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Modelos OFE/OFG-321,322,323,324 Henny Penny

ADVERTENCIA

Exhiba en una ubicacion bien destacada | as instrucciones a seguir en caso de que € usuario
sentaolor agas. Obtenga dichainformacion del proveedor de gaslocal.

PARA SU SEGURIDAD

NO ALMACENE NI USE GASOLINA NI NINGUN OTRO VAPOR O

LIQUIDO INFLAMABLE EN EL AREA DE ESTE O CUALQUIER OTRO
ARTEFACTO

No bloquee € flujo de aire de combustion o ventilaciéon. Debe degarse espacio libre
suficiente arededor del artefacto para que entre suficiente aire ala cdmara de combustion.

ADVERTENCIA

ADVERTENCIA: Unaingtaacion, guste, alteracion, servicio o mantenimiento inade-
cuados puede ocasionar dafios a la propiedad, lesiones, o lamuerte. Lea con cuidado

las instrucciones de instalacion, operacion, y mantenimiento antes de instalar este
equipo o prestarle servicio.
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SECCION 1. INTRODUCCION

1-1. SEGURIDAD Cuando lainformacion es importante o relacionada con la
seguridad, se emplean las palabras PELIGRO,
ADVERTENCIA, CUIDADO o NOTA:

Un peligro que puede resultar en heridas graves tales
como quemaduras de segundo o tercer grado.

ADVERTENCIA

Un procedimiento que si no se realiza correctamente,
podria causar |esiones personales.

Un procedimiento que si no se realiza correctamente,
puede dafiar la unidad.

NOTA
Informaci én importante.

1-2. ASISTENCIA Paraasistenciallame a:
e Distribuidor local

e Oficina principal corporativa, Eaton, Ohio, USA —
(937) 456-8417.
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Modelos OFE/OFG-321,322,323,324

Henny Penny

SECCION 2. INSTALACION

2-1. INTRODUCCION

2-2. SELECCIONDELA
UBICACION

2-3.  NIVELADODE LA
ESTACION DE FREIR

2-4.  VENTILACION DE LA
ESTACION DE FREIR

FM01-803 SPANISH — 10/00

NOTA

Launidad debe ser instalada por técnicos de servicio
calificados.

ADVERTENCIA

No perfore la unidad con ningun objeto tal como
taladros o tornillos ya que podia resultar en dafios a
los componentes o choque el éctrico.

NOTA

Para evitar salpicaduras de aceite cdiente, instale la
freidora en una ubicacién que impida el movimiento o
vuelco, 0 bien emplee elementos de sujecion.

Para las unidades de gas €l espacio libre minimo con
respecto atodo material combustible es de 4 pulgadas
(10.16 cm) desde € costado y desde atras.

Para una operacion adecuada nivele la unidad de lado alado
y desde d frente hacia atrés. Coloque un nivel en las &reas
planas arededor del collar delaolladefreir, en € recipiente
central. Ajuste ladturade lasruedas paranivelar la unidad.

Ventile e escape de vapor y los olores hacia una campana
adecuada o dispositivo de ventilacion.

NOTA

Consulte con € departamento de bomberos loca o
autoridades del edificio con respecto a los codigos
adecuados de ventilacion locales, edtatdes y
nacionales.
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Modelos OFE/OFG-321,322,323,324

2-4. VENTILACIONDE LA
ESTACION DE FREIR
(Continuacion)

2-5.  SUMINISTRO DE GAS

2-2

Henny Penny

ADVERTENCIA

No acople ninguna extension al conducto de escape de
gases de combustién. Ello podria causar una operacion
inadecuada del quemador, tal como un mal funciona-
miento y una posible contracorriente negativa.

Observe la placa de datos ubicada dentro de la puerta
delantera para conocer |os requisitos de suministro de gas
adecuados.

Régimen por ollade freir: 85,000 BTU/Hr (26.38 KW/HTr)

NO INTENTE UTILIZAR UN SUMINISTRO
DE GAS QUE NO SEA EL ESPECIFICADO
EN LA PLACA DE DATOS. UN SUMINIS-
TRO DE GAS INCORRECTO PUEDE RE-
SULTAR EN INCENDIO O EXPLOSION.

ADVERTENCIA

Para evitar posibles |esiones personales graves.

. La instalacion debe coincidir con los codigos
locales, estatales y nacionales.
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CORRECTO

TIRON MINIMO del equipo
desde la pared permitido para
tener acceso al Dispositivo
Desconectador Rapido.

INCORRECTO

EVITAR CURVATURAS AGUDAS Y
TORCEDURAS cuando se hale el equipo
de la pared. (El maximo tirén torcera los
extremos, aunque se halle instalado
correctamente, y reducira la vida del

Conector.)
L DESCONECTAR T | DISPOSITIVO DESCO-
I ANTES DE TIRON ™ NECTADOR RAPIDO aun
? MAXIMO 1 conectado mientras es
it extendido al maximo tirén.
51 ®
[‘I J 1—.: |
j,'}' i ,Et
I
PUNTOS -
_ESFORZADO§ , »
| *, "/r / '\"--.. > jf—— |
) - TIRON MAXIMO NO
TIRON MINIMO PARA p— ACONSEJADO CUANDO
ACCESIBILIDAD ESTA CONECTADO
SOLAMENTE l
=i Ade - T
CORRECTO H
I, i
. e i S R
Acoplamientos y manguera 5 ="
deben instalarse en el mismo
plano como se muestra a la w
izquierda. NO TUERZA LOS INCORRECTO
MANGUITOS DE ACOPLA-
MIENTO- esto produce torsion y
esfuerzo excesivo causando a
su vez fallo prematuro.
Esta es la manera correctade  INCORRECTO ™
instalar una manguera metalica s . E

CORRECTO}

larga.

\

CORRECTO"?

para traslacion vertical. Notese el
lazo natural simple.

Las curvaturas agudas, como se
muestra a la derecha, producen
esfuerzos excesivos y torceduras a
la manguera metélica al punto de
causar fallas prematuras en el
acoplamiento.

Mantenga el didmetro de curvatura
minimo o mayor entre los acopla-
mientos para una vida atil mas

Cerrando el diametro en los acopla-
mientos, como se muestra a la
derecha, se producen curvaturas
dobles causando a su vez rotura
por fatiga de los accesorios.

En todas las instalaciones donde
no sea necesario el “drenaje auto-
matico”, conecte la manguera meta-
lica en un lazo vertical.

o Y

| NO CONECTE LA MANGUERA i
& METALICA HORIZONTAL- =
b 1 MENTE...a menos que el =1 ]
| B : s H = i
renaje automatico” sea nece-
l 1 ¥ sario; en cuyo caso utilice soporte
L 4 en el plano inferior. REk
o 1’;,-“' " 4

INCORRECTO
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CABLE DE CONTENCION

Por favor, refiérase a la ilustracion de
abajo cuando instale un cable de
contencién para todas las freidoras de
gas moviles.

El perno tipo | debe fijarse a la pared
utilizando préacticas aceptables en la
construccion de edificios.

PRECAUCION |

CONSTRUCCION DE

MAMPOSTERIA EN SECO
Fije el perno | a un paral de soporte de la
edificacion. NO lo fije a la mamposteria
solamente. Ubique también el perno | a la
misma altura de la acometida de gas.
Preferentemente, la instalaciéon debe
quedar aproximadamente a seis pulgadas
de cualquier lado de la acometida. El
cable de contencion debe ser por lo
menos 6 pulgadas mas corto que la
tuberia flexible de gas.

PRECAUCION |

Cuando sea necesario utilice codos para
evitar torceduras agudas o curvaturas
excesivas. Para facilidad de movimien-
to, instale con un lazo flojo o con poca
tension. El artefacto a gas debe desco-
nectarse antes del desplazamiento ma-
ximo. (Para desconectar la manguera
se permite un desplazamiento minimo).



Modelos OFE/OFG-321,322,323,324 Henny Penny

2-5.  SUMINISTRO DE GAS Para que la unidad pueda ser movida para su limpieza:

(Continuacion) 1. Instale unavélvulade corte de gas manual y unaunion

de desconexion.

2. Serequiere unasujecion con cable paraevitar dafios a
lalineaflexible de gas. Refiérase alas instrucciones
provistas por € fabricante de lalineade gas.

No guste lallave de presion de vacio. Viene gustada
de fabrica paraunamaxima eficiencia

2-6. PRUEBA DE FUGA DE
GAS NOTA
Después de instadlada toda la tuberia de gas,
inspeccione si hay fugas de gas. Pase un pincel con
solucion jabonosa por todas las conexiones. Si se ven
burbujas que evidencian una fuga de gas, la conexién
de tuberias debe volver a hacerse.

Nunca utilice una cerilla encendida o llama viva para
probar s hay fugas de gas, podrian ocurrir explo-
siones y/o lesiones personales graves.

2-7. REGULADOR DE Lapresion de gas esta gjustada como sigue:
PRESION

 Naturd: 8.7 mbares
e Propano: 24.9 mbares
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2-8. REQUISITOS
ELECTRICOSDE LAS
UNIDADES DE GASDE
LA SERIE OFG-320

2-9. REQUISITOS
ELECTRICOSDE LAS
UNIDADES
ELECTRICASDE LA
SERIE OFE-320

FM01-803 SPANISH — 10/00
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e 230V,50Hz,1Fase

Lainstalacion de un enchufe agregado debe estar de
acuerdo con todos los codigos locaes, estatales y
nacionales.

ADVERTENCIA

NO DESCONECTE EL ENCHUFE DE CONEXION A
TIERRA. Estaunidad DEBE estar conectadaatierraen
formaadecuaday segura, de lo contrario podriaocurrir un
choque eléctrico. Consulte los cddigos locales para hacer
una conexion atierra correcta.

Volt Fases kw Amps.
380-415 3 144 20

Instale por separado un interruptor de desconexion
con capacidad adecuada de fusibles o disyuntores en
una ubicacion conveniente, entre la unidad y el
suministro eléctrico.

ADVERTENCIA

NO DESCONECTE EL ENCHUFE DE
CONEXION A TIERRA. Conectelaunidad atierra
en formaadecuada y segura, de lo contrario podria
ocurrir un choque déctrico. Consulte los codigos
locales para hacer una conexion atierra correcta.

NOTA

L as unidades CE requieren un alambre con un minimo de
6mm hastael blogque de terminales.

2-5



Modelos OFE/OFG-321,322,323,324 Henny Penny

2-10 INSTRUCCIONESPARA L as instrucciones siguientes son para unir dos unidades.
UNIR Refiérase al nimero de identificacion de lapieza, figura2-1

1. Retiretodoslos e ementos de ferreteria de los costados
de las dos freidoras.

Figura2-1
Remocion del Panel de Control

Retirelos Paneles de Control

2. Pongalas dos unidades una al lado de otra con una
pequefia separacion.

Figura2-2

Remocion delas Ruedas

Saque larueda posterior
izquierda (no mostrada)
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2-10. INSTRUCCIONES PARA 3. Adoselasruedas ala parte posterior de la unidad con
UNIR (Continuacion) los amarres de alambre (EF02-041), para uso futuro.

4. a. Cologue unaarandelade 5/16” (7.9 mm) (parte no.
WAO01-017) en un perno de 1/4-20 x 3" (76.2 mm)
(parte no. SC01-227), einserte el perno através de
ambas unidades, en las posiciones mostradas en la
Figura 2-3.

b. Coloque otraarandela (WAO01-017) en e extremo de
los pernos, y rosque sin apretar |as tuercas de 1/4-20
(parte no. NS02-011) en los pernos.

Figura2-3
Pernos Superiores
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2-10. INSTRUCCIONESPARA Figura2-4
UNIR (Continuacion)

PernosLaterales

Cologue una arandela de 5/16" (7.9
mm) (WAO01-017) en un perno de
1/4-20x 3" (76.2 mm) (SCO01-215).
Inserte los pernos a través de ambas
unidades en las posiciones mostradas
en laFigura2-4.

b. Coloque otraarandela (WAO01-017) en
el extremo de los pernosy rosque sin
apartar las tuercas de 1/4-20
(NS01-011) en los pernos.

5. Aprietetodoslosfijadores.

6. Ponga una cubierta (60593) sobre |a separacion entre
las freidoras. (Figura/2-5)

Figura 2-5
Cubierta Trasera
0599

Perfore agujeros de .250
(/4" o 6mm) de Diametro

Aplique siliconaa bordey
acople con tuercas de 4,
#8-32 (NS02-007).
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2.10 INSTRUCCIONESPARA 11. Aplique silicona alos bordes, y acople 60591 y 60590

UNIR (Continuacion) con tornillos #8-32 x 1/4 (SC01-013), y tuercas #8-32
(NS02-007).

Figura 2-6

Cubiertas Superior y
de Apoyo de Canastilla

60590

12. Aplique silicona atodas |as separaciones.

FM01-803 SPANISH — 10/00 2-9
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En533

SCON-237F
rEO2-011 (3
WART -7 b

o~ EIEES

~EE01-215 (6
FERZ-B1D LB
A -oif {13

o ]

Figura 2-1
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Henny Penny

SECCION 3. OPERACION

3-1. CONTROLESDE
OPERACION
Figura item  Descripcion
N° N°
3-1 1
%o
HZAT CN
3-1 2 PantallaDigital
3-1 3 AT
3-1 4 READY
O
3-1 5
INFO
e 1) @
\/
DOWN Up
3-1 8 .
=
PROG
N )
3-1 10 Ventanade
Tarjetade Menu
3-1 11 Botones de
Seleccion
de Producto

FM01-803 SPANISH — 10/00

LaFigura3-1 muestralafuncion de los controles de 12
productos, y la Figura 3-2 muestralafuncion de los
controles de 6 productos.

Funcién

(CALOR ENCENDIDO) Seiluminacuando & control
reclamacaor.

Muestralatemperatura del aceite, € conteo regresivo del
crondmetro, y las selecciones en e modo de Programa.

(ESPERA) Destella cuando, € aceite NO estaala
temperatura de coccion adecuada.

(LISTO) Seiluminacuando latemperaturadel aceite esta
dentro delos 5° de latemperatura de coccion.

Pulse para exhibir latemperatura actual del aceite, la
temperatura de coccion, e desempefio de la coccidn, y €
tiempo faltante en un ciclo de retencion. En el modo de
programa, muestra las posiciones anteriores.

(ABAJO - ARRIBA) Se usaparagustar € valor exhibido,
en modo de Programa.

(PROGRAMA) Pulse parair alos modos de programa.
Estando en € modo de programa, se usa para avanzar ala
posicion siguiente.

Se usaparainiciar y detener los ciclos de coccion, y detener

e crondmetro a final de un ciclo de retencion.

Muestrad nombre del alimento saleccionado.

Seleccionalos aimentosacocinar. (Freidoras"Auto-lift":
los botones 6 y 12 son botones de el evacion de canastilla)
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Figura3.1
Controles de Doce Productos

WAIT  READY

2
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BREOE0 BEBDR®EE
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Figura 3-2
Controles de Seis Productos

Henny Penny

%o
1ICAT N
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START / 5TOP
/
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“Tyer
]
9 10 9
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1-3. AJUSTE DEL RELOJ

AVISO

Al arrancar el controlador por primera vez o después de reemplazarlo, si aparece automdticamente la
leyenda “CLOCK SET”, siga al paso 4.

1. Oprima y sostenga la tecla “P PROG” por 5 segundos hasta que aparezca la leyenda “LEVEL 2” en el
indicador digital.

2. Oprima la tecla “P PROG” y en el indicador aparecen las leyendas “CLOCK SET” y “ENTER
CODE".

3. Oprima sucesivamente las teclas “17, “2” y “3”.

4. En el indicador aparece la leyenda “CS-1, SET, MONTH” y el nombre del mes destellando.

5. Use las teclas “flecha abajo” y “flecha arriba” para cambiar el mes.

6. Oprima la tecla “P PROG” y aparecera la leyenda “CS-2, SET, DATE” y la fecha destellando.
7. Use las teclas “flecha abajo” y “flecha arriba™ para cambiar la fecha.

8. Oprima la tecla “P PROG” y aparecera la leyenda “CS-3, SET, YEAR” y el afio destellando.
9. Use las teclas “flecha abajo” y “flecha arriba™ para cambiar el afio.

10. Oprima la tecla “P PROG” y aparecera la leyenda “CS-4, SET, HOUR” y la horay “AM” o0 “PM”
destellando, segun el caso.

11. Use las teclas “flecha abajo” y “flecha arriba” para elegir AM o PM.

12. Oprima la tecla “P PROG” y aparecera la leyenda “CS-5, SET, MINUTE” y la hora con los minutos
destellando.

13. Use las teclas “flecha abajo” y “flecha arriba” para cambiar los minutos.
14. Oprima la tecla “P PROG” y aparecera la leyenda “CS-6, CLOCK MODE”y la indicacion “1

AM/PM?” (reloj de 12 horas) o “2 24-HR” (reloj de 24 horas) destellando. Use las teclas “flecha abajo” y
“flecha arriba” para cambiar de uno de ellos al otro.



15. Oprima la tecla “P PROG” y aparecerd la leyenda “CS7, DAYLIGHT SAVINGS ADJ” y la
indicacion “2.US”.

Use las teclas “flecha arriba” y “flecha abajo™ para elegir entre las siguientes alternativas:

a. “1.0FF”. El control no hace cambio a hora de verano.

b. “2.US”. El control cambia automaticamente a hora de verano americana. La hora de verano comienza
el primer domingo de abril y termina el Gltimo domingo de octubre.

c. “3.EURO”. El control cambia automaticamente a hora de verano de la Comunidad Europea. La hora
de verano comienza el ultimo domingo de marzo y termina el ultimo domingo de octubre.

16. Oprima la tecla “P PROG” y apareceran la leyenda “CS-8, BEGIN NEW DAY” y la indicacién
“3:00 AM”™.

Esto indica la hora a la cual se empiezan a acumular estadisticas para el nuevo dia. Por ejemplo, si se
programa para las 3:00 AM, los ciclos de coccion y de filtrado entre la media noche y las 3 de la mafiana
se contabilizan con los datos del dia anterior.

Use las teclas “flecha abajo” y “flecha arriba™ para cambiar la hora a la cual empieza el nuevo dia.

17. Asi se termina de programar el reloj. Oprima y sostenga la tecla “P PROG” para regresar a operacion
normal.
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3-2. LLENADOO Use solamente aceite de freir de ata calidad. La unidad
AGREGADO DE ACEITE requiere 55 libras (24.94 kg) de aceite por ollade freir.

Todas |las ollas tienen dos lineas de nivel inscritas en la parte
posterior de lapared delaolla

. Linea Superior = Aceite Caliente
. Linea Inferior = Aceite Frio

ADVERTENCIA

Mantenga € aceite caliente en lalinea superior de cada
olla, 0 sino podria ocurrir un incendio. Recomendamos
usar guantes cuando se esta en contacto con €l aceite
cdiente. El aceite y todas las partes de metal en
contacto con € aceite estan extremadamente cdientesy
podrian ocurrir quemaduras graves.

No muevalafreidora con aceite caliente en las dllas, ya
gue podrian producirse quemaduras.

3-3. OPERACIONESY 1. Cierelavavuladedrenge.
Eigl%%% MIENTOS 2. Coloque e soporte de la canastillaen laolla
(Controles de 6 Productos) 3. Llenecadaollacon 55 libras (24.94 kg) de aceite.

ADVERTENCIA

RECOMENDAMOS DERRETIR EL ACEITE SO-
LIDO ANTES DE COLOCARLO EN LASOLLAS.
LOSTUBOS CALEFACTORESDE LA OLLA DE
GAS, OLOSELEMENTOS DE LA OLLA ELEC-
TRICA, DEBEN ESTAR COMPLETAMENTE CU-
BIERTOS DE ACEITE. DE LO CONTRARIO
PUEDE PRODUCIRSE UN INCENDIO O DAN
ARSE LA OLLA.

4. Enciendacon € interruptor eléctrico. Seiniciael ciclo
de derretido hasta que la temperatura alcanza los
250¥ F (121¥ C). Entonces el caor se mantiene
encendido hasta que se adcanza la temperatura pre-
seleccionada.

NOTA

PARA ELUDIR EL CICLO DE DERRETIDO PUL-
SEY MANTENGA UN BOTON DE PRODUCTO
POR 5 SEGUNDOS.
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3-3. OPERACIONESY
PROCEDIMIENTOS
BASICOS
(Controles de 6 Productos) ADVERTENCIA
(Continuacion)

ANTESDE ELUDIR EL CICLO DE DERRETIDO,
INSPECCIONE EL NIVEL DE ACEITE. CUBRA
COMPLETAMENTE LOS TUBOS O ELEMEN-
TOS CALEFACTORES CON ACEITE PARA EVI-
TAR QUE SE PRODUZCA MUCHO HUMO O UN
INCENDIO.

d. wam (ESPERA) destellahasta que se alcanza
latemperatura de coccion.

Entonces seilumina RET (LISTO)

NOTA

Los crondmetros izquierdo y derecho pueden ser
gjustados, iniciados o detenidos sin que se afecten uno
aotro.

6. Agitebiend aceate.
7. Cuando seilumina HET (LISTO), bae la canas-

tillacon € producto hacialaolla. Eleve ligeramente la
canastillay agitela para separar |as piezas. Esto evita
gue se produzcan puntos blancos en el producto.

ADVERTENCIA

No sobrecargue ni cologue producto con un contenido
de humedad excesvo dentro de la canadtilla La
cantidad maxima de producto por ollaes de 12.5 Ibs.
(5.7 Kg.). Parafreidoras "Auto-lift" el maximo es 15
Lbs (6.75 kgs.). De no seguirse estas instrucciones
puede producirse un desborde de aceite de la ollg,
provocando quemaduras graves o dafios alamisma.
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3-3. OPERACIONESY 8. S se bga la canadtilla derecha a la olla pulse €
PROCEDIMIENTOS derecho.
BASICOS @
(Controles de 6 Productos)

(Continuacion) Si es la canadilla izquierda entonces pulse €

izquierdo.
©

9. Comienzad conteo regresivo en lapantala.
10. El control pitay muestra“DONE” (HECHO).

Pulse = Y levantelacanadtilla. Cuélguelad
@ frente de laolla para drenar por
aproximadamente 15 segundos antes
devolcar € producto.

11. Si se ha programado un tiempo de retencion, la
pantalla destella el tiempo de retencion restante y el
producto seleccionado.

12. Seleccione un nuevo producto, S 1o desea, mientras
esta en € ciclo de HOLD (RETENCION). La
pantalla muestra el nuevo producto.

Pulse = para observar € tiempo de retencion
restante.

INFO

13. Al find del ciclo de HOLD (RETENCION), € control
pita, y destella"QUALITY" (CALIDAD).

-
NOTA

Cuando seve "FILTER SUGGESTED" (FILTRADO
SUGERIDO) seguido por "OR..PRESS 1 -6 TO.
GO BACK TO COOK" (O..PULSE 1 -6 PARA
VOLVER A COCCION) en la pantdla, €l operador
puede filtrar, o pulse para

2 . a 1
continuar cocinando.

Si el operador contindia cocinando, se muestra en la
pantala, "FILTER LOCKOUT" (BLOQUEO DE
FILTRO), seguido por "YOU *MUST* FILTER
NOW...” (USTED *DEBE* FILTRAR AHORA..)),
después de los proximos 1 6 2 ciclos de coccion.

El es el unico boton que trabaja hasta que
|a unidad estafiltrada.

PROG
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3-3. OPERACIONESY
PROCEDIMIENTOS
BASICOS
(Controles de 6 Productos)
(Continuacion)

FM01-803 SPANISH — 10/00

Henny Penny

L os controles €l ectromecani cos consisten en un crondmetro
y un termostato por recipiente.

1. Cierelavavuladedrenge.
2. Coloque € soporte de la canastillaen laolla.
3. Llenecadaollacon 55 libras (24.94 kg) de aceite.

ADVERTENCIA

Recomendamos derretir € aceite sdlido antes de colocarlo
enlasollas. Lostubos caefactoresdelaolladegas, olos
elementos de la olla e éctrica deben estar completamente
cubiertos de aceite. De |o contrario puede producirse un
incendio o dafarse laolla

4. Enciendaé interruptor eléctrico.

5. Pongael cronémetroy el termostato en las posiciones
deseadas.

NOTA

No coloque el producto en el aceite hasta que se haya
alcanzado latemperatura correcta de freido, y laluz de
TEMPERATURE (TEMPERATURA) se apague.

6. Coloqued producto en lacanastilla, y baje la canastilla
dentro del aceite. Eleve ligeramente la canadtilla y
agitela para separar las piezas. Esto evita que se
produzcan puntos blancos en € producto.

ADVERTENCIA

No sobrecargue ni cologue producto con un contenido
de humedad excesvo dentro de la canadtilla La
cantidad maxima de producto por ollaes de 12.5 Ibs.
(5.7 Kg.). Parafreidoras "Auto-lift" el maximo es 15
Lbs (6.75 kgs.). De no seguirse estas instrucciones
puede producirse un desborde de aceite de la odlla,
provocando quemaduras graves o dafiosalaolla

7. Enciendacon € interruptor del CRONOMETRO.

8. Cuando el CRONOMETRO llegaacero, e CRONO-
METRO zumba y la luz d&d CRONOMETRO se
apaga.

9. APAGUE el CRONOMETROY el CRONOMETRO
se restablece autométicamente.
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3-3.

3-4.

3-8

OPERACIONESY
PROCEDIMIENTOS
BASICOS

(Controles de 6 Productos)
(Continuacion)

OPERACIONESY
PROCEDIMIENTOS
BASICOS
(Controlesde 12
Productos/" Auto-lift"

Henny Penny

10. Levantelacanastillay cuélguela al frente de la olla
paradrenar por aproximadamente 15 segundos
antes de volcar € producto.

11. Antesdefreir lacargasiguiente, espere hasta que laluz
de TEMPERATURE (TEMPERATURA) se apague.

El "Auto-Lift" (Elevacion Automética) elevalas canastillas
del aceitey las bgja automaticamente.

1. Vavuladedrenge cerrada.
2. Llenecadaollacon 55 libras (24.94 kg) de aceite.

ADVERTENCIA

Recomendamos derretir €l aceite solido antes de
colocarlo enlasollas. Lostubos calefactores de laolla
de gas, o los elementos de la olla el éctrica deben estar
completamente cubiertos de aceite. De o contrario

puede producirse un incendio o dafiarse laolla.

3. Enciendacon € interruptor eléctrico. Seiniciae ciclo
de deretido hasta que la temperatura acanza los
250°F (121°C). Entonces e calor se mantiene
encendido hasta que se adcanza la temperatura pre-
seleccionada.

NOTA

Para eludir €l Ciclo de Derretido pulse y mantenga un
boton de Producto por 5 segundos.

ADVERTENCIA

Antes de eludir el ciclo de derretido, inspeccione €l
nivel de aceite. Cubra completamente los tubos o
elementos calefactores con aceite para evitar que se

produzca mucho humo u ocasione un incendio.

4. wam (ESPERA) destella hasta que se dcanza la
temperatura de coccion. Entonces seilumina
reapy  (LISTO)
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3-4. OPERACIONESY NOTA

PROCEDIMIENTOS Los crondmetros izquierdo y derecho pueden ser

(BéAO?]ItCng e?s de 12 gjustados, iniciados o detenidos sin que se afecten uno
aotro.

Productos/" Auto-lift"
(Continuacion)

NOTA

Los controles pueden ser gustados para 1 0 2
canastillas. Los controles vienen de fébrica gjustados
para dos.

Paracambiar a1 canadtilla, pulse y mantenga ﬂ 11

Paracambiar a2 canadtillas, pulse y mantengi |[ 2]

5. Agitebien € aceite.

6. Cologue las canadtillas en e aceite. (En freidoras
"Auto-lift", coloque las canastillas en los ganchos de
canagtilla).

7. Cologue € producto en las canastillas.

ADVERTENCIA

No sobrecargue ni cologue producto con un contenido
de humedad excesvo dentro de la canadtilla La
cantidad maxima de producto por ollaes de 12.5 Ibs.
(5.7 kgs.). Parafreidoras "Auto-lift" el méximo es 15
Lbs (6.75 kgs.). De no seguirse estas instrucciones
puede producirse un desborde de aceite en la ollg,
provocando quemaduras graves o dafios alaolla

8. Pulse & botén del Producto deseado para bajar la
canadtilla dentro del aceite. Los botones de la
canastillaizquierda bajan la canastillaizquierday los
deladerechabgjan la derecha

9. Comienzad conteo regresivo en lapantala.

NOTA

Puede seleccionarse un producto diferente durante el
primer minuto de coccion
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3-4. OPERACIONESY 10. El control zumbay muestra“DONE” (HECHO).
Eigl%%DSIMIENTOS Pulse y levante lacanastilla. (En freidoras
(Controles de 12 Auto-lift" la canastillase deva auto-

Productos/" Auto-lift"

(Continuacion) maticamente hacia afuera del aceite). Cuelgue la canas-

tillaal frente de la olla para drenar por aproximada-
mente 15 segundos antes de volcar € producto.

11. Si se ha programado un tiempo de retencion, la
pantalla destella el tiempo de retencion restante y el
producto seleccionado.

12. Si lo desea seleccione un nuevo producto mientras esta
en el ciclode HOLD (RETENCION). La pantala
muestra el nuevo producto.

Pulse para ver e tiempo de retencion

INFO restante.

13. Al find del ciclo de HOLD (RETENCION), € control
zumba, y destella”"QUALITY" (CALIDAD) junto con
el producto seleccionado.

o @
NOTA

Cuando seve "FILTER SUGGESTED" (FILTRADO
SUGERIDO) y después "OR..PRESS 1 -6 TO. GO
BACK TO COOK" (O..PULSE 1 -6 PARA
VOLVER A COCCION) en la pantala, el operador

puede filtrar, o pulse a para con-
tinuar cocinando. || EI |! 1 I

Si el operador contindia cocinando, se muestra en la
pantala, "FILTER LOCKOUT" (BLOQUEO DE
FILTRO), seguido por "YOU *MUST* FILTER

NOW........ " (USTED *DEBE* FLTRAR
AHORA......), despuésdelos proximos 1 6 2 ciclos
de coccion.

El es el unico boton que trabaja hasta que
PROG launidad estafiltrada.
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3-5. FILTRADO

FM01-803 SPANISH — 10/00

Henny Penny

Deseche € aceite s se produce espumadurante €l ciclo de

freido. Cadavez que secambiaofiltrad aceite, limpiela
ollacomo sigue.

1. Apague € interruptor eéctrico. Retire y limpie la

canadtilla de freir con aguay jabon. Enjuague bien.

NOTA
Filtre el aceite alatemperaturanormal de freido.

2. Use una espétula de metd para raspar los restos
acumulados en los costados de la olla. No raspe los
tubos calefactores en los modelos de gas, ni los

e ementos calefactores en los model os & éctricos.

ADVERTENCIA

La bandgja del filtrado debe estar en la posicion
correcta debagjo de la vavula de drenge para evitar
salpicaduras de aceite sobre € piso. Podrian

producirse quemaduras graves.

3. Abrala(s) puerta(s) debajo de la unidad y drene €
aceite caliente abriendo lamanijadelavévula_ vudta
Deje por unos minutos, después abra la vévula
lentamente y por completo. Esto evitara salpicaduras.

4. A medidaque el aceite drenadelaolla, use cepillos
pararaspar y limpiar el costado delaollay los tubos
calefactores, o elementos calefactores. S € drenge se
Ilena de empanizado, use un cepillo recto blanco para

limpiar €l drengje.

5. Una vez que todo € aceite haya drenado, raspe o

cepillelos costados y e fondo delaolla
6. Enjuaguelaollacomo sigue:

Freidoras estandar
a.  Cierelavivuladedrenge.

b. Pongaen posicién lalinea de retorno sobre la

ollavecia

c. Pongae conmutador delabombaen laposicion

de bombear.

d. Llenelaollahasta1/3 de su capacidad, entonces

apague labomba.
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3-5. FILTRADO Freidoras Auto-lift
(Continuacion) a. Ciarelavavuladedrenge.
b. Girelamanijadd filtroalaposicion"on". Figura

3-3.
Figura 3-3 c. Llenelaollahasta1/3 de su capacidad.
Manija del Filtro d. Girelamanijadé filtro alaposicion "off".

ADVERTENCIA

Tenga cuidado cuando intente acanzar lugares
atravesando una olla con aceite cdiente. Podrian
ocurrir quemaduras graves.

e. Refriegueloslados delaollacon los cepillos.

f. Después delimpiadoslosladosy el fondo, abra
lavavulade drengje.

ADVERTENCIA

Si el aceite sadle del grifo lentamente, use guantes para
apretar launion del filtro. Esta union esta caliente.

7. Bombeetodo @ aceite nuevamente hacialaolla.

8. Cuando la bomba esté bombeando solamente aire,
espere 5 segundos, luego ponga el interruptor de la
bomba en OFF.

9. Inspeccione d nivel de aceite en laolla. Agregue aceite
nuevo si es necesario, hasta que alcance €l nivel dela
Linea Superior en la pared posterior delaolla.

10. Ponga €l interruptor eléctrico en "ON" y € acete
volveraacaentarse.
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3-6. PROBLEMASDE Paraayudar aevitar problemas con la bomba de filtro.
BOMBA DE FILTRO

1. Instale adecuadamente los sobres de filtro de papel
Figura 3-3. sobre las dos cribas inferiores.

Doblar y Engrapar Sobres 2. Doble y engrape e extremo del sobre. (Véase las
figurasalaizquierda)

3. Bombee aceite, hastaque no salga més aceite de la

PLIEGUES bOC]UI lla
DE ESQUINA
3-7. PROTECCION DEL Si e motor de labomba de filtro dgja de funcionar, pruebe
MOTOR DE LA BOMBA pulsando €l botén de restablecimiento ubicado atras del
DE FILTRO motor. Espere unos 5 minutos antes de intentar restablecer
el boton.

Figura 3-4.
Restablecimiento
del Motor deFiltro

ADVERTENCIA

Ponga el interruptor de labomba en "off" antes de
restablecer e motor de la bomba, a fin de evitar
guemaduras por salpicaduras de aceite.

NOTA

Puede requerir cierto esfuerzo restablecer el boton de
restablecimiento. Use un destornillador, s es nece-
sario, parapresionar € botdn de restablecimiento.
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3-8. CAMBIO DEL SOBRE NOTA
FILTRANTE Un sobre puede durar 10 a 12 filtrados, dependiendo de:

* lacantidady € tipo ddl producto freido y filtrado
* d tipo de empanizado usado

* la cantidad de migas que queda en la bandga de
drengje ddl filtro

Cuando € conjunto de cribas defiltroy el papel defiltro se
atascan y disminuye € flujo de labomba, limpie & conjunto
de cribasy cambie € sobre filtrante.

1. Pongad interruptor en OFF.

2. Desconecte launion del filtro y hale la bandga de
drengje ddl filtro hacia afuera de la unidad.

ADVERTENCIA

Esta unidad puede estar caliente. Use guantes protec-
tores 0 un pafio para evitar quemaduras. Tenga tam-
bién cuidado de evitar quemaduras por sal picaduras de
acdte.

3. Retirelacubiertadelabandejade drengjey levante el
conjunto de cribas de la bandgja de drengje.

4. Limpiede aceitey migaslabandgade drenge. Limpie
labandeja de drenaje con aguay jabdn. Enjuague bien
con agua caliente.

5. Desenrosgue € tubo vertical del conjunto de cribas.

6. Quite e colector de migasy limpielo bien con aguay
jabon. Enjuague bien con agua caliente.

7. Retirelasgrapasdefiltroy deseche el sobrefiltrante.

8. Limpielascribas defiltro superior e inferior con agua
y jabon. Enjuague bien con agua cdiente.

Seque bien €l colector de migas, las grapas defiltro y
el tubo vertical. El aguadisolverae pape defiltro.
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3-8. CAMBIO DEL SOBRE 9. Pongalacribasuperior sobrelacribainferior y deslice
FILTRANTE €l sobre por sobre las cribas. (Véase lafigura 3-5)
(Continuacion) 10. Pliegue & borde abierto:

PLIEGUES
/ DE ESQUINA

Figura 3-6

Figura3-5 Pliegue los Sobr es Filtrantes

Conjunto de CribasdeFiltro

Colector de Migas LSEGUNDO PLIEGUE

11. Engrapelos pliegues.

Figura 3-7 m
GrapasdeFiltro B,.’;:.'ﬁ

12. Pongacel colector de migas encima de este conjunto.
Enrésquelo en el conjunto de tubo vertical de succion.
(Véaselafigura3-5)

13. Pongad conjunto de cribas de filtro completo sobre la
bandegja de drengje del filtro, reponga la cubierta y
dedlice labandgahacia su lugar.

14. Conecte launion de filtro amano. No la apriete con
Criba Superior Criba Inferior unallave.

3-9. LIMPIEZADEOLLAS Despuésdeingtaar lafreidora, y antes de cambiar € aceite,
debe limpiarse bien la ollacomo sigue:

1. Pongad interruptor eléctrico en OFF.

ADVERTENCIA

Coloque la bandgja de filtro correctamente debagjo de la
vdvula de drengje para evitar que salpique aceite.
Podrian ocurrir quemaduras graves.
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39. LIMPIEZADEOLLAS 2. Drened aceite caliente, abriendo para€ello lavavulade
(Continuacion) drengje lentamente unamediavuelta. Deje por unos
minutos y entonces abralavavulalentamentey por

completo. Esto evitaralas sal picaduras.

3. Cierelavavulade drengje. Deseche el aceite de la
bandeja de filtro usando un conducto de aceite, si esta
disponible. Ponga la bandgja de filtro debajo de la
freidora, dgjando afuera el conjunto de cribas defiltro.

ADVERTENCIA

No muevalaunidad o la bandeja de drengje con aceite
caliente en ellas. El aceite puede salpicar hacia afuera,
produciendo quemaduras graves.

4. Llenelaollahastalalineade nivel con aguacaliente.
Agregue a agua 4 onzas (0.12 1) de liquido limpiador
de freidoray mezcle bien. La canastilla de freir puede
ser colocada dentro de laolla parasu limpieza.

ADVERTENCIA

Use siempre gafas de seguridad contra
salpicaduras de agentes quimicos o bien mascara
y guantes protectores de goma cuando limpie la
olla de freir ya que la solucién para limpiar es
altamente alcalina. Evite las salpicaduras u otro
contacto de la solucion con sus ojos o piel.
Pueden ocurrir quemaduras graves. Lea
cuidadosamente las instrucciones del liquido
limpiador. Si la solucién llega a hacer contacto
con sus 0j 0s, enjuaguelos a fondo con agua friay
consulte con un médico inmediatamente.

5. Pongael interruptor principal en "ON" (conectado) y
gjuste latemperatura a 195°F (91°C).

6. Cuando lasolucién alcancelos 195° F (91° C), ponga
e interruptor eléctrico en "OFF".
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3-9. LIMPIEZADEOLLAS R I .
(Continuacion)

Observe constantemente la solucion de limpiar para
asegurarse de que NO hierve hacia afuera, y no rocie
la unidad con agua, tal como con una manguera de
jardin. De no seguirse estas indicaciones podria
causarse dafnos alos componentes.

7. Deje descansar lasolucion por 15 a 20 minutos.

8. Usando el cepillo de lafreidora (nunca use lana de
acero) refriegue @ interior delaolla

NO use limpiadores abrasivos, o limpiadores que
contengan cloro, bromo, iodo o amoniaco. Estos
productos quimicos deterioran € acero inoxidable.

9. Despuésdelimpiar, drene de la ollala solucion para
limpiar y deséchela.

10. Vuelvaacolocar labandejade drengje vacia, cierre la
vavulade drengey vuelvaallenar laollacon agua
caliente hasta el nivel apropiado.

11. Agregue aproximadamente 8 onzas (0.24 |) de vinagre
destilado y caliente la solucién nuevamente a 195=F
(91=C).

12. Con un cepillo limpio, refriegue € interior delaolla
13. Drened vinagrey deséchelo.

14. Enjuague laollacon aguacaliente limpia

15. Seque bien labandgjade drengjey laolla

NOTA

Seque bien laolla, laaberturade lavédvulade drengjey
todas las partes que van a entrar en contacto con €l
nuevo aceite.

16. Vuelvaacolocar el conjunto de cribadefiltroen la
batea de drenge, reponga la cubierta e instae la
bandeja de drengje debajo de lafreidora

17. Vuedvaallenar laollacon aceite fresco.
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3-10.

ENCENDIDO Y
APAGADO DE LOS
QUEMADORES

Henny Penny

1. Pongad interruptor eléctrico en "OFF".
2. Girelaperilladelavévulade gas en sentido contra

3-11. MANTENIMIENTO

PERIODICO

3-18

reloj hacia"ON".
3. Pongad interruptor eléctrico en "ON".

4. Seencenderael quemador y comenzara a calentar €l
acdte.

Para apagar el quemador :
1. Pongad interruptor eléctrico en "OFF".

2. Girelaperilladelavdavulade gas en sentido contra
reloj hacia" OFF".

ADVERTENCIA

Antes de dar servicio alafreidora, apague € quemador
y desenchufe la unidad, o apague el disyuntor, de lo
contrario podria ocurrir un choque e éctrico.

Procedimiento Frecuencia

Filtrado de aceite Diario (3 a4 cargas)

V éase seccion 3-6
Cuando d aceite humea,

hace espuma, o tiene
mal sabor.

Cambio de aceite

El aceite debe ser cambiado periddicamente. Con e uso pro-
longado, € aceite produce mas espuma, y se reduce latem-
peratura de inflamacién del aceite, lo que puede causar que-
maduras graves, lesiones personales, incendio y dafiosala
propiedad.

Cambio del sobre filtrante Después de 10 a 12 fil -
trados, o cuando € so-
bre se atasgue con mi-

gas. Véase seccion 3-9

Cada cambio de aceite.

Limpiezadelaolla
Véase seccion 3-10
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SECCION 4. PROGRAMACION

4-1. INTRODUCCION L os controles vienen gjustados de fabrica pero pueden
programarse en el campo las funciones deseadas.

4-2.  MODO DE PROGRAMA 1. Pulsey mantenga
DE PRODUCTO et

“PROG” (PROGRAMA) se exhibe en pantalla.

2. Después de 5 segundos, aparece “ENTER CODE”
(ENTRE CODIGO) en pantalla.

3. Pulse ’1‘] -2" i’E

Aparece "SELECT PROG PRODUCT' (SELEC-
CIONE PROGRAMA DE PRODUCTO) en la pan-
tdla

4. Pulse € botén de Producto deseado (1 a 12, -
controlesde 12 productos, 6 1 a 6, controles de 6
productos).

5. Pulse . El nombre del producto se exhibe en
pantdla Ej. "NAME" (NOMBRE)
FROG  "FRIES' (PAPASFRITAS).

Cambio de Nombre de Productos

a Pulseuno: o] |@ y destellala primera
JF

letra o digito.
DWW

b.  Pulseuno: g ) @ gﬂgadc;meltig—arlaletra

JF

c.  Continte con laletra siguiente, mientras laletra

destella pulse .

PROG

NOTA
S laletradgade destellar, repitad paso b.

e. Repitade"a" hasta"c." hasta que todas las letras
hayan cambiado.
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4-2. MODO DE PROGRAMA 6. Pulse . "COOK TIME" (TIEMPO DE
DE PRODUCTO COCCION) y se exhibe en pantalla
(Continuacion) PROG el tiempo de coccidn.

Pulse[\ , para cambiar la horaen minutosy
@ segundos.

DOWN up

Pulse y mantenga uno: 0 , Y lahora
saltade a5 segundos, . E hasta un

méximo de 59:59. Eew

7. Puse [[F] - "TEMP'(TEMPERATURA)y latem-
pel’atura de coccidn se muestraen
PROG pantdla_

Pulse @ @ paracambiar latemperatura.

DOWN up

Pulse y mantenga uno: & é@ , Y latempera-
turasdtadea’s®, hasta S.n or un maximo

de 390°F (200°C), y un
minimo de 200°F (100°C).

8. Pulse ﬂ “COOK ID” (NOMBRE PRODUC-
TO) y € nombre del producto se
PROG  exhibe en pantalla

Ejemplo: Papas Fritas

COOK ID FF
(NOMBRE PRODUCTO PF)

9. Pulse (| .“LOAD COMP"'(COMPENSA-
CION CARGA) y se muestraen
PROG  pantallad valor de compensacion de

carga.
Pulse paracambiar este valor.
g @ Maximo 20
Minimo O.
Ejemplo:
LOAD COMP )
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4-2. MODO DE PROGRAMA 10. Pulse ."LCOMPAVG" (PROMEDIO COM-
DE PRODUCTO PENSACION DE CARGA) y se
(Continuacion) PROG  exhibe en pantalla latemperatura pro-

medio de compensacion de carga.

Pulse @ para cambiar este valor aun

maximo de 50 grados por
BN H debgo de latemperatura
preestablecida

Ejemplo:

LCOMPAVG 320

11. Pulse . “ALARM —1AT 0:00
(ALARMA-1 A 0:00) se muestraen
PROG  pantala

Pulseg @ paragjustar lahorade unaaarma

DOWN up

NOTA

Pueden programarse hasta 4 alarmas. Después que la
primera estafijada, las otras alarmas pueden accederse

pulsando

PROG

Paradludir las dlarmas, pulse .
PROG
Vayaal paso 12, para controles de 6 productos.

Controlesde 12 Productos SOLAMENTE

NONE” (NINGUNO), “SHAKE” (SACUDIR),
“STIR” (BATIR), “ADD” (AGREGAR), o0
“PAUSE” (PAUSA), se muestran también en
pantalla, cuando |as alarmas son programadas.

Pulse ara saleccionar la paabra
(&) pagiecsonaap
DOWN Lp

En freidoras "Auto-lift’, s se eige “PAUSE”
(PAUSA), la canadtilla se deva desde el acdte
autométicamente y cesa e conteo regresivo del
cronémetro.

Pulse parabgar la canastillay arrancar €
cronémetro.
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4-2.  MODO DE PROGRAMA 12. Pulsey suelte hasta que se muestren en pan-
DE PRODUCTO o @la"QUALITY TMR"
(Continuacion) (CRON. CALIDAD) y € tiem-

po de retencion.

Pulse @ parafijar € tiempo de retencion.

DOWN up

NOTA

Para salir del modo de Programa en cualquier momen-
to, pulse y mantenga por 2 segundos.

13. Modo de Ciclo de Filtrado (Opcional)

Si el Rastreo del Filtro estaen "ON", se muestra en
pantala"FILTER AFTER" (FILTRADO DESPUES).
Si e Rastreo de Filtro esta en "OFF', vaya a
Programa Especial, seccion 4-3.

Para fijar e ndmero de ciclos de coccidon entre
filtrados:

a Pulsey suelte hasta que se muestren en
pantalla "FILTER AFTER" i
FROS (F| TRADO DESPUES)
y € nimero de ciclos de coccion.

Ejemplo:
FILTER AFTER 4
(FILTRADO DESPUES 4)

b. Pulsey suelte @ @ hasta que €l nimero
deseado de oy " ciclos de coccion
entre filtrados se muestre
en pantala.
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4-3. MODO DE PROGRAMA El Programa Especial es para gustar |o siguiente:
ESPECIAL SP-1 + GradosFahrenheit o Celsius

SP-2 < Idioma: Inglés, Francés, Aleman, Espafiol y
Portugués.

SP-3 < Inicializacion del Sistema (Prefijados de
Fabrica)
SP-4 « Volumen de Audio (1-10)
SP-5 « Tono de Audio (50-2000)
SP-6 ¢ EfectodeAudio(0,1,2,3)
SP-7 « TipodeAceite (1=Liquido, 2=Solido)
SP-8 « Modo Inactivo (SI/NO)
SP-8A
SP-8B
SP-8C
SP-9 « RastreodeFiltrado
SP-9A
SP-9B
SP-10 « Botonesde Producto
SP-11 « Pantalla de Coccion
SP-12 « Pantalla de Tiempo de Calidad

SP-13 ¢« Canastillas, 1 6 2 (solamente control de 12
productos)

SP-14 « Deteccion " Auto-lift" (solamente control de
12 productos)

Para Entrar al Programa Especial:

1. Pulsey mantenga por 5 segundos hasta que se
muestran en la pantalla “SP  PROG"

(PROGRAMA PROG ESPECIAL) y “ENTER

CODE" (ENTRE CODIGO).

2. Pulse 3 [[? ﬁz]
SP-1 °F
TEMP, UNITS °F
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4-3. MODO DE PROGRAMA NOTA
(Eggrﬁ%lﬁal_ci 6n) Si se entra un codigo incorrecto, el control zumbay
muestra "BAD CODE" (CODIGO INCORRECTO).

Espere algunos segundos a codigo de coccion, enton-
ces repitalos pasos arribaindicados.

Para salir del Programa Especial en cualquier momen-
to, pulsey mantenga por 2 segundos

PROG

Grados Fahrenheit o Celsius (SP-1)

SP-1 °F
TEMP, UNITS °F
4. Pl biar de "°F" a"°C",
=(v) (8] pascotiarde™
Idioma (SP-2)
5. Pulse .
PROG
SP-2 1=ENGL
LANGUAGE 1=ENGL

6. Pulse@ @ paracambiar € idioma

DOWN Lp
1=ENGL - Inglés
2=FRAN - Francés
3=DEUT - Aleméan
4=ESPA - Espaiiol
5=PORT - Portugués
0=*NUM - Numérico
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4-3. MODO DE PROGRAMA Inicializacion del Sistema (SP-3)
ESPECIAL
(Continuacion)
7. Pulse .
PROG

SP-3 INIT
DO SYSTEM INIT INIT
(INICIALIZ. SISTEMA INIC)

8. Pulsey mantenga

DWW

“INIT” (INIC) muestra en pantalla los zumbidos y
destellos de control “IN 3", “IN 27, “ IN 1”.

"Cuando "INIT" (INIC) destella, suelte :

CoWN

Se muestra“ DONE” (HECHO) y lainicializacion
gueda completa.

Ajustes de Aceite Liquido o Solido (SP-7)

9. Pulse hasta que se ve SP-7 en pantalla.
PROG

SP-7 1=L1Q

MELT CYCLE SELECT 1=LIQ
(SELECC. CICLO DE DERRETIDO 1=LIQUIDO)

10. Pulse @ para cambiar € tipo de aceite.

DOWN Up
1=LI1Q - Aceite Liquido
2=SOLID - Aceite Solido
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4-3. MODO DE PROGRAMA

ESPE_ClAL_, ADVERTENCIA
(Continuacion)

Cuando se derrite aceite solido, se aplicamenos calor
que paraLiquido en €l ciclo de Derretido. Demasiado
calor produce mucho humo, y puede ocurrir un
incendio. Ajuste €l tipo de aceite para coincidir con el
tipo de aceite usado en ese momento.

ADVERTENCIA w

Recomendamos derretir el aceite solido antes de
colocarlo enlasollas. Lostubos caefactoresdelaolla
de gas, o los elementos de |la olla el éctrica deben estar
completamente cubiertos de aceite. De lo contrario

puede producirse un incendio o dafiarse laolla

Modo I nactivo (SP-8)
11. Pulse hasta que la pantalla exhibe SP-8.

PROG

SP-8 NO

IDLE MODE ENABLED NO

(MODO INACTIVO ACTIVADO NO)
12. Pulse [\, paracambiar "SI" a"NO",
®

YES (Si)=Inactivo esta " ON"
NO (NO)=Inactivo estd" OFF".

13. SiesYES(9)),
SP-8A 250

IDLE SETPT TEMP 250
(PUNTO DE TEMPERATURA INACTIVO  250)
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4-3. MODO DE PROGRAMA 14. Pulse [\/ para cambiar latemperatura.
ESPECIAL @
(Continuacion)
15. Pulse :
PROG
SP-8B 0

AUTO-IDLE MINUTES 0

16. Pulse @ @ para cambiar € tiempo en quela
unidad no esta en uso, antes que

DOWN Lp . e . . i
launidad inicie @ modo inactivo.

M aximo=60 minutos
Minimo=0OFF

17. Parausar el botén de Producto 6 (P6) como boton de
Inactivo, (P12 para controles de 12 productos), pulse
el boton PROG (PROGRAMA). Se muestra en
pantalla: “SP8C’ y “USE P 6 FOR ID>E (USE P 6
PARA ID>E) (12 para controles de 12 productos),
junto con “NO” 0 “YES’(SI).

18. Pulse@ @ paracambiar deNO a Sl ode
Sl aNO
DDOWN LIp '

Si se selecciona YES (SI), entonces pulse P6 (o P12),
para seleccionar € modo Inactivo, durante periodos de
baja actividad.

NOTA

Programando € Inactivo en freidoras "Auto-lift", se
desactiva la funcion de éevacion de canastilla del
botén P12.
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4-10

Rastreo de Filtrado Activado (SP-9 - Controlesde 6

MODO DE PROGRAMA Productos) ,
ESPECIAL Ajuste esto a YES (Sl) para programar e nimero de ciclos
(Continuacion) de coccion entre ciclos de filtrado. (V éase la seccion 4-2)

19. Pulse @ @ hasta que se ve SP-9 en
DOWN we pantala

SP-9 YES

FILTER TRACKING ENABLED YES
(RASTREO DE FILTRADO ACTIVADO Si)

20. Pulse& @ paracambiar Sl aNO, o NO a §.

DOWN up

21. Pulse . Lapantallamuestra:

PRQG
SP-9A 90%
SUGGEST FILTER AT ... 90%
(FILTRADO SUGERIDOA... 90%)

22. Pulse . Lapantallamuestra:

PROG
SP-9B 130%
FILTERLOCKOUT AT... 130%
BLOQUEO DE FILTRADO EN... 130%)

23. Pulsey mantenga para salir del Programa
Especial.
F
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4-3. MODO DE PROGRAMA Rastreo de Filtrado Activado (SP-9 - Controlesde 12
ESPECIAL Productos)
(Continuacion) Ajuste esto a"1,0FF", (1, OFF), "2,MIXED"

(2MEZCLADO), "GLOBAL" (GLOBAL).

MIXED (MEZCLADO) o GLOBAL (GLOBAL), para
permitir que & operador programe el nimero de ciclos de
coccion entre los ciclos defiltrado. (Véase la seccion 4-2)

MIXED (MEZCLADO) =Diferentes parametros para
cada producto.

GLOBAL (GLOBAL) =Mismo parametro para cada
producto.

24. Pulse hasta que se muestra SP-9 en pantalla.
PROG

SP-9 1,0FF

FILTER TRACKING ENABLED

1,0FF
(RASTREO DE FILTRADOACTIVADO  1,0FF)

MIXED (MEZCLADOQ)

25. Pulse paracambiar de"1,0FF" a
@ "2,MIXED" (2-MEZCLADO).

DOWN up

26. Pulse . Lapantallamuestra:

PROG
SP-9A 90%
SUGGESTED FILTER AT... 90%
(FILTRADO SUGERIDOA... 90%)

27. Pulse .

PROG
SP-9B 130%
FILTER LOCKOUT AT... 130%
(BLOQUEO DE FILTRADOA... 130%)
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4-3. MODO DE PROGRAMA GLOBAL
ESPECIAL o )
(Continuacién) 25. Pulse @ aracambiar "1,0FF" a

"GLOBAL".

DOWN up

GLOBAL FILTER CYCLES 4
(CICLOS DE FILTRADO GLOBAL 4)

26. Pulse @ @ 1|oi;llr?j;t(:{;s\rggt?|ardedlgltodeﬁde

DOWN up

NOTA

El nimero de ciclos de coccién restante entre filtrados
semuestraa centro de la pantalla

____________________ [5) (R
27. Vayaalaseccion 4-2y entre Programacion. Pulse
hasta que se muestra en pantalla PROG
"FILTER INCL" (INCLUIDO FILTRADO)
(paso 13).

Ponga cada producto en YES (Si) para quedar
incluido en € rastreo de filtrado

Numer o de Canastillas (SP-13 - Controles de 12

Productos)
28. Pulse hasta que se muestra SP-13 en pantadla.
PROG
SP-13 2,BSKT

NUMBER OF BASKETS 2,BSKT
(NUMERO DE CANASTILLAS  2,CANAST.)

29. Pulse @ paracambiar de"2,BSKT"
DOWN o (2CANASTILLAS) a"1,BSKT

(1,CANASTILLA).

30. Pulsey mantenga para sdir del  Programa

Especid. o
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4-3. MODO DE PROGRAMA
ESPECIAL NOTA

(Continuacion)
Paramayor informacion sobre los otros parametros

del Programa Especial, Ilame a su Distribuidor local de
Henny Penny, o ala Sede Principal de la Corporacion,
al +1-937-456-8405.
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