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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

OBS!

Den hér handboken ska sparas pa en ldmplig plats for framtida anvindning.
Anordningens elschema finns pé insidan av panelen till hoger.

Sétt upp pa en synlig plats, information foljer om anvindaren skulle kénna lukten av gas. Den
hér informationen ska erhéllas efter rddgivning med den lokala gasleverantoren.

Blockera inte forbranningens flode och ventileringsluften. Det méste finnas tillrdckligt med
tomrum runt hela anordningen for tillracklig luft till forbranningskammaren.

Modellen OFG/OGA-32X 6ppen fritds dr utrustad med en kontinuerlig tdndlaga. Men den
Oppna fritosen kan inte anvindas utan el. Enheten dtergar till normal anvindning automatiskt nér

den kopplas till el igen.

FORSIKTIGHET

Undvik brand genom att halla enheten borta fran brdnslen.

VARNING

Felaktig installering, justering, indring, service eller felaktigt underhill kan leda
till egendomsskada, personskada eller dodsfall. Lis installerings-, bruks- och
underhallsanvisningarna ordentligt innan anordningen installeras eller service utfors.

FORVARA ELLER ANVAND INTE BENSIN ELLER ANDRA BRANNBARA ANGOR
OCH VATSKOR I NARHETEN AV DEN HAR ELLER ANDRA ANORDNINGAR.
DETTA KAN LEDA TILL BRAND ELLER EXPLOSION.




Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Teknisk data for CE-miirkta produkter

Nominellt virmeintag (Netto) Naturgas (I12H) = 24,9 KW (85,000 Btu/tim)
Naturgas (I2E) = 24,9 KW (85000 Btu/tim)
Naturgas (I12E+) = 24,9 KW (85000 Btu/tim)
Naturlgas (I2L) = 24,9 KW (85000 Btu/tim)
Flytande propan (I3P) = 24,9 KW (85000 Btu/tim)

Nominellt virmeintag: Naturgas (I2H) = 27,7 KW (94500 Btu/tim)
(Brutto) Naturgas (I12E) = 27,7 KW (94500 Btu/tim)
Naturgas (I12E+) = 27,7 KW (94500 Btu/tim)
Naturgas (12L) = 27,7 KW (94500 Btu/tim)
Flytande propan (I3P) = 27,1 KW (92500 Btu/tim)

Tillforsel tryck: Naturgas (I12H) = 20 mbar
Naturgas (I2E) = 20 mbar
Naturgas (I12E+) = 20 mbar
Naturgas (I2L) = 25 mbar
Flytande propan (I3P) = 30 mbar
Flytande propan (I3P) = 37 mbar
Flytande propan (I3P) = 50 mbar

Testpunkt tryck: Naturgas (I2H) = 8,7 mbar
Naturgas (I2E) = 8,7 mbar
Naturgas (I2E+) = 8,7/10 mbar
Naturgas (I2L) = 10 mbar
Flytande propan (I3P) = 24,5 mbar

Injektor storlek: Naturgas (I12H) = 3,26 mm
Naturgas (I2E) = 3,26 mm
Naturgas (I12E+) = 3,26 mm
Naturgas (I2L) = 3,26 mm
Flytande propan (I3P) = 1,93 mbar

Begrénsare storlek: Naturgas (I2E+) = 4,6 mm

Den hir anordningen ska installeras enligt tillverkarens anvisningar och géllande regler och far endast anvéndas
pa en lampligt ventilerad plats. Lis anvisningarna helt innan anordningen installeras eller anvinds.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Henny Pennys 6ppna fritos dr en basenhet inom matutrustning och &r
utformad till att laga mat pa ett bittre och lattare sitt. Den mikrodator-
baserade designen gor detta mojligt. Enheten anvinds endast pa
institutionella och kommersiella matserviceplatser.

OBS!

Den 16:e augusti, 2005, tradde direktivet om avfall som utgors av
eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter (WEEE) i
kraft. Véara produkter har utvérderats enligt WEEE-direktivet. Vi
har dessutom granskat vara produkter for att bestimma om dom
uppfyller RoHS-direktivet (Restriction of Hazardous Substances)
och har omarbetat vara produkter efter behov for att uppfylla
kraven. For att fortsitta att uppfylla dessa direktiv far enheten inte
bortskaffas som osorterat hushallsavfall. Kontakta din ndrmsta
Henny Penny-leverantdr om ldmplig bortskaftning.

» Rengors latt

 Full fritos 29,5 kg matlagningsfettkapacitet 29,5 kg

* Delad fritos 11,3 kg Matlagningsfettkapacitet 11,3 kg (endast elektrisk)
* 2 halvstorlekskorgar per brunn (eller helstorlekskorgar)
 Konstruktion av rostfritt stal

* Manuellt aterinstillbar kontroll for hog niva

* Sjdlvdiagnostiskt system inbyggt i kontroller

* Inbyggt filter (hanterar alla 3 brunnar)

* Propan- eller naturgas; 85000 btu/tunna (26,38 kW)
 Energisparande ldge efter att gasfritosen har aktiverats

* Manga kombinationer fritdser med delad friteringsbytta/hel friteringsbytta

* Enkla elektroniska Computron 1000-kontroller finns tillgéngliga,
samt dven fler diverse multifunktionella kontroller finns tillgdngliga.

Likt all slags matberedningsutrustning kréver den 6ppna fritdsen en
viss skotsel och ett visst underhéll. Den hir handboken innehaller krav
for underhall och rengéring och ska alltid utgora en regelbunden del av
enhetens anvéindning.

Om du behover hjélp utifran, ring din lokala och sjilvstandiga
Henny Penny-distributor inom ditt omrade, eller ring Henny Penny
Corp. pa 1-800-417-8405 (tullfritt inom USA) eller 1-937-456-
8405, eller sok hjdlp online pd& www.hennypenny.com.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

1-5. SAKERHET Henny Pennys 6ppen fritds har manga inkorperade
sikerhetsegenskaper. Det enda sittet att sdkerstélla siker anvandning
ar dock att forstd dom lampliga installerings-, anvandnings- och
underhallsprocedurerna helt. Anvisningarna i den hér handboken har
forberetts for att hjdlpa dej att 14ra dej dom rétta procedurerna. Nar
informationen &r sdrskilt viktig eller om den &r sidkerhetsrelaterad,
anvinds ord som OBS!, FORSIKTIGHET, eller VARNING. Deras
anvéndning beskrivs pa nista sida:

SAKERHETSVARNINGSSYMBOL anvinds med FARA, VARNING,
eller FORSIKTIGHET vilket anger fara for personskada.

OBS! anvinds for att markera speciellt viktig information.

OBS!

FORSIKTIGHET utan scikerhetsvarningssymbolen anger en
mojligt farlig situation som kan orsaka egendomsskada om den inte

FORSIKTIGHET undviks.
FORSIKTIGHET tillsammans med scikerhetsvarningssymbolen
anger en mdjligt farlig situation som kan orsaka mindre eller
mattlig skada om den inte undviks.

FORSIKTIGHET

VARNING anger en mdjligt farlig situation som kan orsaka
dodsfall eller allvarlig skada om den inte undviks.

VARNING
FARA ANGER EN FORESTAENDE FARLIG SITUATION
SOM, OM DEN INTE UNDVIKS, KOMMER ATT ORSAKA
DODSFALL ELLER ALLVARLIG SKADA.
FARA

703 1-2
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Det hér avsnittet innehaller anvisningar om installering av Henny
Pennys 6ppen fritos.

OBS!

Enhetens installering ska endast utféras av en kvalificerad
servicetekniker.

VARNINGFARA
FOR CHOCK

SHOCK HAZARD

Punktera inte enheten med objekt som borrar eller skruvar
eftersom detta kan orsaka elchock eller att delar skadas.

Henny Pennys 6ppen fritos har testats, inspekterats och
specialforpackats for att sékerstilla att den levereras pa slutlig plats i
bista mojliga skick. Enheten har remmats fast pa en skida av trd och
sedan packats in i forstérkt kartong med tillrédckligt stoppningsmaterial
for att std emot normala fraktforhallanden.

OBS!

Alla transportskador ska noteras i ndrvaro av leveransbudet och ska
skrivas under innan hon eller han lamnar platsen.

1. Klipp forsiktigt av banden fran kartongen.
Lyft kartongen fran enheten.

Klipp och avldgsna metallbanden som haller fritdsen pa pallen.

Eal S

Avligsna fritgsen fran pallen.

\d 7 VARNING
@g TUNGT
HEAVY OBJECT | OBJEKT

Var forsiktig nér du flyttar fritosen sé att ingen gor sej illa. Fritosen kan
viga mellan 138 kg och 279 kg.
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2-4. STALLA DEN OPPNA

FRITOSEN PA EN
JAMN YTA

2-5. VENTILERING AV

703

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Det ar vildigt viktigt med en lamplig plats f6r den Sppna fritsen for
den bésta anvindningstiden, hastigheten och bekvémligheten. Den
Oppna fritosens plats ska lamna tillrédcklig plats for service och lamplig
anvindning. Vilj en plats som mojliggor létt laddning och upptagning
utan att det stors av den slutliga ihopséttningen av matbestéllningar.
Anviéndare har funnit att fritera fran ra till fardig, och att halla produkt
i virmare ger snabb och kontinuerlig service. Kom ihag att den bésta
effektiviteten erhdlls av en operation i en rak linje, d.v.s. rd gar in

pa en sida och firdig kommer ut pa andra sidan. [hopsittning av en
bestdllning kan flyttas bort med endast en liten nedsatt effektivitet.

VARNING
RISK FOR
BRANNSKADA

BURN RISK

Undyvik allvarliga brinnskador fran skvitt av hett
matlagningsfett, still och installera fritosen for att undvika
att den tippar eller flyttas. Man kan anviinda aterhallande
remmar for stabilisering.

CAUTION |rorsixricrer

BRANDFARA
FIRE HAZARD

Undvik brand genom att installera den dppna fritosen minst 10,2
cm borta fran alla forbrdnningsbara och icke-forbrinningsbara
material, fran sidorna och baksidan. Om den dppna fritosen
installeras ordentligt dr den utformad till att anvindas pa
brinnbara golv och bredvid bréinnbara véiggar.

For att den 6ppna fritosen ska fungera ritt, ska den sta jaimnt fran sida
till sida samt framat och bakét. Med hjélp av en nivavisare som placeras
pa en flat yta runt friteringskragen, pa brunnen i mitten, justera hjulen
tills enheten star plan.

Den &ppna fritosen ska placeras med tillgang till ventilering i

en huv med tillrackligt utslépp eller ventileringssystem. Detta ar
nodviandigt sa att det finns tillrdcklig borttagning av angutsldapp och
friteringslukter. Man maste vara speciellt forsiktig med att utforma

ett télt for utsléapp for att undvika att den 6ppna fritésens funktion
stors. Vi rekommenderar att du radgoér med en lokal ventilerings- eller
viarmefirma for att hjilpa dej skapa ett system som é&r adekvat.



2-5. VENTILERING AV

2-3

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

OBS!

Ventilationen maste folja lokala, statliga och nationella koder.
Radgor med din lokala brandstation eller byggnadsmyndigheter.

VARNING

Nér man installerar en 6ppen fritoés som fungerar med gas,
anslut inga forliingare till gasutsléippet. Detta kan gora att
brinnaren fungerar med nedsatt niva, vilket kan orsaka fel och
mojligen negativa bakdrag.

Den 6ppna gasfritdsen finns tillgdnglig fran fabriken for antingen
naturlig eller propangas. Kontrollera informationsskylten pa insidan av
sképets framre dorr for att bestimma ritta krav for gastillgdng. Den
minsta tillgdngen for naturgas dr 178 mm vattenkolonn (1,7 kPa) och
250 mm vattenkolonn (2,49 kPa) for propan.

VARNING
RISK FOR

EXPLOSION RISK | EXPLOSION

Forsok inte att anvinda nagon annan gas utéver den som anges
pa informationsskylten. Om man anvinder fel gas kan detta
orsaka brand eller explosion som kan leda till allvarliga skador
och/eller egendomsskada.

Se nedtill f6r rekommenderad ihopkoppling av fritésen till en
huvudsaklig gaslinje.

VARNING

Undvik méjlig allvarlig personskada:

¢ Installeringen ska folja lokala, statliga och nationella koder,
den amerikanska nationella briinslegaskoden ANS Z223.1- (den
senaste versionen), samt lokala kommunala byggnadskoder. 1
Canada ska installeringen folja standarden CAN/CSA B 149.1 &
Installeringskoder — Gasbrinningsanordningar och lokala koder.
I Australien, i enlighet med den australienska gasmyndighetens
regler AG601-2000, avsnitt AS5601.
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2-6. GASTILLGANG (forts.)

703

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Fritosen och dess manuella avstingningsventil maste kopplas
bort fran gastillgangens ledningssystem under trycktester av
systemet som overskrider 3,45 kPa (1/2 PSIG, 34,5 mbar).

Fritosen maste isoleras fran gastillgangens ledningssystem genom
att man stinger av dess individuella manuella avstingningsventil
under trycktester av gastillgangens ledningssystem vid testtryck
som ir lika med eller mindre 4n 3,45 kPa (1/2 PSIG, 34,5 mbar).

Ett standard halvtums (2,54 cm) svart stalror och smidbara
inpassningar ska anvindas for gasserviceanslutningar for 6ppna
fritoser med 3 brunnar, 1,91 cm (3/4 tum) for 2 brunnar, och 1,27
(1/2 tum) for enkel brunnar.

Anviind inte inpassningar av gjutjirn.

Trots att det rekommenderas ror pa en tum (2,54 ¢cm) for 3
brunnar, % tum (1,91 ¢m) for 2 brunnar, och en % tum (1,27 cm)
for enkla brunnar, ska ledningar vara av tillricklig storlek och
installerad for att tillfora gas som ér tillrickligt till att uppfylla
dom hdgsta kraven utan att forlora tryck mellan métaren och
den oppna fritosen. Tryckforlust i ledningssystemet far inte
overskrida 0,747 mbar (7,6 mm vattenkolonn).

Det ska finnas provisioner for att flytta den 6ppna fritdsen vid rengoring
och service. Detta kan géras genom att man:

1.

Installerar en manuell gasavstingningsventil och en
bortkopplingsunion, eller

Installerar en extra hiardig A.G.A.-certifierad anslutning. For att
kunna utféra service pa den hér anordningen, som é&r férsedd med
svangbara hjul, maste en anslutning som f6ljer ANSI Z21.69 eller
CAN 1-6.10m88 och en snabbortkopplingsanordning, som foljer
ANSI 721.41 eller CAN 1-69m70. Den méste dessutom installeras
med tillbakahéllning for att skydda mot att anslutningen dras, i
enlighet med anordningens tillverkares anvisningar.

Se bilden pa foljande sida for lampligt ansluten bojbar gasledning
och tillbakahallning av kabeln.

OBS!

Kabelns tillbakahallning begrinsar hur langt den 6ppna
fritosen kan dras fran viggen. Nir enheten ska rengoras eller

fa service maste kabeln knippas bort fran den 6ppna fritésen

och den bojbara gasledningen maste kopplas bort. Detta ger
bittre tilltrade till fritosens alla 6ppna sidor. Gasledningen och
kabeltillbakahéllningen méste ateranslutas efter att rengdringen &r
fardig eller servicearbetet dr fullgjort.



2-6. GASTILLGANG (forts.)

GASLEDNING

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

MINSTA DRAG av utrustningen
bort fran vaggen som tillats fér
att komma at snabbortkopplings

HOGER

anordningen.

PUNKTER "
MINSTA DRAG HOGSTA DRAG
ENDAST FOR UPPMANAS EJ VID
TILLTRADE ANSLUTNING

KOPPLA BORT

INNAN HOGSTA
% DRAG

FEL
UNDVIK SKARPA BOJNINGAR OCH OGLOR nar
utrustning dras bort fran vaggen. (Hogsta drag
kommer att bdja &ndarna, trots ratt installering,
vilket minskar Anslutningens livstid.)

SNABBORTKOPPL
INGSANORDNING
fortfarande ansluten
under utdragning vid
hégsta drag

ANSTRANGNINGS-

HOGER

HOGER

Kopplingar och slang ska
installeras i samma plan som
det visas till vanster. ANSLUT
INTE KOPPLINGARNA PA ETT
SLUTTANDE SATT - detta
orsakar vridmoment och kan
orsaka onddig anstrdangning
som kan leda till fortidsfel.

Sa har installerar man metallroret
pa ratt satt for vertikalt
tvargaende. Observera den enkla
naturliga slingan.

Om man bojer metallréret for
hart, enligt bilden till héger, drar
och vrider detta metallréret pa
ett satt som gor att det kan ga
sonder for tidigt vid kopplingen.

Bibehall den minsta eller en stérre
béjningsdiameter mellan kopplingarna
for 1angsta livstid.

Genom att stdnga av kopplingarnas
diameter, enligt bilden till hoger,
skapas dubbelbdjningar som orsakar
utmattningsbrott hos inpassningarna.

Vid installeringar dar
“sjalvtémning” inte &r nédvandig,
anslut metallslangen i en vertikal
slinga.

ANSLUT INTE
METALLSLANGEN
HORISONTELLT. om inte
“sjélvtdmning” &r nédvandig; i
detta fall, anvand stéd pa det
nedre planet enligt bilden till
véanster.

ANSTRANGNINGS-
PUNKTER

KABELTILLBAKAHALLNING

Se bilden nedtill vid installering av
tillbakahallning av kablar pa alla flyttbara
gasfritoser.

I-bulten ska séakras till byggnader{
enligt accepterad praktik inom
byggnadskonstruktion.

FORSIKTIGHET

KONSTRUKTION AV GIPS
Sakra I-skruven till byggnadens
vertikalregel. Sakra inte endast till en vagg
av gips. Dessutom, lokalisera I-bulten
pa samma hojd som gasservicen. Den
féredragna installeringen ar ca. 15 cm til
vardera sida av servicen. Tillbakahallningen
av kabeln maste vara minst 15 cm kortare
an den bdjbara gasledningen.

FORSIKTIGHET

Anvénd armbéagarna vid behov for att
unadvika fér skarpa béjningar. Underlétta
rérelse genom att installera en ‘sl6’
slinga. En gasanordning maste kopplas
bort innan den flyttas en stérre distans.
(Ett mindre fiytt tillats for att slangen ska
kopplas bort).
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2-7. PROV FOR

GASLACKAGE

2-8. GASTRYCK REGLER-

INGSINSTALLNINGAR

2-9. ELEKTRISKA KRAV

703

OFG-320-SERIER

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

OBS!

Innan gastillforseln sitts pa, se till att gasventiltangenten pa
gaskontrollventilen 4r i FRAN-lzge.

Efter den forsta intalleringen, och efter att enheten flyttats, ska
ledningen och inpassningarna kontrolleras for gasliackage. En enkel
kontrollmetod é&r att sétta pa gasen och borsta alla anslutningar med en
tvallosning. Om det syns nagra bubblor sa anger detta att det lacker gas.
Om detta &r fallet ska ledningens anslutning géras om.

VARNING
INGEN OPPEN
FLAMMA

For att undvika brand eller explosion, anviind aldrig en
brinnande tindsticka eller 6ppen laga for att kontrollera
gaslickage. Antind gas kan orsaka allvarliga personskador
och/eller egendomsskador.

Gastrycksregleraren pa gaskontrollventilen &r fabriksinstélld enligt
foljande:

* Naturgas: 0,87 mbar (88.9 mm vattenkolonn).
* Propan 2,49 mbar (25,40 cm vattenkolonn).
OBS!

Gastrycksregleraren har stéllts in av Henny Penny och ska inte
justeras av anvindaren.

120V, 50/60 Hz., 1 fas, 12 A

230V, 50 Hz., 1 fas, 6 A

Den &ppna gasfritosen f6r 120V kréiver en 3-lednings jordad service och
tillhandahélls med en jordad sladd och kontakt. Alla 230 Volt-kontakter
som anvinds pa en enhet for 230-Volt maste f6lja alla lokala, statliga
och nationella koder.

VARNINGFARA
FOR CHOCK

SHOCK HAZARD

Undvik elchock genom att se till att den hir anordningen éir
utrustad med en extern stromkrets som kopplar bort alla
ojordade ledare. Anordningens huvudsakliga strombrytaren
kopplar inte bort alla linjeledare.
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2-9. ELEKTRISKA KRAV
OFG-320-SERIER

(forts.)

2-10. ELEKTRISKA KRAV
OFG-320-SERIER

KABELTILLBAKAHALLNING

I-bulten ska sékras till byggnaden
enligt accepterad praktik inom
byggnadskonstruktion.

FORSIKTIGHET

KONSTRUKTION AV GIPS
Sakra I-skruven till byggnadens
vertikalregel. S&kra inte endast
till en vagg av gips. Dessutom,
lokalisera I-bulten pa samma hojd
som gasservicen. Den féredragna
installeringen ar ca. 15 cm til vardera
sida av servicen. Tillbakahallningen av
kabeln maste vara minst 15 cm kortare
an den bojbara gasledningen.

2-7

200-208
220/240
440-480
380-415

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

VARNINGFARA
FOR CHOCK

SHOCK HAZARD

Undvik elchock genom att inte koppla bort fran den jordade
kontakten. Den hér fritosen maste vara jordad pa ritt och séikert
séiitt. Se dom lokala elkoderna for ritta jordningsprocedurer
eller om det inte finns nagra lokala koder, se den amerikanska
National Electrical Code, ANSI/NFPA Nr. 70 (den senaste
versionen). I Canada ska alla elanslutningar vara i enlighet med
CSA C22.1, Canadian Electrical Code del 1, och/eller lokala
koder.

Se tabellen nedtill for kabelledningar och sikringar.

(per brunn)

Volt Fas kW Ampere
3 14.4 40
3 14.4 40
3 14.4 17
3 14.4 20
VARNINGFARA
FOR CHOCK

SHOCK HAZARD

Undvik elchock genom att se till att den hir anordningen éir
utrustad med en extern stromkrets som kopplar bort alla
ojordade ledare. Anordningens huvudsakliga strombrytare
kopplar inte bort alla linjeledare.

For att undvika elchock maste den hér fritosen vara jordad

pa ritt och sikert sitt. Se dom lokala elkoderna for ritta
jordningsprocedurer eller om det inte finns nagra lokala koder,
se den amerikanska National Electrical Code, ANSI/NFPA Nr.
70 (den senaste versionen). I Canada ska alla elanslutningar
vara i enlighet med CSA C22.1, Canadian Electrical Code del 1,
och/eller lokala koder.

OBS!

CE-enheter krdver en minsta kabelstorlek pa 6 mm for att anslutas
till terminalblocket.

Elektriska fritoser med svingbara hjul som éir permanent anslutna
maste installeras med bdjbara ledningar och en tillbakahallen kabel,
om dom installeras inom USA. Se bilden till viinster. Det finns hal
pa fritosens bakre ram for att kunna séikra tillbakahallande kablar
till fritosen. Den tillbakahallande kabeln forebygger inte att fritosen
tippar.
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2-11. FORENINGS-

103

ANVISNINGAR

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Foljande anvisningar giller férening av tva enheter tillsammans.
Anvisningarna inkluderar delnummer. Se bild 2-1 pa foljande sida for
att visuellt para ihop numren i anvisningarna nedtill med bilden.

1. Avlédgsna all hardvara fran sidorna hos det tva 6ppna
fritoserna.

2. Avlédgsna den hogra kontrollpanelen fran den vénstra enheten
och den vinstra kontrollpanelen frdn den hogra enheten.

3. Flytta de tva enheterna sida vid sida med minsta mgjliga
mellanrum.

4. Avligsna det hogra frimre svingbara hjulet fran den vénstra
enheten och det vénstra bakre svdngbara hjulet frdn den hogra
enheten. Fést bada dom svéingbara hjulen till enhetens bakre
del med tradband (EF02-041).

5. Still de tva 6ppna fritoserna pa plats genom att skruva in
bultar (SC01-227) i hdlen pé det 6vre locket och sidorna med
byttor. Anvénd brickor (WA02-017) pé bultens bada sidor vid
installeringen. DRA INTE AT!

6. Sitt en avstandsbrick (60554) mellan de tva fritGsernas
framdelar. Placera en bult (SC01-231), som backats upp av
brickor (55350 & WAO01-016), genom tre hal i ramen och som
tar emot avstdndsbrickan mellan ramarna. Placera brickor
(55350 & WAO01-016) pa bulten innan muttrarna installeras
(NS02-010). DRA INTE AT!

7. Upprepa med bakre avstandsbricka (60555).
8. Dra at alla fastdon ordentligt.

9. Placera ett lock (60593) dver mellanrummet mellan de 6ppna
fritéserna.

10. Borra ut fordjupningar pa det bakre holjet till 6,35 mm
diameter hal.

11. Applicera silikon runt kanten pa den oavslutade sidan pa det

bakre locket (60599). Installera det bakre locket (60599) med
nr. 8 muttrar (NS02-007).
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

2-11. FORENINGS- 12. Applicera silikon runt kanten pa den oavslutade sidan av det Gvre
ANVISNINGAR (forts.) locket (60590) och korgens vilolock (60591). Sétt péa det Gvre locket
(60590) pa den 6ppna fritdsens lock och installera korgens vilolock
(60591) med hjélp av nr. 10 skruvar och muttrar (SC01-074 & 60795).

13. Applicera silikon pé eventuella mellanrum som kan finnas kvar.

60599
NS02-007 (4

60593
. SC01-227 ()
y /Nsoz-on )
WADT-017 (4)

60555

SCO01-231 (6)
NS02-010 (6)
WAQ1-016 (12)

55350 (12}

<

60
5C01-074 (2
607395 (2

Ho Ed e Had B
| @éQ 0 @é @éQ
t

Bild 2-1
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

3-1. ANVANDARDELAR Referens Bild 3-1.
€1000 KONTROLLER
Bild nr.  Artikelnr. Beskrivning Funktion
3-1 1 Digitalskdrm Visar matlagningsfettets temperatur, timerns nedrékning i

matlagningscykeln och valen in programmeringsldget; temperaturen
hos matlagningsfettet kan visas genom att trycka en gang, eller tva
for att se instdllningstemperatur; om matlagningsfettets temperatur
overstiget 218°C, visar skirmen “E-5, FRITOSEN FOR HET”

3-1 2 Den hér LED-lampan lyser nér matlagningsfettets temperatur dr inom
3°C av instédllningstemperaturen, vilket signalerar anvéndaren att
matlagningstemperaturen nu ar vid rétt temperatur for att produkt ska
droppas ner i friteringsbyttan.

3-1 3 Timertangenterna anvénds till att starta och stanna matlagningscyklar

3-1 4 Tomgangstangenterna anvénds till att starta ett tomgangslége vilket
reducerar matlagningsfettets temperatur nér det inte anvénds; tryck
och hall for att [imna tomgéngsliget

3-1 5 r P X Programtangenten anvénds till att komma till Programlaget; ndr man
L ) dessutom &r i Programlédget, anvinds det till att fortsitta till nésta
parameter
3-1 6&7 Anvinds till att justera vdrdet pa den instdllning som for nuvarande

visas i Programliget och for att dndra instidllningstemperaturen for
den vénstra friteringsbyttan, eller korgen

3-1 8&9 Anvinds till att justera vérdet pa den instéllning som for nuvarande
visas 1 Programlédget och for att dndra instéllningstemperaturen for
den hogra friteringsbyttan, eller korgen

OBS!

Fortsitt till avsnitt 3-4, Fylla eller Tillsétta matlagningsfett
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

3-2. ANVANDARDELAR 6 & 12 Bild 3-2 visar funktionen for timerkontrollern for 12 tangenter, och bild
TANGENTKONTROLLER 3-3 visar funktionen for timerkontrollern for 6 tangenter.

Bild nr.  Artikelnr. Beskrivning Funktion

3-1 1 Den hiar LED-lampan lyser nir kontrollern uppmanar om virme,
3-2 och brénnarna sétts pa och virmer matlagningsfettet

3-1 2 Digitalskarmar Visar matlagningsfettets temperatur, timerns nedrékning i

3-2 matlagningscykeln och valen i programmeringsléget; temperaturen

hos matlagningsfettet kan visas genom att man trycker pa INFO-
tangenten; om matlagningsfettets temperatur 6verstiget 218°C,
visar skarmen “E-5, FRITOSEN FOR HET”

3-1 3 VANTA LED Efter att den 6ppna fritdsen dr ute ur sméltcykeln tdnds

3-2 den hiar LED-lampan, vilket signalerar anvdndaren att
matlagningstemperaturen inte dr vid rétt temperatur for att droppa
ner produkt i friteringsbyttan

32 4 KLAR LED Den hidr LED-lampan lyser ndr matlagningsfettets temperatur &r
inom 3°C av instdllningstemperaturen, vilket signalerar anvéndaren
att matlagningstemperaturen nu dr vid rétt temperatur for att
produkt ska droppas ner i friteringsbyttan.

32 5 Tryck for att visa foljande fritdsinformation och status:

INFO a. Matlagningsfettets temperatur
b. Instéllningstemperatur
c. Filterstatus
d. Antalet filtreringar idag
e. Genomsnittligt antal filter per dag
f. Antal ganger matlagningscykeln avbrots tidigt idag
g. Antal ganger matlagningscykeln avbroéts tidigt under senaste veckan
h. Datum och tid

3-1 6&7 V A ] Anvinds till att justera vérdet pa den nuvarande visade
instéllningen i programléget

DOWN LUP

—
3-1 8 P Anvinds till att komma till Program-laget; dessutom, nér man &r i

Program-laget, anvinds till att fortsdtta till nésta parameter

PROG

3-1 9  START/STOPP-tangent Anvinds till att starta och stanna Matlagningscyklar; avaktiverar
dessutom kvalitetstimern vid slutet av Hallningsldget

3-1 10 Menykort fonster Visar matprodukten som associeras med varje produktvalstangent
nedtill; menykortsremsa finns bakom dekalen

3-1 11 Produktvalstangenter ~ Anvénds till att vélja vilka matprodukter som ska lagas (pa auto-lyft
Oppna fritoser dr 6- och 12-produkttangenterna korglyftstangenter)
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3-3. INSTALLNING AV

KLOCKA

10.

11.

12.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

OBS!

Efter forsta uppstart eller utbyte av PC-kort, om "CLOCK SET”
(INSTALLNING AV KLOCKA) visas pa skirmen automatiskt,
hoppa 6ver steg 1, 2 och 3.

Tryck och hall PROG 1 5 sekunder tills “LEVEL 2”(niva 2) syns
pé skdrmen.

Slépp PROG , tryck sedan [PROG] tvé ganger. “CLOCK SET”
och sedan “ENTER CODE” syns pa skdrmen.

Tryck .

Skédrmen visar "CS-1" och sedan ”SET” foljt av "MONTH”
(méanad), med manaden blinkande.

v] (4]

Tryck pown vp fOr att dndra manaden.

Tryck PROG. Skdrmen visar ”CS-2" och sedan ”SET” foljt av
”DATE” (datum), med datumet blinkande.

v] (2]

Tryck pown vr fOr att dndra datumet.

Tryck PROG. Skidrmen visar ”CS-3" och sedan ”SET” foljt av
”YEAR” (ér), med aret blinkande.

v] (4]

Tryck pown up  for att dndra aret.

Tryck PROG. Skidrmen visar ”CS-4 och sedan ”SET” {oljt av
"HOUR” (timme), med timmen och ”AM” eller "PM” blinkande.

v] (2]
Tryck pown vp for att dndra timmen och instédllningen av
AM/PM.

Tryck PROG. Skidrmen visar ”CS-5" och sedan ”SET” {oljt av
"MINUTE” (minut), med minuten blinkande.
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3-3. STALLA IN KLOCKAN

(forts.)

306

13.

14.

15.

16.

17.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

v] (2]

Tryck nown up for att dndra minuterna.

Tryck PROG. Skidrmen visar ”CS-6" f6ljt av ’"CLOCK MODE”,
samt “1.AM/PM”.

“1.AM/PM” anger 12-timmars tid, “2.24-HR” anger
v] (&)

24-timmars tid. Tryck pown up fOr att dndra.

Tryck PROG . Skdrmen visar “CS-7” sedan “DAYLIGHT
SAVINGS ADJ”, samt “2.US”.

v] (4]

Tryck pown up  fOr att dndra till f6ljane.

“1.0OFF” = Ingen automatisk justering for sommartid.

“2.US” = Avser automatisk justering for sommartid i USA. For
2006 & tidigare: Sommartid borjar den forsta sondagen in april
och slutar den sista sondagen i oktober. For 2007 & senare:
Sommartid borjar den andra sondagen 1 mars och slutar den
forsta sondagen i november.

“3.EURO” = Avser automatisk justering for sommartid i
europa (CE). Sommartid aktiveras den sista sondagen i mars.
Sommartid avaktiveras den sista sondagen i oktober.

“FSA” = det gamla “forsta sondagen i april”’-schemat, ifall det
gamla schemat borjar gilla igen. Sommartid bérjar den forsta
sondagen i april. Sommartid slutar den sista sondagen i oktober.

18. Nu har klockan stillts in helt. Tryck och hall PROG for att

ldmna.
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3-4. FYLLA ELLER
TILLSATTA
MATLAGNINGSFETT

3-8

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

FORSIKTIGHET

Nivan for matlagningsfettet maste alltid vara dver virmeelementen
ndr fritosen virms upp och vid friteringsbyttans nivaangivare pa
friteringsbyttans bakre del. Om du inte foljer dom hér anvisningarna
kan detta leda till brand och/eller att fritdsen skadas.

Ndr du anvinder ett fast matlagningsfett rekommenderas det

att smdilta matlagningsfettet pa en utomstaende kdlla innan det
placeras i friteringsbyttan. Viirmeelementen eller brdnnréren maste
vara helt nedsdnkta i matlagningsfett. Annars kan friteringsbyttan
skadas eller borja brinna.

Det rekommenderas att ett matlagningsfett av hog kvalitet anvénds
i den 6ppna fritésen. Vissa matlagningsfett av 1ag kvalitet har en
hog fuktighetsniva och orsakar skumning och 6verkokning.

VARNING
RISK FOR

BURN RISK BRANNSKADA

Anvind skyddshandskar for att undvika allvarlig brinnskada
nir du héller hett matlagningsfett in i friteringsbyttan.
Matlagningsfett och alla metalldelar som ér i kontakt med
matlagningsfettet ir extremt heta, sa var forsiktig med att inte
skviitta.

En full friteringspanna kriver 29,5 kg Matlagningsfett, medan
den delade friteringsbyttan kriver 11,3 kg. Alla gas och vissa
elektriska friteringsbyttor har 2 nivaangivarlinjer inristade pa den
bakre viggen av friteringsbyttan som visar nér det uppvarmda
matlagningsfettet dr pa rétt niva. Vissa elektriska modeller har
endast en nivaangivarlinje pa friteringsbyttan.

Kallt matlagningsfett ska fyllas till den nedre angivaren nér
friteringsbyttan har 2 angivarlinjer, och 12,7 cm under en enkel
angivarlinje.
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3-S.

C1000

208

ANVANDNINGAR
OCH PROCEDURER

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Computron 1000-kontrollerna finns tillgdngliga pa bade

delade elektroniskt kontrollerade friteringsbyttor och fritoser

med hela friteringsbyttor. F6ljande dr en kort beskrivning om
anvindningsprocedurerna for fritoser med dessa typer av kontroller.

1. Se till att avloppsventilen dr helt stangd.

2. Placera korgens stdd inne i friteringsbyttan.

3. Se till att friteringsbyttan dr fylld med matlagningsfett till rétt niva.
4

Skédrmen visar "OFF” tills strombrytaren dr omkopplad till TILL-
lage (ON). Skdrmen visar nu matlagningstiden och enheten gar
automatiskt till sméiltcykeln tills matlagningsfettets temperatur har
natt 121°C. Kontrollern ldamnar sedan smiltcykeln automatiskt.

OBS!

Oppna fritoser av serierna OFG-320 har ett antal
sdkerhetsanordningar som sténger gastillgdngen niar dom ar
aktiverade. Procedurerna ovan ska f6ljas for att aterstarta den Gppna
fritdsen, och om avstingningen upprepas ska en godkind tekniker
kontaktas.

Smiltcykeln kan hoppas 6ver, om sa 6nskas, genom att trycka och

halla i 3 sekunder.
FORSIKTIGHET

Hoppa inte over smdltcykeln om det inte finns tillrdckligt med
matlagningsfett i gasfritosen och elementen i elektriska fritoser:
Om smdiltcykeln hoppas dver innan alla brinnror eller element
har tdckts, leder detta till 6verflodig rok samt att detta kan leda till
brand.

5. Efter att smiltcykeln har ldmnats, virms matlagningsfettet tills

lyser och matlagningstiden visas.

a. Ror om matlagningsfettet grundligt for att stabilisera
temperaturen genom hela friteringsbyttan.

6. Innan du laddar produkt i korgarna, sédnk korgarna i det heta
matlagningsfettet for att undvika att produkten fastnar i korgarna.

7. Efter att matlagningsfettets temperatur har stabiliserats till instdllnin
gstemperaturen, siank ner korgen med produkt i friteringsbyttan.



3-S.

C1000

3-6. C1000 PROGRAMMER

3-10

ANVANDNINGAR

OCH PROCEDURER

(forts.)

INGSANVISNINGAR

10.

11.

Programmering av timer

1.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

VARNING

Ladda inte for mycket, och placera ingen produkt med hog
fuktighet i korgen. 5,7 kg (12,5 pund) ér den storsta mingden
produkt per friteringsbytta; 2,8 kg ir den storsta méingden for
fritoser med delade friteringsbyttor. Om du inte foljer dessa
anvisningar kan detta leda till att matlagningsfettet svimmar
over friteringsbyttan. Detta kan leda till allvarliga brinnskador
eller att enheten skadas.

Om den hogra korgen togs ner i matlagningsfettet, tryck den hogra

Om den vénstra korgen togs ner, tryck den vénstra right

Timern pé rétt sida (hoger eller vénster) borjar nedrakningen.

OBS!

Timerfunktionen pa kontrollerns tva sidor dr helt oberoende av
varandra. En kan stillas in, startas eller stannas utan att detta
paverkar den andra.

Vid slutet av matlagningscykeln hors ett larm och skdrmen blinkar

“DONE” (klar). Tryck -tangenten och lyft korgen fran
matlagningsfettet.

Nérsomhelst ndr matlagningstiden visas, tryck under ratt
skdarm for att dndra till matlagningstid.

Programmering av instéllningstemperatur

r

Tryck P . en gang for att se matlagningsfettets faktiska temperatur
-

och tryck sedan | P .igen for att se instdllningstemperaturen.

Medan instéllningstemperaturen syns pa skdrmen, tryck
for att dndra instéllningspunkten for temperaturen.

OBS!

Om “LOCK?” (las) syns pa skdrmen nér du trycker
betyder detta att kontrollerna &r lasta och maste lasas upp innan du
dndrar tiden eller instidllningstemperaturen. Se avsnittet om C1000
Specialprogrammering.
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3-7.

C1000 SPECIAL-

1209

PROGRAMMERING

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Specialprogrammering anvénds till att stélla in foljande:

*  Fahrenheit eller Celsius

» Initialisera systemet

» Lasa eller lasa upp kontroller

»  Fritostyp — 6ppen eller tryck

*  Viarmekilla — elektrisk, gas med staende laga; gas med elektronisk
tdndning; gasinducerat drag

*  Typ av bytta — delad eller hel bytta (friteringsbytta)

* Typ av olja — fast eller flytande

1. For att borja med spemalprogrammermgen sting av strombrytaren
(vilken sida som helst). Tryck och hatl | P "och siitt pa
strombrytaren igen.

2. “SPEC” “PROG” foljt av, “DEG” “°F” eller “°C”. Anvind

for att vilja “°F” eller “°C”.
-

3. Tryckl P »och “INIT” syns pa skdrmen.

Tryck och hall den hogra och skdrmen visar “In-3”, “In-2”,
“In-1” f6ljt av “Init Sys” “DONE DONE”. Kontrollerna stélls nu om
till fabriksparametrarna, tiden stélls om till 0:00 och temperaturen till
88°C eller 190°F.

r

4. Tryck. P .och “LOCK” eller "UNLOCK” syns pa skdrmen.

Anvind for att vdlja “LOCK” (lasa) eller “UNLOCK”
(lasa upp).

5. Tryckl P .och “FRYR” visas pé vénstra skdrmen och den hogra

skidrmen ska visa “OPEN”. Anvind for att dndra “PRES”
till “OPEN” vid behov.

r

6. Trycki P .och “FRYR” syns pa skdrmen. Anvéind for att
dndra fritostyp. “ELEC” for elektriska modeller; “GAS” f6r enheter
med staende 14ga; SSI for enheter med halvledartindning; IDG for
enheter med gasbriannare med inducerat drag.

r

7. Tryckl P . och “VAT” (bytta) syns pd skdrmen. Anviand
for att vilja “SPLIT” (delad) eller "FULL” (hel) typ av bytta
(friteringsbytta).

o

8. Tryckl P »och “MELT” (smilt) och ’Solid” (fast) eller "LIQD”

(flytande) syns pa skdrmen. Anviand for att vilja “Solid”
(fast), om fast matlagningsfett anvénds, eller “LIQD”, om flytande
matlagningsfett anvénds.

r

9. Tryck och hall L P . for att 1dmna specialprogrammeringen nir som
helst.
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3-8.

BASANVANDNING

3-12

OCH PROCEDURER (6
produktkontroller)

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Henny Pennys 6ppen fritds har elektroniska kontroller f6r
varje friteringsbytta. F6ljande &r en kort beskrivning 6ver
anvéndningsprocedurerna for kontroller med 6 produkt-tangenter.

1.

2
3.
4

Se till att avloppsventilen &r helt stédngd.
Placera korgens stod inne i friteringsbyttan.
Se till att friteringsbyttan dr fylld med matlagningsfett till rétt niva.

Vrid strombrytaren till TILL-lige (ON). Enheten borjar automatiskt
med sméltcykeln tills matlagningsfettets temperatur nar 110°C.
Kontrollern ldmnar sedan sméltcykeln automatiskt.

OBS!

Oppna fritoser av serierna OFG-320 har ett antal
sdkerhetsanordningar som stinger gastillgdngen nédr dom &r
aktiverade. Procedurerna ovan ska f6ljas for att aterstarta den Gppna
fritdsen, och om avstéingningen upprepas ska en godkénd tekniker
kontaktas.

Smiltcykeln kan hoppas 6ver, om sa onskas, genom att trycka en
produkttangent och halla den i 5 sekunder.

FORSIKTIGHET

Hoppa inte dver smdltcykeln om det inte finns tillrdickligt med mat-

lagningsfett att helt ticka alla brdnnror pa gasfritoser och element

pa elektriska fritoser. Om smdltcykeln hoppas dver innan alla brdn-
nror eller element har tdickts, leder detta till overflodig rok samt att
detta kan leda till brand.

Efter att sméltcykeln har lamnats blinkar LED-lampan for "WAIT”
(vénta) tills instdllningstemperaturen har natts. Sedan tinds LED-
lampan for READY (klar), och den valda produkten visas till
véanster och héger om skédrmen.

OBS!

Timerfunktionen pa kontrollerns tvé sidor &r helt oberoende av
varandra. En kan stillas in, startas eller stannas utan att detta
paverkar den andra.

Om ldget for energisparning ar aktiverat for gasfritéser och fritosen
gér pa tomgéng i 2 minuter medan LED-lampan READY (klar)
lyser, slocknar lyset for lagan och blasarna stings av. Om man
startar matlagningscykeln ldmnar man ldget for energisparning,
eller om matlagningsfettets temperatur sjunker tills LED-lampan
READY (klar) slocknar, atergér fritosen till normal uppvarmning
tills LED-lampan READY lyser igen. (se SP-19).
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3-8.

BASANVANDNING

703

OCH PROCEDURER

(6 produktkontroller)
(forts.)

10.

11.

12.

13.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Ro6r om matlagningsfettet ordentligt for att stabilisera temperaturen
i hela friteringsbyttan.

Innan du laddar produkt i korgarna, sink korgarna i det heta
matlagningsfettet for att undvika att produkten fastnar i korgarna.

Efter att matlagningsfettets temperatur har stabiliserats till instédlln
ingstemperaturen, kan anvéndaren sénka ner korgen med produkt i
friteringsbyttan.

VARNING

Ladda inte for mycket, och placera ingen produkt med hog
fuktighet i korgen. 5,7 kg (12,5 pund) ér den storsta mingden
produkt per friteringsbytta, 6,8 kg ir den storsta méingden

for fritoser med automatisk lyft). Om du inte foljer dessa
anvisningar kan detta leda till att matlagningsfettet svimmar
over friteringsbyttan. Detta kan leda till allvarliga brinnskador
eller att enheten skadas.

Om den hogra korgen togs ner i matlagningsfettet ska man trycka
den hogra START/STOP-tangenten. Om den vinstra korgen togs
ner, ska man trycka den vénstra START/STOP-tangenten.

Efter att START/STOP-tangenten har tryckts borjar timern pa den
lampliga sidan (hoger eller vanster) med nedrdkningen.

Vid slutet av matlagningscykeln hors ett larm och skérmen blinkar
“DONE” (klar). Tryck START/STOP-tangenten och lyft korgen
fran matlagningsfettet.

Skédrmen visar vilken produkt som &r fardig att riknas ned.

Om en hallningstid har programmerats in startar kontrollern
automatiskt timern for héllning. Alternativt visar skdrmen den
valda produkten och kvalitetstiden som aterstar i minuter. Om en
annan produkt viljs under hallningscykeln visar skdrmen endast
den valda produkten. Tryck INFO-tangenten for att se aterstaende
hallningstid.

Vid slutet av hallningslaget hors ett larm och skdrmen blinkar
QUALITY (kvalitet) och vilken produkt som tiden halls for. Tryck
och slapp START/STOP-tangenten. Skédrmen visar vilken produkt
som fritdsen &r redo att fritera med tidstagning.
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3-9.

BASANVANDNING

3-14

OCH PROCEDURER

(12 produktkontroller/
autolyft)

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Henny Pennys 6ppen fritos av modellerna OFE/OFG finns tillgédngliga
med kontrolltangenter for 12 produkter. Dessutom finns modeller
OEA/OGA tillgéngliga med 12 tangentkontroller som ar utrustade med
automatiska lyftegenskaper. Dom automatiska lyftkontrollerna gor att
korgarna kan sénkas ner i matlagningsfettet automatiskt, vid bérjan av
matlagningscykeln, och hojas fran matlagningsfettet i slutet av cykeln.

Se till att avloppsventilen &r helt stédngd.

2. Fyll friteringsbyttan med matlagningsfett.
3. Vrid strombrytaren till TILL-ldge (ON). Enheten borjar

automatiskt med smiltcykeln. Nér temperaturen nar 121°C,
lamnar kontrollern smiltcykeln och viarmer matlagningsfettet tills
instédllningstemperaturen har natts.

OBS!

Oppna fritoser av serierna OFG-320 har ett antal
sdkerhetsanordningar som sténger gastillgdngen niar dom ar
aktiverade. Procedurerna ovan ska foljas for att aterstarta fritGsen,
och om avstidngningen upprepas ska en godkind tekniker kontaktas.

Smaltcykeln kan hoppas 6ver, om sa dnskas, genom att trycka en
produkttangent och halla den i 5 sekunder.

FORSIKTIGHET

Hoppa inte dver smdltcykeln om det inte finns tillrdckligt med
matlagningsfett i gasfritosen och elementen i elektriska fritoser.
Om smdiltcykeln hoppas dver innan alla brinnrér eller element
har téckts, leder detta till dverflodig rok samt att detta kan leda till
brand.

Efter att sméltcykeln har ldmnats blinkar LED-lampan for "WAIT”
(vénta) tills instdllningstemperaturen har natts. Sedan lyser LED-
lampan READY (klar).

OBS!

Om ldget for energisparning ar aktiverat for gasfritoser och

fritdsen gar pa tomgang i 2 minuter medan LED-lampan READY
(klar) lyser, slocknar lyset for lagan och blésarna stings av. Nér
matlagningsfettets temperatur har sjunkit och LED-lampan READY
slocknar, atergar fritsen till normalt uppvarmningslage tills LED-
lampan READY lyser igen. (se SP-19).
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3-9. BASANVANDNING

OCH PROCEDURER

(12 produktkontroller/
autolyft) (forts.)
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

OBS!

Timerfunktionen pa de tva sidorna av kontrollern kan
programmeras helt oberoenda av varandra for 2 halva korgar, eller
som en timer for en enkel hel korg som sitter pa bada lyften. Den
forinstillda fabriksinstéllningen dr for tva korgar av halv storlek.
Andra till en instillning for en enkel korg av hel storlek genom att
trycka och halla produkttangenten nr. 1 samtidigt som man vrider
pa strombrytaren (POWER). Andra tillbaks till en instillning

for tva korgar genom att trycka och halla produkttangenten nr. 2
samtidigt som man vrider pa strombrytaren (POWER).

Ror om matlagningsfettet ordentligt for att stabilisera temperaturen
i hela friteringsbyttan.

Innan du laddar produkt i korgarna, sénk korgarna i det heta
matlagningsfettet for att undvika att produkten fastnar i korgarna.

Efter att matlagningsfettet har stabiliserats vid
instdllningstemperaturen kan anvidndaren placera korgarna
i matlagningsfettet (eller for autolyft 6ppna fritoser, lyfta
korgarna upp pa galgarna). Placera produkt i korgen.

VARNING

Ladda inte for mycket, och placera ingen produkt med hog
fuktighet i korgen. 5,7 kg (12,5 pund) éir den stérsta méngden
produkt per friteringsbytta, 6,8 kg éir den stérsta méingden

for fritoser med automatisk lyft. Om du inte foljer dessa
anvisningar kan detta leda till att matlagningsfettet svimmar
over friteringsbyttan. Detta kan leda till allvarliga brinnskador
eller att friteringsbyttan skadas.

Om den hogra korgen sdnks ner i matlagningsfettet ska en av dom
hogra produkttangenterna tryckas. Om den vénstra korgen ska
sdnkas ska en av dom vénstra produkttangenterna tryckas.

Timern pa rétt sida borjar nedrdkningen. (Pa 6ppna fritoser med
autolyft sénks korgen ner i matlagningsfettet automatiskt.)
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3-9.

BASANVANDNING

OCH PROCEDURER

(12 produktkontroller/
autolyft) (forts.)

3-10. SKOTSEL AV

3-16

MATLAGNINGSFETT

10.

11.

12.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Vid slutet av matlagningscykeln hors ett larm och skdrmen blinkar
“DONE” (klar). Lyft upp korgen fran matlagningsfettet. (P& 6ppna
fritoser med autolyft hojs korgen upp fran matlagningsfettet
automatiskt.) Tysta larmet f6r "DONE” (klar) genom att trycka pa
timer-tangenten eller produkttangenten.

OBS!

En annan produkt kan viljas under matlagningens forsta minut.

Skérmen visar vilken produkt som é&r firdig att rdknas ned. Om en
hallningstid har programmerats in startar kontrollern automatiskt
timern for hallning. Alternativt visar skdrmen den valda produkten
och hallningstiden som aterstar i minuter. Om en annan produkt
véljs under héllningscykeln visar skdrmen endast den valda
produkten.

Vid slutet av en hallningscykel hors ett larm och skdrmen blinkar
"QUALITY” (kvalitet) och vilken produkt som tiden halls for.
Tryck och slapp TIMER-tangenten.

OBS!

Nér “FILTER SUGGESTED” (filtrering foreslas) visas pa skdrmen
under matlagningsldget har anvindaren mojlighet att filtrera

nu, eller att fortsétta matlagning. Men om anvéndaren fortsitter
med matlagning lases filtreringen av inom den kommande
matlagningscykeln, eller nésta.

Nér “FILTER LOCKOUT?” (last for filtrering), och sedan “YOU
*MUST* FILTER NOW........ ” (du maste filtrera nu) visas pa skarmen
fungerar endast PROG-tangenten tills enheten har filtrerats.

FARA RISK FOR
OVERSVAMNING

FOLJ ANVISNINGARNA NEDTILL FOR ATT UNDVIKA
ATT MATLAGNINGSFETTET SVAMMAR OVER
FRITERINGSBYTTAN, VILKET KAN ORSAKA
ALLVARLIGA BRANNSKADOR, PERSONSKADOR,
BRAND OCH/ELLER EGENDOMSSKADA.

Bibehall matlagningsfettet vid lamplig matlagningsniva. Tills4tt
farskt matlagningsfett efter behov.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

3-10. SKOTSEL AV 2. Skydda och forling matlagningsfettets anvandningstid genom att
MATLAGNINGSFETT sdnka temperaturen till 135°C eller ldngre nér fritdsen inte anvénds.
(forts.) Nedbrutet matlagningsfett ryker hemskt, t.o.m. vid ldga temperaturer.

3. Provsmaka det kalla matlagningsfettet varje dag for tecken pa
dalig smak. Bortskaffa allt matlagningsfett som smakar daligt
eller som visar tecken pé overflodig skumning eller kokning. Hall

friteringsbyttan ren.

FARA
BRANDFARA

MATLAGNINGSFETTETS FLAMPUNKT REDUCERAS
OM DET ANVANDS FOR LANGE. BORTSKAFFA
MATLAGNINGSFETTET OM DET VISAR TECKEN PA
OVERFLODIG ROK ELLER SKUMNING. ALLVARLIGA
BRANNSKADOR, PERSONSKADOR, BRAND, OCH/ELLER
EGENDOMSSKADA KAN ORSAKAS.

1. Vrid strombrytaren till FRAN-lige (OFF). Avligsna och rengor

-11. FILTRERING A o : .
EILVILIRERING AL friteringskorgen med tvittmedel och vatten. Skolj ordentligt.

MATLAGNINGSFETT
OBS!

Bista resultaten néas nir matlagningsfettet filtreras vid normal
friteringstemperatur.

2. 2.Anvind en stekspade av metall for att avlagsna skrip fran
friteringsbyttans sidor. Skrapa inte brannréren pa gasmodellerna,
eller virmeelementen pa elektriska modeller.

FORSIKTIGHET

Om man skrapar dom elektriska fritoselementen, eller brinnroren
pa gasfriteringsbyttan, skapas repor pa ytorna vilket gor att
panering fastnar och brdnns.

VARNING
RISK FOR

BURN RISK BRANNSKADA

Filtrets avloppspanna maste vara sa langt in under fritésen som
den kan ga och locket pa plats. Se till att halet pa locket sitter
jamnt med avloppet innan avloppet 6ppnas. Om man inte foljer
anvisningarna kan detta leda till att matlagningsfettet skvitter
vilket kan orsaka personskada.

Ytorna pa fritosen och korgarna kommer att vara heta. Var
forsiktig under filtreringen for att undvika brinnskador.
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3-11

. FILTRERING AV

MATLAGNINGSFETT
(forts.)

AVLOPPSVENTIL HANDTAG FILTERVENTIL HANDTAG

3-18

\ /

FILTERUNION INNERGANGAD
SNABBORTKOPPLING
Bild 3-3

6.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Oppna dorren/dorrarna under enheten, och vrid sakta handtaget
for avloppsventilen ett halvt varv. Lat vara i ett par minuter,

och 6ppna sedan ventilen helt, sakta. Detta undviker att det heta
matlagningsfettet skvétter medan det toms.

Medan matlagningsfettet toms fran friteringsbyttan, anvénd borstar
till att gora rent friteringsbyttornas sidor och bréannroren eller
viarmeelementen. Om avloppet fylls upp med panering, anvénd en
rak vit borste till att trycka extra panering in i filtrets avloppspanna.

Nér allt matlagningsfett har tomts, skrapa eller borsta sidorna och
botten av friteringsbyttan.

Skolj friteringsbyttan enligt f6ljande:

Standard 322, 323, & 324 oppna fritoser

a.

Stang avloppsventilen.

Sétt returlinjen 6ver den tomma fritdsen.

Flytta pumpens brytare till pumplége.

Fyll friteringsbyttan 1/3 full, och stidng sedan av pumpen.
Tvitta av och skrubba insidan av friteringsbyttan med borstarna.

Oppna avloppsventilen nir sidorna och botten &r rena.

321 oppna fritoser-efter april, 2002

ISH

I

Stang avloppsventilen. Bild 3-3.

Oppna filterventilen. Bild 3-3.

Flytta pumpens brytare till pumplédge.

Fyll friteringsbyttan 1/3 full, och sting sedan av pumpen.
Tvétta av och skrubba insidan av friteringsbyttan med borstarna.

Oppna avloppsventilen nir sidorna och botten ir rena.

FARARISK FOR
BRANNSKADA

OM LUFTBUBBLOR KOMMER UPP I
MATLAGNINGSFETTET INNAN MATLAGNINGSFETTET
PUMPAS UPP AR DET MOJLIGT ATT FILTRETS
ANSLUTNING TILL UNIONEN PA FILTERRORET INTE
AR ATDRAGET ORDENTLIGT. OM SA AR FALLET,
STANG AV PUMPEN OCH DRA AT UNIONEN MED
SKYDDSHANDSKAR PA ELLER MED HJALP AV TRASOR.
UNIONEN KOMMER ATT VARA HET. ALLVARLIGA
BRANNSKADOR KAN UPPSTA.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

3-11. FILTRERING AV Med valfri skoljslang for filter

MATLAGNINGSFETT A

(forts.)

Bild 3-4

FILTER HANDTAG

Bild 3-5

703

a.
- b

a o

Oppna dorren och dra tillbaks kragen pa den innergingade
snabbortkopplingen. Anslut den yttergdngade snabbortkopplingen
pa filtrets skoljslang pé den innergéingade inpassningen. Bild 3-3.

Peka slangmunstycket nedat i friteringsbyttan, stang filterventilen
och flytta PUMP-brytaren till PUMP-ldge. Hall munstycket
forsiktigt for att undvika extrem skvéttning. Bild 3-4.

VARNING
RISK FOR
BRANNSKADA

BURN RISK

Var forsiktig med att undvika brinnskador fran skvittande
hett matlagningsfett.

Skolj friteringspannans insida, speciellt omraden som &r svara att
rengora som friteringsbyttans bott och virmeelement.

Efter tillrdcklig skoljning, stéing avloppsventilen.
Vrid pumpens strémbrytaren till FRAN-lige (OFF).

FARARISK FOR
BRANNSKADA

ANSLUT OCH KOPPLA BORT FILTRETS SKOLJSLANG
ENDAST NAR PUMPENS STROMBRYTARE AR I
FRAN-LAGE. OM MAN INTE GOR DET KAN DETTA

LEDA TILL ALLVARLIGA BRANNSKADOR FRAN

HETT MATLAGNINGSFETT SOM SPREJAS FRAN
INPASSNINGARNA. ANVAND EN TORR TRASA ELLER
SKYDDSHANDSKAR FOR ATT UNDVIKA BRANNSKADOR.

Koppla bort slangen, och hoj slangens mynstycke hogt i en minut
for att lata kvarvarande matlagningsfett i slangen rinna tillbaks in i

friteringsbyttan.

Oppna fritoser med autolyft

Stidng avloppsventilen.

Vrid filtrets handtag till TILL-ldge (ON). Bild 3-5.
Fyll friteringsbyttan 1/3 full.

Vrid filtrets handtag till FRAN-lige (OFF).

VARNING
RISK FOR
BURN RISK BRANNSKADA

Var forsiktig niir du striicker dej 6ver en friteringsbytta med
hett matlagningsfett. Allvarliga briinnskador kan uppsta.
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3-11. FILTRERING AV

3-20

MATLAGNINGSFETT

(forts.)

10.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Tvitta av och skrubba insidan av friteringsbyttan med borstarna.
Oppna avloppsventilen nir sidorna och botten ir rena.
VARNIl\.I.G
RIS.K FOR
BURN RISK BRANNSKADA

Pa oppna fritoser 322, 323 och 324, om matlagningsfettet flyter
sakta fran kranen, anvind en trasa eller skyddshandskar for att
dra at filterunionen. Unionen kommer att vara het. Allvarliga
brinnskador kan uppsta.

Pumpa ut allt matlagningsfett fran filtrets avloppspanna och tillbaks
in 1 friteringsbyttan.

Nér pumpen endast pumpar luft, flytta pumpens strombrytare fran
PUMP till OFF (fran), eller pa en 6ppen fritos med auto-lyft, vrid
filtrets handtag till OFF (fran).

321 oppna fritoser — Nar pumpen endast pumpar luft ser det

ut som matlagningsfettet kokar i friteringsbyttan. Sting filtrets
ventil forst och flytta sedan pumpens strombrytare till FRAN-lige
(OFF). Detta motverkar att filtrets pump och slangar fylls med
matlagningsfett.

Kontrollera matlagningsfettets niva i friteringspannan. Tillsétt
farskt matlagningsfett vid behov, tills det nar det 6vre nivélaget pa
friteringsbyttan bakre vigg.

OBS!

Ca. 10 till 12 filtreringar kan goras med ett kuvert filterpapper,
beroende pa:

* Mingden och typen av produkt som friteras och filtreras
* Typ av panering som anvénds

* Mingden smulor som ldmnas kvar i filtrets avloppspanna.
Nir filtrets skdrmanordning och filterpapper blir tilltdppta och
pumpens flode dr sakta, rengor filtrets skdrmanordning och byt ut
filterpapprets kuvert.

Fortsétt matlagningen genom att flytta den huvudsakliga
strombrytaren (POWER) till TILL-ldge (ON), sa att
matlagningsfettet borjar virmas upp igen.
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3-12. FILTERPUMP
FOREBYGGNING AV
PROBLEM

% HORNVIK ?

FORSTA VIKET

lANDRA VIKET E

3-13. FILTERPUMPENS
MOTORSKYDD
—MANUELL

Bild 3-6

Bild 3-7

3-14. ATT BYTA
FILTERKUVERT

703

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Sa héar forebygger du pumpfilterproblem:

1.

Installera ett papperskuvert over filtrets skarmar ordentligt. Vik den
Oppna dnden av kuvertet och kldm ihop med kldimmor sé att inga
smulor kan komma igenom. Bild 3-6.

Pumpa matlagningsfett tills det inte kommer nagot matlagningsfett
fran munstycket.

Ifall den skulle 6verhettas &r filterpumpen utrustad med en manuell
aterstdllningsknapp pa motorns bakre del. Vénta i 5 minuter tills motorn
har svalnat och tryck sedan pa aterstéllningsknappen. Det innebar lite
jobb att dterstdlla motorn. Man kan anvénda en skruvmejsel till att
trycka ner aterstillningsknappen. Bild 3-7.

Service av filterpumpen utfors fran enhetens bakre del. Om det krévs
service, koppla bort den 6ppna fritdsen fran tillforsel av el eller gas,
och dra ut den 6ppna fritdsen fran viggen for att fa béttre tilltrade till
fritosens bakre del.

VARNING
STANG AV
ENHETEN

Undyvik brinnskador fran skvittande matlagningsfett genom
att flytta enhetens PUMP-strombrytare for filtret till FRAN-
lige (OFF) innan aterstéillning av filterpumpens manuella
motorskyddsanordning.

Filterkuvertet ska bytas var 10-12:e filtrering eller nér det blir tilltdppt
av smulor. Fortsitt enligt foljande:

VARNING
RISK FOR

BURN RISK BRANNSKADA

Filterunionen kan vara het. Anvind skyddshandskar eller en
trasa, annars kan du fa brinnskador.

Var forsiktig och undvik brinnskador fran skvittande hett
matlagningsfett.

Vrid den huvudsakliga strémbrytaren till FRAN-lige (OFF).

Koppla bort filterunionen and ta bort filtrets avloppspanna fran
under friteringsbyttan.
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3-14. ATT BYTA 3.
FILTERKUVERT

(forts.) 4.

10.
11.
12.
13.

14.

15.

16.

3-22

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Avligsna locket fran filtrets avloppspanna och lyft filtrets
skdrmanordning fran avloppspannan.

Torka bort matlagningsfettet och smulor fran filtrets avloppspanna.
Rengor avloppspannan med tval och vatten. Skolj ordentligt med
hett vatten.

Skruva av stigroret fran filtrets skdirmanordning.

Avldgsna smulsamlaren och rengoér med tvittmedel och vatten.
Skolj ordentligt med hett vatten.

Avligsna filterkliammorna och bortskaffa filterkuvertet.

Rengor den 6vre och undre filterskdrmen med tvittmedel och
vatten. Skolj ordentligt med hett vatten.

OBS!

Se till att filterskdrmarna, smulsamlaren, filterklimmorna och
stigroret dr helt torra innan filterkuvertet sétts ihop, annars kan
filterpappret 16sas upp i vattnet.

Satt ihop den Gvre filterskdrmen med den nedre filterskarmen.
Dra skdrmen 6ver ett rent filterkuvert.

Vik ner hérnen och vik sedan dubbelt vid den 6ppna dnden.
Klam kuvertet pa plats med hjilp av tva filterhallande spénnen.

Sétt tillbaks smulsamlarens skdrm ovanpa filterpappret. Skruva pa
stigrorets thopséttning.

Satt tillbaks den kompletta filterskdrmsanordningen i filtrets
avloppspanna, sitt tillbaks locket och skjut tillbaks pannan pa plats
under den &ppna fritosen.

Anslut filterunionen fér hand. Anvénd inte en skiftnyckel for att dra
at.

Nu dr den 6ppna fritdsen klar att anvéndas.
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3-15. RENGORING AV
ERITERINGSBYTTAN

SKYDDSGLASOGON SKYDDSHANDSKAR
MOT KEMISKA SOM AR
SPILL RESISTANTA MOT
KEMIKALIER
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Efter att den Oppna fritésen installerats for forsta gdngen, samt fore
varje byte av matlagningsfett, ska friteringsbyttan ska goras ren pa
foljande sétt:

1. Sting av den huvudakliga strombrytaren (POWER).

VARNING

Filtrets avloppsspanna maste vara sa langt in under fritosen
som den kan ga och med locket pa plats. Se till att halet pa
locket sitter jimnt med avloppet innan avloppet 6ppnas.
Om man inte foljer anvisningarna kan detta leda till att
matlagningsfettet skviitter vilket kan orsaka personskada.

Det rekommenderas att man inte flyttar fritosen eller
filtrets avloppspanna innehallande hett matlagningsfett.
Hett matlagningsfett kan skviitta ut och orsaka allvarlig
brinnskada.

Biir alltid skyddsgladogon eller en ansiktsmask samt
skyddshandskar av gummi nér du rengor friteringsbyttan
eftersom rengoringsmedlet ir mycket alkaliskt. Undvik
skvittning eller annan kontakt med losningen via 6gon
eller hud. Allvarliga brinnskador kan uppsta. Lis
rengoringsmedlets anvisningar ordentligt. Om dina égon
kommer i kontakt med ldsningen, skolj ordentligt med svalt
vatten och sok likarvard omedelbart.

2. Om det finns hett matlagningsfett i friteringsbyttan ska det tommas
genom att sakta 6ppna avloppets ventilhandtag med ett halvt varv.
Lat vara i ett par minuter, och 6ppna sedan ventilen sakta till helt
Oppet lage.

3. Stidng avloppsventilen. Bortskaffa matlagningsfettet med hjélp av
matlagningsfettets skyttel.

4. Ta bort filtrets skdrmanordning frén filtrets avloppspanna.

VARNING

RISK FOR

BRANNSKADA
BURN RISK

Filterunionen kan vara het. Anvind skyddshandskar eller en
trasa, annars kan du fa brinnskador.

5. Fyll friteringsbyttan till nivdangivaren med hett vatten. Tillsatt
1,2 dl rengéringsmedel for 6ppna fritdser till vattnet och rér om
ordentligt. Friteringskorgen kan placeras inne i friteringsbyttan {for
rengoring.
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3-15. RENGORING AV

3-24

FRITERINGSBYTTAN

(forts.)

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Anvind laget for rengoring (se avsnitt 3-13), eller vrid den
huvudsakliga strombrytaren (POWER) till TILL-ldge (ON) och
stéll in temperaturen till 90,5°C (195°F).

Nér 16sningen nar 90,5°C, vrid den huvudsakliga strombrytaren till
FRAN-l4ge (OFF).

L4t reng6ringslosningen std i 15 till 20 minuter i FRAN-lige.

Med hjilp av borsten for fritéser (anvind aldrig stalull), skrubba
friteringsbyttans insida.

FORSIKTIGHET

Om rengdringsmedlet i friteringsbyttan borjar skumma och koka
over, stding omedelbart av enheten (OFF), annars kan delar skadas.

Anvdind inte stalull eller annat slipmedel eller rengorings-/
saneringsmedel som innehaller klor, brom, jod eller kemikalier med
ammoniak, eftersom dessa dmnen forsdmrar det rostfria stalet och
forkortar enhetens funktionsliv.

Anvdind ingen vattenstrale (tryckspray) for att rengdra enheten,
annars kan delar ga sonder.

Efter rengdringen, 6ppna avloppsventilen och tom
rengoringsmedlet fran friteringsbyttan in i filtrets avloppspanna och
slang bort.

Sétt tillbaks filtrets tomma avloppspanna, sting avloppsventilen
och fyll tillbaks friteringsbyttan med vanligt hett vatten till [amplig
niva.

Tillsdtt ca. 2,4 dl destillerad vindger. Anvénd ldget for rengoring (se
avsnitt 3-13), eller lat 16sningen bli varm igen (90,5° C).

Med hjélp av en rengoringsborste, skrubba friteringsbyttan insida.
Detta neutraliserar det alkaliska som rengéringsmedlet kan ha
lamnat kvar.

Tom skoljvattnet med vindger och sldng bort.
Skolj friteringsbyttan med rent, hett vatten.

Torka av filtrets avloppspanna och friteringsbyttans insida
ordentligt.

OBS!

Se till att friteringsbyttans insida, avloppsventilens 6ppning,
och alla delar som kommer att komma i kontakt med nytt
matlagningsfett dr s torra som majligt.
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3-15. RENGORING AV

FRITERINGSBYTTAN

(forts.)

3-16. RENGORINGSLAGE

208

(endast 6&12
produktkontroller)

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

17. Sitt tillbaks filtrets rena skdrmanordning in avloppspannan, sétt
tillbaks locket och installera filtrets avloppspanna under den 6ppna
fritosen.

18. Fyll friteringsbyttan med férskt matlagningsfett.

OBS!

Henny Penny har f6ljande rengoringsmedel:

Skummande avfettningsmedel — delnr. 12226
PHT flytande rengéringsmedel — delnr. 12135
PHT torrt puder rengoringsmedel — delnr. 12101

Se din lokala distributor for detaljer.

Vid uppviarmning av rengoéringsmedel och vindgerlosningar, vrid
strombrytaren (POWER) till TILL-lage (ON). Nar fritdsen startar
o_

=

smiltcykeln, tryck och hall @ och sedan visas “CLEAN-OUT ?”

(rengoring?), “1=YES (ja) 2=NO(nej)” pa skidrmen. Tryck for
att starta rengoringsliaget Clean-Out. Fritosen visar “*CLEAN-OUT
MODE*” och vérms upp till den forprogrammerade temperaturen,
upp till 91°C, och borjar sedan automatiskt med den forinstédllda

tidsnedrakningen. Anvind tangenterna , vid behov, for att
justera temperaturen och halla regéringsmedlet fran att koka dver.

Efter att tidsnedrdkningen ar fardig och skdrmen visar "CLEANING
DONE” (rengoring klar), se procedurerna for hur man rengor fritésen
for med detaljerade anvisningar.

Se Specialprogrammeringslidgen SP-20 och SP-21 for information om
hur man stiller in temperaturen och tiden.
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3-17.ANVANDARANVIS-
NINGAR FOR
VALFRITT
DIREKTKOPPLAT
MATLAGNINGS-
FETTSSYSTEM

Bild 3-8

Bild 3-9

Bild 3-10

3-26

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Anslut den innergidngade snabbkopplingen, som &r ansluten till
slangen pa den 6ppna fritosens baksida, till den ritta yttergéingade
snabbkopplingens vigguttag. Efter att dom kopplats ihop kan
slangen fortsitta vara ansluten om inte den ppna fritésen ska
flyttas. Bilder 3-8 & 3-9.

FORSIKTIGHET

Slangen ska endast kopplas till matlagningsfettets returlinje for
systemet for att den ska fungera ordentligt.

Oppna avloppsventilen och hdll ut matlagningsfett fran onskad
friteringsbytta till filtrets avlioppspanna.

Dra avledardhandtaget pa fritosens baksida mot dej, fran FILTER
till DISCARD (sliinga bort). Bild 3-10.

VARNING
RISK FOR

BRANNSKADA
BURN RISK

Handtaget kan vara hett! Anviind skyddshandskar eller
en trasa nir du vrider avledarhandtaget, annars kan du fa
allvarliga bréinnskador.

Efter att allt matlagningsfett ar borta fran friteringspannan,
vrid filtrets pumpstrombrytare till TILL-ldge (ON). Nu pumpas
matlagningsfett fran filtrets avloppspanna.
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3-17.ANVANDARANVIS-
NINGAR FOR
VALFRITT
DIREKTKOPPLAT
MATLAGNINGS-

FETTSSYSTEM (forts.)

Bild 3-11

3-18. ATT TANDA
OCH STANGA AV
L

208

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Efter att allt matlagningsfett &r borta fran filtrets avloppspanna, vrid
filtrets pumpstrombrytare till FRAN-lige (OFF).

Tryck avledarhandtaget pa fritosens baksida fran DISCARD (sléng
bort) till FILTER. Bild 3-11.

Nu é4r friteringsbyttan klar for farskt matlagningsfett.

Att tinda en brinnare:

Vrid strémbrytaren till FRAN-lige (OFF).

Vrid gaskontrollens ventiltangent medurs till FRAN-lige (OFF) och
vinta i minst 5 minuter innan du fortsétter med nésta steg.

Vrid gaskontrollens ventiltangent moturs till TILL-14ge (ON).

Vrid strombrytaren till TILL-ldge (ON).

Brénnaren tidnds och fungerar under smiltcykeln tills
matlagningsfettet nar en forinstélld temperatur.

Tryck pa onskad produkttangent efter att LED-lampan READY
(klar) lyser.

Att stiinga av en brinnare:

1. Vrid strombrytaren till FRAN-lige (OFF).

2. Vrid gaskontrollens ventiltangent till FRAN-lige (OFF).

Den hér fritdsen dr utrustad med en jordad kabel och kontakt for att du
ska skyddas mot elektrisk chock och ska endast kopplas till ett jordat
3-kontaktsdon. Du far inte skéra eller ta bort en jordande kontakt.
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3-19. GRANSKONTROLL

FOR HOG
TEMPERATUR

Bild 3-12

3-20. REGELBUNDET
UNDERHALL

3-28

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Den hir kontrollen for hég temperatur &r en sdkerhets-, manuell
aterstéllningskontroll, som kdnner av matlagningsfettets temperatur.
Om matlagningsfettet 6verskrider 218°C, 6ppnas brytaren och stinger
av varmen till friteringsbyttan. Nar matlagningsfettets temperatur
sjunker till en siker anvandningsniva maste kontrollern aterstillas for
hand genom att man trycker pa den roda aterstdllningstangenten. Den
roda aterstédllningstangenten finns under kontrollpanelen pa fritosens
framsida. Bild 3-12. Detta gor att virmen kan tillforas friteringsbyttan

igen.

Likt all utrustning som anvénds inom matserviceindustrin krdver Henny
Pennys 6ppna fritds skoétsel och 1dmplight underhall. I tabellen nedtill
sammanfattas schemalagda underhallsprocedurer som ska utforas av

anvindaren.

Procedur

Filtrering av matlagningsfett

Byte av matlagningsfett

Byte av filtrets kuvert

Rengoring av friteringsbyttan

Frekvens

Dagligen (3-4 laddningar)
Se avsnittet om filtrering av
matlagningsfett

Nar matlagningsfettet ryker,
skummar kraftigt eller smakar daligt

Efter 10-12 filtreringar, eller nér
kuvertet 4r tilltdppt med smulor. Se
avsnittet om Byte av filtrets kuvert

Varje byte av matlagningsfett.
Se avsnittet om Rengoring av
friteringsbytta.

VARNING

Om du flyttar fritosen for att utfora forebyggande underhall:

e Gastillforseln ska stingas av for att undvika brand eller

explosion.

¢ Eltillforsel ska kopplas bort eller strombrytaren pa
viggen ska stingas av for att undvika elchock.
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4-2. PROGRAMMERING-

SLAGE FOR
PRODUKT

208

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Kontrollerna &r forinstéllda pa fabriken, men 6nskade funktioner kan
programmeras in ute pa féltet. Tryck och hall ner PROG-tangenten i
en sekund for tilltrade till Programmeringslége for Produkt. Genom att
fortsitta att halla ner PROG-tangenten i fem sekunder, far du tilltrdde
till Niva 2-programmering.

I det hér ldget kan anvédndaren dndra och stilla in olika parametrar for
varje produkt.

1.

Tryck och hall PROGRAM —tangenten i en sekund. "PROG” visas
pa skdrmen.

Efter 5 sekunder rullar ’ZENTER CODE” (skriv in kod) pa skdrmen.

Skriv in kod 1.2.3. Nu rullar “SELECT PROG PRODUCT” (vilj
produkt f6r programmering) pa skarmen.

Tryck och sliapp 6nskad produkttangent (1 till 12, -12
timerkontroller eller, 1 till 6, -6 timerkontroller).

Tryck och slipp PROG-tangenten. Det aktuella namnet pa den
produkten visas pa skdrmen. T.ex. “NAME FRIES” (namn pommes
frittes).

Andra produktnamn

a.

Tryck och slapp UPP- eller NER-pilarna och den forsta bokstaven,
eller siffran, borjar blinka.

Tryck och slédpp UPP- eller NER-pilarna for att &ndra den blinkande
bokstaven.

Fortsiitt till ndsta bokstav genom att trycka PROG-tangenten. Tryck
sedan UPP- eller NER-tangenterna for att &ndra bokstaven.

Tryck och slapp PROG-tangenten och "COOK TIME”
(matlagningstid) visas pé skdrmen tillsammans med den
forinstillda tiden pa skdrmens hogra sida. Tryck UPP- eller
NER-tangenterna for att dndra tiden. Tiden visas i minuter och
sekunder. Tryck och hall tangenterna och tiden hoppar med

5 sekunders steg till hogst 59:59.
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4-2. PROGRAMMERING-

SLAGE FOR
PRODUKT (forts.)

7.

10.

11.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Tryck och sldpp PROG-tangenten en andra gang och "TEMP”
visas pa skdrmen tillsammans med den forinstéllda temperaturen
pa skdrmens hogra sida. Tryck UPP- eller NER-tangenterna for att
andra temperaturen. Tryck och héll tangenterna och temperaturen
hoppar med 5 graders steg till hogst 200°C och minst 100°C.

Tryck och sldpp PROG-tangenten en tredje gdng och "COOK ID”
(matlagnings-1D) visas pa skdrmen tillsammans med produkt-1D.
T.ex., FF kan vara ID for pommes frittes (French Fries) och NU kan
vara ID for kyckling (NUggets). Tryck UPP- och NER-pilarna for
att dndra ID-bokstéver.

Tryck och slipp PROG-tangenten en fjarde gang och "LADDA
COMP” visas pa skdrmen tillsammans med kompenseringsvérdet
for laddning pa skdrmens hogra sida. Tryck och slapp UPP- och
NER-pilarna for att dndra vérdet till hogst 20 och minst o.

Tryck och sldpp PROG-tangenten en femte gdng och "LCOMP
AVG” visas pa skdrmen tillsammans med den genomsnittliga kom
penseringstemperaturen pa skdrmens hogra sida. Tryck och sliapp
UPP- och NER-pilarna for att dndra vérdet till hogst 50 grader
under instidllningstemperaturen.

Tryck och slipp PROG-tangenten en sjétte gang och ”ALARM-1
klockan 0:00” visas pé skdrmen. Tryck och slapp UPP- och NER-
pilarna for att stilla in tiden for ett horbart larm. Som exempel, om
en matlagningscykel var instélld f6r 3 minuter och ett larm ska gé
30 sekunder efter att matlagningscykeln borjat, ska 2:30 visas pa
skdrmen nu. Nar timern réknat ner till 2:30 hors ett larm.

OBS!
Man kan programmera upp till 4 larm. Efter att det forsta larmet har

stdllts in kan ett andra larm tilltrddas genom att man trycker PROG-
tangenten igen.
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4-2. PROGRAMMERING-
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SLAGE FOR
PRODUKT (forts.)

12.

13.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

OBS!

Pa 12-tangentskontroller visas ytterligare fragor pa skdrmen.
Dessa inkluderar “NONE” (inga), “SHAKE” (skaka om), “STIR”
(ror), “ADD” (tillsitt), och "PAUSE”. Anvind UPP- och NER-
tangenterna till att vdlja det ord som ska visas pa skdrmen om du
programmerar ett larm. Om du véljer PAUSE pa 6ppna fritdser
med autolyft, lyfts korgen upp frén matlagningsfettet automatiskt
och timern slutar med nedrikningen. TIMER-tangenten maste
tryckas for att sinka ner korgen igen i matlagningsfettet och for
att fortsétta timern.

Tryck och sldpp PROG-tangenten tills "QUALITY TMR”
(kvalitetstimer) visas pa skidrmen tillsammans med den f6rinstillda
hallningstiden pé skdrmens hogra sida. Tryck och slapp UPP- och
NER-tangenterna for att justera héllningstiden.

OBS!

Lédmna programmeringsldget nar som helst genom att trycka och
halla PROG-tangenten i 2 sekunder.

Lige for filtreringscykel (valfri)

For att kunna se “2,MIXED” eller ”3, GLOBAL” i
programmeringslaget for produkt maste *Filter Tracking’ vara
aktiverat i laget for specialprogrammering. (Se avsnitt 4-3.)

Tryck PROG-tangenten.
2,MIXED

a. “FILTER AFTER?” (filtrera efterét) visas pa skdrmen
tillsammans med det forinstéllda antalet matlagningscyklar pa
skdrmens hogra sida.

b. Tryck och sldapp UPP- och NER-pilarna tills det 6nskade antalet
matlagningscyklar mellan filtreringar visas pa skdrmen. Som
exempel, om 4 &r instédllningen for en produkt rdknas 1/4 eller
25% varje gang som produkten viljs. Varje gang som produkten
sedan viljs laggs procentantalen ihop till dom blir 100% eller
mer. Skdrmen visar dd "FILTER SUGGESTED” (Filtrering
foreslas).

3,GLOBAL

a. ”FILTER INCL” visas pa skdrmen tillsammans med "NO” (nej)
eller ”YES” (ja).

b. Tryck och slapp UPP- och NER-pilarna f6r ”YES” (ja) om
produkten ska inkluderas 1 filterrdkningen, eller "NO” (nej) om
den inte ska det.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

4-3. SPECIALPROGRAMM Laget for specialprogrammering anvinds till att stdlla in mer detaljerade

ERINGSLAGE parametrar som listas nedtill.
SP-1 = Grader Fahrenheit eller Celsius
SP-2  « Sprak: Engelska, franska, tyska, spanska eller portugisiska
SP-3 e« Systeminitialisering (fabriksinstillda)
SP-4  « Ljudvolym
SP-5  « Ljudton
SP-6 e« Ljudeffekt
SP-7 = Typ av matlagningsfett som ska sméltas - flytande, fast
SP-8 « Tomgangslige
SP-9 e Filtreringsrakning
SP-10 « Produkttangenter
SP-11 + Matlagningsskarm
SP-12  « Skédrm for kvalitetstimer
SP-13  « Aktivera 2 produkter per tangent (kontroller for 6-produkter)
SP-13 « Korgar -1 eller 2 (endast kontroller for 12-produkter)
SP-14 « Aktiva kvalitetstimers (endast kontroller for 6 produkter)
SP-14 + Avkinning for autolyft (endast kontroller for 12 produkter)
SP-15 « Byte av programmeringskod
SP-16 -« Byte av anvidndningskod
SP-17 = Byte av matlagningsfett — A-matlagningscyklar
SP-18 < Byte av matlagningsfett - B-timmar
SP-19 < Energisparning aktiverad? (gasfritoser)
SP-20 + Rengoringsminuter
SP-21 e« Rengéringstemperatur

1. Tryck och hall PROG-tangenten i 5 sekunder tills “L-2" och
“LEVEL 2” (nivé 2), foljt av ”SP PROG” och ’ENTER CODE”
syns pa skdrmen.

2. Skriv in kod 1,2,3 och “SP-1”, "TEMP”, "UNITS” (enheter) visas
pa skidrmen.

OBS!

Om man skriver in fel kod hors ett larm och "BAD CODE” (fel
kod) visas pa skdrmen. Vénta ett par sekunder tills kontrollerna gar
tillbaks till matlagningsldge och upprepa sedan stegen ovan.

Lamna specialprogrammeringslidget ndr som helst genom att trycka
och halla PROG-tangenten i 2 sekunder.

3. Still in detaljerade parametrar enligt foljande:
Grader Fahrenheit eller Celsius (SP-1)
a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Skdrmen blinkar ”SP-1" och "TEMP”, "UNITS” (enheter),
samt °F eller °C pa skdrmens hogra sida. Tryck UPP- eller
NER-tangenterna for att vixla mellan °F eller °C, eller vice
versa.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Sprik (SP-2)

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck och slapp PROG-tangenten. “SP-2” och “LANGUAGE”
(sprak) blinkar pa skdrmen tillsammans med spraktypen pa
skidrmens hogra sida (T.ex., “1.ENGL”).

Vixla till 6nskat sprak genom att trycka och slappa UPP- och NER-
tangenterna.

Systeminitialisering (SP-3)

Det hir steget aterstiller matlagningsprogrammen till

fabriksintdllningarna.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck och slipp PROG-tangenten tva ganger. “SP-3” och “DO
SYSTEM INIT” (initialisera systemet) blinkar pé skédrmen
tillsammans med “INIT” pé skdrmens hogra sida.

c. Tryck och hall NER-tangenten. “INIT” visas pa skdrmen och

ett larm hors samtidigt som “IN 37, “IN 27, “IN 1” blinkar pa
skidrmens hogra sida. Nar ”INIT” borjar blinka pa skdrmens
vénstra sida, slapp NER-tangenten. Nar ’TDONE” (klar) visas pa
skdrmen ar initialiseringen fullgjord och kontrollerna har nu dom
fabriksinstéillda parametrarna.

Ljudvolym (SP-4)

Hogtalarens volym kan justeras.

a.

b.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck PROG-tangenten 3 ganger. “SP-4” och “AUDIO
VOLUME?” (ljudvolym) blinkar pa skdrmen tillsammans med
volyminstéllningen péa skdrmens hogra sida.

Tryck UPP- och NER-tangenterna for att justera hogtalarens volym,
med 10 som det hogsta virdet ochl som det minsta.

Ljudton (SP-5)

Hogtalarens ton kan justeras.

a.

b.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck PROG-tangenten 4 ganger. “SP-5” och “AUDIO
TONE (HZ)” (ljudton) blinkar pé skérmen tillsammans med
toninstéllningen péa skdrmens hogra sida.

Tryck UPP- och NER-tangenterna for att justera hogtalarens
tonfrekvens, med 2000 som det hogsta virdet och 50 som det
minsta.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Ljudeffekt (SP-6)

Den hir instillningen later dej ldgga till en ljudeffekt — t.ex. en puls-
eller drillton — som hoérs under matlagningslédget.

a.

b.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck PROG-knappen 5 ganger. “SP-6" och “AUDIO EFFECT”
(ljudeffekt) blinkar pa skdrmen tillsammans med virdet f6r
effektinstéllningen pa skdrmens hogra sida.

Tryck UPP- och NER-tangenterna for att &ndra tonens ljudeftekt.
Siffrorna motsvarar foljande:

“0” = normalton

“1” = snabbpulserad ton

“2” = langsam pulserad ton

“3” = drillton

Typ av matlagningsfett som ska smiiltas — flytande eller fast (SP-7)

Smialtcykeln kan stillas in till typ av matlagningsfett som ska anvéndas.

a.

b.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck och slipp PROG-knappen 6 ganger. “SP-7” och “MELT
CYCLE SELECT” (val av sméltcykel) blinkar pa skdrmen
tillsammans med “I=LIQ” (flytande) elle “2=SOLID” (fast) pa
skdrmens hogra sida.

Tryck UPP- och NER-tangenterna for att vixla mellan typer.
FORSIKTIGHET

Typen av matlagninsfett som anvdnds i den dppna fritésen

avger hur mycket virme som appliceras under smdltcykeln. Om
kontrollerna dr instdllda for den fasta typen av fett appliceras
mindre virme till matlagningsfettet dn om kontrollerna dr instdllda
for den flytande typen av fett. For hog virme tillsammans med det
Jfasta matlagningsfettet leder till mycket rék och kan orsaka bran.
Den hdr instdllningen ska passa ihop med typen av matlagningsfett
som anvdnds just nu.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

FORSIKTIGHET

Ndir man anvdinder fast matlagningsfett rekommenderas det att
smdlta en del av fettet pa en utomvdrtes virmekdlla innan fettet
placeras i friteringsbyttan. Virmeutbytesroren maste vara helt
omgivna av flytande matlagningsfett. Annars kan friteringsbyttan
skadas eller borja brinna.

Tomgangslige (SP-8)

Tomgangslidget kan programmeras in sa att matlagningsfettets
temperatur sjunker till en ldgre temperatur nér det inte anvinds. Detta
sparar matlagningsfett och energikostnader.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck och slipp PROG-knappen 7 ganger. “SP-8” och “IDLE
MODE ENABLED?” (tomgéngslidge aktiverat?) blinkar pa
skdarmen tillsammans med “NO” (nej) eller ”YES” (ja) pa skdrmens
hogra sida.

c. Tryck och slapp UPP- eller NER-tangenterna for att vixla mellan
”NO” (nej) och “YES” (ja), eller vice versa.

d. Om ”YES” (ja) syns pa skdrmen dr tomgangslaget aktiverat. Tryck
och slapp PROG-knappen. “SP-8A” och “IDLE SET PT TEMP”
visas pa skdrmen tillsammans med den forinstéllda temperaturen pa
skdrmens hogra sida.

e. Instdllningsvérdet dr temperaturen hos matlagningsfettet under
tomgangsldget och kan dndras nu genom att trycka UPP- eller
NER-tangenterna.

f.  Tryck och slapp PROG-knappen. “SP-8B” och “AUTO-IDLE
MINUTES” (automatisk tomgéng minuter) visas pa skdrmen
tillsammans med den f6rinstéllda tiden pa skdrmens hogra sida.

g. Tryck UPP- och NER-tangenterna for att stédlla in minuterna
som den Sppna fritsen ska g i tomgéng innan den automatiska
tomgéngen ska aktiveras, med ”60” som hogsta vérde, och ”OFF”
(fran) som det minsta. Om skdrmen visar 30" betyder det t.ex. att
produkten inte lagas i den hir friteringsbyttan under 30 minuter och
att kontrollern automatiskt later matlagningsfettet svalna till instilld
tomgangstemperatur, enligt programmeringen ovan.

h. Anvind produkttangentnummer 6 (P6) som tomgangstangent (P12
for kontroller for 12 tangenter) och tryck PROG-tangenten. “SP8C”
och “USE P6 FOR IDLE” (12 f6r kontroller med 12 tangenter),
visas pa skdrmen tillsammans med “NO” (nej) eller “YES” (ja) pa
skidrmens hogra sida.
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Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Tryck UPP- och NER-tangenterna for att véixla mellan "NO” (nej)
och "YES” (ja). Om “YES” (ja) visas pa skdrmen kan anvéndaren
trycka pa P6-tangenten (eller P12) under perioder med lag volym
for att manuellt paborja tomgangsléget.

OBS!

Programmering av tomgangsldget pa 6ppna fritéser med auto-lyft
avaktiverar korgens lyftfunktion hos P12-tangenten.

Aktiverad filterrikning (SP-9)

Kontrollerna kan stéllas in till att signalera anvéndaren nér
matlagningsfettet behover filtreras. Filterrdkningen maste vara aktiverad
for att man ska kunna programmera in antalet matlagningscyklar

mellan filtreringsprocedurerna. (se Filtercyklar i avsnittet om
Produktprogrammering)

Folj steg 1 och 2 ovan.

b. Tryck och sldapp PROG-tangenten tills ”SP-9” och “FILTER

TRACKING ENABLED?” (filterrdkning aktiverad) blinkar pa
skiarmen tillsammans med ”1,0FF” (1, frn) pa skdrmens hogra
sida.

Aktivera filterrdkningen genom att trycka pa antingen UPP- eller
NER-tangenterna for att vixla mellan “1,0FF” (fran), “2,MIXED”
(blandad), “3,GLOBAL”, or “4,SCHED” (schema) pa skdrmen.

OBS!

Alternativet “MIXED” (blandat) later anvéndaren stélla in olika
antal matlagningscyklar mellan filtreringar f6r varje produkt. Om
anvéndaren vill ha en instillning for alla produkter, fortsitt till

steg g.

MIXED (blandad)
d. Om man viljer “2,MIXED” (blandad), tryck pa PROG-tangenten

och ”SP-9A” visas pa skdrmen f6ljt av “SUGGEST FILTER AT ...”
(foresla filtrering vid) och ett virde mellan 75% och 100% visas pa
skdrmens hogra sida. Tryck och slédpp UPP- eller NER-pilarna for
att dndra vérdet.
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C.

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Tryck PROG-tangenten och “SP-9B” visas pé skdrmen foljt av
SP-9B “LOCKOUT — HEAT OIL...” (last-vdarm olja) och en
temperatur for matlagningsfettet, nér den nés, gor att anviandaren
kan filtrera. Som exempel, "LOCKOUT — HEAT OIL.. 300F”
betyder att skdrmen visar "FILTER LOCKOUT” ”"WAIT”, (last f6r
filtrering, vinta) tills 300F nas, sedan visas "FILTER LOCKOUT”/
”YOU*MUST*FILTER NOW” (last for filtrering/du MASTE
filtrera nu) pa skdrmen och upprepade hoga toner aktiveras. Det hér
uppmanar anviandaren att det dr dags att filtrera matlagningsfettet.
Tryck och sldapp UPP- eller NER-pilarna for att &ndra vérdet.

G4 nu tillbaks till produktens programmeringslige, i
filtreringscykeln, och programmera in antalet matlagningscyklar
mellan filtreringar.

GLOBAL

g. Om “3,GLOBAL” viljs, visas “SP-9A” pa skdrmen, f6ljt av

“GLOBAL FILTER CYCLES” (globala filtreringscyklar).
Skédrmens hogra sida visar en siffra mellan 1 och 99. Tryck
UPP- eller NER-tangenterna for att stélla in 6nskat antal
matlagningscyklar mellan filtreringarna.

OBS!

Nér enheten dr paslagen kvarstar det globala antalet
matlagningscyklar innan lasning for filtrering trader i kraft, och
visas pa skdrmens mitt. T.ex., 5x “

Ga nu tillbaks till avsnitt 4-2 och skriv in programmeringslédget.
Tryck pa PROG tills "FILTER INCL” visas péa skidrmen

(steg 13). Varje produkt maste stillas in till ”JA” for att inkluderas i
filterrdkningen.

SCHEMA

1.

Om “4,SCHED?” viljs, visas “SP-9A” pa skdrmen, foljt av
“SCHEDULE” (schema). Tryck PROG-tangenten och upp till 4
olika tider pa dygnet kan programmeras in, med hjilp av UPP- eller
NER-tangenterna. T.ex.:

SP-9A “SCHEDULE” (schema) F1: 10:00A
SP-9B “SCHEDULE” (schema) F2:2:00P (14:00)
SP-9C “SCHEDULE” (schema) F3: 8:00P (20:00)
SP-9D “SCHEDULE” (schema) F4:----

Onodiga tider ska forbli ”----”, annars visas “Filter suggested”
(filtrering foreslas) pa skdrmen, vilket uppmanar anvéndaren att
paborja filtreringen.
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OBS!

Matlagning &r fortfarande tillaten under den “foreslagna” fasen. Om
lasningen dr aktiverad, och fritdsen inte har filtrerats efter en timme,
aktiverar dock kontrollerna lasningslidget och uppmanar ”FILTER
LOCKOUT - YOU*MUST* FILTER NOW” (last for filtrering - du
MASTE filtrera nu).

Tryck pd PROG-tangenten och SP-9E” “SKIP IF LESS THAN...”
(hoppa 6ver om mindre &n...) visas pa skdrmen, foljt av antalet
laddningar mellan filtreringar. T.ex.: “LOAD 4” (ladda 4). I det
hér fallet, och om foreslagen filtrering dger rum, kan filtreringen
hoppas 6ver innan 4 laddningar har lagats. Om fler 4n 4 laddningar
har lagats visas “Filter Suggested” (filtrering foreslas) pa skarmen.
Antalet laddningar kan stillas in med hjélp av UPP- och NER-
tangenterna.

Tryck PROG-tangenten och ”SP-9F” visas pa skdrmen, f6ljt av
"LOCKOUT ENABLED?” (lasning aktiverad?). Tryck pa UPP-
eller NER-tangenterna for att vilja "YES” (ja) eller "NO” (nej).

Tryck PROG-tangenten och “SP-9G” visas pa skérmen f6ljt av
SP-9G “LOCKOUT — HEAT OIL...” (last-vdrm olja) och en
temperatur for matlagningsfettet, nér den nés, gor att anviandaren
kan filtrera. Som exempel, ”LOCKOUT — HEAT OIL.. 300F”
betyder att skdrmen visar "FILTER LOCKOUT” ”"WAIT”, (last f6r
filtrering, vinta) tills 300F nas, sedan visas "FILTER LOCKOUT”/
”YOU*MUST*FILTER NOW” (last for filtrering/du MASTE
filtrera nu) pa skdrmen och upprepade hoga toner aktiveras. Det hér
uppmanar anviandarenn att det dr dags att filtrera matlagningsfettet.
Tryck och slapp UPP- eller NER-pilarna for att &ndra vérdet.

Produkttangenter (SP-10)

Det hir laget gor att du kan stédlla in hur produkttangenterna visas i

matlagningscykeln.

a. Folj steg 1 och 2 ovan.

b. Tryck och slipp PROG-tangenten tills ’SP-10” och ’PRODUCT
BUTTONS” (produkttangenter) blinkar pa skdrmen.

c. Det forsta alternativet, “1,COOK”, visar endast produkttangenten
som valts. Om inget lagas visas ingen produkt. Produkter 1, 2 och
3 visas endast pa den vénstra timern, och produkter 4, 5 och 6 visas
endast pa den hogra timern. (1 till 6 endast pa den vénstra timern,
och 7 till 12 pa den hogra , for kontroller med 12 produkter).
Produkttangenten startar matlagningscykeln.

d. Det andra alternativet, “2,L+R” (“2,SELECT” (vilj) for kontroller

med 12 produkter), visar produkttangenten som viljs i bada
timerskdrmarna. Timertangenterna startar matlagningscykeln.

1005
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e. (endast kontroller for 6 produkter) Det tredje alternativet,
“3,L/R”, later anviandaren bestdmma vilken timer som vald produkt
ska anvinda. Om ingen timer har valts ska den valda produkten
automatiskt visas i bada tidstagarna. Timertangenterna startar
matlagningscykeln.

f. (endast kontroller for 12 produkter) Det tredje alternativet
“3.MULTT”, tillater flertalet produkter att lagas pa vardera sida, upp
till 12 matlagningscyklar samtidigt. Skdrmen visar produkten med
den minsta tiden kvar pa vardera sida. Genom att tillfilligt trycka
pa en produkttangent f6r en produkt som redan haller pa att lagas,
visas tiden som &r kvar f6r den produkten. Matlagningscyklar avbryts
genom att man trycker pa produkttangenten (tryck och hall ner for att
avbryta innan “*Done*” (klar)), eller genom att tryck timertangenten
for att avbryta den aktuellt visade matlagningstimern.

Matlagningsskirm (SP-11)

Det hér ldget later anvindaren stilla in skdrmen under en
matlagningscykel.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck pa PROG-tangenten tills ”SP-11" och “COOKING
DISPLAY” (matlagningsskdrm) visas pa skdrmen.

c. Det forsta alternativet 1, TIME” (tid) stéller in skdrmen f6r att 14sa
av endast tiden som kvarstar under en matlagningscykel.

d. Det andra alternativet, 2, TM+ID” stiller in skdrmen for att l4sa
av bade tiden som ar kvar i matlagningscykeln samt produktens 1D
(t.ex. “FF=French fries” (pommes frittes)).

e. Det tredje alternativet “3,NM+TM?”, stiller in skdrmen till att
vixla mellan att visa produktens namn och tiden som ar kvar i
matlagningscykeln.

Skirm for kvalitetstimer (SP-12)

Det hér ldget later anvindaren stilla in skdrmen under nedridkning av
kvalitetstid.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck pd PROG-tangenten tills ”SP-12" och “QUALITY TMR
DISPLAY” (skédrm for kvalitetstimer) visas pa skdrmen.

c. Det forsta alternativet, “1,NONE”, betyder att skirmen inte visar
kvalitetstiden som &r kvar efter en matlagningscykel. Det enda séttet
att se kvalitetstiden som ar kvar ar att trycka pa INFO-tangenten.

d. Det andra alternativet, “2,QT-+ID”, stiller in skdrmen till att
kontinuerligt visa den kvalitetstid som &r kvar f6r en produkt-ID
som kvalitetstiden giller for efter en matlagningscykel.

e. Det tredje alternativet, “3,NM-+QT”, stéller in skdrmen for att véxla
mellan namnet p& produkten som timern 4r instélld att rikna ner tid for,
och den kvalitetstid som &r kvar for produkten som just har lagats.

4-11
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Endast for kontroller for 6 produkter

Aktivera 2 produkter per tangent (SP-13)

Det hér laget &r ett alternativ som gor att anvéndaren kan programmera
in 2 produkttimers per tangent.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck pa PROG-tangenten tills ”SP-13 och “ENABLE 2 PRODS
PER BTN?” (aktivera 2 produkter per tangent?) visas pa skdrmen.
”YES” (ja) eller "NO” (nej) visas pa skdrmens hogra sida.

c. Tryck och slapp UPP- och NER-pilarna for att vixla mellan "YES”
(ja) och “NO” (nej). Om ”NO” (nej) visas kan endasta en produkt
programmeras in per produkttangent. Om “YES” (ja) visas kan tva
produkter programmeras in per produkttangent. Dom visas som
G‘lA”, ‘ClB”, 6‘2A”, 662B’7 O,S,V.

Endast for kontroller for 12 produkter

Antal korgar (SP-13)

Det hér later anvindaren stélla in kontroller fér anvdndning av 1 eller 2

korgar.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills ”SP-13” och “NUMBER OF BASKETS” (antalet
korgar) visas pa skdrmen.

c. Tryck UPP- eller NER-tangenterna for att vixla mellan “1,BSKT”
(1 korg), eller “2,BSKT” (2 korgar).

Endast for kontroller for 6 produkter

Aktiva kvalitetstimers (SP-14)

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills ”SP-14” och “ACTIVE QUALITY TIMERS”

(aktiva kvalitetstimers) visas pa skdrmen. "NORMAL” eller
"DUAL” (dubbel) visas péd skdrmens hogra sida.

c. Tryck pa UPP- eller NER-tangenterna for att vilja "NORMAL”
eller ’DUAL” (dubbel). ’NORMAL” gor att endast en
kvalitetstimer kan koras at gangen. "DUAL” (dubbel) gor att 2
kvalitetstimers kan koras samtidigt.

Endast for kontroller for 12 produkter
Avkiénning for autolyft (SP-14)

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills ”SP-14” och “AUTOLIFT” (autolyft) visas pa
skdrmen.

c. Hall kontrollerna instillda pa “1,DETECT” for att kontrollerna ska
kunna kénna av autolyft automatiskt.
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Tryck UPP- eller NER-tangenterna for att vélja ”2,*OFF*” (fran)
for att avaktivera autolyft. Detta kan goras for att hoppa over
autolyftmekanismen om autolyftinstéllningen har avaktiverats.

Tryck UPP- eller NER-tangenterna for att vélja “3,*ON*”, for
att forcera autolyftegenskapen, om kontrollerna inte kanner av
autolyftinstédllningen.

Byta programmeringskod (SP-15)

Det hér later anviandaren dndra programkoden (fabriksinstélld som 1,
2, 3) som anvénds for att komma till 1dgen f6r produktprogrammering,
specialprogrammering, instdllning av klocka, datakommunikation och
viarmekontroll.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck PROG tills “SP-15" och “CHANGE, MGR CODE? 1=YES”
(byta, forestandarkod?, 1=ja) visas pa skédrmen, tillsammans med
“CODE” (kod).

Tryck . “ENTER NEW CODE, P=DONE, [=QUIT”
(skriv in ny kod, P=Kklar, I=sluta) visas pa skdrmen. Tryck pa
produkttangenterna med ny kod.

Om du 4r n6jd med koden, tryck PROG. “REPEAT NEW CODE,
P=DONE, [=QUIT” (upprepa ny kod, P=klar, I=sluta) visas pa
skiarmen. Tryck in samma kodtangenter som under steg c.

Om du 4r n6jd med koden, tryck PROG. “*CODE CHANGE*”
(kodbyte) visas pa skdrmen.

Om du inte dr n6jd med koden, tryck INFO och “*CANCELLED*”
(avbruten) visas pa skdrmen, som sen byts till “SP-15" och
“CHANGE, MGR CODE? 1=YES” (byta, forestindarkod, 1=ja).
Sedan kan stegen ovan upprepas.

Byta anvindarkod (SP-16)

Det hér gor att anviandaren kan byta anviandningskoden for
aterstillning (fabriksinstélld for 1, 2, 3) for att aterstélla antalet
produktanvéindningar. Se steget fér Granska Anvandning i

informationsléget.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills “SP-16" och “CHANGE, USG CODE? 1=YES”
(byta, anviandarkod?, 1=ja) visas pa skidrmen, tillsammans med
“USAGE” (anvindning).

c. Tryck , “ENTER NEW CODE, P=DONE, I=QUIT”

(skriv in ny kod, P=klar, I=sluta) visas pa skdrmen. Tryck pé
produkttangenterna med ny kod.

d. Om du dr n6jd med koden, tryck PROG. “REPEAT NEW CODE,

P=DONE, [=QUIT” (upprepa ny kod, P=klar, I=sluta) visas pa
skdrmen. Tryck in samma kodtangenter som under steg c.
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Om du ér n6jd med koden, tryck PROG. “*CODE CHANGE*”
(kodbyte) visas pé skdrmen.

Om du inte dr n6jd med koden, tryck INFO och “*CANCELLED*”
(avbruten) visas pa skdrmen, som sen byts till “SP-16" och
“CHANGE, USG CODE? 1=YES” (1=ja). Sedan kan stegen ovan

upprepas.

Byte av matlagningsfett — A-matlagningscyklar (SP-17)

Anvindaren kan stilla in en pdminnelse om att filtrera matlagningsfettet
baserat pa antalet matlagningscyklar som ackumulerats. Skdrmen visar
“CHANGE OIL SOON” (byt olja snart) nir det forinstédllda antalet
matlagningscyklar har uppfyllts, “OFF” (fran) till 5000, i steg om 10.

a.

b.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck PROG tills “SP-17" och “CHANGE OIL’ A — COOK
CYCLES” (byt olja — A —matlagningscyklar) visas pa skdrmen
tillsammans med antalet matlagningscyklar.

Tryck och slapp UPP- och NER-tangenterna for att d&ndra antalet
matlagningscyklar.

Byte av matlagningsfett — B-timmar (SP-18)

Anvindaren kan stdlla in en pdminnelse att filtrera matlagningsfettet
baserat pa antalet timmar i TILL-ldge som ackumulerats. Skdrmen visar
“CHANGE OIL SOON” (byt olja snart) nir det forinstédllda antalet
timmar har uppfyllts, “OFF” (fran) till 999.

a.

b.

Folj steg 1 och 2 ovan.

Tryck PROG tills “SP-18" och “CHANGE OIL’ B - HOURS”
(byt olja — B —timmar) visas pa skdrmen tillsammans med antalet
timmar.

Tryck och sldapp UPP- och NER-tangenterna for att andra antalet
timmar i TILL-lage.

OBS!
Efter att matlagningsfettet har filtrerats, rensa skdrmen fran
”CHANGE OIL SOON” (byt olja snart, SP-17 & SP-18) genom att

stdlla om datan om att granska anvindning 1 informationsldget. Se
avsnittet informationsldge i den har handboken.
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LAGEN FOR

207

DATALOGGNING.
VARMEKONTROLL
TEKNISKT STOD
OCH STATISTIK

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Energisparning aktiverad? (Endast gasfritdser) (SP-19)

Energisparningsldget sanker anvind energi under perioder med
tomgang (ej matlagning) genom att stinga av blasaren (flikten) och
pilotldgan nér det dr mojligt.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills “SP-19” och “ENERGY SAVE ENABLED?
<GAS FRYERS>” (energisparning aktiverad? <gasfritdser>) visas
pé skdrmen tillsammans med alternativet “YES/NO” (ja/nej).

c. Tryck och slipp UPP- eller NER-tangenterna for att vixla mellan
”NO” (nej — forinstéllt) och “YES” (ja), eller vice versa.

Tryck och hall PROG nér som helst {or att 1&dmna léget for
specialprogrammering.

Rengoéring minuter (SP-20)
Det hér gor att du kan stélla in antalet minuter for rengoringslaget.

a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills “SP-10” och “CLEAN-OUT MINUTES”
(rengdringsminuter) visas pa skdrmen tillsammans med f6rinstillda

minuter.
v] (&)
c. Tryck pown up  {or att dndra antalet minuter, upp till 99.

Rengoringstemperatur (SP-21)
Det hér gor att du kan stélla in temperaturen for rengoringsliget.
a. Foljsteg 1 och 2 ovan.

b. Tryck PROG tills “SP-11" och “CLEAN-OUT TMP”
(rengoringstemperatur) visas pa skdrmen tillsammans med
temperaturen.

v] (2]

c. Tryck pown ve fOr att dndra temperaturen upp till 100°C.

Lagena for dataloggning, virmekontroll, tekniskt stéd och statistik
utgdr avancerade diagnostik- och programmeringsldgen som
huvudsakligen finns till for Henny Pennys anvéndning. For ytterligare
information om dessa ldgen, kontakta serviceavdelningen vid 1-800-
417- 8405 (tullfritt inom USA) eller 1-937-456-8405.

415
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i "
Problem Orsak Atgiird
Strombrytaren POWER ér i Oppen krets Satt in fritosens kontakt

TILL-14ge men fritésen
fungerar inte

Kontrollera brytaren eller sdkringen i

kontrollboxen

Matlagningsfettet virms inte upp

Oppna kretsen for hog griins
”E-10

Avloppsventilen 6ppen
Felmeddelande “E-15”

Aterstill den hoga grinsen enligt
avsnittet Kontroll av hog
temperaturgrins

Vrid avloppsventilen till stingt lage

Skumning eller 6verkokning av
matlagningsfett

Vatten i matlagningsfettet

Felaktigt eller daligt
matlagningsfett
Felaktig filtrering

Felaktig skoljning efter
att fritGsen rengjorts

Vid slutet at matlagningscykeln,
tom matlagningsfettet och rengor

Anvind rekommenderat
matlagningsfett

Se proceduren for filtrering av
matlagningsfettet

Rengor och skdlj friteringsbyttan
och torka ordentligt

Matlagningsfettet toms inte fran

Avloppsventilen r tilltdppt
med smulor

Oppna ventilen, forcera
rengoringsborsten genom avloppet

Filterbrytaren &r pd (ON) men
motorn gar inte

Motorns termiska skydd har
16sts ut

Still om den termiska brytaren enligt
avsnittet om Skydd for filterpumpens

motor — manuell aterstéllning

OBS!

Mer detaljerad information om felsékning finns pa 1-800-417-8405 (tullfritt inom USA) eller 1-937-456-8405.
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5-2. FELKODER Om det skulle bli fel med kontrollsystemet visar den digitala skdrmen
ett felmeddelande. Meddelandekoderna visas i kolonnen KOD nedtill.
Det hors en konstant ton nir ett felmeddelande visas, och det kan tystas
genom att trycka pa en av tangenterna.
KOD ORSAK TILLRATTNING PA PANELBORDET
‘E-4” Kontrollbordet Vrid brytaren till FRAN-lage (OFF), och vrid sedan brytaren
Overhettas tillbaks till TILL (ON); om koden "E-4” visas igen ar
kontrollbordet for hett; kontrollera lamellerna pa vardera sida
av enheten om dom &r blockerade
‘E-5” Matlagningsfettet Vrid brytaren till FRAN-lage (OFF); och vrid sedan brytaren
hettas &ver tillbaks till TILL (ON); varmekretsarna och temperatursonden
ska kontrolleras
“E-6A” Temperatursonden | Vrid brytaren till FRAN-lage (OFF), och vrid sedan brytaren
ar éppen tillbaks till TILL (ON); temperatursonden ska kontrolleras; se
den tekniska handboken om den behdver bytas ut
“E-6B” Temperatursonden | Vrid brytaren till FRAN-lage (OFF), och vrid sedan brytaren
fick kortslutning tillbaks till TILL (ON); temperatursonden ska kontrolleras; se
den tekniska handboken om den behdver bytas ut
“‘E-10” Ovre gréans Stall om den &vre gransen genom att trycka upp den réda
aterstalliningsknappen fér hand; om den 6vre grénsen inte
stalls om maste den 6vre grénsen bytas ut; se den tekniska
handboken
“‘E-15” Fel pa Stang avloppet med hjélp av avloppsventilens handtag. Om
avloppsbrytare skarmen fortfarande visar "E-15”, kontrollera avloppets
mikrobrytare; se den tekniska handboken
“E-41”, “E-46” | Programmeringsfel | Vrid brytaren till FRAN-lage (OFF), och sedan tillbaks
till TILL-lAge (ON); om skarmen visar en felkod, forsok att
aterinitialisera kontrollen (avsnitt om
Specialprogrammeringslége); om felkoden fortsatter, byt ut
kontrollbordet; se den tekniska handboken
“‘E-20A” Fel pa Tryck pa Timertangenten for att férséka tdndningsprocessen
lufttrycksbrytare igen; om "E-20A” fortsatter att visas, kontrollera luftbrytaren;
(fastnat stdngd) se den tekniska handboken
“‘E-20B” Fel pa flakten eller Tryck pa Timertangenten for att férsoka tdndningsprocessen
lufttrycksbrytaren igen; om "E-20B” fortséatter att visas, kontrollera luftbrytaren
(fastnat 6ppen) eller blasarmotorn; se den tekniska handboken

5-2
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S3-2. FELKODER (forts.)
KOD ORSAK TILLRATTNING PA PANELBORDET
“E-20C” Tandningsmodulerna | Tryck pa timertangenten for att forsoka

svarar inte

tédndningsprocessen igen; om “E-20C” fortséatter,
kontrollera tdndningsmodulen, gnisttédndaren eller
I/O-kortet; se den tekniska handboken

“E-20D” Pilotlagor inte tdnda | Tryck pa timertangenten for att férsoka tandningsprocessen
eller kdnner inte av igen; om “E-20D” fortsatter, kontrollera tdndningsmodulen,
en laga I/O-kortet, eller lagsensort; se den tekniska handboken

“E-31” Flaktens jumpertrad | Kontrollera jumpertraden pa 12-kontaktsanslutaren & tillsatt
fattas om den fattas
‘E-47” Fel pa analog Vrid brytaren till FRAN-lage (OFF), och sedan tillbaks till
omvandlarchip eller TILL-lAage (ON); om “E-47” fortsatter, byt ut I/O-kortet eller
12-volttillforsel PC-kortet; om hogtalartonen ar tyst ar det antagligen ett
I/O-kortfel; se den tekniska handboken
“E-48” Ingadende systemfel Byt ut PC-kortet
“E-54” Fel pa PCB-del Vrid brytaren till FRAN-l4ge, och &ndra sedan tillbaks till
TILL-lAge; om "E-54" fortsatter att visas byt ut PCB:n.
“‘E-70” Felaktig strémbrytare | Kontrollera strémbrytaren (POWER), samt dess anslutning.
eller anslutning till Byt ut I/O-kortet vid behov
brytaren; felaktigt
I/O-kort

“E-70A” Flaktens Kontrollera jumpertraden pa 12-kontaktsanslutningen till

(C1000) strombrytarjumper panelen
fattas

“E-70B” MV-jumper fattas Kontrollera jumpertraden pa anslutningarna till panelen

(C1000)

“E-92” 24-VAC sakring pa 24-VAC sakring pa |/0O-kortet &r 6ppen; kontrollera for

808

I/O-kortet &r 6ppen

kortslutning inom 24-V kretsen. (d.v.s. évre grans,
avloppsbrytare, luftbrytare)
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FUNKTIONER

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

Det hér laget samlar och sparar historisk information om fritésen och

B> <@

anvéndarens utforande. Tryck PROG  och  INFO pad samma géng och

B> <@

“*INFO MODE*” visas pa skdrmen. Tryck PROG  eller  INFO ] for
v

att fa tilltrade till stegen och tryck pown for att se statistiken for varje
steg. Informationsldget dr avsett for tekniskt bruk, men anvéndaren kan
se foljande information:

1. E-LOG —sista 11 felen och deras tidpunkter
LAST LOAD-L - information om den senaste matlagningscykeln
eller den aktuella cykeln som pagér i den vénstra korgen

3. LAST LOAD-R - information om den senaste matlagningscykeln
eller den aktuella cykeln som pagér i den hogra korgen

4. DAILY STATS — information frdn dom senaste 7 dagarna

5. REVIEW USAGE - information som ackumulerats sedan den
sista gangen som datan aterstélldes f6r hand

6. INPA VHDSF M — gor ett prov pa fritdsens instillningar

7. OUTP — visar status hos varmare och tryck

8. OIL TMP — matlagningsfettets temperatur

9. CPU TMP - PC-kortets temperatur
10. ANALOG - status hos kontrollerns a-till-d omvandlare
11. AUTOLIFT - visar status hos autolyftsystemet (om tillgdngligt)

OBS!

Bl

Tryck och hall PROG  for att [dmna informationsldget nér som
helst, annars gar kontrollerna automatiskt ut efter 2 minuter och
atergar till normal funktion.

1. E-LOG (felkodslogg)
\4

Tryck pows och “1A. (date & time) *NOW*” (datum & tid NU) visas
pa skdrmen. Det hir avser datumet och tiden nu.

v

Tryck pows och om ett fel registrerades, “1B. (date, time, and error
code information)” (datum, tid och felkodsinformation) visas pa
skidrmen. Det hir dr den senaste felkoden som kontrollerna registrerade.
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v

Tryck pews och den nést senaste felkodsinformationen kan ses. Upp till
10 felkoder (1B till 1K) kan sparas i avsnittet E-LOG.

>
Tryck PROG  for att fortsitta till LAST LOAD (sista laddningen).

2. LAST LOAD — L (SISTA LADDNINGEN VANSTER)
v

Tryck pews f0r att se folajnde information fran den senaste
matlagningscykeln i den vénstra korgen.

FUNKTON KOD EXEMPEL: VANSTER

Tlfilpa dagen nér den sista matlagningscykeln STARTADE 10:25A
bérjade
Produkt (sista lagade produkten) PRODUKT -2-
Klar? (Var fritdsen klar innan start?) KLAR? JA
Avbruten: Tid kvar, eller sekunder efter Fardig | *FARDIG* + 9 SEK
F.akFISk matlagningstid som passerat FAKTISK TID 7.38
(riktiga sekunder)
Programmerad matlagningstid PROG TID 7:00
Faktisk tid kontra Programmerad tid (procent) | FAKTISK/PROG 109%
Max Temp under Matlagningscykel MAX TEMP 163°C (327°F)
Min Temp under Matlagningscykel MIN TEMP 156°C (313°F)
Medel Temp under Matlagningscykel MEDEL TEMP  161°C (322°F)
Varme Till (procent) under matlagningscykel VARME TILL 73%
Endast om matlagning pagar nu:
Nuvarande matlagningssteg, instélining och STEG 1: 163°C (325°F) 6:47
tid kvar
Fakt|sk.tlen.1p hos mgtlagnlngsfett, gracfer ulnder. 156°C (313°F) LC-6,7°C (12°F)
medel for lika laddning, nuvarande strackningstid

Qe . 1.06
(riktiga sekunder / matlagning sek)

>
Tryck PROG  for att fortsitta till LAST LOAD — R (sista laddningen
hoger).
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6-1. INF ORMATIONSLAGE 3. LAST LOAD - R (SISTA LADDNINGEN HOGER)
FUNKTIONER (forts.) v

Tryck pews for att se foljande information fran den senaste
matlagningscykeln i den hogra korgen.

FUNKTON KOD EXEMPEL: HOGER
Tlfjlpa dagen nar den sista matlagningscykeln STARTADE 10:25A
borjade
Produkt (sista lagade produkten) PRODUKT -2-
Klar? (Var fritdsen klar innan start?) KLAR? JA
Avbruten: Tid kvar, eller sekunder efter Fardig *FARDIG* + 9 SEK
Faktisk matlagningstid som passerat (riktiga FAKTISK TID 7:38
sekunder)
Programmerad matlagningstid PROG TID 7:00
Faktisk tid kontra Programmerad tid (procent) FAKTISK / PROG 109%
Max Temp under Matlagningscykel MAX TEMP 163°C (327°F)
Min Temp under Matlagningscykel MIN TEMP 156°C (313°F)
Medel Temp under Matlagningscykel MEDEL TEMP 161°C (322°F)
Varme Till (procent) under matlagningscykel VARME TILL 73%
Endast om matlagning pagar nu:
Nuvarande matlagningssteg, instalining och STEG1: 163°C (325°F)  6:47
tid kvar
Faktisk temp hos matlagningsfett, grader under
medel for lika laddning, nuvarande strackningstid | 156°C (313°F) LC-6,7°C (12°F) 1.06
(riktiga sekunder / matlagning sek)

Bl

Tryck PROG  for att fortsitta till DAILY STATS (daglig statistik).

4. DAILY STATS (daglig statistik, aterstéll dagligen)
v

Tryck pown f0r att se foljande anvindarinformation for alla dagar under

IDLE|
senaste 7 dagarna. Tryck ceav {Or att vilja dag.

FUNKTON KOD EXEMPEL:
Dag som datan registrerades TUE™ (tis) APR-30
Antal timmar:minuter som fritdsen var i TILL-lage | TUE* (tis) ON HRS (TILL tim) 13:45
Totala antalet matlagningscyklar den dagen TUE*(tis) TOTAL CK (matlagningscyklar) 38
Antalet cyklar som avbréts innan *DONE* (fardig) | TUE*(tis) QUIT CK (avbrutna matlagningscyklar) 2
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 1 TUE*(tis) COOK (laga) -1L- 17
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 2 TUE*(tis) COOK (laga) -2L- 9
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 3 TUE*(tis) COOK (laga) -3L- 5
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 4 TUE*(tis) COOK (laga) -4L- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 5 TUE*(tis) COOK (laga) -5L- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 6 TUE*(tis) COOK (laga) -6L- 6
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 1 TUE*(tis) COOK (laga) -1R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 2 TUE*(tis) COOK (laga) -2R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 3 TUE*(tis) COOK (laga) -3R- 1
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 4 TUE*(tis) COOK (laga) -4R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 5 TUE*(tis) COOK (laga) -5R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 6 TUE*(tis) COOK (laga) -6R- 0

Bl

Tryck PROG  for att fortsétta till REVIEW USAGE (granska anvandning).
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5. GRANSKA ANVANDNING
v
Tryck pews for att se ackumulerad information sedan datan aterstilldes
for hand:
FUNKTON KOD EXEMPEL:

Dag som anvandardatan aterstélldes tidigare SINCE (sedan) APR-19
Antal timmar som fritdsen var i TILL-lage PWR ON HRS (TILL tim) 165
Totala antalet matlagningscyklar TOTAL CK (matlagningscyklar) 462
Avbrutna matlagningscyklar fére "DONE” (klar) QUIT COOK (avbryt matlagning) 4
Oljeslitage baserat pa antalet matlagningscyklar OIL WEAR ‘A’ (oljeslitage) 83%
Oljeslitage baserat pa kortimmar OIL WEAR ‘B’ (oljeslitage) 55%
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 1 COOKED (lagade) -1L- 193
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 2 COOKED (lagade) -2L- 107
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 3 COOKED (lagade) -3L- 58
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 4 COOKED (lagade) -4L- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 5 COOKED (lagade) -5L- 13
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 6 COOKED (lagade) -6L- 69
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 1 COOKED (lagade) -1R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 2 COOKED (lagade) -2R- 7
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 3 COOKED (lagade) -3R- 15
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 4 COOKED (lagade) -4R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 5 COOKED (lagade) -5R- 0
Matlagningscyklar fér Produkt nr. 6 COOKED (lagade) -6R- 0
Aterstill anvindningsdata:
Skriv in anvandarkod (1, 2, 3 om den inte har RESET USG/
andrats) i det har steget for att stryka all ENTER CODE ------ (aterstall anvandning /
anvandarinformation skriv in kod)

Bl

Tryck PROG  for att fortsitta till INP A_VHDSF M.

6. INPA_VHDSFPM
\Y

Tryck pows for att se status hos alla delar och inmatningar. Om
inmatningssignal detekteras visas en identifierande bokstav (se nedtill).
Om signalen inte detekteras visas ” .

Med COOK /PUMP-brytaren i COOK-ldge (matlagning), och med alla
inmatningar detekterade, visas “A_VHDSF_M” pa skdrmen
(“A_VHDSFP_” for gasenheter). Se nedtill for definition av koder.

A = strombrytare i TILL-ldge (ON).
V = Volt - 24 VAC detekterade

H = HIGH LIMIT -- (6vre grans) Om “H” syns &r den &vre grénsen bra.
Om “H” saknas har den 6vre gransen utlosts (Gverhettats) eller
kopplats bort.

D = DRAIN SWITCH- (avloppsbrytare) Om “D” syns &r avloppets
handtag stingt. Om “D” saknas &r avloppet 6ppet eller ofungerande.

6-4



6-1. INFORMATIONSLAGE

6-5

FUNKTIONER (forts.)

Modell OFE/OFG-321, 322, 323, 324

S = ON/OFF (TILL/FRAN) koppla “till” forreglingskrets: Om “S”

syns, ar ON/OFF-brytaren i TILL-ldge (ON). Om “S” saknas, dr

strombrytaren i fran-14dge, ofungerande eller felaktigt dragen.

F = FAN (flakt, gasfritoser)

P=(PILOT VALVE) — (pilotventil) Pa gasfritoser kommer den hir

signalen fran tindningsmodulens utgdende pilotventil (PV).

M = (MAIN VALVE) — (huvudsakligventil) P& gasfritoser kommer den

hér signalen fran tdndningsmodulens utgdende huvudsakliga ventil (MV).
v

Tryck pown for att se specifik status for varje ingdende signal. Underskrift
(“ ) anger att ingdende signal inte detekteras just nu. Férbockning

(“\) anger att signalen detekterar en normalt ingdende signal.

Blinkande (“X”) anger en signal som detekteras just nu men som
detekteras som en ingdende signal med en halv vag (med delvist fel).

OBS!

Signalerna V, H, D, S, F, P och M nedtill &r dragna i serie. Den
forsta signalen som saknas i sekvens 1 orsakar oftast att alla
signaler till hoger ocksa saknas.

Bl

Tryck PROG  for att fortsdtta till OUTP H*.
7. OUTP ELEC: H* GAS: F*I*H

Det hér laget visar status hos alla delar och utgdende signaler. Om den
utgdende signalen detekteras visas en identifierande bokstav (se nedtill),
foljt av ”*”. Om den utgende signalen &r franslagen visas ” .

F = utgaende flaktsignal (endast gas)

I = utgdende tindningsmodulsignal (endast gas)

H = utgdende viarmesignal

Pa gasenheter, om flakten 4r i till-ldge visas ”F*” pa skdrmen. Om
flakten 4r i fran-lage visas “F_” pa skdrmen. Om kontrollerna kdnner av
ett problem med fliktens utgdende signal visas ”F*” pa skdrmen, med
”*” blinkandes.

P& gasenheter, om modulen ér i till-ldge visas ”I*” pa skdrmen. Om
modulen inte &r 1 till-lage visas “I_” péd skdrmen. Om kontrollerna
kénner av ett problem med modulens utgaende signal visas ’I*” pa
skdrmen, med ”*” blinkandes.

Om védrmen 4r i till-lage visas “H” pa skdrmen. Om virmen 4r i fran-ldge
visas “H_” pa skdrmen. Om kontrollerna kinner av ett problem med
viarmens utgaende signal visas "H*” pa skdrmen, med ~*” blinkandes.

v

Tryck pows for att se stromsignalstatus “DRAW?” for varje utgdende
signal. Om “F V", “H \" och “P \” syns pa skirmen betyder det att
stromsignalerna &r bra. Ett blinkande ”X” bakom F, H eller P betyder att
det finns f6r mycket strom.
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v

Tryck pown for att se status for Ingen anslutning/Jordning ("NC/GND”) for
varje utgaende signal. Detta gor att man kan 6vervaka mojliga problem med
relderna pa PC-kortet med utgéende signaler.

Om “F \”, “H V" och “P \” syns pa skdrmen betyder det att allt pa PC-kortet
med utgaende signaler &r bra. Ett blinkande ”X” bakom F, H eller P betyder att
det finns problem.

v

Tryck pown for att se utgdende och ingdaende signaler (se steg 10) tillsammans.
>

Tryck PROG  for att fortstta till avldsningen OIL TMP (oljetemperatur).

8. OIL TMP (oljetemperatur)

Det hir steget visar den nuvarande temperaturen hos jordnétsoljan. Skarmen
visar “7. OIL TMP (temp.)”.

Bl

Tryck PROG  for att fortsétta till avldsningen for CPU TMP (CPU-temperatur).
9. CPU TMP (CPU temperatur)

Det hir steget visar den nuvarande temperaturen hos PC-kortet.

>
Tryck PROG  for att fortsétta till den analoga avldasningen ANALOG.
10. ANALOG <1>2.86V

Det hir steget visar nuvarande status for alla kanaler pa kontrollerns a-till-
d omvandlare. Den hir egenskapen kan hjélpa en tekniker som felsoker ett
problem hos fritdsen eller kontrollern. 0

Man kan vixla virdet mellan volt och bits genom att trycka pa . Om det
visade vérdet har ett decimaltecken gillet det ett voltantal (0 till 5 VDC). Om det
inte finns ett decimaltecken géller virdet a-till-d bits (0 - 4095).

Bl

Tryck PROG  for att fortsétta till AUTOLIFT/DETECT.
11. AUTOLIFT/DETECT (autolyft/detektera)

Det hir steget visar status hos autolyftsystemet, om det finns installerat.
Skdrmen visar ”Detect=Yes” (detektera=ja) om ett autolyftsystem har
detekterats; annars visar skdrmen “Detect=No” (detektera=nej).

Bokstaven som foljer “L” anger status hos den vénstra sidan av

[T 1)

autolyftmotorn: “u” = upp, “d” = ned. Pa liknande sitt anger bokstaven som
foljer “R” status hos den hogra sidan av autolyftmotorn.

OBS!

Bl

Tryck och hdll PROG  for att lamna informationsldget nir som helst,
annars gar kontrollerna automatiskt ut efter 2 minuter och atergar till
normal funktion.
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