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Elektrisk modell 500 Gasmodell 600

TILLVERKAD AV HENNY PENNY CORPORATION, EATON, OHIO 45320 USA
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VARNING I

Denna handbok skall forvaras pa lampligt stille, for framtida
bruk.

Kopplingsdiagram for utrustningen finns pa insidan av dorren,
under kontrollpanelen.

Placera de anvisningar som skall foljas om anvindaren kiinner gasdoft, pa vél
synlig plats. Sddana instruktioner erhélles av det lokala gasbolaget.

FORDIN SAKERHET

FORVARA ELLER ANVAND INTE BENSIN
ELLER ANDRA BRANDFARLIGA VATSKOR 1
NARHETEN AV DENNA ELLER ANDRA
APPARATER.

Hall omradet runt apparaten fritt fran littantindliga imnen.

Hindra ej forbrinnings- och ventilationsluftens flode.
Tillrickligt med fritt utrymme maste finnas runt apparaten foér
att slippa in tillrackligt med luft i forbrinningskammaren.
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HENNY PENNY
4-HUVUDS ELEKTRISK TRYCKFRITOS

Fritosen mdste installeras och anvindas pa ett sdadant sdtt att vatten inte kommer i kontakt med
matfettet.

OES

Denna apparat ér inte avsedd att drivas med hjélp av en extern timer eller ett separat
fjérrkontrollssystem.

OES

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller med bristande erfarenhet och kunskap, om de inte har fatt évervakning och
instruktioner gallande anvandningen av apparaten av en person som &r ansvarig for deras sakerhet.




Modeli 500/600

1-1. TRYCKFRITYR-
KOKARE

P-H-T (T-V)

Tryck

Virme

Tid

Henny Penny

KAPITEL 1. INLEDNING

Henny Penny tryckfrityrkokare utgor basutrustning vid
tillagning av livsmedel. Den har ménga olika anvind-
ningsomraden for institutionell och kommersiell matberedning,.

En kombination av tryck, vidrme och tid kontrolieras auto-
matiskt [or att dstadkomma en sd vilsmakande och aptitlig
produkt som m&jligt.

Trycket r grundliggande for den har typen av matberedning.
Trycket skapas av livsmedlens naturliga fuktighet Det
patenterade locket f8ngar in denna fuktighet och anvinder den
som anga. Eftersom angtrycket byggs upp snabbt, kommer
storre delen av de naturliga safterna att (innas kvar i maten. En
sdrskild driftsventil ventilerar verflodig &nga {ran grytan och
bibehaller ett konstant Iagt, fevande dngtryck.

Avgiven varme dr en annan viktig faktor i tryckkokaren.
Normal, foreslagen [riteringstemperatur ligger melian 315 och
325°F (157 och 162°C). Detta medfor energisndlhet och
forlanger matfettets livsldngd. Energisnilheten beror pd de
korta friteringstiderna, den ldga temperaturen samt virmebe-
stindigheten hos frityrgrytan av rostfritt stal.

Tiden ar viktig eftersom kortare tillagningstider medfor extra
besparingar for anvindaren. Maten blir serveringsklar pa
kortare tid 4n det tar i en vanlig, konventionell, 6ppen [rityrko-
kare.

1-2. KORREKT SKOTSEL
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Precis som med alla andra typer av matberedningsutrustning,
kriver Henny Penny tryckfrityrkokare skotsel och underhall.
Denna bruksanvisning innehéller (orslag till underhall och
rengoring, vilket maste utgora en regelbunden del i apparatens
drift.



Modell 500/600

1-2.

KORREKT SKOTSEL
(forts.)

Henny Penny

For bekvamlighets skull innehdller denna bruksanvisning
foljande kapitel:

« Innehallsforteckning

+ Inledning

o Drilt

» Felsokning

» Underhall

= Kopplingsschema

s llustrerad reservdelslista
» Lista over ater{Orsiljare

Samvetsgrann anvindning av de rekommenderade metoderna,
samt regelbundet underhdll, bor minimera behovet av
reparationer pa apparaten. D4 sidana reparationer behovs, kan
de &stadkommas med hjalp av de reparationsatgérder som finns
i denna bruksanvisning.

1-3.

HJALP

Om du skulle behova hjalp, behover du bara ringa din lokala,
sidlvstindiga aterforsiljare. (Se listan med dterfOrsaljare langst
bak i denna bruksanvisning.)

Tveka inte heller att koniakta bolagets huvudkontor i Eaton,
Ohio pd telefon +1 (937) 456-8400

1-4.

MODELLVARIANTER

Denna handbok innehéller information om bade gas och
elektriska modeller, samt olika alternativ och de viktigaste
tillbehoren. 1 de fall d& informationen giller endast en modell,
kommer detta alt anges.

1-5.

SAKERHET

Henny Penny tryckfrityrkokare innehéller flera sikerhets-
Tunktioner. Det enda sittet att tilif6rsikra en saker drift dr dock
att till fullo forsid apparatens korrekta installation, drift och
underhall. Anvisningarna i denna bruksanvisning har utformats
for att hjilpa dig att lara dig korrekia tillvigagdngssitt. [ de fall
d3 informationen &r av extra stor betydelse eller dé den har att
gora med sikerheten, kommer orden, FARA, VARNING, VAR
FORSIKTIG eller OBS! att anviindas. Deras anvindning
beskrivs nedan:
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Modelt 500/600

1-5. SAKERHET (forts.)

FMO01-597 SWEDISH

Henny Penny

Ordet FARA anger en omedelbar fara som kan medfdra
yiterst allvarliga skador, typ andra och tredje gradens
brannskador.

VARNING I

Ordet VARNING anviinds for att gora dig uppmérksam
pa ett visst forfarande som, om det inte utfors korrekt,
kan med{&ra personskador.

VAR FORSIKTIG

’

Orden VAR FORSIKTIG anvinds for att gora dig
uppmérksam pd ett visst forfarande som, om det inte
utfors korrekt, kan medfora skador pé frityrkokaren.

OBS!

Ordet OBS! anvinds for att markera sadan information
som &r av sarskild vikl.






Modell 500/600

Henny Penny

KAPITEL 2. INSTALLATION

2-1. INLEDNING

I detta kapitel finns installationsforeskrifter betriiffande elektris-
ka modeller samt gasmodeller av Henny Penny tryckfrityrko-
kare.

2-2. UPPACKNING

FMO01-597 SWEDISH

Frityrkokaren levereras fastskruvad vid en tribotten och
vvertickt av en pappkartong. Bide gas och elektriska modeller
levereras till fullo monterade. Extra gjutformar, om sadana har
bestillts, [6rpackas och levereras separat.

1. Skir av bandet runt kartongens nederdel.

2. Lyft av kartongen fran frityrkokaren.

3. Oppna frityrkokarens lock och tag ur korgen och alla
tillbehoren.

4. Placera {rityrkokaren pd sidan, sd att den vilar pa sina

stod.
VARNING I

Frityrkokaren viger ca 300 Ibs (136 kg). Var [orsiktig
ndr den lyfts, (6r att forhindra personskador.

241



Modell 500/600

2-2 UPPACKNING (forts.)

Steg 8

CAR
/LDCK)
WEIGHT
—
-c """ (KT
SHIPPING
EUPPOAT
—’ " {DISCARD|

7 [LEVERANSSTOD
{KASTAS)}

2-2

10.

11.

12.

13.

Henny Penny

Tag bort de {yra benbultarna frdn (réplattan. Avldgsna
och kasta triplattan.

Skruva i leveransbultarna igen i benen for att skapa
justeringsbara ben for utplaning. Om det har bestillts,

kan tillbehorshjul installeras med lashjul framtill.

Placera [rityrkokaren i upprétt lage.

VARNING

Frityrkokaren viger ca 300 Ibs (136 kg). Var [orsiktig
vid lyft, for att [orhindra personskador.

Skruva ur locket fran driftsventilen.

OBS!

Ett leveransstod av metall finns inuti driftsventilhuset [6r
att skydda héligheten och tyngden vid leveransen. Detla
stod méste avldgsnas fore installation och start.

Tag bort viklen.

Avligsna och kasta leveransstodet av metall.
Rengdr hiligheten med en torr trasa.

Sttt tillbaka vikten och locket.

Tag bort skyddspappret {rin frityrkokarens skap och
rengdr med en trasa och rengoringsmedel som har spatts
ut med vatten.

FM01-597 SWEDISH



Modell 500/600

2-3. MONTERING AV
ANGUTSUGNINGSRO
RET (ENDAST ELEK-
TRISKA MODELLER)

Steg 1

AMMA

TUBE GLAMP =

(DRANERINGSLEDNING)  (RORKOFPUING)
Steg 2

Henny Penny

Tag ur 4ngutsugningsroret ur kartongen och montera det pa
frityrkokaren enligt nedanstiende beskrivning:

1. Placera roret lingst bak pa frityrkokaren. Anvind en
skiftnyckel for att dra &t de tva slangkopplingarna pé
skorstenens framsida.

OBS!

Dra ej &t Kopplingarna for hért och rotera inte
magnetventilen, driftsventilen eller trycklittnadsventilen.

2. Avligsna leveranstejpen frin drineringsledningen.
Anslut rorkopplingen till frityrkokarens drénering-
sledning pa baksidan.

3. Lossa pé skruven och rotera slangklimman for att fasta
rordridneringsledningen.

2-4. PLACERING AV
FRITYRKOKAREN
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Korrekt placering av frityrkokaren dr ytterst viktigt for drift,
hastighet och bekvimlighet. Vilj en placering som gor att det
blir Jdtt att lasta i och ur, utan att stora den slutliga sam-
mansittningen av matbestiilningar, Minga anvéndare har [unnit
att man erhaller snabb kontinuerlig service genom att steka rd
mat tills den dr klar och darefter forvara den i vérmeskép.
Avstillningsytor bor finnas pd minst en sida om [rityrkokaren.
Kom ihdg att man erhéller bast effektivitet genom att arbeta i en
rak linje, m.a.o. rda livsmedel p ena sidan och [drdig mat som
kommer ut pi andra sidan. Sammanstillning av matbestill-
ningar kan flyttas bort med ett minimum av forlorad effektivitet,

Frityrkokaren bor installeras pa ett sddant satt sd att den inte kan
vilta eller rubbas, vilket kan medféra stink av hett matfett.
Sadan forankring kan ske med hjilp av frityrkokarens placerng
eller med hjilp av fasthéllande remmar.

2-3



Modell 500/600 Henny Penny

2-4. PLACERING AY

FRITYRKOKAREN
(forts.)
MERCHANDISING < HOLDING <3 PRESSURE FRYING < ] BREADING
(MATVAHUFOH- (VARMESKAP) (T RYCKFRIT Y RKOKNING) (PANERING)
SALJUNING) 1
o | =
L @ I
I |
2-5. UTPLANING For korrekt drift skall frityrkokaren std plant {ran sida till sida

och frin framsida (il baksida. Ligg ett vattenmatt pA de plana
omridena runt frityrgrytans kant och justera utjamningsbulten
eller hjulen tills apparaten stir plant.

2-4 FMO01-597 SWEDISH



Modell 500/600 Henny Penny

2-6. VENTILATION FOR Frityrkokaren bor placeras sd ait det finns utrymme for

FRITYRKOKARE ventilation in i en adekvat flikthuv eller ett flaktsystem. Detta @r
viktigt for att mojliggora effektivt avidgsnande av angutslipp
och stekos. Sirskilda hinsyn méste tas da en [likthuv utformas
s att den inte stor driften av [rityrkokaren. Se till att flikthuven
sitter tillrickligt hiogt sd att frityrkokarens lock kan oppnas. Vi
rekommenderar att ett lokalt flikt- eller VVS-foretag anlitas {or
att hjalpa till att utforma ett adekvat system.

0BS!

Ventilationen méiste uppfylla lokala, regionala och
nationella krav. Kontakta lokala byggnads- eller

brandmyndigheter.
PROPOSED VENTILATION HOOD
(FORESLAGEN FLAKTHUW
besign and dimensions may vary
from what is illustrated.
(Design cch dmersioner kan skija sig 1t4n
rqp-————-v—— 207 s—igy H > Bustralonen )
T T T T ;
AnaursuanifasRoR T . ~ P
] (OPPET 54 Bl
STEAM EXRAUST . :
| STACK LOCK) SO
SPAK FORATT b 15
{DAIFTSTRYCKVENTIL) . 8PFNA LOTKET) 1 et
Ny : Lih CoViR e N
2:‘“31{3'5 RELEASE PIN VR MAGNETVENTIL)
RYCKLKTTNADS- ] 1 , / .mglzg RS SOLENDID
GenTi P, ngg g @l (2 : A LA Ao
¥ALVL 1 L \-[‘-'\ =X ot f
. 5
16" S— ‘:“ L — + - [: I | T 4 )
IHg :
STROMFORGEENMNGSDOSA) . < 3
@@ POKER _ T —
v ;‘,"%;'““ {KONDENSDRANE- -
AR el 11| =t
i§gg§czlggaaex . T -:‘. ‘ “BRAIN L§#E ;‘l)zfggn (FILTERMOTOR)
5 % \ 2+ - CONDERSATION DRAIK AN
Srrezoizieny it ..‘( KONDENSORANE: 2
g@?%ﬁ?g&oﬁ%m\?& DN PILTER cRAn PRE
: y it (FILTERDRANERINGSTRAG) J
o
N AN 1. X I__,z" 4
— 18— ¥
SEDD FRAMIFRAN SEDD FRAN HOGER SIDA SEDD BAKIFRAN
FRONT VIEM RIGHT SIDE VIEW BACK VIEW
ELECTRIC MODEL 500 {ELEKTRISK MODELL 500}
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Modell 500/600

2-7. ELEKTRISKA KRAY
(ELEKTRISK
FRITYRKOKARE)

Henny Penny

Den elektriska frityrkokaren kan levereras frén fabriken med
alla internationella spanningar. Korrekt nétsladd maste bestillas
som ett extra tillbehor eller skaffas vid installationen. Lés pd
informationsplaten pd insidan av frityrkokarens dorr for att ta
reda pa korrekt stromtillforsel.

VARNING

Denna frityrkokare maste vara korrekt och sékert jordad.
Se lokala elekiriska [oreskrifter betriffande korrekt
jordningsforfarande. Om frityrkokaren inte &r korrekt
jordad, kan elektriska stotar uppsta.

En separat strombrytare med sakringar eller kretsbrylare med
korrekt kapacitet, méste installeras pa lampligt stille mellan
frityrkokaren och stromkéllan.

2-8. TESTNING AV
FRITYRKOKAREN

Varje Henny Penny [rityrkokare har testats och kontrollerats til}
fullo fore leverans. Det #ir dock limpligt att kontrollera
apparaten igen, efter installationen.

PR T T R R T

VAR FORSIKTIG ¢

W o w wm om oW MW oW wm oW W

Alla avsteg fran nedanstiende moment kan leda till skada
pa frityrkokaren.

2.9. INSTALLNINGAR PA
KONTROLLPANELEN

Steg 1

2-6

Stiill alla omkopplare och kontroller till OFF (AV)
Lyftlocket
Tag bort alla foremdl, inklusive korgen, ur frityrgrytan.

b W R e

SI& pa suommen 1l frityrkokaren med hjalp av
huvudstrombrytaren

5. Still strombrytaren pa frityrkokarens kontrollpanel till
POWER (STROM PA).

« Den rida lampan kommer att tindas, for at visa alt
strommen (i} frityrkokaren ar pa.

FMO01-597 SWEDISH



Modell 500/600

2-10. KONTROLL AV
VARMEELEMENTEN
(ELEKTRISK
FRITYRKOKARE)

Steg 1

FM01-597 SWEDISH

Henny Penny

Ligg en sval, fuktig trasa pd viirmeelementen.

LAt locket vara oppet och still in termostaten till en
temperatur pa 200°F (93°C).

P L T L T T R I R

VAR FORSIKTIG ¢

L I . I R I

LAt inte termostaten vara pa lingre @n 10 sekunder, om
inte elementen ir tickta med matfett. I annat fall kan
elementen skadas.

Tag bort trasan och kontrollera om den dr varm.

Elementen fungerar, om trasan dr varm.

Rér ej vid virmeelementen med fingrar eller hinder.
Svira briinnskador kan uppsta.

Rengor frityrgrytan enligt kapitel 3, om virmeelementen
dr OK.

Fyll frityrgrytan med matfet, enligt kapitel 3.

2-7



Modell 500/600

Henny Penny

2-11. KONTROLL AV 1. Vrid tidsinstillningsratten tills den svarta pilen stir pa 3
TIDSURET minuter.

2. Flytta tidsinstillningsomkopplaren till ON (PA).

» D4 omkopplaren ir p&, kommer ett metalliskt "klick"-
ljud att horas frén magnetventilen (punkt 24, bild
3-1). Denna signal anger att ventilen dr aktiverad och
befinner sig i "stangt" driftslige.

« Lampan som anger tidsinstillning kommer att tindas.

« Denrdda pilen kommer att forflyttas mot "0".

3. Nar den roda pilen nar fram till "0":

» En signal kommer all horas.

s Lampan som anger lidsinstillning kommer ait sldckas.

« Det metalliska "Klick"-ljudet kommer Aterigen att
horas frén magnetventilen. Detta anger att den har

(STROMBRYTARE} (LAMPA) stangts av och befinner sig 1 "oppet” ldge.
Steg 2

4. Still omkopplaren for tidsinstillning till OFF (AV).
¢ Signalen upphor
s Den roda pilen kommer att Adterg till den

ursprungliga, {orinstillda, tiden - I det hér fallet tre
(3) minuter.
2-12. KONTROLL AV 1. Oppna frityrkokarens {rimre lucka.
FILTERPUMPEN 2. Lossa filterforeningskopplingen (punkt 28, biid 3-1).

3, Stll huvudsttombrytaren  till  PUMP.  Oppna
filterventilen. Du kommer att hora den elektriska motorn
koras.

---—-nmu--nm‘
, VAR FORSIKTIG
Kor endast pumpen i nagra sekunder.
4. Placera tummen over den Oppna filterforeningstratien.

Steg 4

Du bor kinna ett sug. Sting filterventilen. Sting av
pumpen.

FM01-597 SWEDISH



Modell 500/600 Henny Penny

2-13. MOTORLAGER Lagren i den elektriska motorn dr permanent smorda. SMORJ
EJ.

Detta fullbordar testcykeln. Om maskinen ej utférde nagon av
funktionerna, skall installationen kontrolleras pd nytt. Lis i
ovriga kapitel i denna handbok eller kontakta en auktoriserad
aterforsiljare for Henny Penny.

2-14. SLUTLIG INSTALLA- Den slutliga kontrollen for att tillse att installationen dr korrekt
TIONSKONTROLL — bestir av testfritering. Ddrmed kan anvindaren konirollera
TESTFRITERING tryckfrityrkokarens tillagningsfunktion.

OBS!

Se till att frityrgryta, filtersil samt drineringstrag &r
rengjorda, innan matfett liggs i frityrgrytan och
tillagningen paborjas. Filtersilen och draneringstraget bor
rengoras med tvil och hett vatten och noggrant torkas
innan de monteras igen. Vid detta tilifdlle bor ockséd
frityrgrytan rengoras. Se avsnitten 3-15 och 3-16 i
kapitlet "Drift" i denna handbok.

1. Still termostatratten till 320°F (160°C).

« Temperaturlampan kommer att sléckas nir matfettet
har nétt den instilida temperaturen.

[RN]

Stall in huvudtidsuret Gl dtta minuter.

3. Skirupp 3 6ll51bd (1,2 till 2,2 kg) potatis i klyftor, 1/2
tilf 3/4 tum tjocka (15 till 20 mm).

4. Ligg klyftornai ett trdg med vatten.

5. Hall av vatinet och panera klyftorna - panering finns
vanligen pé platsen.

6. Ror om ordentligt i matfettet sa att det blir jimnt
upphettat.

Steg 5

7. Placera standardfrityrkorgen i frityrgrytan.

FMO01-597 SWEDISH 2-9



Modell 500/600

2-14. SLUTLIG INSTALLA-
TIONSKONTROLL -
TESTFRITERING
(forts.)

Steg 8

Steg 10

2-10

10.

11.

Henny Penny

Sldpp forsiktigt ned de panerade klyftorna i det
upphettade matfettet.

VARNING

Var forsiktig sa att inga brénnskador uppstdr till foljd av
stank fran matfettet.

OBS!

Ligg inte ned de panerade potatiskiyftorna 1 frityrkorgen
innan den placeras i matfettet. Annars kommer klyftorna
att klibba samman.

Stiing lockel. Se till att locket har 14sts ordentligt.

Vrid spindeln medsols tills locket dr ordentligt forseglat,
De tvé réda kulorna skall riktas in framiill.

Locket maste vara ordentligt 1ast och de roda kuloma
inriktade, annars kan svara brinnskador uppsta.

Sia pa huvudtidsuret.

Du har nu fullbordat de moment som krdavs for att starta
tillagningsprocessen. Foljande funktioner skall nu noteras.

FMO01-597 SWEDISH
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2-15. DRIFTSKONTROLLER

Steg 6

FMO1-597 SWEDISH

Henny Penny

1. Kontrollera att ndlen i tryckmitaren befinner sig i
"Operating Zone/Green Area" (driftszon/gront omrade).

o Lis i kapitel 4, Problemsokning, om trycket inte
byggs upp, for att ta reda pd eventuella orsaker.

2. Kontrollera att drineringsventil och filterventil inte
lacker.

3. Efter atta minuter:
 Tidsurets signal kommer att hijras.

s Frityrkokaren kommer automatiskt att séinka trycket.

4. Still tidsurets omkopplare till OFF.

+ Den roda pilen kommer att aterstillas till den tidigare
tidsinstillningen, i det hir fallet dtta minuter.

5. Oppna locket nir allt &ngtryck har forsvunnit (kontrollera
tryckmitaren).

6. Hang frityrkorgen pd grytans sida for att lata den rinna
av.

7. Lét potatisklyftorna rinna av i 3-5 sekunder och ldgg upp
dem péa en bricka

8. Sitt tilibaka frityrkorgen 1 matfettet.

Frityrkokaren ar redo att anvandas, om alla ovanstiaende
funktioner har utforts pa tilifredsstillande sitt.

VARNING I

Alla anvindare, inklusive alla arbetsledare, maste
noggrant lisa igenom och forstd kapitlet Drift, innan
frityrkokaren anviinds. Om inte dessa anvisningar foljs
kan allvarliga person- eller egendomsskador uppsta.

211
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Henny Penny

KAPITEL 3. DRIFTSANVISNINGAR

3-1. INLEDNING

Detta kapitel beskriver den dagliga driften av din frityrkokare.
Lzs kapitel 1 samt detta kapitel innan frityrkokaren anvénds.
Kontrollera dven, i kapitel 2, att frityrkokaren har installerats
och testats korrekt. Delta kapitel dr ordnat pa foljande satt:

Illustration och férklaring av alla driftskontroller

Stegvisa driftsforfaranden

Dagligt underhill

Matberedningsrecept

3-2. DRIFTSKONTROLLER

FM01-597 SWEDISH

Bild 3-1 identifierar och beskriver alla driftskontroller samt
tryckfrityrkokarens huvudkomponentes.

3-1



Modeli 500/600 Henny Penny

ELEKTRISK MODELL

OBS! Punkterna 4A, 10, 14, 22, 23, 32, 34, 36 och 37 visas pa sidan 3-4.

Bild 3-1 Driftskontrolier (blad 1)

3-2 FM01-597 SWEDISH
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Bild 3-1 Driftskontroller (blad 2)
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Henny Penny

Punkt Beskrivning Funktion

1 Huvudstrombrytare Huvudstrombrytaren ir en omkopplare med tre ligen, dér OFF
(POWER/OFF/PUMP) befinner sig i mitten. Flytta omkopplaren till liget som &r
markerat POWER (till vinster) for att sitta igdng frityrkokaren.
Flytta omkopplaren till liget PUMP (till hoger) for att kira
filterpumpen. Vissa [orutsitiningar méaste vara upplylida innan
filterpumpen anvinds. Dessa kommer att behandlas langre fram

i detta kapitel.

2 POWER-lampa Lampan som anger att sttommen 4r pa dr 16d och den talar om
att huvudstrombrytaren 4r stdlld till POWER. Den anger att
frityrkokaren antingen #r redo att anvindas eller att den ar
igang.

3 PUMP-lampa Pumplampan 4r rod, och den tinds nar huvudstrombrytaren &
stdlld till PUMP. Den anger att filterpumpen &r i bruk.

4 Standardtermostat Termostaten ir en elektromekanisk apparat som anvénds {01 aft

(TEMPERATUR) reglera temperaturen. Vrid pa ratten for att stilla in Snskad
temperatur.

4A Tvastegs-termostat Den valfria tvastegs-termostaten ersétter standardtermostaten.

(TEMPERATUR)

Dess tvi driftsligen kan stillas in med hjdlp av omkopplaren
for SOFT/CRISP (MJUK/KNAPRIG).

Vid CRISP—instillning kommer termostaten att fungera pa
samma vis som standardtermostaten.

Vid SOFT—instillning kommer termostaten att arbeta i tva
moment. Forst kommer maten att tillagas vid instélld temperatur
under ndgra minuter och direfter kommer lemperaturen
automatiskl att sinkas under resten av tillagningstiden.

Bild 3-1 Driftskontroller (blad 3)
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Modell 500/600

Henny Penny

Punkt Beskrivning

Funktion

5 SOFT/CRISP-omkopplare

Omkopplaren SOFT/CRISP, som utgdr ett extra tillbehor,
anvinds tillsammans med tvastegs-termostaten (punkt 4A)
foratt stilla in driftsliget.

6 TEMPERATUR-lampa

Temperaturlampan #r tinds tills matfettet nir den lemperatur
som ir instilld av termostaten. Lampan slidcks nar matfettet har
viirmts upp till instilld temperatur.

7 TIMER (TIDSUR)

Tidsuret 4r en elektromekanisk anordning som kontrollerar
tillagningstiden. Tidsuret kontrollerar magnetventilen (punkt
24) och aktiverar signalen dé tillagningscykeln ar fullbordad.
Vrid pa ratten for att stilla in den svarta pilen till Onskad
tillagningstid. Den roda pilen kommer att aterstéllas till den
svarta pilens lidge, ndr omkopplaren ON/OFF stills till OFF.

8 TIMER/ON/OFF
omkopplare

Still omkopplaren till ON for att starta tidsuret. Flytla
omkopplaren till OFF, for att stinga av signalen efter en
tillagningscykel. Detta kommer dven att aterstdlla tidsuret till
dess foregaende instillning.

oBS!

Tidsurets ON/OFF-omkopplare aktiverar dven magnetventilen.
D4 tidsuret dr stallt till ON, aktiveras magnetventilen. Detla
medfor att ventilen stiangs. DA tidscykeln dr {drdig (tidsuret nar
0), kommer ventilen automatiskt att avaktiveras. Darmed
kommer ventilen att &ppnas och angtrycket i frityrgrylan ldttas.

9 | TIMER-lampa

Tidsurets lampa #r rod och den #r tind medan tidsuret dr pa.

Bild 3-1 Driftskontroller (blad 4)
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Modell 500/600 Henny Penny

Punkt Beskrivning Funktion
10 Fordrojningstidsur (inuti Endast frityrkokare med tva funktionsmoment eller variabel
kontrollpanelen) temperatur dr forsedda med ett fordrojningstidsur. Fordrd)-

ningstidsuret kontrollerar hur linge termostaten fungerar vid
den hogre temperaturen. Ytterligare forklaring av denna process
finns i avsnitten 3-10 och 3-11 om frityrkokning i ivd moment.

11 Frityrgryta I denna behdllare finns matfettet for fritering.

12 Frityrkorg Denna korg av rostfritt stal anvénds for att hdlla och hantera
maten under och efter fritering.

13 Korghandtag Det avtagbara handtaget anvinds for att lyfta och sédnka
frityrkorgen.
14 Lockfjader Lockets {jader underlidttar hgjning av locket och hdller det

darefter i Gppet upplyft lige.

15 Kondensdraneringskanal Kondensdrineringskanalen styr in den kondenserade fukten i
drianeringsledningen. Denna fukt bildas pa lockets titning da
locket oppnas. Kanalen hindrar droppama frén att falla ned i

matfettet.

16 Lockpackning Lockets packning skapar en tryckforsegling for frityrgrytans
kammare.

17 Lockspirr Den fjaderforsedda lockspirren skapar en positiv spirr [6r aft

halla focket stingt. Denna spirr, i kombination med spindeln
och lockets packning, skapar en tryckforseglad kammare {or

frityrgrytan.

18 Spindel Spindeln dras at efter det att locket har spdrrats. Dirmed
anbringas tryck pa lockets ovandel och frén lockets packning
till frityrgrytans kant. Nir ett internt tryck pad 1 psi (6,8 KPA)
har uppntts, kommer lockets tdtning att trycka in lasstiftet i
13skragen. Spindeln kan inte lossas medan frityrgrytan befinner
sig under tryck, sa ldnge lasstiftet dr aktiverat.

Bild 3-1 Driftskontroller (blad 5)
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Modelf 500/600 Henny Penny

Punkt Beskrivning Funktion

19 Lockgrdnsstopp Lockgrinsstoppet idr en gangad justerbar krage som anvinds
for att erhélla korrekt atdragning mellan lockets packning och
frityrgrytans kant. Detta uppnas med hjdlp av kontroll &ver hur
ménga varv spindeln kan vridas medsols.

20 Driftsventil Driftstryckldttnadsventilen av egentyngdstyp anvénds for att
bibehdlla ett konstant angtryck inuti frityrgrytan. Overflodigt
angtryck ventileras genom utsugningsroret.

21 Sikerhetsventil Stkerhetsventilen ir en fjaderbelastad ventil som har godkints
av ASME och som &r instilld till ett tryck pd 14,5 psi (99,9
kPa). Om driftsventilen biockeras kommer sikerhetsventilen
att slippa ut overflodigt tryck sa att trycket i frltyrgrylans
kammare halls vid 14,5 psi (99,9 kPa) Om detta sker, méste
huvudstrombrytaren vridas till OFF, sa att allt tryck sldpps ut ur

frityrgrytan.

VARNING

ANVAND EJ frityrkokaren. Lt omedelbart utfora service
pé frityrkokaren, annars kan allvarliga skador uppsia.

22 Spak till sdkerhetsventil DRA EJ i denna spak.

Allvarliga brannskador kommer att bli [&]jden.

23 Mitare Tryckmitaren anger trycket inufi [rityrgrytan.

24 Magnetventil Magnetventilen #r en elektromekanisk anordning, som gor att
trycket kan bibehdllas i frityrgrytan. Magnetventilen stings i
borjan av tillagningen och Oppnas automatiskt av tidsuret vid
tillagningscykelns slut. Om ventilen blir smutsig eller om
teflonsitet skadas, kommer trycket inte att skapas, och ventilen
maste repareras enligt kapitietom underhall och skotsel.

Bild 3-1 Driftskontroller (blad 6)
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Modell 500/600 Henny Penny

Punkt Beskrivning Funktion
25 Drineringsventil (endast Driineringsventilen ir en dubbelverkande kulventil. Den &r
handtaget visas) vanligen stdngd. Vrid handtaget (medsols) [or att tdmma ut

matfettet ur frityrgrytan till filterdréineringstraget.

)

Oppna ¢j driineringsventilen medan frityrgrytan befinner sig
under tryck. Hett matfeit kommer att sléippas ut ur ventilen.
Svara brannskador kommer att bli {6ljden.

26 Forreglingsbrytare (6r Forreglingsbrytare {or drénering 4r en mikrosirombrytare som
dridnering (sitter gtmd skyddar frityrgrytan om en anvindare av misstag tommer ut
bakom fistet) matfettet ur frityrgrytan medan huvudstrombrytaren ar stilld all

POWER. Forreglingsbrytaren stinger automatiskt av vérmen
da driineringsventilen ar oppen.

27 Filterdrdneringstrag Det avtagbara filterdréneringstraget haller filtret och fangar upp
matfettet di det toms ut ur frityrgrytan. Traget anvands for att
avldgsna och kasta matfetict, dd det skall bytas ut.

)

Detta trdg innehéller hett matfett. Hantera ytterst forsiktigt,
for att undvika svara brinnskador.

28 Filterftrening Filterkopplingen ansluter fiitret till filterpumpen. Den kan ldtt
kopplas ur for att filtret och filterdrédneringstriget skall kunna
avldgsnas.

29 Filterventil (endast Filterventilen 4r en dubbelverkande kulventil som arbetar

handtaget visas) tillsammans med filtreringssystemet. Da handtaget befinner sig

oppet lige och di huvudsirtmbrytaren &r stilld till PUMP,
kommer denna ventil att rikta det filtrerade matfettet bort fran
drineringstriget tillbaka till frityrgrytan.

Bild 3-1 Driftskontroller (blad 7)
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Henny Penny

Punkt

Beskrivaing

Funktion

30

Kondensdrineringsled-
ning

Kondensdréineringsledningen #r en formad bit ror av rostfritt
stl. Den anvinds for att leda den kondens som samlas pa
lockets titning och inom  &ngutloppssystemet, il
kondensdrineringstraget.

31

Kondensdrineringstrag

Kondensdriineringstriget utgor uppsamlingsstille for den
kondens som bildas pa lockets titning samt inom
kondensutioppssystemet. Det maste regelbundet tas ur och
tbmmas.

32

Spolslang (Extra tillbehtr)

Spolslangen, som utgor extra tillbehor, anvinds for att spola
bort matpartiklar ur frityrgrytan ut i filtertriget. Denna
handhéllna slang ansluts till en snabbsirkoppling.

Var ytterst forsiktig da spolslangen anvinds. Se
filtreringsmetoderna 1 avsnitt 3-13, annars kan svéra
brannskador uppsta.

33

Gaskontrollventil (endast
gasmodelier)

Gaskontrollventilen styr gastillférseln till gasbrénnaren.
Pilotldgan maste téindas manuellt.

34

Hogtemperaturkontroll

Denna hogtemperaturkontroll 41 en manuell dterstillningskon-
troll som avkinner matfettets temperatur, Om matfetiets
temperatur overstiger grinsen [or siker drift kommer denna
kontrollbrytare att Oppnas och stanga ay virmen till
fi ntylgrytan D4 matfettets temperatur sjunker till en siker niva,
maste kontrollen aterstillas for hand.

35

Kontaktreldn (Endast
elektriska modeller)

Dessa kontaktrelin {or strommen till viirmeelementen. En
reldslinga dr seriekopplad till hég-temperatur-kontrollen. Den
andra relislingan #r seriekopplad med termostaten.

Bild 3-1 Driftskontrolier (blad 8)
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Modell 500/600

3-3. DRIFTSMETODER

Henny Penny

1. Det [orsta momentet vid anvindning av Henny Penny
tryckfrityrkokare bestdr av att ldra sig kontrollernas
anvindning enligt beskrivningen i bild 3-1.

2. Det andra momentet bestdr av att faststilla tid- och
temperaturinstillningar. Avsnitten 3-8 och 3-9 riknar
upp olika livsmedel, med rekommenderade tillagnings-
tider och temperaturinstiliningar. Angivna tider och
temperaturer 4r ej exakta och de kommer aft varera
beroende pa riavarans storlek och kvantitet.

3-4. MATBEREDNING

I. Det tredje momentet bestér av att anvinda ravaror av sd
god kvalitet som mojligt, tillskurna och med &verflodigt
fett avlagsnat. Anvind alltid [drska rdvaror, om det ir
mojligt.

2. Det fjirde momentet bestir av att vilja en panering som
ger en delikat, gyllenbrun yta.

3-5. START.
(UPPVARMNING)

3-10

Utfor foljande moment vid den iniedande starten av
frityrkokaren, samt varje gang frityrkokaren startas igen, efter
det att den kallnat eller har varit avstingd.

1. Kontrollera att alla kontroller ir stillda till OFF.

2. Se till att drdneringsventilen och filterventilen &r
CLOSED (STANGDA).

3. Avlidgsna [rityrkorgen frdn frityrgrytan. Lat locket vara
Oppet.

4. Fyll frityrgrytan med matfett, upp till nivAmarkerings-
linjen. Se avsnitt 3-6,

5. Koppla in strommen till {rityrkokaren.

6. Tind pilotldgan pa gasmodeller. Se installationskapitlet.

7. Still huvudstrombrytaren till POWER.

8. Vrid termostatens rait till 325°F (163°C). Temperatur-
lampan kommer att tiindas.
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Modell 500/600
3.5. START _
(FORTSATTNING)

STANGDA VENTILER (ELEKTRISK MODELL)

Steg 10

FM01-597 SWEDISH

10.

11.

12.

13.

14,

15.

Henny Penny

Temperaturlampan kommer att sldckas, ndr matfettet har
viirmts upp il 325°F (163°C).

Ror om ordentligt i matfettet for att jaimna ut tempera-
turen. Se till att matfettet Jdngst ned 1 grytan &r i omrort
och jamnt uppvarmt.

Efter det alt matfettets temperatur bar stabiliserats 1 minst
30 minuter, skali matfettets temperatur kontrolleras med
hjilp av en frityrtermometer av god kvalitet (Henny
Penny bestiliningsnummer 12106). Lis i kapitlet om
skotsel och underhéll, om temperaturen avviker med mer
in 5°F (3°C).

Om inte matfettet ({iltrerades kvillen innan, (ore
avstingning, bor det filtreras nu, nidr det har uppnatt
frityriemperatur och innan frityrkokaren anvénds. Se
avsnift 3-13.

Om matfeltets temperatur 4r hogre én 420°F (215°C) skall
strommen omedelbart stingas av med hjdlp av
huvudstrdmbrytaren varefter man skall lata reparera
frityrkokaren. Om matfettets temperatur Overstiger
brinnpunkten, kommer brand att uppstd, med svéra
briinnskador och/eller egendomsskador som [6ljd.

Sink ned [rityrkorgen i frityrgrytan. (Mat kommer att
ldggas i senare.)

Vrid termostaten till den [riteringstemperatur som
onskas.

Vrid TIMERN (tidsuret) till 6nskad friteringstid. Du kan
nu borja [riteringen.

OBS!

LAt inte frityrkokaren forbli vid en hog temperatur (325°F
(163°C) eller hogre) under en ldngre period, eftersom
matfettet kommer att brytas ned mycket tidigare. D
frityrkokaren ej anvénds [or fritering skall termostaten
vridas ned till 275°F (135°C), eller ldgre.

3-11



Modell 500/600

3-6. PAFYLLNING AV
MATFETT

Steg 4

Henny Penny

Vi rekommenderar att flytande [rityrmatfett av hog
kvalitet anvands i tryckfrityrkokaren. Vissa typer av
frityrmatfett av lag kvalitet innehdller mycket vétska,
vilket kan medfora att de skummar eller kokar over.

Om matfett i fast form anviinds, maste det smiltas till
flytande form forst, och dérefter hillas ned i {rityrgrytan.
Forsok inte att smilta fast matfett i frityrgrytan, eftersom
detta kan medfora att det farska matfettet branns vid.

VARNING

Anviand handskar och var {orsiktig da du hiller i hett
matfett i apparaten. Svéra brinnskador kan uppstd. Var
vidare [6rsiktig, dd nytt matfett lidggs till det matfett som
redan finns i maskinen, for att undvika stink. Svéra
brannskador kan uppsta.

I den elektriska modellen behtvs 48 lbs (21,7 kg)
flytande matfett. Gasmodellen behover 43 1bs (19,5 kg).
Bada modelkema ar [orsedda med en mvamarkeringslinje
som [inns pi frityrgrytans bakre vigg och som visar nér
det uppviirmda matfettet befinner sig vid korrekt niva.

Kallt matfett bor fyllas till ca en halv tum (femton
millimeter) under nivdmarkeringslinjens understa kant.
Matfettet kommer att utvidgas da det dr uppviarmdt.

3.7, SKOTSEL AV
MATFETTET

3-12

For att skydda matfettet da [rityrkokaren ej dr i omedel-
bart bruk, skall termostatens temperatur siankas till 275°F
(135°C), eller lagre.

Vid fritering av panerade livsmedel skall matlettet fil-
treras ofta, [or att hilla det rent. Matfettet bor [iltreras
efter var tredje till var sjétte friteringscykel. For att man
skall erhdlla en produkt av hogsta mojliga kvalitet, skall
man EJ OVERSTIGA SEX FRITERINGSCYKLER
utan att filtrera. Se avsnitt 3-13, betréiflfande [ii-
treringsmetoder.

Hall matfettet vid korrekt friteringsniva och ldagg till nytt
matfett vid behov.

Smaka pa det kalla matfettet varje dag {or att kontrollera
om det smakar bra. Matfett som smakar daligt eller som
visar tecken pa att skumma eller koka over bor kastas.
HALL FRITYRGRYTAN REN.
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Modell 500/600

3-8. FRITERING I ETT
MOMENT

OBS!

Alla foreslagna tids- och tempera-
turinstillningar #r beriiknade {6r
en laddning pa 10 Ibs (4,5 kg).

Steg 1

FMO1-597 SWEDISH

Henny Penny

Vi rekommenderar denna metod i ett moment for FRITERING
med Henny Penny tryckfrityrkokare, kombinerat med véra
sdrskilda blandningar av PHT paneringsblandningar for [rityr-
kokare. Nedanstiende tabell anger foreslagna friteringstider och

temperaturer for matlagning i ett moment:

Produktstoriek Temperatur

Kyckling (1 kg), skuren 157°C (315°F)
8 eller @ bitar)

Fisk (112 g) 157°C (315°F)

Riikor 157°C (315°F)

Forell (280450 g) 157°C (315°F)

Fliskkotletter 157°C (315°F)
(120 - 150 g, 15-20 mm) tjocka

Revbensspjill (en bit pi 1100 g) 135°C (275°F)

Nokott i kuber 157°C (315°F)
(170-280 g, 7 till 25 mm tjocka)

Kalvkotlett (112 g) 157°C (315°F)

Potatis (4,5 kg, 157°C (315°T)

skuren & klyftor)

Tid

10-11 min.

3 1/2 min.
2 min,
5 min.

5 min

14 min.

5 min.

4 min.

8 min.

1. Tag ut kycklingdelarna, 4 eller 5 uppskurna kycklingar,
ur kylen och ldgg dem i en diskho. Tviita kycklingen
och bryt vid detta tillfdlle av ldret fran ryggleden.
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Modell 500/600 Henny Penny

3-8. FRITERING 1 ETT
MOMENT (forts.)

2. Avldgsna dverflodipt fett (ran laret.

3. Lyft upp kycklingen ur vatinet och 14t rinna av négot,
men lat kycklingbitarna vara fuktiga.

Steg 2

4. Om en paneringsmaskin anvinds, skall panerings-
trumman fyllas med ca 8-10 b (3,6 till 4,5 kg) PHT
friteringsmix. Mata in de fuktiga, men avrunna, bitarna i
rinnan i paneringsmaskinens ena dnde.

Steg 4

5. LAt de panerade delarna ramla ned pd en bricka allt
eftersom de kommer ut ur paneringstrumman.

Steg 5
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3-8. FRITERING I ETT
MOMENT (forts.)

Steg 6

Steg 14

FMO01-597 SWEDISH

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Henny Penny

Om en paneringsmaskin inte anvinds, skall kycklingen
liggas ned i den torra blandningen och rullas for hand sa
att varje bit helt ticks med panering.

Skaka av overflodig panering och ldgg den panerade
produkten pa en bricka for kylskdpsforvaring. Ligg en
fuktig trasa over den panerade maten for att bibehilla
fuktigheten. Den panerade maten skall vila i minst 30
minuter s& att den hinner dra &t sig kryddorna frin
paneringen och si att paneringen fastnar batire pd
produkten.

Forbered frityrkokaren enligt avsnitt 3-5.
Ror om i det varma matfettet.
Placera den tomma frityrkorgen i matfettet.

Avgor vilken temperatur och tid som skall stillas in,
beroende pa vilken typ av produkt som skall friteras.

Still in termostaten till onskad temperatur.

Stdll in TIMER-ratten, men sa inte pa den &n.

OBS!

Innan produkten placeras i korgen, méste man kontrol-
lera att matfettet har korrekt friteringstemperatur for
produkien i friga. Kontrollera ocksd att TEMPERA-
TUR-lampan &r slédckt.

Ligg ned maten i den nedsinkta korgen genom att {orst
ligga i de storsia delarna (lir och ldrben). Detta ger de
stora och svdrare bitarna tid att steka nagra extra
sekunder i matfettet. LAt locket vara ppet.

Lylt ur korgen en liten bit ur matfettet och skaka den sa
att bitarna skiljs at. Sink ned korgen i matfettet igen.
Detta kommer att forhindra att vita {lickar bildas pd
slutprodukten.

Lossa korgens handtag och stidng locket snabbt. Spdrra
locket med hjalp av spirren.

3-16



Modell 500/600

3-8. FRITERING I ETT
MOMENT (forts.)

Steg 17

3-16

17.

18.

19.

Henny Penny

Drag 4t lockets spindel medsols sa att locket 18ses och
forseglas pd ett korrekt sitt. Rikta in spindelns roda kula
med den roda Kulan pa lockets sparr.

/

Locket miste vara ordentligt spirrat och de roda kulorna
inriktade. Annars kan svira briinnskador uppsta.

Still omkopplaren TIMER ON/OFF till ON.

Tryckmitaren bor inom ndgra fd minuter hojas ll
OPERATING ZONE (DRIFTSZON). Kontrollera de
olika momenten och las dérelter i felsokningskapitlet, om
sa inte sker.

. 1 slutet av (riteringscykeln (ndr TIMERN nér noll),

kommer frityrkokaren automatiskt att sinka trycket,
TIMERNS signal kommer att htras och TIMER-lampan
kommer att sliackas. Vrid TIMER-omkopplaren tili OFF.
TIMERN kommer automatiskt att dterstillas till den
foregaende tidsinstéllningen.

Kontrollera tryckmiitaren. Forsok inte att vrida pa
spindeln eller att dppna locket innan trycket har sjunkit
till noll. Om locket bppnas medan frityrgrytan befinner
sig under tryck, kommer hett matfett och [ukt att siappas
ut ur frityrgrytan, och anvandaren kan (& svdra
brinnskador.
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3-8. FRITERING I ETT
MOMENT (forts.)

FM01-597 SWEDISH

21.

22,

23.

Henny Penny

Vrid spindeln motsols i ca ett varv, ndr trycket har
sjunkit till noll.

VAR FORSIKTIG

’

Vind eller snurra ej pd spindeln di locket Oppnas
eftersom detta kan skada trapetsskruven inuti
kryssténgen.

Hoj locket utan drbjsmal for att lata huvuddelen av
kondensationen pa lockets insida rinna ned och ut genom
drineringskanalen, si att den inte hamnar i matfettet.

" VAR FORSIKTIG
’

L4t inte locket sla upp mot den bakre spirren, eftersom
detta kan skada gingjdrnet.

Fist handtaget i korgen. Lyt upp korgen och hiing den
pd frityrgrytans kant si att den far rinna av. Lt
produkten rinna av i ca. 15 sekunder innan du lagger
over den pé en bricka.

. Placera omedelbart produkten i ett virmeskap.

. LAt matfettet viirmas upp igen, innan ndsta omgang

friteras. (Vinta tills TEMPERATUR-lampan slicks).
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3-9. FRITERING [ TVA
MOMENT (DA EN
VANLIG FRITYR-
KOKARE ANVANDS)

OBS!

Alla foreslagna tids- och tempe-
raturinstillningar 4r berdknade for
en laddning pa 10 1bs (4,5 kg).

3-18

Henny Penny

Henny Penny tryckfrityrkokare #r en apparat med manga
anvindningsomriden eftersom den inte bara tryckfriterar en
méngd olika produkter; den kan ocksa i ménga fall utfora olika
typer av fritering. For att laga en typ av [riterad kyckling som
har en mjukare skorpa och morare kott, f[oreslar vi en
friteringmetod i tvd moment. Denna {riteringsmetod ger morare
kyckling, som kan forvaras i virmeskap under ldngre perioder,
i jimforelse med fritering i ett moment som ger en knaprigare
produkt, som inte &r sd oljig och som &r limpligare att servera
omedelbart. I nedanstiende tabell finns foreslagna friterings-
tider och temperaturer vid fritering i tvd moment.

Product Starttemp. Tidsins- Temp. efter
tiillning 1 min.

Kyckling (375°F) 190°C 12 min. (275°F) 135°C

(1 kg),deller5

kycklingar)

Kyckling (1 kg). (340°F) 171°C 12 min. (275°F) 135°C

2 kycklingar)

Riskkotletter (110-140g, (325°F) 162°C 7 min. (280°F)y 137°C

15 mm tjocka)

Revbensspjiill (en bit (325°F) 162°C 12 min (275°F) 135°C

pd 1,1 kg)

Notksit i kuber (170- (325°F} 162°C 7 min. (280°F) 137°C

225g, 10-25 mm tjocka)

OBS!
For att fi en mjukare skorpa, sa kallad "Southern Style"
friterad kyckling vid [ritering i tvdi moment,
rekommenderas en sirskild blandning av vetemjol som
har smaksatts med salt, peppar samt andra ingredienser.
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Modell 500/600 Henny Penny

3-9, FRITERING I TVA
MOMENT (forts.)

1. Tag ut kycklingdelarna, 4 eller 5 uppskuma kycklingar,
ur kylen och ldgg dem i en diskho. Tvétta kycklingen
och bryt vid detta till{dlle av laret frén ryggleden.

2. Avligsna 6verflodigt fett frén laret.

3. Lyt upp kycklingen ur vattnet och lat rinna av ndgot,
men l4t kycklingbitarna vara fuktiga. (Doppa {orst
kycklingen i 4gg, om dubbelpanering tnskas.)

Steg 2

4. Lagg ned kycklingen i den kryddade mijclblandningen
och rulla dem [6r hand si att varje bit blir helt tickt av
paneringen. Ly(t ur delarna ur paneringen. Skaka ej av
sver{lodigt mjol. Kycklingen bor friteras omedelbart
efter paneringen.

Steg 4
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Modell 500/600

3-9. FRITERING I TVA
MOMENT (forts.)

Steg 10

Steg 12

3-20

10.

11.

12.

Henny Penny
Forbered frityrkokaren enligt avsnitt 3-5.
Ror om i det varma matfettet.
Placera den tomma {rityrkorgen i matfettet.

Stdll in termostaten till 375°F (190°C) for att [ritera en
omging med 4-5 kycklingar. Stdll in termostaten tll
340°F (171°C) for tvd kycklingar.

Still in TIMERN till 12 minuter, men sla inte pd den dn.

OBS!

Innan produkien placeras i korgen, maste man
kontrollera att matfettets temperatur ar korrekt f{or
fritering av produkten i frga. Kontrollera ocksd ait
TEMPERATUR-lampan &r sldckt.

Ligg ned maten i den nedséinkta korgen genom att {6rst
lagga i de storsta delarna (lar och larben). Detta ger de
stora och svirare bitama tid att steka nagra extra
sekunder i matfetiet. Lat locket vara &ppet.

Lyft ur korgen en liten bit ur matfettet och skaka den s&
att bitarna skiljs il Sénk ned korgen i matfettet 1gen
Detta kommer att forhindra att vita flickar bildas pa
slutprodukten.

Lossa korgens handtag och sting locket utan drojsmal.
Spérra locket med lockets spirr.
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Modell 500/600

3.9, FRITERING I TVA
MOMENT (forts.)

FM01-597 SWEDISH

13.

14.

15.

16.

Henny Penny

Drag 4t lockets spindel medsols s att locket ldses och
forseglas pa ett korrekt sitt. Rikta in spindelns roda kula
med den roda kulan pa lockets spérr.

j

Locket mdst vara sparrat ordentligt och de rida kulorna
inriktade. Annars kan svéra brinnskador uppsta.

Sl TIMER ON/OFF till ON.

Vrid for hand tillbaka termostaten till 275°F (135°C), ndr
tryckméitaren ndr OPERATING ZONE (DRIFTSZON)
(efter ca. 1 min). LAt termostaten forbli vid denna
instdllning under resten av friteringscykeln.

I slutet av friteringscykeln (ndr TIMERN néar noll),
kommer frityrkokarens automatiskt att sinka trycket,
TIMERNS signal kommer att héras och TIMER-lampan
kommer att sliackas. Vrid TIMER-omkopplaren till OFF.
TIMERN kommer automatiskt att dterstillas till den
foregaende tidsinstdliningen.

Kontroliera tryckmitaren. Forstk inte att vrida pd
spindeln eller att 5ppna locket innan trycket har [allit till
noll. Om locket 6ppnas medan frityrgrytan befinner sig
under tryck, kommer hett matfett och [ukt att slappas ut
ur frityrgrytan, och anvindaren kan fa svara
brannskador.
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Modeti 500/600

3-9. FRITERING I TVA
MOMENT (forts.)

Steg 19

17.

18.

19,

Henny Penny

Vrid spindeln motsols i ca ett varv, ndr trycket har fallit
tilf noll.

vind eller snurra ej pd spindeln da locket oppnas
eftersom detta kan skada trapetsskruven inufi
krysstingen.

Hoj locket utan drdjsmal for att lita huvuddelen av
kondensationen pa lockets insida rinna ned och ut genom
drineringskanalen, sa att den inte hamnar i matfettet.

I I B TR R N

" VAR FORSIKTIG 1

o W W W W W oW o om m

Lat inte locket sla upp mot den bakre spirren, eftersom
detta kan skada gangjarnet.

Fist handtaget i korgen. Lylt upp korgen och hiing den
pad frityrgrytans kant si att den far rinna av. LAt
produkten rinna av i ca. 15 sekunder innan du lagger
over den pa en bricka.

Placera omede] bart produkten i ett viirmeskap.

. Still termostaten till 375°F (190°C) och lat matfettet

vdrmas upp igen, innan nista omgéang friteras. (Vinta
tills TEMPERAT UR-lampan sl4dcks).

3-10. FRITERING I TVA
MOMENT MED HJALP
AV VALFRI
TVASTEGS-
TERMOSTAT

3-22

Om din frityrkokare #r forsedd med det den valfria tvastegs-
termostaten, kommer den ocksa att vara forsedd med en
SOFT/CRISP-omkopplare och fordrojningstidsur,  Dessa
valfria funktioner gor att du kan fritera i tvd moment. Fritering i
tvd moment skall ske med "SOFT" instiflning och det utfors pi
foljande sitt:
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Model! 500/600

3-10. FRITERING I TVA
MOMENT MED HJALP
AV VALFRI
TVASTEGS-
TERMOSTAT (forts.)

(SOFT/CRISP-omkopplare})  SO# 1
ST

Henny Penny

Still omkopplaren SOFT/CRISP till SOFT.

Forbered kycklingen och frityrkokaren enligt momenten i
avspitt 3-9, men hoppa Over moment 15 och 21,
eftersom dessa kommer att utforas automatiskit.

OBS!

Tvastegs-termostaten kommer att inleda (riteringscykeln
vid den instillda temperaturen. Nar {6rdrojningstidsuret
ghr ut, kommer tvistegs-termostaten automatiskt att
koppla dver till den ldgre instillningen under resten av

friteringscykeln.  Fordrojningstidsuret  sitter  inud
kontrollpanelen och det stills in pa fabriken.

3-11. DAGLIGT UNDERHALL

FM01-597 SWEDISH

Liksom all matberedningsutrustning, kriver Henny Penny
tryckfrityrkokare skotsel och underhall. I nedanstiende tabell
finns en sammanfatining av planerat underhall. Foljande avsnitt
ger en stegvis beskrivning over sadana underhlisatgérder som

gkall utforas av anvindaren.

Firfarande Avsnitt Frekvens
Filtrering av matfettet 3-13 Var 3:e ull var 6:e
friteringscykel

Byte av madett 3-13 Vid behov

Byte av filterkuvert 3-15 Vid behov

Rengiring av driftsventil 3-17 Dagligen

Rengoring av [rityrgrytan 3-16 Vid behov

Rengéring av uloppsslangarna 3-18 Dagligen

Kontroll husuvida den valfria — Varje vecka
spolslangens skick har {Srsimrats

Kontroll av valfri smulfilterkorg —_ Vid behov
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Modell 500/600

3-12. FILTRERING AV
MATFETTET

Steg 4

3-24

Henny Penny

D34 panerad mat [Titeras, maste {iltrering utforas ofta. Smaka pa
det kalia matfettet varje dag [or att kontrollera att smaken &r bra.
Kontrollera om matfettet skummar under friteringen. Kasta
matfettet sd snart det visar tecken pa att skumma. Rengor

- frityrgrytan  enligt nedanstiende beskrivning varje gang

matfettet byts ut eller filtreras.

1. Still termostaten och huvudstrombrytaren till OFF. Lyft
ur och rengor [rityrkorgen med diskmedel och vatten.
Skolj noggrant.

OBS!

Bist resultat erhilles om matfettet filtreras vid normal
friteringstemperatur,

2. Anvidnd en stekspade av metall (or att skrapa bort
eventuella avlagringar {rén frityrgrytans sidor. Skrapa ¢j
vdrmeelementen.

FiltertrAget mdste sitta rdtt under drineringsventilen.
Detta kommer att forhindra att matfettet stinker ut pa
golvet. Stiank kan medftra svéara brinnskador. Om den
valfria smulfilterkorgen anvinds maste man vara
forsiktig sa att man undviker stink fran hett matfett.
Korgen méste sitta rakt under drineringsventilen och
korgens handtag skall stodjas direkt pa draneringstraget.
Svira brénnskador kan bli foljden. Vidare maste
smulfilterkorgen tdmmas vid behov. Om detta ej gors
kommer matfettet att stiinka, med svara brinnskador som
foljd.

3. Oppna drineringsventilen mycket ldngsamt; [orst ett
halvt varv och darefter mycket langsamt till helt oppet
lige. Detta kommer atlt forebygga att det heta matfettet
stinker for mycket da det toms ut i filterdrineringstraget.

4. Anvidnd borstarna (Henny Penny bestéllningsnummer
12105, innehaller bdda borstarna) {or att skrapa och
rengora [rityrgrytans sidor samt virmeelementen, medan
maltfettet thms ut, Anvind den vita borsten {or att trycka
ner smulorna i filtertrdget, om avloppet {ylls med
panering.
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Modell 500/600

3-12. FILTRERING AV
MATFETTET (forts.)

Steg 6d

FMO01-587 SWEDISH

Henny Penny

Skrapa eller borsta frityrgrytans sidor och botten, nir allt
matfett har tdmts ut.

Skolj [rityrgrytan s hér:
a. Sting drineringsventiien.

b. Oppna filterventilen.

Hall locket stingt sa att den forsta vagen med matfett inte
véller upp eller &ver [rityrgrytans ovankant, vilket kan
med(ora svara brannskador.

c. Stdll huvudstrémbrytaren till PUMP. Oppna forsik-
tigt locket for att kontrollera att matfettet atervinder
som det skall. Fyll frityrgrytan till en tredjedel och
stang dérefter av pumpen.

Om luftbubblor kommer upp 1 matfettet, ir det mojligt att
filterkopplingen pa filterslangledningen inte dr ordentligt
atdragen. Sting i sa fall av pumpen. Anvind handskar
for att dra 4t foreningen. Svéra brannskador kan uppsta.

d. Tviltla och skrubba frityrgrytans sidor. Anvdnd "L"-
borsten {or att gora rent virmeelementen.

e. Oppna drineringsventilen, efter det att sidorna och
botten &r rengjorda.

Om en valfri filterspolslang finns pa frityrkokaren, kan
nedanstaende rengéringsmetod anviindas.

a. Fast [filterspolslangen med snabbsidrkopplingen i
hankopplingen som finns pa dérrens insida, bredvid
filterventilhandtaget. Skjut tillbaka fjiderringen pa
snabbsirkopplingens hondel och lat den knippas fast
over kopplingens handel.
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Modell 500/600

3-12. FILTRERING AV
MATFETTET (forts.)

3-26

Henny Penny

b. Se till att slangens munstycke #r riktat neddt mot
frityrgrytans botten. For ned locket ver munstycket,
sting Nlterventilen och still huvudstrombrytaren il
PUMP. Hall munstycket f&rsiktigt for att undvika for
mycket stink.

VARNING ]

Var [orsiktig sa att inte det heta matfettet stinker, vilket
kan medfora briannskador.

c. Spola [rityrgrytans insida. Arbeta 1 synnerhet med
omraden som dr svara att rengora, till exempel
frityrgrytans botten. Rengtr runt virmeelementen pa
elektriska modeller.

d. Stang drédneringsventilen, nar tilliracklig spolning
med matfett har skett.

e. Stdll huvudstrombrytaren till OFF.

Filterspolslangen [dr endast kopplas i och ur om
huvudstrombrytaren &r stilld till OFF. Anvind vidare en
torr trasa eller handskar for att undvika brénnskador.
Annars kan hett matfett spruta ut ur hankopplingen,
vilket kan orsaka svira briannskador.

{. Lossa slangen. H®] den delen av slangen ddr
kopplingen sitter i ndgon minut, for att lata resten av
matfetteti slangen témmas ut i frityrgrytan.

Purnpa ut allt matfett ur filterirdget och tillbaka in i
{rityrgrytan. Sténg locket under den f[orsta vagen med
matfett.
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Modell 500/600

3-12. FILTRERING AV
MATFETTET (forts.)

Steg 9

Steg 11

FM01-597 SWEDISH

10.

11.

12.

Henny Penny

Da pumpen endast pumpar luft, kommer det att se ut som
om matfettet i frityrgrytan kokar. Sting forst
filterventilen och still ddrefter om huvudstrombrytaren
fran PUMP till OFF. Detta kommer att {érhindra att
{ilterpumpen och ledningarna {ylls med matfett.

OBS!

Sting omedelbart filterventilen, di det ser ut som om
matfettet kokar. Detta forhindrar att matfettetimpregneras
med luft, och gor att matfettet varar langre.

Kontrollera vid behov matfettets niva, tills det nir upp till
nivamarkeringslinjen pa frityrgrytans bakre viigg.

OoBS!

Ca 10 uall 12 filtreringar kan goras med ett kolfilter,
beroende pa flera forutsittningar: Den kvantitet och
produkttyp som f[riteras och filtreras, vilken typ av
panering som anvénds samt hur mycket smulor som har
ansamlats inuti drianeringstraget. Rengor filtret och byt ut
kolfiltret, ndr filtret blir igentdppt och pumphastigheten
avlar. (Se avsnitt 3-15, med beskrivningen dver Byte av
kolfilter.)

Nar filtreringen har fullbordats, skall kondens-
drdneringstriget tommas och sittas tillbaka.

Stll huvudstrombrytaren till ON, om friteringen nu skall
aterupptas, och 13t matfettet virmas upp igen.
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Model! 500/600

3-13. FOREBYGGANDE AV
PROBLEM MED
FILTERPUMPEN

Henny Penny

Foljande moment hjilper till att forebygga problem med
filterpumpen:

Se till att kolfiltret &r installerat med den jimna sidan
nedat samt att ramens armar ir nedtryckta over de
utstickande delarna p4 ramens utsida.

Se till att filterventilen alitid ar stéingd, vid fritering.

Se till att matfettet har pumpats fran filterledningama och
pumpen, genom att lita pumpmotorn ga tills matfettet i
{rityrgrytan forefaller bubbla elier koka.

3-14. BYTE AV
FILTERKUVERTET

Steg 3

3-28

Filterkuvertet bor bytas efter 10-12 filtreringar eller da det tdpps
till av smulor, Gor sa hiar:

9]

Stall huvudstrombrytaren tiil OFF.
Avligsna och tom kondensdrédneringsiraget.

Kopptla ur filterkopplingen och avl4gsna filterdrinerings-
trdget under frityrgrytan.

!

Kopplingen &r het. Anvdnd skyddshandskar eller en
trasa, annars kommer svéra brannskador att uppsta.

En vagn for filtertrdget (Henny Penny bestiilnings-
nummer 03011) kan anvindas, om sidan finns
tillgéinglig, for att pé ett sdkert sitt flytta filtertraget som
ir fyllt med hett matfett.

VARNING

Var forsiktig s att inte brinnskador uppstar till foljd av
stank fran det heta matfetiet.
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Modell 500/600

3-14. BYTE AV
FILTERKUVERTET
(forts.)

Steg 7

Steg 8

Steg 9

FM01-597 SWEDISH

8.

10.

Henny Penny
Lyftsilen ur driineringtraget.

Torka ur mat{ett och smulor ur driineringstraget. Rengor
drdneringstraget med tval och vatten. Skolj noggrant med
varmt vatten.

Skruva ur sugstigroret ur silen.

Avldgsna smulfangaren och rengor noggrant med tvél
och vatten. Skolj noggrant med varmt vatten.

Avlidgsna (ilterklimmorna och kasta filterkuvertet.

Rengor [iltersilens dver- och underdel med tval och
vatten, Skolj grundligt med varmt vatten.

Se tll att filtersilar, smulfdngare, filterklimmor samt
sugstigroret ar helt torra innan filterkuvertet monteras
ihop, eftersom vatten kommer att 16sa upp [ilterpapperet.
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3-14. BYTE AV
FILTERKUVERTET
(forts.)

Steg 12

{(HORNVECK)

( CORNER FOLDS

T

(FORSTA VECKET)

{ANDRA FIRST FOLD

VECKET)

L SECOND FOLD

=

11.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Henny Penny

Montera ihop 6vre och undre filtersilar.

Skjut in silarna i ett rent filterkuvert.

Vik in homen och vik direfter ihop den Oppna &nden
med dubbla veck.

Kldm fast kuvertet pa plats med de tva filterklimmorna.

Sttt tillbaka smulféngarsilen pa filterpapperets ovansida.
Skruva i sugstigroret.

Sitt tillbaka hela filtersilmontaget i filterdréneringstriget
och {or tillbaka traget pa plats under frityrkokaren.

Anslut filterkopplingen {6r hand. Drag inte at med en
skiftnyckel.

For tillbaka kondensdraneringstraget pa
Frityrkokaren dr nu redo att anvéndas.

plats.

3-15. BYTE AV KOLFILTER

3-30

Kolfiltret bor bytas efter 10-12 f{iltreringar eller sd snart det
tidpps till av brodsmulor. Bytet utfors pa foljande satt:

1.

Still huvudstrombrytaren till OFF.
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Modell 500/600

3-15. BYTE AV KOLFILTER
(forts.)

Steg 3

Steg 5

FM01-597 SWEDISH

Henny Penny

2. Avlagsnaoch tom kondensdrineringstriget.

Koppla bort filterkopplingen och avldgsna filter-
drineringstraget som sitter under frityrgrytan.

]

Anslutningen &r het och kan orsaka svara bridnnskador.
Skydda hidnderna med handskar eller en trasa.

Det (inns en sédrskild vagn f{or filteririget som extra
tillbehtr (Henny Penny bestillningsnummer 03279) som
ar till for att underlétta transport av [iltertraget da detta r
fylit med hett matfett.

VARNING

Undvik brannskador till f6ljd av stink av hett matfettet.

Kassera matletieteller pumpa tillbaka det i grytan.
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3-15. BYTE AV KOLFILTER
{forts.)

Henny Penny

6. Koppla loss filterramen fran behéllaren genom att vrida
handtagen pa insidan av filtertréget.

)

Handtagen #4r heta och kan orsaka svira bridnnskador.
Skydda hiinderna med handskar elier en trasa.

7. Avldgsna och kasta det gamla filtret. Rengor och torka
triget, ramen och gallret noga.

8. Placera gallret och del nya kolfiltret i ramen med den
sldta sidan nerdt. Fist dem i ramen med hjilp av
handtagen. Kontrollera att handtagen trycks ner mot de
utstickande delarna pd ramen. Annars kan féljden bli att
filtret inte fungerar riktigt.

9. Skjut tillbaka drineringstraget p& sin plats under
frityrkokaren och koppla for hand in [ilterkopplingen.
Anvind ej skiftnyckel.

10. Skjut tillbaka kondensdrineringstriget pa plats. Frityr-
kokaren ir nu redo att anvindas.

3-16. RENGORING AV
FRITYRGRYTAN

3-32

Efter den {6rsta installationen av frityrkokaren och fore varje
byte av matfett skall {rityrgrytan rengoras pé [6ljande sitt:

1. Still huvudstrombrytaren till OFF.

Filterdrineringstriget méste sitta ritt under drinerings-
ventilen sd alt heta vitskor inte stédnker eller rinner ut.
Annars kommer stink och svira brinnskador att uppsta.
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3-16. RENGORING AV

FRITYRGRYTAN
(forts.)
CHEMICAL CHEMICAL
SPLASH RESISTANT
GOGGLES GLOVES
KEMIKALIESAKRAA KEMIKALIESAKRA

SKYDDSGLASOGON SKYDDSHANDSKAR

FM01-597 SWEDISH

Henny Penny

Om det finns hett matfett i frityrgrytan méste detta
langsamt tbmmas ut. Oppna drineringsventilens handtag
ett halvt varv. Vinta ndgra minuter och 6ppna direfter
langsamt ventilen fullstindigt.

Sting drineringsventilen. Kassera matfetteti filtrerings-
behallaren. For direfter in filterdrineringstrdget under
frityrkokaren. Anviénd inte [iltersilen.

Fyll {rityrgrytan med hett vatten upp till nivamarkerings-
linjen. Fyll pa med 4-6 uns (110-170 gram) rengorings-
medel [6r [rityrkokare (Henny Penny bestillnings-
nummer 12101) och rér om ordentligt. Frityrkorgen kan
placeras inuti [rityrgrytan for rengoring.

VARNING

Anvand alitid skyddsglasogon eller ansiktsskydd och
skyddshandskar av gummi dd du rengdr grytan,
eftersom rengéringsmedlet dr ytterst alkaliskt. Undvik
stink eller att medlet pa annat sdtt kommer [ kontakt med
ogon och hud. Detta kan medf¢ra svira brinnskador
eller blindhet. Lis noga rengoringsmedlets anvisningar.
Skolj ordentligt med kallt vatten och uppsok omedelbart
ldkare om l6sningen kommer I kontakt med gonen.

Still in termostaten till 195°F (90°C) och stll
huvudstrombrytaren till POWER.

LAT ALDRIG TRYCKET BYGGAS UPP I GRYTAN
UNDER RENGORINGEN. Lat locket vara oppet.
Vatten under tryck overhettas och kan orsaka svéra
brannskador pa huden.
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3-16. RENGORING AV
FRITYRGRYTAN
(forts.)

(KOPP MED
RENGORINGSMEDEL)

CUP OF
CLEANING
SOLVENT

3-34

10.

11.

Henny Penny

Nédr viarmelampan slocknar och rengdringsmedlets
temperatur har stigit till 90°C, skall huvudstrombrytaren
omedelbart stillas till OFF.

Hall rengdringsmedlet under uppsikt hela tiden. Det far
INTE koka tver och skada kontrollerna.

VARNING

Om rengoringsmedlet i frityrgrytan borjar skumma och
koka over, skall man INTE FORSOKA HAMMA
SKUMBILDNINGEN GENOM ATT STANGA
LOCKET. Dettakan orsaka svara brinnskador.

OBS!

Hall kondenstornet rent och fritt frén blockage, genom
att hilla en i kopp med hett rengtringsmedel ({ran

frityrgrytan).

Lat rengoringsmedlet std i 15-20 minuter med
termostaten avslagen.

Anvind en borste {or frityrkokare (Henny Penny
bestillningsnummer 12105) [6r att skura {rityrgrytans
insida, lockets titning samt frityrkokarens arbetsbank.
Anvind aldrig stalull.

Sld av huvudstrombrytaren efter rengoringen. Oppna
drédneringsventilen, t6m ut rengoringsmedlet {rén
frityrgrytan ner i driineringstriget och kasta det.

Sitt  tillbaka det tomma driineringstriget, sting
dridneringsventilen och {yll frityrgrytan med vanligt
varmvatten till lamplig niva.

Fyll pa med cirka 8 uns (237 ml) destilierad vindger och
varm [osningen till 195°F (90°C).
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3-16. RENGORING AV
FRITYRGRYTAN
(forts.)

13.

14.

15.

16.

17.

Henny Penny

Skura frityrgrytans insida och lockets titning med en ren
borste. Detta kommer att neutralisera de alkaliska rester
som ldmnats kvar av rengdringsmedIet.

T6m ut och kassera skoljvattnet med vinadger.
Skolj ur frityrgrytan med rent varmvatten.

Torka driineringstriget och {rityrgrytans insida noga.

OBS!

Se till att {rityrgrytans insida, Oppningen pa drénerings-
ventilen och alla andra delar, som kommer i kontakt med
det nya matfettet, 4r sd torra som mojligt.

Siit tillbaka det rena filtret i driineringstraget och placera
trget under {rityrkokaren.

Fyll pd med nytt mat{etti frityrkokaren.

3-17. RENGORING AV
DRIFTSVENTILEN

" WEIGHT
¢ % """ TvNGD)

Steg 4

FM01-597 SWEDISH

I slutet av varje arbetsdag maste driftsventilen rengoras pd
{oljande satt:

Sl14 av huvudstrombrytaren. Kontrollera att det inte {inns
nagot dvertryck. Oppna locket.

Skruva av ventilens lock och avidgsna locket och
tyngden.

VARNING

Anvind handskar. Ventilens lock kan vara hett och
orsaka brinnskador.

Rengor locket och tyngden med rengoringsmedel och
varml vatten. Se uill att noggrant rengora tyngden samt
insidan pa ventilens lock.

Rengor utloppsslangen med en rostfri stilborste (Henny
Penny besidllningsnummer 12147).
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Modell 500/600 Henny Penny

3-17. RENGORING AV
DRIFTSVENTILEN
(forts.)

5. Rengor ventilhusets Oppning och insida med en ren
Juddfri trasa.

6. Torkaav tyngden och ventilens lock.

7.  Sitt tillbaka tyngden och ventilens lock. Dra at locket {&r

hand.
Steg 6
3-18. RENGORING AV I slutet av varje arbetsdag maste utloppsslangarna pa
UTLOPPSSLANGEN frityrkokaren rengoras. Forfarandet beskrivs i avsnitt 3-17,
(DRIFTSVENTILEN) steg 4.
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Modell 500/600

3-19. DAGLIGA
AVSTANGNINGS-
RUTINER

Henny Penny

I slutet av varje arbetsdag eller arbetsskift, méste [oljande
atgirder vidtagas:

Filtrera matfettet (se avsnitt 3-13).

Sdill huvudstrombrytare och termostatomkopplare till
OFF.

Stili frityrkorgen i en diskho for rengéring.

Rengor driftsventilen (se avsnitt 3-17).

Tom ut vatinet ur kondensdriineringstriget.

Om du méste koppla bort kabelhdllaren, skall du
kontrollera noga att den aterkopplas ndr frityrkokaren
stélls tillbaka pa sin plats.

3-20. AVSTANGNING FOR
LANGRE TID

Tom och rengdr frityrgrytan (se avsnitt 3-16).

SId av huvudstrombrytaren och dra om mdjligt ur
elkabeln.

Pa gasmodeller skall gasventilen stillas till OFF. Sting
gasventilen pa huvudgasledningen.

Stdng Jocket, men dra inte at spindeln.
Avlagsna och rengér kondensdraneringstriget.

Pi gasmodeller skall insidan av Angutbldsningstanken
rengoras.

3-21. MATBEREDNINGS-
RECEPT

FM01-597 SWEDISH

OBS! Efter fritering av skaldjur eller ftzsk bor matfettet filtreras
och renas genom att fritera och direfter kasta négra kluvna
polatisar. Det ga: ocksé att tomma och rengéra (rityrgrytan och
direfter fylla pd med nytt matfett.
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