Komplexné riesenie v gastronomii

Henny Penny
Tlakove fritezy
Model 500
Model 561
Model 600

MANUAL OBSLUHY




Model 500/561/600

UPOZORNIE

Pre pripad potreby by mal byt’ tento manual uchovany na vhodnom mieste.
Schéma zapojenia pre toto zariadenie je umiestnend nazadnom pl&sti krytu kontrolného panela.

Na viditel'nom mieste vyveste inStrukcie, ako si po¢inat’ v pripade, ked’ ucitite plyn. Tieto informacie by ste mali
obdrzat’ od miestneho dodavatel’a plynu.

Neblokujte privod spal’ovacieho a vetracieho vzduchu. Ponechajte primerany priestor okolo zariadenia, aby mnozstvo
spalovacieho vzduchu vstupujiceho do spalovacej komory bolo dostato¢né.

Fritéza typu 600 je vybavena vecnym plamenom. Fritézu vSak nie je mozné prevadzkovat bez dodavky
elektrického pradu. Po obnove dodéavky elektrického pradu sa fritéza automaticky vrati do normalnej prevadzky.

VAROVANIE

Udrzuyjte priestor okolo spotrebica volny a mimo dosahu horlavych ldtok.

VYSTRAHA

Neodborna instalacia, zasah, vymena, obsluha alebo tidrzba mo6ze sposobit’ §kody na majetku,
poranenie alebo smrt’. Dékladne si precitajte inStrukcie ohl'adne insStalacie, prevadzky

a udrzby zariadenia, predtym nez ho budete instalovat alebo obsluhovat.

NEBEZPECENSTVO

NESKLADUJTE ALEBO NEPOUZIVAJTE BENZIN ALEBO INE HORUCAVE PLYNY A
KVAPALINY V BLIZKOSTI TOHTO ALEBO INEHO ZARIADENIA. NERESPEKTOVANIE
UVEDENEHO MOZE SPOSOBIT POZIAR ALEBO VYBUCH.




Technické udaje vyrobkov oznadenych logom CE

Menovity tepelny vykon:

Menovity tepelny prikon:

Tlak plynu:

Tlak v kontrolnom bode:

Velkost injektora
(vstrekovaca):

Velkost restriktora
(obmedzovaca):

Zemny plyn (I2H)=21.1 KW (72,000 Btu/h)
Zemny plyn (I2E)=21.1 KW (72,000 Btu/h)
Zemny plyn (I2E+)=21.1 KW (72,000 Btu/h)
Zemny plyn (I12L)=21.1 KW (72,000 Btu/h)
Kvapalny propan (I3P)=21.1 KW (72,000 Btu/h)

Zemny plyn (I2H) =23.4 KW (80,000 Btu/h)
Zemny plyn (I2E) =23.4 KW (80,000 Btu/h)
Zemny plyn (I2E+) =23.4 KW (80,000 Btu/h)
Zemny plyn (I2L) =23.4 KW (80,000 Btu/h)
Kvapalny propan (I3P) =22.9 KW (78,000 Btu/h)

Zemny plyn (I2H) =20 mbar
Zemny plyn (I12E) =20 mbar
Zemny plyn (I2E+) =20/25 mbar
Zemny plyn (I12L) =25 mbar
Kvapalny propan (I3P) =30 mbar
Kvapalny propan (I3P) =37 mbar
Kvapalny propan (I3P) = 50 mbar

Zemny plyn (I2H) = 8.7 mbar
Zemny plyn (I2E) = 8.7 mbar
Zemny plyn (I2E+)=8.7/10 mbar
Zemny plyn (I12L) = 10 mbar
Kvapalny propan (I3P) =25 mbar

Zemny plyn (I2H) = 1.04 mm
Zemny plyn (I2E)=1.04 mm
Zemny plyn (I2E+)=1.04 mm
Zemny plyn (I2L) =1.04 mm
Kvapalny propan (I3P) = 0.66 mm

Zemny plyn (I2E+)=4.1 mm

Model 500/561/600

Toto zariadenie musi byt’ inStalované v sulade s inStrukciami vyrobcu a platnymi nariadeniami a moze byt
pouzivané len v priestoroch s dostatonym vetranim. Precitajte si inStrukcie v plnom zneni, predtym nez budete
zariadenie inStalovat’ alebo obsluhovat’.



HENNY PENNY
ELEKTRICKA TLAKOVA FRITEZA NA 4 KURCATA

Fritéza musi byt instalovana a pouzivana tak, aby bol vyluceny kontakt vody s vysmazenym
tukom.

Tento pristroj nie je ur€eny k tomu, aby ho ovladali externé spinacie hodiny alebo zvlastny
systém dial’kového ovladania.

Tento pristroj nie je uréeny na uzivanie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti, ak nie si pod dozorom
osoby, ktord zodpoveda za ich bezpecnost alebo od nej nedostavaju instrukcie o pouzivani pristroja.



Model 500/561/600

CAST 1. UVOD

SPRAVNA
STAROSTLIVOST
O ZARIADENIE

1-3. ASISTENCNE SLUZBY

MODELY ZARIADENI

UPOZORNIE

Od 16. Augusta 2005 vstupila do platnosti pre Eurépsku Uniu smernica
pre Elektricky Odpad a Elektronické Zariadenia. Nase vyrobky st
ohodnotené vyssie spomenutou smernicou (angl. WEEE). Vyrobky boli
taktiez revidované v sulade so smernicou pre Obmedzenie
Nebezpecnych Latok (RoHS) a prepracované, tak aby tymto
podmienkam vyhoveli. Z titulu preukazania trvalej zhody s tymito
smernicami, tato jednotka nesmie byt pri likvidacii kvalifikovana ako
netriedeny mestsky odpad. Pre spravne nakladanie s odpadom,
kontaktujte najblizSieho distribitora Henny Penny.

Tlakova fritéza Henny Penny si vyZaduje starostlivost’ a udrzbu rovnako
ako ktorakol'vek jednotka zasobovacieho zariadenia. Poziadavky na
udrzbu a ¢istenie su zahrnuté v tomto manuali a musia byt’ pravidelnou
sucast’ou jednotky po cely ¢as jej prevadzky.

V pripade, Ze by ste potrebovali asistencné sluzby, zavolajte nezavislého
miestneho distributora Henny Penny vo vasej oblasti. Volajte spolo¢nost’
Henny Penny na bezplatné telefonne ¢islo 1-800-417-8405 alebo
1-937-456-8405, popripade navstivte webovu stranku Henny Penny
www.hennypenny.com.

Tento manual popisuje oba ako plynové tak i elektrické modely, ich rézne
moznosti a taktiez dolezité prisluSenstva k zariadeniu. Kde je uvedena
informacia tykajuca sa konkrétneho modelu, nie je pouzitel'na pre iné
modely.
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1-5.

BEZPECNOST

1-2

CAUTION

Model 500/561/600

Tlakové fritézy mozu mat’ zabudované bezpecnostné opatrenia. Avsak
jedinym sposobom ako zaistit’ bezpecny chod je celkové pochopenie
spravnej instalacie, prevadzky a postupov udrzby. Instrukcie obsiahnuté

v tomto manuali boli spracované, tak aby pomohli prevadzkovatel'ovi pri
Studovani spravnych postupov. Slova ako UPOZORNENIE, VAROVANIE,
alebo VYSTRAHA st pouzité v pripade zdoraznenia informéacii obzv1ast

v

BEZPECNOSTNY VAROVNY SYMBOL sa pouZiva
v spojeni so slovami ako NEBEZPECENSTVO,
VYSTRAHA, alebo VAROVANIE, ktoré upozoriiuji na
riziko poranenia osob.

UPOZORNENIE je pouzité na zvyraznenie obzvlast’
dolezitych informécii.

VAROVANIE pouzité bez bezpecnostného varovného
symbolu oznacuje potencidlne nebezpecné okolnosti, ktorym
ak sa nepredide, mézu sposobit’skody na majetku.

VAROVANIE oznacuje potencidlne nebezpecnii
situdciu, ktorej ak sa nepredide, méze spoésobit’
mensie resp. lahké poranenia.

VYSTRAHA oznaéuje potencidlne nebezpeéni
situdciu, ktorej ak sa nepredide, mbze spdsobit
smrt’ alebo tazké poranenia.

NEBEZPECENSTVO INDIKUJE
BEZPROSTREDNE NEBEZPECNU SITUACIU,
KTOREJ AK SA NEPREDIDE, MOZE SPOSOBIT
SMRT ALEBO TAZKE PORANENIE.
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Model 500/561/600

CAST 2. INSTALACIA

2-1. UVOD

2-2. VYBALENIE

Krok 2

Krok 4
703

Tato Cast’ popisuje instrukcie na instalaciu elektrickych a plynovych
modelov tlakovych fritéz Henny Penny.

UPOZORNIE
Instalacia tohto zariadenia musi byt zabezpecena vyhradne kvalifikovanym
servisnym technikom.
VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO

ZASAHU EL. PRUDOM

Neprederavte obal zariadenia vrtadkmi alebo skrutkami.
Toto by mohlo spdsobit’ zlyhanie jednotlivych komponentov
zariadenia alebo zasiahnutie elektrickym pridom.

Fritéza sa dodava priskrutkovana k drevenému podkladu a zabalena

v kartonovej Skatuli. Obidva modely, ako plynovy tak i elektricky, sa dodévaju
kompletne zmontované. Je mozné si taktiez objednat’ kolieska, ktoré st zabalené
a doruené samostatne.

1. Odstrihnite popruh z okolia spodne;j Casti kartonu.

UPOZORNIE

Akékol'vek poskodenia sposobené pri preprave by mali byt zaznamenané
a podpisané v pritomnosti zastupcu dorucovatel’a este pred jeho
odchodom.

2. Zodvihnite karton z fritézy.

3. Otvorte poklop fritézy a vyberte kosik a vietko prislusenstvo.

4. Polozte fritézu na jej stranu, t.j. umiestnite ju na podpery.

VYSTRAHA
TAZKY PREDMET

Pri premiestiiovani fritézy si davajte pozor aby ste predisli
osobnému poraneniu. Fritéza vazi okolo 300 1bs. (136kg).
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Model 500/561/600

2-2. VYBALENIE
(pokracovanie) 5. Odstrante Styri skrutky noh z dreveného podstavca. Vyberte
a odlozte dreveny podstavec.

Veko

6. Aby ste zariadenie osadili do vodorovnej polohy, naskrutkujte
Styri skrutky spat’ do noh pre regulaciu vysky. Ak ste si
doobjednali kolieska, nainstalujte ich na nohy zariadenia.
Brzdiace kolieska nainstalujte dopredu.

7. Zariadenie zvislo vyrovnajte.
8. Pripravte zostavu zat'azovacieho telesa k prevadzke:

Krok 8 UPOZORNIE

Kovovy fixacny kus je umiestneny v puzdre zostavy
zat’azovacieho telesa, aby chranilo Ustie zat’azovacieho telesa
a teleso samotné pocas prepravy. Tento fixatny kus musi byt
odstraneny pred inStalaciou a spustenim zariadenia.

VEKO . .
_ a.  Odskrutkujte veko zatazovacieho telesa.
b.  Vyberte okruhle zataZzovacie teleso.

ZATAZOVACIE

TELESO
c.  Vyberte a zahod'te kovovy fixacny kus.
FIXACNY KUS
@/ (ZAHODTE) d.  Vycistite tstie zat'aZovacieho telesa pomocou suche;j

handry.

!
@ _— PUZDRO

e. Znovunasad’te zat'azovacie teleso a zaistite veko.

9. Otvorte a odstrante balenie a drzadla z vnutra fritovacieho
hrnca.

10. Odstrarte ochranny papier zo skrinky fritézy. Je nutné oCistit’
vonkajsi povrch pomocou vlhkej handry.
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2-3.  VYBER MIESTA PRE
FRITEZU

2-4.  NASTAVENIE FRITEZY
DO VODOROVNEJ

| POLOHY

703

Model 500/561/600

Vyber vhodného miesta pre osadenie fritézy je nesmierne dolezity

najmaé z pohl'adu prevadzky, rychlosti a pohodlia. Vyberte miesto, ktoré
zabezpeci pohodIné vkladanie a vykladanie bez prekazania pri priprave
vyslednych objednavok. Prevadzkovatelia zistili, Ze spracovanie zo
surového stavu po hotovy a nésledné uloZenie jedla v ohrievacom
zariadeni zaist'uje rychlu plynult prevadzku. Pripravné a odkladacie stoly
by mali byt’ zabezpecené vedl’a, aspoii po jednej strane, fritézy. Vedzte,
ze najefektivnejsia prevadzka sa dosiahne pri priamej prevadzke, t.).
surové pripravky na jednej a hotové jedla na druhej strane. Objednana
zostava moze byt’ presunutd inde len za predpokladu nepatrného znizenia
efektivnosti prevadzky. Aby ste mohli zariadenie spravne obsluhovat’, je
potrebné po obvode zariadenia ponechat’ priestor aspon 24 in (60,96 cm).
Pristup pri obsluhe je mozné docielit’ odstranenim bo¢ného panelu.
Taktiez je potrebné pri plynovych modeloch zabezpecit’ priestor 6 in
(15,24 cm) okolo spodnej Casti fritézy z dovodu privodu vzduchu

k spal'ovacej komore.

VAROVANIE
NEBEZPECENSTVO
POZIARU

Aby ste predisii poZiaru, instalujte plynovi fiitézu

v predpisanych vzdialenostiach od vsetkych horlavych

a nehorlavych ldtok, 6 in. (15,24 cm) z boku a 6 in (15,24 cm)
zozadu. Ak ste spravne nainstalovali zariadenie, plynova fiitéza
Je navrhnutd pre prevddzku na horlavej podlahe a s priliehanim
k horlavym stendm.

Aby ste predisii poZiaru a znehodnoteniu surovin, priestor pod
fritézou by nemal byt pouzivany na uskladnenie surovin.

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Aby ste zabranili oprskaniu sa olejom, nastavte a nainstalujte f
ritézu, tak aby ste zamedzili naklananie a pohyb. Je mozné
pouzit’ pridrziavacie popruhy na stabilizaciu.

Pre zaistenie spravnej prevadzky polohujte zariadenie zo
strany na stranu a spredu dozadu. Pouzite vodovéhu na
rovnych plochach okolo goliera fritovacieho hrnca.

NEBEZPECENSTVO

NEUPOSLUCHNUTIE INSTRUKCII OHCADNE
POLOHOVANIA ZARIADENIA MOZE SPOSOBIT
PRETECENIE TUKU Z FRITEZY, CO MOZE
SPOSOBIT VAZNE POPALENINY, OSOBNE
PORANENIA, POZIAR A/ALEBO SKODY NA
MAJETKU.
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2-3.

VETRANIE FRITEZY

e e 73" —————]

Model 500/561/600

Fritéza musi byt umiestnend na mieste so zabezpecenym vetranim do
adekvatneho digestora alebo systému vetrania. Toto je nevyhnutné pre
odsatie spalin a zapachov zo smazenia. Je nutné venovat’ mimoriadnu
opatrnost’ pri navrhovaniu odvodného digestora, aby tento neobmedzoval
obsluhu pri prevadzke fritézy. Odporu¢ame prekonzultovat’ navrh systému s
firmou zaoberajiicou sa navrhom vetrania a vykurovania.

UPOZORNIE

Vetranie musi vyhovovat’ miestnym, §tatnym a narodnym normam.
Obrat'te sa na miestne oddelenie zboru poziarnej ochrany alebo

stavebny trad.

CAUTION

VAROVANIE

Ked instalujete plynovi fiitézu, nepripdjajte predizZenie na spalinovod.
Toto moéze poskodit’ spravnu prevadzku hordka, spésobit’ zlyhanie
a mozny negativny spatny tah.

NAVRHOVANY DIGESTOR
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2-6.

PRIiVOD PLYNU

605

Model 500/561/600

Plynova fritéza je z vyroby k dispozicii s moznost'ou napojenia na
zemny plyn alebo propan. Skontrolujte idaje uvedené na Stitku na
pravej strane panela zariadenia, ktoré Specifikuju poziadavky na
pripojenie plynu k zariadeniu. Minimalna poziadavka na pripojenie
zemného plynu je 7 in vodného stipca (1,7 kPa) a 10 in (2,49 kPa)
vodného stipca pre pripojenie propanu. Maximalny pripustny tlak
moZe byt’ 14 in vodného stipca (3,49 kPa, alebo 5 psi).

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
VYBUCHU

. Nepokusajte sa pripojit’ iny druh plynu nez je
Specifikovany na Stitku s idajmi. Konverzna
suprava moze byt inStalovana distributorom
v pripade potreby. Nevhodna dodavka plynu by
mohla zapri¢init' vybuch alebo poziar, ktory moze
sposobit’ tazké poranenia a/alebo Skody na majetku.

. InStalédcia by mala byt v sulade s miestnymi
a narodnymi normami.

Pre spravne pripojenie plynovej ohybnej hadice vid'.
ilustraciu na nasledujicej strane.
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Model 500/561/600

2-7. ROZVOD PLYNU (pokradovanie)

SPRAVNE LE

E

SPRAVNE H

SPRAVNE

SPRAVNE ]
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2.8

SKUSKA TESNOSTI

2-9.

NASTAVENIE

2-10.

REGULATORA TLAKU
PLYNU

ZAPALOVACI

703

PLAMEN A
ZAPALOVANIE
HORAKA A VYPNUTIE

ZARIADENIA

Model 500/561/600

UPOZORNIE

Pred spustenim dodavky plynu sa uistite, Ze uzaver plynu
plynového regulacného ventilu je v polohe OFF.

Po instalécii plynového rozvodu a prislusnych fitinkov, skontrolujte tnik
plynu.-Jednoduchou metddou je napr. spustenie plynu a nanesenie
mydlovej vody. Spozorovanie bubliniek signalizuje inik plynu. V tomto
pripade sa musi pripojenie plynu prerobit’.

VYSTRAHA
ZAKAZ
OTVORENEHO OHNA

Aby ste zabranili poziaru alebo vybuchu, nikdy
nepouzivajte na skuisanie uniku plynu zapdlenti zépalku
alebo otvoreny plamen. Zapéleny plyn moze sposobit’
tazké osobné poranenia a/alebo Skody na majetku.

Regulator tlaku plynu osadeny na automatickom plynovom ventile je
z vyroby nastaveny nasledovne:

Zemny plyn: 3,5 in vodného stipca (0,87 kPa)

Propén: 10,0 in vodného stipca (2,49 kPa)

UPOZORNIE

Regulator tlaku plynu bol nastaveny v Henny Penny a nemoze
byt upraveny uzivatel'om.

Zapalovaci proces

Uzaver plynu plni dvojakt funkciu:

a. Uplna kontrola plynu po zapalovaci plamei a hlavny horak.

b. Ked’ je prepnuté do zapal'ovacej polohy, tato je restartovacim
mechanizmom automatického zapal'ovacieho plamena.

1. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy OFF.
2. Ciastoéne stlaéte a otoéte uzaver plynu do polohy OFF.

3. Pockajte dostatocne dlht dobu, aby ste umoznili naakumulovanému
plynu unikntit’ z hordkovej Casti (aspoil 5 mintt).

4. Otocte gombik termostatu na najniz$ie nastavenie.

5. Prepnite uzaver plynu do polohy PILOT.
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Model 500/561/600

2-10.  ZAPALOVACI PLAMEN 6. Stladtea drite stlateny uzaver plynu, pokial’ zapal'ujete plameti. UmoZnite

A ZAPALCOVANIE zapalovaciemu plameniu horiet’ zhruba 30 sekiind predtym nez plynovy
HOR AK A A VYPNUTIE uzaver uvolnite. Plamen ma zostat’ zapaleny.
ZARIADENIA
(pokracovanie) UPOZORNIE

Ak plamen nezostane zapaleny, zopakujte kroky 2 a 3,
umoziiujuc dlhsi ¢as pred uvol'nenim plynového uzaveru.
7. Otocte plynovy uzaver do polohy ON.
8. S otvorenym poklopom, otocte termostat na nastavenie 200°F.
9. Prepnite hlavny sietovy vypinac do polohy ON.
10. Pri zapal'ovani horaka budete pocut’ zvuk.

* Bude to pocutel'ny zvuk v désledku zapalenia plynu na
Krok 6 plynovych tryskach vo vnutri horaka.

CAUTION| VvARovaNiE

Bezpouzitia tuku vo fiitovacom hrmci nenechavajte
termostat zapnuty po dobu dlhsiu neZ 10 sekiind, lebo
moZete fiitovaci hriec poskodit.

11. Fritovaci hrniec by mal byt ¢isteny podl'a instrukcii uvedenych v &asti 3.

12. Fritovaci hrniec musi byt naplneny tukom po patri¢nti
uroven. Vid’ ¢ast’ Naplnanie alebo priddvanie tuku.

13. Fritéza je teraz uz pripravena k prevadzke.

14. Otocte ¢iselnik termostatu na pozadovantl teplotu.

Vypnutie zariadenia

1. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy OFF.

2. Stlacte uzaver plynu a zl'ahka ho pootocte do polohy OFF.
2-11. NASTAVENIE

Zapal'ovaci plamen je prednastaveny priamo vo vyrobe. Ak sa

ZAPAEQVACIEHO vyzaduje Giprava jeho nastavenia, kontaktujte miestneho distributora
PLAMENA
—_—— Henny Penny.

2-12. NASTAVENIE Regulator tlaku plynu je priamo vo vyrobe prednastaveny na tlak
REGULATORA predstavujtci 3,5 in vodného stipca (0,87 kPa) pre zemny plyn (10,0
TLAKU in (2,49 kPa) pre propan). Ak sa vyzaduje tiprava jeho nastavenia,
(LEN PRE PLYN) kontaktujte miestneho distributora Henny Penny.
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2-13. POZIADAVKY NA

Model 500/561/600

Elektricka fritéza je z vyroby dostupna pre napojenie na 208, 220/240

DODAVKU alebo 440/480 voltov, ako jedno alebo trojfazova pre 60 Hz

ELEKTRICKEJ prevadzku. Nalezity kibel musi byt objednany ako prislusenstvo,

ENERGIE ) resp. musi byt’k dispozicii pri inStalcii. Z titulu napojenia zariadenia na

(ELEKTRICKA vhodny zdroj napitia skontrolujte $titok s idajmi na dverach fritézy.
FRITEZA)

sposobit’ zasah elektrickym pradom.

VYSTRAHA

NEBEZPECENSTVO
ZASAHU EL. PRUDOM

Fritéza musi byt adekvatne a bezpecne uzemnena
v sulade s miestnymi elektrickymi normami, ina¢ by mohla

Aby ste predisli zasahu elektrickym prudom, zariadenie
musi byt vybavené externym istiCom, ktory odpoji vSetky
neuzemnené elektrické vodice. Hlavny sietovy vypina¢ na

zariadeni neodpéja vSetky elektrické vodice.

Velkosti kablov pre napojenia fritézy k elektrickému rozvodu by mali
zodpovedat’ udajom v nizsie uvedenej tabul’ke. Mal by to byt’
izolovany medeny vodi¢ s menovitym napatim do 600 voltov

a teplotou 90°C. Pre vzdialenostiach dlhsich ako 50 stop (15,24 m)

pouzite dlhsi kébel.

Volty
208
208
208
208
240
240
240
240
480
480

705

Faza
Jedna
Jedna
Tri
Tri
Jedna
Jedna
Tri
Tri
Tri
Tri

Tabulka s udajmi
Vhodna kabeldz a poistky pre elektricku fritézu

Kw
11.25
13.50
11.25
13.50
11.25
13.50
11.25
13.50
11.25
13.50

Ampéry

RY
65
31
38
47
56
27
33
14
16

Velkost
kabelase

6
4
10
8
6
6
10
8
14
14

Minimalna
velkost
poistky
90
100
50
60
80
90
45
50
25
25
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2-14. POZIADAVKY NA Plynova fritéza vyZaduje napojenie na 120 voltov, jednu fazu, 60 Hz, 10
DODAVKU amp., 3 kable s uzemnenim alebo 230 voltov, jedna faza, 50 Hz, 5 amp.,
ELEKTRICKEJ jednofazova prevadzka. Fritéza s napojenim na 120 voltov je od vyroby
ENERGIE vybavena zemnenym kablom a zastrckou na ochranu proti zasahu

(PLYNOV A elektrickﬁn pradom. Zéstrékg by mala byt’ zastr¢ena do 3-.k0'11'kovej

FRITEZA uzemnenej zasuvky. Neodstrihnite resp. neodstrante zemniaci kolik.

FRITEZA) Schéma zapojenia je umiestnend za pravym panelom a moze byt
pristupna po odstraneni bocného panelu. 230 voltovy kolik musi
zodpovedat’ vSetkym miestnym, Statnym a narodnym normam.

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO

ZASAHU EL. PRUDOM

Neodpojte zemniaci kolik. Fritéza MUSI byt adekvatne
a bezpeCne uzemnena proti zasahu elektrickym pradom.
Kvoli spravnemu uzemneniu zariadenia vid’ miestne
elektrické normy.

Aby ste predisli zasahu elektrickym pradom, zariadenie
musi byt vybavené externym istiCom, ktory odpoji
vSetky neuzemnené elektrické vodice. Hlavny sietovy
vypina¢ na zariadeni neodpdja vsetky elektrické vodice.

Kazda fritéza Henny Penny bola kompletne kontrolovana a skusand pred
prepravou. AvSak je dobré zariadenie znovu skontrolovat’ po jeho instalacii. Vid’
nasledujucu ¢ast’ ohl'adne skusky fritézy.

CAUTION| varovanie

Hocrjakad odchylka od popisanych postupov skiisania moZe
sposobit’ poskodenie fiitézy.

2-15. SKUSKA FRITEZY

2-16. NASTAVENIA
OVLADACIEHO 1. Prepnite vietky vypina¢e a ovlddage do polohy OFF.
PANELA

2. Zodvihnite poklop.
3. Odstraiite vSetky predmety vratane kosika z fritovacieho hrnca.

4. Zapnite hlavny siefovy vypina¢ fritézy prostrednictvom hlavného
elektrického istica.

5. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ na ovladacom paneli do polohy POWER.

« CERVENY indikator bude svietit’' v pripade dodavky
Krok 5 elektrického pradu.
2-12 703



2-17. KONTROLA
OHREVNYCH
TELIES
(ELEKTRICKE

FRITEZY)

Krok 1

2-18. KONTROLA
CASOVEHO
SPINACA

CIERNY INDIKATOR CERVENY INDIKATOR

/ Krok 2

PREPINAC SVETELNY INDIKATOR

703

Model 500/561/600

Polozte chladni, vlhka handru na ohrevné telesa.

S otvorenym poklopom na okamih zapnite termostat
s nastavenim na 200 °F (93 °C).

CAUTION!| vaArRovaNIE

Pokial’ ohrevné telesd nie st ponorené v tuku, nenechdvajte
termostat zapnuty na viac ako 10 sekund, inac sa telesd mozu
poskodit.

Odstrante handru a skontrolujte ¢i telesa hreju.

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Nedotykajte sa ohrevnych telies prstami alebo rukami,
lebo moézu sposobit’ tazké popaleniny.

Ak je handra tepla, ohrevné telesa st funkéné.

Ak stiohrevné telesa v poriadku, vycistite fritovaci hrniec
podla Casti Cistenie fritovacieho hrnca.

Napliite fritovaci hrniec tukom podla éasti Napliianie a
pridavanie tuku.

Otocte Casovy spinac pokial’ Cierna Sipka nedosiahne hodnotu
troch mintt.
Prepnite vypinac¢ ¢asového spinaca do polohy ON.

Ked’ sa vypinac zapne, budete pocut’ kovové cvaknutie
solenoidového ventilu (predmet ¢.20, obrazok 3-1). Tento
zvuk vam povie, ze ventil je aktivovany a je v zatvorenej
prevadzkovej polohe.

* Svetlo casového spinaca bude svietit’.

» Cervena Sipka sa presunie smerom k 0.
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2-18. KONTROLA 3. Ked Cervena Sipka dosiahne 0:
W * Spusti sa bzuciak.
(pokradovani * Svetlo indikatora ¢asového spinaca sa vypne.
(pokracovanie) * ESte raz budete pocut’ kovové cvaknutie solenoidového
ventilu.
Toto bude indikovat’ de-aktivaciu a zariadenie je v otvorene;j
polohe.
4.  Prepnite ¢asovy spinac do polohy OFF.
* Bzuciak sa zastavi.
« Cervena §ipka sa vrati na povodné nastavenie ¢asu—v tomto
pripade tri (3) minuty.
2-19. KONTROLA Pouzite nasledovny sk@Sobny postup na novych alebo chladnych
FILTRACNEHO fritézach.
LLEIADLA 1.  Otvorte predné dvierka na fritéze.
2. Povol'te spoj od filtra.
3. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy PUMP. Otvorte
ventil filtra. Budete pocut’ chod elektrického motora.
CAUTION!| vArROvANIE
Spuste Cerpadlo len na pdr sekund, indc sa moéze poskodit.
4. Polozte palec na spojovacie hrdlo. Mali by ste citit’ sanie.
Krok 4 Uzatvorte ventil filtra. Vypnite Cerpadlo.
2-20. LOZISKA MOTORA Lozisk4 motora s permanentne mazané. NEMAZTE ICH.

Toto dokoncuje skusobny cyklus. Ak sa nevyskytna ziadne

z uvedenych funkcii, prekontrolujte instalaciu. Ak problém zotrvava,
pozrite si iné Casti tohto manuélu alebo zavolajte autorizovanému
distributorovi Henny Penny.
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2-21. KONTROLA
FINALNEJ
INSTALACIE —
SKUSKA
FRITOVANIA

Krok 5
Krok 8
703

Model 500/561/600

Finalna skuska spociva v skiiSobnom fritovani, aby ste sa presvedcili
o spravnosti instalacie. Toto ddva montérovi prilezitost’ pozorovat
samotnu prevadzku fritovania tlakovej fritézy.

UPOZORNIE

Pred samotnym fritovanim a pridanim tuku do fritovacieho hrca
sa uistite, ze fritovaci hrniec, mriezka filtra a odtokova nadoba st
Cisté. Sitko filtra a odtokova nadoba musia byt vycistené za
pomoci pouzitia mydla a teplej vody a dokonale vysuSené pred
opétovnym namontovanim. V tomto okamziku by mal byt taktiez
vycisteny aj fritovaci hrniec. Vid’ &ast’ Cistenie fritovacieho hrnca.

Nastavte termostat na 320 °F.

* Ked’ tuk dosiahne prednastavenu teplotu, indikator teploty
Zhasne.

Nastavte hlavny ¢asovy spinac na osem minut.

Nakrajajte okolo 3 az 5 libier neoStipanych zemiakovna” in
az I’ in mesiaciky.

Polozte mesiaciky do nadoby s vodou.

Vypustite vodu a obal’te mesiaciky — strihanka na obalenie je
bezne dostupna v obchode.
Poriadne zamiesajte tuk pre rovnomerny ohrev.

Umiestnite klasicky fritovaci kosik do fritovacieho hrnca.

Opatrne ponorte obalené mesiaciky do hortceho tuku.

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Bud’te opatrny, aby ste sa neoprskali horicim tukom.
Mobze sposobit’ tazké popaleniny.

UPOZORNIE

Ponorte kosik do tuku este pred pridanim zemiakovych
mesiacikov, aby ste predisli ich zlepeniu.
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2-21. KONTROLA FINALNEJ
INSTALACIE — SKUSKA
FRITOVANIA

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Krok 9
POKLOP MUSI BYT PORIADNE UZAVRETY,
INAC MOZE NATLAKOVANY TUK A PARA
UNIKNUT Z FRITOVACIEHO HRNCA.
UVEDENE SPOSOBI TAZKE POPALENINY.

0. Zatvorte poklop. Uistite sa, Ze bol poklop pevne uzatvoreny.

10. Otocte uzatvaraciu skrutku v smere hodinovych ruciciek,
pokial’ sa poklop bezpecne neutesni. Obidve Cervené gul'ové
kl'uky by mali byt’ v jednej rovine vpredu.

Krok 10
11. Zapnite hlavny ¢asovy spinac.

Teraz ste dokoncili kroky na spustenie fritovacieho procesu.
Nasledovna ¢innost’ by mala byt pozorovana.

2-22. PREVADZKOVE 1. Skontrolujte, ¢i ukazovatel’ manometra snima hodnoty
KONTROLY v prevadzkovom pasme.

. Ak sanevytvara tlak, kontaktujte miestne servisné
stredisko Henny Penny.

2. Skontrolujte odtokovy ventil a ventil filtra ¢i neprepusta.
3. Pri konci 6smej minuty:
. Zaznie bzuciak.

. Fritéza automaticky vypusti tlak.
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2-22. PREVADZKOVE 4. Prepnite ¢asovy spinac do polohy OFF.
KONTROLY - - , ,
y . . Cervena Sipka sa znovu nastavi na prednastaveny cas,
(pokracovanie) , -
v tomto pripade 8 mint.
5. Ked’ unikne vsetok tlak pary (pozorujte manometer), otvorte
poklop.

6. Zaveste fritovaci kosik na bok hrnca, aby odtiekol.

7. Po odteceni oleja cca. 3-5 sektind, vyklopte zemiakové
mesiaciky na podnos.
8. Fritovaci kosik vrat'te spét’ do tuku.

Ak vsetky vyssie spomenuté tlohy boli vykonané uspokojivo,

Krok 6 fritéza je pripravend k prevadzke.
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TATO
STRANKA
JE
NECHANA
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CAST 3. PREVADZKOVE INSTRUKCIE

3-1. OVLADACIE PRVKY Obrazky na konci tejto Casti oznacuju vSetky ovladacie prvky a hlavné
ZARIADENIA komponenty tlakovej fritézy.
Polozka Popis Funkcia
1 Hlavny sietovy vypinac Trojcestny vypinac so strednou polohou OFF; pre spustenie
(POWER/OFF/PUMP) zariadenia prepnite vypinac¢ do polohy POWER (dol’ava); pre

spustenie filtracného erpadla prepnite vypina¢ do polohy PUMP
(doprava); este pred spustenim filtratného Cerpadlamusiabyt’ spinené
urcité podmienky—vid’ d’alej v tejto Casti
2 Signalizacné svetlo Svetlo signalizujuce, ze sietovy vypinac je v polohe POWER, a Ze
ELEKTRICKEJENERGIE  zariadenie je pripravené, resp. je v prevadzke

3 Signalizacné svetlo Svetlo signalizujuce, ze sietovy vypinac je v polohe PUMP, a ze
CERPADLA filtracné Cerpadlo je v prevadzke
4 Termostat Elektromechanické zariadenie, ktoré sa pouZiva na regulaciu
teploty; otocte gombik, aby ste nastavili pozadovanu teplotu
fritovania
5 Signaliza¢né svetlo teploty Toto svetlo signalizuje, Ze teplota tuku este nedosiahla

prednastavent teplotu termostatu; ked’ sa dosiahne prednastavena
teplota, svetlo sa vypne.

6 Casovy spinac¢ Elektromechanické zariadenie, ktoré riadi dizku fritovacieho cyklu;
Casovy spinac riadi solenoidovy ventil (polozka 20) a aktivuje
bzuciak, ked’ je fritovaci cyklus dokonceny; otocte gombik, aby ste
nastavili ¢iernu Sipku na poZadovany Cas fritovania; Cervena Sipka
sa znovu nastavi na ¢iernu v pripade, Ze prepnete ON/OFF vypinac

do polohy OFF.
7 Vypinac Timer (Casovy Prepnite vypinac do polohy ON, aby ste spustili Casovy spinac a do
spinac)/ON/OFF OFF v pripade, ze chcete zastavit’ bzuciak na konci fritovacieho
cyklu; vypinac sa automaticky znovu nastavi na pdvodné nastavenie
8 Signalizatné svetlo Svetlo signalizujuce, Ze je Casovy spinac zapnuty
casového spinaca
9 Fritovaci hrniec Udrziava fritovaci tuk a adekvatne chladnu z6nu pre zber zbytkov z
fritovania
10 Pruzina poklopu Ulah¢uje zdvihnutie poklopu a drzi ho otvoreny (je ukryta v puzdre)
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3-1. OVLADACIE PRVKY ZARIADENIA (pokradovanie)

Polozka Popis Funkcia

11 Kondenzacny odtokovy zl'ab Odvadza vlhkost’, ktora sa tvori na plasti otvoreného poklopu, do
zl’abu a zabranuje odkvapkavaniu vyzrazanej vody do tuku

12 Tesnenie poklopu Zaistuje tlakové tesnenie komory fritovacieho hrnca

13 Zapadka poklopu Pruzinova zapadka zabezpecujuca uzavretie poklopu; tato zapadka
spolu s uzatvaracou skrutkou a tesnenim poklopu zaist'uji komoru
fritovacieho hrnca tlakovo-tesnu

14 Uzatvaracia skrutka Zostava, ktora sa utiahne potom, ¢o sa poklop zaisti zapadkou
a zacne vyvijat’ tlak na vrch poklopu; tesnenie poklopu potom
vyvinie tlak proti obrube tlakového hrnca; potom ¢o sa vyvinie 1
libra vntitorného tlaku, plast’ poklopu vytlaci poistny kolik nahor do
uzatvaracej obruce, ¢im chrani uzatvaraciu skrutku pred
pootocenim pokial sa fritovaci hrniec tlakuje

15 Obmedzovac uzavretia poklopu NastaviteIna obruc so zavitom sa pouziva na dosiahnutie spravnej
tesnosti medzi tesnenim a obrubou fritovacieho hrnca;
prednastavenie uzatvaracej skrutky je prostrednictvom poctu
otoceni v smere hodinovych ruciciek

16 Zostava zat'azovacieho telesa ~ Zatazovacie teleso je vlastne druh pretlakového ventilu, ktory
udrziava konstantnu troven tlaku pary vo vnutri fritovacieho hrnca;
prebytok pary je odpustany prostrednictvom vyvodu pary

VYSTRAHA

Necistenie zatazovacieho telesa kazdy deit by mohlo
sposobit’ vytvaranie prili§ velkého tlaku. Nasledkom
moézu byt tazké poranenia a popaleniny.

17 Bezpecnostny poistny ventil Tento pruzinovy ventil, schvaleny ASME, je prednastaveny na 14,5
psi; ak je zostava zatazovacieho telesa upchana, tento
bezpecnostny ventil prepusti prebytocny tlak, aby bolo v komore
fritovacieho hrnca nanajvys 14,5 psi (999 mbar); ak sa stane
uvedené, otocte hlavny sietovy vypinac do polohy OFF, aby ste
vypustili vSetok tlak z fritovacieho hrnca

VYSTRAHA

Ak sa aktivuje bezpecCnostny poistny ventil, otocte
hlavny sietovy vypina¢ do polohy OFF. Aby ste
predisli vaznym popalenindm a poraneniam, nechajte
fritézu pred d’alSim pouzitim prehliadnut’ servisnym
technikom.
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3-1. OVLADACIE PRVKY ZARIADENIA (pokradovanie)
Polozka Popis Funkcia
18 Prstenec bezpecnostného «
poistného ventilu N EBEZPEQENSTVO
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA
NETAHAIJTE TENTO PRSTENEC. SPOSOBI TAZKE
POPALENINY PAROU.
19 Manometer Ukazuje tlak vo vnutri fritovacieho hrnca
20 Solenoidovy ventil Elektromechanické zariadenie, ktoré drzi tlakovy hrniec pod tlakom;
solenoidovy ventil sa uzatvori na zaciatku fritovacieho cyklu
a automaticky sa otvori na konci cyklu; ak sa ventil zanesie alebo sa
teflonové sedlo odoberie, tlak sa nebude hromadit’ a zavada sa musi
opravit’
21 Odtokovy ventil Dvojcestny gul'ovy uzaver je za beznych podmienok uzavrety; otocte
(je ukazana iba rukovét’) rukovét’, aby ste nechali odtiect’ tuk z fritovacieho hrnca do filtracnej
odtokovej nadoby
NEBEZPECENSTVO
NEOTVARAJTE
ODTOKOVY VENTIL
POKIAL JE TLAKOVY HRNIEC POD TLAKOM.
HORUCI TUK SA UVOLN{ A SPOSOBI TAZKE
POPALENINY
22 Ochranny spinac¢ odtoku Mikrospinac, ktory zaist'uje ochranu fritovacieho hrca v pripade, Ze
obsluha zariadenia nedopatrenim otvori odtokovy ventil pre odtok
oleja, zatial’ Co je zariadenie zapnuté; v pripade, Ze je odtokovy ventil
otvoreny, vypinac automaticky vypne ohrev
23 Filtra¢né odtokova nadoba Odnimatel'na nadoba, v ktorej je filter a zachytava tuk pri vypuastani

703

z fritovacieho hrnca; pouziva sa taktiez na odstranenie
a znehodnotenie starého tuku

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Ked prenasate filtraéni odtokovi nadobu s horticim
tukom, budte nanajvys$ opatrny, aby ste predisli
popaleninam od horucich povrchov alebo oprskaniu
tukom.
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3-1. OVLADACIE PRVKY ZARIADENIA (pokra¢ovanie)

Polozka Popis Funkcia

24 Spojenie filtra Prip4ja filter ku filtracnému cerpadlu a umoziuje 'ahké odstranenie filtra
a odtokovej nadoby

25 Filtra¢ny ventil Ked je sietovy vypinac v polohe PUMP, dvojcestny ventil usmeriiuje
prefiltrovany tuk z odtokovej nadoby spit’ do fritovacieho hrnca

26 Kondenza¢né odtokové Hadica, ktora sa pouziva na usmernenie kondenzacie vytvorenej
vedenie na vyvode z parného systému do kondenza¢nej nadoby
27 Kondenza¢na odtokova nadoba Zberné nadoba kondenzatu, ako sti€ast’ systému vyvodu pary; pravidelne

vyberte a vyprazdnite

28 Hadica na oplachnutie Rukou drzana hadica sluziaca na oplachnutie Casti jedla z fritovacieho hrnca
(doplnkova) do filtra¢nej nadoby; pripevnena k rychlo odnimatel'nému fitinku.
29 Plynovy regula¢ny ventil Reguluje prietok plynu horakom; zapal'ovaci plamen je zapaleny ru¢ne

(len pre plynové modely)

30 Obmedzovac vysokej Regulator, ktory snima teplotu tuku; ak teplota tuku prekro¢i bezpecnt
teploty medzu, regulator spusti a vypne ohrev fritovacieho hrnca; ked’ teplota tuku
poklesne na bezpe¢nti medzu, regulator musi byt manualne zresetovany
stlacenim Cerveného tlacidla, umiestneného pod ovladacim panelom za

dvierkami
Plyn Elektricka
energia
31 Poistky (len pre Ochranné zariadenie, ktoré rozpoji obvod, ked’ prid prekro¢i menoviti
elektrické modely) hodnotu
32 Stykade (len pre elektrické modely)  Relé, ktoré usmertiuji elektricky prad k ohrevnym telesdm; jedno relé je
zapojené v sérii s obmedzovacom, druhé je zapojené v sérii s ovladacmi;
Standardné zariadenie vyuziva 2 elektromagnetické stykace, pricom
pocitatom ovladané zariadenia maju jeden elektromechanicky a jeden
ortutovy stykac
33 Elektricky isti¢ (len Spina elektricky obvod a rozopina ho pre jednotlivé Casti
jedna faza)
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ELEKTRICKY MODEL

Obrazok 3-1. Ovladacie prvky zariadenia
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29

25
28

22
26

23

7

21 27

PLYNOVY MODEL
Obrazok 3-2. Ovladacie prvky zariadenia
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31 32 30

Obrazok 3-6. Ovladacie prvky zariadenia

Obrazok 3-3. Ovladacie prvky zariadenia

18 19 28
Obrazok 3-4. Ovladacie prvky zariadenia Obrazok 3-7. Ovladacie prvky zariadenia
30
33
Obrazok 3-5. Ovladacie prvky zariadenia Obrazok 3-8. Ovladacie prvky zariadenia
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3-2. SPUSTENIE Nasledovné postupy by mali byt’ dodrzané vzdy pri po¢iato¢nom
ZARIADENIA Starte fritézy a vzdy, ked’ je fritéza vybrana z chladného priestoru alebo
(predohrev) sa fritéza uvadza do prevadzky z vypnutého stavu:

1. Presvedcte sa, €i st vSetky ovladace v polohe OFF.
2. Uistite sa, e odtokovy a filtraény ventil je UZAVRETY.
3. Vyberte fritovaci kosik z fritovacieho hrnca. Poklop nechajte

otvoreny.
4. Fritovaci hrniec naplitte tukom po rysku. Vid’ ¢ast’ Napinanie
a pridavanie tuku.

, . Pripojte elektricky prud k fritéze.
VENTILY UZAVRETE (elektricky) 3. Pripojte elektricky prad k fritéze

6. Na plynovych modeloch zapal'te zapal'ovaci plamen. Vid’ cast’
InStalécia zariadenia.

7. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy POWER.

8. Otocte gombikom termostatu na 325 °F (163 °C). Signalizacné
svetlo teploty sa rozsvieti.

9. Ked' teplota tuku dosiahne 325 °F (163 °C), signalizacné svetlo

teploty zhasne.
10. Ddkladne premiesajte tuk, aby jeho teplota bola rovnomerna.
VENTILY UZAVRETE Uistite sa, Ze tuk na spodku je premieSany a rovnomerne
(plynovy model) ohrievany.

11. Potom ¢o sa teplota ustalila, t.j. po aspoii 30 minttach,
skontrolujte teplotu tuku pomocou dobrého ponorného
teplomera do tuku (Henny Penny, vyrobné ¢islo 12106). Ak je
nepresnost’ viac ako 5 °F, vid’ manual obsluhy alebo zavolajte
vasho miestneho nezavislého distributora Henny Penny.

Krok 10
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3-2. SPUSTENIE

ZARIADENIA
(PREDOHREYV)

(pokracovanie)

3-3. NAPLNANIE ALEBO

703

PRIDAVANIE TUKU

Model 500/561/600

12. Ak tuk nebol prefiltrovany minult noc pri vypnuti zariadenia, mal
by byt prefiltrovany teraz, akonahle tuk dosiahne fritovaciu
teplotu (325 °F (163 °C)) a pred vyuzivanim zariadenia. Vid’
Cast’ Naplianie a pridavanie tuku.

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO
POZIARU

AK TEPLOTA TUKU PREKROCI 420 °F (216 °C),
OKAMZITE VYPNITE ZARIADENIE
PROSTREDNICTVOM ISTICA A NECHAJTE HO
OPRAVIT. AK TUK PREKROCI TEPLOTU
VZPLANUTIA, VZNIKNE POZIAR, KTORY
SPOSOBI TAZKE POPALENINY A/ALEBO
SKODY NA MAJETKU.

13. Ponorte prazdny kosik do fritovacieho hrnca. (Jedlo pridajte
neskor.)

14. Nastavte termostat na vami pozadovanu teplotu.

15. Nastavte TIMER (¢asovy spina¢) na vami pozadovany ¢as
fritovania. Teraz ste pripraveny na fritovanie.

UPOZORNIE

Nedovol'te fritéze prediZit ¢as fritovania pri vy3sich teplotach
(325°F (163°C) alebo viac), lebo sa tuk znici ovel’a skor.
Ked’ sa fritéza nepouziva na fritovanie, nastavte termostat spat’
na nizsiu teplotu 275 °F (135 °C) alebo mene;.

VAROVANIE

Hladlina tuku musi byt’vZdy na tirovni rysky na zadnej strane
fritovacieho hrmca (vid’ fotogratiu na d’alsej strane).
Netposluchnutie tychto instrukcii by mohlo sposobit poZiar a/
alebo poskodenie fritézy.

Ked’pouzivate stuhnuty tuk, odporiicame rozpustit’ ho najskor
v inom zariadeni, predtym nez ho dite do fittovacieho hrnca.
Jednotlivé telesd na elektrickych fittézach alebo povrchy
plynovych fiitéz musia byt uplne ponorené. Ind¢ méze nastat’
poziar alebo poskodenie zariadenia.
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Model 500/561/600

3-3. NAPLNANIE ALEBO 1. Odportiéame pouZivat’ vysoko kvalitny fritovaci tuk. Niektoré
PRIDAVANIE TUKU menej kvalitné tuky maju vyssi obsah vlhkosti, ktora sposobi
(pokracovanie) penenie a prevaranie.

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Aby ste predisli tazkym popalenindm, pri nalievani
horuceho tuku do fritovacieho hrnca pouzivajte
rukavice a bud'te opatrny, aby ste sa neoprskali.

2. Elektricky model 500 potrebuje 48 Ibs. (21,8 kg) tekutého tuku
a model 561 potrebuje 65 Ibs. (29,5 kg). Plynovy model
potrebuje 43 Ibs. (19,5 kg). Fritézy modelu 500 maju 2
ukazovatele hladiny vyryté na zadne;j strane fritovacieho hrnca,
zatial’ co modely 561 a 600 maju len 1 rysku. Ryska ukazuje
spravnu hladinu tuku.

3. Studeny tuk by mal byt naliaty do vysky o 1/2 in (12,7 mm)
menej ako ukazuje ryska pri zariadeniach s jednou ryskou. Pri
zariadeniach s dvoma ryskami by mala byt vyska hladiny pre
studeny tuk totozna so spodnou ryskou zariadenia. Tuk zvacsuje
svoj objem pocas ohrevu, a preto by mala byt hladina horticeho
tuku na ryske resp. na hornej ryske pri fritézach modelu 500.

3-4. STAROSTLIVOST O TUK

NEBEZPECENSTVO
RIZIKO PRETECENIA

NASLEDUJTE NIZSIE UVEDENE INSTRUKCIE,
ABY STE ZABRANILI PRETECENIU TUKU
Z FRITOVACIEHO HRNCA, KTORE MOZE
SPOSOBIT VAZNE POPALENINY, OSOBNE
PORANENIE, POZIAR A/ALEBO SKODY NA
MAJETKU.

1. Ked’sa zariadenie bezprostredne nepouziva, znizte teplotu na
275 °F (135 °C) alebo menegj, aby ste ochranili a zvysili
trvacnost tuku. Pokazeny tuk zapacha i prinizsich teplotach.

2. Fritovanie obal'ovanych jedal si vyzaduje CastejSiu filtraciu, aby
bol tuk i nad’alej Cisty. Tuk by mal filtrovany kazdych 3 az 6
fritovacich cyklov. Z dovodu zachovania o najvyssej kvality
jedal, neprekrocte 6 fritovacich cyklov bez filtracie. Vid’ ¢ast’
Filtracia tuku.

3. Udrziavajte hladinu tuku na spravnej trovni. V pripade potreby
pridajte Cerstvy tuk.
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3-4. STAROSTLIVOST O TUK
(pokracovanie)

3-5. FRITOVANIE

703

Model 500/561/600

4. Nepreplite fritovaci kosiky (12 Ibs. (5,4 kg) pre fritézy modelu 600; 14 Ibs.
(6,4 kg) pre fritézy modelu 500 a 18 1bs. (8,2 kg) pre modely fritézy 561)
a takisto nevkladajte do kosikov vyrobky s nadmernym obsahom vlhkosti.

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO
POZIARU

PRI PREDLZENOM POUZITI JE BOD
VZPLANUTIA TUKU NIZSi. ODSTRANTE TUK
AK VYKAZUJE ZNAMKY NADMERNEJ
TVORBY DYMU ALEBO PENENIA, INAC MOZE
SPOSOBIT POPALENINY, OSOBNE
PORANENIA, POZIAR A/ALEBO SKODY NA
MAJETKU.

Tato jednostupiiova metdda je nami odporucana pri pouzivani tlakovej fritézy
Henny Penny kombinovanej s naSou $peciadlnou PHT obal'ovacou zmesou urc¢enou
na fritovanie. Nasledujtca tabul’ka uvadza odporicané ¢asy fritovania a teploty
pre jednostupiiové fritovanie:

UPOZORNIE
Vsetky odporucané nastavenia ¢asu a teploty st pre 10 Ibs.
(4,5 kg) napln.
Produkt (velkost na kus) Teplota Cas (min.)
Kurca 315°F (157°C) 10-11
(2-1/4 1bs (1 kg), 8 az 9 kusov)
Ryba 315°F (157°C) 3.5
(4 0zs (.11 kg))
Krevety 315% (157°C) 2
Pstruh 315°F (157°C) 5
(10 to 16 ozs (.28-.45 kg))
Bravcové kotlety 315° (157°C) 5

(4az5o0zs,(.11-.14 kg),
1/2 az3/4 ins (12.7-19 mm) hrub¢)

Rebierka 275°F (135°C) 14
(2-1/21b (1.13 kg) balenie)
Stejk nakrajany na kocky 315°F (157°C) 5

(6to 10 ozs,(.17-.28 kg),
1/4to 1 in (6.4-25.4 mm) hrubé)

Telacia kotleta 315% (157°C) 4
(4 0zs (.11 kg))
Zemiaky 315°F (157°C) 8

(10 1bs (4.5 kg), krajané na mesiaciky)

3-11



Model 500/561/600

3-5. FRITOVANIE
(pokracovanie)

1. Zoberte asti kur€at’a, 4 az 5 nakrajanych kurciat, z chladiaceho
boxu a umiestnite ich do kuchynského drezu. Po umyti kurcat’a
mdzete ulomit’ stehno od bedrove;j kosti.

Krok 1

2. Odstrante kazdy prebytocny tuk to stehna.

3. Kurcavyberte z vody a zI'ahka ho osuste, tak aby jeho Casti
zostali vlhké.

Krok 2
4. Ak pouzivate obal'ovaci stroj, napliite obal'ovaciu nddobu zhruba
8 az 10-imi Ibs. obal'ovacej zmesi PHT. Vkladajte vlhké kasky
zbavené vody do zliabka na jednom konci stroja.
Krok 4

5. Nechajte spadnuat’ obalené ktisky na podnos, potom co vijdu
z obal’'ovacej nadoby.

Krok 5
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Model 500/561/600

3-5. FRITOVANIE
(pokracovanie)

6. Ak nepouzivate obal'ovaci stroj, jedlo by malo byt polozené do
suchej zmesi a rucne obalené, tak aby bol kazdy kus tiplne
obaleny.

7. Strepte z povrchu obaleného jedla prebytocnu obal'ovaciu zmes
a poloZzte obalené¢ jedlo na podnos pre tcely uskladnenia
v chlade. Aby si obalené jedlo zachovalo vlhkost’, poloZte nan
Krok 6 vlhkt handru. Obalené jedlo by malo odstat’ aspon 30 mintt
pred fritovanim, aby stihlo vstrebat’ koreniny z obal'ovacej zmesi
a aby zmes lepsie prilnula k jedlu.

8. Pripravte fritézu - vid’ Spusteniu zariadenia (predohrev).
9. Premiesajte horuci tuk.
10. Ponorte prazdny fritovaci kosik do tuku.
11. Nastavte Cas a teplotu v zavislosti od druhu jedla, ktoré budete
vyprazat.
12. Nastavte termostat na pozadovant teplotu.

13. Nastavte na ¢iselniku asového spinaca dobu fritovania, ale
spinac eSte nespustajte.

UPOZORNIE

Predtym nez jedlo polozite do kosika, uistite sa, Ze tuk ma pre
dany druh jedla spravnu teplotu. TaktieZ skontrolujte ¢i svetlo
signalizujuce TEPLOTU zhaslo.

14. Polozte jedlo do ponorené¢ho kosika, tak Ze najprv vlozite
najviacsie kasky (stehno a vrchné Casti stehna). Toto umozni
vel'kym a naro¢nejsim astiam byt’ v oleji o niekol’ko sekiund
dlhsie. Nechajte poklop otvoreny.

VAROVANIE
Krok 14

Ulstite sa, Ze tuk nikdy neprekroci rysku. Maximaélna naplii
fiitézy modelu 600 je 12 Ibs. (5.4 kg): modelu 500 je 14 1bs.
(6.4 kg) a modelu 561 je 18 Ibs. (8.2 kg). Neuposluchnutie
uvedenych instrukcii méze sposobit’ poZiar a/alebo poskodenie
fiitezy.
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3-5. FRITOVANIE

3-14

(pokracovanie)

Krok 16

Krok 17

15.

Model 500/561/600

Trochu vyzdvihnite kosik z tuku a zatraste s nim, aby sa kisky
od seba odlepili. Kosik dajte spat’ do tuku. Tymto postupom sa
vyhnete bielym skvrméam na hotovom vyrobku.

16. Odstraiite rukovit’ kosika a rychlo uzavrite poklop. Poklop

17.

18.

19.

20.

zaistite zapadkou.

Utiahnite uzatvaraciu skrutku v smere hodinovych ruciciek, aby
ste poriadne zaistili a utesnili poklop. Cervena kl'uka
uzatvaracej skrutky ma byt’ v jednej rovine s Cervenym
gombikom zapadky poklopu.

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

POKLOP MUSI BYT RIADNE ZAISTENY, INAC
MOZE UNIKNUT NATLAKOVANY TUK

A PARA Z FRITOVACIEHO HRNCA. UVEDENE
SPOSOBI TAZKE POPALENINY.

Prepnite ¢asovy spina¢ do polohy ON.

Zaniekol’ko mintit by mal manometer ukazovat narast tlaku
v PRACOVNEJ ZONE. Ak nie, prekontrolujte postup
a pozrite si ast’ Odstraniovanie poruch.

Na konci fritovacieho cyklu (¢asovy spina¢ dosiahne 0) fritéza
automaticky odpusti tlak, zapne sa bzuciak a svetlo ¢asového
spinaca zhasne. Prepnite ¢asovy spina¢ do polohy OFF.
Casovy spina¢ sa automaticky zresetuje na predtym uz
nastaveny cas.

NEBEZPECENSTVO
ODPUSTENIE TLAKU

NENADVIHUJTE RUKOVAT CI NASILYM
NEOTVARAIJTE ZAPADKU PREDTYM NEZ
MANOMETER DOSIAHNE ,,0“ PSI. UNIKAJUCA
PARA A TUK VAM SPOSOBIA POPALENINY.

703



Model 500/561/600

3-5. FRITOVANIE 21. Akonahle poklesne tlak na nulu, oto¢te uzatvaraciu skrutku proti
(pokracovanie) smeru hodinovych rucic¢iek zhruba o jednu obratku.

CAUTION| vAROVANIE

Nekniit te ¢i netrhajte uzatvaracou skrutkou pri otvarania
poklopu. Mohlo by to spésobit’ poskodenie ukoncovacej
matice vo viutri uzatvaracej skrutky.

22. Thned’ zodvihnite poklop, aby ste umoznili odtok ¢o najvacsieho
mnozstva kondenzétu z poklopu dole resp. von cez
odvodiiovaci zI'ab a nie do tuku.

CAUTION| VvAROVANIE

Aby ste predisii poskodeniu pantu, nebuchnite poklopom proti
zardzZke.

23. Nasad'te rukovét na kosik. Zodvihnite ko$ik a poveste ho na
stranu fritovacieho hrnca, aby odtiekol. Nechajte kosik odtiect’
po dobu zhruba 15 sekund, predtym nez jedlo vyklopite na
podnos.

Krok 23 24. Jedlo ihned umiestnite do teplého boxu.

25. Predtym nez za¢nete fritovat’ nasledujicu varku, pockajte kym
signaliza¢né svetlo TEPLOTY nezhasne, ¢o znamena, Ze tuk je
znovu ohriaty
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Model 500/561/600

3-6. PRAVIDELNY PLAN Ako vietky zariadenia v gastronomii aj tlakova fritéza Henny Penny si vyZaduje
UDRZBY starostlivost’ a spravnu udrzbu. NizsSie uvedena tabul’ka uvadza prehl’ad planu
udrzby.

Procedura Frekvencia udrzby

Ochrana filtraného agregatu —ru¢né zresetovanie Podl’a potreby

Filtracia tuku Kazdych 3 az 6 fritovacich cyklov

Cistenie (doplnkovej) nadoby na zvysky z fritovania ~ Podl’a potreby

Prevencia problémuss filtraénym cerpadlom Podl’a potreby

Vymena tuku Podra potreby

Vymena plasta filtra Podl’a potreby

Vymena uhol'ného filtra Podr’a potreby

Cistenie fritovacieho hrnca Pred vymenou tuku

Cistenie zostavy zat'azovacieho telesa Denne

Nocné Cistenie (po vypnuti zariadenia) Denne

Kontrola hadice na oplachnutie (¢inie je zni¢ena) Tyzdenne

Obratenie tesnenia poklopu Stvrtroéne

Mazanie poklopu Stvrtroéne

Nastavenie obmedzovaca uzavretia poklopu Stvrtroéne

Kontrola tesnosti rozpery Stvrtrotne

Cistenie bezpe¢nostného poistného ventilu Rocne

3-7.  RUCNE V pripade prehriatia je agregat filtraéného ¢erpadla vybaveny ruéne
ZRESETOVANIE zresetovatelnym tlacidlom, umiestnenym na jeho zadnej strane. Pockajte
OCHRANY asi 5 minat predtym nez sa pokusite zresetovat’ agregat, aby vychladol.
FILTRACNEHO Filtracny agregat je na zadnej strane fritézy. Stlacenie tlacidla reset
AGREGATU vyZaduje ur¢itG ndmahu a skrutkova¢ moze byt pri zresetovani
napomocny.

Elektrické fritézy so sériovymi ¢islami HBO13JB a nizsie a plynové fritézy
so sériovymi Cislami GAO85JB a nizsie, je mozné zresetovat’ stlacenim
tlacidla po odstraneni pristupového panela na I'avej strane zariadenia.

VYSTRAHA VYPNITE
ELEKTRICKY PRUD

Predtym nez zresetujete ru¢né ochranné zariadenie
agregatu filtratného Cerpadla, vypnite hlavny privod
elektrického prudu, aby ste prediSli popaleninam

z oprskania tukom.
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3-8. FILTRACIA TUKU

605

Krok 2

Krok 4

Model 500/561/600

Fritovanie obal'ovanych jedal si vyzaduje Castu filtraciu. Ochutnajte studeny
tuk kazdy den, aby ste zistili i nie je znehodnoteny. Sledujte ¢i tuk nepeni
pocas fritovacieho cyklu. Akonahle spozorujete spenenie, tuk odstranite.
Vzdy po vymene alebo prefiltrovani tuku vy¢istite fritovaci hrniec
nasledovne:

1. Prepnite termostat a hlavny sietovy vypinac¢ do polohy OFF.
Vyberte a vycistite fritovaci kosik pouzitim mydla a vody.
Dokladne ho opléchnite.

UPOZORNIE

Najlepsie vysledky sa dosahuju, ked’ je tuk prefiltrovany pri
normalnej fritovacej teplote.

2. Pouzite kovovu Spachtlu na zoSkrabanie vSetkych zvyskov jedal
7o stran fritovacieho hrnca. Neskrabte ohrevné teleso
elektrickych zariadeni ¢i zaoblené diely na plynovom fritovacom hmci.

VAROVANIE

Skrabanie elektrickych komponentov fritézy & zaoblenych dielov
plynového fiitovacieho hrnca spdsobuje poskrabanie povrchov,
na ktoré sa neskor prilepuje a pripal uje obalovacia zmes.

Nebiichajte skrabkou alebo inym kuchynskym ndradim do okraja
fiitovacieho hrnca. Uvedené by mohlo poskodit’ okraj hrnca
a poklop by nemusel riadne tesnit’ pocas fiitovacieho cykiu.

VYSTRAHA

Filtracnd odtokova nadoba musi byt zatlacena pod
fritézou tak hlboko ako sa len da s nasadenym krytom.
Predtym nez odtok otvorite, uistite sa, ze dierka poklopu
licuje s odtokom. Netposluchnutie tychto inStrukcii
sposobi oprskanie tukom a mohlo by taktiez zapri¢init’
osobné poranenie.

Povrchy fritézy a koSika budu horuce. Pri filtracii bud’te
opatrny, aby ste sa nepopalili.

3. Odtokovy ventil otvarajte len vel'mi opatrne, najprv iba o pol
obratky a nasledne ho pomaly uplne otvorte.

4. Akonahle tuk odtecie z fritovacieho hrnca, pouzite kefky (vyrobok
Henny Penny pod ¢islom 12105 — zahfiia obidve kefky) na
vycistenie boku hrnca a ohrevnych telies (v pripade elektrickych
zariadeni). Ak sa odtok upché zbytkami obal'ovacej zmesi, pouZzite
bielu kefku na pretlacenie zmesi do filtracnej nadoby.
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Model 500/561/600

3-8. FILTRACIA TUKU 5. Ked’ vSetok tuk odtecie, oSkrabte resp. ocistite boky a dno
(pokradovanie) fritovacieho hrnca.

6. Fritovaci hrniec oplachnite nasledovne:
a. Uzatvorte odtokovy ventil.
b. Otvorte filtracny ventil.
c. Sklopte poklop a drzte ho uzavrety.

d. Prepnite hlavny sietovy vypinac do polohy PUMP. Opatrne otvorte
poklop, aby ste videli ¢i sa tuk vracia bez problémov spat’. Fritovaci
hrniec napliite z 1/3 a potom uzatvorte ¢erpadlo

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO

POPALENIA

NEDRZANIE UZATVORETEHO POKLOPU, ABY
VAS PRVY NAPOR TUKU VRACAJUCEHO SA
SPAT DO HRNCA NEOPRSKAL, SPOSOBI TAZKE
POPALENINY.

AK SPOZORUJETE VZDUCHOVE BUBLINY
VYSTUPUJUCE Z TUKU, JE MOZNE, ZE

Krok 6e SPOJENIE RUROK FILTRACNEJ ZOSTAVY NIE
JE DOSTATOCNE TESNE. POKIAL JE TOMU TAK,
VYPNITE CERPADLO A POUZITE OCHRANNU
HANDRU ALEBO RUKAVICU NA DOTIAHNUTIE
SPOJA. SPOJ BUDE HORUCI A MOHOL BY
SPOSOBIT TAZKE POPALENINY.

e. Umyte a vydrhnite boky fritovacieho hrnca. Na vycistenie
ohrevnych telies pouzite kefku v tvare ,,L*.

f. Potom Co vy¢istite boky a dno, otvorte odtokovy ventil.

7. Ak je na fritéze k dispozicii doplnkova hadica na oplachnutie,
mozete pouzit’ nasledovny postup Cistenia.

Krok 7a . : : L o
a. Pripojte oplachovaciu hadicu filtra s jej rychlo pripojiteI'nym

zastrénym fitinkom na zasuvny dielec v dvierkach zariadenia, hned’
vedl'a rukovite filtracného ventilu. Aby sa tak stalo, odsuiite pruzny
krazok z blizkosti rychlo pripojitelného zastréného fitinku a nechajte
ho zacvakniit' v polovici dizky zasuvného dielca.
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3-8. FILTRACIA TUKU
(pokracovanie)

Krok 7b

Krok 7c

Krok 7f

803

Model 500/561/600

b. Pokial drzite drevenu rukovat’, uistite sa, ze rozstrekovacia

hlavica je namierena na dno fritovacieho hrnca. Zatiahnite
poklop ponad hlavicu, zatvorte filtraény ventil a prepnite hlavny
sietovy vypina¢ do polohy PUMP. Hlavicu drzte opatrne, aby
ste predisli priliSnému oprskaniu.

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Bud’te opatrny, aby ste predisii popalenindm
z horiiceho tuku.

. Oplachnite vnittro fritovacieho hrnca. Specialnu pozornost’ venuijte

tazko Cistitel'nym miestam ako je dno fritovacieho hrnca. Na
elektrickych modeloch vycistite miesta okolo ohrevnych telies.

. Po dostato¢nom oplachnuti prostrednictvom tuku, uzatvorte

odtokovy ventil.

. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy OFF.

NEBEZPECENSTVO

FILTRACNU HADICU NA OPLACHNUTIE
PRIPOJTE A ODPOJTE LEN VTEDY, KED JE
HLAVNY SIETOVY VYPINAC V POLOHE OFF.
TAKTIEZ POUZITE SUCHU HANDRU ALEBO
RUKAVICU, ABY STE PREDISLI POPALENINAM.
NEUPOSLUCHNUTIE UVEDENEHO BY MOHLO
SPOSOBIT TAZKE POPALENINY ZAPRICINENE
UNIKOM HORUCEHO TUKU STRIEKAJUCEHO
Z0O ZASTRCNEHO DIELCA VO DVIERKACH.

. Odpojte hadicu. Na minutu zodvihnite fitink na konci hadice, aby

ste umoznili odtiect’ zvySku tuku do fritovacieho hrnca.

8. Odcerpajte vSetok tuk z filtraénej nadoby spat’ do fritovacieho
hrnca. Pocas prvého naporu tuku uzatvorte poklop.
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3-8. FILTRACIA TUKU
(pokracovanie)

Krok 9

Krok 11

3-20

9.

10.

11.

Model 500/561/600

Ked’ ¢erpadlo pumpuje uz iba vzduch, tuk sa vam bude zdat’ ako
keby vrel. Najprv uzatvorte filtraCny ventil a potom prepnite
hlavny sietovy vypinac z polohy PUMP do polohy OFF. Toto
zabezpeci, aby sa filtracné Cerpadlo a kanaliky nenaplnili tukom.

UPOZORNIE

Ked’ spozorujete bublinky, okamzite uzatvorte filtrany ventil.
Toto zabrani prevzdusneniu, o zvysi Zivotnost’ tuku.

V pripade potreby skontrolujte hladinu tuku, pokial’ nedosiahne
uroven rysky na zadnej stene fritovacieho hrnca alebo hornu rysku
na zariadeniach modelov 500.

Po ukonceni filtracie vyprazdnite a vymeiite kondenza¢nti
odtokovu nddobu.

12. Ak este pokracujete vo fritovani, prepnite hlavny sietovy vypinac

do polohy ON a umoznite tuku, aby sa znovu zohrial.
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3-9. CISTENIE Nédoba na zvysky z fritovania poskytuje dokonalejsiu filtraciu, kvoli
(DOPLNKOVEJ) NADOBY jemnejsim, tazsie filtrovatenym Gasticiam, ktoré sa zachytavajt
NA ZVYSKY v nadobe. Hromadenie zbytkov v nadobe sa redukuje a tymto je
Z FRITOVANIA ¢erpanie tuku spat’ do fritovacieho hrnca rychlejsie. Taktiez je mozné

vybrat’ Skvareniny z nadoby a pouzit’ na pripravu omacky.
Vid’ postup vyberania nadoby urcenej na zvysky z fritovania nizsie:

1. Aby ste mali pristup k nadobe, nechajte odtiect’ tuk z fritovacieho
hrnca.

Elektricky Plynovy
2. Rukovit vlozte pod uhlom, tak aby ste pridrzali oporné body

drzadla.

VYSTRAHA
HORUCI POVRCH

Pouzite ochrannt handru alebo rukavice pri vyberani
nadoby zo zvySkami z fritovania. Nadoba a

Elektricky Plynovy povrchy fritovacieho hrnca mozu byt hortuce a mohli by
spOsobit’ popaleniny.

3. Otocte rukovit'ou pokial’ zarezy na rukovéti nebudu pod
opornymi bodmi drzadla.

Elektricky Plynovy
4.  Zodvihnite nadobku z fritovacieho hrca.
5. Vydistite fritovaci hrniec od vSetkych zbytkov, predtym nez
nadobu znovu vsadite do hrnca a napustite hrniec tukom.
Elektricky Plynovy
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3-10. PREVENCIA Nasledujuce kroky budi ndpomocné pri prevencii problémov
PROBLEMOV filtratného Cerpadla:
FILTRACNEHO 1. Uistite sa, Ze uhol'ny filter je inStalovany hladkou stranou nadol,
CERPADLA a 7Ze ramena na rame su upnuté prostrednictvom vystupkov na

vonkajsej strane ramu.
2.  Filtracny ventil ma byt’ uzavrety po cely ¢as fritovania.
3. Odcerpajte vSetok tuk z filtraénych kanélov, t.j. nechajte

agregat filtra bezat’ dovtedy pokial’ nespozorujete v hrnci
vytvaranie bubliniek pripominajice vretie.

3-11. VYMEN:VA ’ Obal filtra by mal byt vymeneny po 10-12 filtraciach alebo
FILTRACNEHO kedykol'vek, ked’ sa upcha zbytkami. Postupujte nasledovne:
OBALU

1. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy OFF.

2. Vyberte a vyprazdnite kondenzac¢nu odtokovii nadobu.

3. Odpojte filtracnt1 zostavu v spoji a vyberte odtokovi nadobu
spod fritovacieho hrnca. Ak je to mozné, odtokova nadobka

moze mat’ pod sebou vozik s kolieskami, umoziujuci
jednoduchu prepravu filtracnej nadoby a filtraného

prisluSenstva.
VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
Krok 3 POPALENIA
Filtraéna zostava Filtratnd zostava by mohla byt horuca! Pouzite

ochrannu handru alebo rukavicu, aby ste predisli
tazkym popaleninam.

Ak sa filtracna nadoba prenaSa pokial’ je plné tuku,

bud’te opatrny, aby ste zabranili oprskaniu alebo
moznym popaleninam.

4.  Zodvihnite mriezku z odtokovej nadoby.

5. Zotrite tuk a zvysky z odtokovej nadoby. Vy¢istite nadobu za

pomoci mydla a vody a dokladne oplachnite vodou.
Krok 4
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3-11. VYMENA
FILTRACNEHO
OBALU

okradovanie

6. Odskrutkujte saci potrubie od mriezky.

Krok 7

7. Vyberte zachytavac zvyskov a dokladne ho ocistite mydlom
a vodou. Dokladne ho oplachnite horucou vodou.

Krok 8 8.  Stiahnite svorky na filtri a odstranite obal filtra.
ro
9.  Vycistite vrch a spodok filtra¢nej mriezky za pomoci mydla

a vody. Dokladne ju oplachnite horicou vodou.

UPOZORNIE

Uistite sa, Ze mriezKy filtra, zachytavac zvyskov, svorky filtra
a sacie potrubie s uplne suché predtym nez iny Cinitel
filtraéného obalu ako napr. voda znehodnoti filtraény papier.

Krok9 10. Namontujte horny diel filtra¢nej mriezky na spodny diel

mriezky.
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3-11. VYMENA
FILTRACNEHO
OBALU

okradovanie

11. Vsuiite mriezky do filtracného obalu.
12. Zahnite rohy a potom znovu dvakrat prehnite voI'ny koniec.
13. Upnite filtratny obal v mieste s dvoma svorkami.

Krok 12 14. Vymerite mriezku na zachytavaci zvyskov na vrchu filtracného

papiera. Naskrutkujte zostavu sacieho potrubia.
ROZNE ZAHYBY

15. Kompletnt filtracnt zostavu osad’te spit’ do filtracnej odtokove;j
nadoby a nadobu zasuiite pod fritézu.

PRVY ZAHYB 16. Filtracnt1 zostavu pripojte rune. Nepouzite hasék na dotiahnutie.
DRUHY ZAHYB ‘

‘L 17. Nasad’te kondenza¢nti odtokovu nddobu spét’ na svoje miesto.
Teraz je fritéza pripravend k prevadzke.
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3-12. VYMENA Uhol'ny filter by mal byt vymeneny kazdy deii resp. kedykol'vek sa
UHODLNEHO FILTRA upcha zvyskami. Postupujte nasledovne:

1. Prepnite hlavny sietovy vypina¢ do polohy OFF.
2. Vyberte a vyprazdnite kondenza¢nti odtokovi nadobu.

3. Odpojte filtraénu zostavu a vyberte filtrani odtokovi nadobu

spod filtracného hrnca.
VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA
Krok 3 Pouzite ochrannu handru alebo rukavicu pri odpéjani

filtranej zostavy a vyberani uholného filtra, lebo
uvedené modze spdsobit’ tazké popaleniny.

Ak sa prenasa filtra¢nd nadoba plné tuku, bud’te
opatrny, aby ste predisli oprskaniu, ¢o by mohlo

sposobit’ tazké popaleniny.

4. Je mozn¢ pouzit’ pridavny vozik za u¢elom bezpecného prevozu
filtra¢nej nadoby plnej horticeho tuku.

5. Odstrarite tuk alebo precerpajte tuk spét’ do fritovacieho hrnca.

Krok7 6. Zapouzitia ochrannych rukavic alebo handry, vyberte uhol'ny
filter z odtokovej nadoby.
7. Uhol'ny filter polozte na pult alebo stol, otocte 4 svorky drziace
ram uhlovej filtra¢nej podusky a vytiahnite rAm zo zostavy.
Krok 7
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3-12. VYMENA
UHOLNEHO
FILTRA

(pokracovanie)

Krok 9

3-13. CISTENIE
FRITOVACIEHO
HRNCA

3-26
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8. Vytiahnite a odstrate start1 filtracnt podusku. Dokladne vy¢istite
a vysuste podusku, rdm a siet’ku.

9. Polozte sietku, ram a nov, uhol'ny, filtracnt podusku do
zostavy, hladkou stranou smerom k sietke, a zaistite ju svorkami.

10.

11.

1.

Vsuiite odtokovi nddobu spét’ na svoje miesto pod fritézu
a rucne pripojte filtracni zostavu. Nepouzite hasdk na
dotiahnutie

Nasurite kondenza¢nu odtokovi nddobu spit’ na svoje miesto.
Teraz je fritéza pripravend k prevadzke.

Po pociatocnej inStalacii fritézy ako i pred kazdou vymenou tuku, by
fritéza mala byt’ dokladne vycistena. Postupujte nasledovne:

Prepnite hlavny sietovy vypinac do polohy OFF a odpojte
zariadenie zo stenovej elektrickej zasuvky.

VYSTRAHA

Prenasanie ¢i uz fritovacieho hrnca alebo filtracnej
nadoby plnej horuceho tuku sa neodporuca. Horuci tuk
sa moze vyliat. Uvedené by mohlo spdsobit’ tazké
popaleniny.

Filtracna odtokova nadoba musi byt zatlacena pod
fritézou tak hlboko ako sa len da a s nasadenym
krytom. Predtym nez odtok otvorite, uistite sa, ze
dierka poklopu licuje s odtokom. Neuposluchnutie
tychto inStrukcii spdsobi oprskanie tukom a mohlo by
zapri€init’ osobné poranenie.
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3-13. CISTENIE
FRITOVACIEHO
HRNCA

(pokracovanie)

OCHRANNE OKULIARE RUKAVICE ODOLNE

PROTI OPRSKANIU VOCI CHEMIKALIAM
CHEMIKALIAMI

605
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2. Ak mate hortci tuk vo fritovacom hrnci, tento musi byt’

odpusteny otoc¢enim rukovite odtokového ventilu o pol obratky.
Nechajte ho v tejto polohe niekol’ko mintit a potom ho pomaly
plne otvorte.

. Uzatvorte odtokovy ventil a odstrarite tuk z filtracnej nadoby.

Potom nainstalujte filtracnt odtokovi nadobu pod fritézu.
Filtra¢ni mriezku este neinstalujte.

4. Fritovaci hrniec naplnite po rysku horticou vodou. Pridajte 4 az 6

unci Cistiaceho prostriedku na fritézy (vyrobok Henny Penny pod
¢islom 12101) do vody a dokladne premiesajte. Za ucelom
Cistenia moze byt’ fritovaci kosik vlozeny do fritovacieho hrnca.

VYSTRAHA

Ked’ cistite fritovaci hrniec, vzdy noste ochranné
okuliare proti oprskaniu chemikaliami alebo ochrannt
masku na tvar a ochranné rukavice, pretoze Cistiaci
prostriedok je vysoko zasadity. Vyhnite sa oprskaniu
alebo inému kontaktu roztoku s vasimi ocami alebo
pokozkou. Uvedené mdze sposobit’ tazké popaleniny
a eventualne i stratu zraku. Pozorne si precitajte
informacie na Cistiacom roztoku. Ak sa vam roztok
dostane do oc¢i, dokladne ich oplachnite pomocou
studenej vody a ¢o najrychlejSie navstivte lekara.

. Nastavte termostat na 195 °F a prepnite hlavny sietovy vypinac

do polohy POWER.

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO

POPALENIA

NEUZATVARAIJITE POKLOP FRITOVACEHO
HRNCA AK JE VNOM VODA A/ALEBO CISTIACI
ROZTOK. VODA POD TLAKOM SA STANE
PREHRIATOU. AK SA POKLOP OTVORI,
UNIKAJUCA VODA A PARA SPOSOBI TAZKE
POPALENINY.

UPOZORNIE

Henny Penny ma k dispozicii nasledovné Cistiace prostriedky:
Penové odmastovadlo - Vyrobok <¢islo 12226
PHT tekuty cisti¢ — Vyrobok ¢islo 12135

PHT suchy praskovy ¢isti¢ — Vyrobok ¢islo 12101

Pre d’alSie podrobnosti navstivte svojho miestneho distributora.
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3-13. CISTENIE 6. Ked’ svetlo ohrevu zhasne a teplota roztoku dosiahne 195 °F,
FRITOVACIEHO okamZite prepnite hlavny siet'ovy vypinac do polohy OFF.
HRNCA

(pokracovanie) CAUTION VAROVANIE

Neustdle sleduyte cistiaci roztok a uistite sa, Ze neprekypi, aby
neposkodil oviddace.

VYSTRAHA
5o H AR NEBEZPECENSTVO
CISTIACEHO POPALENIA

ROZTOKU

Ak Ccistiaci roztok vo fritovacom hrnci za¢ne penit’

a kypiet’, okamzite prepnite hlavny sietovy vypina¢ do
polohy OFF a nepokusSajte sa roztok zadrzat uzavretim
poklopu fritézy. lebo by to mohlo sposobit’ tazké
popaleniny.

UPOZORNIE

Nalejte pohar horuceho Cistiaceho roztoku (vezmite ho z
fritovacieho hrnca) do kondenzacnej veze, aby bola vol'na
a Cista.

7. Nechajte Cistiaci roztok odstat’ po dobu 15 az 20 mintt
S Vypnutym termostatom.

8. Pouzitim kefky (vyrobok Henny Penny pod ¢islom 12105),
vydrhnite vnutrajSok fritovacieho hrnca, plast’ poklopu
a okolie povrchu friézy.

CAU'”ON VAROVANIE

NepouZivajte cistiaci roztok na cistenie poklopu alebo jeho
pantu. Tieto casti su z hlinika a budii korodovat’akonadhle sa
dostami do styku s PHT cisticom.

Nepouzivajte drotenku, iné drsné Cistiace prostriedky alebo cistidla/
chemikalie s obsahom chiéru, bromu, jodu alebo amoniaku, ktoré

Nepouzivajte vodnui hadicu (tlakovy rozstrekovac) na cistenie
zariadenia alebo jej komponentov. NedodrZanie tohto
varovania moZe sposobit’ poruchu komponentov zariadenia.

9. Po ¢isteni vypnite hlavny sietovy vypinac. Otvorte odtokovy
ventil a nechajte odtiect’ Cistiaci roztok z fritovacieho hrnca do
odtokovej nadoby a potom ho znehodnot'te.

10. Prazdnu odtokovi nadobu znovu nasad’te, uzatvorte odtokovy
ventil a znovu naplite fritovaci hrniec €istou horticou vodou do

spravnej urovne.
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3-13. CISTENIE 11. Pridajte zhruba 8 unci destilovaného octu a ohrejte roztok do 195 °F.
FRITOVACIEHO 12. Prostrednictvom &istej kefky, vydrhnite vititrajgok fiitovacieho hmea

HRNCA VA _ a plast poklopu. Toto neutralizuje zvysny zasadity roztok z Cistidla.
(pokraCovanie)

13.  Nechajte octovii vodu odtiect’a nasledne ju znehodnotte.

14.  Oplachnite hmiec Cistou horticou vodou.

15.  Dokladne vysuste odtokoviinadobu a vnutrajsok fritovacieho hmca.
UPOZORNIE

Uistite sa, Ze vnutrajSok fritovacieho hrnca, otvor odtokového
ventilu a vSetky sucasti, ktoré pridu do styku s novym tukom,
st tak suché ako sa len da.

16. Znovunasad’te ¢istu filtraént zostavu na odtokovi nadobu
a nainstalujte ju pod fritézu.

17. Naplte fritézu Cerstvym tukom.

3-14. CISTENIE ZOSTAVY Na konci kazdého diia musi byt ventil zostavy zat'aZzovacieho telesa

ZATAZOVACIEHO vy¢isteny nasledovne:
TELESA .
E— NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO
- VEKO POPALENIA

o NEPOKUSAJTE SA VYBRAT VEKO
ZATRZOVACIE ZATAZOVACIEHO TELESA POKIAL JE FRITEZA
V PREVADZKE. SPOSOBI TO TAZKE
POPALENINY ALEBO INE PORANENIA.

1. Prepnite hlavny sietovy vypinac do polohy OFF. Uistite sa, ze
sa vSetok tlak uvolnil a potom otvorte poklop.

2. Odskrutkujte veko zat'azovacieho telesa a vyberte veko
a samotné zat'azovacie teleso.

VYSTRAHA

Zatazovacie teleso méze byt horuce. Pouzite ochrannu
handru alebo rukavicu, aby ste prediSli popaleniu.

Krok 3 Necistenie zatazovacieho telesa kazdy deit by mohlo
sposobit’, ze fritéza bude vytvarat prili§ vela tlaku.
Uvedené by mohlo spdsobit’ poranenia a popaleniny.

3. Vycistite spalinové potrubie pomocou ketky z nehrdzavejuce;j
ocele (vyrobok Henny Penny pod ¢islom 12147)
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3-14. CISTENIE ZOSTAVY
ZATAZOVACIEHO
TELESA (pokracovanie)

Model 500/561/600

4. Vycistite veko telesa ako i samotné zat'azovacie teleso v horucej
saponatovej vode. Uistite sa, Ze ste dokladne vy¢istili viutrajSok

veka a zat'azovacie teleso.

. Vycistite Gstie zat'azovacieho telesa a vnlitrajSok zostavy tela

zatazovacieho telesa prostrednictvom handry bez vlakien.

. Vysuste zatazovacie teleso a veko telesa.

7. Znovu nasad'te zat'azovacie teleso a veko telesa. Veko pritiahnite
prstami.
Krok 6
3-15. NOCNE CISTENIE Na konci kazdého dna alebo smeny vykonajte nasledovny
postup:
1. Prefiltrujte tuk v stllade s ¢ast’'ou Filtracia tuku.
2. Prepnite hlavny sietovy vypinac a termostat do polohy OFF.
3. Fritovaci kosik polozte do umyvadla za ucelom Cistenia.
4.  Vycistite zostavu zat’aZzovacieho telesa v stilade s Castou
Cistenie zostavy zat'aZzovacieho telesa.
5. Vylejte vodu z kondenzac¢nej odtokovej nadoby.

CAUTION

VAROVANIE

Ak je odpojenie kabla potrebné, uistite sa, Ze po ndvrate fiitézy na
povodné miesto je kabel znovu pripojeny k zariadeniu.
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3-16. PREVADZKOVE
POKYNY PRE
DOPLNKOVY PRIAMO-
NAPOJITELNY SYSTEM
ZASOBOVANIA TUKOM

Obrazok 1

Obréazok 2

703
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. Pripojte prirubu rychleho odpojitel'ného systému, ktory je

pripnutyk hadici na zadnej strane fritézy na rychlo odpojitel'ny
dielec na stene. Len Co systém raz pripojite, hadica moze
zostat’ pripojena pokial sa fritéza nepremiestni. Obrazok 1.

VAROVANIE

Aby systém pracoval sprdavne, hadicu pripojte vyhradne
k spiatocnému potrubiu s tukom.

. Otvorte odtokovy ventil a prepustite tuk z pozadovaného

fritovacieho hrnca do odtokovej nadoby.

. Akondhle vSetok tuk opustil fritovaci hrniec, otocte cervenou

kl'ukou proti smeru hodinovych rucic¢iek do dolnej polohy
a drzte. Obrazok 2.

. Pokial’ drzite kl'uku dole, prepnite vypinac POWER/PUMP

do polohy PUMP. Tuk je teraz preCerpavany z odtokovej
nadoby.

. Akonahle je vsetok tuk von z odtokovej nadoby, prepnite

vypina¢ POWER/PUMP do polohy OFF.

. Otocte Cervenu kl'uku do povodnej polohy.

. Fritovaci hrniec je teraz pripraveny pre Cerstvy tuk.
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3-17.  OTOCENIE Otocenie tesnenia poklopu poméha predchadzat’ skorym
TESNENIA poskodeniam tesnenia poklopu a strate tlaku pocas fritovacieho cyklu.
POKLOPU

1. Povitiahnite 4 skrutky z plasta poklopu (2 na kazdej strane) na
1/2 in. (12,7 mm).

2. Prostrednictvom skrutkovaca s tenkou ¢epel'ou vypacte
tesnenie z rohov a potom vytiahnite tesnenie z poklopu.

UPOZORNIE

Skontrolujte tesnenie, ¢i na ilom nie su trhliny ¢i zarezy. Ak je
tesnenie poskodené, je ho nutné vymenit’.

3. Vycistite tesnenie a sedlo tesnenia pomocou horucej vody
a Cistiaceho prostriedku. Oplachnite ¢istou horticou vodou.

4. Nainstalujte tesnenie ,,spravnou’ stranou von a utiahnite 4

skrutky.

UPOZORNIE

Osad’te Styri rohy tesnenia poklopu. Rozprestrite tesnenie na
svoje miesto, tak ze budete postupovat’ od rohov smerom ku
stredu kazdej strany.
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MAZANIE POKLOPU  Z dévodu prediZenia Zivotnosti dielca poklopu, namazte kruhové sedlo

703

a skrutku podl'a nasledovnych krokov:

1. Uzatvorte a zaistite poklop a oto¢te uzatvaraciu skrutku proti
smeru hodinovych ruciciek pokial sa nezastavi.

2. Prie¢ne rameno zatlatte smerom nadol, vytiahnite uvolfiovaci
kolik, nadvihnite zdpadku a zdvihnite prie¢ne rameno.

3. Pomocou mazadla skrutky (vyrobok ¢islo 12124) namazte
kruhové sedlo v strede krytu poklopu.

4.  Otocte skrutku v smere hodinovych ruciciek pokial’ sa
nezastavi a potom namazte zavity na skrutke za pomoci
mazadla skrutky.

5. Otocte skrutku proti smeru hodinovych ruciciek pokial’ sa
nezastavi, zarovnajte kryt poklopu s priecnym ramenom,
vytiahnite uvolfiovaci kolik a silno zatlacte prie¢ne rameno na
povodné miesto.

6. Fritézaje teraz pripravena k prevadzke.
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3-19. NASTAVENIE

OBMEDZOVACA
UZAVRETIA
POKLOPU
Krok 2
Krok 3
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Z dovodu prediZenia Zivotnosti tesnenia poklopu a zamedzenia
prepustania pary, skontrolujte nastavenie uzavretia poklopu Stvrtrocne
podl'a nasledovnych krokov:

Uzatvorte a zaistite poklop a otocte skrutku proti smeru
hodinovych ruci¢iek pokial’ sa nezastavi.

Pouzitim 3/16° francuzskeho kl'i¢a uvolnite 2 sady skrutiek
na vonkajsej strane obru¢e obmedzovaca uzavretia poklopu.

Otocte vnatornu obru¢ v smere hodinovych ruciciek pokial to
ide.

UPOZORNIE

Vlozte maly skrutkovac alebo francuzsky kl'a¢ do diery
vnutornej obruce na ul’'ahcenie jej otocenia.

Otocte skrutku v smere hodinovych ruciciek pokial to ide.
Tesnenie poklopu sa teraz dotyka okraja fritovacieho hrnca.

Z prednej strany fritézy otocte skrutku o aspon 3/4 obratky,
ale nie viac ako 1 obratku. V tomto okamziku by malo byt
jedno z ramien skrutky v jednej rovine s ¢ervenym gombikom

zapadky.

Jemne otocte skrutkou, aby minula tato polohu. Malo by to
ukazovat’ polohu pripominajicu 7 hodin.

UPOZORNIE

Poloha 7 hodin je len nato, aby dovolila miernu obratku
skrutky na uvol'nenie trochu tlaku zo stran voci uzatvaracej
zapadke. Postranny tlak drzi zapadku v uzavretej polohe

1 v pripade, Ze je vSetok tlak uzuvolneny.

Ked’ je nastavenie dokoncené, ak je Cierny gombik na skrutke
v jednej rovine s cervenym gombikom zapadky, odskrutkujte
¢ierny a ¢erveny gombik zo skrutky a zameiite ich polohu na
skrutke. Cerveny gombik na skrutke by sa mal dostat’ do
jednej roviny s ¢ervenym gombikom zapadky.
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3-19.  NASTAVENIE 7.
OBMEDZOVACA
UZAVRETIA
POKLOPU 8.
(pokracovanie)

3-20.  CISTENIE
BEZPECNOSTNEHO
POISTNEHO
VENTILU

BEZEPECNOSTNY VENTIL

703

Model 500/561/600

Otocte vnatorna obru€ proti smeru hodinovych ruciciek
pokial’ sa nezastavi v polohe proti zadnému dielu skrutky.

Utiahnite nastavovacie skrutky.

UPOZORNIE

Ak kryt poklopu riadne netesni, dochadza k iniku pary

z okolia tesnenia pocas fritovania. Znovu upravte uzavretie
poklopu, tentoraz otocenim skrutky o 1 plnt obratku po
pociato¢nom kontakte tesnenia poklopu s okrajom
fritovacieho hrnca (krok 5).

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

NEPOKUSAJTE SA VYBRAT BEZPECNOSTNY
POISTNY VENTIL POCAS PREVADZKY
FRITEZY. TOTO SPOSOBI TAZKE
POPALENINY ALEBO INE PORANENIA.

NEROZOBERAJTE RESP. NEMODIFIKUJTE
BEZPECNOSTNY POISTNY VENTIL.
MANIPULACIA S TYMTO VENTILOM BY
MOHLA SPOSOBIT VAZNE PORANENIA

A BUDE ANULOVAT OSVEDCENIE A ZARUKU
ZARIADENIA.

Vyberte veko zat'azovacieho telesa a zat'azovacie teleso
samotné.

Pouzite hasék na povolenie ventilu od kolena potrubia. Otocte
ventil proti smeru hodinovych ruciciek, aby ste ho vybrali.

Vy¢istite vnttrajSok kolena potrubia za pomoci hortcej vody.

UPOZORNIE

Otocte bezpecnostny poistny ventil smerom ku zadnej strane
fritézy, ked’ poistny ventil znovu instalujete.

Bezpecnostny poistny ventil ponorte do mydlovej vody na 24
hodin. Pouzite roztok v pomere 1:1. Ventil nemoze byt

demontovany. Je vo vyrobe prednastaveny, aby sa otvoril pri
14-1/2 librach tlaku (999 mbar). Ak sa ventil neotvara alebo

neuzatvara, musi byt vymeneny.
3-35



3-21.

KONTROLA A

3-22. SEZONNE ODSTAVENIE

UTIAHNUTIE DIELOV

ROZPERY (len pre

modely rady 500)

3-36

ZARIADENIA

Model 500/561/600

Z dovodu prediZenia Zivotnosti snimaga teploty, obmedzovaca teploty
a d’alsich prvkov zariadenia, skontrolujte tesnost’ dielcov rozpernych
skrutiek kazdvch 90 dni. Nasleduite kroky uvedené nizSie:

VYSTRAHA
NEBEZPECENSTVO
POPALENIA

Tuk nechajte odtiect’ a umoznite fritéze vychladit’ sa
predtym nez budete postupovat’ podla nasledovnych
krokov. Povrch fritézy bude hortici a mohol by
sposobit’ popaleniny.

Skontrolujte, ¢i st vSetky rozpery na mieste (4 sady),
a pouzitim 5/16”’ natrubku alebo hasaka utesnite vSetky dielce
rozpernych skrutiek.

UPOZORNIE

Ak skrutky ¢irozpery chybaju alebo st poskodené,
objednajte supravu ¢islo 14685 od vasho najblizsieho
distributora Henny Penny.

Precerpajte tuk spét’ do fritovacieho hrnca a zariadenie je
teraz pripravené k prevadzke.

Nechajte odtiect’ a vycistite fritovaci hrniec v stilade s ¢astou
Cistenie fritovacieho hrnca.

Prepnite hlavny isti¢ do polohy OFF a ak je to mozné,
vytiahnite elektricky kabel zo zasuvky.

Na plynovych modeloch prepnite plynovy ventil do polohy OFF. Uzavrite
gulovy kohtit na hlavnom privode plynu.

Uzavrite poklop, ale neutiahnite uzatvaraciu skrutku.
Vyberte a vycistite kondenza¢nti odtokovi nadobu.

Na plynovych modeloch vy¢istite vnutrajSok nadoby vyvodu pary.
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CAST 4. ODSTRANOVANIE PORUCH

4-1.  NAVOD NA ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém Pri¢ina Napravné opatrenia
Siet'ovy vypinac je v polohe ON, , Fritéza je zapojena
ale fritéza je uplne mimo Otvoreny okruh Skontrolujte isti¢ alebo poistku na stene
prevadzky

Tlak sa neuvol'ni na konci
fritovacieho cyklu

* Solenoid alebo vyvod pary je
upchaty

Vypnite a umoznite fritéze schladit’ sa,
aby uvolnila tlak vo fritovacom hrnci;
majte vSetky kanaliky, solenoid a vyvody
vycistené

Prevéadzkovy tlak je prili§ vysoky

» Zatazovacie teleso je upchaté

Vypnite a umoznite fritéze schladit’ sa,
aby uvolnila tlak vo fritovacom hrnci;
vycistite zat'azovacie teleso; vid’ Cast’
Cistenie zostavy zatazovacieho telesa

NEBEZPECENSTVO
NEBEZPECENSTVO POPALENIA

NEPREVADZKUJTE ZARIADENIE V PRIPADE, ZE MANOMETER UKAZUJE VYSOKY
TLAK. SPOSOBI TO TAZKE PORANENIA A POPALENINY. OKAMZITE PREPNITE
VYPINAC POWER/PUMP DO POLOHY OFF, CO UVOILNI TLAK A UMOZNI
ZARIADENIU VYCHLADIT SA. NEPOKRACUJTE V PREVADZKE ZARIADENIA,
POKIAL SA PRICINA VYSOKEHO TLAKU NENAJDE A NEOPRAVI.

* Nevytvara sa tlak

» Malo surovin vo fritovacom hrnci

+ Kovovy fixa¢ny kus nebol odstraneny
70 zostavy zatazovacieho telesa

* Vadny casovy spina¢

» Netesnenie tesnenia poklopu

» Ked pouzivate Cerstvy tuk, vyuZzite plni
kapacitu fritovacieho hrnca

+ Odstrante fixacny kus; vid Cast’
Vybalenie

» Nechajte skontrolovat’ ¢asovy spinac
servisnym technikom

+ Obrat'te alebo vymeiite tesnenie poklopu

¢ Tuk sanezohriev

* Gombik plynového uzaveru je
prepnuty v polohe OFF
* Odtokovy ventil je otvoreny

* Obmedzovac teploty sa zasekol

« Uistite sa, Ze gombik plynového uzaveru
jev polohe ON

+ Uzatvorte odtokovy ventil

» Zresetujte obmedzovac teploty; vid’ Cast’
Ovléadacie prvky

* Penenie a prekypenie

* Vid diagram prekypenia na fritéze
a zacCiatok Casti Prevadzkové
inStrukcie

* Nasledujte diagram prekypenia zo
schémy

¢ Tuk neodteka

* Odtokovy ventil je upchany

* Pretlacte Cistiaci drot otvorenym
odtokovym ventilom

* Filtrany agregat nebezi

 Prehriaty agregat

o Zresetujte agregat; vid’ Cast Rucné
zresetovanie ochrany filtraéného agregatu

UPOZORNIE

Podrobnejsie informacie ohl'adom odstranovania portch st k dispozicii v Technickej prirucke, dostupné na
www.hennypenny.com, alebo ¢isle 800-417-8405 alebo 937-456-8405.
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