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Model 500/561/600

POZNAMKA

Tato piirucka by méla byt ponechand na vyhodném misté k budoucimu nahlédnuti.

Schéma elektrického zapojeni pro tento piistroj je umisténo na zadnim ochranném krytu
ovladaciho panelu.

Na vyznamném misté umistéte pokyny, které se maji dodrzovat, pokud uZzivatel uciti plyn. Tyto
informace byste méli ziskat, kdyz budete konzultovat mistniho dodavatele plynu

Nebraiite pratoku spalovaciho a ventilaéniho vzduchu. Kolem pfistroje musi byt ponechéna
odpovidajici volna plocha pro dostatek vzduchu do spalovaci komory.

Fritéza Model 600 je vybavena nepfetrzitym fizenim. Fritéza se ale neda spustit bez elektfiny.
Kdyz se elekttina obnovi, vrati se fritéza automaticky do bézného provozu.

UPOZORNENI

Z okoli pristroje odstrante horlavé latky.

VAROVANI

Nevhodna instalace, iprava, zména, provadéni servisu nebo udrzby muze zpusobit
poskozeni majetku, iraz nebo smrt. Pfedtim, neZ se pokusite o instalaci nebo provadéni
servisu tohoto zarizeni, si dikladné piectéte tyto pokyny pro instalaci, provoz a udrzbu.

VYSTRAHA

NESKLADUJTE ANI NEPOUZIVEJTE BENZIN NEBO JINE HORLAVE PLYNY A
TEKUTINY V BLIZKOSTI TOHOTO NEBO JAKEHOKOLIV JINEHO ZARIZENI .
MOHLO BY DOJIT K POZARU NEBO EXPLOZI.
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Technické idaje vyrobki oznacenych CE (ur¢enych pro stiedni Evropu)

Jmenovity tepelny vykon:
(¢Cisty)

Jmenovity tepelny vykon:
(hruby)

Vstupni tlak:

ZkuSebni tlak:

Velikost vstiikovace:

Velikost omezovace:

Zemni plyn (L)) = 21,1 KW (72 000 Btu/h)
Zemni plyn (L)) = 21,1 KW (72 000 Btu/h)
Zemni plyn (I, ,) = 21,1 KW (72 000 Btu/h)
Zemni plyn (1) = 21,1 KW (72 000 Btu/h)
Kapalny propan (I,;,) = 21,1 KW (72 000 Btu/h)

Zemni plyn (I,)) = 23,4 KW (80 000 Btu/h)
Zemni plyn (I,) = 23,4 KW (80 000 Btu/h)
Zemni plyn (L) = 23,4 KW (80 000 Btu/h)
Zemni plyn (L)) = 23,4 KW (80 000 Btu/h)
Kapalny propan (I,,) = 22,9 KW (78 000 Btu/h)

Zemni plyn (I,;) = 20 mbar
Zemni plyn (L) = 20 mbar
) =20/25 mbar
Zemni plyn (L) = 25 mbar

Zemni plyn (I,
Kapalny propan (I,,) = 30 mbar
Kapalny propan (I,,) = 37 mbar
Kapalny propan (I,,) = 50 mbar

Zemni plyn (L) = 8.7 mbar
Zemni plyn (L) = 8.7 mbar

) =8.7/10 mbar
Zemni plyn (I, ) = 10 mbar

Zemni plyn (I

2E+

Kapalny propan (I,,) = 25 mbar

Zemni plyn (I,)) = 1.04 mm
Zemni plyn (L) = 1.04 mm
)=1.04 mm
Zemni plyn (I, ) = 1.04 mm

Zemni plyn (I

2E+
Kapalny propan (I,,) = 0.66 mm

Zemni plyn (I, ) =4.1 mm

Tento pfistroj musi byt nainstalovany podle pokynti vyrobce a platnych predpisii a mize byt pouzivany pouze na
misté s pfiméfenym vétranim. Pied instalaci a pouzivanim zatizeni si prectéte zcela tyto pokyny.



HENNY PENNY
ELEKTRICKA TLAKOVA FRITEZA SE 4 HLAVAMI

Fritéza musi byt nainstalovana a pouzivana takovym zpusobem, aby se voda nemohla dostat do
kontaktu s pokrmovym tukem.

Toto zafizeni nesmi byt provozovano pomoci externiho casovace nebo samostatného systému
déalkového ovladani.

Tento spotiebi¢ neni uréen pro pouZziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdalnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod dozorem

nebo osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo pokud jim takova osoba nevydava pokyny pro pouziti
zafizeni.
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Model 500/561/600

KAPITOLA 1. UVOD

P-H-T

Tlak

Teplo

1-4. ODLISNOSTI V
MODELECH

207

Tlakova fritéza Henny Penny je zakladni jednotkou zatizeni pro zpracovani
potravin. Nasla Siroké pouziti v Gistavnich a obchodnich potravinaiskych
provozovnach.

Kombinace tlaku, tepla a ¢asu je fizena automaticky, aby bylo dosazeno
optima z hlediska chutného a libivého vyrobku.

Tlak je zakladem této metody piipravy potravin. Tento tlak vznika z
ptirozené vlhkosti potravin. Patentovany poklop zachycuje tuto vlihkost a
vyuziva ji jako paru. Protoze se tato para vytvaii rychle, je v jidle zachovana
prevazna vétsina prirozenych stav. Exkluzivni odvzdusSnovaci soustava
odvadi prebytecnou paru z nadoby a udrzuje staly nizky tlak ostré pary.

Uvolnéné teplo je dalSim vyznamnym faktorem této tlakové fritézy. Bézny
doporuceny provoz pii smazeni je mezi 315 a 325°F (157 a 163°C). To ma
za nasledek uspory energie a prodluzuje dobu smazeni pokrmového tuku.
Uspory energie jsou realizované kviili kratké dob& smazeni pristroje, nizké
teploté a zadrzovani tepla nadoby na smazeni z nerezové oceli.

Cas je dilezity, protoze kratsi &as spojeny se smaZenim potravin se odrazi v
dodate¢nych usporach pro uzivatele. Potraviny jsou pfipraveny k podavani
za krats$i dobu, nez by jim to trvalo v bézné fritéze otevieného typu.

POZNAMKA

Od 16. srpna 2005 vstoupila v i¢innost smérnice pro Evropskou unii o
energeticky uspornych elektrickych ptistrojich a elektronice (WEEE).
Nase vyrobky byly ohodnoceny touto smérnici. Nase vyrobky jsme také
podrobili revizi, zda odpovidaji smérnici o omezeni nebezpecnych latek
(RoHS) a pred¢lali jsme nase vyrobky tak, jak bylo potieba, aby vyhovély
této smérnici. Aby byly dale ve shodé s t€émito smérnicemi, nemuize byt
tento pristroj likvidovany jako netfidény komunalni odpad. Ohledné
spravné likvidace se prosim obrat’te na vaseho nejblizsiho obchodniho
zastupce firmy Henny Penny.

Jako kazdé zatizeni pouzivané v potravinaistvi vyzaduje tlakova fritéza
Henny Penny péci a tdrzbu. Pozadavky na udrzbu a ¢isténi jsou obsazeny v
této piirucce a musi se vzdy stat pravidelnou ¢asti provozu ptistroje.

Pokud byste potfebovali pomoc zvenci, zavolejte vasemu oblastnimu
zastupci firmy Henny Penny, volejte bezplatnou zédkaznickou linku Henny
Penny Corp. 1-800-417-8405 nebo 1-937-456-8405, nebo jdéte na webové
stranky Henny Penny na www.hennypenny.com.

Tento manual pokryva plynové i elektrické modely, stejné tak jako rizné
moznosti a hlavni prislusenstvi. Tam, kde se informace tykaji pouze
jednoho modelu, je to tak uvedeno.

1-1



Model 500/561/600

1-5. BEZPECNOST Tlakova fritéza Henny Penny miize mit vestavéné bezpecnostni
prvky. Jedinym zptsobem, jak zajistit bezpecny provoz, je vSak plné
pochopit postupy spravné instalace, provozu a udrzby. Pokyny v
této prirucce byly pfipraveny, aby vam pomohly naudit se spravné
postupy. Tam, kde je informace obzvlast¢ vyznamna nebo se tyka
bezpe&nosti, jsou pouzita slova UPOZORNENI, VAROVANI,
VYSTRAHA a POZNAMKA. Jejich pouZiti je popséno niZe.

U slov VYSTRAHA, VAROVANI nebo UPOZORNENT se
pouzivaji BEZEPCNOSTNI VYSTRAZNE SYMBOLY, které
oznacuji nebezpeci zranéni.

POZNAMKA se pouziva k upozornéni na zvlasté dtlezitou
informaci.

POZNAMKA

UPOZORNENI pouzivané s bezpecnostnim vystraznym sym-
bolem oznacuje potencialné nebezpecnou situaci, kterd, pokud
bychom ji nezabrdnili, by méla z nasledek Skodu na majetku.

UPOZORNENI

UPOZORNENI pouzivané s bezpecnostnim vystraznym sym-
bolem oznacuje potencidlné nebezpecnou situaci, kterd, pokud
bychom ji nezabranili, by méla za nasledek lehké nebo stiredni
zranéni.

ATSARGIAI

VAROVANI oznatuje potencialné nebezpeénou situaci,
ktera, pokud bychom ji nezabranili, by méla za nasledek
smrt nebo vazny uraz.

VAROVANI]
VYSTRAHA OZNACUJE BEZPROSTREDNE HROZICI
NEBEZPECNOU SITUACI, KTERA, POKUD BYCHOM
JI NEZABRANILI, BY MELA ZA NASLEDEK SMRT
, NEBO VAZNY URAZ.
VYSTRAHA

1-2 703
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1-5. BEZPECNOST

(Pokratovini

nebo

nebo

Model 500/561/600

Symbol ekvipotencidlniho uzemnéni

Symbol energeticky usporného elektrického ptistroje a

elektronického zatizeni (WEEE)

Symboly nebezpeci zasazeni elektrickym proudem

Symboly horkého povrchu
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KAPITOLA 2. INSTALACE

2-2. POKYNY PRI
L

Krok 2

Krok 4

21

Tato kapitola poskytuje instalacni pokyny pro elektrické a plynové
modely tlakovych fritéz Henny Penny.

POZNAMKA

Instalaci tohoto piistroje by mél provadét pouze kvalifikovany
servisni technik.

VAROVANI
NEBEZPECI ZASAZENI

ELEKTRICKYM
SHOCK HAZARD | pRrOUDEM

Nepropichujte fritézu Zzadnymi predméty jako vrtiaky nebo
Srouby, protoZe by to mohlo zpusobit zasazeni elektrickym
proudem nebo poskozeni soucastky.

Fritéza je dodavana ptiSroubovana k dievéné zakladné a piikryta
krabici z lepenky. Plynové i elektrické modely jsou dodavany
kompletn¢ smontované. Pokud jsou objednany, doplitkova kolecka
jsou zabalena a zasilana zvlast.

1. Odtiznéte pasku od spodni ¢asti lepenkové krabice.
POZNAMKA

Jakékoliv poskozeni béhem piepravy by mélo byt zaznamenéano v
pritomnosti zastupce speditéra a podepsano pied jeho odchodem.

2. Nadzdvihnéte lepenkovou krabici z fritézy.
3. Otevrete poklop fritézy a vyjméte kosik a veskeré ptislusenstvi.

4. Polozte fritézu na jeji misto, nastavte na podpérach.
\i ./ VAROVANI
m TEZKY
HEAVY OBJECT | PREDMET

Davejte pri presouvani fritézy pozor, abyste predesli
poranéni osoby. Fritéza vazi priblizné 300 liber (136 kg).
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2-2. POKYNY PRI

VYBALOVANI
Viko
Krok 8
ViKo
AVAZi
PREPRAVNi

PODPERA

@ — (K VYRAZENi)
|

~ PLAST
&) -

703
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Vyjméte 4 nozni Srouby z dieveéné prepravni zakladny. Odeberte
a odlozte devénou zakladnu.

Nasroubujte ptepravni Srouby zpét do noh, abyste ziskali sefizeni
vyrovnani nohou. Pokud byla objednana, nainstalujte do noh
kolecka, pojistnymi kolecky doptedu.

Umistéte fritézu do vzpiimené pozice.

Ptipravte sestavu ventilu se zadvazim k provozu:

POZNAMKA

Kovova ptepravni podpéra je umisténa uvnitt plasté sestavy
pretlakového ventilu se zavazim, aby chranila hrdlo ventilu se
zavazim béhem piepravy. Tato podpéra musi byt pied instalaci a
spusténim odstranéna.

a. Odsroubujte uzavér ventilu se zavazim.

b. Vyjméte kulaté zavazi.

c. Vyjméte a vyfad'te prepravni podpéru.

d. Ocistéte usti zavazi suchym hadtikem.

e. Znovu nasad’te zavazi a upevnéte uzaver ventilu se zdvazim.

Oteviete poklop a ze vnitiku fritézy vyjméte tésnici material a
miizky.

Ze skiiiky fritézy vyjméte ochranny papir. Je potfeba vycistit
vnitini plochy navlhéenym hadtikem.
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2-3. VYBER MIiSTA PRO

2-3

FRITEZU

Model 500/561/600

Spravné umisténi fritézy je velmi dilezité pro provoz, rychlost a
pohodli. Vyberte misto, které dovoli snadné nakladani a vykladani
bez toho, aby piekazel kone¢né kompletaci objednavek na jidlo.
Provozovatelé zjistili, Ze smazeni od suroviny do konce procesu a
udrzovani vyrobku v teple umoziiuje rychle probihajici sluzbu. U
alespon jedné strany fritézy by mély byt vyveésené tabulky nakladani
a vyklapéni. Méjte na paméti, ze nejlepsi i¢innost dosdhnete
linedrnim provozem, tj. surovina na jedné stran¢ a kone¢ny vyrobek
na druhé. Kompletace objednavek se miize posunovat pouze s
nepatrnou ztratou ucinnosti. Ke spravné obsluze fritézy je na obou
stranach fritézy potfebny volny prostor 24 palct (60,96 cm). Ptistup
pro servisni ¢innosti mtize byt ziskan odstranénim bo¢niho panelu.
Pro spravnou dodavku vzduchu do spalovaci komory je také je
potieba alespon 6 palctii (15,24 cm) okolo zakladny plynového

pristroje.

CAUTION]\:viony

NEBEZPECI

FIRE HAZARD | POZARU
Abyste predesli poZaru, instalujte plynovou fritézu s minimdlnim
volnym prostorem kolem vsech horlavych a nehorlavych materidli
6 palcu (15,24 cm) ze strany a 6 palcii (15,24 cm) ze zadu. Pri
spravné instalaci je plynova fritéza uréena pro provoz na horlavych
podlahdch v sousedstvi horlavych zdi.

Abyste zabranili poZdru a znicent potravin, oblast pod fritézou by
nemeéla byt pouzivina ke skladovani potravin.

Nerozprasujte aerosolove spreje v blizkosti tohoto zarizent, kdyz je v
provozu.

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Abyste pi‘edesli bolestivym popaleninam od strikajiciho
horkého pokrmového tuku, umistéte a instalujte fritézu tak,
abyste zabranili nahybani se nebo pohybu. Pro stabilizaci
muzete pouZit piidrzna poutka.

Pro spravny provoz vyrovnejte fritézu ze stran a zeptedu dozadu.
Pouzijte libelu na rovnych plochach kolem ramu fritézy.

VYSTRAHA

CHYBA V DODRZOVANI TECHTO POKYNU PRO
VYROVNANI MUZE MIT ZA NASLEDEK ZKRACENE
PRETEKANI NADOBY NA SMAZENI, COZ BY MOHLO
ZPUSOBIT VAZNE POPALENINY, PORANENI OSOBY ,
POZAR ANEBO SKODU NA MAJETKU.
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ODSAVACIi SACHTA
KOUROVODU

IN\OVLADACI
TLAKOVY
VENTIL

S
S 4

Model 500/561/600

Fritéza musi byt umisténa s rezervou pro odvétravani do
odpovidajiciho odsavajiciho krytu nebo ventila¢niho systému. Je to
nezbytné k tomu, aby bylo umoZnéno efektivni odstraiiovani spalin
a zapachu ze smazeni. Pfi navrhovani digestofe musi byt pfijata
specialni bezpecnostni opatfeni, aby bylo zabranéno zasahovani

do provozu fritézy. Doporucujeme konzultovat mistni firmu
zabyvajici se ventilaci nebo vytapénim, aby vam pomohla navrhnout

odpovidajici systém.

POZNAMKA

Ventilace musi vyhovovat mistnim a statnim zakontim. Obrat’te
se na vase mistni odd€leni protipozarni ochrany nebo stavebni

urady.

UPOZORNENI

Pri instalaci plynové fritézy nepripojujte odbocku ke odsdavaci
Sachty kourovodu. MiiZe to narusit provoz hordku, zpiisobit
Spatné fungovani a mozny negativni zpétny tah.
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Plynova fritéza je k dispozici na zdvodé bud’ pro zemni nebo
propanovy plyn. Zkontrolujte idajovy S$titek na pravé strané panelu
skiiné, abyste urcili spravné pozadavky na ptivod plynu. Minimalni
privod je pro zemni plyn 7 stop vodniho sloupce (1,7 kPa), a 10 stop
vodniho sloupce (2,49 kPa) pro propan. Maximalni pfivod plynu je
14 stop vodniho sloupce (3,49 kPa nebo 0,5 psi.)

EXPLOSION RISK

VAROVANI
NEBEZPECI
VYBUCHU

Nepokousejte se pouZivat Zadny jiny plyn neZ je stanoveno na
udajovém Stitku. Pokud to budete poZadovat, vas$ obchodni
zastupce muzZe nainstalovat vystroj pro ipravu. Nespravné
zasobovani plynem miuze zpusobit vybuch nebo poZzar, ktery
miuZe mit za nasledek bolestiva poranéni nebo §kodu na

majetku.
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Ohledné¢ doporuceného schématu zapojeni fritézy ke hlavnimu
ptivodnimu plynovému potrubi odkazujeme nize.

VAROVANI

Abyste zabranili moZnému vaZnému poranéni osob:

Instalace musi byt odpovidat americké normé American
National Standard Z223.1-Latest Edition National Fuel Gas
Code a mistnim zakonim pro komunalni budovy. V Kanadé
musi byt instalace v souladu s kanadskou normou Gas
Authority Standard CSA B149-& 2, Installation Codes - Gas
Burning Appliances a s australskym pi‘edpisem Australian
Gas Association current edition of AS5601 Gas Installations.

Fritéza a jeji ru¢ni uzaviraci ventil musi byt béhem jakych-
koliv tlakovych zkouSek tohoto systému o zkuSebnich tlacich
presahujicich 1/2 psig (3,45 kPa) (34,47 mbar) odpojeny od
plynového potrubi).

Fritéza musi byt izolovana od plynového potrubi zavirenim
uzaviraciho ventilu béhem jakychkoliv tlakovych zkousek
tohoto systému o zkuSebnich tlacich které se rovnaji nebo jsou
nizsi nez 1/2 psig (3,45 kPa) (34,47 mbar).

Pro plynofikovana pripojeni by mélo byt pouzito bézné
1/2 palcové potrubi z ¢erné oceli a pruzné armatury.

Nepouzivejte litinové dilce.

I kdyZ je doporucovano 1/2 palcové potrubi, mélo by
potrubi byt odpovidajiciho priméru a instalovano tak, aby
umoziiovalo zasobovani plynem dostateéné k tomu, aby
spliiovalo maximalni poZadavky bez zbyte¢né ztraty tlaku
mezi méficim pristrojem a fritézou. Ztrata tlaku v plynovém
potrubi by neméla presahnout 0,3 palce vodniho sloupce
(0,747 mbar).

Me¢la by byt provedena opatieni pro pohyb fritézy pro Cisténi a
servisni prace. To muze byt provedeno:

1.
2.

Instalaci ru¢niho uzaviraciho ventilu a pferuSovaci jednotky nebo

Instalovanim konektoru provedeni A.G.A pro vysoké zatizeni,
ktera odpovida normé pro konektory pro st€éhovatelné plynové
pristroje ANSI Z21.6, nebo CAN/CSA 6.16 s rychlym
prerusovacim spojkovym zatizenim (Henny Penny Part

No. 19921), vyhovujici americké normé ANSI standard Z21.41
nebo CAN 1-6.9. Musi byt poskytnuty také adekvatni prostredky
aby se omezil pohyb fritézy bez zavislosti na konektoru a rychlé
odpojovaci zatizeni nebo jeho ptidruzené potrubi k omezeni
pohybu fritézy.
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2-7. PLYNOVE POTRUBI 3. Spravné ptipojeni pruzného plynového potrubi a kabelové
(pokracovani) zardzky viz obrazek na nasledujici strané.
POZNAMKA

Kabelova zarazka omezuje vzdalenost, ze které mize byt fritéza
vytazena ze zdi. Pro ¢iSténi a servisni prace musi byt kabel
otevieny rozepnutim od pfistroje a pruzné plynové potrubi
odpojeno. Umozni to lepsi ptistup ke vSem strandm fritézy,
Plynové potrubi a kabelova zarazka musi byt po dokonceni
¢isténi a servisnich praci znovu pfipojena.
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PLYNOVE POTRUBI

SPRAVNE
MINIMALNi ODTAZENI zafizeni
od zdi pfipustné pro pfistupnost
k rychlému odpojovacimu

SPATNE
PFi odtahovani pfistroje od zdi SE VYVARUJTE
OSTRYCH OHYBU A SMYCEK. (Maximalni
odtazeni zauzluje konce, i pfi spravné instalaci, a

Model 500/561/600

zafizeni.

PRED

MINIMALNI

PRO PRISTUP

MAXIMALNIM
ODTAZENIM
ODPOJTE

ODTAZENI POUZE

sniZuje zivotnost konektoru).

RYCHLE ODPOJOVACI
N ZARIZENI je

) stale pfipojeno pfi
g8 prodlouzeni na
maximalni odtazeni.

BODY
MECHANICKEHO
NAMAHANI

PRIJUNGUS,
MAKSIMALIAI TRAUKTI
NEPATARTINA

SPRAVNE 3

SPRAVNE

SPRAVNE

803

SPRAVNE

Propojeni a hadice by mély
byt instalované ve stejné
roving, jak je na obrazku
vlevo. NEVYROVNAVEJTE
PROPOJENI - zplsobuje
to torzni krouceni a priliSné
napéti, které zplisobuje
predcasné poskozeni.

Toto je spravny zpusob
instalace kovové hadice na
vertikalni pricnik. Pov§imnéte
si jedné, pfirozené smycky.

Kdyz umoznite ostry ohyb, jak
je ukazané napravo, kovova
hadice se v bodé predéasného
poskozeni spojky mechanicky
namaha a pretaci se.

Udrzujte minimalni nebo vétsi
pramér ohybu mezi spojkami kvuli
jejich delsi zivotnosti.

Stahovani priméru i spojek, jak
je na obrazku vpravo, vytvari
zdvojené ohyby zpusobujici
poskozeni armatur pracovni
unavou.

U vs$ech instalaci, kde neni
nutné “samovypousténi”
pfipojte kovovou hadici ve
vertikalni smycce.

NEPRIPOJUJTE KOVOVOU
HADICI HORIZONTALNE

--- pokud neni nutné
“samovypousténi” , pak
pouzijte podpéru v nizsi roviné
jak je ukazano nalevo.

KABELOVA ZARAZKA

Podivejte se prosim na obrazek nize, kdyz
instalujete kabelovou zarazku na vSech
stahovatelnych plynovych fritézach.

Sroub s I-profilem musi byt pfipevnén k
budové za pouziti stavebnich predpis(.

UPOZORNENI

KONSTRUKCE SUCHE ZDI
Pripevnéte Sroub s |-profilem k stavécimu
Sroubu. Nepfipevriujte jen k suché zdi.
Umistéte Sroub s I-profilem ve stejné vySce
jako plynofikace. Preferovana instalace je
pfiblizné 6 palcud k jedné nebo druhé strané
plynofikace. Kabelova zarazka musi byt
alespori o Sest palct krat$i nez pruzné
plynové potrubi.

UPOZORNENI

Tam, kde je to tfeba pro zamezeni
ostrym zahybim nebo nadmérnému
ohnuti, pouzijte kolena. Pro usnadnéni
posunu instalujte s nepevnou smyc¢kou.
Zafizeni na plyn je pfed vétSimi posuny
tfeba odpojit. (Minimalni posuny jsou pro
odpojeni hadice mozné.)
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2.8 ZKOUSKA NA UNIK )
PLYNU POZNAMKA

Pfed zapnutim pfivodu plynu se ujistéte, ze knoflik vypinace
plynového ventilu na plynovém regulacnim ventilu je v pozici
OFF (VYPNUTO).

Po instalaci potrubi a armatur proved'te zkousku na unik plynu.
Jednoducha zkusSebni metoda je zapnout plyn a otfete vSechny
ptipojky mydlovym roztokem. Pokud se objevi bubliny, signalizuje
to unikajici plyn. V tomto ptipadé musi byt potrubni piipojky
predélany.
VAROVANI
ZADNY
OTEVRENY
OHEN

Abyste zabranili poZaru nebo vybuchu, nepouzivejte nikdy
pri zkouSeni iniku plynu zapalenou sirku nebo otevireny
plamen. Zapaleny plyn by mohl zptisobit vazna poranéni
osob nebo §kodu na majetku.

2-9. NASTAVENI Regulator tlaku plynu na automatickém plynovém ventilu je
REGULATORU TLAKU nastaven na vyrobnim zavod¢ nasledovne¢:
PLYNU

Zemni plyn: 3,5 palce vodniho sloupce (0,87 kPa)
Propan: 10,0 palcti vodniho sloupce (2,49 kPa)

POZNAMKA

Regulator tlaku plynu byl nastaven firmou Henny Penny a
uzivatel ho nemusi upravovat.

2-10. POSTUP PRI ZAPALENI Postup pii zapaleni — Zapaleni pevného skupenstvi
A VYPNUT I PLAN{E,NE 1. Otocte hlavni sitovy vypinac do pozice OFF (vypnuto).
PLYNOVEHO HORAKU
2. Otocte knoflik vypinace plynového ventilu proti sméru
hodinovych rucic¢ek do pozice OFF (vypnuto). (OFF sméfuje dolt)
3. Pockejte dostatecné dlouhou dobu, abyste nechali uniknout
veskery plyn, ktery se mohl nahromadit uvniti hotaku (alesporn 5
minut).
4. Otocte knoflik vypinace plynového ventilu po sméru hodinovych
ruci¢ek do pozice ON (zapnuto). (ON sméfuje doll)
5. Otocte hlavni sitovy vypina¢ do pozice ON (zapnuto).
6. Pockejte asi 45 sekund, nez se hotédk zapali.
Krok 4 7 Poslouchejte zapaleni plynového horaku.

* U plynovych trysek uvnitt hofdku bude pfi zapaleni plynu
slysitelny zvuk.
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2-10. POSTUP PRI ZAPALENI

A VYPNUTI PLAMENE
PLYNOVEHO HORAKU

[ l v 4 ’J

2-11. SERIZENI PLAMENE

2-12. SERIZENI REGULATORU

608

HORAKU

TLAKU PLYNU (POUZE U
PLYNOVEHO MODELU)

Model 500/561/600

8. Horak sviti a funguje, dokud teplota pokrmového tuku
nedosahne prednastavené teploty, a kdyz teplotni ¢idla zhasnou,
nastavte regulator na pozadovany ¢asovy usek.

UPOZORNENI

Nenechdvejte hordk po dobu vice nez 10 sekund bez pokrmového
tuku v ndadobé na smazeni, jinak miize dojit k poskozeni nadoby.

9. Néadoba na smazeni by se méla Cistit podle pokynt v kapitole 3.

10. Nadoba na smazeni musi byt naplnéna pokrmovym tukem po
spravnou hladinu. Podivejte se na kapitolu PInéni a ptidavani
pokrmového tuku..

Postup pri vypinani

1. Otocte knoflik vypinace plynového ventilu proti sméru
hodinovych ruci¢ek do pozice OFF (vypnuto).

2. Otocte hlavni sitovy vypina¢ do pozice ON (zapnuto).

Plamen hotaku je prednastaveny z vyrobniho zavodu. Pokud
je potieba setizeni, kontaktujte vaseho mistniho nezavislého
obchodniho zéstupce firmy Henny Penny.

Regulator tlaku plynu je pfednastaveny z vyrobniho zavodu na 3,5
palce vodniho sloupce (0,87 kPa) pro zemni plyn (10,0 palci (2,49
kPa) pro propan). Pokud je potieba sefizeni, kontaktujte vaseho
mistniho nezavislého obchodniho zastupce firmy Henny Penny
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2-13. ELEKTRICKE
POZADAVKY

(ELEKTRICKA FRITEZA)

KABELOVA ZARAZKA

Sroub s I-profilem musi byt pfipevnény
k budové pomoci vhodnych postupt pro
stavbu budov.

UPOZORNENI

KONSTRUKCE SUCHE ZDI
Pripevnéte Sroub s I-profilem k
stavécimu Sroubu. Nepfipevnujte jen k
suché zdi. Umistéte Sroub s I-profilem
ve stejné vysce jako plynofikace.
Preferovana instalace je pfiblizné
6 palcu k jedné nebo druhé strané
plynofikace. Kabelova zarazka musi
byt alespor o Sest palcl krat$i nez
pruzné plynové potrubi

2-11
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Elektricka fritéza je k dispozici z vyrobniho zavodu pro vedeni 208,
220/240 nebo 440/480 V, pro 1 nebo 3 faze, vykon 60 Hz. Musi byt
objednany spravny elektricky kabel jako prislusenstvi nebo opatieny pti
instalaci. K uréeni spravného zdroje proudu zkontrolujte udajovy Stitek
na vnitini stran¢ dvitek fritézy.

VAROVANI

NEBEZPECi ZASAZENi
ELEKTRICKYM

SHOCK HAZARD | pROUDEM

Tato fritéza musi byt adekvatné a bezpecné uzemnéna,
jinak muze dojit k urazu elektrickym proudem. Ohledné
postupu pri uzemnéni se podivejte na mistni zakony tykajici
se elektiiny nebo pokud mistni zakony chybi, na federalni
(v USA) National Electrical Code, ANSI/NFPA No. 70-(v
platném znéni). V Kanadé musi byt v§echna elektricka
pFipojeni provedena v souladu s CSA C22.1, Canadian
Electrical Code Part 1 anebo mistnimi zakony.

Abyste predesli urazu elektrickym proudem, musi byt

tento pristroj vybaveny vnéjsim elektrickym jisticem, ktery
odpoji vSechny neuzemnéné vodice. Hlavni vypinac¢ na tomto
pristroji neodpojuje vSechny vodice vedeni.

Napajeni budiciho obvodu vedeni by mélo byt o velikosti udané v
udajové tabulce. M¢l by to byt médény vodi¢ stanoveny pro 600 V
a 90°C. Pro potrubi delsi nez 50 stop (15,24 m), pouZijte dalsi vetsi
pramér dratu.

POZNAMKA

Neustale zapojené fritézy s kolecky musi byt instalované s
pruznym trubkovym vedenim a kabelovou zarazkou, kdyz jsou
instalovany v USA. Viz obrazek vlevo. Pro pfipevnéni kabelové
zarazky k fritéze jsou v zadni ramu fritézy k dispozici diry.
Kabelova zarazka nechrani fritézu pfed nahybanim se.

Tabulka elektrickych specifikaci

Volty Faze KW Ampéry
208 Jedna 11,25 54
208 Jedna 13,50 65
208 Tt 11,25 31
208 Tri 13,50 38
240 Jedna 11,25 52
240 Jedna 13,50 58
240 Tt 11,25 30
240 Tt 13,50 33
480 Tti 11,25 14
480 Tt 13,50 16
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2-13. ELEKTRICKE Dodateéné elektrické osvédceni pro zemé stiedni Evropy:
POZADAVKY - o ST
ELEKTRICKA FRITEZA * Elektrické kalv)f:ly tnuvsi b’yt odolné proti Olejl,, st1ne1}f3 Rruzne
(—)'v o kabely, ne leh¢i nez bézné polychloroprenové nebo jiné
(pokracovani) odpovidajici syntetické eleastomerem stinéné kabely a musi byt
typu HO7RN.

* Doporucujeme, aby bylo na obvodu fritézy pouZzito ochranné
zarizeni stanovené pro 30 mA, jako je jisti¢ zbytkového prou-
du (RCCB) nebo pierusovac¢ obvodu zemniho poruchového
proudu (GFCI).

VAROVANI
NEBEZPECI ZASAZENI
ELEKTRICKYM
PROUDEM

(POUZE PRO PRISTROJE S OZNACENIM CE (pro
stfedni Evropu)!)

Abyste predesli urazu elektrickym proudem, musi byt tento
pFistroj privazany k dalSim p¥istrojim nebo kovovym
povrchiim, kterych se dotyka v tésné blizkosti tohoto
pristroje ekvipotencialnim zemnicim dratem. Tento pristroj
je pro tento ucel vybaveny ekvipotencialnim ockem.
Ekvipotencial je ozna¢eny nasledujicim symbolem
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2-14. ELEKTRICKE

POZADAVKY (PLYNOVA
FRITEZA)

2-13

Model 500/561/600

Plynova fritéza vyzaduje 120V, jednu fazi, 60 Hz, 10 A, 3dratovy
uzemnény rozvod nebo 230V, jednu fazi, 50 Hz, 5 A, 3fazovy
rozvod. Fritéza na 120 V je pro vasi ochranu pfed urazem
elektrickym proudem z vyrobniho zavodu vybavena uzemnénym
kabelem a zastrckou a méla by byt zastréena do tiipdlové uzemnéné
elektrické zasuvky. Nefezte nebo neodstraiiujte uzemmnovaci kontakt.
Za pravou stranou panelu je umisténo schéma elektrického zapojeni
a muze byt zptistupnéno odstranénim boc¢niho panelu. 230V zasuvka
musi vyhovovat vS§em mistnim, statnim a narodnim pfedpistim.

VAROVANI
NEBEZPECI ZASAZENI

SHOCK HAZARD | pPROUDEM

Neodpojujte zemnici kolik. Tato fritéza MUSI byt adekvatné
a bezpecné uzemnéna, jinak by mohlo dojit k arazu
elektrickym proudem.

Ohledné postupti pi'i uzemnéni se podivejte na mistni zakony
tykajici se elektfiny nebo pokud mistni zakony chybi, na
federalni (v USA) National Electrical Code, ANSI/NFPA No.
70-(v platném znéni). V Kanadé musi byt v§echna elektricka
pripojeni provedena v souladu s CSA C22.1, Canadian
Electrical Code Part 1 anebo mistnimi zakony.

Abyste predesli urazu elektrickym proudem, musi byt

tento pristroj vybaveny vnéjsim elektrickym jisti¢em, ktery
odpoji vSechny neuzemnéné vodice. Hlavni vypina¢ na tomto
pristroji neodpojuje v§echny vodice vedeni.

Kazda tlakova fritéza Henny Penny byla pfed odeslanim kompletné
zkontrolovana a otestovana. Je vSak dobrou praxi zkontrolovat
spravny provoz pfistroje. Pfi testovani a prvotnim nalozeni vyrobku
se obrat'te na kapitolu Provoz a postupy C1000

Loziska elektrického motoru jsou permanentné promazavana.
NEMAZTE.

608






Model 500/561/600

KAPITOLA 3. PROVOZNi POKYNY

3-1. PROVOZN{ KOMPONENTY Ovlddaci prvky C1000 — Obrizek 3-1.

Obr. ¢.
3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

608

Pol. ¢.

1

61ir7

Digitalni displej

Funkce

Ukazuje teplotu pokrmového tuku, odpocitavani ¢asovace
béhem cyklu smazeni a vybéry v programovacim rezimu;
teplotu pokrmového tuku miizete zobrazit, kdyz stisknete jednou
nebo dvakrat, abyste si prohlédli nastavenou teplotu; kdyz
teplota pokrmového tuku presahne 425°F (218°C), na displeji

se objevi “E-5, FRYER TOO HOT”.

Tato svételna dioda sviti, kdyz je teplota pokrmového tuku v
rozmezi 5° nastavené teploty a signalizuje tim obsluze, ze
teplota pokrmového tuku je nyni na teploté vhodné pro
pomoteni vyrobku do nddoby na smazeni.

Tlacitko ¢asovace se pouziva ke spusténi a zastaveni cyklu
smazeni.

Tlacitka volnob&hu se pouzivaji ke spusténi rezimu volnobéhu,
ktery snizuje teplotu pokrmového tuku béhem obdobi, kdy se
nepouziva; pro vystoupeni z rezimu volnobéhu stisknéte a drzte.

Tlacitko programovani se pouziva k ptistupu do programovacich
rezim(; jakmile jste v programovacim rezimu, pouziva se k
postoupeni na dalsi parametr .

Pouziva se k nastaveni hodnoty aktualné zobrazeného nastaveni
v programovém rezimu a ke zmén¢ nastavené teploty
pokrmového tuku
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Obr. 3-1

Model 500/561/600
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3-1. PROVOZNi KOMPONENTY
pokratovini

Obr. ¢. Pol. ¢. Popis

3-3 8 Nadoba na smazeni

3-3 9 Pruzina poklopu

3-3 10 Odvodovy kanal kondenzatu
3-3 11 Tésnéni poklopu

3-2 12 Zapadka poklopu

3-2 13 Sroub

3-2 14 Zarazka poklopu

3-2 15 Pretlakovy ventil

Model 500/561/600

Funkce

Obsahuje pokrmovy tuk na smazeni a odpovidajici
chladnou zo6nu pro sbér drobka.

Pomaha pti nazdvizeni poklopu a pak ho drzi otevieny
(je pokryta ochrannym krytem)

Odvadi vlhkost, ktera se sbira na vlozce poklopu,
kdyz je poklop otevieny, do vytokového potrubi a
zabrartiuje, aby kapky kondenzatu nepadaly do
pokrmového tuku.

Poskytuje tlakové tésnéni pro komoru nadoby na
smazeni

Pruzinou zatizena zapadka, kterd poskytuje praktické
blokovani, aby udrzela poklop zavieny; tato zapadka,
spolu se Sroubem a tésnénim poklopu, dava tlakove
utésnénou komoru na smazeni

Montazni celek, ktery je utazen poté, co je poklop
uzavien na zapadku a uziva tlak na vrchni cast
poklopu. Tésnéni poklopu pak uziva tlak proti okraji
nadoby na smazeni; po vytvoreni jedné libry vnitiniho
tlaku vlozka poklopu zatla¢i blokovaci spinadlo
nahoru do blokovaciho stavéciho krouzku, zabranujici
Sroubu, aby se otacel, zatimco se v nadob¢ na smazeni
vytvaii pretlak

Stavéci krouzek se zavitem pouzivany k dosazeni
spravné te€snosti mezi tésnénim poklopu a okrajem
nadoby; déje se to regulovanim poctu otacek Sroubu
po sméru hodinovych ru¢i¢ek

Tento pietlakovy pojistny ventil typu zavazi udrzuje
stalou troven tlaku pary uvnitf nadoby na smazent;
ptfebytecnd para je odvadéna odvodni Sachtou

VAROVANI

Nedodrzeni denniho ¢iSténi piretlakového ventilu by mohlo
zpusobit, Ze se ve fritéze vytvori prili§ moc tlaku. Mohlo by
dojit k vaZnym urazim popaleninam.

608
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3-1. PROVOZNI KOMPONENTY

(pokratovani)

Obr. ¢. Pol. ¢. Popis

3-2 16 Bezpecénostni
pretlakovy ventil

3-2 17 Krouzek bezpecnostniho

pretlakového ventilu

3-2 18 Tlakomér
3-5
3-2 19 Solenoidni ventil
3-3 20 Nuotako voztuvas

(je zobrazeno pouze drzadlo)
3-3 21 Ochranny spina¢ vypousténi
3-4

Model 500/561/600

Funkce

Jedna se o pruzinovy ventil schvaleny ASME a nastaveny na
tlak 14,5 psi; pokud je pretlakovy ventil zaneseny, uvoliiuje
prebytecny tlak, ve komote na smazeni ponechava tlak na
14,5 psi (999 mbar); pokud k tomu dojde, otocte hlavni sitovy
vypina¢ do polohy OFF, aby se uvolnil veskery tlak z fritézy.

VAROVANI

Kdyz se aktivuje bezpec¢nostni pi‘etlakovy ventil, otocté
hlavni sit’ovy vypinac¢ do polohy OFF. Abyste predesli
vaznému urazu, dejte fritézu pred dal§im pouzitim do
udrzby.

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

NETAHEJTE ZA TENTO KROUZEK, MOHLO BY
DOJIT K VAZNYM POPALENINAM OD PARY.

Ukazuje tlak uvnitt fritézy

Elektromechanické zatizeni, které udrzuje tlak ve fritéze;
solenoidni ventil se uzavira na zacatku cyklu smazeni a otevira
se automaticky ovladacim zafizenim na konci cyklu smaZent;
pokud se tento ventil zanese nebo je teflonové lozisko odiené,
tlak se nevytvofi a ventil se musi opravit.

Dvoucestny kulovy ventil, ktery je bézn¢ uzavieny; k vypusténi
pokrmového tuku z nddoby na smazeni do sbérné misky filtru

otocte drzadlo
A\ DANGER RSN

NATLAKOVANE
PRESSURIZED

NEOTVIREJTE VYPOUSTECI VENTIL KDYZ JE
FRITEZA POD TLAKEM. HORKY TUK SE VYLEJE A
MOHLO BY DOJIT K VAZNYM POPALENINAM.

Mikrospinac, ktery poskytuje ochranu fritézy v ptipade, ze
obsluha neimysIné vypousti pokrmovy tuk z fritézy, zatimco je
hlavni sitovy vypinaC zapnuty; spina¢ automaticky uzavira
teplo, kdyz je vypoustéci ventil otevieny
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Model 500/561/600

Obr. ¢. Pol. ¢.  Popis Funkce
3-3 22 Sbérna miska filtru Vytahovaci miska, ktera uzavira filtr a zachycuje tuk pti

3-3

3-3

3-3

3-3

3-3

3-6
3-7

3-4

3-7

3-9

608

23

24

25
26

27
28

29

O

PLYNOVY
30

31

32

Filtra¢ni spojka

Filtra¢ni ventil

Vytokové potrubi
kondenzatu

Miska pro vypousténi
kondenzatu

Oplachova hadice
(volitelné)

Plynovy regulacni
ventil (pouze u
plynovych modeli)

Vysokoteplotni

omezovac

ELEKTRICKY

Jisti¢e — resetovani
tlacditko (pouze u
elektrickych modelt)

Stykace (pouze u

Jisti¢ (pouze u
jednofazového modelu)

vypousténi z nadoby na smazeni. Pouziva se také k odstranéni a
vyhozeni starého pokrmového tuku.

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Kdyz posunujete se shérnou miskou filtru, ktera obsahuje
horky pokrmovy tuk, davejte velky pozor, abyste piedesli
popaleninam od horkych ploch nebo stiikani.

Spojuje filtr s filtracnim Cerpadlem a umoziluje snadné vyjmuti
filtru a sbérné misky.

Kdyz je sitovy vypina¢ v pozici PUMP, tento dvoucestny ventil
smétuje prefiltrovany tuk ze sbérné misky zpét do nadoby na
smazeni.

Hadice pouzivana k nasmérovani kondenzatu
nasbiraného ve vyfukovém systému pary do kondenzacni misky

Misto sbéru kondenzatu, tvorené uvnitt vyfukového systému
pary. Pravidelné vyjimejte a vyprazdiiujte.

Ru¢ni hadice pouzivana k oplachovani zbytku jidla z nadoby na
smazeni do misky filtru. Pfipojuje se k rychlé rozpojovaci
armature.

Reguluje pritok plynu k hotaku

Regulator, ktery snima teplotu pokrmového tuku; pokud

teplota pokrmového tuku presahne provozni mez, tento regulator
otevira a zavira teplo do fritézy; kdyz teplota pokrmového tuku
poklesne na mez pro bezpecny provoz, musi byt regulator rucné
resetovany stisknutim Cerveného resetovaciho tlacitka,
umisténého pod fidicim panelem, za dvefmi.

Ochranné zatizeni, které prerusi obvod, kdyz proud presahne
jmenovitou hodnotu

Relé, které nasmeéruji proud do topnych ¢lankt. Jedno relé je
sériove zapojené s vysokoteplotnim omezovacem, dalsi je
sérioveé zapojené s funkénimi klavesami. Bézny ptistroj pouziva
2 elektromechanické stykace, zatimco pocitatem fizené ptistroje
maji jedemn elektromechanicky a jeden rtutovy stykac.

Otvira elektricky obvod a odebira elektricky proud k ¢lankdm.
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18

ELEKTRICKY MODEL
Obr. 3-2. Ovladaci funkcni klavesy

Model 500/561/600
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11
10

R

28

24
27
21

25

7

22

20 26 23

PLYNOVY MODEL
Obr. 3-3. OVLADACI FUNKCNi KLAVESY
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Obr. 3-3. Funkéni kli
30
Obr. 3-4
17 18
Obr.3-5
29
Obr.3-6
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Model 500/561/600

31 29

Obr.3-7

Obr.3-8

32

Obr.3-9
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3-2. PLNENIi A PRIDAVANI

608

POKRMOVEHO TUKU

Model 500/561/600

POZNAMKA

Pfed samotnym smaZenim a ptidavanim pokrmového tuku do
nadoby na smazeni se piesvédcte, Ze je nadoba na smazeni,
filtra¢ni sito a vypoustéci miska Cista. Filtracni sito a vypoustéci
miska by se mély umyt prostfedkem na naddobi a horkou vodou
a pred opétovnym smontovanim dikladné osusit. Pfitom by se
mela umyt také nadoba na smazeni. Podivejte se na kapitolu
Cisténi nadoby na smaZeni.

UPOZORNENI

Hladina pokrmového tuku musi byt vzdy na ukazateli hladiny
pokrmového tuku na zadni casti fritézy (viz fotografie na
nasledujici strance). Pri nedodrzovani téchto pokynii by mohlo
by dojit k pozaru anebo k poskozeni fritézy.

Kdyz pouzivate ztuzeny pokrmovy tuk, doporucujeme pred
jeho viozZenim do nddoby na smazeni rozpustit tuk na vnéjsim
elektrickém zdroji. Clanky u elektrické fritézy nebo povrch
nadoby na smazeni u plynové fritézy musi byt zcela ponorené.
Mohlo by dojit k poZdru nebo poskozeni fritézy.

Doporucuje se pouzivat ve fritéze vysoce kvalitni pokrmové

tuky ur¢ené na smazeni. Nékteré druhotadé maji vysoky obsah
vlhkosti a zptisobuji pénéni a vzkypéni.

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Abyste piedesli vaznym popaleninam p¥i liti horkého
pokrmového tuku do nadoby na smaZeni, méjte na sobé
rukavice a dejte pozor na to, aby nedoslo ke stiikani.

Elektricky model 500 vyzaduje 48 liber (21,8 kg) tekutého
tuku a model 561 vyzaduje 65 liber (29,5 kg). Plynovy model
vyzaduje 43 liber (19,5 kg). Fritézy model 500 maji 2 uroviiové
kontrolni rysky vepsané na zadni zdi nddoby na smazeni,
zatimco modely 561 a 600 maji pouze 1 troviiovy indikator.
Céry stavoznaku ukazuji spravné hladiny tuku.

Studeny pokrmovy tuk by se mél plnit /2 palce (12,7 mm) pod

1 kontrolni rysku a u fritézy se 2 kontrolnimi ryskami by mél byt
pokrmovy tuk rovnobézny s nizsi kontrolni ryskou. Pti zahtati se
pokrmovy tuk rozpina a kdyz je horky, mél by byt na kontrolni
rysce nebo na horni kontrolni rysce u modelu 500s.
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Model 500/561/600

VYSTRAHA
NEBEZPECI
PRETECENI

DODRZUJTE POKYNY NIZE ABYSTE ZABRANILI
PRETECENI POKRMOVEHO TUKU, KTERE BY
MOHLO MIT ZA NASLEDEK VAZNE POPALENI,
PORANENI OSOBY, POZAR ANEBO POSKOZENI
MAJETKU.

Abyste pokrmovy tuk chranili a ziskali z n¢j maximalni

Zivotnost, [(" snizte teplotu na 250° F (135° C), kdyz se
fritéza ihned nepouziva. Kazici se tuk hodné koufi i pfi nizsich
teplotach.

Smazeni obalenych potravin vyzaduje filtrovani, aby tuk ziistal
Cisty. Pokrmovy tuk by se mé¢l ¢istit kazdych 3 az 6 cykla
smazeni. Pro vysoce kvalitni vyrobek neptesahujte bez filtrovani
6 cyklu peceni. Podivejte se na kapitolu Filtrovani pokrmového
tuku.

UdrZzujte tuk na spravné hladin¢ pro smazeni. Kdyz je to potieba,
pridejte Cerstvy pokrmovy tuk.

Nepftepliujte kosiky vyrobkem (12 liber (5,4 kg) u fritéz modelu
600; 14 liber (6,4 kg) u fritéz modelu 500 a 18 liber (8,2 kg.) u
modelu 561) ani do kosikd nevkladejte vyrobek obsahujici hodné
vlhkosti.

VYSTRAHA
NEBEZPECI
POZARU

S DELSIM POUZiVANIM SE SNIZUJE TEPLOTA
VZNIiCENI POKRMOVEHO TUKU, VYLIJTE TUK
POKUD UKAZUJE ZNAMKY NADMERNEHO KOURENI
NEBO PENENI. MOHLO BY DOJIT K VYZNYM
POPALENINAM, ZRANENI OSOB, POZARU ANEBO
POSKOZENI MAJETKU.
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Model 500/561/600

3-4. POKYNY KE SMAZENI Nasledujici tabulka dava doporuc¢ené doby smazeni a teploty pro
VYROBKU jednostupiiové smazeni pomoci tlakové fritézy Henny Penny
kombinované s naSimi specidlnimi smésmi pro smazeni ,,PHT Fryer
Breading Mixes®.
POZNAMKA

Vsechny doporucené nastavovaci hodnoty ¢asu a teploty jsou pro
naklad o hmotnosti 10 liber (4,5 kg).

Vyrobek (velikost na kus) Teplota Cas
(Min.)

Kuie 315°F (157°C) 10-11

(2-1/4 libry (1 kg), 8 nebo 9 kusil)

Ryba 15°F (157°C) 3,5

(4 unce (0.11 kg))

Kreveta 315°F (157°C) 2

Pstruh 315°F (157°C) 5

(10 az 16 unci (0,28-0,045 kg))

Vepiové kotlety 315°F (157°C) 5
(4 az 5 unci (0,11-1,4 kg),
1/2 az 3/4 palce (12,7-19 mm tloustka)

Zebirka 275°F) (135°C) 14
(2-1/2 libry (1,13 kg kus)

Steak nakrajeny na kostky 315°F (157°C) 5
(6 to 10 unci (.17-.28 kg),
1/4 az 1 palce (6,4-25,4 mm tloustka)

Teleci kotleta 315°F (157°C) 4
(4 unce (0,11 kg))

Brambory 315°F (157°C) 8
(10 liber (4,5 kg), nakrajet na klinky)
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3-5. POSTUP PRI SMAZENI

3-12

KURETE

Model 500/561/600

Nasleduje popis provoznich postupt pro fritézy s ovladacim

zafizenim Computron 1000.

1.

Zkontrolujte pohledem, jestli jsou vSechny fidici spinace
vypnuté a vypoustéci a filtracni ventily jsou zaviené.

Vyjmeéte kosik z nadoby na smazeni a nechte poklop otevieny.

Presvédcte se, Ze je nddoba na smazeni naplnéna pokrmovym
tukem po spravnou uroveil. Podivejte se na kapitolu Plnéni a
pridavani pokrmového tuku.

Presvédcte se, ze je k fritéze piipojen elektricky proud. U
plynovych piistroji se piesvédcte, ze je ke fritéze pripojené
plynové potrubi a plynovy ventil je otevieny. Viz kapitola
POSTUP ZAPALENI A ZASTAVENI PLYNOVEHO VEDENT
A HORAKU.

Dokud neni sitovy vypina¢ otoCeny do pozice ON, ukazuje
displej “OFF”. Displej nyni ukazuje dobu smazeni a ptistroj
automaticky ptejde na cyklus tani, dokud teplota pokrmového
tuku nedosahne 230°F (110°C). Regulator pak automaticky
cyklus tani opusti.

POZNAMKA

Tlakova fritéza série PFG-600 ma nékolik bezpecnostnich
zafizeni, které uzaviou ptivod plynu, kdyz jsou aktivované.
Vyse uvedené postupy by mély byt dodrzované kdyz se znovu
spousti oteviena fritéza a kdyz se opakuje uzavirani, mél by byt
informovan kvalifikovany technik.

Cyklus tani mize byt podle prani obejit stlaenim a podrzenim
po dobu 3 sekund.

Krok 7 8.

UPOZORNENI

Nevynechavejte cyklus tani, dokud se nerozpustilo dost
pokrmového tuku, aby zcela pokryl povrch plynové nadoby na
smazeni a zdakladnich prvkii na elektrické fritéze. Pokud je cyklus
tani vynechan predtim, nez je zcela pokryta plynova ndadoba na
smazeni nebo zdkladni prvky, dojde k nadmérnému koureni z
pokrmového tuku nebo k pozZaru.

Jakmile skon¢i cyklus tani, je pokrmovy tuk zahtivan, dokud se
nerozsviti a nezobrazi doba peceni.

Pomoci drzatka kosiku dikladné michejte tukem, aby se
stabilizovala teplota po celé pecici nadobé.

Jakmile se teplota pokrmového tuku stabilizovala na zadané
teploté, ponoftte kosik do nadoby na smazeni.
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POSTUP PRI SMAZENI

KURETE (pokratovini)

Krok 9

Krok 10

Krok 12

Krok 13

Model 500/561/600

9. Vezmeéte kousky kuiete z chladnic¢ky (4 nebo 5 rozporcovanych
kurat) a dejte je do myciho dfezu. Omyjte kute a v tomto misté
zlomte stehno od kloubu hibetni kosti.

10. Odstrante ze stehen veskery prebytecny tuk.

11. Vyjméte kufe z vody a lehce osuste, ale nechte, aby si ¢asti
ponechaly vlhkost.

12. Pokud pouzivate strojek na obalovani, napliite obalovaci buben
pramérné § az 10 librami obalovaci smési PHT Breading Mix.
Vlozte vlhké, ale osusené kousky do nasypky na jednom konci
obalovaciho stroje.

13. Nechejte kousky obalené ve strouhance padat na tac, jak
vychazeji z bubnu obalovaciho stroje.
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POSTUP PRI SMAZENI

KURETE (pokracovani)

Krok 14

Krok 18

14.

15.

Model 500/561/600

Pokud nepouzivate stroj na obalovani, mé¢la by byt potravina
vlozena do suché smési a pfevalovana rukama tak, aby byl kazda
kousek potraviny zcela pokryty.

Setfepte veskerou prebytecnou strouhanku a polozte obaleny
vyrobek na tac k ulozeni v chladni¢ce. Abyste uchovali vihkost,
pies obalenou potravinu dejte vlhkou utérku. Obalované jidlo
by mélo byt uloZeno v chladnicce pfed smazenim minimalné po
dobu 30 minut, aby mohlo do sebe vstiebat kofeni z obalovaci
smeési a aby strouhanka lépe ptilnula k vyrobku.

16. Urcete Cas a teplotu nastaveni podle typu vyrobku, ktery se ma

smazit.

17. Nastavte regulator na pozadovanou teplotu a ¢as. Viz kapitola

Pokyny pro programovani C1000.

POZNAMKA

Pted vlozenim vyrobku do kosiku se ujistéte, ze je pokrmovy tuk
na spravné teploté pro tento druh vyrobku. Zkontrolujte také, ze

je zapnuto

18. Vlozte potravinu do ponorného kosiku nejdiive vlozenim vétsich

kouskd (stehna). To da vétsim kousku ¢as, aby se smazily v tuku
o n¢kolik sekund déle. Nechejte kryt otevieny.

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Davejte pozor, aby tuk nestiikal. Mohlo by dojit k vaZnym
popaleninam.

Nepretézujte koSik a nevkladejte do kosiku vyrobek s
vysokym obsahem vlhkosti. Maximalni velikost nakladu je

12 liber (5.4 kg.) u frotéz model 600; 14 liber (6.4 kg.) u fritéz
model 500 a 18 liber (8.2 kg.) u modelu 561. NedodrZeni

téchto pokynii by mohlo mit za diisledek pieteceni tuku z
fritézy. Mohlo by dojit k vaZnym popaleninam, poZaru nebo
Skodam na pristroji.

19. Zdvihnéte kosik lehce z pokrmového tuku a zatfeste jim, kousky

se oddéli. Vrat'te kosik do tuku. Spravné provedeni zamezi bilym
teckam na hotovém vyrobku.
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POSTUP PRI SMAZENI

KURETE (nokracovini

Krok 20

Krok 21

Model 500/561/600

20. Vyjméte drzadlo kosiku a rychle zaviete viko. Zaviete viko
zapadkou.

21. Utahnéte Sroub vika po sméru hodinovych rucicek, abyste viko
spravné zajistili a utésnili. Setid’te cerveny knoflik na Sroubu s
cervenym knoflikem na zapadce vika.

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

VIKO MUSI BYT SPRAVN E ZAJISTENO, JINAK BY

NATLAKOVANY TUK A PARA MOHLY UNIKNOUT Z

FRITEZY A DOSLO BY K VAZNYM POPALENINAM.
22. Stisknéte

23. Za nékolik minut by mél tlakomér nartist do PROVOZNIHO
PASMA. Pokud ne, zkontrolujte znovu postupy a pak se
podivejte do kapitoly Odstrafiovani poruch.

POZNAMKA

Béhem provozu proved’te nasledujici kontroly:

* Presvédcte se, ze rucicka tlakomeéru ukazuje hodnoty v provoznim
pasmu. Pfi pouziti nového tuku musi byt do nadoby na smazeni
vlozeny plny néklad, jinak nebude vytvoreno dost pary k tomu, aby
byl ziskany jmenovity tlak na smazeni.

- Pokud se tlak nevytvoii, podivejte se do kapitoly Odstraniovani
poruch nebo zavolejte vasemu oblastnimu zastupci Henny Penny
pro servis, kdyz to bude potieba

* Zkontrolujte vypousteci a filtracni ventil na netésnosti

24. Na konci cyklu peceni (Casova¢ dosahne nulu), fritéza
automaticky snizi tlak , zazni bzucak casovace a na displeji blika

“DONE” (Hotovo). Stisknéte knoflik, abyste vypnuli alarm.

A\ DANGER MGV
SNIZENI

-9 DEPRESSURIZE | TLAKU

NEZVEDEJTE DRZAK POKLOPU NEBO SE NESNAZTE
OTEVRIT ZAPADKU POKLOPU PREDTIM, NEZ SE

NE TALKOMERU OBJEVI “0” PSI. UNIKAJICI PARA

A POKRMOVY TUK BY MOHL ZPUSOBIT VAZNA
POPALENI.
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3-5. POSTUP PRI SMAZENI
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Krok 27

3-16

29. Pted smazenim dalsi davky pockejte, nez se zapne

Model 500/561/600

25. Poté, co tlak poklesne na nulu, otocte Sroub proti sméru

hodinovych rucicek ptiblizné o 1 otacku..

UPOZORNENI

Neotacejte ani nemérite orientaci otaceni, kdyz otvirate pok-
lop. Mohlo by dojit k poskozeni lichobéznikového Sroubu uvnitr
pricniku.

26. Nadzdvihnéte rychle poklop, abyste umoznili, aby vétSina

kondenzatu na poklopu stekla dolti a odtekla odvodnovacim
kanalem a ne zpét do pokrmového tuku.

UPOZORNENI

Abyste zabranili poskozeni zavésu poklopu, nenechavejte poklop
bouchat proti jeho zardzce.

27. Vlozte drzatko do ko$iku. Zdvihnéte kosik a zavéste ho na stranu

fritézy k odtecCeni. Nechte z vyrobku odtékat prebytecny tuk asi
15 sekund piedtim, nez ho vyklopite na plech.

28. Vlozte vyrobek ihned do ohtivaci skiing.

b

signalizujici, Ze se pokrmovy tuk ohfal.

VYSTRAHA
NEBEZPECI
POZARU

POKUD TEPLOTA TUKU PRESAHNE 420°F (216°C),
OKAMZITE VYPNETE PRiVOD ELEKTRINY NA
HLAVNIM JISTICI A DEJTE FRITEZU OPRAVIT.
POKUD TEPLOTA POKRMOVEHO TUKU PRESAHNE
JEHO TEPLOTU VZNICENI, DOJDE K POZARU,
KTERY MUZE MIT ZA NASLEDEK VAZNA POPALENI
ANEBO SKODY NA MAJETKU.
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POKYNY PRI

3-7. SPECIALNI
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-

Model 500/561/600

Programovani ¢asovace

1.

Kdykoliv se zobrazi doba smazeni, stisknéte misto pod
ptislusnou obrazovkou pro zménu doby smazeni.

Programovani nastavené teploty

L.

r

Stisknéte jednou | P . abyste vidéli aktualni teplotu tuku a

stisknéte | P . znova, abyste vidéli nastavenou teplotu.

Kdyz je na obrazovce nastavena teplota, stisknéte pro
zménu nastavené teploty.

POZNAMKA

Pokud se pfi stisknuti zobrazuje “LOCK”
(Uzamceni), jsou ovladaci klavesy uzamceny (blokovany) a pred
zménou doby nebo nastaveni teploty musi byt odblokovany. Viz
kapitola Specialni programovani C1000.

Specidlni programovani se pouziva k nastaveni polozek nize:

Stupné Fahrenheita nebo Celsia

Spusténi systému

Zablokovani nebo odblokovani ovladacich klaves

Typ fritézy — Oteviena nebo tlakova

Tepelny zdroj — Elektricky; Plynovy s elektronickym zapalovanim
Typ nadrze — Plna nebo délena

Typ oleje — Pevny nebo tekuty

Pro vstup do otevieného programovani vypnéte sitovy (ob¢
o

strany). Stisknéte a drzte | P . znovu sitovy vypina¢ zapnéte.
“SPEC” “PROG”, dale “DEG” “°F” nebo “°C”. K vybéru “°F”

nebo “°C” pouZzijte
I

Stisknéte | P .ana displeji se zobrazi “INIT”.

Stisknéte a drzte a displej zobrazi “In-3”, “In-2”, “In-1”
dale “Init Sys” “DONE DONE”. Ovladaci klavesy jsou nyni
znovu nastaveny na parametry zadané z vyrobniho zavodu , ¢as
je nastaveny na 0:00 a teplota na 190°F nebo 88°C.

r

Stisknéte | P .ana displeji se zobrazi “LOCK” nebo
“UNLOCK”. K vybéru “LOCK” nebo “UNLOCK” pouzijte

[down arrow/up arrow].

Stisknéte | P .ana levé casti displeje se zobrazi “FRYR” a prava
strana displeje by mél ukazovat “PRES”. Pokud je to nutné,

pouzijte ke zméné “OPEN” na “PRES”
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PROGRAMOVANI C1000

(okratovini

a

Model 500/561/600

r

Stisknéte | P .ana displeji se zobrazi “HEAT”. Pro zménu

tepelného zdroje pouzijte : “ELEC” pro elektrické
modely; “GAS” pro pfistroje se vzptimenym vodicim ¢epem,;
SSI pro pfistroje se zapalovanim pevnym skupenstvim.
Stisknéte | P .ana displeji se zobrazi “VAT” a “FULL” pokud
jsou ovladaci klavesy v kroku 5 nastaveny na “PRES”.

r

Stisknéte | P .ana displeji se zobrazi “Solid” nebo “LIQD”.

K vybéru pouzijte “Solid” , pokud vyberete ztuzeny
pokrmovy tuk nebo“LIQD”, pokud pouzivate tekutdy pokrmovy
tuk.

K opusténi specialniho programovani kdykoliv stisknéte a drzte

rPJ.

L
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3-8. PLAN PRAVIDELNE

UDRZBY

RUCNI RESETOVANI

3-9.

708

MOTOROVEHO JISTICE
T Y

Model 500/561/600

Jako kazdé zatizeni v potravinatstvi vyzaduje tlakova fritéza péci a
fadnou udrzbu. Tabulka nize uvadi piehled pravidelné udrzby.

Postup Frekvence

Rucéni resetovani motoroveho jistice Dle potieby
filtra¢niho Cerpadla

Filtrovani pokrmového tuku Kazdé 3 az 6 cykla
smazeni

Cisténi volitelné panve na odpadlé kousky ~ Dle potieby
strouhanky

Prevence problémi s filtracnim Cerpadlem  Dle potieby

Vymeéna pokrmového tuku Dle potieby

Vymén plasté filtru Dle potieby

Vymeéna filtru s aktivnim uhlim Dle potieby

Cisténi nadoby na smazeni Ptred vyménou
pokrmového tuku

Cisténi pietlakového ventilu se zdvazim Denné

Postupy pfi no¢nim uzavieni Denn¢

Kontrola opotiebeni volitelné oplachovaci ~ Tydné
hadice

Obraceni tésnéni poklopu Ctvrtletng
Mazéni poklopu Ctvrtletng
Nastaveni zardzky Ctvrtletnd
Kontrola tésnosti pruti rozmetace Ctvrtletnd
Cisténi pojistného piepoustéciho ventilu Jednou ro¢né

Motor filtra¢niho Cerpadla je vybaven knoflikem pro ru¢ni
resetovani, umisténym na zadni ¢asti motoru v piipadé, Ze se motor
piehfeje. Piedtim, nez se pokusite resetovat tuto ochranu, pockejte 5
minut, abyste nechali motor vychladnout. Filtra¢ni motor je na zadni
strané fritézy. Stisknout resetovani je trochu namahavé a jako pomoc
pfi resetovani tohoto knofliku se da pouzit Sroubovak.

U elektrickych fritéz s vyrobnim ¢islem HBO13JB a niz§im au
plynovych fritéz s vyrobnim ¢islem GAO085JB a niz§im se da knoflik
pro resetovani stisknout odstranénim ptistupového panelu na levé
strané pfistroje.

VAROVANI
VYPNUTI ELEKTRINY

Abyste piredesli popaleninam zpisobenym stiikajicim tukem,
otoCte pred ru¢nim resetovanim motoru filtracniho cerpadla
hlavni sitovy vypina¢ pristroje do polohy OFF (vypnuto).
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FILTROVANI
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POKRMOVEHO TUKU

Krok 2

Krok 4

Model 500/561/600

Smazeni obalovanych potravin vyZzaduje ¢asté filtrovani. Sledujte
kazdy den viini pokrmového tuku. Sledujte béhem cykld smazeni
pokrmovy tuk, zda nepéni. Pokud vykazuje pokrmovy tuk znamky
pénéni, ihned ho vyhod'te.

Cistéte nadobu na smaZeni nasledovné pokazdé, kdyz se pokrmovy
tuk méni nebo filtruje:

L.

Otocte hlavni sitovy vypinac¢ do polohy OFF. Vyjméte a oCistéte
kosik na smazeni ve vodé s prostifedkem na nadobi. Dikladné
oplachnéte.

POZNAMKA

Nejlepsich vysledkl dosahnete, kdyz se pokrmovy tuk filtruje za
bézné teploty smazeni.

K seskrabani jakychkoliv nanost ze stran nadoby na smazeni
pouzijte kovovou Skrabku. Neoskrabujte teplotni ¢lanky u
elektrickych pfistrojii nebo zakfivenou ¢ast u plynovych nadob
na smazeni.

UPOZORNENI

Oskrabovani teplotnich clankii u elektrické fritézy nebo zakiivenych
Casti u plynové nddoby na smazeni vytvari na techto plochdach
Skrabance zpusobujici prilepovani a pripalovani strouhanky.

Nebouchejte skrabkou nebo jinym Cisticim nastrojem na okraj
ndadoby na smazeni. Mohlo by dojit k poskozeni okraje nadoby a
poklop by nemusel behem cyklu smazeni dobre tésnit.

VAROVANI

Sbérna miska filtru musi byt tak daleko vzadu pod fritézou,
jak to jen bude moZné, a kryt na misté. Pfed otevi‘enim
vypoustéciho kanalu se ujistéte se, Ze otvor v krytu se kryje s
vypoustécim kanalem. NedodrzZeni téchto pokynii zpusobuje
stiikani tuku a mohlo by mit za nasledek poranéni osob.

Povrchy fritézy a koSiku budou horké. P¥i filtrovani bud’te
opatrni, abyste se nepopalili.

Oteviete velmi pomalu vypoustéci ventil, nejdiive naptl a pak
pomalu do Gplného otevieni. Zabrani to nadmérnému stiikani
horkého tuku pfi odtékani do sbérné misky filtru.

Pti odtékani tuku z nadoby na smazeni pouzivejte kartace na
fritézu (Henny Penny vyrobni ¢islo 12105 zahrnuje oba kartace)
pro Cisténi stran fritézy a teplotnich ¢lanki (pokud jde o elektricky
ptistroj). Kdyz se odpadni kanal naplni strouhankou, pouzijte bily
kartac, abyste protlacili strouhanku do filtraéni misky.
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POKRMOVEHO TUKU

—: kraovini
Krok 6e
Krok 7a
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5.

6.

Model 500/561/600

Kdyz je vSechen pokrmovy tuk vyteceny, oskrabejte nebo
okartacujte strany a dno nadoby na smazeni.

Nadobu na smazeni oplachnéte nasledovné:
a. Uzavfete vypoustéci ventil.

b. Oteviete filtracni ventil.

c. Snizte poklop a nechte ho zavieny.

d. Otocte hlavni sitovy vypina¢ do pozice PUMP. Opatrné
oteviete poklop abyste vidéli, jestli se tuk spravné vraci.
Napliite nadobu na smazeni do 1/3, pak vypnéte Cerpadlo.

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

NEDODRZENI TOHO, ZE NECHATE ViKO ZAVRENE
ABY PRVNI VLNA VRACEJICIHO SE POKRMOVEHO
TUKU NEVYSTRIKLA Z NADOBY, MUZE VEST K
VYZNYM POPALENINAM.

POKUD SE V TUKU OBJEVUJi VZDUCHOCE BUBLINY,
JE MOZNE, ZE PRIPOJENI FILTRU KE SPOJCE NA
FILTRACNI TRUBICI NENi SPRAVNE UTAZENO.
POKUD JE TO TAK, VYPNETE CERPADLO A POUZIJTE
PRI UTAHOVANI SPOJKY OCHRANNOU LATKU NEBO
RUKAVICE. SPOJKA BUDE HORKA A MOHLO BY
DOJIT K VYZNYM POPALENINAM.

e. Omyjte a oskrabejte strany fritézy. K ¢isténi topnych ¢lankt
pouzijte “L” kartac.
f.  Po ocisténi stran a dna oteviete vypoustéci ventil.

Pokud mate k dispozici u vasi fritézy volitelnou hadici na oplach
filtru, mtzete pouzit nasledujici postup.

a. Pripevnéte hadici na oplach filtru jeji rychlospojkou uvnitf
dveti vedle drzatka filtracniho ventilu. Pfitom posuiite
dozadu pruzinovy krouzek na samici stran€ rychlospojky
a nechte ho zaklapnout do mista nad sam¢i polovinou
rychlospojky.
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POKRMOVEHO TUKU
(nokratovini
Krok 7b
Krok 7¢
Krok 7f

3-22

Model 500/561/600

b. Zatimco drzite dievéné drzatko, presvédcte se, ze trysk
hadice smétuje dolii na dno fritézy. Stahnéte poklop dold
pres trysku, zavfete filtracni ventil a otocte hlavni sitovy
vypina¢ do pozice PUMP. Drzte trysku opatrné, abyste
predesli nadmérnému stiikani.

VAROVANI

RIZIKO
BURN RISK POPALENI

Bud’te pozorni, abyste zabranili popaleninam zpisobenym
stiikanim horkého tuku.

c. Oplachnéte vnitiek nddoby na smazeni. Zvlaste intenzivné
pracujte na oblastech, které se Spatné Cisti, jako je dno
nadoby na smazeni. U elektrickych modelt Cistéte okolo
topnych ¢lankd..

d. Po dostatecném oplachnuti tukem uzaviete vypoustéci ventil.

e. Otocte hlavni sitovy vypina¢ do pozice OFF.

VYSTRAHA

PRIPOJUKTE A ODPOJUJTE OPLACHOCOU

HADICI FILTRU POUZE KDYZ JE HLAVNI SITOVY
VYPANAC V POZICI V POZICI OFF. POUZIJTE TAKE
OCHRANNOU LATKU NEBO RUKAVICE, ABYSTE
PREDESLI POPALENINAM. NEDODRZENI BY MOHLO
VEST K VAZNYM POPALENINAM OD HORKEHO
TUKU STRIKAJICIHO Z POLOVINY SPOJOVACIHO
DILU S VNEJSIM ZAVITEM.

f.  Odpojte hadici. Zdvihnéte na minutu do vysky konec hadice
se spojovacim dilem, aby zbyvajici tuk v hadici odtekl do
nadoby na smazeni.

Vycerpejte veskery tuk z filtraéni misky a zpét do nadoby na
smazeni. Béhem prvni ¢erpané davky uzaviete poklop.
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POKRMOVEHO TUKU

—: kraovini
Krok 9
Krok 11

205

10.

11.

12.

Model 500/561/600

Kdyz cerpadlo ¢erpa pouze vzduch, zda se, ze pokrmovy tuk v
nadobé¢ vie. Zaviete nejdiive filtrani ventil a pak otocte hlavni
sitovy vypina¢ z polohy PUMP do OFF. To naplni ¢erpadlo filtru
a potrubi od napajeciho ventilu tukem.

POZNAMKA

Kdyz se objevi bublani, ihned zavftete filtra¢ni ventil. To zabrani
provzdusnéni tuku a tim se zvysi jeho zivotnost.

Pokud je to nutné, kontrolujte hladinu tuku, dokud dosahuje po
¢aru ukazatele hladiny na zadni stén¢ nddoby na smazeni nebo
horni ¢aru ukazatele hladiny u modelu 500s.

Po dokonceni filtrovani vyprazdnéte a vyméiite vypoustéci
misku kondenzatu.

Kdyz se ma v té dobé pokracovat ve smazeni, otocte hlavni
sitovy vypinac do polohy ON a nechte tuk znovu zahrat.
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Model 500/561/600

3-11. CISTENI VOLITELNE Miska na drobky umoziiuje zdokonaleny postup filtrace, protoze
MISKY NA DROBKY Jjemné, tézko filtrovatelné ¢astice jsou nyni zadrzované v misce.
Snizuje se shromazd’ovani uvnitf misky filtru a rychleji se precerpava
tuk zpét do nadoby na smazeni. Usmazené kousky strouhanky
mohou byt vyjmuté z misky na drobky a pouzité do omacky.

Viz postup vyjmuti misky na drobky nize:
1. Odcerpejte tuk z nddoby na smazeni ke vstupni misce.

Elektricka Plynova

2. Vlozte poskytnuté drzadlo v uhlu, abyste prosli nosnym jadrem
na drzadle.

VAROVANI
HORKY
POVRCH

Elektricka Plynova Pfi vyjimani misky na drobky pouzivejte ochrannou latku
nebo rukavice. Miska na drobky a povrch nadoby na
smazeni mohou byt horké a mohlo by dojit k popaleni.

3. Otécejte drzadlem, dokud jsou zarezy na drzadle pod nosnym
jadrem.

Elektricka Plynova

4. Nadzvednéte misku na drobky smérem ven z nadoby na
smazeni.

Elektricka Plynova
5. Umyjte nddobu na smazeni od vSech drobku ptedtim, nez znovu
nainstalujete nadobu na drobky a vratite do nadoby tuk.
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3-12. PREVENCE PROBLEMU
S FILTRACNIM
CERPADLEM

3-13. VYMENA OBVODOVEHO

Krok 3

Filtracni spojka

Krok 4

703

Model 500/561/600

Abyste predesli problémiim s filtracnim ¢erpadlem, pomohou
nasledujici kroky:

1.

Ujistéte se, Ze je Cisti¢ s aktivnim uhlim nainstalovany hladkou
stranou dolti a Ze ramena na ramu jsou zachycena pies vybézky
na vngjsi strané ramu.

Béhem smazeni musi byt filtra¢ni ventil vzdy uzavieny.

Precerpejte veskery tuk z filtracniho potrubi spuSténim motoru
filtra¢niho Cerpadla, dokud se nezda, ze tuk v nadob¢ na smazeni
bubla nebo vie.

Obvodovy plast’ filtru by se mél ménit po 10-12 filtrovanich nebo
kdykoliv se zanese drobky. Postupujte nasledovné:

1.
2.
3.

Otocte hlavni sitovy pocita¢ do pozice OFF.
Vyjmeéte a vyprazdnéte sbérnou misku na kondenzat.

Odpoijte filtra¢ni spojku a vyjméte sbérnou misku pod nadobou
na smazeni. Pokud je k dispozici, sbérna miska mize mit pod
sebou kolec¢ka umoznujici snadnou prepravu filtra¢ni nadoby a
filtru.

VAROVANI
RIZIKO

POPALENI
BURN RISK OPALEN

Spojka miuzZe byt horka! Pouzivejte ochrannou latku nebo
rukavici, jinak by mohlo dojit k vaZnym popaleninam.

Pokud se s filtra¢ni nadobou posunuje, kdyz je plna tuku,
davejte pozor abyste zabranili stfikani, jinak by mohlo dojit
k popaleninam.

Vyjmeéte sito ze sbérné misky.

Otiete ze sbérné misky tuk a drobky. Umyjte sbérnou misku
pripravkem na nadobi a vodou, pak dikladné oplachnéte horkou
vodou.
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3-13. VYMENA OBVODOVEHO

PLASTE FILTRU
—: kraovani

Krok 7

Krok 8

Krok 9

3-26

Model 500/561/600

6. Vyvléknéte saci stoupaci potrubi ze sita.

7. Vyjméte zachycovac drobki a dikladné umyjte piipravkem na

nadobi a vodou. Dikladné oplachnéte horkou vodou.

8. Vyjméte svorky filtru a vyhod’te obvodovy plast filtru.

9. Umyjte vrchni a spodni sito filtru pripravkem na nadobi a vodou.

Dtikladné oplachnéte horkou vodou.
POZNAMKA

Pted montazi obvodového plasté filtru se ujistéte, ze sita filtru,
zachytavac drobki, svorky filtru a saci stoupaci potrubi jsou
dikladné osusené, protoze voda by znicila filtracni papir.

10. Smontujte horni sito filtru ke spodnimu.
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3-13.. VYMENA OBVODOVEHO

PLASTE FILTRU
[ ] W r !J

Krok 12

ROHOVE OHYBY

v

PRVNi OHYB

DRUHY OHYB

L

803

I1.
12.
13.

14.

15.

16.
17.

Model 500/561/600

Nechte sklouznout sita do ¢istého obvodového plaste filtru.
Ohnéte rohy dovniti a pak ohnéte dvakrat otevieny konec

Pfipevnéte obvodovy plast' na misté¢ dvéma filtracnimi
prichytkami.

Vymeérite sito zachytavace drobkl na horni ¢asti filtracniho
papiru. Nasroubujte saci stoupaci potrubi.

Vlozte kompletni filtracni sito zpét do sbérné misky filtru a
zasuiite misku zpét na misto pod fritézou.

Ptipojte ru¢né¢ filtracni spojku. Nepouzivejte k utazeni klic.

Zasunte sbérnou misku na kondenzat zpét na misto. Fritéza je
nyni pfipravena k provozu.
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3-14. VYMENA CISTICE S
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Krok 3

Krok 7

Krok 7

3-28

Model 500/561/600

Aktyvintosios anglies filtra reikia keisti kasdien arba tuomet, kai jis
uzsikemsa trupiniais. Keiskite taip:

1. Pagrindini maitinimo jungiklj pasukite { OFF (i§jungties) padéti.
2. I8imkite ir iStustinkite kondensato rinktuve.

3. Atjunkite filtro atvamzdj ir i$ po talpyklos iStraukite filtro
nuoteky rinktuve.

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Atjungdami filtro atvamzdj ir iSimdami aktyvintosios anglies
filtra mavékite apsaugines pirstines arba rankas nuo karcio
apsaugokite kitokiomis priemonémis, nes galite smarkiai
nudegti.

ISimdami riebaly pilna filtro nuoteky rinktuve, elkités
atsargiai saugodamiesi taSkymo, nes galite sukelti sunkius
nudegimus.

4. Norint saugiai pergabenti filtro rinktuve su karstais riebalais,
galima pasinaudoti atskirai isigyjamu filtro rinktuvés veziméliu.

5. Riebalus iSmeskite arba supumpuokite atgal | kepimo talpykla.

6. Mivédami apsauginémis pir§tinémis arba imdami su audeklu,
aktyvintosios anglies filtra iSimkite i§ nuoteky rinktuveés.

7. Aktyvintosios anglies filtra pasidékite ant spintelés ar stalo ir
pasukite 4 spaustukus, tvirtinancius aktyvintosios anglies idéklo
réma; tada réma atskirkite nuo kity komponenty.
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3-14. VYMENA CISTICE S

AKTIVNIM UHLIM
—: kraovin
Krok 9

3-15. CISTENI NADOBY NA
SMAZENI

703

10.

I1.

Model 500/561/600

Vyjméte a vyhod'te staré tésnéni filtru. Omyjte a osuste dikladné
misku, ram a miizku.

Vlozte miizku, ram a novy Cisti¢ s aktivnim uhlim do sestavy
hladkou stranou smérem k mfiizce a zajistéte svorkami.

Zasunte suchou nadobu zpét pod fritézu a rukou ptipojte filtracni
spojku. Nepouzivejte k utazeni klic.

Zasunte sbérnou misku na kondenzat zpét na misto. Fritéza je
nyni pfipravena k provozu

Po pocatecni instalaci fritézy i pfed kazdou vyménou pokrmového
tuku by méla byt nadoba na smazeni dikladné umyta nasledovné:

1.

Otocte hlavni sitovy vypina¢ do polohy OFF a vyjméte zastrCku
piistroje ze zasuvky.

VAROVANI

Piesouvani nadoby na smazeni nebo misky filtru, pokud
obsahuje horky pokrmovy tuk, se nedoporucuje. Horky tuk
muZze vystiiknout a mohlo by dojit k vaznym popaleninam.

Sbérna miska filtru musi byt tak daleko vzadu pod fritézou,
jak to jen bude moZné, a kryt na misté. Pfed otevi‘enim
vypoustéciho kanalu se ujistéte, Ze otvor v krytu se kryje s
vypoustécim kanalem. Nedodrzeni téchto pokyni zpusobuje
stiikani tuku a mohlo by mit za nasledek poranéni osob.
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3-15 CISTENi NADOBY NA 2. Pokud je v nadob& na smazeni horky pokrmovy tuk, musi byt
SMAZMMD vypustén pomalym otevienim vypousStéciho ventilu na piil

otacky. Nechejte po dobu nékolika minut, pak pomalu oteviete
ventil do plné oteviené pozice.

3. Zaviete vypoustéci ventil a vyhod'te tuk ve filtra¢ni misce. Pak
nainstalujte sbérnou misku filtru s vynechanim filtracniho sita.

4. Naplite nadobu na smazeni po rysku horkou vodou. Pidejte do
horké vody 4 az 6 unci Cisticiho prostfedku na fritézy (Henny
Penny — dil ¢islo 12101) a dikladné promichejte. Kosik na
smazeni muze byt pfi ¢iSténi umistén uvnitf fritézy.

VAROVANI

Pii ¢isténi fritézy vidy pouzivejte ochranné bryle proti
stiikani nebo oblic¢ejovy ochranny $tit a ochranné gumové
rukavice, protoze Cistici roztok je vysoce alkalicky. Zabraiite
stiikani nebo jinému kontaktu roztoku s o¢ima nebo kuzi.
Mohlo by dojit k vaZnym popalenindm a moZné slepoté.
Pozorné si pirectéte pokyny na €isticim pripravku. Pokud

se roztok dostane do kontaktu s vaS§ima o¢ima, oplachnéte

S RUKAVICE J -4 2 S43 z ,
Bg;‘f_g";f,{‘;, ODOLNE ViE: dikladné studenou vodou a ihned navstivte lékare.
STRIKANI CHEMIKALIIM

5. Prepnéte hlavni sitovy vypina¢ do pozice POWER a nastavte
ovladaci prvky na 195°F (90,5°C).

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

NEUZAVIREJTE POKLOP S VODOU ANEBO CISTICIM
PRIPRAVKEM V NADOBE NA SMAZENI. VODA SE POD
TLAKEM STAVA PREHRATOU. KDYZ SE POKLOP
OTEVRE, UNIKAJICi VODA A PARA ZPUSOBI VAZNE
POPALENINY.

POZNAMKA

Henny Penny ma dostupné nésledujici Cistici ptipravky:

Pénici odmastovaci piipravek — Dil €. 12226
PHT tekuty cistici ptipravek — Dil ¢. 12135
PHT suchy praskovy Cistici ptipravek — Dil €. 12101

Pro podrobnosti se obrat’te na vaSeho mistniho distributora.
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3-15. CISTENi NADOBY NA
SMAZENL(.pnkmioxam) 6. Kdyz naskoci ] a teplota roztoku je na 195°F (90,5°C),

ihned otoéte hlavni sitovy vypina¢ do polohy OFF.

UPOZORNENI

Sledujte neustdle Cistici roztok, abyste se presvédcili, Ze nekypi,
to by mohlo poskodit oviddaci prvky.

VAROVANI
RIZIKO
POPALENi
|30H’A'R'EK Bu RN RlSK
ggr_lr%lzg —~ Pokud distici roztok ve fritéze zacina pénit a kypét, ihned

otocte sitovy vypinac do polohy OFF a nepokouejte se

potladit to uzavienim poklopu fritézy, mohlo by dojit k
vaznym popaleninam.

POZNAMKA

Nalijte poharek horkého cisticiho roztoku (nabraného z nadoby
na smazeni) do kondenzacni véze, aby zlstal volny a Cisty.

7. Nechte Cistici roztok ustat po dobu 15 az 20 minut pfi vypnutém
piistroji.

8. Pomoci kartace na fritézu (Henny Penny dil ¢. 12105), odrhnéte
vnitfek nadoby na smazeni, vlozku poklopu a kolem okénka
poklopu fritézy.

UPOZORNENI

Nepouzivejte Cistici roztok na poklop nebo na zdaves poklopu.
Tyto casti jsou hlinikové a zkorodovaly by, pokud se PHT Cistici
pripravek dostane do kontaktu s nimi.

Nepouzivejte draténku, jiné abrazivni cistice anebo cistici/
dezinfekcni pripravky obsahujici chlor, brom, jod nebo cpavkové
chemikalie, protoze by poskodily nerezovy materidl a zkratily by
Zivotnost pristroje.

Nepouzivejte vodni trysku (tlakovy rozstrikovac) k cisteni
pristroje, mohlo by dojit k poskozeni soucdstek.

9. Po cisténi oteviete vypoustéci ventil a vypust'te Cistici roztok z
nadoby na smazeni do vypoustéci misky a vyhod’te ho.

10. Vrat'te na misto prazdnou vypoustéci misku , zaviete vypoustéci
ventil a znovu naplite nadobu na smazeni horkou vodou na
vhodnou hladinu.
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3-15. CISTENI NADOBY NA
W r v , .

3-16. CISTENI ZAVAZI
PRETLAKOVEHO
VYENTILU

Viko

ZAVAZI

Krok 3

3-32

12.

13.
14.
15.

16.
17.

Model 500/561/600

. Pfidejte ptiblizné 8 unci (1/4 litru) destilovaného octa a ptived’te

roztok na 195° F (90,5°C).

Pomoci cisticiho kartace vydrhnéte vnitiek nadoby na smazeni
a vlozku poklopu. To zneutralizuje alkalické latky zanechané
Cisticim prostredkem.

Vypust'te splaskovou octovou vodu a vyhod'te ji.
Vyplachnéte nddobu na smazeni ¢istou horkou vodou.

Dukladné osuste vypoustéci misku a vnitfek naddoby na smazeni.

POZNAMKA

Presvédcte se, ze vnitiek nadoby na smazeni, otvor vypoustéciho
ventilu a v§echny casti, které prijdou do kontaktu s novym
pokrmovym tukem, jsou zcela suché.

Vymeérite Cisty filtr ve vypoustéci misce a instalujte ji pod fritézu.

Znovu napliite fritézu Cerstvym pokrmovym tukem.

Na konci kazdého dne se musi zavazi pretlakového ventilu Cistit
nasledovné:

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

NEPOKOUSEJTE SE ODSTRANIT ViKO ZAVAZI, KDYZ
JE FRITEZA V PROVOZU. DOSLO BY K VAZNYM
POPALENINAM NEBO JINYM PORANENIM.

Otocte hlavni sitovy vypinac¢ do polohy OFF (vypnuto).
Presvédcte se, ze veskery tlak byl uvolnény a oteviete poklop.

Vysroubujte viko zavazi a vyjméte kloboucek a zavazi.

VAROVANI

Viko zavazi muze byt horké. PouZivejte ochrannou latku
nebo rukavice, jinak by mohlo dojit k popaleninam.

NedodrZeni denniho ¢iSténi sestavy zavazi pretlakového
ventilu by se mohlo odrazit v tom, Ze se ve fritéze vytvori
prilis velky tlak. Mohlo by dojit k vaznym trazim a
popaleninam

Ocistéte vyfukovou trubku nerezovym kartaéem (Henny Penny
dil €. 12147).
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3-16. CISTENI ZAVAZI

PRETLAKOVEHO
VENTILU (nokratovin)
4,
5.
6.
7.
Krok 6

Model 500/561/600

Umyjte viko zavazi a zavazi v horké saponatové vode. Ujistéte
se, ze jste dikladné ocistili vnitiek vika ventilu a zavazi.

Ocistéte vypoustéci otvor zavazi a vnitiek zavazi Cistym
bezprasnym hadiikem.

Osuste zavazi a viko zavazi.

Vrat'te na misto zavazi a viko zavazi. Utahnéte prsty kloboucek.

3-17. POSTUPY PRI ZAVIRANI Na konci kazdého dne nebo smény proved'te nasledujici postupy:

NANOC 1.

A

708

Prefiltrujte pokrmovy tuk podle kapitoly Filtrovani pokrmového
tuku.

Otocte hlavni sitovy vypina¢ do pozice OFF.
Vlozte kosik na smazeni do diezu k umyti.
Ocistéte zavazi podle kapitoly Cisténi zavazi.

Vylijte vodu ze sbérné misky na kondenzat.

UPOZORNENI

Pokud je nutné odpojeni kabelové zarazky, ujistete se, zZe jste
znovu pripojili zardzku po vrdaceni fritézy do jejiho piivodniho
mista instalace.
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3-18. PROVOZNi POKYNY PRO 1. Ptipojte samici ¢ast rychlospojky, ktera je pfipojena k hadici na
VOLITELNY SYSTEM zadni Casti fritézy, ke spravné samci ¢asti rychlospojky na zdi.

ZKRACENI NAPRIMO Jakmile je ptipojena, mize hadice zUstat pfipojend, pokud se
fritéza neptesunuje. Obr. 1.

UPOZORNENi
Aby system pracoval spravné, pripojujte hadici pouze ke
zpéetnému vedeni pokrmového tuku.

2. Otevfete vypoustéci ventil a odkapejte pokrmovy tuk z
pozadované nadoby na smazeni do vypoustéci misky.

Obr. 1
3. Jakmile je tuk z nadoby na smazeni vycerpan z nadoby na
smazeni, otocte Cervené drzadlo proti sméru hodinovych rucicek,
do pozice dolt a drzte. Obr.2.
4. Kdyz drzite drzadlo dold, otocte spina¢ POWER/PUMP do
pozice PUMP. Tuk se nyni pfecerpava z vypoustéci misky.
Obr. 2 5. Jakmile je veskery tuk pry¢ z vypoustéci misky, otocte spinac

POWER/PUMP do pozice OFF.

6. Otocte cervené drzadlo zpét do ptivodni pozice.

7. Fritéza je nyni pfipravena pro Cerstvy pokrmovy tuk.
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3-19. OBRACENI TESNENI Obraceni tésnéni poklopu pomaha zabranit brzkému selhani tésnéni
POKLOPU poklopu a ztraté tlaku béhem cyklu smazeni.

1. VySroubujte 4 Srouby tésnéni poklopu (2 na kazdé strané) o asi 1/2
palce (12,7 mm).

2. Pomoci plochého Sroubovaku vypacite t€snéni v rozich a pak
vytahnéte tésnéni z poklopu.

POZNAMKA

Zkontrolujte t€snéni, jestli na ném nejsou trhliny a Skrabance. Kdyz
je tésnéni posSkozené, musi byt vyménéno

3. Umyjte tésnéni a lozisko tésnéni horkou vodou a Cisticim
prostfedkem. Oplachnéte Cistou horkou vodou.

4. [Instalujte tésnéni ,,dobrou stranou ven a utahnéte 4 Srouby.

POZNAMKA

Instalujte Ctyfi rohy tésnéni poklopu. Uhlad’te tésnéni na misto,
pracujte od roht smérem ke stfedu kazd¢ strany.
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3-20. MAZANI POKI.OPU Abyste prodlouzili zivotnost soucastek poklopu, promazavejte sedlo
kulového kloubu a Sroub, podle krokti uvedenych nize:

1. Zavtete a zablokujte poklop a otocte Sroub proti sméru hodinovych
rucicek, dokud se nezastavi.

2. Zatlacte dolli na pfedni Cast pricniku, vytahnéte uvolnovaci kolik,
zdvihnéte zapadku a zdvihnéte pricnik.

3. Pomoci mazaciho oleje (dil €. 12124), namazte sedlo kulového
kloubu ve stiedu vika poklopu.

4. Otacejte Sroubem, dokud se nezastavi a pak namazte zavity na
Sroubu mazacim olejem.

5. Otacejte Sroubem proti sméru hodinovych rucic¢ek dokud se
nezastavi, vyrovnejte viko s pricnikem, vytahnéte uvolniovaci kolik
a pevn¢ zatlacte piicnik zpét na misto.

6. Fritéza je nyni pfipravena k pouziti.

3-36 703



Model 500/561/600

3-21. NASTAVENI OKRAJOVE Abyste prodlouzili zivotnost t&snéni poklopu a pomohli zabranit
ZARAZKY uniku pary, kontrolujte Ctvrtletné nastaveni okrajové zarazky, podle
krokti uvedenych nize.

1.

Krok 2

Krok 3

703

Zavtete a zablokujte poklop a otocte Sroub proti sméru
hodinovych rucicek, dokud se nezastavi.

Pomoci 3/16” Allenova kli¢e uvolnéte 2 sady Sroubti na vné&jsi
obrub¢ okrajové zarazky.

Otacejte vnitini obrubu po sméru hodinovych ruc¢ic¢ek dokud se
nezastavi.

POZNAMKA

Vlozte maly Sroubovak nebo Allendv Sroub do otvoru ve vnitini
obrubé , aby vdm pomohl otocit obrubu.

Otacejte Sroub po sméru hodinovych rucicek, dokud se nezastavi.
Tésnéni poklopu se nyni dotyka obruby nadoby na smazeni.

Z predni ¢asti fritézy otocte Sroubem alespoii o 3/4 otacky, ale ne
vice nez o 1 otacku. Jedno z ramen Sroubu by mélo byt v té dobé
v fadé s Cervenym kulovym kloubem zapadky.

Jemné¢ otocCte Sroub za tuto pozici, tak jako by ukazovalo kolem
7. hodiny.

POZNAMKA

Pozice 7. hodiny je pouze pro umoznéni jemného dodatecného
vyladéni §roubu, aby se uvolnil veskery boc¢ni tlak proti
blokovacimu koliku. Bo¢ni tlak drzi kolik v zablokované pozici i
kdyz byl veskery tlak uvolnény.

Po dokonceni nastaveni, pokud je ¢erny kulovy kloub na Sroubu
v roviné s Cervenym kulovym kloubem na poklopu, vySroubujte
¢erny kulovy kloub a ¢erveny kulovy kloub na Sroubu a zméite
umisténi na $roubu. Cerveny kloub na §roubu by mél nyni byt v
roving s ¢ervenym kloubem na poklopu.
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3-21. NASTAVENI OKRAJOVE

ZARAZKY (pokracovani)

3-22. CISTENI POJISTNEHO
POPOUSTECIHO
YENTILU

POJISTNY VENTIL

3-38

Model 500/561/600

7. Otacejte vnitini manzetu proti smeru hodinovych rucic¢ek, dokud

se nezastavi o spodni zditku Sroubu.

Utahnéte Allenovy (Sestihranné) Srouby.

POZNAMKA

Pokud poklop spravné netésni, kolem tésnéni unika béhem
smazeni para. Znovu nastavte okrajovy doraz, tentokrat otocenim
Sroubu a 1 plnou otacku po pocatecnim kontaktu tésnéni poklopu
s okrajem nadoby na smazeni (krok 5).

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

NEPOKOUSEJTE SE SEJMOUT POJISTNY
POPOUSTECI VENTIL, KDYZ SE FRITEZA V
PROVOZU, NEBO BY MOHLO DOJIT K VAZNYM
POPALENINAM NEBO DALSIM URAZUM.
NEDEMONTUJTE ANI NEUPRAVUJTE TENTO
POJISTNY VENTIL. MANIPULACE S TIMTO
VENTILEM BY MOHLA ZPUSOBIT VAZNA PORANENI
A OSVEDCENI A ZARUKA NA PRiSTROJ BY BYLY
ZBAVENY PLATNOSTL.

Odstrarite viko a zavazi popoustéciho ventilu.

K uvolnéni ventilu od potrubniho oblouku otocte proti sméru
hodinovych rucicek, abyste ho odstranili.

Ocistéte vnitiek potrubniho oblouku horkou vodou.

POZNAMKA

P1i opétovné instalaci popoustéciho ventilu otocte pojistny
popoustéci ventil smérem k zadni ¢asti fritézy.

Ponoite pojistny popoustéci ventil po dobu 24 hodin do roztoku
prostiedku na nadobi a vody. Pouzijte zied’ovaci pomeér 1:1.
Ventil se nedd demontovat. Je pfednastaveny ve vyrobnim
zavodeé na 14-1/2 liber tlaku (999 mbar). Pokud se neotevira nebo
nezavira, musi byt vyménény.
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3-23. KONTROLA A UTAZENI
TYCI ROZMETADLA

(pouze u modelu 500)

205

Model 500/561/600

Abyste prodlouzili Zivotnost teplotni sondy, vyskové meze a
soucastek, kontrolujte kazdych 90 dni utazeni Sroubt ty¢e rozmetadla
podle nize uvedenych kroku:

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Osuste tuk a nechejte fritézu vychladnout, nez budete
pokracovat dalSimi kroky. Povrch fritézy bude horky a
mohlo by dojit k popaleni.

Zkontrolujte, Ze vSechny ty¢e rozmetadla jsou na misté (4 sady),
a pomoci 5/16” nastrcky nebo kli¢e utahnéte vSechny Srouby
rozmetadla.

POZNAMKA

Pokud chybi nebo jsou poskozené Srouby nebo rozmetadlo,
objednejte sadu ¢.14685 od vaseho nejbliz§iho obchodniho
zastupce firmy Henny Penny.

Nacerpejte pokrmovy tuk zpét do nadoby na smazeni a pfistroj je
nyni pfipraveny k pouziti.
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3-24. SEZONNI ZASTAVENI] 1. Osuste a umyjte fritézu podle kapitoly Cisténi fritézy

LR 0L 2. Otocte hlavni jisti¢ do polohy OFF (vypnuto) a pokud je to

mozné, odpojte elektrickou sitiru ze zasuvky.

3. U plynovych modeli otocte plynovy ventil do OFF (vypnuto).
Zaviete plynovy ventil u hlavniho rozvodu plynu.

4. Zaviete poklop, ale neutahujte Sroub.
5. Vyjméte a umyjte vypoustéci nddobu na kondenzat.

6. U plynovych modelt umyjte vnitiek nadrze vyfuku pary.

—

3-25. SMAZENE PORCOVANE Nakrajejte kutata na 8-9 kousk o ¢isté hmotnosti 2 1/2 az 2
KURE 3/4 libry (1,13-1,3 kg). Devét kouskll vam umozni servirovat z

kazdého kuftete 3 hlavni jidla.

2. Omyjte kousky kufete a dikladné osuste. Zlomte stehenni kost
od predni ¢asti hibetu a odstrarite ze stehna piebytecny tuk.

3. Opbalte kousky piedem ve strouhance (kdyz pouzijete obalovaci
smés na smazeni Henny Penny Fryer Breading Mix) tak, aby
obalené kufe odlezelo pfed smazenim pod dobu alespori 30
minut. Obaleni pfedem da strouhance moznost, aby prosakla do
masa a lépe pfilnula k vyrobku. Kousky mohou byt obalené a
ulozené v chladni¢ce az 24 hodin pfed smazenim. Tento postup
vylou¢i neustalé obalovani a usetii praci.

4. Teplota smazeni pro nejlepsi vysledky je 320°F (160°C) po dobu
10 az 11 minut.

3-40 703



3-28. SMAZENE VEPROVE/
TELECi KOTLETY

3-29. GRILOVANE VEPROVE

KOTLETY

703

Model 500/561/600

Postupujte podle postupu “Zmrazené porcované kuie” vyse a nechte
smazit o 2 az 3 minuty déle. Porce jsou vétsi a budou potiebovat ¢as
smazeni navic.

1. Celé pulky (2 to 2-1/2 liber. (0.9-1.13 kg) bez drobt1): Pfipravte
kurata dikladnym umytim a osus$enim.

2. Vlozte je do fritézy celé nebo je rozkrajejte na poloviny.

3. Teplota smazeni je pro poloviny 310°F (154°C) po dobu 12
minut. Celé kufe by se mélo smazit pii 310°F (154°C) po dobu
15 minut.

4. Po skoncéeni smazeni vlozte poloviny nebo cela kurata do pekace
s teplou grilovaci omackou. Pro leps$i vysledek nechte pied
podavanim minimalné 30 minut v grilovaci omacce.

1. Kotlety dikladné omyjte a osuste.

2. Obalte vepiové kotlety ve strouhance (0,11 kg, 12,7-19 mm
tloustky) se smési na smazeni Henny Penny Fryer Mix.

3. Smazte pti 315°F (157°C) po dobu 5 minut. Kdyz jsou kotlety
vetsi, nechejte je smazit dalsi minuti na kazdych 0,06 kg na porci
navic.

1. Smazte kotlety (0,11 kg) na porci) po dobu 5 minut pti 305°F
(152°C).

2. Po skonceni smazeni vlozte kotlety do teplé grilovaci omacky.

3. Kotlety by mé¢l zistat v grilovaci oméa¢ce minimalné po dobu 30
minut pred podavanim pii teploté 150°F (66°C).

1. Pfipravte si kusy Zebirek (1,13 kg a mensi) ofezanim
ptrebytecného tuku.

2. Nakrajejte zebirka pted piipravou na porce vhodné pro
servirovani (Lepsi chut’ Zebirkiim doda pied smazenim obaleni
ve smési na smazeni Henny Penny Fryer Mix.)
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3-30. GRILOVANA ZEBIRKA
—: kratovini

3-31. STEAK ZE SVICKOVE A

FILET MIGNON

3-42

Model 500/561/600

Zebirka by se méla smazit po dobu 13 minut pfi teploté 275°F
(135°C).

Zebirka by pak méla byt z obou stran dobie potfend grilovaci
omackou nebo vlozena do pekace se teplou grilovaci omackou.

Nechejte zebirka v omacce pii 150°F (66°C) po dobu 30 minut,
aby chut’ mohla prosaknout.

Kousky zebirek, které jsou vétsi nez 2-1/2 liber (0.9 kg) budou
potfebovat ke smazeni ¢as navic. Pouzivejte primérné 15 minut
na 3-librova zebirka (1,4 kg).

Pro porce steaku (0,17- 0,023 kg) bézné tloustky), které maji
byt servirované stfedné propecené smazte po dobu 4 minut pii
teploté 315°F (157°C).

Kdyz chcete servirovat steak dobie propeceny, smazte po dobu 7
az 8 minut pti 315°F (157°C).

Ocistéte, omyjte a osuste . Pouzijte kusy o hmotnosti 0,11 kg.
Marinujte nebo obalte ve strouhance.

Smazte po dobu 3 1/2 minuty pii 315°F (157°C).

Ocistéte, omyjte a osuste.
Marinujte nebo obalte ve strouhance.

Smazte po dobu 7 minut pii 315°F (157°C).

Ocistéte, omyjte a osuste. Odstrarite ¢asti musli.
Obalte ve strouhance.

Smazte po dobu 2 minut pii 315°F (157°C).
Ocistéte, omyjte a osuste.

Obalte ve strouhance.

Smazte po dobu 3 minut pii 315°F (157°C).
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Ocistéte, omyjte a osuste.

Smazte po dobu 6 minut pii 315°F (157°C).

Pouzijte brambory prvotiidni kvality (v USA napt. U.S. No. 1
grade Idaho), oloupané. Omyjte a nakrajejte na kouskt. Osuste a
obalte ve strouhance.

Smazte po dobu 8 minut pii 315°F (157°C). Pokud pouzijete
mensi brambory, mize se doba smazeni snizit.

Ocistéte, omyjte a osuste.

Smazte po dobu 4 minut pii 315°F (157°C).

Ocistéte, omyjte a osuste.
Nakrajejte na kousky 1 palec (25,4 mm).
Obalte ve strouhance.

Smazte po dobu 2 minut pii 315°F (157°C).
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KAPITOLA 4. ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Pric¢ina

Naprava

Sitovy vypinac je zapnuty, ale
fritéza je zcela mimo provoz

» Otevieny obvod

Zapojte fritézu do sité
Zkontrolujte pferusovac nebo pojistku na zdi

Tlak neodséva na konci peciciho
cyklu

* Solenoidni nebo vyfukové potrubi je
ucpané

Vypnéte fritézu a nechejte ji vychladnout
abyste snizili tlak ve fritéze; procistéte
vSechna potrubi, solenoid a vyfukovou
nadrz

P1ilis vysoky provozni tlak

» Zavazi je ucpané

Vypnéte fritézu a nechejte ji vychladnout
abyste snizili tlak ve fritéze; procistéte
zavazi; viz kapitola Cisténi zavazi

VYSTRAHA
RIZIKO
POPALENI

NEPROVOZUJTE PRISTROJ, POKUD TLAKOMER UKAZUJE VYSOKY TLAK. MUZE DOJIT K VAZNYM
ZRANENIM A POPALENINAM. IHNED DEJTE SPINAC ELEKTRINY/CERPADLA DO POZICE OFF, TO
SNiZi TLAK TiM, ZE NECHA PRISTROJ VYCHLADNOUT. NEPOKRACUJTE V PROVOZU PRiSTROJE

DOKUD NENIi ZJISTENA A ODSTRANENA PRICINA VYSOKEHO

Nevytvaii se tlak

* Ve fritéze neni dost vyrobku
* Neni odstranéna kovova piepravni
rozpérka ze zavazi

* Vadna deska s plosnymi spoji

* Tésnéni krytu netésni

Dejte do fritézy vyrobek v plné kapacité kdyz
pouzivate Cerstvy pokrmovy tuk

Vyjmeéte prepravni rozpérku; viz kapitola
Pokyny pfi vybalovani

Nechte rozvodné desky zkontrolovat
servisnim technikem

Obrat'te nebo vymente tésnéni krytu

Pokrmovy tuk nehieje

* Knoflik plynového ventilu je otoceny
do pozice OFF.

* Otevieny vypoustéci ventil

* Vypnuty vysoky teplotni rozsah

Ovéite si, ze je knoflik plynového ventilu
otoceny do pozice ON

Zavrete vypoustéci ventil

Znovu nastavte vysoky teplotni rozsah; viz
kapitola Ovladaci panely

Tuk péni nebo prekypuje

* Prohlédnéte si tabulku Piekypéni ve
fritéze a zacatek kapitoly Provoz v
této piirucce

Drzte se postupti z tabulky

Pokrmovy tuk se nevypousti

* Vypoustéci ventil je ucpany

Protlacte Cistici ty¢ otevienym vypoustécim
ventilem

Motor filtru nebézi

* Je ptehfaty motor

Setid’'te motor; viz kapitola Kryt motoru filtru
¢erpadla — rucni sefizeni

s
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POZNAMKA

Podrobnéjsi informace o odstranovani zavad jsou dostupné v technické ptirucce, na www.hennypenny.com,
nebo tel. €. 800-417-8405 nebo 937-456-8405.
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4-2. CHYBOVE KODY V ptipadé poruchy fidiciho systému zobrazi digitalni displej

“Chybové hlaseni.” Tato hlaseni jsou zakodovana: “E4”, “E5”, “E6”,
“E10”, “E15”, “E20”, “E31”, “E41”, “E46”, “E54”, a E-70-A & B.
Pfi zobrazeni chybového hlaseni se ozve staly ton. Pro zruSeni tohoto
tonu stisknéte jakoukoliv klavesu.

DISPLEJ

PRICINA KOREKCE ROZVODNE DESKY

“E_477

Piehrati fidiciho panelu Otocte vypinac do pozice OFF, pak ho znovu prepnéte na ON;
pokud displej ukazuje*“E-4”, fidici panel se pfili§ prehiiva;
zkontrolujte mfizky chladice na kazdé strané pfistroje, zda tam
nejsou né¢jaké prekazky

“E‘S”

Piehtati pokrmového tuku | Otocte vypinac do pozice OFF, pak ho znovu prepnéte na ON;
pokud displej ukazuje“E-5", m¢li byste zkontrolovat topné
obvody a teplotni sondu

4‘E_6 A”

Oteviena teplotni sonda Otocte vypinac¢ do pozice OFF, pak ho znovu pifepnéte na ON;
pokud displej ukazuje“E-6”, zkontrolujte teplotni sondu; pii
vymeéne se podivejte do Technické piirucky

GCE_6 B”

Zkratovana teplotni sonda | Otocte vypina¢ do pozice OFF, pak ho znovu piepnéte na ON;
pokud displej ukazuje*“E-6", zkontrolujte teplotni sondu; pii
vymeéne se podivejte do Technické piirucky

“E_ 1 07,

Vysoky limit Znovu nastavte teplotni limit ruénim zatlatenim na tlacitko
Reset; pokud se vysoky limit znovu nenastavi, musi byt
vymeénény; podivejte se do Technické prirucky

“E_ 1 5”

Porucha vypoustéciho Uzavfiete odtok pomoci drzadla vypoustéciho ventilu; pokud
spinace displej stale ukazuje “E-15”, zkontrolujte vypoustéci
mikrospinac; podivejte se do Technické ptirucky

4-2
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DISPLEJ PRICINA KOREKCE ROZVODNE DESKY
“E-417, Chyba programovani Otocte vypina¢ do pozice OFF, pak ho znovu piepnéte na ON;

“E-46” pokud displej ukazuje néktery z chybovych kédu, zkuste
opétovné spustit fizeni (kapitola Specialni program). Pokud
chybovy kod pretrvava, vyméiite ridici panel; podivejte se do
Technické ptirucky

“E-20 C” Moduly zapalovani Abyste znovu zkusili zapaleni, stisknéte knofliky ¢asovace;

neodpovidaji pokud hlaseni“E-20 C” pretrvava, ptezkousejte modul
zapalovani nebo elektricky zapalovac, podivejte se do
Technické ptirucky
“E-20 D” Piloty se nezapali Abyste znovu zkusili zapaleni, stisknéte knoflik casovace;
nebo neni zadna pokud hlaseni “E-20 D” pretrvava, prezkousejte modul
znamka plamene. zapalovani nebo senzor plamene, podivejte se do Technické
prirucky
“E-31” Chybi spojovaci drat Zkontrolujte spojovaci drat na 12-kolikovém konektoru a
ventilatoru pokud chybi, pridejte ho
Funkéni klavesa je Viz kapitola Specidlni programovani C1000 a nastaveni
nastavend na IDG funk¢nich klaves na SSI v kroku 6
namisto na SSIu
plynového pfistroje
“E-54” Porucha soucastky Otocte spina¢ do pozice OFF (vypnuto), pak zpét na ON
PCB (zapnuto). Kdyz pretrvava hlaseni “E-54" , dejte PCB vym¢hnit.

“E-70A” Chybi spojovaci drat Zkontrolovali jste spojovaci drat na 12-kolikovém konektoru

ventilatoru k panelu

“E-70B” Chybi MV kabelova Zkontrolovali jste spojovaci drat na konektorech k panelu

spojka

“TEPLOTAJE Mozna voda ve fritéze | PresveédcCte se, Ze ve fritéze je olej a Ze je na spravné vysce

PRO TLAK hladiny

PRILIS NiZKA »
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