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HENNY PENNY
6-HEAD ELECTRIC OPEN FRYER

SPECIFICATIONS
Wysokosc 155 ¢m (61 cali)
Szerokosé 61 cm (24 cali)
Dhugosé 107 cm (41T cali)

Zajm. powierzchnia posadzki  ok. 0,65 m. kw. (7 st. kw.)

Pojemnos¢ kadzi 6 szt. kurczaka - 21 funty (9,5 kg)
45 Kg thuszezu piekarskiego (100 funtow)

Elektrycznosé 208 VAC, 3-fazowy, 50/60 Hz, 17 KW, 47,2 A
240 VAC, 3-fazowy, 50/60 Hz, 17 KW, 40,9 A
200 VAC, 3-fazowy, (Delta), 50/60 Hz, 17 KW, 49,1 A
240 VAC, 3-fazowy, (Delta), 50 Hz, 17 KW, 40,9 A
380 VAC, 3-fazowy, S0 Hz, 17KW, 25,8 A
415 VAC, 3-fazowy, 50 Hz, 17 KW, 23,7 A
400 VAC, 3-fazowy, 50 Hz, 17 KW, 24,6 A

Nagrzewnica Dwa zanurzone elem. grzewcze po 8 500 W
Masa do transportu Ok. 269 Kg. (593 funtéw)
WAZNE

Tabliczka informacyjna, umieszczona na sciance bocznej z prawej strony, podaje model
frytownicy, jej numer fabryczny, date waznosci gwarancji, oraz inne informacje o

urzadzeniu

Revised 9-00



Henny Penny Model OFE- 290

ROZDZIAL 1. WSTEP

1-1. WSTEP
Frytownica Henny Penny stanowi podstawowy zestaw do obréb-ki
produktow zywnosciowych. Zestaw ten wykorzystuje sie wylacznie
w zakladach zywienia zbicrowego.

1-2. KONSERWACJA Podobnie jak wszelkie inne urzgdzenia do obrobki zywnosci,
frytownica Henny Penny wymaga odpowiedniej dbalosci i
konserwacji. W niniejszej instrukcji zamieszczono wymogi w zakresie
Jej konserwacji i czyszezenia, ktore powinny wejsé do stalego
harmonogramu czynnosci obstugi urzadzenia.

1-3. POMOC Gdyby potrzebna byla pomoc z zewnatrz, prosimy zadzwonié¢ na
1-860-417-8405 lub 937-456-8405.



Henny Peany

1-4. BEZPIECZENSTWO.

Model OFE- 290

Frytownica Henny Penny posiada wiele funkcji zabezpieczajacych
obshige. Jednak jedyna metoda zapewnienia naprawde bezpiecznej
pracy jest pelne opanowanie zasad poprawnego montazu, eksploatacji
oraz konserwacji urzadzenia. Zamieszczone w niniejszej instrukeji
procedury maja na celu pomde obstudze w opanowaniu
odpowiednich czynnosci. Gdziekolwiek podawane sg informacje o
szczegdlnym znaczeniu, lub bezposrednio zwiazane z
bezpieczenstwem, pojawig sie stowa DANGER (ZagrozZenie),
WARNING (Uwaga), CAUTION (Ostroznie) oraz NOTE (Waine).
Ponizej podajemy charakterystyke zastosowanych stow
ostrzegawczych.

Stowo Zagrozenie (DANGER) wskazuje na nieuchronne
zagrozenie ktdre spowoduje bardzo powazne obrazenia, jak
oparzenia drugiego lub trzeciego stopnia, utrate wzroku i inne
trwale uszkodzenia ciafa.

Stowo Uwaga (WARNING) uzywane jest dia okredlenia
czynnosci,ktdre, w razie niewladciwego wykonania moze
spowodowac obrazenia ciata,jak np. oparzenia, utrate wzroku
oraz uszkodzenie frytownicy.

Ostroznie
Stowo Ostroznie (CAUTION) uzywane jest dla zwrdcenia uwagi

na czynnoscktora, niewlasciwie wykonana, moze uszkodzié
frytownice lub obrabiany produkt,

WAZNE
Stowo WAZNE (NOTE) uzywane jest dla zaznaczenia
szezegolnie istotnych informacii.
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ROZDZIAL 2. MONTAZ

2-1. ROZPAKOWANIE WAZNE
INSTRUKCJEZ, estaw ten powinien byé rozpakowywany jedynie przez

kwalifikowanego serwisanta.

1. Przecinamy i zdejmujemy metalowe opaski z pudia.

2. Zdejmujemy pokrywe pudia i sciggamy karton z frytownicy.

3. Wyimujemy podkiadki naroznikowe (4).

4. Przecinamy i zdejmujemy metalowe opaski mocujace frytownice
do palety. Nie odryglowujemy pokrywy przed wykonaniem

czynnoseinr. 5,617,

5. Zdejmujemy frytownice z palety.

Masa frytownicy wynosi okoto 270 Kg (600 funtow).Podczas
przemieszczania frytownicy, nalezy zachowac daleko posunieta
ostroznodé dla unikniecia obrazei 1 urazow.

6. Zdejmujemy pokrywe tylna.

Cigzarki do odciaznika zapakowane sg oddzielnieu spodu
zestawu 1 wazg ok.8.1 kg. (18 funtéw). Nalezy obchodzié sie z
nim i ostroznie dla uniknigcia ryzyka urazéw. Wszystkie
segmenty musza by¢ zmontowane przed podjeciem proby
odryglowania pokrywy gdrne;j.

7. Ladujemy wszystkie siedem cigzarkéw do zestawu odcigznika,
nastgpnie usuwamy sruby z gornego prawego i lewego rogu ~
ktore wyrzucamy.

8. Zaktadamy ponownie pokrywe tyina,

9. Odcinamy etykiety ostrzegawcze z zestawu pokrywy. Obecnie
mozna odryglowaé pokrywe.

10. Usuwamy pakuty papierowe z obudowy frytownicy.
Powierzchnig zewnetrzng nalezy przetrzed wilgotna szmatka.
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Henny Penny

Opcjonalny rozladunek na rampie
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Henny Penny

2-2. WYBORFRYTOWNICY

2-3. POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

Model OFE- 290

Wlasciwy dobdr miejsca ustawienia frytownicy ma duZe znaczenie
dla jej wydajnosci, szybkosei i wygody obstugi. Nalezy wybraé
miejsce umozliwiajace tatwe wkladanie i wyjmowanie obrobionego
surowca nie kolidujac z ostatecznym skladaniem zamoéwionych
porcji. Doswiadczenie operatorow wskazuje, ze jednorazowe
calkowite smazenie surowca i nastepnie przechowywanie go w
podgrzewaczu sprzyja sprawnej i bezprzestojowej obstudze. Obok
frytownicy, przynajmniej po jednej ze stron powinine znalez¢ sie st6l
zrzutowy. Nalezy pamigtad, 2e najwicksza sprawnosc osiagg sie
przestrzegajac jednokierunkowego ruchu produkty, tzn. surowiec po
Jjednej stronie, obrobiony produkt po drugiej stronie urzadzenia.
Skladanie zamdwionych porcji mozna odsunaé dalej, przy
nieznacznej tylko stracie wydajnosci. Dia zapewnienia frytownicy
wlasciwej obshigi technicznej, wymaga sig ok. 61 cm (24 cali)
wolnej przestrzeni po kazdej stronie urzadzenia. Dostep do
konserwacji urzadzenia uzyska¢ mozna zdejmujac plyte boczna
obudowy.

WAZNE
Frytownica powinna by¢ zainstalowana w sposob zapobiegajacy
jej przechylaniu oraz wszelkiemu ruchowi mogacemu
spowodowac rozchaplywanie gorgcego tluszezn.Osiagnaé to
mozna samym umiejscowieniem frytownicy, lub
przy pomocy uchwytéw stabilizacyjnych.

t Ostroznie §
Miejsca pod podgrzewaczem 290 nie wolno wykorzystywaé do
sktadowania. Pod podgrzewaczem umieszczona jest miska filtra,
wigc materialy przechowywane pod zestawem uleglyby
dewastacji oraz zmniejszylyby bezpieczenstwo pozarowe.

For Dla zapewnienia bezawaryjnej pracy, frytownica musi byé
wypoziomowana poprzecznie jak i wzdhuznie. Stosujac poziomice
uozong na plaskich odcinkach kohierza kadzi, obracamy srube
regulacyjna lub rolke az do osiagnigcia poziomu.

Niezastosowanie odpowiedniego wypoziomowania frytownicy
spowodowa¢ moze, ze thuszez wyplynie z kadzi, co staloby sie
przyczyna ciezkich oparzen, inmych obrazen ciala, pozaru i/lub
innych szkod materialnych.



Henny Penny

2-4. ODPOWIETRZANIE

2-5. INST.ELEKTRYCZNA
WYMOGI

2-6. PROBA FRYTOWNICY

Model OFE- 290

The Lokalizacja frytownicy powinna bra¢ ped uwage moznos$é
odprowadzania powietrza do odpowiedniego kaptura wentylacyjnego,
lub wprost do przewodéw systemu wentylacji. Ma to znaczenie
zasadnicze dla skutecznego usuwania pary i zapachow
odsmazalniczych. W projekdowaniu okapu wentylacyjnego nalezy
Zwrdcic szezegdlng uwage na zapewnienie jego bezkolizyjnosci z
czynnosciami obstugi. Zalecamy skonsultowanie sig z miejscowa
firma instalujgca systemy wentylacyjne / grzewcze dla
zaprojektowania optymalnego systemu.

WAZNE
Wentylacja musi by¢ zgodna z miejscowymi, okrggowymi i
krajowymi normami dia branzy. Informacje uzyskaé mozna od
miejscowej strazy pozarnej lub lokalnych wiadz budowlanych.

Frytownica wymaga zasilania pradem zmiennym o napieciu 208 lub
240V, trojfazowym, 50/60 Hz. Sam przewod zasilania moze by¢ juz
zamontowany w urzadzeniu lub dostarczany przy montazu. W celu
ustalenia konkretnych parametrow zasilania elekirycznego, nalezy
zajrzeé na tablice informacyjna umieszczong tuz ponad kiapa
pokrywy, po lewej stronie ostony tylne;j.

Uwaga

Frytownice tg KONIECZNIE trzeba wlasciwie i bezpiecznie
uziemic, inaczej doj$é moze do porazenia elektrycznego. Poprawne
procedury uziemienia znaleZzé mozna w miejscowych normach, lub,
w braku miejscowych norm, w publikacji National Electrical Code,
ANSI/NFPA No. 70-(wydanie aktualne). Na terenie Kanady,
wszelkie przylaczenia elektryczne powinny byé wykonane zgodnie z
normg CSA C22.1, Canadian Electrical Code Part 1, i/lub normami
tokalnymi.

Pomiedzy frytownica i Zrodlem zasilania, w dogodnym miejscu,
nalezy zainstalowaé oddzielny wylacznik wyposazony w
odpowiedniej wartosci bezpieczniki lub autowylaczniki. Powinien
to byc¢ izolowany przewodnik miedziany o rominalnym napigciu 600
V oraz 90°C. Przy dhugosciach wigkszych niz 15,24 m (50 stop),
stosujemy przew(d o jeden rozmiar grubszy.

Ostroznie
Glowny wylgcznik zasilania w tym urzadzeniu nie odiaczamy
wszystkich przewodnikow od napigeia. Urzadzenie to musi

zostad wyposazone w zewnetrzny autobezpiecznik, odlgczajacy
wszystkie nieuziemione przewodniki.

Przed wysylka, kazda frytownica Henny Penny zostata poddana
doktadnemu przegladowi. Mimo to, dobrg zasadg jest ponowna
kontrola urzadzenia po jego zmontowaniu.
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2-7. ZAGRANICZNE WYMOGI
ELEKTRYCZNE

Model OFE- 290

Urzadzenia przeznaczone do wysylki poza USA nie moga byé
dostarczane z przewodem zasilania podiaczonym do zestawu, z
uwagi na inne wymogi miejscowych przepiséw bezpieczenstwa.
Frytownice moina zamawiaé z fabrycznym okablowaniem na
zasilanie 208, 240, 380 oraz 415 V, trojfazowe, 50 Hz, oraz 400V,
50 Hz dla CE. W obudowie frytownicy zamontowano baterie
koncodwek gotowych do przylaczenia okablowania. Po wewnetrznej
stronie prawej $ciany bocznej znajduje si¢ nalepka, ktora moze byé
pomocna w instalacji okablowania el.

W celu zainstalowania przewodu zasilania, prosimy przestrzegad
nastepujacej procedury:

WAZNE
Zestawy CE wymagaia przewodu typu HO7RN-F.

1. Demontujemy prawa plyte boczna obudowy urzadzenia.

2. Demontujemy plyte czolowsq - znajduje si¢ ona za galkg filtra i
mocownikiem szybkoodiaczalnym.

3. Przewlekamy przewdd przez wychdd puszki polgczeniowej.

4. Przylaczamy kable do baterii koficdwek zgodnie ze schematem
elektrycznym na plycie bocznej.

5. Sciagamy przewody, aby zlikwidowa¢ luz i mocujemy srubki na
wychodzie puszki.

6. Sciagamy przewod, likwidujac Tuz i mocujemy go przy pomocy
zacisku z tyhs kadzi.

7. Sciggamy przewdd, likwidujac luz, i przy pomocy zacisku
mocujemy do obudowy przy tylnej lewej ndzce frytownicy.

: strozie

Upewniamy sig, Zze przewod jest wystarczajaco obciagniety, aby
nie platat sig przy misce pod filtrem, blokujac pelne wsuniecie
Jej na miejsce. Mogloby to spowodowaé wylew goracego
ttuszezu na posadzke.

8. Przygotowanie elekiryczne frytownicy zostato zakoficzone.
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ZAPOBIEGANIE KIPIENIU
WEFRYTOWNICACH OSMIOGEOWICOWYCH HENNY PENNY

NIEZASTOSOWANIE SIE DO TYCH INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC PRZELANIE SIE TLUSZCZU
PIEKARSKIEGO PRZEZ WIERZCH KADZI, CO MOZE SPOWODOWAC GROZNE OPARZENIA,
OBRAZENIA CIALA, POZAR I/LUB STRATY MATERIALNE.

o

DOPUSZCZA SIE MIESZANIE TEUSZCZU JEDYNIE PODCZAS PORANNEJ PROCEDURY
ROZRUCHOWE]. NIE NALEZY MIESZAC TLUSZCZU

W ZADNYCH INNYCH OKOLICZNOSCIACH.

ODFILTROWUJEMY TLUSZCZ PRZYNAJMNIE] DWA RAZY NA DOBE.
ODFILTROWUIJEMY TYLKO, JESLI WYSWIETLACZ WSKAZUJE Zimny (COOL).

PODCZAS ODFILTROWY WANIA, USUWAMY SZCZOTKA WSZELKIE SKWARKI] Z
POWIERZCHNI KADZI | STREFY ZIMNEJ.

UPEWNIAMY SIE, ZE URZADZENIE STOI POZIOMO.

UPEWNIAMY SIE, ZE TLUSZCZ NIE SIEGA NIGDY POWYZE] GORNEJ KRESKI NAPEENIENIA
KADZI (,,FILL™).

UPEWNIAMY SIE, ZE ZAWOR DOPLYWOWY GAZU [ PALNIKI SA
PRAWIDEOWO WYREGULOWANE. (TYLKO DLA URZADZEN GAZOWYCH)

ZALECANA MASA LADUNKU

DALSZE INFORMACJE UZUPELNIAJACE NINIEJSZA INSTRUKCJE ZNALEZC MOZNA W BROSZURZE
INSTRUKCJI DLA SERWISANTOW HENNY PENNY,

ABY UZYSKAC POMOC Z DZIALU OBSEUGI KLIENTA HENNY PENNY PROSIMY DZWONIC NA
NUMER

1-800-417-8405.
lub
937-456-8405
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3-1.

Mlodel OFE- 290

ROZDZIAL 3. EKSPLOATACJA

REGULATORY STERUJACE

Wylgeznik Zasilanie/Pompa
{Power/Pump)

Kadz

Transporter Smazalniczy

Zawor spustowy

Przelycanik Blokady Spustu

Uklad mieszama tluszezu

Rygiel pokrywy

Ogranicznik temperatury

Wylacznik Zasilanie/Pompa jest tréjpozycyinym wylacznikiem w
ktorym polozenie posrednie odpowiada stanowi ,,WYL”, Dia
uruchomienia frytownicy, nastawiamy wylacznik w poloZenie
~Zasilanie”. Dla uruchomienia pompy filtra, nastawiamy wylacznik
w polozenie ,Pompa” (Pump). Przed uruchomieniem pompy musza

Jednak zosta¢ spetnione pewne warunki. Warunki te omawiamy dalej

w tym rozdziale.

Jest to pojemnik z tluszczem piekarskim, mocujacy réwniez
elementy grzejne, 8 jednostek obrabianego produktu i odpowiednia
przestrzen zimna do zbierania skwarek.

Jest to pojemnik ze stali nierdzewne] posiadajacy pieé koszykow, na
ktorych opiera sig obrabiany produkt w czasie i po smazeniu.

Jest to dwukierunkowy zawdér kulowy. Pozycija zasadnicza jest
polozenie zamknigte. Aby oprozni¢ kadz z thuszezu, przekrecamy
uchwyt.

Przelacznik ten stanowi mikrowylacznik chroniacy kadz przed
skutkami nieumysinego spuszezenia thuszezu pierkarskiego z kadzi
podezas, gdy wylacznik gléwny jest wlaczony. Mikrowylacznik ten
ma za zadanie automatyczne odlaczenie nagrzewania, gdy zawor
spustowy zostaje otwarty.

Zestaw frytownicy posiada funkcje mieszania thuszezu piekarskiego
zapewnigjacy cdpowiednie wymieszanie thuszezu, zapobiegajace
koncentracjt wilgoci i kipienia thuszczu w kadzi. Pompa filtra
uruchamiana jest przy pomocy regulatora, w ustalonych z géry
odstepach czasowych celem wymieszania thuszczu w kadzi.

Pokrywa nagrzewnicy wyposazona jest w mechaniczny rygiel z jej
przodu, zahaczajacy o uchwyt z przodu kadzi.

Podzespot ten wyposazony jest w czujnik temperatury thuszezu i jesli
temperatura ta przekroczy 230° C (450° F), dojdzie do jego otwarcia,
powodujacego odciecie doplywu ciepla do kadzi. Po ponownym
opadnigciu temperatury thuszezu w zakres bezpieczny, konieczne
bedzie reczne wyzerowanie tego podzespolu.
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3-2. OBSIUGA POKRYWY

3-3. OBSLUGA CYKLU
TOPIENIA

Model OFE- 290

Aby zamknaé pokrywe:

1. Opuszczac pokrywe, az jej rygiel dotknie kadzi.

Aby otworzy¢ pokrywe:

1. Otworz rygiel przedni pokrywy.

2. Unies$ uchwyt, aby podnies¢ pokrywe.

Jesli temperatura thuszezu wynosi mniej niz 85°C (185°F), przy
wylaczniku Zasilania w potozeniu WLACZ (ON) frytownica
wchodzi w cykl Topienia. Thuszez zostanie ogrzany stopniowo, dla
uniknigcia jego przypalenia. Nagrzewanie doprowadzane jest
cyklicznie, aby powoli stopié thuszez, Od temp. 85°C (185°F), cieplo
doprowadzane jest nieprzerwanie do osiggnigcia temp. 121°C (250°
F), czyli trybu Zimny (COOL). Aby wyjs¢ z trybu Zimny, wciskamny
przycisk Zimay (COOL).

10
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3-4. PRZELACZNIKI I
WSKAZNIKI

Wskaznik temperatury

Tryb Zimny

Wybér cyklu

Wshkaiznik Czasu/Temperatury

Wskainik nagrzewnicy

Wskaznik wysokiej temperatury (HI)

Wskaznik opuszczenia

Model OFE- 290

Od chwili wlaczenia przelacznika Zasilania, wskaznik podaje
aktualng temperaturg kadzi, do chwili uruchomienia cyklu smazenia.
Aby odezytaé temperature podezas cyklu smazenia, weiskamy
przycisk Temperatura.

Po zagotowaniu fub odfiltrowaniu thuszezu temperatura
automatycznie wchodzi w tryb Zimny (COOL), ktory utrzymuje
thiszez w nizszej temperaturze. Temperatura taka przediuza okres
przydatnosei thuszezu piekarskiego, oraz skraca czas niezbedny do
ponownego ogrzania go w nastepnycm cyklu smazenia.

Aby wybraé rodzaj obrabianego surowca spozywezego, weiskamy
przycisk Produkt. Tuszez ogrzewa sie wtedy zgodnie z temperaturg
ustalona dla tego produktu.

Aby rozpoczaé ponownie cykl smazenia, weiskamy ponownie
przycisk Produkt. Stoper rozpoczyna odliczanie w dét, podajac na
wskazniku minuty i sekundy.

Po zakonczeniu cyklu smazenia, weiskamy przycisk Stoper (Timer)
ponownie, gdy na wskazniku pojawi si¢ Zakoncz (Done) i uruchomi
sie alarm dZzwickowy.
WAZNE
[Ma przerwania cyklu smazenia w dowolnym momencie,
wciskamy przycisk Produkt.

Czas pozostajacy do smazenia w poszezegdinych cyklach podawany

jest przy pomocy 4-cyfrowego wyswietlacza diodowego (LED), na

zadanie pokazujacego rowniez temperaturg tuszezu.
Lampka nagrzewnicy zapala sig¢ zawsze, gdy regulatory uruchamiaja
nagrzewnice. Po uzyskaniu wymaganej temperatury thiszczu,

lampka nagrzewnicy wylacza sie.

Wyswietlacz wskazuje Wys (HI) kiedykolwiek temperatura thuszezu
przekracza nastawiong wartos¢ o 40° F lub wiece;j.

Wyswietla sie Gotdw (Ready), gdy thuszez osiagnal nastawiona
wartosé (+4° do -2°).

131
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3-4. WYLACZNIKI I
WSKAZNIKI (cigg dalszy)

Wskaznik Zakenczenia (DONE)

Przycisk Temperatury

Przycisk Wyszukiwania

Przycisk Funkcje

Porzué¢ Napelnianie

Oddzielne stopery

Model OFE-280

Wskaznik pokazuje Zakoncz (DONE) gdy zakohczy sig cyk!
smazenia.

Weiskamy go, aby odezytaé aktuaing temperature thuszezu podezas
cyklu smazenia.

Weiskamy i przytrzymujemy ten przycisk dla kolejnego przegladania
stanu szeregu aktualnie uruchomionych stoperow.

Weciskamy ten przycisk, aby wejs¢ w funkcje programowania
regulatorow.

Po odfiltrowaniu kadzi, jesli urzadzenie pozostaje w trybie
zaryglowania filtra, ekran wys-wietlacza wskazywatl bedzie Napeinij
(FILL) i dlatego nalezy wcisnaé Porzué Napetnianie (Exit fill).

Regulator posiada mozliwos¢ obstugiwania kilku stoperéw na raz.
Jeshi smazymy dwa lub wigcej produktdw, mozna uruchomié stoper
dla kazdego z nich, weiskajac dwa lub wiecej przyciskéw Produktu
na dany cykl smazenia

12



Henny Penny Model OFE- 290

PRZYCISK TEMPERATURY WYSWIETLACZ CYFROWY

/

4 ™
H Y PENNY. KEY LEGEND
D+ B = POLISHNOW

IF YOU HAVE PROBLEMS CALL THE [A *+ A = POLISH LATEH]
TECHNICAL SERVICE DEPARTMENT
AT HENNY PENNY AT 1-800-417-8405.
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A ¥/ HEAT ® A
.
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\_FUNCTION EXIT COOL J

PRZYCISKIPRODUKTU
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Henny Fenny Modet OFE- 290

3-5.

NAPEENIANIE LUB

DODAWANIE

TEUSZCZU 1. Zaleca sie stosowad w otwartej kadzi wysckiej jakosci thuszez
piekarski. Sa na rynku thuszcze piekarskie nizszej jakoéci, o
duzej zawartosci wody, ktére powodowaé mogg pienienie sig i
kipienie thuszczu.

2. W przypadku stosowania thuszezu piekarskiego w postaci stalej,
mozna go wstepnie stopid, a nastepnie wlaé do kadzi. Proby
natychmiastowego topienia ttuszczu stalego spowodowac moga
przypalanie §wiezo dodanego thiszezu.

3. Model elektryczny wymaga 45 Kg. (100 funtéw). Kadz
smazalinicza posiada trzy kreski umieszezone na tylnej Scianie
kadzi wskazujace wiasciwy poziom thuszezu.

4. Napehiamy kadZ zimnym thuszczem do jednej z dwu dolnych
kresek.

NIE NALEZY napehia¢ kadzi ttuszczem powyzej gornej linii
Napelnienia (Fill). Spowodowaé to moze uianie thuszezu sig z
kadzi, co moze byé przyczyna powaznych oparzen fub innych
obrazen cielesnych, pozaru i/lub strat materiainych.

Pelny zestaw instrukciji znaleZé mozna w biblioteczee norm ,,KFC
Standards Library™.

Ostroznie
Podczas nagrzewania kadzi, poziom oleju musi zawsze siggac

powyzej elementdw grzejnych. Niezastosowanie tej zasady
spowodowac moze pozar i/lub uszkodzenie frytownicy.

14



Henny Penny

3-6. PODSTAWOWE ZASADY
EKSPLOATACJI

Model OFE- 290

Podczas wstepnego rozruchu frytownicy, nalezy stosowacé sig do
procedur podanych ponizej, stosowac je nalezy réwniez zawsze, gdy
nagrzewamy kadZ od stanu zimnego lub przestojowego. Sa to zasady
ogdlne.

1.

Upewnij sig, ze thuszcz sigga do wiasciwego poziomu w kadzi; ~
cala (1,25cm) ponizej wskaznikow dolnych.

NIE PRZEPEENIAJ kadzi thuszezem, ani koszy smazalniczych
obrabianym produktem, co spowoduje podniesienie poziomu
tluszezu powyzej gornej kreski (“Fill”). Maksymalny Jadunek
produktu wynosi 21 funtéw (9.5 kg.). Niezastosowanie tych
zasad spowodowad mozZe wylanie sie thuszezo z kadzi, powazne
obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody materialne.

Ustaw przefacznik Zasialnia/Pompy we wlasciwym polozeniu i
weisnij wlasciwy przycisk produktu dia wybrania iloscei
obrabianego surowca.

Wymieszaj thiszez, jesli jest to rozruch ,,zimny”. Nie zapomnij
wymieszaé go az w dolnej “strefie zimnej”

NIE MIESZAJ thuszczu w innych okoliczno$ciach, oprocz
rozruchu “zimnego”. Niezastosowanie tych zasad spowodowad
moze wylanie sie thuszczu z kadzi i powazne obrazenia cielesne,
pozari/lub szkody materialne.

Pozwalamy frytownicy na nagrzewanie sie do chwili, gdy na
cyfrowym wyéwietlaczu pojawi sig OPUSC (DROP).

15



Henny Penny

3-6. PODSTAWY OBSLUGI
(Ciag dalszy)

Model OFE- 290

WAZNE
Regulatory przewiduja sterowanie proporcjonalne, co oznacza, ze
nagrzewnica zacznie si¢ wiaczad i wylaczaé w zakresie ok. 10 stopni
F przed osiagnieciem ustawionej temperatury, dla unikniecia
przekroczenia wartosci ustawiern.

5. Zsuwamy koszyki zapeinione panierowanym surowcem na
transporter pokrywy, zaczynajac od najnizszego rzgdu.
WAZNE
Przed umieszczeniem surowca w koszykach, opuszczamy je na
chwile w goracy tluszez, aby zapobiec przywieraniu produktu do
koszykow.

6. Opuszczamy i ryglujemy pokryws i weiskamy odpowiedni
przycisk produktu.

7. Po zakonczeniu cyklu smazenia, na wskazniku pojawi sie Zakoncz
(Done) i uruchomi si¢ alarm dZwiekowy. Teraz nalezy weisnaé
wiasciwy przycisk Produktu.

8. Sprawnie odryglowujemy i podnosimy pokrywe.

9. Przytrzymujac koszyki za ich uchywty, zdejmujemy je z

transportera wraz z produktem, zaczynajgc od warstwy
najwyzszej.
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Henny Penny

3-7. DBALOSC O STAN
TEUSZCZU

3-8. FILTRACJA INSTRUKCJE

Modet OFE- 290

Dla ochrony tluszczu w czasie, gdy frytownica nie jest w
bezposrednim uzytku, nalezy ustawic ja na tryb Zimny (COOL).

Smazenie surowca panierowanego wymaga filtrowania thiszczu,
dia zachowania jego czystosci. Nalezy filtrowac thuszez
przynajmniej dwa razy na dobe; po obiadowym ,,szczycie ruchu”
oraz po zakonczeniu dnoia.

Utrzymujemy wlasciwy poziom thiszczu piekarskiego w kadzi.
Dodajemy na biezgco $wiezy thuszez.

Nie przeladowyjemy koszykow nadmierng iloscig produktu, ani
nie umieszczamy produktu mocno zawilgoconego w koszach.

Niezastosowanie te] zasady spowodowac moze wylanie thuszezu
z kadzi lub pozar. Po wielokrotnym nagrzewaniu tiuszezu
piekarskiego, jego punkt zaplonu ulega obnizeniu. Nalezy
wyrzuci¢ tluszez, jesli widaé objawy nadmiernego dymienia lub
pienienia — w przeciwnym razie doj$¢ moZe dopowaznych
oparzen, obrazen ciala i/lub strat materialnych.

Szescioglowicowa frytownica Henny Penny - model 290 wymaga
czyszezenia do polysku przynajmniej dwa razy dziennie —po
“obiadowym szczycie” ruchu i po zakonezeniu dnia. Patrz: Standards
Library KFC

{OSTROZNIE

Nalezy filtrowaé thuszez bezposrednio po zakonczeniu cyklu
smazenia, gdy jego temperatura jest w stanie Zimny (COOL);
czyli nie przekracza 250° F (121° C). NIE
ODFILTROWUIEMY TLUSZCZU BEDACEGO W
TEMPERATURZE “OPUSZCZANIA”., Wysoka temperatura
moze spowodowac palenie sie skwarek na stalowych
powierzchniach kadzi po odplynieciu thuszezu.

Filtrujemy jedynie, gdy wskaznik pokazuje Zimny (COOL).
Niezastosowanie tych zasad spowodowaé moze wylanie sie
thuszczu z kadzi, obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody materialne.
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Henny Penny NModet OFE- 250

3-8. INSTRUKCJE FILTROWANIA W przypadku wysokich przerobow produktu, moze stac sig

(Ciag dalszy) konieczne bardziej czeste czyszczenie. Do procedury takiej nalezy
rdwniez usuwanie skwarek ze strefy Zimnej kadzi. Maksymalizacja
przerobdw surowca moze by¢ przyczyna szybszego zapetniania sig
strefy Zimnej skwarkami, i w takim przypadku wskazane byloby
dodatkowe czyszczenie. POWIERZCHNIE SMAZALNE JAK |
KOSZE PRODUKTU BEDA BARDZO ROZGRZANE.
ZACHOWAJ OSTROZNOSC - UNIKAJ OPARZENIA.

1, Przed spuszczeniem tluszezu ustawiamy przelacznik Zasialania/
Pompy w polozeniu WYL (OFF).

2. Sprawdzamy, czy miska spustowa znajduje si¢ pod kadzia,
ztaczka jest mocno dokrecona do rury hydrantowej wychodzacej
z miski.

Miska filtracyjna musi znajdowad sie w polozeniu maksymalinie
tylnym (opdr) pod zestawem grzewczym, z nalozonym
kapturem. Przed otworzeniem spusty, upewniamy sieg, Ze otwor
w kaptura znajduje sig w linii z odplywem. Niezastosowanie sig
do tych instrukeji spowoduje wychalpanie goracego thuszezu i
moze spowodowaé ciezkie oparzenia.

Mieszalnik Quszezu

3. Zdejmujemy koszyki smazalnicze i wycieramy spod pokrywy.

4. Pociggamy uchwyt spustowy ku sobie, otwierajac zawér
spustowy. Uchwyt powinien by¢ skierowany prosto do zewnafrz
ku przodowi urzadzenia. Przy pomocy duzej bialej szczotki,
usuwamy skwarki z rurek nagrzewnicy oraz z bocznych i
dolnych powierzchni kadzi w miarg sptywania ttuszezu, Jesli

e trzeba, korzystamy z wyciora do przewodu odplywowego, aby

/ \ wypchnaé skwarki przez otwér odplywowy w dolnej czgsci

kadzi. Przy pomocy malej prostej bialej szczotki, czyscimy
miejsca pomigdzy elementami grzejnymi a $cianami kadzi.

Mata biata szezotka

Crzyszezenie odplywu .
wyciorowa

Podczas procedury filtracyinej, usui szczotka WSZELKIE
skwarki z powierzchni kadzi oraz strefy zimnej.
Niezastosowanie tych zasad spowodowaé moZze wylanie sie
thuszezu z kadzi, oparzenia i powazne obrazenia cielesne. Pozar
i/lub szkody materialne.
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Henny Penny

3-8. ISNTRUKCJE -
FILTROWANIE (Ciag dalszy)

3-9. WYMIANA FILTRA
KOPERTY

Model OFE- 290

5. Zdrapujemy skwarki i pierécien osadowy z kadzi, nastepnie
wyrzucamy je. NIE POZWALAMY na splywanie skwarek do
miski filtracyjnej. Skwarki te spowoduja ‘przypalony’ smak w
sosach. Wszystkie powierzchnie przecieramy czysta wilgotng
szmatkg, Jedli w strefe zimng dostalaby sie woda, osuszamy
szmatkg przed ponownym nalaniem thuszczu do kadzi.

6. Popychamy uchwyt spustowy w polozenie ‘zamknigte’ aby
zamknaé odplyw.

7. Ustawiamy przefacznik Zasilania/Pompy na Pompe (PUMP).

8. Po calkowitym przelaniu thuszezu do kadzi, przestawiamy
przelacznik Zasilania/Pompy na WYL (OFF).

Koperte filtra nalezy wymieniac¢ co 10-12 filtrowan, lub zawsze, gdy
zapcha sig ona okruchami. Procedura wymiany:

1. Ustawiamy glowny wylgcznik zasilania na WYL (OFF).
2. Wyjmujemy i oprézniamy miske odpltywowa skroplonej pary.

3. Odkrecamy zlaczke filtra i wyjmujemy miske filtracyjna spod
kadzi smazalniczej.

Zaczka bedzie goraca. Stosujemy rekawice ochronne lub
tkanine, aby unikna¢ powainych oparzen.

4. Wyciggamy zestaw ekranu filtracyjnego z miski odpltywowej.

Zachowujemy ostroznosc dla unkniecia oparzen od rozchlapania
goracego thiszczu.

5. Ocieramy ttuszcz i okruchy z powierzehni miski. Czyscimy
powierzchnig miski roztwerem mydta i wody. Phuczemy
doldadnie goracg woda.

6. Qdkrecamy podci$nieniows rure hydrantows z zestawu ekranu
filtracyjnego.

7. Wyimujemy duza podkladke i czyscimy dokladnie goraca wodg
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Henny Penny

3-9. WYMIANA FILTRA
KOPERTY (Ciag dalszy)

3-10. ZEROWANIE
BEZPIECZNIKA SIENIKA

POMPY
Zerowania recznego

1

1.

12

13.

14.

15,

16.

17.

Model OFE- 280

Zdejmujemy zaciski filtra { wyrzucamy koperte filtra.

Przy pomocy roztworu wody | mydia czyscimy gorny i dolny
ckran filtracyjny. Pluczemy doktadnie goraca woda.

,! OSTROZNIE}

Przed montowaniem nowej koperty filtracyjnej upewniamy sig, ze
ekrany filtracyjne, duza podkiadka, sito na okruchy, zaciski filtra
oraz rura hydraniowa sg catkowicie suche, gdyz woda moze
fatwo rozpuscié papier filtra.

Zamontowujemy gorny ekran filtracyjny do dolnego ekranu.
Wsuwamy ekrany do czystej koperty filtra.

Zaginamy rogi do érodka, a nastepnie zatamujemy podwdjnie
strong otwarts.

Mocujemy koperie na miejscu przy pomocy dwu zaciskOw filtra.

Umieszezamy duza podkladke na jej miejscu na papierze
filtracyinym. Dokrecamy ponownie zestaw rury hydrantowej.

Zmontowany zestaw filtra wkladamy ponownie do jego miski
odplywowej, mocujemy sito na okruchy, po czym wsuwamy
miske na miejsce pod kadzia.

Recznie dokrecamy zigezke filtra. Nie stosujemy w tym
przypadku klucza.

Wsuwamy z powrotem na miejsce miske odptywows skroplonej
pary. Obecnie frytownica jest gotowa do pracy.

Silnik pompy filtracyjnej wyposazony jest w reczny przycisk
zerowania , na wypadek wlaczenia sig bezpiecznika termicznego.

Ten

przycisk umieszczony jest z tytu silnika. Nalezy odczekaé ok.
5 minut przed proba wyzerowania tego urzadzenia
zabezpieczajacego.

Aby zapobiec oparzeniom od rozchlapanego thuszezu, przed recznym
zerowaniem bezpiecznika silnika pompy, wylacznik glowny zasilania
musi by¢ ustawiony w polozeniu WYL (OFF).
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Henny Penny

3-11. CZYSZCZENIE KADZI

Model OFE- 290

Po wstepnym montazu frytownicy, jak réwniez przed kazdorazowa,
wymiang thuszczu, nalezy sumiennie oczyscic kadz, wedtug ponizszej
procedury:

1.

Ustawiamy giéwny wylacznik zasilania w polozenie WYL (OFF),
1 odiaczamy przewdd od sieci elektrycznej.

Miska odplywowa filtra musi znajdowaé sie na swoim miejscu
pod zaworem spustowym, dla unikniecia rozchlapania goracych
plynow. Niezastosowanie tej zasady spowoduje rozchlapanie i
cigzkie oparzenia.

Jesli w kadzi znajduje si¢ goracy tluszez piekarski, nalezy po
spuscié, stopniowo pociagajac ku sobie uchwyt spustowy.

Zamykamy zaw0r spustowy 1 usuwamy (wyrzucamy) spuszczany
thiszcz.

Podnosimy pokrywe, zdejmujemy koszyki i transporter.

Po instrukcje czyszczenia siggamy do biblioteczki KFC Standards
Library.
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Henny Penny

3-11. CZYSZCZENIE KADZI
(Cigg dalszy)

3-12. Systematyczna konserwacja

Model OFE- 290

£y

JOSTROZNIE

Nie uzywamy widrdow stalowych lub innych $rodkdw $ciernych i
scierno-odkazajacych, jesli zawieraja one chlor, zwiazki bromu,
jodyne, lub zwiazki amoniaku, gdyZ powoduja korozje stali
nierdzewnej i skracaja trwatos¢ urzadzenia.

WAZNE
Upewniamy sie, ze wnetrze kadzi, otwor odplywowy, oraz
wszelkie czesci majace kontakt ze swiezym thuszczem sa
maksymalnie osuszone.

6. Napelniamy frytownice $wiezym ttuszczem piekarskim.

.

§OSTROZNIE

Nigdy nie pochlapujemy urzadzenia woda, np. nie polewamy z
weza gumowego. Niezastosowanie tego Srodka ostroznosci moze
spowodowac awarie niektérych podzespolow.

Podobnie jak inne urzadzenia do obrdbki zywnosci, frytownica
otwarta Henny Penny wymaga odpowiedniej dbatosci i konserwacji.
W ponizszej tabeli zamieszezono skrétowy harmonogram czynnosci
konserwacyjnych. PoniZej podajemy rozpisane na czynnosci
procedury konserwacyjne mmozliwe do wykonania przez obstuge.

Czestosd wykonywania

Filtrowanie thuszczu — Patrz: KFC Standards Library
Wymiana thuszczu —~ Patrz: KFC Standards Library
Wymiana koperty filira  Patrz: KFC Standards Library
Czyszezenie kadzi Patrz: KFC Standards Library
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Henny Penny

3-13. PROGRAMOWANIE

Model OFE- 290

Weiskamy 1 przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM), a nastepnie KOD (CODE)

Weiskamy kod 1,2,3,. Po wyswietlaczu przesunie sie WYBIERZ
PRODUKT (SELECT PRODUCT).

WAZNE
Jesli nie zostanie weisnigty zaden przycisk, po ok.1 minucie w
trybie programowania, regulator powrdci samoczynnie do trybu
smazenia.

Wciskamy odpowiedni przycisk produkiu, (1-0), dla stwierdzenia,
iaki produkt chcemy wprowadzi¢

Po lewej stronie ekranu zacznie mrugaé “INIT 27 oraz “TIME”.
Po prawej stronie pojawi si¢ czas rozpoczecia cyklu smazenia,
ktéry mozna zmienié¢ weiskajac odpowiednie cyfry. Np.: po
weisnigeiu 1,0,0,0 po prawej stronie wyswietlacza pojawi sie
10:00, co ustawia czas rozpoczgeia w minutach.

Po ustawieniu czasu, weiskamy i zwalniamy przycisk Funkceiji, a
po lewej stronie wy$wietlacza zacznie mrugaé “INT1” oraz
“TEMP”. Po prawej sironie pojawi si¢ temperatura poczatkowa,
ktoéra mozna zmieni¢ weiskajac odpowiednie cyfry. Np: po
weidnieciu 2,5.0 po prawej stronie wySwietlacza pojawi sig “250°
F”, co ustawia poczatkowsq temperature na 250° Fahrenheita.

Po ustawieniu czasu, weiskamy i zwalniamy przycisk Funkeji, a
po lewej stronie wyswietlacza zacznie mrugac “INT1” , LOAD”
oraz “COMP”. Po prawej stronie ekranu pokaze sig fabrycznie
ustawiona wartos¢ kompensacji obciaZzenia. wySwietlacz.
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Henny Penny

3-13. PROGRAMOWANIE
{ciag dalszy)

7.

i0.

1.

12

Model OFE- 290

Po skompensowaniu obcigzenia weiskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji. Po lewej stronie wy$wietlacza pojawia sie “PROP” oraz
“CONTROL"a po prawej fabrycznie ustawiona warto$c
proporcjonalnego sterowania temperaturg.

Po proporcjonainym sterowaniu temperatura, wciskamy i
zwalniamy przycisk FUNKCII. Po lewej stronie ekranu mrugaja
ALM 1 oraz TIME, a czas pierwszego sygnalu dzwickowego
pojawia si¢ po prawej stronie wyswietlacza. Aby zmienic termin
uruchomienia alarmu, weiskamy odpowiednie przyciski produktu
dla ustawienia czasu. Np: Press 1,0,0,0. po weisnieciu 1,0,0,0, po
prawej stronie ekranu zacznie mruga¢ 10:00, co oznacza, ze gdy
stoper odliczy 10 minut, uruchomi sie alarm.

Po ustawieniu alarmu, wciskamy i zwalniamy przycisk

Funkeji. Po lewej stronie ekranu mruga ALM 1, SELF-, oraz
CANCEL , a po prawej stronie pokazuje sie TAK (YES) lub
NIE (NO). TAK i NIE mozna zmienia¢ naprzemiennie wciskajac
dowolny przycisk produktu, (1-0). “TAK” oznacza, ze alarm
wylaczy sie samoczynnie po kilku sygnalach. ,,NIE” oznacza, ze
obstuga musi recznie weisnaé odpowiedni przycisk aby zatrzymac
dzwigek alarmu.

Powtarzamy 9 oraz 10 dla alarmow 2 oraz 3.

Po ustawieniu alarmu 3, weiskamy i zwalniamy przyecisk Funkeis,
Po lewej stronie ekranu pojawia sie FILTR (FILTER) oraz
CYKLE (CYCLES) a kolejny numer cyklu filtra po prawej
stronie ekranu. Warto$é€ ta to liczba cykli smazenia do wykonania,
zanim sterowniki zakomunikuja obsiudze, ze thuszcz wymaga
odfiltrowania.

Po ustawieniu liczby filiracji, weciskamy i zwalniamy przycisk
WYB FUNKCIE (SELECT FUNCTION). Po lewej stronie
ekranu mruga EOC oraz PORZUC (EXIT), natomiast po jego
prawej stronie pojawia sie Zimny (COOL). Punkt zakonczenia
cyklu, (EOC), mozna ustawié na Zimny (COOL), Ustaw (SETP),
lub Filir (FITR), weiskajac ktorykolwiek z przyciskéw produktu
(EOC). Po zakonczeniu cyklu smazenia, przyrzady moina
ustawié ponownie na tryb Zimny (COOL), temperature
docelowa, lub komunikowanie obstudze koniecznosei
odfiltrowania thiszczu.
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Henny Penny

3-13. PROGRAMOWANIE
{Ciag dalszy)

3-14, TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE)

13.

14,

Model OFE- 290

Po ustawieniu punkiu zakonczenia cykiu, weiskamy i zwalniamy
przycisk FUNKCI1. Po lewej stronie ekranu mruga HEAD,
natomiast po jego prawej stronie pojawia sie liczba. Liczba po
prawej stronie to sztuki kurczaka do jednorazowego smazenia, po
wybraniu przyciskiem tego produktu. Liczbe te mozna zmienic,
weiskajac przycisk odpowiedniego produkfu. Wskaznik ten
potrafi tez sumowat liczbe “poglowia’ (zuzycie) danego produktu,
na podstawie liczby wykonanych cykli smazenia.

WAZNE
Stosujac ponizsze procedury moZna rownieZ zaprogramowac inne
produkty:

Weiskamy 1 przytrzymujemy przycisk SKAN (SCAN) w
dowolnej chwili w trybie Program, a na wyswietlaczu przesunie
sig¢ WYBIERZ PRODUKT (SELECT PRODUCT). Nastepnie
weciskamy przycisk produktu, (1-0), i obecnie mozna
zaprogramowac produkt.

Aby zaprogramowac drugi czas smazenia, wciskamy i zwalniamy
przycisk SKAN (SCAN) podczas przebywania w trybie CZAS
(Time Mode) pierwszego programu. Po lewej stronie ekranu
zacznie mrugaé “INIT 2”7 oraz “TIME”. Nastepnie wykonujemy
podane powyzej czynnosci, zaczynajac od punktu 4.

Przeglad Zuzycia

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM), weiskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) jednokrotnie, az pojawi sie PRZEGLAD ZUZYCIA
(REVIEW USE).

Na wyéwietlaczu pojawia sig CODZIEN (“DAILY™). Aby
przejrzec zuzycie danego produktu weiskamy przycisk tego
produktu. Weiskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji

(Function) aby porzucié tryb Prog Spec (Special Program).
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Model OFE- 290

Zerowanie Zugycia

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkeji przez dwie sekundy,
az na ekranie wyswietlacza pojawi sig PROGR NORM (REG
PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM), weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
dwukrotnie, az pojawi sie ZERUJ ZUZYCIE (RESET USE).

Gdy wyswietlacz wskazuje CODE (KOD), weiskamy 1-3-5.
Wyswietlacz pokaze CODZIEN (DAILY), weiskamy wtedy
wybrany przycisk produktu, aby wyzerowaé wartosc.

Ustawienia fabrycane (F/C, Gaz/Electryczn., Gloénoda,
Czestotliwosé, Kody, Wyzeruj System)

Weiskamy i przytrzymujemy przycisk Funkeji przez dwie sekundy,
az na ekranie wySwietlacza pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM). Gdy tylko pojawi sig PROGR NORM (REG
PROGRAM), weiskamy i zwalniamy przycisk Funkceji (Function)
trzykrotnie, az pojawi sie USTAW FABR (FAC PRESET).

Po pojawieniu si¢ na ekranie wyswietlacza KOD (CODE),
wprowadzamy liczbg 2957. Na ekranie zaczyna mrugac¢ “DEG”
oraz TRYB (MODE). Wciskajac dowolny przycisk produktu,
przechodzimy naprzemiennie od st.F do st.C i odwrotnie.

Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkeje, a na ekranie zaczyna
mrugaé “TYPE” oraz “FRYR”. Weiskajac dowolny przycisk
Produktu, przechodzimy naprzemiennie od “GAS” do “ELEC” i
odwrotnie.

Weiskamy i zwalniamy przycisk Funkeji dwukrotnie, ana
wyswietlaczu zacznie mrugaé “SPKR” oraz “VOL”. Glosnosé
mozna regulowaé miedzy 01 oraz 10, gdzie 10 jest ustawieniem
najgiosniejszym.

Weiskamy i zwalniamy przycisk Funkeji trzykrotnie, a na
wyswietlaczu zacznie mrugac “SPKR” oraz “FREQ”.
Czestotliwoéé mozna ustawic migdzy 100 a 2000.

Weiskamy i zwainiamy przycisk Funkcje 10-krotnie, a po ekranie
przesunie sie komunikat “INITIALIZE SYSTEM”. Wciskamy i
przytrzymujemy dowolny przycisk Produktu, a2 wyswietlacz
zacznie odliczanie od 5 do 0. Po odliczeniu, zwalniamy przycisk
Produkty, a sterownik wprowadzi wartosci ustawione fabrycznie.
WAZNE
Przed przystapieniem do modyfikowania innych trybéw z
USTAW FABR prosimy skontaktowac si¢ z dzialem obshugi
technicznej Henny Penny. Telefon 1-800-417-8405.

26



Henny Penny

3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE) (ciag dalszy

.

WModel OFE- 290

Tryb WE/WY techniczny

Weiskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie

sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM), weiskamy i zwalniamy przycisk Funkc)i (Function)
czterokrotnie, az pojawi sie WE-WY TECH (TECH 1-0).

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie KOD (CODE), wciskamy 2-4-6
(w urzadzeniach CE — weiskamy 1-7-7-6). Na wyswietlaczu
zaczng pojawiad sie naprzemiennie “HEAT’, “PRESSURE”, oraz
“PUMP”. Ponadto, diody $wiecace nad 1, 2 oraz 3 zaczng
mrugaé naprzemiennie.

Aby przetestowac obwod grzewczy, weiskamy i przytrzymujemy
przycisk 1.

Aby przetestowac system sprezajacy, weiskamy i
przytrzymujemy przycisk 2.

Aby przetestowac podzespol pompy, weiskamy | przytrzymujemy
przycisk 3.
Tylko dla produktow CE:

Aby przetestowac nadmuch, wciskamy i przyirzymujemy
przycisk 4.

Aby sprawdzic¢ funkcjonowanie modutu, weiskamy i
przytrzymujemy przycisk 5.

WAZNE
Przed przystapieniem do testowania zestawow CE, nalezy
najpierw uruchomié nadmuch i moduty.

TEST glowny urzadzenia

Weiskamy 1 przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sig PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkeji (Function)
pigciokrotnie, az pojawi sie TEST GLOW

(APPL TEST).

Przy wlaczonym przet Zasilania, wyswietlacz pokazuje
“CURR=", oraz czas, jaki zajelo ogrzanie od 2505 do 300s F
(121sdo 1495 C). Czas ten jest normalnie zapisywany dla
wstepnego ‘porannego’ ogrzania urzadzenia.
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Modei OFE- 280

Sterowanie Nagrzewaniem

1.

Weiskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi sig¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sig PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkeii
(Function) szesciokrotnie, az pojawi sie STER NAGRZEW
(HEAT CNTRL).

Gdy na ekranie pojawi sie KOD (CODE), wciskamy1-2-3-4.
Na ekranie zaczynajg mruga¢ “MELT”, “EXIT”, oraz “TEMP?,
wraz z wartodcia temperatury thiszezu, po osiagnieciu ktorej
sterownik porzuci cykl Topienia, Wartos¢ ta powinna by¢
ustawiona na 18005 F (820§ C), i nalezy pozostawic ja bez
zmian do czasu skontaktowania sie z producentem,

Weiskamy i zwalniamy przycisk Funkcji— na ekranie zaczng
pojawiac sie naprzemiennie “MELT”, “CYCLE”, oraz *100s”,
wraz z czasokresem wigczenia nagrzewania oraz z dlugoseia
okresu (pulsu) wynoszaca 4000. Wartosci tej nie nalezy zmienia¢
bez konsultacji z wytwdrnia.

Weiskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie —-na
ekranie zaczng pojawiaé si¢ naprzemiennie “MELT™, “ON-",
“TIME?”, oraz “100s”, wraz z czasokresem wigczenia
nagrzewania. Te wartodé nalezy ustawic na 1700, i pozostawic
bez zmian do czasu skontaktowania sie z producentem.

Weiskamy i zwalniamy przycisk Funkeji trzykrotnie, a na ekranie
pojawiajg sig naprzemiennie “COOL”, “SET-", oraz “POINT”
wraz z temperatura, przy ktdrej sterownik porzuci cykl topienia.
Ustawiona jest ona na 2505 F (1215 C), i nalezy pozostawia jg
bez zmian do czasu skontaktowania sie z producentem.

Po czterokrotnym weisnieciu i zwolnieniu przycisku Function,
wyswietlacz naprzemiennie wskazuje “AUTO” i “IDLE” obok
“0:00”. Nalezy pozostawi¢ je bez zmian do czasu
skontaktowania sie z producentem.

Po pigciokrotnym weisnieciu i zwolnieniu przycisku Function,
wyswietlacz naprzemiennie wskazuje “AUTO?”, “IDLE”, oraz
“MMSS” obok “0:00”. Nalezy pozostawié je bez zmian do
czasu skontaktowania sie z producentem.

Ostatnie 3 funkcje w trybie Sterowania Nagrzewaniem sa
wykorzystywane tylko przez producenta i nie nalezy ich zmieniac.
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