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Henny Penny Model OFG- 390

| UWAGA I

Niniejsza instrukcje nalezy przechowywac¢ w dogodnym miejscu do p6zniejszego wgladu.
Schemat elektryczny urzadzenia znajduje si¢ po wewngtrznej stronie prawej ostony boczne;.

Instrukcje na wypadek poczucia woni gazu przez obstuge nalezy umiesci¢ w widocznym miejscu.
Informacje t¢ uzyska¢ mozna od miejscowego dostawcy gazu.

DLA WASZEGO BEZPIECZENSTWA
NIE PRZECHOWUJ I NIE UZYWAJ BENZYNY ANI INNYCH NIEBEZPIECZNYCH
OPAROW LUB PLYNOW W POBLIZU FRYTOWNICY/, LUB INNYCH URZADZEN
TERMICZNYCH.

Utrzymujmy przestrzen wokoét urzadzenia wolna od materiatow palnych.

Nie blokujmy przeplywu powietrza wentylacyjnego ani palnego. Wokét urzadzenia nalezy
zostawi¢ odpowiednia przestrzen dla doptywu powietrza do komory spalania.

WAZNE
Frytownica Model 390 wyposazona jest w staty palnik pilotowy. Frytownicy nie mozna jednak
uruchomi¢ bez energii elektrycznej. Po przywréceniu zasilania elektrycznego, frytownica
samoczynnie powroci do normalnego funkcjonowania.

‘ UWAGA I

UWAGA: Nieprawidtowy montaz, regulacja, modyfikacja, obstuga lub konserwacja moze sta¢
sig przyczyna strat materialnych, obrazen ciata lub §mierci. Przed montazem lub konserwacja
urzadzenia nalezy zapozna¢ si¢ doktadnie z instrukcja obstugi, montazu i konserwacji.




6-GLOWICOWA OTWARTA
6 FRYTOWNICA GAZOWA HENNY PENNY

PARAMETRY TECHNICZNE
Wysokos¢ 61 cali (155 cm)
Szerokos$¢ 24 cale (61 cm)
Dhugos¢ 41 3/4 cala ( 107 cm)
Zajm. powierzchnia posadzki ok.7 stop kw. (0,65 m.?)
Poj. kadzi 6 catych kurczakow - 20 funtow. (9 kg.)
130 funtéw thuszczu piek. (46 Kg.)
Zasilanie 120 VAC, 1-fazowy, 50/60 Hz, 10 A, 2 przew. + uziemienie
Zasilanie 230 VAC, 1-fazowy, 50/60 Hz, 5 A, 2 przew. + uziemienie

Zasil. termiczne propan lub gaz ziemny; 100,000 BTU/godz. (29,3Kw)

Masa do transportu  ok. 935 funtéw (360 kg.)

WAZNE
Tabliczka informacyjna, umieszczona na prawej ptycie bocznej, podaje model frytownicy, numer
fabryczny, termin wazno$ci gwarancji, oraz inne informacje o urzadzeniu.

FMO01-919



Henny Penny Model OFG- 390

ROZDZIAL 1. WSTEP

1-1. WSTEP Frytownica otwarta Henny Penny stanowi podstawowy zestaw do
obrobki produktéw zywnosciowych. Zestaw ten wykorzystuje sie
wylacznie w zaktadach zywienia zbiorowego/restauracyjnego.

1-2. WEASCIWA KONSERWACJA Podobnie jak wszelkie inne urzadzenia do obrobki zywnosci,
frytownica otwarta Henny Penny wymaga odpowiedniej dbatosci i
konserwacji. W niniejszej instrukcji zamieszczono wymogi w
zakresie konserwacji i czyszczenia urzadzenia, ktore powinny wejsé
do statego harmonogramu obstugi.

1-3. POMOC W razie koniecznosci skorzystania z pomocy/porady fachowca,
prosimy dzwoni¢ pod 1-800-4178405 lub 937-456-8405.




Henny Penny

1-4. BEZPIECZENSTWO

Model OFG- 390

Frytownica otwarta Henny Penny posiada wiele funkcji
zabezpieczajacych jej obstuge. Jednak jedyna metoda zapewnienia
naprawdg bezpiecznej pracy jest petne opanowanie zasad wlasciwego
montazu, eksploatacji oraz konserwacji urzadzenia. Procedury
zamieszczone w niniejszej instrukcji maja pomoc obstudze w
opanowaniu odpowiednich czynno$ci. Gdziekolwiek podajemy
informacje o szczegdlnym znaczeniu, lub bezposrednio zwigzane z
bezpieczenstwem, wystepuja stowa DANGER (Zagrozenie),
WARNING (Uwaga), CAUTION (Ostroznie) oraz NOTE (Wazne).
Ponizej podajemy charakterystyke zastosowanych stow
ostrzegawczych.

Stowo Zagrozenie (DANGER) wskazuje na nieuchronne
zagrozenie, ktore spowoduje bardzo powazne obrazenia, jak
oparzenia drugiego lub trzeciego stopnia, utrat¢ wzroku lub inne
trwate uszkodzenia ciata.

‘ UWAGA I

Stowo Uwaga (WARNING) uzywane jest dla okreslenia
czynnosci, ktore, w razie niewlasciwego wykonania moze
spowodowac¢ obrazenia ciata, jak np. oparzenia, utrat¢ wzroku
oraz uszkodzenie frytownicy.

OSTROZNIE}

b e e

Stowo OSTROZNIE (CAUTION) uzywane jest dla zwrocenia
uwagi na czynno$¢ ktora, w przypadku niewtasciwego
wykonania, moze uszkodzi¢ frytownicg lub obrabiany produkt.

WAZNE
Stowo WAZNE (NOTE) uzywane jest dla zaznaczenia
szczegolnie istotnych informacji.



Henny Penny

2-1.

ROZPAKOWANIE
INSTRUKCIJE

Model OFG- 390

ROZDZIAL 2. MONTAZ

WAZNE
Zestaw ten powinien by¢ instalowany wylacznie przez
kwalifikowanego serwisanta

Rozcinamy i usuwamy z pudta metalowe opaski.

Zdejmujemy pokrywe pudta i zdejmujemy pudto gtdéwne z
frytownicy.

Wyjmujemy podktadki narozne (4).

Rozcinamy i usuwamy metalowe opaski mocujace frytownice do
palety.

Nie odryglowujemy pokrywy przed wykonaniem czynnosci 5, 6
i7.

Zdejmujemy frytownice z palety.

‘ UWAGA I

Frytownica wazy ok. 600 funtow. (270 Kg). Podczas
przesuwania frytownicy nalezy zachowacé szczeg6lna ostroznos¢,
dla uniknigcia obrazen ciata.

Zdejmujemy $ciang tylna.

‘ UWAGA I

Ciezarki do odciaznika zapakowane sa oddzielnie u spodu
urzadzenia i waza ok.18 funtow (8.1 kg.). Nalezy obchodzi¢ sie z
nimi ostroznie dla unikniecia obrazen ciala. Wszystkie segmenty
musza by¢ zmontowane przed proba odryglowania pokrywy
gornej.

Ladujemy wszystkie siedem ciezarkow do zestawu odciaznika,
nastepnie usuwamy Sruby z prawego i lewego gérnego rogu —
ktore nastgpnie wyrzucamy.

Zaktadamy ponownie $ciang tylna.

Odcinamy etykiety ostrzegawcze z zestawu pokrywy. Obecnie
mozna odryglowac pokrywe.
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Henny Penny

2-2.  WYBOR MIEJSCA DLA

FRYTOWNICY

Model OFG- 390

Wiasciwy dobdr miejsca ustawienia frytownicy ma duze znaczenie
dla jej wydajnosci , szybkosci i wygody obstugi. Nalezy wybraé
miejsce umozliwiajace tatwe wkladanie i wyjmowanie obrobionego
surowca, nie kolidujace z ostatecznym sktadaniem zaméwionych
porcji. Do$wiadczenie klientow wskazuje, ze jednorazowe catkowite

wysmazenie surowca a nastepnie przechowywanie go w podgrzewaczu

sprzyja sprawnej i bezprzestojowej obstudze.Obok frytownicy,
przynajmniej z jednej strony, powinien znalez¢ sie stot zrzutowy.
Nalezy pamietac, ze najwieksza sprawno$¢ osiaga si¢ przestrzegajac

jednokierunkowego ruchu produktu, czyli surowiec po jednej stronie,

a obrobiony produkt po drugiej stronie urzadzenia. Sktadanie

zamowionych porcji mozna odsuna¢ dalej, przy nieznacznej tylko stracie

wydajnosci. Dla wilasciwej obstugi, frytownica wymaga 24 cali (61 cm)
wolnej przestrzeni po kazdej stronie. Dostep do konserwacji urzadzenia
uzyska¢ mozna zdejmujac ptyte boczna obudowy. Ponadto, wokot
podstawy urzadzenia niezbedne jest przynajmniej 6 cali (15 cm) wolnej
przestrzeni dla swobodnego doplywu powietrza do komory spalania.

OSTROZNIE}

b ol

Konstrukcja frytownicy gazowej dopuszcza jej montaz na
posadzkach z mat. palnych floors oraz obok $cian z takich
materiatow. Minimalny odstep frytownicy od wszelkich
substancji palnych i niepalnych musi wynosi¢ 6 cali (15 cm) na
bokachi6 cali (15 cm) z tyhu.

WAZNE
Frytownica powinna bya zainstalowana w sposob zapobiegajacy
jej przechylaniu oraz wszelkiemu ruchowi mogacemu
spowodowac rozchaplywanie goracego ttuszczu. Osiagnaé to
mozna samym umiejscowieniem frytownicy, lub przy pomocy
mocownikoéw kotwiczacych.

OSTROZNIE}

b ol

Przestrzeni pod nagrzewnica 390 nie wolno wykorzystywac do

magazynowania. Pod nagrzewnica umieszczona jest miska filtra,

a wiec materiaty przechowywane ponizej ulegtyby dewastacji
oraz wptynety na bezpieczenstwo pozarowe.

2-3.

POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

Dla zapewnienia bezawaryjnej pracy, frytownica musi by¢
wypoziomowana poprzecznie jak i wzdluznie. Stosujac poziomice
utozona na jednym z ptaskich odcinkow kotnierza kadzi, obracamy
$rubg regulacyjna lub rolki do uzyskania poziomu.

Niewypoziomowanie frytownicy spowodowaé moze wyplynigcie

thuszczu z kadzi, co statoby sie przyczyna ciezkich oparzen,
innych obrazen ciata, pozaru i/lub innych szk6d materialnych.

5
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2-4. ODPOWIETRZANIE

Model OFG- 390

Lokalizacja frytownicy powinna przewidywaé odprowadzanie
powietrza do odpowiedniego kaptura wentylacyjnego, lub wprost do
przewodow uktadu wentylacyjnego. Stanowi to nieodzowny czynnik
usuwania gazow spalinowych i zapachéw smazalniczych.
Nalezy zwroci¢ szczegblna uwage w projektowaniu okapu
wydechowego, aby nie powodowal on uciazliwosci dla obstugi
frytownicy. Upewnijmy sig, ze kaptur wydechowy umieszczono
wystarczjaco wysoko, aby umozliwi¢ swobodne otwieranie pokrywy
frytownicy. Zalecamy skonsultowanie si¢ z miejscowa firma
instalujaca uktady wentylacyjno-grzewcze dla zaprojektowania
optymalnego systemu.
WAZNE

Zastosowany system wentylacjji musi spetnia¢ miejscowe,

stanowe i krajowe normy dla branzy. Zasig¢gnij porady w

miejscowej strazy pozarnej lub wydziale budownictwa.

2-5. ZASILANIE GAZEM

Frytownice dostarczane sa przez producenta przystosowane do
korzystania z gazu ziemnego lub z propanu. Tabela z wtasciwymi
parametrami gazu znajduje si¢ na prawej ptycie bocznej urzadzenia.

Nie nalezy korzystaé z gazu o innych parametrach, niz
wyszczegOlnione w tabeli. Niewlasciwy gaz moze by¢
przyczyna pozaru lub wybuchu i spowodowac cigzkie obrazenia
ciala oraz straty materialne.

2-6. PRZEWODY GAZOWE

Ponizej uwidoczniono zalecana metode przytaczania frytownicy do
gtownego przewodu zasilajacego.

‘ UWAGA I

Aby unikna¢ mozliwosci odniesienia powaznych obrazen:

* Instalacja musi by¢ zgodna z norma American National
Standard Z223.1 - (wydanie ostatnie), norma National Fuel
Gas Code oraz miejscowymi przepisami budowlanymi. Na
terenie Kanady, zastosowanie ma norma CGA Bl149-& 2,
normy instalacyjne odbiornikow gazu — ,,Gas Burning
Appliances” oraz przepisy miejscowe.

* Podczas wszelkich ci$nieniowych prob sieci gazowe;,
frytownica wraz z jej zaworem bezpieczenstwa powinna by¢
odfaczona od sieci gazowej, jesli cisnienie ma przekroczy¢ 1/
2 PSIG (3,45 KPA).



Henny Penny

2-6. PRZEWODY GAZOWE
(Ciag dalszy)

Model OFG- 390

Frytownica musi by¢ odpowiednio izolowana od sieci
dostawczej gazu. poprzez zamknigcie jej wlasnego recznego
zaworu bezpieczenstwa, podczas wszelkich ci$nieniowych prob
sieci gazowej, jeuli citinienie ma byz nizsze lub réwne 1/2 PSIG
(3,45 KPA).

W przytaczeniach do sieci gazowej nalezy korzystac ze
standardowych czarnych rur stalowych 3/4 cala, oraz oku¢
kowalnych.

Nie uzywamy oku¢ zeliwnych.

Mimo, ze zaleca si¢ stosowanie rur $rednicy 3/4 cala, przewody
powinny by¢ rozmiar6w zapewniajacych wiasciwe przepltywy
przy maksymalnym zapotrzebowaniu na gaz, bez nadmiernego
spadku ci$nienia migdzy licznikiem a frytownica. Spadek
ci$nienia w przewodach nie powinien przekroczy¢ 0,3 cala

(7,6 mm) stupa wody.

Nalezy pamigta¢ o umozliwieniu przesuwania frytownicy dla jej
czyszczenia oraz konserwacji. Mozna to osiagna¢ dzigki:

1.

Zainstalowaniu r¢cznego zaworu bezpieczenstwa oraz ztaczki
zdejmowalnej, lub

Zainstalowaniu zlaczki nadwymiarowej (minimum % cala), z
certyfikatem A.G.A., spetniajacej wymogi dla przylaczania
ruchomych odbiornikow gazu. ANSI Z21.69 (wydanie ostatnie)
lub CAN |, 6. IOM88. Rowniez przy pomocy ztaczki
szybkozdejmowalnej, spelniajacej norme “Quick Disconnect
Devices for use with Gas Fuel”, ANSI 21.41 (wydanie ostatnie)
lub CAN 1 6.9M79. Konieczne jest rowniez zapewnienie
ograniczenia ruchu frytownicy, nie wykorzystujace samej ztaczki
1jej przewodu gazowego w ograniczaniu zakresu przesuwu
urzadzenia.

Ilustracja odpowiedniego przytaczenia do elastycznego
przewodu gazowego wraz z linowym ogranicznikiem znajduje
si¢ na nastepnej stronie.

WAZNE
Ogranicznik linowy uniemozliwia odsunigcie frytownicy od
Sciany ponad przewidziana odlegtos$¢. Przed czyszczeniem lub
konserwacja urzadzenia, nalezy odlaczy¢ ogranicznik, a
nastepnie rozpiaé ztaczke przewodu gazowego. Umozliwi to
wygodniejszy dostep do urzadzenia ze wszystkich stron. Po
zakonczeniu czyszczeniu lub konserwacji, nalezy ponownie
przytaczy¢ przewod gazowy i ogranicznik linowy.



Henny Penny Model OFG- 390

Przewody Gazowe OGRANICZNIK LINOWY

Instalujac ograniczniki linowe do wszelkich
przesuwynych frytownic gazowych, prosimy
korzystac z ponizszej ilustracji.

*LE )
UNIKAJ OSTRYCH ZAGIEC I ZALOMOW
odsuwajac urzadzenie od $ciany. (Odsuwanie do
maksimum spowoduje zagigcie koncowek, nawet w
poprawne;j instalacji i skroci zywotnosé ztacza.)

DOBRZE
MINIMALNY ODSTEP od $ciany niezbgdny
dla dostgpu do ztaczki ekspresowej.

1—-\. PRZED MAKSYMALNYM . ZEACZKA I
WYSIEGIEM - EKSPRESOWA nadal !
OZLACZAMY przytaczona przy

maksymalnym wysiggu.

PUNKTY PUNKTY =
NAPREZEN.  NAPREZEN. # !
s

AT

PRZESUW MINIMALNY — NIEPRZEPISOWY MAKSYMALNY
TYLKO DLA DOSTEPU T WYSIEG Z PODLACZONYM GAZEM.

DOBRZE

i
il .
Srubg rozporowa mocujemy w §cianie stosujac
I metody ogolnie przyjete w budownictwie.

Ztaczki i przewod powinny znalez¢ sig w
tej samej plaszczyznie, jak na ryc. po lewe;j.
Zawsze ustawiaj ztaczki w JEDNEJ
PLASZCZY* NIE — unikniesz osiowego
skrecenia przewodu, niepotrzebnych
naprezen i przedwczesnej awarii.

JOSTROZNIE!

b i

Sciana konstrukcji drewniano-gipsowej

Witasciwa instalacja przewodu metalowego . Mocujemy érlle T0Zporowa do shlpa

przy uskoku pionowym. Zwro¢ uwagg na ; . P

nataralny pojedyficzy tuk. konstrukcyjnego w $cianie. NIE WOLNO
mocowac¢ wylacznie w gipsie. Srubg

umieszczamy na wysokos$ci wyjscia z sieci

gazowej. Najlepiej umiesci¢ ok. 15 cm. z boku

(dowolny) od wyjscia sieci. Ogranicznik musi

by¢ przynajmniej 15 cm. KROTSZY od

elastycznego przewodu gazowego.

Ostre zagigcie, jak po prawej, napreza i
skreca przewod metalowy, az do
przedwczesnej awarii.

Zachowaj przynajmniej min. promien tuku
migdzy ztaczkami — dla przedtuzenia
zywotnosci zlacza.

DOBRZE
Zmniejszanie promienia tuku, jak po prawej,
da podwdjne zgigcia, zmgezenie materiatu i
awarig.
JOSTROZNIE}
L
Jesli trzeba, dla uniknigcia ostrych zatomow
Wszedzie, gdzic instalacja nic musi lub nadmiernego zginania mozna stosowac
. by¢ , samoodplywowa”, laczymy ,kolanka”. Dla ulatwienia przesuwu,
przew. metalowe w zgigciu pionowym. . .. . s
- montujemy ,,zagigcie odprezone”. Przed
DOBRZE PRZEWODOW METALOWYCH NIE :ﬂ maksymalnym wysiggiem nalezy odlaczy¢

LACZ POZIOMO...chyba, ze

konieczna ,,samoodptywowos¢” —

wtedy stosuj oparcie w poziomie —_-:I,
dolnym, jak pokazano z lewej.

odbiornik gazu (Dopuszcza si¢ wysieg
minimalny dla roziaczenia przewodow).
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2-7. CISNIENIE GAZU
USTAWIENIA
REGULATORA

Model OFG- 390

Regulator ci$nienia gazu przy automatycznym zaworze zostat
fabrycznie ustawiony na wartosci:

Ziemny: 3,5 cala stupa wody (8,7 mbar)

Propan: 10,0 cali stupa wody (24,9mbar)

Upewnij sig, Ze poprawnie ustawiono ci$nienie gazu.
Niezastosowanie tych zasad spowodowac moze wylanie sie
thuszczu z kadzi, powazne obrazenia cielesne, pozar lub szkody
materialne.

2-8. ELEKTRYCZNOSC
WYMOGI (GAZ
FRYTOWNICA)

Frytownica wymaga zasilania 120 lub 240 V, jednofazowego, 50/60
Hercow, 10 lub 5 A, 2 przewody + uziemienia. Frytownicg
wyposazono fabrycznie w uziemiony przeciwporazeniowy przewod
z wtyczka, ktore nalezy przylacza¢ do uziemionego gniazda 3-
wtykowego. Nie demontowac/usuwac bolca uziemieniowego.
Schemat elektryczny uwidoczniony jest po wewngtrznej stronie plyty
bocznej, i mozna go ogladac po zdjeciu ptyty.

‘ UWAGA I

NIE ODLACZAC BOLCA UZIEMIENIOWEGO. Frytownice
te¢ KONIECZNIE trzeba wtasciwie i bezpiecznie uziemic, dla
uniknigcia porazenia elektrycznego. Poprawne procedury
uziemienia znalez¢ mozna w lokalnych normach, lub jesli
takowych brak, w National Electrical Code, ANSI/NFPA Nr. 70-
(wydanie aktualne). W Kanadzie, wszelkie przylaczenia
elektryczne maja spetnia¢ norm¢ CSA C22. 1, Canadian
Electrical Code rozdz. 1, i/lub normy lokalne.

OSTROZNIE}

b ol

Gtowny wylacznik zasilania w tym urzadzeniu nie odlacza
wszystkich przewodnikéw od napiecia. Urzadzenie to musi
zosta¢ wyposazone w zewnetrzny autobezpiecznik, odtaczajacy
wszystkie nieuziemione przewodniki.

2-9. PROBAFRYTOWNICY

Przed wysylka, kazda frytownica otwarta Henny Penny zostata
poddana doktadnemu przegladowi i probom. Mimo to, dobra zasada
jest ponowna kontrola urzadzenia po jego zmontowaniu.
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2-10. PROBA SZCZELNOSCI
GAZOWE]J

Model OFG- 390

WAZNE
Przed wtaczeniem doptywu gazu, upewnij sig, ze przetacznik
wskaznika na zaworze gazowym frytownicy jest w potozeniu
WYL (OFF).

Po zainstalowaniu przewodow i okué, przeprowadzamy sprawdzian
szczelnosci gazowej. Najprostsza metoda kontroli jest wiaczenie
gazu, a nastepnie posmarowanie wszystkich stykow roztworem wody
z mydtem. Jesli pojawiaja si¢ pecherzyki, oznacza to obecnosé
przecieku gazowego. W takich okolicznos$ciach, nalezy dane zlacze
wykona¢ ponownie.

Nigdy nie sprawdzamy szczelnosci instalacji gazowej za pomoca
zapaltki lub ptomienia. Ulatniajacy si¢ gaz moze spowodowaé
wybuch i ciezkie obrazenia ciata, lub straty materialne.
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ZAPOBIEGANIE KIPIENIU
WE FRYTOWNICACH OEMIOGE£OWICOWYCH HENNY PENNY

NIEZASTOSOWANIE SIE DO TYCH INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC PRZELANIE SIE
TLUSZCZU PIEKARSKIEGO PRZEZ WIERZCH KADZI, GRO*NE OPARZENIA, OBRAZENIA
CIALA. POZAR I/LUB SZKODY MATERIALNE.

DOPUSZCZA SIE MIESZANIE TLUSZCZU JEDYNIE PODCZAS PORANNEJ

PROCEDURY ROZRUCHOWEJ. NIE NALEZY MIESZAC TLUSZCZU W ZADNYCH INNYCH
OKOLICZNOSCIACH.

 ODFILTROWUJEMY TLUSZCZ PRZYNAJMNIEJ] DWA RAZY NA DOBE.

« ODFILTROWUJEMY TYLKO, JESLI WYSWIETLACZ WSKAZUJE Zimny (COOL).

* PODCZAS ODFILTROWYWANIA, USUWAMY SZCZOTKA WSZELKIE SKWARKI Z
POWIERZCHNI KADZI I STREFY ZIMNEJ.

« UPEWNIAMY SIE, ZE URZADZENIE STOI POZIOMO.

« UPEWNIAMY SIE, ZE TLUSZCZ NIE SIEGA NIGDY POWYZEJ GORNEJ KRESKI
NAPELNIENIA KADZI

« UPEWNIAMY SIE, ZE ZAWOR DOPLYWOWY GAZU I PALNIKI SA ODPOWIEDNIO
WYREGULOWANE. (TYLKO DLA URZADZEN GAZOWYCH)

« ZALECANA MASA LADUNKU -20 funtéw (9 kg.)

DALSZE INFORMACJE UZUPELNIAJACE NINIEJSZA INSTRUKCJE ZNALE+-C MOZNA W
BROSZURZE INSTRUKCJI DLA SERWISANTOW.

ABY UZYSKAC POMOC DZIALU OBSEUGI KLIENTA HENNY PENNY PROSIMY DZWONIC NA
1-800-417-8405.
lub
937-456-8405
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Henny Penny

3-1. PRZYRZADY STERUJACE

Wylacznik Zasilanie/Pompa
(Power/Pump)

Kadz

Transporter smazalniczy

Zawor odplywowy

Przetacznik Blokady Spustu

Uklad mieszania ttuszczu

Rygiel pokrywy

Ogranicznik gérny

Model OFG- 390

ROZDZIAL 3. EKSPLOATACJA

Wylacznik Zasilanie/Pompa jest trojpozycyjnym wytacznikiem w
ktorym potozenie posrednie odpowiada stanowi ,,WYL”. Dla
uruchomienia frytownicy, nastawiamy wytacznik w potozenie
,,Zasilanie”. Dla uruchomienia pompy filtra, nastawiamy wytacznik
w polozenie ,,Pompa” (Pump). Przed uruchomieniem pompy musza
jednak zosta¢ spetnione pewne warunki. Warunki te omawiamy
ponizej w obecnym rozdziale.

Jest to pojemnik z thuszczem piekarskim, mieszczacy rowniez
wymiennik ciepta, 6 jednostek obrabianego produktu i odpowiednia
przestrzen zimna do zbierania skwarek.

Jest wyposazony w pie¢ koszykow, na ktorych opiera si¢ obrabiany
produkt podczas i po smazeniu.

Jest to dwukierunkowy zawor kulowy. Pozycja zasadnicza jest
potozenie zamkniete. Aby spusci¢ thuszcz z kadzi do miski filtra,
przekrecamy uchwyt.

Przetacznik ten stanowi mikrowytacznik chroniacy kadz przed
skutkami nieumyslnego spuszczenia thuszczu pierkarskiego z kadzi,
gdy wylacznik gléwny jest wiaczony. Mikrowylacznik ten
automatycznie odlacza nagrzewanie, gdy zawor spustowy zostaje
otw

Zestaw frytownicy posiada funkcje mieszania thuszczu piekarskiego,
co zapewnia odpowiednie wymieszanie i zapobiega skraplaniu pary i
kipieniu thuszczu w kadzi. Pompa filtra uruchamiana jest przy
pomocy regulatora, w ustalonych z géry odstepach czasowych celem
wymieszania thuszczu w kadzi.

Pokrywa kadzi posiada z przodu mechaniczny rygiel zahaczajacy o
uchwyt z przodu kadzi. To urzadzenie przytrzymuje pokrywe w
potozeniu dolnym podczas jej ryglowania.

Podzespdt ten wyposazony jest w czujnik temperatury thuszezu i
jesli przekroczy ona 450°F (230°C), dochodzi do jego otwarcia,
powodujacego odcigcie doptywu ciepta do kadzi. Po ponownym
opadnieciu temperatury thuszczu w zakres bezpieczny, konieczne
bedzie reczne wyzerowanie tego podzespotu.

12



Henny Penny

3-1.

PRZYRZADY STERUJACE
(Ciag dalszy)

Uktady zaplonowe

Zaptonniki iskrowe

Czujniki zarowe

Zawor doptywu gazu

Wytacznik nadmuchowy

Wentylator

Zawor powietrzny

Model OFG- 390

Oba uktady zaptonowe wysytaja napigcie 24 V do zaworu
gazowego, a prad wysokonapigciowy do zaptonnikow.

Przed zapaleniem ptomieni pilotowych nastepuje elektryczna
aktywacja koncowek zaptonnikéw, co powoduje zapton ptomykow
pilotowych.

Czujniki spetniaja funkcje¢ informowania o obecnosci ptomienia
pilotowego, gdy wiaczone jest zasilanie (Power). W przypadku
zgasnigcia plomykow pilotowych, lub ich niezapalenia si¢, czujniki
zarowe spowoduja odcigcie dopltywu gazu.

Jest to przyrzad dwufunkcyjny: jedna strona zaworu reguluje doplyw
gazu do ptomienia pilotowego, a druga — do palnika gléwnego.

Wrylacznik ten posiada czujnik kontrolujacy przeptyw powietrza od
wentylatora Jesli przeptyw powietrza spadnie ponizej ustalonej
wartosci, wytacznik powoduje odcigcie pradu od zaworu gléwnego,
co wylacza z kolei palniki.

Wentylator doprowadza duktami odpowiednia ilo§¢ dodatkowego
powietrza do palnikow, dla zapewnienia termicznej sprawonosci
spalania, oraz zasysania gazoéw spalinowych do przewodu
kominowego.

Zawor ten wprowadza powietrze do przewodow filtra zawsze, gdy
wlaczony jest silnik pompy, w trybie mieszania, co pozwala na
pompowanie powietrza lub thuszczu, nawet przy zapchanym filtrze.

13



Henny Penny

3-2. OBSIUGA POKRYWY

Aby zamkna¢ pokrywe:

1. Opuszczaé pokrywe, az jej rygiel dotknie kadzi.

Aby otworzy¢ pokrywe:

1. Otworz rygiel przedni pokrywy.

2. Unies$ uchwyt, aby podnies¢ pokrywe.

14

Model OFG- 390



Henny Penny

3-4. WYLACZNIKI I

WSKA-NIKI

Wybér cyklu

Wskaznik Czasu/Temperatury

Wskaznik nagrzewnicy

Wskaznik wysokiej temperatury
(HD

Wskaznik opuszczenia

Wskaznik Zakonczenia (DONE)

Przycisk Temperatury

Przycisk Wyszukiwania

Przycisk Funkcje

Porzu¢ Napelnianie

Oddzielne stopery

Model OFG- 390

Rodzaj cyklu smazenia wybieramy wciskajac przycisk wlasciwy dla
liczby jednostek lub rodzaju produktu, ktéory mamy smazy¢. Thuszcz
zostanie wtedy podgrzany do osiagnigcia temperatury “Opuszczenia”
dla danego cyklu.

Aby rozpocza¢ cykl smazenia, wciskamy ponownie ten sam
przycisk. Na wskazniku zniknie “Opus¢”, a pojawi sig stoper,
odliczajacy czas smazenia w minutach i sekundach.

Po zakonczeniu cyklu smazenia, na wskazniku pojawi sie Zakoncz
(Done) i uruchomi si¢ alarm dzwigkowy. Wciskamy mrugajacy
aktualnie przycisk Cyklu, aby wylaczy¢ alarm. Frytownica ustawi si¢
automatycznie w trybie Zimny “Cool”.
WAZNE
Mozna przerwaé dany cykl w dowolnym momencie, wciskajac i
przytrzymujac przyciskproduktu.

Czas pozostajacy do smazenia w poszczegdlnych cyklach podawany
jest przy pomocy 4-cyfrowego wyswietlacza (10) diodowego (LED),
na zadanie pokazujacego rowniez temperature thuszczu.

Lampka nagrzewnicy zapala sie zawsze, gdy regulatory uruchamiaja
nagrzewnice. Po osiagnigciu temperatury przez thuszcz, lampka
zgasnie.

Wyswietlacz wskazuje Wys (HI) kiedykolwiek temperatura thuszczu
przekracza ustawienie temperatury o 40° F.

Wyswietla sie Opus¢ (Drop), gdy thuszcz osiagnat wartos¢ ustawiona
(2° ponizej, 4° powyzej).

Wskaznik pokazuje Zakoncz (DONE), gdy zakonczy sie cykl smazenia.

Weciskamy go, aby odczyta¢ aktualna temperaturg tluszczu podczas
cyklu smazenia.

Weciskamy ten przycisk dla przegladania stanu szeregu aktualnie
uruchomionych stoperow.

Wciskamy ten przycisk, aby wejs¢ w funkcje programowania
regulatorow.

Po odfiltrowaniu kadzi, je§li urzadzenie pozostaje w trybie
zaryglowania filtra, wyoswietlacz wskazywat bedzie Napehij FILL),
stad nalezy wcisna¢ Porzu¢ Napethianie (Exit fill).

Regulator posiada mozliwo$¢ obstugiwania kilku stoperow na raz.
Jesli smazymy dwa lub wigcej produktéw, mozna uruchomic stoper
dla kazdego z nich, wciskajac dwa lub wiecej przyciski Produktu na
dany cykl smazenia Produkty takie musza mie¢ te same ustawienia
temperatur, a spr¢zanie musi by¢ wytaczone.

15



Henny Penny Model OFG- 390

Sterowanie SMS

PRZYCISK TEMPERATURY WYSWIETLACZ CYFROWY

/ /
W’ SMS [. ; .Tﬂmnj

& + & = POLISHLATE

NN N N TG N

\ FUNCTION EXIT COOL

PRZYCISKI PRODUKTU
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Henny Penny

3-4. NAPELNIANIE LUB
DODAWANIE TLUSZCZU

Model OFG- 390

Zaleca si¢ stosowaé w otwartej kadzi wysokiej jakosci thuszcz
piekarski. Sa na rynku tluszcze piekarskie nizszej jakosci, o
duzej zawartosci wody, ktore powodowac moga pienienie si¢ i
kipienie ttuszczu.

W przypadku stosowania thuszczu piekarskiego w postaci stalej,
mozna go wstepnie stopié, a potem wla¢ do kadzi. Préby
stopienia thuszczu z postaci stalej moga by¢ przyczyna
przypalenia lub spieczenia §wiezego thuszczu.

Model gazowy wymaga 130 funtow (46 Kg.) Kadz smazalnicza
posiada trzy kreski umieszczone na tylnej Scianie wskazujace
wlasciwy poziom nagrzanego thuszczu.

Zimny thuszcz powinien si¢gaé do jednej z dwu dolnych kresek.

NIE PRZEPEXNIAJ kadzi thuszczem, ani koszy smazalniczych
obrabianym produktem, co spowoduje podniesienie poziomu
thuszczu powyzej gornej kreski (“Fill”’). Maksymalny tadunek
produktu wynosi 20 funtéow. (9 kg.). Niezastosowanie tych zasad
spowodowa¢ moze wylanie sie thuszczu z kadzi, powazne
obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody materialne.

OSTROZNIE}

o o

Poziom tluszczu sigga¢ musi zawsze powyzej zwojow
wymiennika ciepla, jesli nagrzewnica jest wlaczona.
Niezastosowanie tej zasady spowodowaé moze pozar i/lub
uszkodzenie frytownicy.

17



Henny Penny

3-5.

PODSTAWOWE ZASADY
EKSPLOATACIJI

Model OFG- 390

Podczas wstepnego rozruchu frytownicy, nalezy stosowac si¢ do
procedur podanych ponizej, stosowac je nalezy rowniez zawsze, gdy
nagrzewamy kadz od stanu zimnego lub przestojowego. Sa to zasady
ogolne.

1.

Upewnij sig, ze thuszcz sigga do wlasciwego poziomu w kadzi; 2
cala (1,25cm) ponizej wskaznikéw dolnych.

NIE PRZEPEXNIAJ kadzi thuszczem, ani koszy smazalniczych
obrabianym produktem, co spowoduje podniesienie poziomu
thuszczu powyzej gornej kreski (“Fill”). Maksymalny tadunek
produktu wynosi 20 funtow (9 kg.). Niezastosowanie tych zasad
spowodowa¢ moze wylanie sie thuszczu z kadzi, powazne
obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody materialne.

Ustaw przetacznik Zasialnia/Pompy we wlasciwym potozeniu i
wcisnij wiasciwy przycisk produktu dla wybrania ilo$ci
obrabianego surowca.

WAZNE
Sterownik przewiduje 45 sekund opdznienia od chwili wlaczenia
Zasilania, do zapalenia palnikéw.

Wymieszaj thuszcz, jesli jest to rozruch ,,zimny”. Nie zapomnij
wymiesza¢ go az w dolnej “strefie zimne;j”

NIE MIESZAJ thuszczu w innych okoliczno$ciach, oprocz
rozruchu “zimnego”. Niezastosowanie tych zasad spowodowac
moze wylanie sie thuszczu z kadzi i powazne obrazenia cielesne,
pozar i/lub szkody materialne.

Pozwalamy frytownicy na nagrzewanie sie do chwili, gdy na
cyfrowym wyswietlaczu pojawi sig¢ OPUSC (DROP).

18



Henny Penny

3-5.

PODSTAWY OBSLUGI
(Ciag dalszy)

Model OFG- 390

WAZNE
Regulatory przewiduja sterowanie proporcjonalne, co oznacza, ze
nagrzewnica zacznie si¢ wlaczaé i wylacza¢ w zakresie ok. 10 stopni
F przed osiagnigciem ustawionej temperatury, dla uniknigcia
przekroczenia wartosci ustawien.

5. Zsuwamy koszyki zapelnione panierowanym surowcem na
transporter pokrywy, zaczynajac od najnizszego rzedu.
WAZNE
Przed umieszczeniem surowca w koszykach, opuszczamy je na
chwile w goracy thuszcz, aby zapobiec przywieraniu produktu do
koszykow.

6. Opuszczamy i ryglujemy pokrywe i weiskamy odpowiedni
przycisk produktu.

7. Po zakonczeniu cyklu smazenia, na wskazniku pojawi sie
Zakoncz (Done) 1 uruchomi si¢ alarm dzwigkowy. Teraz nalezy
wcisna¢ wlasciwy przycisk Produktu.

8. Sprawnie odryglowujemy i podnosimy pokrywe.

9. Przytrzymujac koszyki za ich uchywty, zdejmujemy je z

transportera wraz z produktem, zaczynajac od warstwy
najwyzsze;j.
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Henny Penny Model OFG- 390

3-6. DBALOSC O STAN 1. Dla ochrony thuszczu w czasie, gdy frytownica nie jest w
TLUSZCZU bezposrednim uzytku, nalezy ustawi¢ ja na tryb Zimny (COOL).

2. Smazenie surowca panierowanego wymaga filtrowania thuszczu,
dla zachowania jego czystosci. Nalezy filtrowac thuszcz
przynajmniej dwa razy na dobe; po obiadowym ,,szczycie ruchu”
oraz po zakonczeniu dnia.

3. Utrzymujemy wilasciwy poziom thuszczu piekarskiego w kadzi.
Dodajemy na biezaco swiezy ttuszcz.

4. Nie przetadowujemy koszykéw nadmierna iloscia produktu, ani
nie umieszczamy produktu mocno zawilgoconego w koszach.

Niezastosowanie tej zasady spowodowaé moze wylanie thuszczu
z kadzi lub pozar. Po wielokrotnym nagrzewaniu thuszczu
piekarskiego, jego punkt zaptonu ulega obnizeniu. Nalezy
wyrzuci¢ thuszez, jesli wida¢ objawy nadmiernego dymienia lub
pienienia — w przeciwnym razie doj$¢ moze dopowaznych
oparzen, obrazen ciala i/lub strat materialnych.

3-7. INSTRUKCIJA FILTRACIJI Szesciogtowicowa frytownica gazowa Henny Penny - model 390
wymaga czyszczenia do potysku przynajmniej dwa razy dziennie —
po “obiadowym szczycie” ruchu i po zakonczeniu dnia. Patrz:
Standards Library KFC

OSTROZNIE}

b e e

Nalezy filtrowac thuszcz bezposrednio po zakonczeniu cyklu
smazenia, gdy jego temperatura jest w stanie Zimny (COOL);
czyli nie przekracza 250° F (121° C). NIE
ODFILTROWUIJEMY TLUSZCZU BEDACEGO W
TEMPERATURZE “OPUSZCZANIA”. Wysoka temperatura
moze spowodowac palenie si¢ skwarek na stalowych
powierzchniach kadzi po odptynieciu thuszczu.

Filtrujemy jedynie, gdy wskaznik pokazuje Zimny (COOL).
Niezastosowanie tych zasad spowodowa¢ moze wylanie sie
thuszczu z kadzi, obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody
materialne.
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Henny Penny

3-8. INSTRUKCIJE FILTROWANIA

(Ciag dalszy)

Mieszalnik tluszczu

Czyszczenie odplywu
Wycior

Biata
Szczoteczka

Model OFG- 390

W przypadku wysokich przerobéw produktu, moze stac si¢
konieczne bardziej czgste czyszczenie. Do procedury takiej nalezy
rowniez usuwanie skwarek ze strefy Zimnej kadzi. Maksymalizacja
przeroboéw surowca moze bya przyczyna szybszego zapetniania si¢
strefy Zimnej skwarkami i w takim przypadku wskazane bytoby
dodatkowe czyszczenie. POWIERZCHNIE SMAZALNE JAK I
KOSZE PRODUKTU BEDA BARDZO ROZGRZANE.
ZACHOWAJ OSTROZNOSC — UNIKAJ OPARZEN.

1. Przed spuszczeniem thuszczu ustawiamy przetacznik Zasilania/
Pompy na WYU (OFF).

2. Sprawdzamy, czy miska spustowa znajduje si¢ pod kadzia, a
zlaczka jest mocno dokrecona do rury hydrantowej wychodzacej
z miski.

Stosujemy rekawice ochronne lub tkanin¢ przy dokrécaniu
zlaczki filtra. oraz otwieraniu zaworu spustowego, dla uniknigcia
powaznych oparzen. The Miska filtracyjna musi znajdowac sie
w potozeniu maksymalnie tylnym (opo6r) pod zestawem
grzewczym, z natozonym kapturem. Upewnij si¢, ze otwor w
pokrywie znajduje si¢ w 0si z otworem spustowym, zanim
otworzysz spust. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje
wylanie si¢ thuszczu i moze spowodowac cigzkie oparzenia.
Mieszalnik tluszczu

3. Podnosimy pokrywe, zdejmujemy koszyki i transporter.

4. Pociagamy uchwyt spustowy ku sobie, otwierajac zawor
spustowy. Rekojes¢ powinna by¢ skierowana wprost ku
przodowi kadzi. Przy pomocy duzej bialej szczotki, usuwamy
skwarki z powierzchni zwojow grzewczych oraz ze $cian i dna
kadzi, w miar¢ odptywania thuszczu. Jesli trzeba, korzystamy z
wyciora do przewodu odplywowego, aby wypchnaé skwarki
przez otwor odplywowy w dolnej czesci kadzi. Przy pomocy
prostej bialej szczoteczki, czyScimy miejsca pomig¢dzy
elementami grzejnymi a $cianami kadzi.

Podczas procedury filtracyjnej, usun szczotka WSZELKIE
skwarki z powierzchni kadzi oraz strefy Zimne;.
Niezastosowanie tych zasad spowodowa¢ moze wylanie sie
thuszczu z kadzi, powazne obrazenia cielesne, pozar lub szkody
materialne.
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Henny Penny

3-7. INSTRUKCIJE - FILTROWANIE
(Ciag dalszy)

Model OFG- 390

6. Zdrapujemy skwarki i pierscien osadowy z kadzi, wyrzucamy je.
NIE POZWALAMY na sptywanie skwarek do miski filtracyjne;.
Skwarki te spowoduja ‘przypalony’ smak w sosach. Wszystkie
powierzchnie przecieramy czysta wilgotna szmatka. Jesli w
strefe zimna dostalaby sie woda, osuszamy szmatka przed
ponownym wpompowaniem ttuszczu do kadzi.

7. Ustawiamy przelacznik Zasilania/Pompy na Pompe (PUMP).

8. Po catkowitym przelaniu thuszczu do kadzi, przestawiamy
przetacznik Zasilania/Pompy na WYL (OFF).

3-8. WYMIANAFILTRA
KOPERTY

Koperte filtra nalezy wymienia¢ co 10-12 filtrowan, lub zawsze, gdy
zapcha si¢ ona okruchami. Procedura wymiany:

1. Ustawiamy gtéwny wylacznik zasilania na WYL (OFF).
2. Wyjmujemy i oprézniamy miske odplywowa skroplonej pary.

3. Odkrecamy zlaczke filtra i wyjmujemy miske filtracyjna spod
kadzi smazalnicze;j.

ZYaczka bedzie goraca. Stosujemy rekawice ochronne lub
tkaning, aby unikna¢ powaznych oparzen.

4. Wyciagamy zestaw ekranu filtracyjnego z miski odptywowe;j.

‘ UWAGA I

Zachowujemy ostroznos$¢ dla unknigcia oparzen od rozchlapania
goracego thuszczu.

5. Ocieramy thuszcz i okruchy z powierzchni miski. Czy$cimy
powierzchnig miski roztworem mydta i wody. Pluczemy
doktadnie goraca woda.

6. Odkrecamy podci$nieniowa rure hydrantowa z zestawu ekranu
filtracyjnego.

7. Wyjmujemy duza podktadke i czy$cimy doktadnie goraca woda.
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3-8. WYMIANAFILTRA
KOPERTY (Ciag dalszy)

10.

I1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Model OFG- 390

Zdejmujemy zaciski filtra i wyrzucamy kopertg filtra.

Przy pomocy roztworu wody i mydta czyScimy gorny i dolny
ekran filtracyjny. Pluczemy doktadnie goraca woda.

OSTROZNIE}

b ol

Przed montowaniem nowej koperty filtracyjnej upewniamy sie,
ze ekrany filtracyjne, duza podktadka, sito na okruchy, zaciski
filtra oraz rura hydrantowa sg catkowicie suche, gdyz woda moze
fatwo rozpusci¢ papier filtra.

Zamontowujemy gorny ekran filtracyjny do dolnego ekranu.

Wsuwamy ekrany do czystej koperty filtra.

Zaginamy rogi do $rodka, a nastepnie zalamujemy podwojnie
stron¢ otwarta.

Mocujemy koperte na miejscu przy pomocy dwu zaciskow filtra.

Umieszczamy duza podktadke na jej miejscu na papierze
filtracyjnym. Dokrgcamy ponownie zestaw rury hydrantowe;.

Zmontowany zestaw filtra wktadamy ponownie do jego miski
odptywowej, mocujemy sito na okruchy, po czym wsuwamy

miske na miejsce pod kadzia.

Recznie dokrecamy ztaczke filtra. Nie stosujemy w tym
przypadku klucza.

Wsuwamy z powrotem na miejsce miske odplywowa skroplone;j
pary. Obecnie frytownica jest gotowa do pracy.
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3-9. ZAPALANIE I
GASZENIE
PALNIKOW

Model OFG- 390

1. Ustawiamy przetacznik Zailania/Pompy w potozeniu
WYL.

2. Przestaw pokretlo zaworu gazowego w potozenie WYL (OFF) i
odczekaj przynajmniej piec¢ (5) minut przed przej$ciem do
nastgpnego etapu.

3. Przestaw licznik pokretla gazu w potozenie WELACZ (ON).

4. Ustaw przetacznik Zasilania/Pompy w potozenie Zasilania
(POWER).

5. Palnik uruchomi sig, az do osiagni¢cia przez thuszcz ustawione;j
temperatury.

6. Wcisnij przycisk wlasciwego produktu, gdy z przodu panelu
wyswietli si¢ temperatura.

Aby wytaczy¢ palnik:
1. Przestaw licznik pokretta gazu w potozenie WYL (OFF).
2. Ustaw przeuacznik Zasilania/Pompy na WYL (OFF).

Frytownicg wyposazono fabrycznie w uziemiony
przeciwporazeniowy przewod z wtyczka, ktore nalezy przytaczac do
uziemionego gniazda 3-wtykowego. Nie demontowac/usuwac bolca

uziemieniowego.
‘ UWAGA I

Przed przystapieniem do serwisowania frytownicy, palnik musi
by¢ wylaczony, a zasilanie elektryczne odlaczone od urzadzenia.
Frytownica powinna by¢ odlaczona od gniazda sieci
elektrycznej, lub wylaczony autobezpiecznik w sieci, inaczej
zachodzi grozba porazenia.
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3-10. CZYSZCZENIE KADZI

Model OFG- 390

Po wstepnym montazu frytownicy, jak rowniez przed kazdorazowa
wymiang thuszczu, nalezy sumiennie oczysci¢ kadz, wedtug
ponizszej procedury:

1. Ustawiamy gtowny wylacznik zasilania w potlozenie WYL
(OFF), i odtaczamy przewod od sieci elektryczne;.

Miska odptywowa filtra musi znajdowac sie na swoim miejscu
pod zaworem spustowym, dla unikniecia rozchlapania goracych
ptynéw. Niezastosowanie tej zasady spowoduje rozchlapanie i
ciezkie oparzenia.

2. Jesli w kadzi znajduje si¢ goracy thuszcz piekarski, nalezy go
spuscic¢, stopniowo pociagajac ku sobie uchwyt spustowy.

3. Zamykamy zawor spustowy i usuwamy (wyrzucamy)
spuszczany ttuszcz.

4. Podnosimy pokrywe, zdejmujemy koszyki i transporter.

5. Poinstrukcje czyszczenia siggamy do biblioteczki KFC
Standards Library.
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3-10. CZYSZCZENIE KADZI
(Ciag dalszy)

Model OFG- 390

OSTROZNIE}

b ol

Nie uzywamy wiorow stalowych lub innych srodkow §ciernych i
scierno-odkazajacych, jesli zawieraja one chlor, zwiazki bromu,
jodyng, lub zwiazki amoniaku, gdyz powoduja korozje stali
nierdzewnej i skracaja trwatos$¢ urzadzenia.

WAZNE
Upewniamy sig, ze wngtrze kadzi, otwor odplywowy, oraz
wszelkie czesci majace kontakt ze §wiezym tluszczem sa
maksymalnie osuszone.

6. Napetniamy frytownicg Swiezym tluszczem piekarskim.

OSTROZNIE}

b ol

Nigdy nie pochlapujemy urzadzenia woda, np. nie polewamy z
weza gumowego. Niezastosowanie tego Srodka ostroznosci moze
spowodowa¢ awarig niektorych podzespotow.

3-11. SILNIK POMPY
FILTRACYJNEJ
OCHRONA - RECZNA

Silnik pompy wyposazony jest w przycisk recznego zerowania
gdyby doszto do samo-uruchomienia ochrony termicznej silnika.
Ten przycisk Zerowania recznegoumieszczony jest z tytu silnika.
Nalezy odczekac¢ ok. 5 minut przed proba wyzerowania tego
urzadzenia zabezpieczajacego.

‘ UWAGA I

Aby zapobiec oparzeniom od rozchlapanego tluszczu, przed
recznym zerowaniem bezpiecznika silnika pompy, wytacznik
gtowny zasilania musi by¢ ustawiony w potozeniu WYL (OFF).

3-12. REGULARNA KONSERWACJA

Podobnie jak inne urzadzenia do obréobki zywnosci, frytownica
otwarta Henny Penny wymaga odpowiedniej dbatosci i konserwacji.
W ponizszej tabeli zamieszczono skrotowy harmonogram czynnosci
konserwacyjnych. Ponizej podajemy rozpisane na czynnos$ci
procedury konserwacyjne mmozliwe do wykonania przez obstuge.

Czestotliwos¢ czynnosci

Filtrowanie thuszczu — Patrz: KFC Standards Library
Comiesigcznie - kontrola/czyszczenie skrzynki rozciencz.
Wymiana thuszczu — Patrz: KFC Standards Library
Dorocznie — czyszczenie wentylatora

Wymiana koperty filtra  Patrz: KFC Standards Library
Czyszczenie kadzi Patrz: KFC Standards Library
Dorocznie Smarowanie waltkow pokrywy
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3-11. PROGRAMOWANIE

Model OFG- 390

Woeciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM), a nastepnie KOD (CODE)

Weciskamy kod 1,2,3,. Po wyswietlaczu przesunie sie WYBIERZ
PRODUKT (SELECT PRODUCT).

WAZNE
Jesli nie zostanie wcisnigty zaden przycisk, po ok.1 minucie w
trybie programowania, regulator powroci samoczynnie do trybu
smazenia.

Woeciskamy odpowiedni przycisk produktu, (1-0), dla
stwierdzenia, jaki produkt chcemy wprowadzi¢

Po lewej stronie ekranu zacznie mrugaé¢ “INIT 2” oraz “TIME”.
Po prawej stronie pojawi si¢ czas rozpoczgcia cyklu smazenia,
ktory mozna zmieni¢ wciskajac odpowiednie cyfry. Np.: po
wcisnigeiu 1,0,0,0 po prawej stronie wyswietlacza pojawi sie
10:00, co ustawia czas rozpoczgcia w minutach.

Po ustawieniu czasu, wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji, a
po lewej stronie wyswietlacza zacznie mruga¢ “INT1” oraz
“TEMP”. Po prawej stronie pojawi si¢ temperatura poczatkowa,
ktora mozna zmieni¢ wciskajac odpowiednie cyfry. Np: po
wcisnieciu 2,5,0 po prawej stronie wy$wietlacza pojawi sig
“250° F”, co ustawia poczatkowa temperaturg na 250°
Fahrenheita.

Po ustawieniu czasu, wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji, a
po lewej stronie wyswietlacza zacznie mruga¢ “INT1” ,,LOAD”
oraz “COMP”. Po prawe;j stronie ekranu pokaze si¢ fabrycznie
ustawiona warto$¢ kompensacji obciazenia. wyswietlacz.
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3-11. PROGRAMOWANIE
(ciag dalszy)

7.

10.

I1.

12.

Model OFG- 390

Po skompensowaniu obciazenia wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji. Po lewej stronie wyswietlacza pojawia sie “PROP” oraz
“CONTROL”a po prawej fabrycznie ustawiona wartos¢
proporcjonalnego sterowania temperatura.

Po proporcjonalnym sterowaniu temperatura, wciskamy i
zwalniamy przycisk FUNKCIJI. Po lewej stronie ekranu mrugaja
ALM 1 oraz TIME, a czas pierwszego sygnatu dzwigkowego
pojawia si¢ po prawej stronie wyswietlacza. Aby zmieni¢ termin
uruchomienia alarmu, wciskamy odpowiednie przyciski
produktu dla ustawienia czasu. Np: Press 1,0,0,0. po wcisnieciu
1,0,0,0, po prawe;j stronie ekranu zacznie mrugac¢ 10:00, co
oznacza, ze gdy stoper odliczy 10 minut, uruchomi sie alarm.

Po ustawieniu alarmu, wciskamy i zwalniamy przycisk

Funkcji. Po lewej stronie ekranu mruga ALM 1, SELF-, oraz
CANCEL, a po prawej stronie pokazuje sie TAK (YES) lub
NIE (NO). TAK i NIE mozna zmienia¢ naprzemiennie wciskajac
dowolny przycisk produktu, (1-0). “TAK” oznacza, ze alarm
wylaczy sie¢ samoczynnie po kilku sygnatach. ,,NIE” oznacza, ze
obstuga musi recznie weisnaé odpowiedni przycisk aby
zatrzymaé dzwigk alarmu.

Powtarzamy 9 oraz 10 dla alarméw 2 oraz 3.

Po ustawieniu alarmu 3, wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji. Po lewej stronie ekranu pojawia sie FILTR (FILTER)
oraz CYKLE (CYCLES) a kolejny numer cyklu filtra po prawe;j
stronie ekranu. Warto$¢ ta to liczba cykli smazenia do
wykonania, zanim sterowniki zakomunikuja obstudze, ze thuszcz
wymaga odfiltrowania.

Po ustawieniu liczby filtracji, wciskamy i zwalniamy przycisk
WYB FUNKCIJE (SELECT FUNCTION). Po lewe;j stronie
ekranu mruga EOC oraz PORZUC (EXIT), natomiast po jego
prawej stronie pojawia sie Zimny (COOL). Punkt zakonczenia
cyklu, (EOC), mozna ustawi¢ na Zimny (COOL), Ustaw (SETP),
lub Filtr (FITR), wciskajac ktorykolwiek z przyciskow produktu
(EOC). Po zakonczeniu cyklu smazenia, przyrzady mozna
ustawi¢ ponownie na tryb Zimny (COOL), temperature
docelowa, lub komunikowanie obstludze koniecznosci
odfiltrowania tluszczu.
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3-11. PROGRAMOWANIE
(Ciag dalszy)

3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE)

13.

14.

Model OFG- 390

Po ustawieniu punktu zakonczenia cyklu, wciskamy i zwalniamy
przycisk FUNKCII. Po lewej stronie ekranu mruga HEAD,
natomiast po jego prawej stronie pojawia sie liczba. Liczba po
prawej stronie to sztuki kurczaka do jednorazowego smazenia,
po wybraniu przyciskiem tego produktu. Liczbe t¢ mozna
zmieni¢, wceiskajac przycisk odpowiedniego produktu.
Wskaznik ten potrafi tez sumowac liczbe ‘pogltowia’ (zuzycie)
danego produktu, na podstawie liczby wykonanych cykli
smazenia.

WAZNE
Stosujac ponizsze procedury mozna réwniez zaprogramowac
inne produkty:

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk SKAN (SCAN) w
dowolnej chwili w trybie Program, a na wyswietlaczu przesunie
si¢ WYBIERZ PRODUKT (SELECT PRODUCT). Nastgpnie
wciskamy przycisk produktu, (1-0), i obecnie mozna
zaprogramowac produkt.

Aby zaprogramowac drugi czas smazenia, weciskamy i
zwalniamy przycisk SKAN (SCAN) podczas przebywania w
trybie CZAS (Time Mode) pierwszego programu. Po lewej
stronie ekranu zacznie mruga¢ “INIT 2” oraz “TIME”.
Nastepnie wykonujemy podane powyzej czynnosci, zaczynajac
od punktu 4.

Przeglad Zuzycia

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) jednokrotnie, az pojawi sie PRZEGLAD ZUZYCIA
(REVIEW USE).

Na wyswietlaczu pojawia si¢ CODZIEN (“DAILY”). Aby
przejrze¢ zuzycie danego produktu wciskamy przycisk tego
produktu. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji
(Function) aby porzuci¢ tryb Prog Spec (Special Program).

29



Henny Penny

3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE) (ciag dalszy)

Model OFG- 390

Zerowanie Zuzycia

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi si¢ PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
dwukrotnie, az pojawi sie ZERUJ ZUZYCIE (RESET USE).

Gdy wyswietlacz wskazuje CODE (KOD), wciskamy 1-3-5.
Wyswietlacz pokaze CODZIEN (DAILY), wciskamy wtedy
wybrany przycisk produktu, aby wyzerowaé wartosc.

Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., Glo$nosa,
Czestotliwos¢, Kody, Wyzeruj System)

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sig PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
trzykrotnie, az pojawi sie USTAW FABR (FAC PRESET).

Po pojawieniu si¢ na ekranie wyswietlacza KOD (CODE),
wprowadzamy liczbg 2957. Na ekranie zaczyna mruga¢ “DEG”
oraz TRYB (MODE). Wciskajac dowolny przycisk produktu,
przechodzimy naprzemiennie od st.F do st.C i odwrotnie.

Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcje, a na ekranie zaczyna
mruga¢ “TYPE” oraz “FRYR”. Wciskajac dowolny przycisk
Produktu, przechodzimy naprzemiennie od “GAS” do “ELEC” i
odwrotnie.

Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie, a na
wyswietlaczu zacznie mrugaé “SPKR” oraz “VOL”. Glo$nosé
mozna regulowa¢ miedzy 01 oraz 10, gdzie 10 jest ustawieniem
najglosniejszym.

Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji trzykrotnie, a na
wyswietlaczu zacznie mrugac “SPKR” oraz “FREQ”.
Czestotliwos¢ mozna ustawi¢ miedzy 100 a 2000.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcje 10-krotnie, a po
ekranie przesunie sie komunikat “INITIALIZE SYSTEM”.
Wciskamy i przytrzymujemy dowolny przycisk Produktu, a
wyswietlacz zacznie odliczanie od 5 do 0. Po odliczeniu,
zwalniamy przycisk Produktu, a sterownik wprowadzi warto$ci
ustawione fabrycznie.

WAZNE
Przed przystapieniem do modyfikowania innych trybow z
USTAW FABR prosimy skontaktowac¢ si¢ z dziatem obstugi
technicznej Henny Penny. Telefon 1-800-417-8405.
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3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE) (ciag dalszy)

Model OFG- 390

Tryb WE/WY techniczny

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi si¢ PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
czterokrotnie, az pojawi sie WE-WY TECH (TECH I-0O).

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie KOD (CODE), wciskamy 2-4-6
(w urzadzeniach CE — wciskamy 1-7-7-6). Na wyswietlaczu
zaczng pojawiac sie naprzemiennie “HEAT’, “PRESSURE”, oraz
“PUMP”. Ponadto, diody $wiecace nad 1, 2 oraz 3 zaczna
mruga¢ naprzemiennie.

Aby przetestowac obwod grzewczy, weiskamy i przytrzymujemy
przycisk 1.

Aby przetestowac system sprezajacy, weiskamy i
przytrzymujemy przycisk 2.

Aby przetestowac podzespot pompy, wciskamy i
przytrzymujemy przycisk 3.
Tylko dla produktéw CE:

Aby przetestowac nadmuch, wciskamy i przytrzymujemy
przycisk 4.

Aby sprawdzi¢ funkcjonowanie modutu, weiskamy i
przytrzymujemy przycisk 5.

WAZNE
Przed przystapieniem do testowania zestawoéw CE, nalezy
najpierw uruchomié¢ nadmuch i moduty.

TEST glowny urzadzenia

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi si¢ PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) pieciokrotnie, az pojawi sie TEST GLOW

(APPL TEST).

Przy wlaczonym przet Zasilania, wy$wietlacz pokazuje
“CURR=", oraz czas, jaki zajeto ogrzanie od 250° do 300° F
(121°do 149° C). Czas ten jest normalnie zapisywany dla
wstepnego ‘porannego’ ogrzania urzadzenia.
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3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE)

(ciag dalszy)

Model OFG- 390

Sterowanie Nagrzewaniem

1.

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi si¢ PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) szesciokrotnie, az pojawi sie STER NAGRZEW
(HEAT CNTRL).

Gdy na ekranie pojawi sie KOD (CODE), wciskamy1-2-3-4.
Na ekranie zaczynaja mruga¢ “MELT”, “EXIT”, oraz “TEMP”,
wraz z warto$cia temperatury thuszczu, po osiagnieciu ktorej
sterownik porzuci cykl Topienia. Wartos¢ ta powinna by¢
ustawiona na 1800° F (820 ° C), i nalezy pozostawi¢ ja bez
zmian do czasu skontaktowania sie z producentem.

Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji— na ekranie zaczna
pojawia¢ sie naprzemiennie “MELT”, “CYCLE”, oraz “100s”,
wraz z czasokresem wilaczenia nagrzewania oraz z dlugoscia
okresu (pulsu) wynoszaca 4000. Wartosci tej nie nalezy zmieniac
bez konsultacji z wytwornia.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie — na
ekranie zaczna pojawiaé si¢ naprzemiennie “MELT”, “ON-",
“TIME”, oraz “100s”, wraz z czasokresem wlaczenia
nagrzewania. Te warto$¢ nalezy ustawi¢ na 1700, i pozostawic
bez zmian do czasu skontaktowania sie z producentem.

Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji trzykrotnie, a na
ekranie pojawiaja si¢ naprzemiennie “COOL”, “SET-", oraz
“POINT” wraz z temperatura, przy ktérej sterownik porzuci cykl
topienia. Ustawiona jest ona na 250° F (121° C), inalezy
pozostawia ja bez zmian do czasu skontaktowania sie z
producentem.

Po czterokrotnym wcisnigciu i zwolnieniu przycisku Function,
wyswietlacz naprzemiennie wskazuje “AUTO” i “IDLE” obok
“0:00”. Nalezy pozostawi¢ je bez zmian do czasu
skontaktowania sie z producentem.

Po pigciokrotnym wcisnigciu i zwolnieniu przycisku Function,
wyswietlacz naprzemiennie wskazuje “AUTO”, “IDLE”, oraz
“MMSS” obok “0:00”. Nalezy pozostawi¢ je bez zmian do
czasu skontaktowania sie z producentem.

Ostatnie 3 funkcje w trybie Sterowania Nagrzewaniem sa

wykorzystywane tylko przez producenta i nie nalezy ich
zmieniac.
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