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HENNY PENNY

EL-TRYKFRITURE TIL 8 PORTIONER

SPECIFIKATIONER

Hgjde
Laagde
Bredde
Gulvared

Karkapacitet

Vamdegeme

Forsendel sesvaagt

155¢cm
61cm

107 cm

Ca 0,65 nv

8 stk. kyllinger—9,9kg
45 kg fedt.

208V vekselstram, 3faset, 50 eller 60 Hz, 17 kW, 47,2 A

240V vekselstram, 3faset, 50 eller 60 Hz, 17 kW, 40,9A

200V veksdstram, 3faset, (trekantstart), S0 eler 60 Hz, 17 kW, 49,1A
240V vekselstram, 3faset, (trekantstart), 50 Hz, 17 kW, 40,9A
380V vekselstram, 3faset, 50 Hz, 17 kW, 25,8 A

415V vekselstram, 3faset, 50 Hz, 17 kW, 23,7 A

400V veksdlstram, 3 faset, 50 Hz, 17 kW, 24,6 A

2 stk. 8.500 W € -dykelementer

Ca 424 kg

BEMARK

M odeltype, serienummer, garantidato m.v. star patypeskiltet, der sidder pahgjreside

o frituren.



HENNY PENNY
OTTEHOVEDET ELEKTRISK TRYK FRITUREKOGER

Friturekogeren skal installeres sdledes, at vand ikke kan komme i kontakt med fedtstoffet.

SEMAERIK

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved hjelp af en ekstern timer eller et separat

fjernbetjeningsststem.

SEMAERIK

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af personer (indbefattet bgrn) med et handicap eller
mangel pa erfaringer og viden med mindre de har modtaget grundig vejledning vedrgrende brugen af

apparatet af en person der er ansvarlig for deres sikkerhed.




Henny Penny Model PFE-590

AFSNIT 1. INDLEDNING

1-1. INDLEDNING Henny Pennystrykfriturer er grundudstyr til fedevarebehandling. De
er beregnet til brug painstitutioner og i fedevarevirksomheder.

1-2. VEDLIGEHOLDELSE Henney Pennys trykfriturer skal passes og vedligeholdes som ale
andrefadevaremaskiner. Anvisning i renggering og vedligeholdelse
star i neervaarende brugsanvisning og ber altid udferes rutinemaessigt
pa udstyret.

1-3. ASSISTANCE Ifald man behaver assistance, kan man ringe patlf. 1 800 417
8405 eller 937 456 8405.



Henny Penny

1-4. SSKKERHED

Model PFE-590

Henny Penny trykfriturer har mange indbyggede
sikkerhedsforanstaltninger. Men den eneste made man kan sikre sig
palidelig drift, er at sedtesigind i korrekt installering, drift og
vedigeholdelse. Anvisningernei naa'vaarende brugsanvisning er
udformet med henblik paat instruerei korrekt brug. Betegnelserne
FARE, ADVARSEL, FORSIGTIG og BEMARK anfares ved
anvisninger af saarlig vigtighed og sikkerhedsmaessig betydning.
Betegnel serne har falgende betydning.

FARE anferes ved forhold der indebaaer umiddelbar risiko for
alvorlig kvaestel se sdsom anden- og trediegradsforbraanding, tab
af synet og anden permanent skade.

| ADVARSEL I

ADVARSEL anfares ved anvisninger der, ifald de ikke udfares
som foreskrevet, kan forarsage personskade, sasom forbraanding
0g synstab, og skade frituren.

;FORSIGTIG}

FORSIGTIG anfares ved en anvisninger der, ifald deikke
udfares som foreskrevet, kan af stedkomme skade pa friture og
produkt.

BEMAERK
Anfgresved oplysninger af saalig vigtig karakter.



Henny Penny

2-1. UDPAKNING
ANVISNING

Model PFE-590

AFSNIT 2. INSTALLERING

BEMZAERK

Installering ber foretages af fagfolk.

1

2.

Klip metalstropperne af papkassen, og fjern dem.

Tag |aget af, og | eft papkassen op over fritureapparatet.
Tag hjgrnestgtterne (4 stk.) ud.

Klip metal stropperne omfriuren il pallen over, og fjern dem.
Laget maikke lukkes op fer pkt. 5, 6 og 7 er udfert.

Tag frituren af pallen.

|ADVARSELI

Frituren vejer ca. 405 kg . Man skal udvise yderste forsigtighed
ved flytning af frituren, si personskade undgas.

|ADVARSELI

Kontravaggtlodderne ligger under frituren il forsendelsen; de
vejer ca 8 kg stykket. De skal handteres med forsigtighed, sa
personskade undgas. Laget ma ikke dbnes inden alle lodderne er
installeret.

Tag bagpladen &f.

Sadt de syv lodder pa kontravasgtmekanismen, og fjern boltene
averst i hgjre og venstre hjgrne — boltene behaver ikke gemmes.

Sadt bagpladen paigen.

Klip advarselsmagkaterne af 1aget. Nu kan man sa lukke |1aget
op.



Henny Penny Model PFE-590

2-1. UDPAKNING ANVISNING 10. Sikkerhedsventilen (vaagtbel astet) skal garesklar til drift.

FORSIGTIG
/ TOP Der er sat et lille spaarestykke i ventilhuset til at beskytte
ventilssade og vaggt under transporten. Det skal tages ud inden
fritureninstalleres.
A. Skrutoppen af.

LOD
B. Tag det runde lod ud.

SP/AERRESTYKKE

(KASSER) C. Tag spearestykket op, og kassér det.
D. Tar ventilssdet af med en ter klud.

E. Setloddeti, og skru toppen paigen.

11. Tag emballagepapiret af kabinettet. Ter derpa kabinettet af med
fugtig klud udvendigt.



Model PFE-590

Henny Penny

Nedtagning frapalle parampe (valgfrit)
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Henny Penny Model PFE-590

2-2. PLACERING AF FRITUREN Ved placering af frituren skal drift, tilgeangelighed og bekvemhed
tagesi betragtning. Man bgr anbringe den et sted hvor man nemt kan
kommetil at fylde og temme den uden at kommei vejen for den
videre tilberedelse o retterne. Erfaringen viser at stegning fraratil
faardig, og derpa sadtte varerne i varmeskab resulterer i hurtig
uafbrudt drift. Der bar forefindes bordetil at lasgge ra og faardige
varer palige ved siden af frituren, i det mindste pa en af siderne.
Husk paat man far sterst effektivitet ved at holde processeni lige
linje, dvs. ravarer pa den ene side og faardige pa den anden. Men den
videre tilberedelse af retterne kan vage lidt derfra uden starre tab af
effektivitet. Der skal vaae 60 cm friplads paalle sider af frituren til
alm. drift. Adgang til reparation fas ved aftagning af et sidepanel.

BEMAERK
Frituren skal installeres sddan at den ikke kan tippe og flytte sig,
sader sprgjter varm fedt ud. Det kan f.eks. geres ved indretning
af pladsen til den eller ved at anhaangte hol derstropper.

FORSIGTIG

Man bar ikke benytte pladsen omkring model 590 friturer til
lagerplads. Filterkarret sidder under frituren, og ting der
opbevares under den kan blive gdelagt, ligesom der kan vegetale
om brandrisiko.

2-3. NIVELLERING Frituren skal stai vater i begge retninger for at virkerigtigt. Lagy
vaterpasset pa det flade stykke omkring karkransen, og juster
nivelleringsskruerne, hhv. hjulene, safrituren star i vater.

Hvis man ikke sarger for frituren star i vater, kan det resulterei
fedtet flyder over karret og foranlediger alvorlig forbraanding,
anden personskade, brand og materiel skade.



Henny Penny

2-4. VENTILERING

2-5. EL-TILSLUTNING

2-6. AFPR@GVNING

Model PFE-590

Frituren skal placeres sadan at der kan etableres passende emhadte
eller anden ventileringsudsugning til den. Det er vigtig for at fjerne
damp og stegelugt effektivt. Udsugninghadten ber udformes sa den
ikkeer i vejen for driften. Vi anbefaler at fa et ventileringsfirmaeller
gas- og vandmesterfirmatil at lave passende udsugning.

BEMZAERK
Al ventilation skal holde relevant gad dende regulativ. Ligesabgr man
radf are sig med relevante brand- og bygningsmyndigheder.

El-friturer skal tilsluttes enten 208 eller 240V, trefaset veksel stram
med 50 eller 60 Hz. Hvisfrituren ikke har el-ledning monteret ved
leveringen, skal den anskaffesved installeringen. Kontrollér

spaandingstype pa dataskiltet i venstre side pa bagpladen ca. ud for

|3get.
| ADVARSEL I

Frituren SKAL forbindeskorrekt til jord, ellerser der risiko for
elektrisk sted. Der henvisestil gaddende regulativ for jordforbindelse.
| Canada skal al €l fgresiht. CSA C22.1, Canadian Electrical Code
Part 1, og @vrige gad dende | okalregul ativ.

Der skal monteres saarskildt hovedafbryder med korrekt indskudt
sikringer hhv. automatafbryder et passende sted i naarhed af frituren.
Tilslutningen skal fares med isoleret kobber normeret til 600V og 90°
C. Og er laangden over 15 m, skal den faresi naeste hgjere

normeringsstarrel se.
FORSIGTIG

Afbryderen pafrituren sukker ikke alle kredse. Sa der skal
monteres saarskildt ekstern automatsikring til lukning af ale
ledere der ikke er jordet.

Alt Henny Penny udstyr er komplet efterset og afprevet inden
afsendel se frafabrikken. Men det er alligevel formalstjenligt at
af preove apparatet igen efter installering.



Henny Penny Model PFE-590

2-7. EL-REGULATIV UDEN Friturer leveresikke altid uden for USA med el-ledning monteret,

FOR USA fordi el-regulativer ikke er ens ale vegne. Friturerne fasfra
fabrikken til 208, 240, 380 og 415 V trefaset veksel strem med 50 Hz
og til 400V, 50 Hz, CE-stramstyrke. Der sidder en klemrakke inde i
frituren til montering af €l-ledningen. Og diagrammet inden pa hgjre
sidepanel viser hvordan frituren skal forbindes.

El-ledning monteres pafel gende made:

BEM/AERK
CE-friturer skal have ledningstype HO7RN-F.

1. Tag hgjre sidepand af frituren.

2. Tagforpanelet af, bag ved filtreringsknappen og lynkoblingen.

3. Far ledningen gennem spaandriglen pa klemraskkedasen.

4. Forbind ledernetil klemraskken efter diagrammet pa sidepanelet.
5. Trak slakket af ledningen, og spaand skruer pariglen.

6. Tagdak af ledningen, og faest den med en ledningshol der bag
ved friturekarret.

7. Tagslakket af ledningen, og faest den med en ledningsholder pa
stellet ved bagerste hgjre fritureben.

;FORSIGTIG}

Se efter om ledningen sidder i vejen for filtreringskarret, sa det
ikke kan skubbes helt ind. For i safald kan der spildes varmt fedt
ud pagulvet.

8. Ledningsmonteringen er nufaardig.




Henny Penny Model PFE-590

FOREBYGGELSEAFFEDTET KOGER OVER
I HENNY PENNY FRITURERTIL 8 PORTIONER

TILSIDES/AETTES NEDENSTAENDE ANVISNINGER, KAN DET RESULTERE | AT FEDTET L@BER
OVER KARRET OG FORARSAGE SV /R FORBRANDING, PERSONSKADE, BRAND OG MATERIEL
SKADE.

. DER MA KUN R@RES | FEDTET MENS FRITUREN STARTES OM MORGENEN. ELLERS DER
ALDRIG RORES | FEDTET

. FEDTET SKAL FILTRERES MINDST TO GANGE OM DAGEN.

. FEDTET MA KUN FILTRERES NAR DER STAR “COOL” PA SK/ERMEN.

. MENS FILTRERING STAR PA, SKAL ALT SMULD B@RSTES AF FRITUREKAR OG
KOLDZONE.

. SPRG FOR FRITUREN ALTID STAR | VATER.

. SPRG ALTID FOR FEDTET ALDRIG STAR OP OVER DEN @VERSTE NIVEAULINJE |
KARRET.

. SPRG FOR AT GASREGULERINGSVENTIL OG BRAENDERE ER KORREKT INDSTILLET (PA
GASMODELLER).

. ANBEFALET PRODUKTMANGDE - 10,9 KG .

DER HENVISES TIL DETAJLANVISNINGERNE | HENNY PENNY S BRUGSANVISNING.

LIGESOM MAN KAN FA VEJLEDNING VED AT RINGE TIL HENNY PENNYS
SERVICEAFDELING PA TLF.
1 800 417 8405.
ELLER
1 937 456 8405



Henny Penny

3-1. BETJENING

Afbryder- og pumpekontakt

Friturekar

Stegestativ

Aftapshane

Aftapningssikkerhedskontakt

Omrering

L aglas

Overhedningsafbryder

Model PFE-590

AFSNIT 3.DRIFT

Afbryder- og pumpekontakten har 3 stillinger med afbrudt som
midterstilling. Man taander frituren ved at slakontakten pa
“POWER”. Og man taander filterpumpen ved at sla kontakten pa
“PUMP". Visse betingel ser skal vaare opfyldt, inden man kan bruge
pumpen. Disse betingel ser beskrives naarmere laangere nede i
indevagrende af snit.

Fedtet skal i karret, og det er indrettet til at rumme varmelegemerne,
8 portioner kyllinger samt en passende koldzonetil at samle smuldi.

Stativ af rustfrit stél med fem kurve til produkterne under og efter
stegning.

Aftapshanen er entogangs-kugleventil. Den er normalt lukket. Man
dregjer hanegrebet til aftapning af fedtet i friturekarret nedi
filtreringsbakken.

Aftapningss kkerhedskontakten er en mikrokontakt, der tjener til at
forebygge skade pafriturekarret, ifald man kommer til at tappe
fedtet af kogekarret mensafbryderen er taandt (POWER).

K ontakten s ukker automatisk for varmen, nar aftapshanen abnes.

Apparatet har omrering, safedtet bliver rert rigtigt, og der ikke
bliver fugtansamlinger og dermed steder med kogningi karret.
Omraringenfinder sted ved at filtreringspumpen teandes med
forudindgtilledemdlemrum.

L &get har |asehandtag forpa, der griber i et tilsvarende besdlag for pa
karret.

Denneafbryder har temperaturfaler til fedtet, ogifad
fedttemperaturen gér over 230 °C, dlar kontakten ud og slukker for
varmeni karret. Nar fedttemperaturenfader til forsvarlig
driftstemperatur, skal afbryderen nulstillesmanuelt.

10
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3-1. BETJENING
(forts.)

L agpakning

Trykudlgsningsventil

Sikker hedsventil

Ring i sikkerhedsventil

Manometer

M agnetventil

Model PFE-590

Der kan opbyggestryk i friturekarret i kraft af pakningen palaget.

Trykudlgsningsventilen (af vaagtbel astningetypen) tjener til at holde
konstant tryk i karret. Overskydende tryk udlgses via
udbl sesningsraret.

BEMAERK
Vaggtarmshuset skal tages af ventilen, og hus, lod og ventilsade
rengeres dagligt til forebyggelse af overtryk i karret.

Sikkehedsventilen, der er af fjederbel astningstypen ogASME
godkenat, er stillet til 999 mbar. | tilfadde af at trykudl gsningsventilen
bliver stoppet, dbner sikkerhedsventilen, satrykket i karret holdes pa
999 mbar. Hvis det sker, skal man slukke afbryder- og
pumpekontakten for at tage trykket af karret.

MAN MA ALDRIG RYKKE | RINGEN.

Det kan resulterei svaa skoldning.
Trykket i karret aflaeses pa manometret.

Magnetventilen, der er en el ektromekanisk anordning, holder trykket i
karret.

Magnetventilen lukker ved starten af stegeprogrammer og abner
automatisk nar programmet er faardigt. Hvis ventilen bliver snavset,
eller der bliver hak i ventilssadet af teflon kan der ikke opbyggestryk;
sa skal ventilen repareres.



Henny Penny

3-2. LAG

3-3. SMELTEPROGRAM

Model PFE-590

L &get lukkes pa f2lgende made:

1

Luk |3get sa pakningen far kontakt med karret, og |3s det pa
plads med |&sehandtaget.

Trak sa handtaget fremefter s langt det kan komme.
Left op i handtaget sa langt det kan komme.
Og sving handtaget om mod Dem selv sa langt det kan komme.

Tryk til sidst handtaget ned, sa |aget |ases pa plads.

MAN MA ALDRIG ABNE LAGET INDEN TRYKKET ER
NEDE PA NUL. L&get er |&st nér der er tryk pa frituren. Man
ma aldrig tvinge |asehandtaget eller dbne |&get mens der er tryk
pd Hvis man dbner |3get mens der er tryk pa karret, kan der
spgjte brandvarm fedt og damp ud af karret og give avorlig
forbraanding.

L ages dbnes pa falgende made:

1

2.

Trak handtaget forsigtig op sdlangt det kan komme.
Skub handtaget bagud s langt det kan komme.
Tryk handtaget ned.

Skub derpa handtaget tilbage.

Abn 1&sen for pa |&get.

Hvis fedtet er under 85°C varmt, og afbryderen er tasndt (POWER),
starter frituren smelteprogrammet. Fedtet opvarmes langsomt, sa det
ikke bliver svedent. Dvs. varmelegemerne tamndes og slukkes med
mellemrum sa fedtet smeltes langsomt. Ved 85°C bliver opvarmning
tandt til fedtet ndr op pa 121°C, dvs. KOLE-fasen er ndet. Man slar
K@LE-fase fra ved at trykke pa COOL -tasten.



Henny Penny

3-4. KONTAKTER OG
INDIKATORER

Temperaturvisning

“K@LE” fase

Programindstilling

Ur- og temperaturvisning

Varmerindikator

Overhedningsindikator

Klarindikator

Model PFE-590

Sa snart der taendes pa afbryderen vises den faktiske kartemperatur
pa skea'men til der startes stegeprogram. Man kan ogsa fa
temperaturen vist ved at trykke pa termometertasten mens der kerer

stegeprogram.

Nar et stegeprogram er fagrdigt, og ndr man har filtreret fedtet, gar
frituren automatisk pa K@L E-fase, hvor fedtet holdes pa lavere
temperatur. Ved denne temperatur holder fedtet laangere samtidig
med det mindsker opvarmningstiden til nasste stegeprogram.

Man indstiller pa det rel eante stegeprogram ved at trykke pa den
pagad dende programtast. Fedtet bliver sa varmet op til den
temperatur, der er indstillet til det pagad dende produkt.

Man starter stegeprogrammet ved at trykke pa programtasten igen.
Uret pa skaarmen viser hvor laange der er til programmet er fagrdig i
minutter og sekunder.

Nar programmet er fagrdig, og der stér “Done” pa skaamen, og
alarmen lyder, skal man trykke pa programtasten igen

BEMARK
Man kan stoppe stegeprogrammer ndr som helst ved at trykke pa
programtasten.

Man kan fa resterende stegeprogramtid og fedttemperatur frem pa
skermen med fire cifre med tasterne.

Varmerindikatoren taander nér styreenheden slar varmelegemernetil.
Og nar fedtet nar op pa korrekt temperatur, slukker indikatoren igen.

Ifald fedtet bliver 40 °F over den indstillede temperatur, star der HI
pa skaarmen.

Nar fedtet er pa den indstillede temperatur (dvs. indenfor -2° under og
4° over denne) star der "Ready” (klar) pa skea'men.

13
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3-4. KONTAKTER OG

INDIKATORER (forts.)

Feerdig-indikator

Termometertast

Gennemlgbstast

Funktionstast

Afdlut og fyldning

Flere programmer

Model PFE-590

Nar stegeprogrammet er faadigt, star der DONE (feardig) pa
skaamen.

Man fér temperaturen frem pa skarmen mens stegeprogrammer er i
gang ved at trykke pa denne tast.

Man kan | gbe gennem de programmer, der er i gang, ved at trykke pa
gennemlgbstasten (SCAN).

Man abner programmering ved at trykke pa funktionstasten
(FUNCTION).

Nar man har filtreret fedtet, og frituren star pafiltrering, star der
FILL (fyld) pa skaamen; sa skal man trykke pa denne tast (EXIT
FILL) til at afslutte.

Styreenheden kan kare flere programmer ad gangen. Hvis man vil
stege flere slags produkter ad gangen, kan man starte de enkelte
programmer ved at trykke pa den pagad dende programtast mens der
er program i gang.

14



Henny Penny Model PFE-590

TERMOMETERTAST DIGITALSKZARM

/ /
W’ SMS [. " .?f:;ﬂmn}

& + & = POLISHLATE

\ FUNCTION EXIT COOL )

PROGRAMTASTER

15
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3-5. OP- OG EFTERFYLDNING
MED FEDT

Model PFE-590

Det anbefales at fylde karret op med godt stegefedt. Visse
mindre gode stegefedttyper har hgjt fugtindhold, der kan danne
skum og koge over.

Hvis man bruger fast fedt, kan man smelte det farst og sa hadde
det i karret. Hvis man smeltee fast fedt i frituren, kan fedtet
bliver svedent og braande pa.

Der skal fyldes 45 kg fedt pa el-modeller. Der er tre
niveaustreger til kontrol af korrekt fedtniveau i bagsiden af
karret.

Fyld kold fedt op til deto nederste streger.

Karret maALDRIG fyldes op over den gverste niveaustreg i
karret. For sa kan fedtet |gber over og af stedkomme alvorlig
forbraanding, personskade, brand og materiel skade.

Der henvisestil udferlig anvisning i KFC Standards Library.

Fedtet skal dagkke varmelegemerne mens karret opvarmes. Ifald
anvisningerne tilsidesztes, kan det resulterei brand og skade pa
apparatet.

16
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3-6. ALM. DRIFT

Model PFE-590

Nedenstaende anvisning gadder farste gang frituren tagesi brug,
og hver gang den har vaaret slukket og startes kold til drift igen.
Falgende er grundreglerne.

1. Fyldkarret optil korrekt niveau, nemlig 1,25 cm under de
nederste niveaustreger.

Sarg for at fedtniveauet aldrig star op over den gverste
niveaustreg pakarret. Hvis man ikke tager anvisningerne il
falge, kan det resulterei at fedtet flyder over karret og
forarsager avorlig forbraanding, anden personskade, brand og
materiel skade.

2. Tend paafbryder- og pumpekontakten, ogindstil det rigtige
produktkvantum, der skal steges, ved at trykke pa den relevante
programtast.

3. Rar i fedtet mens det varmes op frakold. Sarg for at der ogsa
bliver rart nedei koldzonen.

Der maALDRIG reresi fedtet undtagen ved start frakold. Hvis
man ikke tager anvisningernetil falge, kan det resulterei at fedtet
flyder over karret og forarsager alvorlig forbraanding, anden
personskade, brand og materiel skade.

4. Vent s paat fedtet opvarmes til der star DROP (klar) pa

skaa'men. (Tryk paafslut keling-tasten (EXIT COOL) hvis
COOL kommer frem pa skaamen).

17
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3-6. ALM. DRIFT
(forts)

Model PFE-590

BEMAERK

Opvarmingen begynder at taande og slukke nar fedtet er ca. 10
grader under indstillingstemperaturen, sddenneikke overskrides.
(Gradvisvarmestyring)

5.

10.

Skyd sa kurvene med panerede produkter i stativet pa laget
nedefra og opefter.

BEMZAERK
Man skal dyppe kurvene ned i det varme fedt inden man fylder
produkter pa dem, sa de ikke sadter sig fast pa dem.

Luk og 1as |&get, og tryk pa den relevante programtast.
Nar programmet er faardigt, bliver trykket lukket automatisk ud,
alarmen lyder, og DONE (feardig) kommer pa skeamen. Saskal

man trykke pa den relevante programtast.

Vent med at 8bne karret til manometret viser O.

Husk at aflaese manometret. ABN ALDRIG |&get far trykket er
nede pa 0. Hvis man dbner 13get mens der er tryk pa karret, kan
der sprgjte brandvarm fedt og damp ud af karret og give alvorlig
forbraanding.

L &s 1aget op, og abn det med forsigtighed.

Tag kurvene i handtaget, og tag dem af holderen i 13get, ovenfra
0g nedefter.
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Henny Penny

3-7. FEDT-PASNING

3-8. FILTRERING

Model PFE-590

Fedtet holder sig bedst hvis man stiller apparatet pa K@LE-
funktion, nar det ikke skal bruges lige med det samme.

Fedtet skal filtreres, ndr man steger panerede produkter, for at
holde det rent. Fedtet skal filtreres mindst to gange dagligt, f.eks.
efter frokostsalget og ved lukketid.

Fedtniveauet skal holdes korrekt. Efterfyld med nyt fedt nar der
mangler.

Kurve maaldrig overfyldes med produkter, ligesom man heller
aldrig mafylde meget fugtige produkter i.

Kassér fedtet hvis det ryger eller skummer for meget.

Hvis man ikke tager anvisningernetil f@lge, kan det resulterei
fedtet flyder over karret og forérsager avorlig forbramnding,
anden personskade, brand og materiel skade.

Model 590 Henney Penny friturer til 8 portioner skal ANVISNING
garesren og fedtet filtreres mindst to gange dagligt, f.eks. efter
frokost og efter lukketid.

Fedtet skal filtreres umiddelbart efter et stegeprogram ved dets
temperatur i KALE-fase, dvs. 121 °C el. derunder. FEDT MA
IKKE AFTAPPES VED KLAR-TEMPERATUR. For ved hgj
temperatur kan smuld braande fast pa stalkarret nér fedtet er
|gbet af.

Fedtet ma ikke aftappes medmindre der star COOL pa skaarmen.
Ellers kan det resultere i fedtet flyder over karret og forarsager
alvorlig forbraanding, anden personskade, brand og materiel
skade.
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3-8. FILTRERING
(forts)

Rarestang

Lille hvid

Rense-
barste

stang

Model PFE-590

Ved hgj produktion, kan man blive nadt til at filtreretit. Filtreringen
tjener tildelstil at fjerne smuld frakoldzonen i karret. Ved konstant
brug bliver koldzonen hurtigt fyldt op med smuld, sdman er ngdt til at
filtrere. PAS PA: APPARATFLADER OG STEGEKURVE ER
BRANDVARME. PAS PA IKKE AT RGRE VED DEM!

1. SLUK afbryder- og pumpekontakten inden fedtet aftappes.

2. Qg se efter at aftapningpanden er sat under frituren, og at
unionen er spaandt pa standrarsafgangen pa karret.

Filtreringspanden skal vagre sat sdlangt ind under frituren som
den kan komme, og |&get skal vaare pa plads. Se efter at hullet i
|8get retter ind med aftapningen inden der dbnes for aftapning.
Gar man ikke frem som anvist, er der risiko for at fedtet spregjter
ud og giver avorlig forbraanding.

3. Tag kurvene ud, og ter undersiden af |get af.

4. Aftapshanen dbnes ved at fare ventilgrebet hen imod sig.
Hanegrebet skal pege lige ud mod forsiden af frituren. Man skal
barste smuldet af varmelegemerne og karsiderne med den hvide
barste efterhdnden som karret temmes. Man kan evt. bruge
aflgbsrensestangen til at skubbe smuld ud af aftapningen. Rens
ud mellem varmel egemerne og karvaaggen med denlille hvidelige
barste.

Rens alt smuld af karret og koldzonen mens filtreringen star pa.

Hvis man ikke gar det, kan det resultere i fedt | aber over karret

og forarsager avorlig forbraanding, anden personskade, brand og
materiel skade.



Henny Penny

3-8. FILTRERING
(forts)

3-9. FILTERSKIFTE

Model PFE-590

Skrab smuld og smuldringen af karret og smid det vak. Smuld
MA IKKE aftappes ned i filtreringspanden. For smuld kan give
svedent afsmag i sovsen. Ter ale flader af med en ren fugtet
klud. Hvis der kommer vand i koldzonen, skal den tarres med en
tar klud inden der pumpes fedt i karret igen.

Luk aftapshanen.
Sla afbryder- og pumpekontakten pa PUMP.

Nar fedtet er pumpet i karret igen, skal man slukke afbryder- og
pumpekontakten.

Filtre skal skiftes hver 10-12. gang der filtreres og igvrigt sa snart det
bliver stoppet til med krummer. Filtre skiftes pafelgende made:

1

2.

Sluk hovedafbryderen.
Tag kondensbakken ud og tem den.

Skild filterunionen ad, og tag filterpanden under friturekarret ud.

Pas pa, unionen er braandvarm. Tag en handske pa €l. tag fat
med en grydelap, ellers kan man braande sig slemt.

Laft krummekurv og -si af aftapningspanden.

| ADVARSEL I

Pas paikke at fa fedtsprgjt og forbraendinger.

Tar fedt og krummer af aftapningspanden. Ggr aftapningspanden
ren med saebevand. Skyl den grundigt med varmt vand.
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3-9. FILTERSKIFTE
(forts)

3-10. FILTRERINGSPUM PE,
NULSTILLING AF
TERMOAFBRYDER
“Manuel nulstilling”

10.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Model PFE-590

Skru sugestandraret af sihuset.
Tag den store pakning af, og rens grundigt med varmt vand.
Tag filterclipsene af, og kassér filterposen.

Gar top- og bundfiltersi ren med sabevand. Skyl grundigt med

varmt vand.
FORSIGTIG

Sarg for at tarrefiltersier, den store pakning, krummekurv,
filterclips og standrer grundigt terre inden de samles med nyt
filter i, for vand opl@ser filterpapiret.

Sad top- og bundsi sammen.

Sad siernei en ny filterpose.

Fold hjgrnerneind, og fold kanten pa den dbne ende pa
filterposen om to gange.

Sa filterposen pa plads med deto filterclips.

Sadt den store pakning om toppen pafilterposen. Skru standreret
paigen.

Sadt det samledefilter papladsi aftapningspanden, sat ligeledes
krummekurven i og skyd panden ind pa plads under frituren.

Spaand filterunionen med handkraft. Der maikke bruges vaaktgj
til tilspaandingen.

Skyd kondensbakken ind papladsigen. Friturener nuklar til drift
igen.

Ifald termoafbryderentil filtreringspumpen dlar ud, kan den nulstilles
manuelt panulstillingsknappen. Nulstillingsknappen sidder bag pa
pumpemotoren. Man skal ventei ca. 5 minutter efter at afbryderen
har ddet ud, med at nulstille den.

| ADVARSEL I

Afbryderen pafrituren skal sukkesinden man prover at nulstille
termoafbryderen pafiltreringspumpen manuelt som forebyggel se mod
at blive forbraandt af varmt fedt, der kan sprgjte ud.



Henny Penny Model PFE-590

3-11. RENG@ZRING AF Friturekarret skal gare grundigt rent bade nar frituren er blevet
FRITUREKAR installeret, og hver gang der skal skiftes fedt, pa falgende made:

1. Sluk hovedafbryderen, ogtag ledningen ud af stikkontakten.

Aftapskarret skal vagre pa plads under aftapshanen, sa der ikke
spildes og sprgjtes varm vaeske ud. Er det ikke det, kan det
resulterei svage forbraandinger.

2. Hvisder er varmt fedt i friturekarret, skal det aftappes, dvs. ved
at dreje aftapshanegrebet langsomt ud mod sig.

3. Luk derpa aftapshanen, og kassér fedtet.
4. Abnl&get, og tag kurve og holder af.

5. Der henvisestil rengaringsanvisning i KFC Standard’'s Library.

MAN MA ALDRIG SATTE TRYK PA FRITUREN TIL
RENG@RING. Lad |aget sta dbent. Vand under tryk er
overhedet og kan give svagre forbraandinger hvis man far det pa

huden.
| ADVARSEL I

Man MA ALDRIG lade rengaringsvandet kommei kog. Hvis
rengeringsvandet begynder at skumme og koge over
friturekarret, SKAL MAN OMGAENDE SLUKKE
AFBRYDEREN:

Der ma hverken bruges staluld, skuremidler eller andre
rengaringsmidler med klor, brom, jod eller ammoniak i, dadisse
stoffer angriber rustfrit stal og saledes af stedkommer at frituren
gar hurtigeretil.



Henny Penny

3-11. RENG@RING AF
FRITUREKAR (forts)

3-12. Almindelig vedligeholdelse

Model PFE-590

BEMAERK
Sarg for at indersiden af karret, aftapshanestuds og igvrigt alle dele,
der kommer i kontakt med det nye fedt, er sa tarre some muligt.

6. Fyld nyt fedt pafrituren.

FORSIGTIG

Fritureapparatet maikke spules med vand, sdsom med
vandslange. Tilsidessdtes denne anvisning, kan apparatet blive
pdelagt.

Henny Penny trykfriturer skal som al andet fgdevaremaskineri
passes og vedligehol des korrekt. Vedligehol dsplanen star i skemaet
herunder. Og i de f@lgende paragraffer beskrives den vedligeholdelse,
der skal udferes, punkt for punkt.

Vedligeholdsar bejde Hyppighed

Fedtfiltrering Dagligt (mindst 2 gange om dagen)
Fedtskifte Ji. anvisning i KFC Standards Library
Filterposeskifte Ji. anvisning i KFC Standards Library

Rengering af friturekar Jf. anvisning i KFC Standards Library

Renggring af Dagligt
trykudl gsningsventil

Smering af 1gruller Arligt
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3-13. PROGRAMMERING

Model PFE-590

Hold funktionstasten indei 2 sekunder. S sté&r der farst “REG
PROGRAM" pa skaamen, og derpa “CODE".

Tryk sa pa programtasterne 1, 2, 3 osv. Saruller beskeden
“SELECT PRODUCT” hen over skaamen.

BEMARKH
visder ikke bliver trykket patasternei labet af ca. 1 minut i
programmering, gar styreenheden padriftsfunktionigen.

Tryk pa programtasten (1 —0) til det stegeprogram der skal
programmeres.

Sablinker “INT1” og “TIME” i venstre side af skaamen. | hgjre
side stér stegefasens starttidspunkt, og det kan omstilles ved
indtasting af det gnskede tal. Eksempel: Taster man 1, 0, 0, O
blinker det 10.00i hgjre side af skaamen, hvorved
starttidspunktet stilles (i minutter).

Nar man har stillet tidspunktet, skal man trykke pa
funktionstasten 1 gang; sd blinker “INT1! og “TEMP” i venstre
side af skeamen. | hgjre side star stegeprogrammets
starttemperatur, og det kan omstilles ved indtasting af det
gnskedetal. Eksempel: Taster man 2, 5, 0 blinker det “250 °F” i
hgjre side af skaamen, hvorved starttemperaturen stillestil 250°
fahrenheit.

Nar temperaturen er indstillet, skal man trykke pafunktionstasten
1 gang; sablinker “INT1”, “LOAD” og “COMP” i venstre side
af skermen. Og den fabriksindstillede kvantum-
kompenseringsvaadi visesi hgjre side af skeamen.
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3-13. PROGRAMMERING
(forts)

8.

10.

12.

13.

Model PFE-590

Efter kvantumkompensering skal man trykke pa funktionstasten
1 gang. Sa star der “PROP” og “CONTROL” i venstre side af
skaamen, og den fabriksindstillede temperatur for start af gradvis
varmestyring visesi hgjre side af skeermen.

Paf @l gende gradvis varmestyring skal man trykke pa
funktionstasten 1 gang. Sablinker “ALM1” og “TIME” i venstre
side af skaarmen, og tidspunkt for ferste alarm star i hgjre side af
skaamen. Man kan stille lydalarmtidspunktet ved at taste det ind
med tallene pa programtasterne. Eksempel: Taster man 1, 0, 0, 0
blinker det 10.00i hgjre side af skeermen, hvilket vil sige
tidsindstillingen for aarmen (i minutter).

Nar alarmen er indstillet, skal man trykke pa funktionstasten 1
gang. Sablinker “ALM1”, “SELF-" og “CANCEL” i venstre
side af skaarmen, og der star “YES” og “NO” i hgjre side. Man
kan skifte frem og tilbage mellem jaog nej ved at trykke paen
vilkarlig programtast (1—0). “YES’ betyder at lydalarmen
stopper automatisk efter en raskke bip. “NO” betyder at
lydalarmen skal stoppes manuelt ved at trykke pa den relevante
programtast.

Anden og tredje dlarm stilles som anvist i pkt. 9 og 10.

Nar tredje alarm er indstillet, skal man trykke pa funktionstasten
1 gang. S& star der “FILTER” og “CYCLES’ i venstre side af
skaa'men, og filtreringsvarselvaadieni hgjre side. Vaadien star
for det antal stegeprogrammer der skal karestil styreenheden
meddeler at fedtet skal filtreres.

Nar filtreringsvarselveardien er indstillet, skal man trykke pa
funktionstasten 1 gang. Sa stér der “EOC” og “EXIT” i venstre
side af skearmen, og “COOL” i hgjre side. Enden pa programmet
(EOC) kan dtillestil enten COOL, SETP eller FITR ved at trykke
pa programtasterne. Som afslutning pa stegeprogrammet kan
manindstille pdomstilling til kelefase, indstillingstemperaturen
eller besked til personale om at filtrere fedtet.



Henny Penny

3-13. PROGRAMMERING
(forts.)

3-14. SPECIALPROGRAMMERING

14.

15.

Model PFE-590

Nar programafslutning er indstillet, skal man trykke pa
funktionstasten 1 gang. Sablinker “HEAD” og “COUNT” i
venstre side af skeamen, og der stér et tal | hgjre side. Tallet til
hgjre star for det antal kyllinger der skal steges ad gangen, nar
man trykker patasten til det stegeprogram. Antallet kan stilles
om ved at trykke pa programtasten med det gnskede antal.
Styreenheden beregner sd antallet (forbruget) af det produkt ud
fraantal stegeprogrammer.

BEMARK
Man kan programmere et andet stegeprogram mens man er i
programmering pafel gende méde:

Man kan holde genneml ghstasten (SCAN) inde nar som helst
man er i programmering, og saruller “SELECT PRODUCT” hen
over skeamen. Og trykker man nu pa en af programtasterne
(1-0), kan man programmere det pagad dende stegeprogram.

Til programmering af andet interval, skal man satrykke pa
genneml gbstasten (SCAN) 1 gang mensman er i tidsindstilling
for det ferste stegeprogram. Sablinker “INT1” og “TIME” i
venstre side af skaamen. Felg derpa ovenstéende anvisninger fra
og med pkt. 4.

Produktionsover sigt

Hold funktionstasten indei 2 sekunder til der star “REG
PROGRAM" pa skaamen. Sa snart der stér “REG
PROGRAM" pa skaamen, ska man sa trykke 1 gang pa
funktionstasten, sa der star “REVIEW USE”.

Sa kommer “DAILY” paskaamen. Nar man nu trykker pd en af

programtasterne kan man se produktionen af det produkt. Man
afslutter special programmering ved at holde funktionstasten inde.
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3-14. SPECIALPROGRAMMERING
(forts)

Model PFE-590

Nulstil produktionsoversigt

Hold funktionstasten indei 2 sekunder til der star “REG
PROGRAM” pa skaamen. Sa snart der star “REG
PROGRAM" pa skaamen, skal man satrykke 2 gange pa
funktionstasten, sa der star “RESET USE”.

Nar der sA star “CODE” pa skeamen, skal man taste 1-3-5. Sa
kommer “DAILY” oversigtstal pa skaamen, og man nulstiller ved
at trykke paen vilkarlig programtast.

Fabriksindstillinger (°F/°C, gas/el, hgjttalerlydstyrke,
hgjttalerfrekvens, koder, initialisér apparat)

Hold funktionstasten indei 2 sekunder til der star “REG
PROGRAM” pa skeamen. Sa snart der star “REG
PROGRAM" pa skaamen, skal man satrykke 3 gange pa
funktionstasten, sa der star “FAC PRESET”.

Nar ordet “CODE” kommer frem pa skaamen, skal man indtaste
2957. Sablinker “DEG” og “MODE” paskaamen. Man kan
stilleom mellem visning i °F og °C ved at trykke paenvilkarlig
programtast.

Tryk pafunktionstasten 1 gang, sablinker “TYPE” og “FRYR”
paskaamen. Man kan stille om mellem “GAS’ og “ELEC” ved
at trykke paen vilkarlig programtast.

Tryk pa funktionstasten 2 gange, sa blinker “SPKR” og “VOL”
paskaamen. Lydstyrken kan stillesi omradet 01-10, hvor 10 er
maksimum lydstyrke.

Tryk pa funktionstasten 3 gange, sa blinker “SPKR” og “ FREQ”
paskaamen. Alarmfrekvensen kan stillesi omradet 100 — 2000.

Tryk pafunktionstasten 10 gange, saruller “INITIALIZE
SYSTEM” hen over skeamen. Nar en vilkarlig programtast
holdes inde, starter der nedtadling fra5 pa skeamen. Nar
nedtadlingen er faardig, slipper man programtasten, og sabliver
ale parametre stillet pafabriksindstilling.

BEMAERK
Det anbefales at radfare sig med Henny Pennys Technical
Service Department inden man forsgger sig med at stille om pa
andrefabriksindstillinger: tif. 1800417 8405.
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3-14. SPECIALPROGRAMMERING
(forts)

Model PFE-590

Tek 1-O funktion

Hold funktionstasten indei 2 sekunder til der star “REG
PROGRAM” pa skaamen. Sa snart der star “REG
PROGRAM” pa skaamen, skal man trykke 4 gange pa
funktionstasten sa der star “TECH 1-O”.

Nar “CODE” kommer pa skea'men, skal man taste 2-4-6 (men 1-
7-7-6 pACE-modeller). Sastar der skiftevis “HEAT”,
“PRESSURE” og “PUMP” paskaamen. Ligesom indikatorerne
over 1, 2 og 3 blinker skiftevis.

Man afpraver varmekredsen ved at holde tast 1 inde.
Man afpraver tryksystemet ved at holde tast 2 inde.

Man afprever pumpekredsen ved at holde tast 3 inde.
Pa CE-modeller:

Man afprever blaeseren ved at holde tast 4 inde.

Man kan af prave styreenheden ved at holde tast 5 inde.
BEMAERK

Man skal taande blaeseren og modulerne pa CE-modeller til

afprevning af varmelegemerne.

Funktionsafprgvning

Hold funktionstasten indei 2 sekunder til der star “REG
PROGRAM” pa skeamen. Sa snart der star “REG
PROGRAM” pa skaamen, skal man trykke 5 gange pa
funktionstasten, sa der star “APPL TEST”.

Nar afbryderen er tandt, star der nu “CURR=" samt hvor laange
frituren tog om at varme op fra 121 ti1149 °°C. Det bliver normalt
registreret ved den farste opvarmning om morgenen.
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3-14. SPECIALPROGRAMMERING
(forts)

Model PFE-590

Varmeregulering

Hold funktionstasten indei 2 sekunder til der star “REG
PROGRAM” pa skaamen. Sa snart der star “REG
PROGRAM" pa skaarmen, skal man sa trykke 6 gange pa
funktionstasten, sa der star “HEAT CNTRL".

Nar der sa star “CODE” pa skeamen, skal man taste 1-2-3.
Sablinker “MELT”, “EXIT” og “TEMP" pa skaamen samt den
fedttemperatur ved hvilken frituren afd utter smelteprogrammet.
Denne skulle vereindstillet til 82 °C (180 °F), og ber ikke
omstilles uden at radfere sig med fabrikken ferst.

Tryk pa funktionstasten 1 gang, sa star der skiftevis“MELT”,
“CYCLE” og “100s’ pa skeamen samt periodel aangde pa 4000.
Denne ber ikke omstilles uden at radfare sig med fabrikken farst.

Tryk pa funktionstasten 2 gange, sa star der skiftevis“MELT”,
“ON-", “TIME” og “100s’ pa skaa'men samt den tid varmen er
teendt. Den skullevagetillet til 1700 og bar ikke omstilles uden
forst at rédfere sig med fabrikken.

Tryk pafunktionstasten 3 gange, sa star der skiftevis"COOL",
"SET-" og "POINT" paskaarmen samt den indstillede kale-
fasetemperatur.. Denne skullevageindstillet til 121 °C (250 °F),
og ber ikke omstilles uden at radfere sig med fabrikken farst.

Tryk pa funktionstasten 4 gange, sa star der skiftevis “AUTQO”
og “IDLE” paskeamen samt “OFF". Dette ber ikke stilles om
uden at radfere sig med fabrikken.

Tryk pa funktionstasten 5 gange, sa star der skiftevis “AUTO”
og “IDLE” og “MMSS’ pa skeamen samt “0:00". Dette ber
ikke stilles om uden at radfare sig med fabrikken.

Desidste 3 funktioner i varmereguleringsprogrammering er kun
til brug pafabrikken og bar ikke stilles om.
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