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HENNY PENNY
8 HEAD ELECTRIC PRESSURE FRYER

SPECIFICATIONS
Wysokosc¢
Szerokos$¢
Dtugosc
Zajm. powierzchnia posadzki

Pojemnos¢ kadzi

Elektrycznosc¢

Nagrzewnica

Masa do transportu

155 cm (61 cali)

61 cm (24 cali)

107 cm (417 cali)

ok. 0,65 m. kw. (7 st. kw.)

8 szt. kurczaka - 22 funty (9,9 kg)
45 Kg ttuszczu piekarskiego (100 funtéw)

208 VAC, 3-fazowy, 50/60 Hz, 17 KW, 47,2 A

240 VAC, 3-fazowy, 50/60 Hz, 17 KW, 40,9 A

200 VAC, 3-fazowy, (Delta), 50/60 Hz, 17 KW, 49,1 A
240 VAC, 3-fazowy, (Delta), 50 Hz, 17 KW, 40,9 A
380 VAC, 3-fazowy, 50 Hz, 17 KW, 25,8 A

415 VAC, 3-fazowy, 50 Hz, 17 KW, 23,7 A

400 VAC, 3-fazowy, 50 Hz, 17 KW, 24,6 A

Dwa zanurzone elem. grzewcze po 8500 W

Ok. 424 Kg. (935 funtéw)

WAZNE
Tabliczka informacyjna, umieszczona na $ciance bocznej z prawej strony, podaje
model frytownicy, jej numer fabryczny, date waznosci gwarancji, oraz inne informacje

0 urzadzeniu.



HENNY PENNY
ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA CISNIENIOWA Z
OSMIOMA GLOWICAMI GRZEJNYMI

Frytownice nalezy zainstalowac i wykorzystywac w taki sposob, aby woda nie spowodowata
zwarcia w instalacji.

UMVAGA

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem zewngtrznego czasomierza lub

osobnego systemu zdalnego sterowania.

UMVAGA

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub psychicznych ani tez oséb nieposiadajgcych odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie dotyczacym
uzytkowania tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za bezpieczenstwo takiej osoby.




Henny Penny Model PFE- 590

ROZDZIAL 1. WSTEP

1-1. WSTEP
Frytownica wysokocisnieniowa Henny Penny stanowi
podstawowy zestaw do obréb-ki produktow zywnosciowych.
Zestaw ten wykorzystuje sie wytgcznie w zaktadach zywienia
zbiorowego.

1-2. KONSERWACJA Podobnie jak wszelkie inne urzgdzenia do obrobki zywnosci,
frytownica wysokocisnieniowaHenny Penny wymaga
odpowiedniej dbatosci i konserwacji. W niniejszej instrukcji
zamieszczono wymogi w zakresie jej konserwacji i
czyszczenia, ktére powinny wejs¢ do statego harmonogramu
czynnos$ci obstugi urzadzenia.

1-3. POMOC Gdyby potrzebna byta pomoc z zewnatrz, prosimy zadzwonic
na 1-800-417-8405 lub 937-456-8405.



Henny Penny

1-4. BEZPIECZENSTWO.

Model PFE- 590

Frytownica wysokocisnieniowa Henny Penny posiada wiele
funkcji zabezpieczajacych obstuge. Jednak jedyng metodg
zapewnienia naprawde bezpiecznej pracy jest petne
opanowanie zasad poprawnego montazu, eksploatacji oraz
konserwaciji urzgdzenia. Zamieszczone w niniejszej instrukcji
procedury majg na celu pomoéc obstudze w opanowaniu
odpowiednich czynnosci. Gdziekolwiek podawane sg
informacje o szczegdlnym znaczeniu, lub bezposrednio
zwigzane z bezpieczenstwem, pojawig sie stowa DANGER
(Zagrozenie), WARNING (Uwaga), CAUTION (Ostroznie) oraz
NOTE (Wazne). Ponizej podajemy charakterystyke
zastosowanych stéw ostrzegawczych.

Zagrozenie

Stowo Zagrozenie (DANGER) wskazuje na nieuchronne
zagrozenie ktére spowoduje bardzo powazne obrazenia,
jak oparzenia drugiego lub trzeciego stopnia, utrate wzroku
i inne trwate uszkodzenia ciata.

| Uwaga I

Stowo Uwaga (WARNING) uzywane jest dla okreslenia
czynnosci,ktére, w razie niewtasciwego wykonania moze
spowodowac obrazenia ciata,jak np. oparzenia, utrate
wzroku oraz uszkodzenie frytownicy.

; Ostroznie i

Stowo Ostroznie (CAUTION) uzywane jest dla zwrdcenia
uwagi na czynnosc¢ktéra, niewtasciwie wykonana, moze
uszkodzi¢ frytownice lub obrabiany produkt.

WAZNE
Stowo WAZNE (NOTE) uzywane jest dla zaznaczenia
szczegolnie istotnych informaciji.



Henny Penny

2-1.

ROZPAKOWANIE
INSTRUKCJEZ

Model PFE- 590

ROZDZIAL 2. MONTAZ

WAZNE

estaw ten powinien by¢ rozpakowywany jedynie przez
kwalifikowanego serwisanta.

Przecinamy i zdejmujemy metalowe opaski z pudta.

. Zdejmujemy pokrywe pudta i Sciggamy karton z frytownicy.

. Wyjmujemy podktadki naroznikowe (4).

Przecinamy i zdejmujemy metalowe opaski mocujgce

frytownice do palety. Nie odryglowujemy pokrywy przed

wykonaniem czynnoscinr. 5,6 7.

. Zdejmujemy frytownice z palety.

| Uwaga I

Masa frytownicy wynosi okoto 405 Kg (900
funtéow).Podczas przemieszczania frytownicy, nalezy
zachowac daleko posunietg ostroznos¢ dla unikniecia
obrazen i urazow.

. Zdejmujemy pokrywe tylna.

| Uwaga I

Ciezarki do odcigznika zapakowane sg oddzielnieu spodu
zestawu i wazg ok.8,1 kg. (18 funtéw). Nalezy obchodzi¢
sie z nim i ostroznie dla unikniecia ryzyka urazéw.
Wszystkie segmenty muszg by¢ zmontowane przed
podjeciem proby odryglowania pokrywy gorne;j.

. kadujemy wszystkie siedem ciezarkow do zestawu

odcigznika, nastepnie usuwamy sruby z gérnego prawego i
lewego rogu — ktore wyrzucamy.

. Zakladamy ponownie pokrywe tylna.



Henny Penny Model PFE- 590

2-1. ROZPAKOWANIE 10. Przygotowywanie zaworu ciezarkowego.
INSTRUKCJE

g/ KOLPAK ! Ostroznie i

Metalowy wspornik transportowy umieszczony wewnatrz
obudowy zaworu ciezarkowego w celu ochrony ciezarka i
Swiatta zaworu przed uszkodzeniami transportowymi.
Wspornik ten nalezy usung¢ przed montazem zaworu.

MASA
A. Odkrecamy gorny kotpak.
WSPORNIK
? / TRANSPORTOWY B. Wyjmujemy okragty ciezarek.
! OBUDOWA C. Wyjmujemy i wyrzucamy wspornik transportowy.
€)
D. Czyscimy swiatto zaworu miekkg suchg

Sciereczka.

E. Wktadamy na miejsce ciezarek i mocujemy kotpak
gorny.

11. Usuwamy pakuty papierowe z obudowy frytownicy.
Powierzchnie zewnetrzng nalezy przetrze¢ wilgotng
szmatka.
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Henny Penny

Opcjonalny roztadunek na rampie
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Henny Penny

2-2. WYBOR FRYTOWNICY

2-3. POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

Model PFE- 590

Wiasciwy dobdr miejsca ustawienia frytownicy ma duze
znaczenie dla jej wydajnosci, szybkosci i wygody obstugi.
Nalezy wybraé¢ miejsce umozliwiajgce fatwe wkiadanie i
wyjmowanie obrobionego surowca nie kolidujgc z ostatecznym
sktadaniem zamowionych porcji. Doswiadczenie operatorow
wskazuje, ze jednorazowe catkowite smazenie surowca i
nastepnie przechowywanie go w podgrzewaczu sprzyja
sprawnej i bezprzestojowej obstudze. Obok frytownicy,
przynajmniej po jednej ze stron powinine znalez¢ sie stét
zrzutowy. Nalezy pamietac, ze najwiekszg sprawnosc¢ osiggag
sie przestrzegajac jednokierunkowego ruchu produktu, tzn.
surowiec po jednej stronie, obrobiony produkt po drugiej stronie
urzadzenia. Sktadanie zaméwionych porcji mozna odsungé
dalej, przy nieznacznej tylko stracie wydajnosci. Dla
zapewnienia frytownicy witasciwej obstugi technicznej, wymaga
sie ok. 61 cm (24 cali) wolnej przestrzeni po kazdej stronie
urzadzenia. Dostep do konserwaciji urzadzenia uzyskac
mozna zdejmujgc ptyte boczng obudowy.

WAZNE
Frytownica powinna by¢ zainstalowana w sposéb
zapobiegajacy jej przechylaniu oraz wszelkiemu ruchowi
mogacemu spowodowac rozchaplywanie gorgcego
ttuszczu.Osiggng¢ to mozna samym umiejscowieniem
frytownicy, lub
przy pomocy uchwytéw stabilizacyjnych.

Ostroznie

Miejsca pod podgrzewaczem 590 nie wolno
wykorzystywac¢ do skfadowania. Pod podgrzewaczem
umieszczona jest miska filtra, wiec materiaty
przechowywane pod zestawem ulegtyby dewastacji oraz
zmniejszytyby bezpieczenstwo pozarowe.

For Dla zapewnienia bezawaryjnej pracy, frytownica musi by¢
wypoziomowana poprzecznie jak i wzdtuznie. Stosujac
poziomice utozong na ptaskich odcinkach kotnierza kadzi,
obracamy srube regulacyjnag lub rolke az do osiggniecia
poziomu.

Zagrozenie

Niezastosowanie odpowiedniego wypoziomowania
frytownicy spowodowa¢ moze, ze ttuszcz wyptynie z kadzi,
co statoby sie przyczynag ciezkich oparzen, innych obrazen
ciata, pozaru i/lub innych szkod materialnych.



Henny Penny

2-4.

2-5.

ODPOWIETRZANIE

INST. ELEKTRYCZNA
WYMOGI

Model PFE- 590

The Lokalizacja frytownicy powinna bra¢ pod uwage moznosc¢
odprowadzania powietrza do odpowiedniego kaptura
wentylacyjnego, lub wprost do przewodow systemu wentylacji.
Ma to znaczenie zasadnicze dla skutecznego usuwania pary i
zapachow odsmazalniczych. W projektowaniu okapu
wentylacyjnego nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na
zapewnienie jego bezkolizyjnosci z czynnosciami obstugi.
Zalecamy skonsultowanie sie z miejscowa firma instalujaca
systemy wentylacyjne / grzewcze dla zaprojektowania
optymalnego systemu.

WAZNE
Wentylacja musi by¢ zgodna z miejscowymi, okregowymi i
krajowymi normami dla branzy. Informacje uzyska¢ mozna od
miejscowej strazy pozarnej lub lokalnych wiadz budowlanych.

Frytownica wymaga zasilania praqdem zmiennym o napieciu
208 lub 240 V, tréjfazowym, 50/60 Hz. Sam przewdd zasilania
moze by¢ juz zamontowany w urzadzeniu lub dostarczany
przy montazu. W celu ustalenia konkretnych parametréw
zasilania elektrycznego, nalezy zajrze¢ na tablice informacyjng,
umieszczong tuz ponad klapg pokrywy, po lewej stronie ostony

tylne;.
| Uwaga I

Frytownice te KONIECZNIE trzeba wtasciwie i bezpiecznie
uziemic, inaczej dojS¢ moze do porazenia elektrycznego.
Poprawne procedury uziemienia znalez¢ mozna w
miejscowych normach, lub, w braku miejscowych norm, w
publikacji National Electrical Code, ANSI/NFPA No. 70-(wydanie
aktualne). Na terenie Kanady, wszelkie przytaczenia
elektryczne powinny by¢ wykonane zgodnie z normg CSA
C22.1, Canadian Electrical Code Part 1, i/lub normami
lokalnymi.

Pomiedzy frytownicq i Zrédtem zasilania, w dogodnym
miejscu, nalezy zainstalowa¢ oddzielny wytacznik wyposazony
w odpowiedniej wartosci bezpieczniki lub autowytgczniki.
Powinien to by¢ izolowany przewodnik miedziany o
nominalnym napieciu 600 V oraz 90°C. Przy dlugosciach
wiekszych niz 15,24 m (50 stop), stosujemy przewdd o jeden

rozmiar grubszy.
Ostroznie

Gtowny wytacznik zasilania w tym urzadzeniu nie
odtgczamy wszystkich przewodnikéw od napiecia.
Urzadzenie to musi zosta¢ wyposazone w zewnetrzny
autobezpiecznik, odtgczajacy wszystkie nieuziemione
przewodniki.

7
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2-7. ZAGRANICZNE WYMOGI
ELEKTRYCZNE

Model PFE- 590

Urzadzenia przeznaczone do wysytki poza USA nie moga by¢
dostarczane z przewodem zasilania podtgczonym do
zestawu, z uwagi na inne wymogi miejscowych przepiséw
bezpieczenstwa. Frytownice mozna zamawia¢ z fabrycznym
okablowaniem na zasilanie 208, 240, 380 oraz 415V,
trojfazowe, 50 Hz, oraz 400 V, 50 Hz dla CE. W obudowie
frytownicy zamontowano baterie kohcowek gotowych do
przytaczenia okablowania. Po wewnetrznej stronie prawej
Sciany bocznej znajduje sie nalepka, ktéra moze by¢ pomocna
w instalacji okablowania el.

W celu zainstalowania przewodu zasilania, prosimy
przestrzegac¢ nastepujgcej procedury:

WAZNE
Zestawy CE wymagajg przewodu typu HO7RN-F.

1. Demontujemy prawg ptyte boczng obudowy urzadzenia.

2. Demontujemy ptyte czotowq - znajduje sie ona za gatkg
filtra i mocownikiem szybkoodtgczalnym.

3. Przewlekamy przewdd przez wychod puszki
potaczeniowej.

4. Przytgczamy kable do baterii koncéwek zgodnie ze
schematem elektrycznym na ptycie bocznej.

5. Sciggamy przewody, aby zlikwidowaé luz i mocujemy
Srubki na wychodzie puszki.

6. Sciagamy przewdd, likwidujac luz i mocujemy go przy
pomocy zacisku z tytu kadzi.

7. Sciggamy przewdd, likwidujac luz, i przy pomocy zacisku
mocujemy do obudowy przy tylnej lewej nézce frytownicy.

Ostroznie

Upewniamy sie, ze przewdd jest wystarczajgco
obciggniety, aby nie platat sie przy misce pod filtrem,
blokujac petne wsuniecie jej na miejsce. Mogtoby to
spowodowac wylew goracego tluszczu na posadzke.

8. Przygotowanie elektryczne frytownicy zostato zakonczone.



Henny Penny Model PFE- 590

ZAPOBIEGANIE KIPIENIU
WE FRYTOWNICACH OSMIOGLOWICOWYCH HENNY PENNY

Zagrozenie

NIEZASTOSOWANIE SIE DO TYCH INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC PRZELANIE SIE
TLUSZCZU PIEKARSKIEGO PRZEZ WIERZCH KADZI, CO MOZE SPOWODOWAC GROZNE
OPARZENIA, OBRAZENIA CIALA, POZAR I/LUB STRATY MATERIALNE.

DOPUSZCZA SIE MIESZANIE TLUSZCZU JEDYNIE PODCZAS PORANNEJ PROCEDURY
ROZRUCHOWEJ. NIE NALEZY MIESZAC TLUSZCZU

W ZADNYCH INNYCH OKOLICZNOSCIACH.

ODFILTROWUJEMY TLUSZCZ PRZYNAJMNIEJ DWA RAZY NA DOBE.

ODFILTROWUJEMY TYLKO, JESLI WYSWIETLACZ WSKAZUJE Zimny (COOL).

PODCZAS ODFILTROWYWANIA, USUWAMY SZCZOTKA WSZELKIE SKWARKI Z
POWIERZCHNI KADZI | STREFY ZIMNEJ.

UPEWNIAMY SIE, ZE URZADZENIE STOI POZIOMO.

UPEWNIAMY SIE, ZE TLUSZCZ NIE SIEGA NIGDY POWYZEJ GORNEJ KRESKI NAPELNIENIA
KADZI (,FILL").

UPEWNIAMY SIE, ZE ZAWOR DOPLYWOWY GAZU | PALNIKI SA
PRAWIDLOWO WYREGULOWANE. (TYLKO DLA URZADZEN GAZOWYCH)

ZALECANA MASA tADUNKU - 10,9 kg (24 funty)

DALSZE INFORMACJE UZUPELNIAJACE NINIEJSZA INSTRUKCJE ZNALEZC MOZNA W
BROSZURZE INSTRUKCJI DLA SERWISANTOW HENNY PENNY.

ABY UZYSKAC POMOC Z DZIALU OBSLUGI KLIENTA HENNY PENNY PROSIMY DZWONIC NA
NUMER

1-800-417-8405.
lub
937-456-8405
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2-6. PROBA FRYTOWNICY

3

1.

Model PFE- 590

Przed wysytkg, kazda frytownica wysokocisnieniowa Henny
Penny zostata poddana doktadnemu przeglagdowi. Mimo to,
dobrg zasadg jest ponowna kontrola urzgdzenia po jego
zmontowaniu.

ROZDZIAL 3. EKSPLOATACJA

REGULATORY STERUJACE

Wytacznik Zasilanie/Pompa
(Power/Pump)

Kadz

Transporter Smazalniczy

Zawor spustowy

Przetacznik Blokady Spustu

Uktad mieszania ttuszczu

Rygiel pokrywy

Ogranicznik temperatury

Wylgcznik Zasilanie/Pompa jest trojpozycyjnym wytacznikiem
w ktérym potozenie posrednie odpowiada stanowi ,WYL". Dla
uruchomienia frytownicy, nastawiamy wytacznik w potozenie
,Zasilanie”. Dla uruchomienia pompy filtra, nastawiamy
wytgcznik w potozenie ,Pompa” (Pump). Przed
uruchomieniem pompy muszg jednak zostac spetnione pewne
warunki. Warunki te omawiamy dalej w tym rozdziale.

Jest to pojemnik z ttuszczem piekarskim, mocujacy rowniez
elementy grzejne, 8 jednostek obrabianego produktu i
odpowiednig przestrzen zimng do zbierania skwarek.

Jest to pojemnik ze stali nierdzewnej posiadajacy pieé
koszykéw, na ktorych opiera sie obrabiany produkt w czasie i
po smazeniu.

Jest to dwukierunkowy zawér kulowy. Pozycjg zasadniczg jest
potozenie zamkniete. Aby oprézni¢ kadz z ttuszczu,
przekrecamy uchwyt.

Przetacznik ten stanowi mikrowytacznik chronigcy kadz przed
skutkami nieumystnego spuszczenia ttuszczu pierkarskiego z
kadzi podczas, gdy wytgcznik gtowny jest witgczony.
Mikrowytacznik ten ma za zadanie automatyczne odtgczenie
nagrzewania, gdy zawor spustowy zostaje otwarty.

Zestaw frytownicy posiada funkcje mieszania ttuszczu
piekarskiego zapewniajgcy odpowiednie wymieszanie
ttuszczu, zapobiegajace koncentracji wilgoci i kipienia ttuszczu
w kadzi. Pompa filtra uruchamiana jest przy pomocy
regulatora, w ustalonych z gory odstepach czasowych celem
wymieszania ttuszczu w kadzi.

Pokrywa nagrzewnicy wyposazona jest w mechaniczny rygiel
Z jej przodu, zahaczajacy o uchwyt z przodu kadzi.

Podzespdt ten wyposazony jest w czujnik temperatury
ttuszczu i jesli temperatura ta przekroczy 230° C (450° F),
dojdzie do jego otwarcia, powodujgcego odciecie doptywu
ciepta do kadzi. Po ponownym opadnieciu temperatury
ttuszczu w zakres bezpieczny, konieczne bedzie reczne
wyzerowanie tego podzespotu.

10
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3-1. PRZYRZADY STEROWNICZE
(Ciag dalszy)

Uszczelka pokrywy Uszczelka pokrywy umozliwia utrzymanie cisnienia w kadzi
smazalniczej.

Zawor roboczy Zawor ciezarkowy spetniajgcy funkcje zaworu wyréwnujgcego
cisnienie w kadzi umozliwia utrzymanie statego cisnienia
roboczego pary. Nadmierne cisnienie pary uchodzi poprzez
kominek wydechowy.

WAZNE
Raz dzienne nalezy zdjg¢ kotpak ciezarkowy i oczysci¢
sam kotpak, ciezarek i otwodr dla unikniecia akumulaciji
nadmiernego cisnienia w kadzi.

Zawor bezpieczenstwa Jest to zawor typu sprezynowego, zgodny z normami ASME
ustawiony na wartos¢ (999 mbar (14,5 psi). W przypadku
zablokowania zaworu roboczego, zawér bezpieczenstwa
uwolni nadmiar pary, utrzymujac kadz pod cisnieniem 999
mbar (14,5 psi). Jesli do tego dojdzie, nalezy ustawic
przetgcznik Zasilania/Pompy w potozeniu WYL (OFF) dla
zwolnienia catego ci$nienia z kadzi.

Pierscien zaworu NIE WOLNO WYCIAGAC PIERSCIENIA.
bezpieczenstwa

Zagrozenie

Zlekcewazenie spowoduje ciezkie oparzenie parag.
Cisnieniomierz Cisnieniomierz wskazuje poziom cisnienia w kadzi.

Zawor elektromagnetyczny Jest to urzadzenie elektromagnetyczne umozliwiajace
utrzymanie cisnienia w kadzi.

Zawor elektromagnetyczny zamyka sie na poczatku cyklu
smazenia. Gdyby zawér ten ulegt zanieczyszczeniu, lub jego
teflonowa panewka zostata zadrapana, uniemozliwi to
odpowiedni wzrost cisnienia w kadzi — zawor trzeba wtedy
naprawic.

11
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3-2. OBSLUGA POKRYWY

3-3. OBSLUGA CYKLU
OPIENIA

Model PFE- 590

Aby zamknac¢ pokrywe:

1.

Opuszczamy pokrywe, az do zetkniecia sie uszczelki z
kadzia, po czym ryglujemy jg na miejscu za pomocg
zatrzasku.

Pociggamy uchwyt pokrywy ku sobie, az do wyczucia
oporu.

Podnosimy uchwyt pokrywy, az do wyczucia oporu.

Pociggamy uchwyt pokrywy ku sobie, az do wyczucia
oporu.

Naciskamy uchwyt pokrywy w dét, az do jej zaryglowania.

Zagrozenie

NIE PODEJMUJEMY PROB OTWARCIA POKRYWY,
ZANIM CISNIENIE SPADNIE DO ZERA. Zawsze, gdy
frytownica jest pod cisnieniem, pokrywa pozostaje
zaryglowana. Nie staramy sie otwiera¢ na site rygla
pokrywy, lub podnosi¢ jej, gdy jest pod ci$nieniem.
Otwarcie pokrywy, gdy kadz jest pod cisnieniem, umozliwi
wydostanie sie goragcego ttuszczu i pary, powodujac
powazne oparzenia.

W celu otwarcia pokrywy:

1.

2.

3.

4.

5.

Delikatnie unie$ uchwyt, az do wyczucia oporu.
Pchnij uchwyt od siebie, az do wyczucia oporu.
Opus¢ uchwyt.

Popchnij uchwyt od siebie.

Otworz rygiel przedni pokrywy.

Jesli temperatura ttuszczu wynosi mniej niz 85°C (185°F),
przy wytgczniku Zasilania w potozeniu WLACZ (ON) frytownica
wchodzi w cykl Topienia. Tluszcz zostanie ogrzany stopniowo,
dla unikniecia jego przypalenia. Nagrzewanie doprowadzane
jest cyklicznie, aby powoli stopi¢ tluszcz. Od temp. 85°C (185°
F), ciepto doprowadzane jest nieprzerwanie do osiggniecia
temp. 121°C (250°F), czyli trybu Zimny (COOL). Aby wyjs¢ z
trybu Zimny, wciskamy przycisk Zimny (COOL).
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Henny Penny

3-4. PRZELACZNIKI I
WSKAZNIKI

Wskaznik temperatury

Tryb Zimny

Wybér cyklu

Wskaznik Czasu/Temperatury

Wskaznik nagrzewnicy

Wskaznik wysokiej temperatury (HI)

Wskaznik opuszczenia

Model PFE- 590

Od chwili wigczenia przetacznika Zasilania, wskaznik podaje
aktualng temperature kadzi, do chwili uruchomienia cyklu
smazenia. Aby odczyta¢ temperature podczas cyklu
smazenia, wciskamy przycisk Temperatura.

Po zagotowaniu lub odfiltrowaniu tluszczu temperatura
automatycznie wchodzi w tryb Zimny (COOL), ktéry utrzymuje
ttuszcz w nizszej temperaturze. Temperatura taka przedtuza
okres przydatnosci ttuszczu piekarskiego, oraz skraca czas
niezbedny do ponownego ogrzania go w nastepnycm cyklu
smazenia.

Aby wybrac rodzaj obrabianego surowca spozywczego,
wciskamy przycisk Produkt. Ttuszcz ogrzewa sie wtedy
zgodnie z temperaturg ustalong dla tego produktu.

Aby rozpoczg¢ ponownie cykl smazenia, wciskamy ponownie
przycisk Produkt. Stoper rozpoczyna odliczanie w dét,
podajgc na wskazniku minuty i sekundy.

Po zakonczeniu cyklu smazenia, wciskamy przycisk Stoper
(Timer) ponownie, gdy na wskazniku pojawi sie Zakoncz
(Done) i uruchomi sie alarm dzwiekowy.
WAZNE
Dla przerwania cyklu smazenia w dowolnym momencie,
wciskamy przycisk Produkt.

Czas pozostajgcy do smazenia w poszczegolnych cyklach
podawany jest przy pomocy 4-cyfrowego wyswietlacza
diodowego (LED), na zgdanie pokazujgcego rowniez
temperature ttuszczu.

Lampka nagrzewnicy zapala sie zawsze, gdy regulatory
uruchamiajg nagrzewnice. Po uzyskaniu wymaganej
temperatury ttuszczu, lampka nagrzewnicy wytgcza sie.

Wyswietlacz wskazuje Wys (HI) kiedykolwiek temperatura
ttuszczu przekracza nastawiong wartos¢ o 40° F lub wiecej.

Wyswietla sie Gotéw (Ready), gdy ttuszcz osiggnat
nastawiong warto$¢ (+4° do -2°).
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Henny Penny

3-4. WYLACZNIKI |
WSKAZNIKI (ciag dalszy)
Wskaznik Zakorniczenia (DONE)

Przycisk Temperatury

Przycisk Wyszukiwania

Przycisk Funkcje

Porzué Napetnianie

Oddzielne stopery

Model PFE- 590

Wskaznik pokazuje Zakoncz (DONE) gdy zakonczy sie cykl
smazenia.

Wciskamy go, aby odczyta¢ aktualng temperature ttuszczu
podczas cyklu smazenia.

Weciskamy i przytrzymujemy ten przycisk dla kolejnego
przegladania stanu szeregu aktualnie uruchomionych
stoperéw.

Wciskamy ten przycisk, aby wej$s¢ w funkcje programowania
regulatoréw.

Po odfiltrowaniu kadzi, jesli urzadzenie pozostaje w trybie
zaryglowania filtra, ekran wys-wietlacza wskazywat bedzie
Napetnij (FILL) i dlatego nalezy wcisng¢ Porzu¢ Napetnianie
(Exitfill).

Regulator posiada mozliwos¢ obstugiwania kilku stoperéw na
raz. Jesli smazymy dwa lub wiecej produktéw, mozna
uruchomic stoper dla kazdego z nich, wciskajgc dwa lub
wiecej przyciskow Produktu na dany cykl smazenia
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Henny Penny Model PFE- 590
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Henny Penny Model PFE- 590

. NAPEELNIANIE LUB

DODAWANIE

TLUSZCZU 1. Zaleca sie, aby w otwartej kadzi stosowac wysokiej jakosci
ttuszcz piekarski. Sg na rynku ttuszcze piekarskie nizszej
jakosci, o wysokiej zawartosci wody, ktore powodowac
mogaq pienienie sie i kipienie ttuszczu.

2. W przypadku stosowania ttuszczu piekarskiego w postaci
statej, mozna go wstepnie stopi¢, a nastepnie wlac¢ do
kadzi. Proby natychmiastowego topienia ttuszczu statego
spowodowacC mogg przypalanie swiezo dodanego
ttuszczu.

3. Model elektryczny wymaga 45 Kg. (100 funtéw). Kadz
smazalnicza posiada trzy kreski umieszczone na tylnej
Scianie kadzi wskazujgce wiasciwy poziom ttuszczu.

4. Napetniamy kadz zimnym ttuszczem do jednej z dwu
dolnych kresek.

Zagrozenie

NIE NALEZY napetnia¢ kadzi ttuszczem powyzej gorne;j linii
Napetnienia (Fill). Spowodowac to moze ulanie ttuszczu sie
z kadzi, co moze byc¢ przyczyng powaznych oparzen lub

innych obrazen cielesnych, pozaru i/lub strat materialnych.

Petny zestaw instrukcji znalez¢ mozna w biblioteczce norm
,KFC Standards Library”.

Podczas nagrzewania kadzi, poziom oleju musi zawsze
siegacC powyzej elementow grzejnych. Niezastosowanie tej
zasady spowodowac moze pozar i/lub uszkodzenie
frytownicy.
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Henny Penny

3-6. PODSTAWOWE ZASADY
EKSPLOATACJI

Model PFE- 590

Podczas wstepnego rozruchu frytownicy, nalezy stosowac
sie do procedur podanych ponizej, stosowac je nalezy
réwniez zawsze, gdy nagrzewamy kadz od stanu zimnego
lub przestojowego. Sa to zasady ogdlne.

Napetniamy kadz ttuszczem do odpowiedniego poziomu; ”
cala (1,25cm) ponizej najnizszej kreski.

Zagrozenie

Upewniamy sie, ze tluszcz nie siega nigdy powyzej gornej
kreski napetnienia kadzi. Niezastosowanie tych zasad
spowodowac¢ moze wylanie sie ttuszczu z kadzi, powazne
obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody materialne.

Ustawiamy przetacznik Zasilania/Pompy w potozeniu
zasilania i

wciskamy przycisk odpowiedniego produktu w celu
wybrania wiasciwej iloSci smazonego surowca.

Mieszamy ttuszcz w miare jego ogrzewania sie z rozruchu
“zimnego”. Pamietamy o mieszaniu rowniez na dole, w
strefie ,zimne;j”.

Zagrozenie

NIE mieszamy tluszczu w jakichkolwiek innych
okoliczno$ciach

za wyjatkiem ,zimnego” rozruchu. Niezastosowanie tych
zasad spowodowaé moze wylanie sie ttuszczu z kadzi, i
wskutek tego

powazne obrazenia cielesne, pozar i/lub szkody
materialne.

Pozwalamy frytownicy na nagrzewanie sie do chwili, gdy
na cyfrowym wskazniku pojawi sie OPUSC (DROP).
(Wciskamy przycisk - Porzu¢ Zimny - Exit Cool, jesli na
wyswietlaczu pojawi sie Zimny (COOL).
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Henny Penny

3-6. PODSTAWOWE ZASADY
EKSPLOATACJI
(Ciag dalszy)

Model PFE- 590

WAZNE

Na ok. 10 stopni przed osiggnieciem temperatury docelowej,
nagrzewanie zacznie sie wigczac i wytgczac¢ naprzemiennie,
dla unikniecia 'przeskoczenia’ ustawionej temperatury.
(Proportional Control)

5.

10.

Zsuwamy koszyki zapetnione panierowanym surowcem na
transporter pokrywy, zaczynajgc od najnizszego rzedu.

WAZNE
Przed umieszczeniem surowca w koszykach,
opuszczamy je na chwile w goracy ttuszcz, aby zapobiec
przywieraniu produktu do koszykéw.

Opuszczamy i ryglujemy pokrywe i wciskamy odpowiedni
przycisk produktu.

Po zakonhczeniu cyklu nastepuje samoczynne odprezenie
cisnienia w kadzi, stycha¢ sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu ukazuje sie Zakoncz (DONE). Wciskamy
nastepnie odpowiedni przycisk produktu.

Przed prébg otwarcia pokrywy, czekamy az wskaznik
cisnieniomierza opadnie do “0”.

Zagrozenie

Sprawdzamy stan cisnieniomierza. NIE PODEJMUJEMY
préb otwarcia pokrywy, az cisnienie spadnie do zera
Otwarcie pokrywy, gdy kadz jest pod cidnieniem,
spowoduje wydostanie sie gorgcego tluszczu i pary,
powodujgc powazne oparzenia.

Ostroznie odryglowujemy i otwieramy pokrywe.
Przytrzymujac koszyki za ich uchywty, zdejmujemy je z

transportera wraz z produktem, zaczynajac od warstwy
najwyzsze;.
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Henny Penny

3-7. ZASADY OBCHODZENIA
SIE Z TLUSZCZEM
PIEKARSKIM

3-8. FILTRACJA
INSTRUKCJE

Model PFE- 590

1. Dla ochrony tluszczu w czasie, gdy frytownica nie jest w
bezposrednim uzytku, nalezy ustawic¢ jg na tryb Zimny
(COOL).

2. Wielokrotne smazenie surowca panierowanego wymaga
stosowania filtracji ttuszczu, dla zachowania jego
czystosci. Nalezy filtrowa¢ ttuszcz przynajmniej dwa razy
na dobe; po obiadowym ,szczycie ruchu” oraz po
zakonczeniu dnia.

3. Utrzymujemy wiasciwy poziom ttuszczu piekarskiego w
kadzi. Dodajemy na biezgco swiezy ttuszcz.

4. Nie przetadowujemy kosza surowcem, ani nie wktadamy
do kosza produktu skrajnie zawilgoconego.

5. W razie stwierdzenia dymienia lub gwattownego pienienia
ttuszczu, wyrzucamy te jego partie.

Zagrozenie

Niezachowanie tej zasady spowodowaé moze wylanie sie
ttuszczu z kadzi, i wskutek tego powazne obrazenia
cielesne, pozar i/lub szkody materialne.

Osmiogtowicowa frytownica elektryczna Henny Penny model
590,powinna by¢ czyszczona, a ttuszcz filtrowany, co najmniej
dwa razy na dobe: po obiadowym ,szczycie ruchu” oraz po
zakonczeniu dnia.

Nalezy filtrowac¢ ttuszcz bezposrednio po zakonczeniu
cyklu smazenia, gdy jego temperatura jest w trybie Zimny
(COOL); czyli nie przekracza 121° C (250° F). NIE
ODFILTROWUJEMY TLUSZCZU BEDACEGO W
TEMPERATURZE “OPUSZCZANIA”. Wysoka temperatura
moze spowodowac palenie sie skwarek na stalowych
powierzchniach kadzi po odptynieciu tluszczu.

Zagrozenie

Filtrujemy jedynie, gdy wskaznik pokazuje Zimny (COOL).
Niezastosowanie tych zasad spowodowa¢ moze wylanie
sie ttuszczu z kadzi, i wskutek tego powazne obrazenia
cielesne, pozar i/lub szkody materialne.
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Henny Penny

3-8. INSTRUKCJE FILTROWANIA

(Ciag dalszy)

Mieszalnik ttuszczu

/

Czyszczenie odplywu

Mata biata szczotka
wyciorowa

Model PFE- 590

W przypadku wysokich przerobéw produktu, moze stac sie
konieczne bardziej czeste czyszczenie. Do procedury takiej
nalezy réwniez usuwanie skwarek ze strefy Zimnej kadzi.
Maksymalizacja przerobéw surowca moze by¢ przyczyng
szybszego zapetniania sie strefy Zimnej skwarkami, i w takim
przypadku wskazane bytoby dodatkowe czyszczenie.
POWIERZCHNIE SMAZALNE JAK | KOSZE PRODUKTU
BEDA BARDZO ROZGRZANE. ZACHOWAJ OSTROZNOSC
—UNIKAJ OPARZENIA.

1. Przed spuszczeniem ttuszczu ustawiamy przetgcznik

Zasialania/Pompy w potozeniu WYL (OFF).

Sprawdzamy, czy miska spustowa znajduje sie pod
kadzia, ztaczka jest mocno dokrecona do rury hydrantowej
wychodzacej z miski.

Zagrozenie

Miska filtracyjna musi znajdowac sie w potozeniu
maksymalnie tylnym (opér) pod zestawem grzewczym, z
natozonym kapturem. Przed otworzeniem spustu,
upewniamy sie, ze otwor w kaptura znajduje sie w linii z
odptywem. Niezastosowanie sie do tych instrukciji
spowoduje wychalpanie gorgcego ttuszczu i moze
spowodowac ciezkie oparzenia.

Zdejmujemy koszyki smazalnicze i wycieramy spod
pokrywy.

Pociggamy uchwyt spustowy ku sobie, otwierajac zawor
spustowy. Uchwyt powinien by¢ skierowany prosto do
zewnatrz ku przodowi urzgdzenia. Przy pomocy duzej
biatej szczotki, usuwamy skwarki z rurek nagrzewnicy oraz
z bocznych i dolnych powierzchni kadzi w miare sptywania
ttuszczu. Jesli trzeba, korzystamy z wyciora do przewodu
odptywowego, aby wypchna¢ skwarki przez otwor
odptywowy w dolnej czesci kadzi. Przy pomocy matej
prostej biatej szczotki, czyscimy miejsca pomiedzy
elementami grzejnymi a $cianami kadzi.

Zagrozenie

Podczas procedury filtracyjnej, usun szczotkg WSZELKIE
skwarki z powierzchni kadzi oraz strefy zimne;j.
Niezastosowanie tych zasad spowodowaé moze wylanie
sie ttuszczu z kadzi, oparzenia i powazne obrazenia
cielesne. Pozar i/lub szkody materialne.
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Henny Penny

3-8. ISNTRUKCJE -
FILTROWANIE (Ciag dalszy)

3-9. WYMIANAFILTRA
KOPERTA lub

Model PFE- 590

Zdrapujemy skwarki i pierscien osadowy z kadzi, nastepnie
wyrzucamy je. NIE POZWALAMY na sptywanie skwarek
do miski filtracyjnej. Skwarki te spowodujg ‘przypalony’
smak w sosach. Wszystkie powierzchnie przecieramy
czystg wilgotng szmatka. Jesli w strefe zimng dostataby
sie woda, osuszamy

szmatkg przed ponownym nalaniem tluszczu do kadzi.

Popychamy uchwyt spustowy w potozenie ‘zamkniete’ aby
zamkngc¢ odptyw.

Ustawiamy przetacznik Zasilania/Pompy na Pompe
(PUMP).

Po catkowitym przelaniu ttuszczu do kadzi, przestawiamy
przetacznik Zasilania/Pompy na WYL (OFF).

Koperta filtracyjna powinna by¢ wymieniana co 10-12 filtracji,
zawsze, gdy ulegnie zatkaniu okruchami. Procedura wymiany:

1.

2.

Ustawiamy gtdéwny wytacznik zasilania na WYL (OFF).

Wyjmujemy i oprézniamy miske odptywowa skroplonej
pary.

Odkrecamy ztgczke filtra i wyjmujemy miske filtracyjng
spod kadzi smazalniczej.

Zagrozenie

Zlgczka bedzie gorgca. Stosujemy rekawice ochronne lub
tkanine, aby unikng¢ powaznych oparzen.

Wyciggamy sito na okruchy i zestaw ekranu filtracyjnego z

miski spustowe;.
| Uwaga I

Zachowujemy ostroznos¢ dla unkniecia oparzen
spowodowanych rozchlapaniem gorgcego ttuszczu.

Scieramy ttuszcz i okruchy z powierzchni miski. Czy$cimy
powierzchnie miski roztworem mydta i wody. Sptukujemy
dokfadnie goraca woda.
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Henny Penny

3-9.  WYMIANAFILTRA
KOPERTA (Ciag dalszy)

3-10. ZEROWANIE
BEZPIECZNIKA SILNIKA

POMPY
Zerowania recznego

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Model PFE- 590

Odkrecamy podcisnieniowg rure hydrantowg z zestawu
ekranu filtrujgcego.

Wyjmujemy duzg podktadke i czyscimy doktadnie goracq
woda.

Zdejmujemy zaciski filtra i wyrzucamy koperte filtra.

Przy pomocy roztworu wody i mydta czyscimy gorny i dolny
ekran filtrujgcy. Pluczemy doktadnie gorgcg woda.

Ostroznie

Przed przystgpieniem do montazu nowej koperty filtracyjnej
upewniamy sie, ze ekrany filtracyjne, duza podktadka, sito na
okruchy, zaciski filtra oraz rura hydrantowa sg catkowicie
suche, gdyz woda moze fatwo rozpuscic papier filtra.

Zmontowujemy goérny ekran filtrujgcy do dolnego ekranu.
Wsuwamy ekrany do czystej koperty filtra.

Zaginamy rogi do $rodka, a nastepnie zatamujemy podwaojnie
strone otwarta.

Mocujemy koperte na miejscu przy pomocy dwu zaciskow
filtra.

Wkiadamy na miejsce duzg podktadke u géry papieru
filtracyjnego. Dokrecamy ponownie zestaw rury hydrantowe;j.

Zmontowany zestaw filtra wktadamy ponownie do miski
odptywowej filtra, mocujemy sito na okruchy, po czym
wsuwamy miske na miejsce pod kadzig.

Recznie dokrecamy ztaczke filtra. Nie stosujemy w tym
przypadku klucza.

Wsuwamy z powrotem na miejsce miske odptywowag
skroplonej pary. Obecnie frytownica jest gotowa do pracy.

Silnik pompy filtracyjnej wyposazony jest w reczny przycisk
zerowania , na wypadek wigczenia sie bezpiecznika termicznego.
Ten przycisk umieszczony jest z tytu silnika.

Nalezy odczekac ok.

5 minut przed prébg wyzerowania tego urzadzenia
zabezpieczajacego.

| Uwaga I

Aby zapobiec oparzeniom od rozchlapanego ttuszczu, przed
recznym zerowaniem bezpiecznika silnika pompy, wytacznik
gtéwny zasilaniamusi by¢ ustawiony w potozeniu WYL (OFF).
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Henny Penny

3-11.CZYSZCZENIE KADZI

Model PFE- 590

Po wstepnym montazu frytownicy, jak rowniez przed
kazdorazowg wymiang ttuszczu, nalezy sumiennie oczysci¢
kadz, wedtug ponizszej procedury:

1. Ustawiamy gtéwny wytgcznik zasilania w potozenie WYL
(OFF), i odtaczamy przewdd od sieci elektryczne;j.

Zagrozenie

Miska odptywowa filtra musi znajdowac sie na swoim
miejscu pod zaworem spustowym dla unikniecia
rozchlapania gorgcych ptynéw. Niewykonanie tych
czynnosci spowoduje rozchlapanie ttuszczu i ciezkie
oparzenia.

2. Jesli w kadzi znajduje sie goracy ttuszcz, nalezy go powoli
spusci¢, pociggajac ku sobie uchwyt spustowy.

3. Zamykamy zawor spustowy i usuwamy (wyrzucamy)
spuszczany ttuszcz.

4. Podnosimy pokrywe, zdejmujemy koszyki i transporter.

5. Po instrukcje czyszczenia siegamy do biblioteczki
Standards Library KFC.

Zagrozenie

NIGDY NIE SPREZAMY KADZI DLA JEJ OCZYSZCZENIA.
Pokrywa pozostaje otwarta. Gorgca woda pod cisnieniem
osigga superwysokie temperatury i powoduje ciezkie
oparzenia w zetknieciu ze skora.

| Uwaga I

NIE POZWALAMY na wrzenie roztworu czyszczgcego.
Gdyby roztwor w kadzi zaczat pienic sie i kipie¢,
NATYCHMIAST USTAWIAMY WYLACZNIK GLOWNY
ZASILANIA W POLOZENIE WYL (OFF).

; Ostroznie i

Nie uzywamy wioréw stalowych lub innych srodkow
sciernych i scierno-odkazajacych, jesli zawierajg one chlor,
zwigzki bromu, jodyne, lub zwigzki amoniaku, gdyz
powoduijg korozje stali nierdzewnej i skracajg trwatos¢
urzadzenia.
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Henny Penny

3-11. CZYSZCZENIE KADZI
(Ciag dalszy)

3-12. Systematyczna konserwacja

WAZNE

Model PFE- 590

Upewniamy sie, ze wnetrze kadzi, otwor odptywowy, oraz
wszelkie czesci majace kontakt ze Swiezym ttuszczem sg

maksymalnie osuszone.

6. Napetniamy frytownice swiezym tluszczem piekarskim.

Ostroznie

Nigdy nie pochlapujemy urzadzenia woda, np. nie
polewamy z weza gumowego. Niezastosowanie sie do
tego srodka ostroznosci moze spowodowac¢ awarie

niektorych podzespotow.

Podobnie jak wszelkie inne urzgdzenia do obrébki zywnosci,
frytownica wysokocisnieniowa Henny Penny wymaga dbatosci
i odpowiedniej konserwacji. W ponizszej tabeli zamieszczono
streszczenie harmonogramu czynnosci konserwacyjnych.
Ponizej podajemy rozpisane na czynnosci procedury
konserwacyjne do wykonania przez obstuge urzadzenia.

Czestosé
Odfiltrowanie ttuszczu

Wymiana tluszczu
KFC

Wymiana koperty filtra
KFC

Czyszczenie kadzi
KFC

Czyszczenie zaworu roboczego

Smarowanie watkéw pokrywy
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Henny Penny

3-13. PROGRAMOWANIE

Model PFE- 590

Wociskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM), a nastepnie KOD (CODE).

Wociskamy kod 1,2,3,. Po wyswietlaczu przesunie sie

WYBIERZ PRODUKT (SELECT PRODUCT).
WAZNE

Jesli zaden przycisk nie zostanie wcisniety, po ok. 1

minucie

trwania w trybie programowania, przyrzady powrocg

samoczynnie do trybu smazenia.

Wciskamy odpowiedni przycisk produktu, (1-0), dla
stwierdzenia jaki produkt zamierzamy zaprogramowac.

Po lewej stronie wyswietlacza, zacznie mrugac “INT1” oraz
“TIME”. Po prawej stronie pojawi sie czas rozpoczecia
cyklu smazenia, ktory mozna zmieni¢ wciskajac
odpowiednie cyfry. Np.: po wcisnieciu 1,0,0,0 po prawej
stronie wyswietlacza pojawi sie 10:00, co ustawia czas
rozpoczecia w minutach.

Po ustawieniu czasu, wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji (Function) a po lewej stronie wyswietlacza zacznie
mruga¢ “INT1” oraz “TEMP”. Po prawej stronie pojawi sie
temperatura poczatkowa, ktérg mozna zmieni¢ wciskajac
odpowiednie cyfry. Np.: po wcisnieciu 2,5,0 po prawej
stronie wyswietlacza pojawi sie “250° F”, co ustawia
poczatkowg temperature na 250° Fahrenheita.

Po ustawieniu temperatury, wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji (Function), a po lewej stronie ekranu pojawi sie
“INTI”, “LOAD”, oraz “COMP”. Po prawej stronie ekranu
pokaze sie fabrycznie ustawiona warto$¢ kompensacji
obcigzenia.
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Henny Penny

3-13. PROGRAMOWANIE
(Ciag dalszy)

8.

10.

11.

12.

13.

Model PFE- 590

Po skompensowaniu obcigzenia wciskamy i zwalniamy
przycisk Funkcji . Po lewej stronie wyswietlacza pojawia
sie “PROP” oraz “CONTROL"a po prawej fabrycznie
ustawiona wartos¢ proporcjonalnej kontroli temperatury.

Po proporcjonalnej kontroli temperatury, wciskamy i
zwalniamy przycisk FUNKCJI. Po lewej stronie ekranu
mrugajg ALM 1 oraz TIME a czas pierwszego sygnatu
dzwiekowego pojawia sie po prawej stronie wyswietlacza.
Aby zmieni¢ czas uruchomienia alarmu, wciskamy
odpowiednie przyciski produktu dla ustawienia

czasu. Np: po wcisnieciu 1,0,0,0, po prawej stronie ekranu
zacznie mrugac 10:00, co oznacza, ze gdy stoper odliczy
10 minut, uruchomi sie alarm.

Po ustawieniu alarmu, wciskamy i zwalniamy przycisk
FUNKCJI. Po lewej stronie ekranu mruga ALM 1, SELF-,
oraz CANCEL , a po prawej stronie pokazuje sie TAK
(YES) lub NIE (NO). Funkcje TAK i NIE mozna zamieniaé
naprzemiennie wciskajgc ktorykolwiek z przyciskow
produktu, (I -0). TAK (YES) oznacza, ze dzwiek alarmu
automatycznie ustanie po

kilku tonach. NIE (NO) oznacza, ze obstuga musi recznie
wcisng¢ odpowiedni przycisk aby zatrzymac¢ dzwiek
alarmu.

Powtarzamy 9 oraz 10 dla alarméw 2 oraz 3.

Po ustawieniu alarmu 3, wciskamy i zwalniamy przycisk
FUNKCJI . Po lewej stronie ekranu pojawia sie FILTR
(FILTER) oraz CYKLE (CYCLES) a kolejny numer cyklu
filtra po prawej stronie ekranu. Wartos¢ ta to liczba cykli
smazenia

do wykonania, zanim przyrzady zakomunikujg obstudze, ze
ttuszcz wymaga odfiltrowania.

Po ustawieniu wartosci dla filtra, wciskamy i zwalniamy
przycisk WYBIERZ FUNKCJE (SELECT FUNCTION). Po
lewej stronie ekranu mruga EOC oraz PORZUC (EXIT),
natomiast po jego prawej stronie pojawia sie Zimny
(COOL). Punkt zakonczenia cyklu, (EOC), mozna ustawi¢
na Zimny (COOL), Ustaw (SETP), lub Filtr (FITR),
wciskajac ktoérykolwiek z przyciskow produktu (EOC). Po
zakonhczeniu cyklu smazenia, przyrzgdy mozna ustawic
ponownie na tryb Jatowy (Idle), temperature docelowa, lub
komunikowanie obstudze konieczno$¢ odfiltrowania
ttuszczu.
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Henny Penny

3-13. PROGRAMOWANIE
(Ciag dalszy)

3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH
(SPECIAL PROGRAM MODE)

14.

15.

Model PFE- 590

Po ustawieniu punktu zakonczenia cyklu, wciskamy i
zwalniamy przycisk FUNKCJI. Po lewej stronie ekranu
zaczyna mruga¢ GLOWICA (HEAD) oraz LICZ (COUNT) a
po prawej stronie pojawia sie liczba. Liczba po prawej
stronie to liczba sztuk kurczaka do jednorazowego
smazenia, po wcisnieciu przycisku danego produktu.
Liczbe te mozna zmieni¢, wciskajac przycisk
odpowiedniego produktu. Wskaznik ten potrafi tez
sumowac liczbe ‘pogtowia’ (zuzycie) danego produktu, na
podstawie liczby cykli smazenia.

WAZNE
Stosujac ponizsze procedury mozna rowniez
zaprogramowac inne produkty:

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk SKAN (SCAN) w
dowolnej chwili podczas przebywania w trybie Program, po
czym na wyswietlaczu przesunie sie WYBIERZ
PRODUKT (SELECT PRODUCT). Nastepnie wciskamy
dowolny przycisk produktu, (1-0), i obecnie mozna
zaprogramowac dany produkt.

Aby zaprogramowac kolejny czasokres, wcskamy i
zwalniamy przycisk SKAN  (SCAN) podczas
przebywania w trybie Czasu (Time Mode) pierwszego
trybu. Po lewej stronie ekranu zacznie mrugac “INIT 2”
oraz “TIME”. Nastepnie wykonujemy powyzej podane
czynnosci, zaczynajac od punktu 4.

Przeglad Zuzycia

. Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie

sekundy az na wyswietlaczu pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie na wyswietlaczu
PROGR NORM (REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy
przycisk Funkcji (Function) jednokrotnie az pojawi sie w
wys$wietlaczu PRZEGLAD ZUZYCIA (“REVIEW USE”).

Na wyswietlaczu pojawi sie CODZIENNE (“DAILY”). Aby
przejrze¢ zuzycie danego produktu wciskamy przyciski
Produktu. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkciji
(Function) aby porzuci¢ tryb Special Program.
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3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH
(Ciag dalszy)

Model PFE- 590

Wyzeruj zuzycie

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez

dwie sekundy, az na wyswietlaczu pojawi sie PROGR
NORM (REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR
NORM (REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji dwukrotnie, az pojawi sie “RESET USE”.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie KOD (CODE), wciskamy
1-3-5. Na wyswietlaczu pojawi sie CODZIENNIE (DAILY), i
wciskamy przyciski Produktu aby ustawi¢ je na wartos¢ 0.

Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., Gto$nosé,
Czestotl. Gtosnika, Kody, Przeinicjowanie Systemu)

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na wyswietlaczu pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
trzykrotnie, az pojawi sie USTAW FABR (FAC PRESET).

Po pojawieniu sie na ekranie wyswietlacza KOD (CODE),
wprowadzamy liczbe 2957. Na ekranie zaczyna mrugac
“‘DEG” oraz TRYB (MODE). Wciskajac dowolny z
przyciskéw Produktu, przechodzimy naprzemiennie od sF
do sC, lub odwrotnie.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcje, a na ekranie
zaczyna mrugac¢ “TYPE” oraz “FRYR”. Wociskajac
dowolny z przyciskéw Produktu, przechodzimy
naprzemiennie od “GAS” do “ELEC”, lub odwrotnie.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie, a na
wyswietlaczu zacznie mruga¢ “SPKR” oraz “VOL”.
Gtosnos¢ mozna zmienia¢ miedzy wartosciami 01 oraz
10, gdzie 10 jest ustawieniem najgtosniejszym.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji trzykrotnie, a na
wyswietlaczu zacznie mrugaé¢ “SPKR” oraz “FREQ”.
Czestotliwos¢é mozna ustawi¢ miedzy 100 a 2000.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcje 10-krotnie, a po
ekranie przesunie sie komunikat “INITIALIZE SYSTEM”.
Weciskamy i przytrzymujemy dowolny z przyciskow
Produktu, a na ekranie system odliczy od 5 w dét. Po
zakonczeniu odliczania, zwalniamy przycisk Produktu, po
czym system przywréci ustawienia fabryczne przyrzadow

sterujgcych.
WAZNE
Przed prébami przejscia z trybu Ustawien Fabrycznych
(Factory Preset) do innych trybow pracy, prosimy
skontaktowac sie telefonicznie z Dziatem Pomocy
Technicznej Henny Penny. 1-800-417-8405.
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3-14.RYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH
(Ciag dalszy)

Model PFE- 590

Tryb 1/O - Serwisowy

. Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie

sekundy, az na wyswietlaczu pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
4-krotnie, az pojawi sie “TECH I-O”.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie KOD (CODE), wciskamy

2-4-6 (w urzadzeniach CE — wciskamy 1-7-7-6). Na

wyswietlaczu zaczng pojawiac sie naprzemiennie “HEAT’,
“PRESSURE”, oraz “PUMP”. Ponadto, diody $wiecace
nad 1, 2 oraz 3 zaczng mrugac¢ naprzemiennie.

. Aby przetestowac¢ obwodd grzewczy, wciskamy i

przytrzymujemy przycisk 1.

. Aby przetestowac system sprezajacy, wciskamy i

przytrzymujemy przycisk 2.

. Aby przetestowac podzespot pompy, wciskamy i

przytrzymujemy przycisk 3. Tylko dla produktéw CE:

. Aby przetestowa¢ nadmuch, wciskamy i przytrzymujemy

przycisk 4.

. Aby sprawdzi¢ funkcjonowanie modutu, wciskamy i

przytrzymujemy przycisk 5.

WAZNE
Przed przystapieniem do testowania zestawéw CE, nalezy
najpierw uruchomi¢ nadmuch i moduty.

TEST gtéwny urzadzenia

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie wyswietlacza pojawi sie PROGR
NORM (REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi sie PROGR
NORM (REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji 5-krotnie, az na ekranie pojawi sie “APPL TEST".

Przy wtgczonym przetgczniku Zasilania, na ekranie pojawi
sie “CURR=", wraz z warto$ciami czasu, ktory zuzyto dla
ogrzania urzadzenia od 250s do 300s F (121sdo 149s C).
Czas ten jest normalnie zapisywany dla wstepnego
‘porannego’ ogrzania urzgdzenia.
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3-14. TRYB PROGRAMOW
SPECJANYCH (Ciag dalszy)

Model PFE- 590

Sterowanie nagrzewaniem

Weciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, az na ekranie pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM). Gdy tylko pojawi siePROGR NORM (,REG
PROGRAM?”), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji 6-
krotnie, az na ekranie wyswietlacza pojawi sie “HEAT
CNTRL”.

Gdy na ekranie pojawi sie KOD (CODE), wciskamy1-2-3-4.
Na ekranie zaczynajg mrugac¢ “MELT”, “EXIT”, oraz
“TEMP”, wraz z wartoscig temperatury ttuszczu, po
osiggnieciu ktorej regulator porzuci cykl Topienia. Wartos¢
ta powinna by¢ ustawiona na 82s C (180s F), i nalezy
pozostawi¢ jg bez zmian do czasu skontaktowania sie z

producentem.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji— na ekranie
pojawiajg sie naprzemiennie "MELT”, “CYCLE”, oraz
“100s”, jak réwniez wartos¢ diugosci impulsu - 4000.
Wartosc¢ te nalezy pozostawi¢ bez zmian do czasu
skontaktowania sie z producentem.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie — na
ekranie zaczng pojawia¢ sie naprzemiennie “MELT”, “ON-",
“TIME”, oraz “100s”, wraz z czasokresem wigczenia
nagrzewania. Te wartos¢ nalezy ustawi¢ na 1700, i
pozostawi¢ bez zmian do czasu skontaktowania sie z
producentem.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji trzykrotnie — na
ekranie pojawiajg sie naprzemiennie “COOL”, “SET-", oraz
“POINT”, wraz z ustawiong wczesniej temperaturg trybu
Zimnego. Wartos¢ ta ustawiona jest na 121s C (250s F), i
nalezy pozostawic¢ jg bez zmian do czasu skontaktowania
sie z producentem.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji czterokrotnie — na
ekranie pojawiaja sie naprzemiennie “AUTO”, oraz “IDLE”,
i “OFF”. Nalezy pozostawi¢ je bez zmian do czasu
skontaktowania sie z producentem.

Weciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji pieciokrotnie — na
ekranie pojawiaja sie naprzemiennie “AUTO”, “IDLE”, oraz
‘MMSS”, i “0:00”. Nalezy pozostawic¢ je bez zmian do
czasu skontaktowania sie z producentem.

Ostatnie 3 funkcje w trybie Sterowania Nagrzewaniem sg

wykorzystywane tylko przez producenta i nie nalezy ich
zmieniac.
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