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Perché Pulire l'unità dalle briciole e dai vapori di cottura carichi di olio. 

Tempo 
richiesto 

5 minuti per la 
preparazione. 

10 minuti per il completamento di ogni ripiano. 
 

Ora del giorno Durante le ore di basso 
volume. 

 

Icone di 
pericolo         

Strumenti e forniture 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 Secchio per 

asciugamani puliti 
 Secchio per 

asciugamani sporchi 
 Spazzola per la pulizia 

di piccoli oggetti 
 Disco alte temperature 

Ecolab con tampone 
multiuso e panno universale 

 Super Contact Cleaner 
KAY(R) QSR 

Soluzione KAY(R) 
SolidSense All- 
Purpose Super 

Concentrate (APSC) 

Detergente e disinfettante 
multisuperficie al 
perossido KAY(R) 

__________________________________________________________________________________________________ 
Navigazione: Schermata iniziale > Menu VAI > Icona Pulizia (bottiglia spray) > Modalità pulizia 

Procedura

1 Attivare la Modalità pulizia 
Toccare la Modalità pulizia e 
attendere che i ripiani si 
raffreddino. Visualizza "Safe 
to Clean" (Sicuro da pulire). 
Circa 20 minuti. 

 

2 Pulire vassoi e griglie 
Portare i vassoi e le griglie al 
lavello a tre scomparti o alla 
lavastoviglie. 
- In caso di forte accumulo 

di sporco, spruzzare 
preventivamente vassoi e 
griglie con il Super 
Contact Cleaner KAY(R) 
QSR e lasciare in 
ammollo per 10 minuti.  

- Utilizzare la spazzola per 
la pulizia di piccoli 
oggetti per rimuovere lo 
sporco accumulato.  

- Lavare, sciacquare e 
igienizzare. 

- Lasciare asciugare 
all'aria.  

 
Nota: le griglie devono essere 
pulite ogni quattro ore. 

 

3 Impostazione degli strumenti di 
pulizia 
Riempire un secchio pulito 
con la Soluzione SolidSense 
APSC KAY(R) calda (110-
120°F/43-48 °C). 
 
Immergere lo strumento per 
alte temperature con tampone 
multiuso nella soluzione 
SolidSense APSC KAY(R) e 
scuotere la soluzione in 
eccesso dal tampone per 
evitare di danneggiare l'unità. 

 

4 Pulire i ripiani 
Pulire l'interno di ciascun 
ripiano dell'armadietto UHC 
con lo strumento per alte 
temperature con tampone 
multiuso.  

5 Risciacquare e igienizzare 
l'interno 
Utilizzare il panno universale 
bianco e un asciugamano 
pulito imbevuto di 
disinfettante per pulire e 
sciacquare i ripiani UHC. 
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Prodotti 
chimici 

Elettricità Superfici bollenti 



Manutenzione Pulizia (continua)  
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6 Pulizia esterno 
Spruzzare un asciugamano 
pulito imbevuto di 
disinfettante con il Detergente 
e disinfettante multisuperficie 
al perossido KAY(R), quindi 
pulire l'esterno dell'unità. 
Gettare l'asciugamano nel 
secchio degli asciugamani 
sporchi. 

 

7 Uscita dalla Modalità pulizia 
Uscire dalla Modalità pulizia 
toccando la freccia indietro, 
quindi il segno di spunta 
verde. 
 
Nota: l'unità deve riscaldare i 
ripiani per tornare al normale 
funzionamento, circa 35 
minuti. 

 
 

 


