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Чому Очистьте пристрій від крихт і масляної вологи 

Потрібний 
час 

5 хвилин на 
приготування. 

На виконання кожної полиці – 10 хвилин. 
 

Час доби У години низького 
навантаження. 

 

Значки 
небезпеки         

Інструменти та витратні матеріали 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 Відро для чистих 

рушників 
 Відро для брудних 

рушників 
 Щітка для чищення 

дрібного посуду 
 Термостійкий тримач 

Ecolab Pad із 
багаторазовою та 

універсальною прокладкою 

 KAY(R) QSR Super 
Contact Cleaner 

Універсальний 
суперконцентрат 

KAY(R) SolidSense 
(APSC) 

KAY(R) Пероксидний 
засіб для чищення та 

дезінфекції різних 
поверхонь 

__________________________________________________________________________________________________ 
Навігація: Home screen > GO menu > Clean icon (spray bottle) > Cleaning Mode 

Порядок виконання робіт

1  Увімкнення режиму очищення 
Натисніть Cleaning Mode і 
зачекайте, поки полиці 
охолонуть. З'являється напис 
«Safe to Clean». Приблизно 20 
хв. 

 

2  Чисті лотки й решітки 
Віднесіть лотки й решітки до 
трикамерної раковини або 
посудомийної машини. 
- У разі сильного 

забруднення попередньо 
обприскайте лотки й 
решітки очищувачем 
KAY(R) QSR Super Contact 
Cleaner і залиште на 10 
хвилин.  

- Використовуйте щітку 
для чищення дрібного 
посуду, щоб видалити 
накопичення бруду.  

- Вимийте, прополощіть і 
продезінфікуйте. 

- Залиште висохнути на 
повітрі.  

 
Примітка. Решітки слід 
чистити кожні чотири години. 

 

3  Підготовка інструментів для 
очищення 
Наповніть чисте відро 
гарячим (110–120°F) 
розчином KAY(R) SolidSense 
APSC. 
 
Занурте 
багатофункціональний 
інструмент Hi-Temp із губкою 
в розчин KAY(R) SolidSense 
APSC і струсіть надлишки 
розчину з губки, щоб 
запобігти пошкодженню 
інструменту. 

 

4  Очищення полиць 
Протріть внутрішню 
поверхню кожної полиці 
шафи UHC 
багатофункціональним 
інструментом Hi-Temp із 
губкою. 

 

У
ніверсальна теплова ш

афа H
enny Penny U

H
C

 
  

Хімічні 
 

Електрик
 

Гарячі поверхні 



Технічне очищення (продовження)  
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5  Промивання й дезінфекція 
камери 
Використовуйте білу 
універсальну губку та чистий 
рушник, змочений 
дезінфікуючим засобом, щоб 
протерти та промити полиці 
UHC. 

 

6  Очищення зовні 
Нанесіть на чистий рушник, 
змочений пероксидним 
засобом KAY(R) для чищення 
та дезінфекції різних 
поверхонь, а потім протріть 
зовнішню поверхню 
пристрою. Викиньте рушник 
у відро для брудних 
рушників. 

 

7  Вихід із режиму очищення 
Вийдіть із режиму очищення, 
натиснувши стрілку назад, а 
потім зелений прапорець. 
 
Примітка: для повернення до 
звичайного режиму роботи 
пристрій повинен розігріти 
полиці, приблизно 35 хвилин. 

 
 

 


