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理由 清洁设备上的碎屑和含油的水分 

需要时间 5 分钟准备时间。 每个搁架 10 分钟完成。 

 

当天的时间 在低容量时段。  

危害图标 
        

工具和用品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 清洁毛巾桶  肮毛巾桶  小器皿清洁刷  Ecolab 

高温垫支架，带多用途

垫和通用垫 

 KAY(R) QSR 

超级接触清洁剂 

KAY(R) 

SolidSense 

通用超级浓缩 

(APSC) 解决方案 

KAY(R) 

过氧化物多表面清洁

剂和消毒剂 

_________________________________________________________________________________________

_________ 

导航：Home 屏幕 > GO 菜单 > Clean 图标（喷雾瓶）> Cleaning Mode 

步骤

1  激活清洁模式 

点击 Cleaning Mode 

并等待搁架冷却。 

将显示“Safe to 

Clean”。 约 20 分钟 

 

2  清洁烤盘和上料架 

将烤盘和上料架带到三格水

槽或器皿清洗机。 

- 对于厚重的污垢堆积，

使用 KAY(R) QSR 

超级接触清洁剂预喷烤

盘和上料架，并浸泡 10 

分钟。  

- 使用小器皿清洁刷清除

堆积的污垢。  

- 清洗、冲洗和消毒。 

- 让其晾干。  

 

注意：上料架应每四小时清

洁一次。 

 

3  设置清洁工具 

在干净的桶中加入热 (110-

120°F) KAY(R) 

SolidSense APSC 

解决方案。 

 

将带垫的高温多用途工具浸

入 KAY(R) SolidSense 

APSC 

解决方案中，然后抖掉垫上

多余的溶液，以防止损坏设

备。 

 

4  清洁搁架 

使用带垫的高温多用途工具

擦洗每个 UHC 

机柜搁架内部。 

 

5  冲洗和消毒内部 

使用白色通用垫和浸有消毒

剂的干净毛巾擦拭和冲洗 

UHC 搁架。 
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维护清洁（续） 
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6  干净的外部 

在浸有消毒剂的干净毛巾上

喷洒 KAY(R) 

过氧化物多表面清洁剂和消

毒剂，然后擦拭设备外部。 

将毛巾丢弃在脏毛巾桶中。

 干净的外部 – 单面

此外，对于单面机柜，每周

一次，将机柜从

墙壁并清洁橱柜的背面、墙

壁和台面，方法是移除

所有表面的碎屑和油污。将

毛巾丢弃在脏毛巾桶中。

7  退出 Cleaning Mode 

通过点击后退箭头，然后点

击绿色复选标记，退出清洁

模式。 

注意：设备必须重新加热搁

架才能恢复正常工作，大约 

35 分钟。 




