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Beskriving av utrustningen SmartCombim™

Beskrivning av utrustningen

Avsedd anvandning  SmartCombi™ &r designad for kommersiell anvandning. De
ar inte testade enligt géllande regler och standarder for
hushallsutrustning.

Vi tar inget ansvar och ger ingen garanti om den anvands

som hushallsutrustning!
Anvéandning och installation ska endast goras av utbildad

personal.

SmartCombi™ ska endast anvéndas for tillagning av mat med
hjélp av speciella grillar, karl, bakplatar, och flyttbara
ugnshyllor.

Endast rent dricksvatten far anvandas for anggenerering i
utrustningen.

Felaktig anvandning  SmartCombi™ fér inte anvéndas till féljande:

 som ett forvaringsskap

o for rokning av livsmedel

 for torkning av dukar eller bestick

» for uppvarmning av syror, kaustiska amnen eller andra
kemikalier

« for uppvarmning av lattantandliga vétskor

» for smaltning av fett eller salt

» for att vdrma upp rum

» for stekning

o for uppvarmning av forseglade behallare sa som konservburkar

» som en diskmaskin

» for rengoring av luftfilter

« far inte anvandas utan insattningsskenor / flyttbara
ugnshyllor

AX WARNING| -~~~

Fara vid felaktig Felaktig anvandning av utrustningen kan leda till
anvandning egendomsskada, personskada eller déd. Las igen
installations-, drifts-, och underhallsinstruktionerna
noggrant innan utrustningen anvands.

Utbildning av operatdr Innan SmartCombi™ anvands for forsta géngen, méste operatérer
bli informerade om den kvarvarande risk som finns dven da
utrustningen fungerar som den ska. Operatoren ska ocksa
informeras om de procedurer som géller om fel eller brand uppstar.
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Beskriving av utrustningen SmartCombim™

[o]
Byte av sprak
Password
Menu DT/SRH Back Language
French
English
Italian
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SmartCombim™

Beskrivning av utrustningen

Sakerhetsinstruktioner

Transport genom en kall
omgivning

SmartCombi™ foljer alla gallande sakerhetsstandarder. Trots
detta, avfardar detta inte alla risker, sa som anvéandarfel.

Foljande sékerhetsinstruktioner maste darfor observeras vid
anvandning av SmartCombi™:

VARNING
RISK FOR
BRANNSKADA

 Placera inte tillagningskéarl ovanfoér 6gonniva, dar
tillagat livsmedel genrerar vatska (buljong, steksky),
eftersom livsmedel maste 6vervakas kontinuerligt
under tillagning.

« Oppna dérren en aning for att slappa ut &ngan och
Oppna darefter dorren helt tills den stannar. Om dérren
6ppnas under anvandning, speciellt under angkokning,
kan stora mangder anga slappas ut.

 Faést inte blicken pa angans ventil och hall inte heller
handen 6ver den. Het anga ventileras periodiskt under
en tillagningsprocess.

» Anvand skyddshandskar nar dérren 6ppnas efter
tillagning. Tillagningskarlen, grillutrustningen, de
flyttbara ugnshyllorna, dérrsidorna och
temperatursensorerna kan fortfarande vara valdigt
heta.

« Ta bort temperaturgivaren fran den tillagade
produkten innan den tas ut fran enheten.

 Se till sd att du inte sticker dig pa sensorn, néar den
tillagade maten tas ut.

 Lat inte sensorn hanga fritt utanfor dorren; satt
tillbaka den i hallaren.

Efter att kombidngkokaren har transporterats fran en kall
omgivning till ett varmt installationsomrade, maste den
varmas upp till rumstemperatur innan strommen kopplas in
och satts pa.

FORSIKTIGHET

Anvand inte kombiangkokaren vid temperaturer lagre &n 40°F
(4°C). Det finns en risk att enheten inte fungerar som den ska
och det elektroniska kontrollsystemet kan ta skada.
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Beskrivning av utrustningen SmartCombi™

Transport av varm
tillagad mat

Anvéandning av flyttbara
ugnshyllor och kérror

Anvandning av
tallrikshyllor

VARNING
RISK FOR
BRANNSKADA

For att undvika brannskador eller andra personskador pa
grund av spill av varm tillagad mat under transport,
anvand endast karl med lock vid transport av heta vatskor
(individuellt eller pa ett flyttbart ugnsgaller).

Maxvikten for produkter visas for varje modell nedan.
Maxvikten per hylla ar 33.5 Ibs (15 kg) for 1/1 GN (1 stor
panna) eller 44 lbs (20 kg) for 2/1 GN (2 stora pannor).

615 620 115 120 215 220

671lbs | 1331bs |1111lbs |2211bs |2211bs | 397 Ibs
(30kg) | (60kg) | (50kg) | (100kg) | (100 kg) | (180 kg)

VARNING

For att forebygga egendomsskada och personskada pa
grund av dvertunga flyttbara ugnshyllor, som trilla ner:

« Se alltid till att karlets lock sitter pa.

« Placera ugnshyllan pa ugnskarran for palastning /avlastning
av livsmedel i kombiangkokaren. Las styrhjulen.

 Tryck in den flyttbara ugnshyllan till stoppet och Ias.

» Anvand det medféljande handtaget for att dra ut den
flyttbara ugnshyllan. Ta bort handtaget under tillagning.

VARNING

For att forebygga personskador pa grund av att nagon
halkar pa spill fran en bricka, tom droppbrickorna med
jamna mellanrum.

Ta bort ugnsstegarna inne i ugnen.
« Satt in skenorna pa botten av utrustningen.

» Docka ugnshyllan med ugnskarran och testa genom att dra
i laset.

» Ta bort handtaget och stang dorren.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer 11



SmartCombim™

Beskrivning av utrustningen

Rengdring

Anvandning av handdusch

AWARNING VARNITG

Anvand alltid glasdgon som skyddar mot stank fran
kemikalier eller en ansiktsskold och skyddande
gummihandskar vid rengdring av matlagningsutrymmet
med fratande rengdéringsmedel. Allvarliga brannskador och
blindhet kan orskas. Folj tillverkarens anvisningar. Om
I6sningen kommer i kontakt med dgonen, skélj 6gonen med
rikligt med kallt vatten och kontakta lakare omedelbart.

FORSIKTIGHET

FOr undvika skada, maste utrustning med “WaveClean” alltid
vara kopplade till hart och mjukt vatten!

For att undvika brannskador ska rengoring och underhall
endast goras nar ugnen har svalnat (under 140°F (60°C)).

FORSIKTIGHET

For att undvika skada pa utrustningen:

» Handduschen ska endast anvéandas for rengoring av
matlagningsutrymmet och inte det externa holjet!

« Spraya inte vatten pa kombiangkokarens pafylinings- eller
tdmningsdppningar.

» Spraya inte kallt vatten med handduschen i
matlagningsutrymmet eller pa dérren for nedkylningsskal.
Pl6tslig nedkylning kan férvranga matlagningsutrymmet
och den dubbelglasade panelen kan spricka.

* Rengor inte utrustningen med hogtrycksvatten eller
angrenare!

OBSERVERA

Vid anvandning av SmartCombi™ 215 eller 220, maste den
flyttbara ugnshyllan alltid séttas in i utrustningen sa att
dorrarna kan forsegla korrekt.
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Beskriving av utrustningen

SmartCombi™

Bristfallig utrustning

R

TS

S

| —

4~

Efter anvandning

FORSIKTIGHET

Anvand inte utrustningen om dorrférseglingen ar skadad.
Skadad dorrforsegling kan leda till skadade elektriska- och
elektroniska komponenter.

Utbyte ska endast goras av kvalificerad servicetekniker.
Dorrforseglingen tryck in pa plats. Vid installation &r det
mycket viktigt att forseglingen sitter perfekt, dvs. férseglingen
maste tryckas in helt i holjet och passa perfekt. Fett, hdga
temperaturer och rester fran rengoring forkortar
dorrforseglingens serviceliv.

AWARNING VARNITG

For att undvika person- eller egendomsskada:

» Undvik oavbruten drift vid hdga temperaturer och avlagsna
fett och rester av rengéringmedel regelbundet.

« Kombiadngkokaren ska endast anvandas med en korrekt
fungerande magnetisk dorrswitch. Om den inte fungerar
som den ska, meddela servicepersonal omedelbart.
Kemikalier kan spraya i 6gonen eller p& huden pa
operatdren under den automatiska rengdringen, vilket kan
leda till irritation och brannskador.

» Anvand inte utrustningen om glaspanelen &r skadad!
Utrustningen far inte anvandas om glaset ar skadat (lampan
i matlagningsutrymmet och dérrpanelen). Den mat som
finns i ugnen om glaset gar sonder maste kastas ut (fara for
glasskérvor).

Stang av vattenledningen efter anvéndning.

OBSERVERA

Lamna ddrren pa glant nar utrustningen inte anvands, for att
forebygga kondensation.

Eftersom utrustningens dorr &r valisolerad, kan kondensation
byggas upp pa de dubbelglasade panelerna om ugnen inte
anvands under en langre period. Detta forsvinner snabbt da
utrustningen anvands.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer 13



SmartCombi™ Beskrivning av utrustningen

Dorrfunktion for

Oppning
1. Vrid handtaget till hdger eller A
vanster. DOrren Gppnas.

SmartCombi™ 615/620 och
115/120

2. Oppna dérren helt. Om dorr-
handtaget slapps, atervander det
till det vertikala laget.

Stangning B
Tryck igen doérren med handta-
get i det vertikala laget. N-

Dérrfunktion for C)ppning
SmartCombi™ 215/220 | \sig dorrhandtaget till hoger

till ett horisontellt 1age. D6rren
lases upp, men kan inte 6ppnas
pa grund av en sparr.

2. Fortsétt att vrida
dorrhandtaget uppat: Spérren
slapper. \
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Beskriving av utrustningen SmartCombim™

3. Lat dorrhandtaget ga tillbaka
till det horisontella l4get och
Oppna dorren helt.

Stangning
1. Tryck igen dorren med

dorrhandtaget i det horisonella
laget.

2. Dorren lases genom att vrida
dorrhandtaget till det vertikala
laget.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombi™ Beskrivning av utrustningen

SmartCombi™ Modeller 10
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Elektrisk Kombi&ngkokare 6.X, 10.X och 20.X 7-Datainterface

1-Dorr 8-Vertikalt justerbara utrustningsstod
2-Isolerande glasruta 9-Ventilationsventil for a&nga

3-Dorrhandtag 10-Luftintagsventil for matlagningsutrymme
4-Kontrolldekal 11-Skenor for transportkarra
5-Kombiskiva 12-Transportkarra

6-Handdusch med indragare 13-"EasyIn”
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Beskrivning av utrustningen SmartCombi™

Installation av enheter pa baser med styrhjul

o ol

5 mm Bult

SmartCombi™ Modeller

OBSERVERA

Permanent inkopplade enheter pa baser med styrhjul, som ska
installeras i USA, maste installeras med ett flexibelt skyddsror
och en kabelbegransare. Hanvisa till illustrationen pa vénster
sida. En bult (5 mm) sitter pa kombins bakre vénstra hérn for
fastning av kabelbegransaren.

En I-bult (I-bolt) kan fastas i byggnaden enligt gallande
byggnadsregler.

FORSIKTIGHET

GIPSVAGGSKONSTRUKTION

Fast I-bulten (I-bolt) vid en vertikalregel. Fast inte enbart i
gipsvaggen. Foredragen installation &r cirka sex tum fran endera
sida om servicekablaget. Kabelbegransaren maste vara minst sex
tum Kkortare an det flexibla skyddsroret for kablaget.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombi™ Beskrivning av utrustningen

SmartCombi™ display och konsoll

o—I1

18 P
17 o T
16 2
° 3
15—a l ®o—4
14
B - ® o—s5
12 * T T T
11 ;
Kombivred
T @®—3 o
10 Vrid till hoger/vanster:
® g instédllning av temperatur, tid, etc.
19— Tryck: bekréfta vald installning
1 ”On/Off”-knapp 10 Valknapp: "Ready2Cook”/Nedkylning
2 Valknapp: Smartmeny 11 Valknapp: tillagningstid
3 Display: program, temperatur, tid och andra 12 Valknapp: tillagningstemperatur
funktioner 13 LED-knapp for tillagningslage: Varmluft
4 LED-knapp for tillagningslage: 14 Vanster valknapp
Kombiangkokning 15 LED-knapp for tillagningslage: Anga
5 LED-knapp for tillagningsldge: Uppvarmning 16 Klimatjusteringsknapp: 6ka fuktigheten
6 Hoger valknapp 17 Klimatjusteringsknapp: sénka fuktigheten
7 Valknapp: métning av kérntemperatur 18 Klimatjusteringsfonster
8 ”Start/Stop”-knapp 19 Huvudstrombrytare

9 Justeringsvred: Kombivred
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Funktionsbeskrivning

SmartCombi™

Funktionsbeskrivning

Funktionsldge Kombiéngkokaren har ett antal olika funktionslagen:

Smart Menu Automatic Cooking (Smartmeny Automatisk
Tillagning)

Moist Heat (Anga)

Combination of Moist and Dry Heat (Kombination av
Anga och Varmluft)

Dry Heat (Varmluft)
Rethermalization (Uppvarmning)
Delta-T Cooking (Delta-T Tillagning)

Slow Roast & Holding (SRH) (Langsam Ugnsstekning &
Varmhallning)

Steam Injection (Anginsprutning)
Rest Period (Viloperiod)

Fler funktioner Fler funktioner, som tex.:

Starting Time Pre-selection (Forval av Starttid)

R2C/Cool Down Key(R2C/ Nedkylningsknapp)
Humidity Control(Fuktighetskontroll)

SES (Steam Exhaust System)(Avledningssystem for anga)
Manual Steam Injection(Manuell Anginsprutning)

Half Power Key(Knapp for Half Effekt)

Auto Reverse Fan(Automatisk Andring av Fléktriktning)
Controllable Fan Speeds(Kontrollerbara Flakthastigheter)

Custom Program Library(Specialanpassat
Programbibliotek)

Probe Cooking(Tillagning med Temperaturgivare)
WaveClean(WaveClean)
RackControl(Hyllkontroll)

End-of-Step Signal(Signal for Sista Steget)

Huvudstrombrytare Huvudstrombrytaren, som befinner sig vid kontrollpanelens
lagre vénstra horn, méste séttas PA (ON) innan enheten

5] anvands.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombi™ Funktionsbeskrivning

Smartmeny (”Smart Menu) Smartmenyns tillagningsprogram utvecklades med den
- fordelen att de ar anpassningsbara efter dina speciella behov
(m:‘: och énskemal, samt sparbara i respektive kategori.
o Satt igang angkokaren med “On/Off”-knappen och tryck pa
. . ”Smart Menu”-knappen:
automatic Cooking Piktogram for de individuella programgrupperna visas pa
Cookbook bottendisplayen.
Den valda programgruppen ar omgiven av en rektangel.

Programgrupper
1 Meat (Kott) Steak, pork roast (Biff, flaskstek)
1 2 ».\.“ 2 Poultry (Féagel) Chicken, turkey (Kyckling, kalkon)
E’D ;ni 3 Fish (Fisk) Redfish, trout (Rodfisk, 6ring)
ffﬁ@ 5 : 6 4 |V bles,sidedish | C h
] egetables, side dis arrots, mushrooms, potatoes
#@ 8 féj' 9?@1 (Gronsaker, sidoratt) | (Mordtter, svamp, potatis)
5 Cook Book Contains the programs of all program
i tm“ (Kokbok) groups (Innehéller alla programgruppers
eS,r 1 %
%a SE' 1 6 Baking Products Bread, croissants
(Bakprodukter) (Brod, croissanter)
oy
ttE:’ o @:3 7 Overnight Cooking Core-temperature cooking, low-
5ot .\-g;ii (Tillagning Over temperature cooking (Tillagning med
ff@ - [;:]:] g Natten) karntemperatur, tillagning med lag
#_Q: 13 W(@‘ temperatur)
8 MyChef — Special Individualized programs
(Anpassade program)
@ 9 | Perfection Plated meals, banquets
/) (Perfektion) (Tallriksmaltider, festmaltider)
J/ Cauliflower 1 . . y .
<toes Den valda programgruppen visas som text i den vre displayen.
Carrots Flytta valramen till 6nskad programgrupp, tex Vegetables, side
= —— dishes, med kombivredet.
rior o . . .
programs program Om du trycker pa kombivredet 6ppnas programgruppsregistret.
Det forsta tillagningsprogrammet visas och blinkar i den
. 3 alfabetiskt sorterade listan.
| || Rulla igenom listan med kombivredet och tryck for att vélja ett
Baked pl)tatoes Lgi/ program.
Combisteaming 2 Displayen visar foljande:
338|°F 0:30 1 Namnet p4 tillagningsprogrammet
Prior Delete 2 Antal programsteg
programs program 3 Vilket programsteg som visas
i &ls 5 4 Tillagningstyp for aktivt programsteg
Q 5 Programstegets temperaturinstallning

6 Programstegets tid eller karntemperatur (i detta fall, tid)

20 Bruksanvisning for elektrisk combi steamer



Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Tidigare program  Om man trycker pa den higra valknappen visas det senast
anvanda programmet.

FOrvarmning  For optimalt tillagningsresultat, rekommenderar vi
"Ready2Cook"-knappen (Sida 44).

Andra program Andra program kan véljas (Sida 20).

Valramens placering Valramens placering efter det att ”Smart Menu”-knappen &r
nedtryckt, kan stallas in. (Sida 20).

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer 21



SmartCombi™ Funktionsbeskrivning

Anglage ("Moist Heat Mode™)

Anvind “Moist Heat”-programmet for att koka, angkoka,
blanchera och konservera.

Temperaturinstallning  Satt pd kombiangkokaren med “On/Off”-knappen. Tryck pé
50) N\ “Moist Heat”-knappen <« displayen visar “212°F” "(100°C)"
o ¢ 0:00 och “0:00”. Vrid kombivredet for att justera temperaturen i
fundion | Home|  ugnen och tryck pd kombivredet for att bekrafta:

“Tender Steam”: 86°F till 210°F (30°C till 99°C)
”Steaming”: 212°F (100°C)
”Forced Steaming™: 214°F till 266°F (101°C till 130°C)

Tidsinstallning  Valj tidsdisplayen genom att vrida pa kombivredet. Tiden kan
stallas in mellan 1 min till 9 timmar 59 min.

212°F - Stall tiden genom att trycka pa kombivredet.

Additional [~ 40 e

uncion 7 HOMe | K ontinuerlig drift: Med tiden satt till *0:00", vrid
kombivredet till vanster och hall den dar i 3 sekunder <
tidsdisplayen andras till Time to "---" Continuous Run.

Installning av  Tryck pa kombivredet tva ganger for att programmera
temperaturgivaren  temperaturgivaren, efter det att temperaturen for “Moist Heat”
ar satt . Vrid kombivredet till 6nskad temperatur och tryck
sedan pa kombivredet for att stalla in givaren. Om en
Azdidltzo'; 176°H tillagningstid matas in innan givarinstallningen, ignorerar
fdion | Home kontrollsystemet tillagningstiden, eftersom temperaturgivaren

har hogre prioritet.

Starta Angléget Efter att temperaturen och timern eller temperaturgivaren ar
installda, tryck pa “Ready2Cook”-knappen, om forvarmning
1:18 158°C behdvs. Tryck pa “Start/Stop”-knappen for att starta
212°F 1:20 || 212°E 176°F| tillagningscykeln. Displayen visar den valda
| l tillagningstemperaturen samtidigt med tiden eller
givarinstéliningen, samt den verkliga tillagningstiden om
kontinuerlig drift anvands, och den verkliga
givartemperaturen.

Visa verkliga temperaturer For att visa den verkliga tillagningstemperaturen, tryck och
hall ner “Cooking Temperature”-knappen.

Andring av installningar  Tiden, temperaturen och givarinstallningen kan andras under
_ ] en tillagningscykel genom att man trycker pa den valda.
@B @ funktionen och anvéander kombivredet for att gora andringar.

Avsluta Angléget Nar den tidsinstallda cykeln eller givartemperaturen ar nadd,
ringer en klocka. Tryck pa “Start/Stop”-knappen eller 6ppna
dorren for att stdnga av signalen.

22 Bruksanvisning for elektrisk combi steamer



Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Kombination av anga och varmluft

"Combi Steaming” ar speciellt lampad for stora stekar, tartor
och bakverk.

Temperaturinstallning  Tryck pa “On/Off’-knappen.

Capiéteaming
g

Tryck pa “Combi Mode”-knappen, varefter displayen visar
“302°F (150°C)” och *“0:00".

Vrid pa kombivredet for att justera den blinkande
temperaturen och tryck pa kombivredet for att bekréafta.
Temperaturomrade: 86°F - 482°F (30°C - 250°C).

Tidsinstallning  Valj tiden genom att vrida pa kombivredet.
Tiden kan stallas in mellan 1 min — 9 timmar 59 min.

302°F Kontinuerlig Drift: Med tiden satt till “0:00”, vrid
Addoral Home kombivredet till vanster och hall den dar i 3 sekunder <
tidsdisplayen &ndras till “---* (Kontinuerlig drift).

Installning av  Tryck p& kombivredet tva ganger efter det att
temperaturgivaren  varmluftstemperaturen har stéllts in, for att stélla in
temperaturgivaren.

302°F 176°H ) . L )
TN — 0 Vrid kombivredet till dnskad temperatur och tryck sedan for att

bekrafta givarinstéliningen.

Fuktighetskontroll  Luftfuktigheten kan stallas in mellan 0 - 100%. Om displayen
visar mer ROTT betyder det att ugnen &r torrare. Om displayen
visar mer BLATT betyder det att ugnen ar fuktigare. Justera
fuktigheten i ugnen genom att trycka pa “Clima Select”-
knappen. Tryck pa kombivredet for att bekrafta
fuktighetsgraden.

Start av kombildget  Efter att temperaturen och timern, eller temperaturgivaren ar
installda, tryck pa “Start/Stop”-knappen. Displayen visar nu
ttttt den valda tillagningstemperaturen, samtidigt med tids- eller
=D givarinstallningen. Den visar ocksa den verkliga
tillagningstiden om det &r ett kontinuerligt program, och den
verkliga givartemperaturen.

“Ready2Cook”-l&get kan anvéndas till att forvarma ugnen
innan produkten placeras i enheten.

For att visa den verkliga temperaturen, tryck och hall ner
“Cooking Temperature”-knappen.

Andring av installningar  Tiden, temperaturen och givarinstallningen kan andras under
en tillagningscykel genom att trycka pa en valfunktion med

@D @ C@ hjéalp av kombivredet.

Avsluta kombildget  Nar den tidsinstallda cykeln eller givartemperaturen &r nadd,
ringer en klocka pa enheten. Tryck pa “Start/Stop”-knappen

eller 6ppna dorren for att stanga av signalen.
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SmartCombim™

Funktionsbeskrivning

Varmluftslage (”Dry Heat Mode™)

Temperaturinstallning

T LA
° 0:00
BT Home

Tidsinstallning

356°F  ---

Ifunction

Installning av temperaturgivaren

Fuktighetskontroll

356°F 176°F
Ifunction l Home

Standard
100%

< D

Starta varmluftslaget

[start,
stop

1:18
356 °F

1:20

158 °F

356 °F ' 176 °F

Visa verkliga temperaturer

@

Andring av installninga

DO ®

Avsluta varmluftslaget

Tillagning med “Dry Heat” &r bast for produkter, som inte
kraver nagon luftfuktighet.

Tryck pa “On/Off”-knappen.

Tryck pa “Dry Heat”-knappen, varefter displayen visar “356°F
(180°C)” och “0:00” dyker upp.

Vrid kombivredet for att justera temperaturen i ugnen. Tryck
pa kombivredet for att bekrafta:

Temperaturomrade: 86°F - 575°F (30°C - 300°C).

Vilj tidsdisplayen genom att vrida pa kombivredet for att stalla
in tiden mellan 1 minut och 9 timmar 59 minuter.

Kontinuerlig Drift: Med tiden satt till “0:00“, vrid
kombivredet till vanster och hall den dar i 3 sekunder <
tidsdisplayen andras till “---“ for Kontinuerlig Drift.

Tryck pa kombivredet tva ganger efter det att
varmluftstemperaturen &r instélld, for att stalla in
temperaturgivaren. Vrid kombivredet till 6nskad temperatur
och tryck sedan for att bekrafta givarinstallningen.

Luftfuktigheten kan stallas in mellan 0 - 100%. Om displayen
visar mer ROTT betyder det att ugnen &r torrare. Om displayen
visar mer BLATT betyder det att ugnen &r fuktigare. Justera
fuktigheten i ugnen genom att trycka pa “Clima Select”-
knappen.

Efter att temperaturen och timern, eller temperaturgivaren ar
installda, tryck pa “Start/Stop”-knappen eller “Ready2Cook”-
knappen. Displayen visar nu den valda
tillagningstemperaturen, samtidigt med tids- eller
givarinstallningen. Den visar ocksa den verkliga
tillagningstiden, och den verkliga givartemperaturen, om den
befinner sig i programmet for Kontinerlig Drift (Continuous
Run).

Om ‘Ready2Cook”-laget anvands, 6ppna dorren och fyll pa
nar klockan ringer pa enheten.

For att visa den verkliga temperaturen, tryck och hall ner
“Cooking Temperature”-knappen.

Tiden, temperaturen och givarinstallningen kan dndras under
en matlagningscykel genom att trycka pa valfunktionen med
hjéalp av kombivredet.

Nar den tidsinstallda cykeln eller givartemperaturen ar nadd,
ringer en klocka pa enheten. Tryck pa “Start/Stop”-knappen
eller Oppna dorren for att stdnga av signalen.
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Uppvarmningslaget ("Rethermalization Mode™)

Denna funktion anvands for att varma upp maltider pa tallrikar
eller i skalar, eller tillagad mat i pannor eller pa galler, utan
nagon forlust av kvalitet. Denna funktion har en speciell
forprogrammerad instéllning for luftcirkulation.

Tallrikskapacitet under uppvarmning
SmartCombi- Stort hyllgaller Pa flyttbar
storlek ugnshylla
Tallriksdiameter
10.2” 11” (28 cm) 12.6”
(26 cm) (32 cm)

615/620 30 24 22

115/120 50 40 40

215 100 80 80

220 120 120 80

Temperaturinstallning

)
- 248°F 0:00
fucri‘ltti: iioonna Home

Tidsinstallning

Tryck pa On/Off-knappen.

Tryck pa “Retherm”-knappen, varefter displayen visar “248°F
(120°C) och *0:00".

Vrid pa kombivredet for att justera ugnsstemperaturen. Tryck
pa kombivredet igen for att bekréfta: temperaturomrade: 86°F
- 356°F (30°C -180°C).

Valj tid genom att snurra pa kombivredet.

Tiden kan stéllas in mellan 1 min - 9 timmar 59 min.
248°F  --- Kontinuerlig Drift: Med tiden satt till “0:00*, vrid
fomeral Home | kombivredet till vénster och hall den dér i 3 sekunder tills
tidsdisplayen andras till “---* for kontinuerlig drift.

Installning av temperatur
givaren

Tryck pa kombivredet tva ganger efter det att
uppvarmningstemperaturen &r instéalld, for att stalla in
temperaturgivaren. Vrid kombivredet till dnskad temperatur
och tryck sedan for att bekréfta givarinstallningen.

212°F 176°H

Ifunction

Luftfuktighetskontroll  Luftfuktigheten kan stallas in med justeringsknapparna mellan
0 - 100% i steg om 10%. Standardinstallningen pa 90% visas
standard 2 i A
90% pa displayen ndr enheten startats upp.
< D
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SmartCombim™

Funktionsbeskrivning

Start av uppvarmningslaget

[ star ‘
stop

1:18
212°F 1:20
_|__

70°C

212°F 176°F
I

Visa verkliga temperaturer

®

Andring av instéllningar
O ®

Slutet pa
uppvarmningslaget

[star
sto|

Efter att temperaturen och timern, eller temperaturgivaren &r
installda, tryck pa “Start/Stop”-knappen. (Enheten kan varmas
upp genom att trycka pa “Ready2Cook”-knappen) Displayen
visar nu den valda tillagningstemperaturen, samtidigt med
tids- eller givarinstallningen. Den visar ocksa den verkliga
tillagningstemperaturen, och den verkliga
givartemperaturen om programmet for Kontinuerlig Drift
anvands.

Temperaturdisplayen visar den aterstaende cykeltiden (under
kontinuerlig drift “---") eller den verkliga karntemperaturen.

For att visa den verkliga tillagningstemperaturen, tryck och
hall ner “Cooking Temperature”-knappen.

Tiden, temperaturen och givarinstallningen kan andras under
en tillagningsprocess genom att trycka pa valfunktionen med
hjélp av kombivredet.

Efter att “moist heat” tiden &r 6ver och givartemperaturen &ar
nadd, ringer en klocka1 och det interna ljuset blinkar, vilket

indikerar att cykeln ar 6ver. Tryck pa “Start/Stop”-knappen

innan dorren 6ppnas for att avbryta programmet.

1.Klockans varaktighet och ljusblinkning &r justerbar.
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Funktionsbeskrivning

SmartCombi™

Tillagning med
Temperaturgivare (”Probe
Cooking™)

Tillagning med temperaturgivare &r speciellt rekommenderat
for livsmedel, som kraver lang tillagning.

Tillagning med givare fungerar i alla funktionslagen. En
sensor pa slutet av givaren mater och kontrollerar
tillagningsprocessen. Nar den forprogrammerade
givartemperaturen ar nadd, stangs strommen och vattnet av.

» Fordelarna med detta &r:

 Lagre energi och vattenkonsumption
* Ingen 6verkokning av produkten

* Stdrre utdelning/ Mindre svinn

For att forsakra att den nominella givartemperaturen ar nadd
och att produkten &r genomkokt, maste
tillagningstemperaturen vara satt till minst 7°F (5°C°) hogre.

Livsmedelsgivaren har en “4-punktssensor”. Den méter
produktens kérntemperatur i 4 olika punkter, dar den svalaste
punkten kontrollerar tillagningsprocessen.

248 °F

Temperatuen pé en CT- givare vid en
ugnstemperatur pa 248°F (exempel)
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SmartCombim™

Funktionsbeskrivning

Placering av  Narettantal produkter tillagas, ska givaren alltid séttas i mitten

temperaturgivaren

av en produkt, vilken ska vara placerad i mitten av ugnen
(hyllan i mitten).

Placera alltid givaren i den tjockaste delen av livsmedlet, som
ska tillagas. Nar livsmedel med ben tillagas, s som kotletter,
tryck in givaren bredvid benet (isolera benen).

i

6

v

Nar langa produkter tillagas, s som rokta flaskkotletter, tryck
in givaren pa tvaren. Om givaren placeras langs med, finns ett
hal kvar i mitten av produkten, da den skars upp.

Nar fagel tillagas (avvikande viktdistribution), sa som
kyckling, ska givaren placeras pa insidan av ett lar. Givaren
ska alltid tryckas in helt, annars kan matfel ske.

28
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Tillagning med Delta-T-metod (”Delta-T cooking” )

Nér tillagning gors med Delta-T-metoden, anvénds alltid en
temperaturgivare. Kombins tillagningstemperatur ar baserad
pa produktens karntemperatur och den installda Delta-T-
temperaturen. Generellt sett, kan foljande ekvation tillampas
for tillagning med Delta-T:

Verklig karntemperatur + Delta-T-temperatur = Kombins
tillagningstemperatur

“Temperatur
Kombins tillagningstemperatur

Rarntemperatur -

_>
Nominell kdrntemperatur —

>
Tid

+ Start Nominell karntemperatur nddd

Delta-T-tillagning  Tryck pa On/Off”-knappen.

Tryck pa den hogra valknappen for att vélja “DT/SRH"
250808 09:30 | [l _ _ ) _
of “DT cooking” blinkar pa “DT cooking”- och “SRH”-
Menu | DT/SRH displayen, .
Tryck pa den hogra valknappen igen eller kombivredet for att
01/ bekrafta "DT cooking”.
Wo\;ag SRH o Displayen visar “Cooking Mode?”.
“Back | Confirm Tryck pé en knapp for onskat tillagningslage, “Dry Heat”,
“Moist Heat” eller “Combi”.
Select cooking mode o%/ Displayen visar det valda tillagningslaget, den férvalda DT-
Delta (D):  Target CT? temperaturen 68°F (20°C) och den forvalda karntemperaturen
| 5 140°F (60°C). “DT-temperature” blinkar.
F:Q Tryck pa kombivredet for att bekrafta DT-temperaturen
IBW??;{' gT:S%’ Stall in den den blinkande tillagningstemperaturen med
8°F 140°F kombivredet och tryck for att bekréfta.
Blsion | HOME :
Tillagningslage DT Mal CT
ST oo Seme 0T Varmluft 34-394°F 106-210°F
DWrget ct. 01 (1-201°C) (41-99°C)
°F / 140°F
Aég(ljc%\n | HomE Anga 34-8°F
(1-31°C)
Kombinationstillagning 34-304°F
(1-151°C)

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer 29



SmartCombi™ Funktionsbeskrivning

Starta Delta-T-tillagning  Tryck pa “R2C”-knappen.

Displayen visar de verkliga tillagnings- och

176°C DT o karntemperaturerna
122°F. 176°F |
Steam |

Visning av verklig  Tryck och héll ner knapparna for tillagnings- eller
temperatur givartemperaturerna for att visa den verkliga temperaturen.

Avsluta Delta-T-tillagning  En klocka ringer nar karntemperaturen ar nadd. Tryck pa

0 “Start/Stop”-knappen eller éppna dngkokarens dorr for att
= stanga av signalen.

Delta-T tips  Ju hogre temperaturskillnaden &r, desto stérre ar svinnet och
bryningen ar mer intensiv. Delta-T-installningen ska vara
minst 50°F (10°C), for att forsakra att tillagningstiden inte ar
for lang. Denna typ av tillagning betyder att man kan dra nytta
av langsamma stunder. Anvénd en forvald starttid med denna

metod.
Stora Stekar DT Karntemperatur

Rostbiff 122-132°F 119-137°F
(50-55°C) 48 -58 °C

File av biff 122-140°F 122-140°F
(50-60°C) 50-60°C

Ugnsstekt kalv 122-158°F 152°F
(50-70°C) 70°C

Ugnsstekt griskott 122-158°F 165°F
(50-70°C) 74°C

Kokt skinka 122-140°F 165°F
(50-60°C) 74°C

Hanvisa till “Praktiska Tips” for fler rekommendationer for Delta-T-tillagning.
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Langsam Ugnsstekning & Varmehallning
(Tillagning 6ver natten)

Temperaturer mellan 155-212°F (60 -100°C) anvénds vid
tillagning vid laga temperaturer (SRH). Fordelarna ar som foljer:
* Mindre uttorkning

 Jamn tillagning

* Mindre beldggning

* Mer utdelning/Mindre svinn

SRH har tva faser:

1 — Tillagar produkten till en forinstalld karntemperatur

2 — Later produkten “vila”, “mogna” eller méra for maximalt resultat
Det finns tva tillagningssétt vid laga temperaturer.

SRH utan temperaturgivare Stall in temperaturen 7°F (5°C) higre an den 6nskade

k&rntemperaturen. Om en fin yta dnskas, ska bryning forst ske vid
en hg temperatur innan tillagning sker vid en I&gre temperatur.

SRH med temperaturgivare  SRH-programmet bryner forst produkten och gér sedan

automatiskt dver till tillagningsprocessen. Nar
karntemperaturen nar 80% av installningsvardet (se grafen),
gar enheten in i en varmehallnings- och mogningsprocess.

Temperatur
Forsta kokstadiet Andra kokstadiet Véarmning
< > < > < —p

o ; Ugnskammare

80% av slutlig CT Sutlig CT + 7
J
I Karntemperatur CT Slutlig CT
i Tid
Start - Ugnskammare ankning av Redo att Maximal
n forvarmd varmeeffekt serveras varmningstid

Notera: om skillnaden mellan ugnstemperaturen och
karntemperaturen &r mindre &n 7°F (5°C), ar det mojligt att
karntemperaturen aldrig nas.

Produkt Slutlig kédrntemperatur Tillagningstemperatur Programsteg
(temp. som ska hallas)
Rostbiff 132°F (55°C) 140°F 60°C
Ugnsstekt griskott 167°F (75°C) 176°F 80°C 1. Varmluft
2. SRH
Ugnsstekt kalv 158°F (70°C) 167°F 75°C
Ugnsstekt lamm 167°F (75°C) 176°F 80°C
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SmartCombim™

Funktionsbeskrivning

Installning av SRH-laget

25.03.03 09:30

Menu | DT/SRH
01/
. 01
DT cooking 'SR

A
Back l’ Confirm

R 02/
3 02
14Q°F 0:00
"Add Y
Function I HOME
SRH 8%/
140°F) 0:00>
Add
Function ‘rﬁoM/E
SRH 8%/
140°F |-:--
Add = |*HOME!
Function
DT combi steaming 01/
DWarget cT: 01
8°F 140°F
“Add ™ | HomE
Function
Starta SRH
Tillagni k
"ins totaltid Antal programsteg

Programsteg Aktivt programsteg
L L 4:20 014 J

L Dry Heat 02—
248°F o:20——‘

Vald temperatur Aktivt programsteg
: S for cykeltid eller
Tillagningslage kérntemperatur
4:00 01

02
248°F  4:00
l

Tryck pa On/Off-knappen.

Fore tillagning med SRH, mata in det forsta programsteget,
till exempel "Dry Heat", "Moist Heat", "Combination of Moist
and Dry Heat" eller "Rethermalization™ (se ocksa sektionen
som rér inmatning av flera programsteg).

Tryck pa den hégra valknappen for att vélja “DT/SRH”

Tryck en gang till pa den hogra valknappen, varefter “DT
cooking” blinkar.

Vrid pa kombivredet for att vélja “SRH” och tryck for att
bekrafta.

Vélj ett tillagningssatt for det forsta steget i SRH-processen.

En tillagningstemperatur pa 140°F (60°C) blinkar pa
displayen.

Vrid pa kombivredet for att stalla in en temperatur mellan 86-
250°F (30-120°C) och tryck for att bekrafta. .

Pa displayen blinkar tillagningstiden "0:00".

Vrid pa kombivredet for att stalla in tillagningstiden, eller
tryck pa kombivredet igen for att skifta fran tid till tillagning
med temperaturgivare.

Temperaturdisplayen blinkar. Stall in den slutliga
karntemperaturen mellan 104-210°F (40-99°C) med
kombivredet.

Om en tillagningstid matas in innan den slutliga
karntemperaturen, asidosatter karntemperaturen
tillagningstiden.

Nar karntemperaturen val ar inmatad, tryck pa kombivredet for
att mata in ytterliga ett programsteg.

Om du trycker pa kombivredet tva ganger, gar den tillbaka till
det forsta programsteget.

Starta programmet med “R2C”-knappen.
Displayen visar:

Antal programsteg

Aktuellt programsteg
Tillagningstemperaturen

Tillagningslage

Karntemperaturen eller den aterstaende tiden.
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Anginsprutning (”Steam injection”)
Tillagning med "Steam Injection™ kan anvandas for bakning av
degbitar, som kraver mycket anga.

Om tillagningstemperaturen ar hdgre an 266°F (130°C), kan
anginsprutning inte anvandas!

Om det behdvs, kyl ner ugnen till under 266°F (130°C) med
“Ready2Cook”.

Valja anginsprutning  Sattigéng utrustningen med "On/Off"-knappen. LED-knappen
lyser.

2] Anropa menyn med den hogra valknappen.
02
Cooking mode? Bladdra igenom till "Steam" med kombivredet.

| RackCon-
trol DTOI

O

m o Steam" blinkar.
@ Rest peri-
7/ | Back | confim

Tryck pa kombivredet eller den hogra valknappen (input) och

Steam Ve

Temperature mlwa-%2]  anvand kombivredet for att stalla in temperaturen mellan 86 -

2A1§d°F 20? . 266°F (30- 130°C) och vattenvolymen mellan (0 - 5,000 ml).
ome

functions

For att mata in ytterligare ett programsteg, tryck pa
kombivredet eller starta programmet med ”Start/Stop”- eller
”Ready2Cook”-knappen.

12 3 . . - : . )
J_ | Displayen visar foljande information medan programmet Kor:
0:18 8

21 1. Aterstdende tid for alla programsteg
212°F 180 Tillagningstyp B = &nga
[ Antalet aktiva programsteg

Aterstéende vattenvolym (ml)

Mo
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SmartCombim™

Funktionsbeskrivning

Viloperiod (“Rest Period”)

Val av viloperiod

02
02
Cooking mode?

| RackCon-
irol DTH!
02/
team 02
Rest peri-
Back | Confirm
Steam 0z
Temperature ml wa-%2
212 °F 200
Add [ Home
functions

1 2| 3
O:JEB' 02/

212°F 180"
20277 1

En valfri paus (NOP) kan véljas med "Rest period”.
Satt igang utrustningen med “On/Off”-knappen.
LED-knappen tands.

Anropa menyn med den hogra valknappen.

Bladdra igenom till “Rest period” med kombivredet.
"Rest period" blinkar.

Vilj "Rest period" genom att trycka pa den hogra valknappen
eller kombivredet.

Stall in viloperioden (i minuter) med kombivredet.

Tryck pa kombivredet for att mata in ytterligare programsteg.
Tryck pa “R2C”-knappen for att starta programmet.

Displayen visar foljande information medan "Rest period"-
programmet kor:

5. Aterstdende tid av alla programsteg.

6. NOP = No Operation = viloperiod

7. Antalet aktiva programsteg

8. Aterstdende tid av det aktiva programsteget
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Specialanpassad Programmering (“Custom Programming™)

Skapa dina egna program  SmartCombi™ lagrar 350 specialanpassade tillagnings-,
uppvarmnings-, och varmhallningsprogram. Varje program
kan ha upp till 20 steg. Programmen kan dessutom kopieras
och tilldelas nya namn eller tillagningsparametrar.

Skapa ett program  Anpassning och lagring av ett 2-stegsprogram beskrivs nu med
hjélp av ett exempel.

Exampel: Ugnsbakad skinka

STEG 1:

 Valj “Moist Heat” (anga).

« Valj en tillagningstemperatur pa 170°F (78°C) och tryck pa

M loret Heat %% kombivredet
173°F  140°F o Stall i_n temperaturgivaren till 140°F (60°C) och tryck pa
I':A\udndction | Home STlI(EoC;mZ) foedEt
» Vilj “Dry Heat” (varmluft).
« Valj en tillagningstemperatur pa 350°F (180°C), och tryck
pa kombivredet
« Stéll in temperaturgivaren till 150°F (65°C) och tryck pa kombivredet
ED STEG 3:
« Tryck och hall ner “Smart Menu”-knappen i 4 sekunder.
Displayen visar “Enter cooking name”.
Baking « Skriv in namnet pa programmet genom att vrida kombivredet

abcdefghijkimnopgrstu och tryck sedan pa den. Tex: Ugnshakad skinka. (For att

ywxyz 300 [Conesion andra till sma bokstaver eller specialsymboler, tryck pa den
1> vanstra valknappen.) For att korrigera, tryck pa den hogra
O O valknappen och flytta markoren till den bokstav, som ska
andras och tryck pa kombivredet.
STEG 4:

« For att spara programmet ska du trycka pa “Smart Menu”-
knappen och halla den nere i 4 sekunder.

 Displayen visar kategorivalen.

« Valj en kategori och tryck pa kombivredet. Meddelandet
"Saved” framtrader i 5 sekunder.

* Notera: Ditt tillagningsprogram forblir intakt nér ett
anpassat bibliotek (“Custom Library”) byts ut (se sida 20).

Anvandning av ett  For att anropa ett sparat program, tryck pa “Smart Menu”-
specialanpassat program knappen. Vrid kombivredet till hoger eller vanster for att valja
ett program, vilka ar listade i alfabetisk ordning.

Tryck pa kombivredet for att vélja ett program, varefter
programmet blinkar.

Tryck pa kombivredet for att se de individuella stegen i programmet.
Tryck pa “R2C”-knappen for att starta programmet.
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SmartCombi™ Funktionsbeskrivning

Editering av ett program  Tryck pa “Smart Menu”-knappen.

Anvand kombivredet till att vélja ett program, varefter
programmet blinkar. Tryck pa kombivredet &n en gang for att
valja det blinkande programmet. Du kan nu du &ndra
temperaturen, tiden eller givarinstallningen med kombivredet.

Tryck pa “Smart Menu”-knappen, varefter programnamnet
visas pa displayen.

Tryck och hall ner “Smart Menu”-knappen tills namnet blinkar
for att spara programmet.

Kopiering av ett  Tryck pa “Smart Menu”-knappen.

tillagningsprogram  anvand kombivredet till att vélja ett program, varefter
programmet blinkar.

Tryck och hall ner kombivredet tills det gamla programmet
visas.

Anvéand kombivredet for att skapa ett nytt programnamn.

Tryck pa “Smart Menu”-knappen i 3 sekunder for att spara det
nya programmet.

Genom att trycka och halla ner “Smart Menu”-knappen, sparas
det nya programmet.

Displayen visar kategorivalen.

Vilj en kategori och tryck pa kombivredet. Meddelandet
"Saved" framtréder i 5 sekunder. Orginalbilden ("initial
screen") visas ater igen pa displayen.

Spara alltid kopior under ett nytt namn.

Lasa/Lasa upp Kokboken kan lsas i “Settings”-menyn, vilket betyder att
program i kokboken inte kan &ndras.

Specialanpassade  Hanvisa till manualens sektion om instéllningar (“Settings”).

Programbibliotek

Start av valt program  Anvind "Ready2Cook”-knappen for att starta programmet
direkt. Programnamnet “Baked ham” visas nu pa displayen
och tillagningsléaget for det forsta steget.

Tillagningsléage, aktivt
programsteg

Programnamn om det ~ AKtivt programste
ar frén receptboken  Verklig CT
|
L—Baked ham 01/1

— Dry Heat 128°F 02—

{_173°F 140°F

Totalt antal programsteg

Steam I

Nominell ugnstemperatur fér ~ Nominell CT
aktivt programsteg
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™

Andring av installningar  Parametrarna for de individuella stegen kan andras medan
under en programcykel  enheten ar i drift.

kel 93] saforten andring gjorts, visas en “*” framfor programnamnet.

149°F I 162°F |  Andringarna sparas inte!

Historiefuntion  Denna funktion aktiveras i “Settings”-menyn genom att man
Saked ham o trycker pa den vanstra val_knappen (H_istory) i programléget
Pretzels (“Program Mode”). Det visar de tio sista

Chicken : .
History | tillagningsprogrammen.

O

Uppvarmningsprogram Dessa program listas i kokboken med ett R framfor namnet.
(“Rethermalization

Tryck och hall ner “Retherm”-knappen for att aktivera

Programs”) uppvarmningslaget (“Retherm Program Mode”).
Elgreﬁ]o%a{eg?ﬂoin Vilj ett program och tryck pé “Start/Stop”-knappen.
our Oi eHC:l;:';p For att avsluta "Retherm Mode”, tryck pa ”Retherm”-knappen.
-~
10}
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Funktionsbeskrivning

Andring av installningar
Standardinstallningar

T™Man. cleaning
2 WaveClean
3 HACCP

4 Setting

5 Diagnostics

6 Send cook-
book

7 Receive

cookbook

Fa tillgang till
installningslaget

08.05.2003 08:45

Menu

| DT/SRH

O

Sprakinstallning

Password

000

| Language

O

Installning av tid/datum

Setting 000
Time/Date
11:55  08.05.2003
Back Save
Setting 023
Light flashes
On
Back | Save

O

O

SmartCombi™ levereras forinstalld fran fabriken. Dessa
instéllningar kan &ndras genom att gora ett menyval med hjélp
av den vénstra valknappen.

Menylaget har foljande installningar:

1. Manual Cleaning(Manuell Rengoring)
2. WaveClean (WaveClean)

3. HACCP(HACCP)

4. Settings(Instéllningar)

5. Diagnostics(Diagnostik)

6. Send coobook (Skicka kokbok)

7. Receive cookbook(Ta emot kokbok)

Né&r du befinner dig i menyldget och displayen visar “Menu”,
rulla ner till “4.Settings” med hjalp av kombivredet.

Tryck pa kombivredet for att valja “4 Settings”.
Displayen visar "Password” och “000”.

Tryck pa den hogra valknappen for att andra visningsspraket.

Skriv in l6senordet “111”, med hjalp av kombivredet och
bekrafta med “Start/Stop”-knappen.

Displayen visar “Time/Date” och instéllningsvérdet “000”.

Tryck pa kombivredet for att stalla in nasta blinkande tid/
datuminstallning. Vrid pa kombivredet for att stalla in det nya
vardet och bekrafta genom att trycka pa den hogra valknappen.

Tryck pa kombivredet for att vélja nasta installning eller tryck
pa den vanstar valknappen for att aterga till startdisplayen.

Nar tiden och datumet &r installda, kan du ga igenom de andra
installningarna genom att vrida pa kombivredet (se foljande
tabell)..
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Funktionsbeskrivning

SmartCombim™

Setting 235 e 2
Steam. temp. 1
212°F 3
Back | Save
1 2 3 4 5

Instéllningar | Nummer _Stal?dal_’d- In_stallnlng- Forklaring

installning sintervall

Time/Date 000 Lokaltidsoperatér Tid/datum | Automatisk &ndring mellan sommartid /

(Tid/Datum) vintertid.

Se parameter nummer 144 for datumformat.

Light flashes | 023 Pa Pa/Av "P&” betyder att nar tillagningen &r klar, blinkar

: : ljuset utdver att ringklockan ringer.
Ljus blinkar . . .

g ) Varaktigheten av det blinkande ljuset
Overensstdimmer med ringklockan, det vill sadga
om ringklockan ar satt till “0”, blinkar inte ljuset
(aven om ljusblinkningen &r aktiverad).

Preheating 082 15 0-30% Oka forvarmningsfaktorn om ugnen &r fylld med

factor % stora mangder (stekar, brod), sa att temperaturen

(F6rvarmning inte faller for mycket.

sfaktor %)

Water limit 076 0 0-900001i | Endast for en mjukvattenanslutning for system

Maintenance stegom 100 | | med extern vattenrening. Anvand “Recognised”-

1 knappen for att bekrafta att seviceprompten har

(Vattengréns n_oterats.-Serwceprompterlfortsa,t,ter att repeteras

Underhall I) tills service har skett och “Done”-knappen har
tryckts. (Kontakta en servicetekniker)

Date format 144 DD.MM.YYYY DD.MM.YY

Y
Datumforma
f) Y TT = Dag
YYYY/MM/ | MM = Manad
DD ) =Ar
MM/DD/
YYYY

Temperature | 006 i°C °CI°F Temperaturdisplayen i °F &r inte kopplad till den

display engelska displaytexten..

(Temperaturd

isplay)

Custom 097 Oppen Oppen Modifiering, borttagning eller sparande av

library program kan goras i kokboken.

(Spegia]anpas Lé&st: Ingen modifiering, borttagning eller sparande av

sat bibliotek) program kan goras i det specialanpassade
biblioteket. Modifiering kan goras under
tillagningsprocessen.

Helt last Inga &ndringar kan goras i det specialanpasade

biblioteket eller under en tillagningsprocess.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombi™ Funktionsbeskrivning

Setting 235
Steam. temp.
212°F
Back | Save
1 2 3 4 5
Instéllningar Nummer Standa_rdmstalln Instéllningsin Forklaring
ing tervall
Time delay 032 Pa& P&/Av Nar den ar “P&”, kor flakten under
fan tidsfordréjningen for att kyla ugnskammaren
(Tidsfordrsjni med ett isblock i den nedersta utdragsladan.
ngsfléakt) Placera av detta skal, det perforerade kérlet i det
stdngda kérlet. Fyll det med cirka 4 liter vatten
och lat det frysa till. Lagg isblocket i det
perforerade karlet pa den lagsta nivan. Detta
héller en temperatur pa 57°F i upp till 6 timmar.
(Kontakta en servicetekniker)
Cooling water 024 Standard Minimum - “Minimuminstallning”: Minimum
(Kylvatten) Maximum vattenforb'ruknlng, men hogre
kondensationstemperatur och mer
dverskottsanga.
“Maximuminstallning”: Maximum
vattenforbrukning, men lagre
kondensationstemperatur och mindre
dverskottsanga. (Kontakta en servicetekniker)
Time ext. 083 60 0-600 En extern luftkdpa kan sattas igang pa slutet av
Hood programmet. (Kontakta en servicetekniker)
(Tid extern
Képa
(sekunder) )
Time buzzer 084 20 0-180 0 = ringklockan avstangd
(Tid Utover ringklockan, kan dven Start/Stopp-
ringklocka knappen stallas in sa att den blinkar; se
(sekunder) ) installning 023
Altitude 015 0-500 m 0 - 500 m; Fraga din narmaste vaderstation om altituden
Altitud 500 -1000 m: (6ver havsytan). Stéll in 0 - 500m om altitude
(Altitud) inte &r kénd (Kontakta en servicetekniker)
1000 -1500 m
>1500 m
Password 096 111 000-500 Individuella I6senord kan stéllas in hér.
(Ldsenord)
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Funktionsbeskrivning SmartCombi™
Setting 235
Steam. temp.
212°F
Back | Save
1 2 3 4 5
Installningar Nummer _Stat]dard— In_stallnlng— Forklaring
instélining sintervall
Moist Heat- 235 212°F 86-266°F
temperatur (100°C) (30-130°C)
(Angtemperatur)
Combi steaming 236 266°F 86-482°F
temp. (130°C) (30-250°C)
(Temperatur for
kombinationstilla
gning)
Dry Heat temp. 237 356°F 86-482°F
(Varmluftstempe (180°C) (30-250°C)
ratur)
Retherm 238 248°F 86-356°F Fordefinierade temperaturer kan
temperature . . stéllas in individuellt for
P o (120°C) (30 -180°C) tillagningsprocesserna inom de
(Uppvarmningste granser som visas har.
mperatur)
SRH temp. 239 140°F 140-212°F
(60°C) (60-100°C)
DT cooking 68°F 34°F-212°F
Temperature 240 (ZOOC) (1_1000C)
(DT temperatur)
DT core 241 140°F 86-210°F
Temperature (60°C) (30-99°C)
(DT
kérntemperatur)
Mart Menu 242 0 0-10 Tryck pa “History” for att visa de
History program som anvéndes senast (max.
(Smartmeny 10) och starta om.
Historia)
Standard 397 Kokbok Kott, Fagel, Fisk, Gronsaker,
Category Side dishes, Bakprodukter,
(Standardkategor Produkter tillagade 6ver
i) natten, MyChef - Special,
Perfektion
Scroll direction 225 Normal Normal/Omvént Kombivredets riktning kan justeras
I fter behov i menyerna och det
Rullriktnin €
( 9 specialanpassade biblioteket .

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombim™

Funktionsbeskrivning

(Kokbok nummer)

tillagningsprogram

1 Tyska; 2 UK Engelska;

3 Holléndska; 4 Spanska;

5 Italienska; 6 Franska; 7 Polska;
8 Ryska; 9 Tjeckiska;

10 Litauiska; 11 Lettiska;

12 Slovenska; 13 Kroatiska;

14 Ungerska; 15 Danska;

16 Svenska; 17 Turkiska;

18 Hebreiska;

19 Kinesiska UK King;

20 Kinesiska Big5 Taiwan;

21 Koreanska, 100 US Engelska

Temp. Steam 235 100°C 30-130°C De forinstéllda
(Angtemp.) temperaturerna kan stéllas in
- N N individuellt for de olika
Temp. Combi 236 130°C 30-250°C tillagningsprocesserna inom
(Kombitemp.) de granser, som visas har.
Temp. convec. 237 180°C 30-300°C
(Konvektionstemp.)
Temp. Regeneration 238 120°C 30-180°C
(Uppvéarmningstemp.)
Temp. LTC 239 60°C 60-100°C
(LTC temp.)
Temp. DT cooking 20°C 1-100°C
(Temp. DT-tillagning) 240
Temp. DT-Core 241 60°C 30-99°C
(DT-kérntemperatur)
Cooking book history 242 0 0-10°C De sista programmen, som
(Kokbok historia) anvants (max. 10) kan visas
och startas igen med
“history".
Standard category 397 Kokbok Kott, Fagel, Fisk, Gronsaker,
(Standardkategori) Sidoratter, Bageriprodukter,
Tillagning 6ver natten, MyChef-
Special; Perfektion
Cookbook number 403 100°C 0 Endast dina egna Olika landsspecifika

kokbdocker kan lagras via
kokboksskiftning.

Borttagna program fran
smartmenyn kan ocksa
aterinforas har. Av denna
anledning, valj ett
kokboksnummer och spara.
Tryck pa "Save" efter att
kokboken bytts ut.
"analysis" framtrader i upp
till 5 minuter.
Tillagningsprogram, som
skapats via utrustningen,
stannar kvar da kokboken
byts ut.
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Fler funktioner

SmartCombi™

Fler funktioner

FOordrdjd Starttid

<,

Installning av
tidsfordrojning

-

Starts at: )l@
Finishes at: -

Cancel |

Cooking ttmé; 00:45
Starts in: 02:00

Finishes at: 11:45
Cancel |

T re: t:176°F
Starts in: 02:00
Finishes at: -

Cancel |

- stog

Avbryta fordrojd start

Notera

Du kan optimera matlagningsprocessen genom att anvénda
foljande funktioner.

Med en fordrojd start, borjar inte programmet forrén den
instéllda fordrojningen har réknats ner. Ugnstemperaturen
visas pa displayen under nedrakningen.

VARNING

Om en fordrojd start anvands, kan temperaturen i ugnen
gynna tillvaxt av skadliga bakterier pa de produkter som
ska tillagas. Maten kan skdmmas, vilket kan leda till
sjukdom om den ats.

Ha alltid potentiellt farliga produkter i atanke innan fordrojd
starttid anvénds. Detta &r INTE en funktion som anvéands Gver
natten, men kan vara anvandbar mellan lunch och middag. Glass
kan forvaras i utrymmet och hallas kall under kortare perioder.

1. Mata in eller vélj ett tillagningsprogram.

2. Tryck och hall ner "Cooking Time”-knappen.
Displayen visar “Starts at: 00:01”, vilket blinkar. Mata in
tiden med kombivredet.

 Efter nedrakningen, om tillagningsprogrammet anvander
tillagningstid och inte givarens karntemperatur ("probe
core temperature”), réknas sluttiden ut och visas i
“Finishes at:”-faltet.

» Om tillagningsprogrammet anvander givarens
karntemperatur, visas endast den hogsta nominella
ké&rntemperaturen.

3. Starta programmet med “Start/Stop”-knappen eller kom-
bivredet. Lampan lyser inte under en fordréjd start.

4. Efter att nedrakningen &r klar, startar tillagningsprogrammet.

Tryck pa den vanstra valknappen for att avbryta och radera
fordrojningstiden.

For att undvika produktions- och forberedningsférseningar,
forbered maten som vanligt, satt in det i SmartCombin™ och
valj det dnskade tillagningsprogrammet langt fore
tillagningsprocessen paborjas. Problem med stromforsorjning
under nedrakningen paverkar inte tiden da
tillagningsprogrammet ska starta.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombim™

Fler funktioner

Forvarmning ("R2C”)

Starta Forvarmning

P . \
i‘ﬁ /

e

(Preheat)
Preheating
Actual temp.:  248°F

Nominal temp.: 356°F
Cancel |

Maintain
preheating

FOrvarmning av ett
specialanpassat program
(custom program)

Manga tillagningsprogram (tex. bakning) kraver att ugnen ar
forvarmd. Anvand “Ready2Cook”-laget till att férvarma
ugnen till 527°F (275°C).

Tryck pa "Ready2Cook”-knappen: SmartCombi™ varms upp
till cirka 15% 6ver temperaturen i programmet eller den
instéllda temperaturen i steg 1. (Detta tilldgg kan &ndras till
max 30%, vilket beskrivs i “Change settings”-sektionen.)

Tryck och hall ner "Ready2Cook”-knappen i 3 sekunder, efter
vilket SmartCombin™ gar upp till 527°F (275°C) automatiskt,
oavsett den installda temperaturen.

Nar forvarmningstemperaturen ar nadd, ringer en klocka och
displayen visar hallningstemperaturen. ("Standby Mode”).

Oppna dorren, sétt in produkten, stang dorren och starta
tillagningscykeln.

”Ready2Cook™ kan inte programmeras in i
tillagningsprogram. Denna funktion maste alltid startas
manuellt!

Tryck pa ”Smart Menu”-knappen.
Valj ett program med hjélp av kombivredet.

Tryck pa "Ready2Cook”-knappen och displayen visar
“Preheating”.

Nar forvarmningstemperaturen ar nadd, ringer en klocka.

Satt in produkten i enheten, stdng dorren och programmet
startar automatisk.

Anginsprutning (”Steam Injection”)

Stuffed roasts 01/
01

365°F

Manual -

steaming I 0:20

O

Denna funktion kan inte anvandas i ett specialanpassat
program.

Anginsprutning (”steam injection”) kan anvandas under en
programkdrning, med alla program utom “Moist Heat”.

Tryck pa den vanstra valknappen for att spruta in mer anga.

44

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer



Fler funktioner

SmartCombi™

Hyllkontroll ("RackControl”, ”"RC”)

Aktivering av

""RackControl"

4/17/2007 9.59

Menu | Rack
cont,

roI

“RackCon- {

Backv | Confirm

Cooking mode?

I Home

™ RackCon- s

J258°E{ 0:00

Add | Home
functions

For program med ett steg (single-step), kan "RackControl"-
funktionen erbjuda 6vervakning av upp till fem (olika)
tillagningstider.

Om produkter med olika tillagningstider, till exempel potatis,
blomkal, artor, morotter och kott, ska tillagas pa samma gang
eller om samma ratt ska tillagas vid olika tider,

rekommenderar vi anvéndning av "RackControl”-funktionen.

"RackControl" indikerar nar tillagning med olika tider har
avslutats, med hjélp av en 10-sekunder lIang signal. Den
tillagade maten kan tas ut. Tillagningsprocessen stors inte har
(kontinuerlig drift).

"RackControl" &r speciellt hjalpsam vid uppvarmning av mat
pa tallrik. Medan kombiangkokaren arbetar i "RackControl"-
laget med kontinuerlig drift, kan de olika tillagningstiderna
monitoreras.

Satt igang angkokaren med “ON/OFF”-knappen och vilj
"RackControl" med den hogra valknappen.

Bekrafta den blinkande "RackControl"-displayen med
den hogra valknappen.

"Cooking mode?"-prompten visas pa displayen. Tryck pa
tillagningslagesknappen (tex. “Perfection™)

LED-knappen tands.
Den forvalda temperaturen for det valda tillagningslaget
blinkar pa displayen.
Den forvalda temperaturen kan &ndras med kombivredet.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombim™

Fler funktioner

@

©

RackCon- oL
212°F 0:07
Add

functions l Home

RackControl 212
RP1 2 3 4 5°-
g0 00

o
(@]

RackControl 212

e
l

RackControl 213
: 102 30,

4 O5 O °F
65 7 3 2

RackControl 212
R: 10 2 3/4®5®°F
D: 2 4 5 8

Bekréafta temperaturen genom att trycka pa kombivredet
och skifta till tidsinstallningen.

Mata in standardtiden for satsen genom att vrida
kombivredet till hoger/vanster. Tryck inte pa kombivredet
efter att tiden matats in. Tryck pa “START/STOP”-
knappen. LED-lampan blinkar, och tillagningsprocessen ar
nu i kontinuerlig drift.

Placera karl med mat i ugnskammaren och mérk dem
R1, R2 etc. med varmetaliga etiketter.

Displayen visar en tillagningstid (© ) pa 0 minuter for
alla fem hyllor (R).

Pilen pekar pa den hylla som valts for tidsinstallning.
Individuella hyllor kan véljas for tidsinstallning genom
att vrida kombivredet till vanster/hoger.

Tryck pa kombivredet for att mata in tiden:

Den foregaende valda tiden pa 7 min (exampelvis)
blinkar i displayen.

Andra tiden, om behov finns, genom att vrida pa
kombivredet till vanster/hdger, bekréfta och starta den
andrade tiden genom att trycka pa skivan.

Klocksymbolen ( © ) bredvid hyllnumret indikerar

nedrakning till start, och numret undertill visar hur
mycket tid som aterstar.

Signalen later nar tiden har gatt ut. Klocksymbolen
bredvid hyllnumret forsvinner fran displayen. Market i
faltet nedanfor paminner dig om att tillagningstiden har
gatt ut, men att maten inte har tagits ut ur ugnen.
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Fler funktioner SmartCombi™

PackControl o 212 "0" visas istallet for ett mérke nar ett matkarl har tagits

R: 10203 4057 °F bort.

© 36 0 2 . . 2

Nya ratter (till exempel) kan placeras pa de hyllor som

nu ar lediga. Starta tillagningstiden for en nylastad hylla
enligt beskrivningen ovan.

4

Avbryta RC  “RackControl” avbryts nar Start/Stop”-knappen trycks ner.

Notera:

”RackControl”-program kan ocksa sparas i smartmenyn.
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SmartCombim™

Fler funktioner

Fler funktioner

Ytterligare funktioner kan anvéndas till att anpassa
individuella tillagningssteg for den mat som ska tillagas eller
for att forbattra resultatet. Den vanstra valknappen kan
anvandas till att anropa den extra funktionen medan data matas
in. Vanligen notera att alla extra funtioner inte ar tillgangliga.

Det ar ocksa mojligt att modifiera de extra funktionerna under
drift. For att gora detta, tryck pa temperatur-, tids-, eller
temperaturgivarknappen. Tryck darefter pa kombivredet,
anropa det steg som behovs och anvand sedan den vénstra
valknappen for att anropa “Add function” (lagg till funktion).

Fuktighetskontroll i ugnskammaren

Fuktighetskontroll i
ugnskammaren

Standard
100%

< D

Kontrollsystemet for fuktigheten i ugnskammaren tappar av
overskottsfuktighet, vilket uppkommer nar mat med hog
fuktighet tillagas.

SmartCombi™ levereras med ett variabelt “ClimaSelect”-
kontrollsystem for fuktighet, med en ”ClimaMonitor”
fuktighetsdisplay. Med detta system, kan fuktigheten i
ugnskammaren varieras mellan 0-100%, vilket kan justeras i
steg om 10%.

Fuktigheten justeras med hjélp av instéllningsknapparna under
fuktighetsdisplayen.

Avledningssystem for anga

SmartCombi™ levereras med ett avledningssystem for anga
(SES - "Steam Exhaust System™). Nér tillagningsprocessen ar
avslutad, avleder SES-systemet anga fran ugnen och
kondenserar det. Detta férebygger stora mangder anga fran att
slappas ut da dorren Gppnas.

SES-systemet aktiveras som standard i det sista
programstadiet. For tillagningsprogram, som ar kortare &n 5
minuter, aktiveras inte SES-systemet. Anvand “Add function”
for att avvaktivera denna funktion.

Avfuktning av ugnen (SES) paverkar inte
tillagningsresultatet.
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Fler funktioner

SmartCombi™

Pulsera flakthastigheten

Puff Bastry .
Combi steaming

365°F 0:20

él?rgction I

Add function
Fan speed
Slow

Back |

0v/
01

Change

Flaktcykel

Reducerad effekt

Skifta till reducerad effekt

Stuffed roasts

0.20 E/2

365°F 0:20
Steam |

For produkter som ar kansliga for luftflode, sa som sufflé,
marang, kex, semlor eller kanapé, kan luftflodet i
ugnskammaren minskas genom att anvanda en sankt
flakthastighet.

For foljande tillagningsléage, “Dry Heat”, “Combination of
Moist and Dry Heat” och “Rethermalization”, kan en av tre
olika flakthastigheter véljas (snabb, medium, och langsam).
For “Moist Heat”-laget, ar endast tva hastigheter tillgangliga
(snabb och medium).

Anvand den vanstra valknappen for att anropa “Add function”
och anvand sedan kombivredet till att valja “Pulse fan speed”.

Tryck pa kombivredet och valj onskad hastighet.

Tryck dérefter pa den vénstra valknappen (Tillbaka) for att
aterga till “Setup”-menyn.

Denna funktion anvands for att driva flakten i pulslaget.
Notera att ugnen endast ar varmd under den fas da flakten kor.
“T1” visas pa skarmen.

Reduced effekt passer bra for:
 ugnsstekning av stora produkter

 SRH

« tillagning av sma volymer
OBSERVERA

Tillagningstider kan forlangas om varmeeffekten &r reducerad.
Pa grund av dnskemal om korta tillagningstider, ar detta lage
inte passande for "Rethermalization”.

Reducerad effekt aktiveras genom att “Start/Stop”-knappen
trycks och halls ner i borjan av programmet.

Displayen visar “E/2” for att indikera reducerad effekt.

I enheter med en kammare (615, 115), stdngs en varmekrets av.
| en enhet med tva kammare (215), stangs den lagre kammaren
av.

Bruksanvisning for elektrisk combi steamer
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SmartCombim™

Fler funktioner

”End-of-step”-sign

al

Convection

356°F 0:20

o1/
01

Aclel
AT
function | Home

O

Add functions
nd-of-step sig-
al

01/

Back | Chang

O O

For tillagningsprogram med manga steg, kan en “end-of-step”-
signal aktiveras for varje tillagningssteg.

Har, indikeras det sista steget i en tillagningsprocess (tiden &ar
over/ karntemperaturen ar nadd) av en 10-sekunder lang
horbar signal. Nésta steg startar omedelbart. Starten for nésta
steg ar inte fordrojd pa grund av signalen.

En “end-of-step”-signal behdver inte aktiveras for det sista
steget i en tillagningscykel, eftersom avslutningen av ett
tillagningsprogram indikeras av en 20-sekunder lang hérbar
signal.

Anropa "Add functions"-menyn med den vanstra valknappen
efter det att temperaturvérdet och tidsvardet har matats in.

Valj "End-of-step signal” med kombivredet.
Den valda menyartikeln blinkar.

Aktivera “end-of-step”-signalen genom att__trycka pa
kombivredet eller den hogra valknappen (Andra).

Atergd darefter till installningsmenyn (Setup) genom att trycka
pa den vanstra valknappen (Tillbaka).
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Praktiska tips

SmartCombi™

Praktiska tips

Nedkylningslage

Anga (Moist Heat)

Fordelar med Anga

Foljande ska 6vervagas:

Tips for tillagning med anga

Anglaget kan anvandas for nedkylning av ugnskammaren.
Tryck pa ”Moist Heat”-knappen. Stall in dnskad temperatur,
mata in tiden och tryck sedan pa ”Start/Stop”-knappen.
Angkokaren kyls ner snabbt utan att fylla rummet med oljud
och vérme.

“Moist Heat”-laget anvands for “Steaming”, "Tender
Steaming” och "Forced Steaming”. Exempel pa detta ar
kokning, angkokning, blanchering, sjudning och konservering.

Maltider far en aptitlig farg, krispig konsistens och en stark
naturlig arom.

Tillagning med anga ar speciellt bra for bevaring av
vitaminer och mineraler.

Aven om du angkokar olika sorters mat samtidigt, s& som
fisk och gronsaker, 6verfors inte starka smaker.

Du behover farre kryddor, fett och salt.

Du kan arbeta snabbare, eftersom anga genereras valdigt
snabbt.

Perforerade karl med ett djup av 1-1/2 till 2-1/2” (40 - 65
mm) &r speciellt lampade for angkokning. Dessa tillater
korta koktider och forhindrar mat pa botten av karlet fran
overkokning.

Det ar nodvandigt att bryta sonder klumpar av frusen mat
for att forsékra att allting tillagas jamt.

Om du angkokar olika typer av mat i samma sats, maste du
tanka pa tillagningstiderna for de olika produkterna.

Vid konservering, beror tillagningstiderna pa produkttyp,
storlek och konsistens. SmartCombi™ 4r ideal for
tillverkning av % till % konserver. Vénligen anvand den
vanliga metoden for konservering.

Skélj, sméra in och krydda gronsakerna efter
angkokning.

For att producera redda gronsaker, anvand buljong.
Angkoka grénsakerna i perforerade kérl och samla
buljongen i operforerade karl.

Angkoka langkorningt ris i operforerade karl. Fér en del
ris, behdvs 1% delar med kallt vatten eller kall buljong for
kokning.
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Praktiska tips

“Tender Steaming”
Fordelar med ”Tender
Steaming”

Foljande ska 6vervagas:

”Tender Steaming” tips

Angkoka nudlar i operforerade karl. For en del nudlar,
behdvs minst 5 delar med vatten for kokning.

For att angkoka klimpar (dumplings), placera klimparna
péa ovansidan av ett perforerat karl med smorpapper. Tack
av omedelbart efter tillagning. Om de serveras 6ver en lang
tid, hall dem varma i vatten redd med starkelse.

Str6 bordssalt pa potatisen innan angkokning, eller
blotlagg i saltvatten i 15 minuter.

Mat tillagas i en fuktrik omgivning dar temperaturen kan
kontrolleras mellan 86°F till 210°F (30°C till 99°C) .

Din mat bevarar mer vitaminer.

Du kan reducera svinnet i kott och korvar, och uppna
optimal smak, arom och farg.

Du undviker sprucket skinn vid tillagning och
uppvarmning av korvprodukter.

Du uppnar optimal matkvalite med kéansig mat, s& som
terrin, gelatine, mordegstarta, fyllning, creme caramel och
dietmat.

Passar bra att anvanda vakuumpasar efter
vakuumforseglingsprocessen.

Exakt tillagning stelnar &ggvitan optimalt, vilket betyder
att de inte lacker fran maten.

Kom ihag att tillagningstiden ar langre i jamforelse med
angkokning vid 212°F (100°C).

Sma bakverk och brod gjorda med jastdeg, broddeg eller
mordeg kan jasa vid en temperatur pa 90°F (32°C).

Du kan svélla gryn perfekt for halsokostratter, s som
masli.

Du kan tillaga bla foreller om du stanker pa vinager eller
vin pa fisken.

Du kan sjuda skink- och korvprodukter.
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SmartCombi™

”Forced Steaming”
Fordelar med ”Forced
Steaming”

Foljande ska dvervagas:
”Forced Steaming” tips

Kombinationslage
(anga och varmluft)

Fordelar med
Kombinationslaget

“Forced steaming” ar frdmst passande for mat som inte &r
kanslig, sa som potatis, betor och morotter.

Tillagningstiden &r ungefar 10% kortare i jamforelse med
angkokning vid 212°F (100°C).

For sma satser, valj en tillagningstemperatur mellan 221°F
och 230°F (105°C och 110°C), och for stora satser mellan
230°F och 266°F (110°C och 130°C).

For varsam uppvarmning med minimala tillagningstider
for forportionerad mat, anvéand tackta kérl.

Kontrollerad tillagning av stora bitar kott och ugnsgrytor, etc.,
med anvandning av en kombination av dnga och varmluft.

Ugnstillstandet ar alltid optimalt med anga och varmluft.
Mat torkar inte ut och svinnet ar reducerat.

Matens smak och arom bevaras sd mycket som det ar
mojligt.

Mat tillagas véldigt snabbt med minimalt svinn.

Smaker 6verfors inte da flera olika mattyper tillagas i
samma sats. Blandade satser &r alltid mojliga.

Bakprodukter, sa som jastdeg, smorbakelser och broddeg
reser sig perfekt.

Stora bitar kott forseglas omedelbart av angan, sa att kottet
inte l&ngre behdver brynas.
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Praktiska tips

Foljande ska 6vervagas:

Tips for kombinationslaget

Varmluft ("Dry
Heat™)

Fordelar med endast
varmluft

Foljande ska 6vervagas:

Tillagningstips med
varmluft:

Forvarm SmartCombi™ i minst 10 - 15 minuter fore
tillagning med hjalp av forvarmningsfunktionen.

Ju hogre ugnstemperaturen &r, desto mer bryns maten och
svinnet okar.

Mat bdrjar att brynas vid en temperatur av 248°F (120°C).

Tillagningstemperaturen reduceras med 20 - 30% i
jamforelse med konventionella tillagningsmetoder.

Lagg maten pa ett galler. Detta gor att kottets porer tillsluts
pa alla sidor. Kottet tillagas jamt utan att behova vandas.

For att gora saser, placera en skal under gallret med steken.
Placera ben, mirepoix (ugnsstekta gronsaker), érter och
kryddor i denna skal, och tillsatt vatten eller buljong efter
hand.

Varmluftslaget ar passande for stekar, kakor och bakverk, som
inte kraver extra fuktighet.

Du har hogre kapacitet an med en vanlig ugn

Du astadkommer jamnare tillagningsresultat tack vare en
“autoreverse”-flakt.

Du kan minska fettbehovet med upp till 95% jamfért med
konventionella tillagningsmetoder.

Forvarm SmartCombi™ i minst 10 - 15 minuter innan
tillagning med forvarmningsfunktionen.

Ju hdgre ugnstemperaturen &r, desto fortare bryns maten,
men svinnet &r storre.

Forgjorda produkter passande for konvektionsugnar ska
anvandas for tillagning av skorpmjolstackt mat, eller
anvand bryningsolja for att bryna skorpmjolstackt mat.
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SmartCombi™

Langsam Stekning &
Forvaring (Slow

Roast & Hold - SRH)
Fordelar med SRH

Foljande ska dvervagas:

SRH tips

RGtt kott ar speciellt passande for langsam stekning.

Som ett resultat av varsam tillagning, andras inte vikten av
stora bitar i stort sett alls, vilket forebygger krympning och
seghet.

Lite anga kravs ocksa, sa att produktens ytor inte torkar ut.
Flakten maste vara igang.

Temperaturen i ugnskammaren ska bara vara lite 6ver den
erfordrade temperaturen for maten som ska tillagas (till
exempel minst 7°F (5°C)).

Ju hogre ugnstemperaturen &r, desto mer &r svinnet.
Denna tillagningsmetod skapar ingen hard yta.

Du kan halla férberedd mat varm i upp till tva timmar vid
en ugnstemperatur pa 149°F (65°C), medan flakten ar
igang, utan att ytan torkar ut.
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3 . Med detta program kan du snabbt varma upp maltider pa tallri
Uppvarmnin dd kan du snabb Itid lIrik
(Rethermal ization) eller brickor, samt i stora pannor pa GN.

Fordelar med uppvarmning

Du kan alltid astadkomma ett optimalt ugnstillstand med
uppvarmning.

» Du kan tillaga mat i férvag under lugna perioder och
arrangera den pa tallrikar eller brickor.

 Indviduella portioner ger battre presentation.

 Du behover inte halla maten varm, sa dar ar ingen forlust i
kvalitet.

« Fardiglagade maltider torkar inte ut under uppvarmning.

« Kondensationspélar och harda kanter bildas inte pa
tallrikarna.

« For storre fester, kan du varma upp sa manga maltider som
behovs.

« Du kan fylla pa alla ugnshyllorna obesvarat fran alla hall.

Foljande ska 6vervagas: Forvarm alltid SmartCombi™ med hjalp av
forvarmningsfunktionen. “RackControl”-funktionen (sida

45) kan anvandas for uppvarmning av maltider.

» Hanvisa till foljande tabell for uppvarmningstemperaturer
och tider.

« Efter uppvarmning, fyll snabbt pa SmartCombi™ med
forberedda tallrikar eller brickor. Denna metod forsakrar
att den varma luften stannar i SmartCombi™.

« Stora, skrymmande matkomponenter, sa som klimp
(dumplings), kott med stoppning, och grytor behover
langre tid for uppvarmning an, tex. bitar fran en stek,
gronsaksbitar, ris, klyftade eller riven potatis.

 Fordela maltidens komponenter jamnt och i sma
individuella portioner pa tallriken. Undvik stora ytor med
mat som 6verlappar och olika hojder pa komponenterna.

e Efter uppvarmning, hall sas pa tallriken med hjalp av en
saskopp.
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SmartCombi™

Tips for uppvarmning

varms upp jamt och inte fastnar pa tallriken.

Placera fisk och kott pa en badd av produkter, sa att den

o Tillaga kott tills det &r lattstekt, sa att det fardiglagas till
medium nar det ar uppvarmt.

» Gronsaker, ris och nudlar ska sméras och kryddas innan
uppvarmning.

o Skar eller bryt sénder produktklumpar.

 Vid stora fester, anvand ett antal ugnshyllor. Tallrikar kan
hallas varma i upp till 20 minuter med ett varmetécke;
idealt &r 15 minuter. Du kan varma upp fler satser under
denna period. Detta gor att du kan servera dina gaster
samtidigt.

 Spara dina favoritprogram for uppvarmning av

standardtallrikar i uppvarmningskokboken. Detta
garanterar ett bra flode for storfester eller a la carte-service.

Riktlinjer for uppvarmning

Tider och temperaturer for uppvarmning beror pa antalet

tallrikar.
Smart- Med Med Uppvarmning | Uppvarm-
Combi™ tallrikar ugnshylla s-temperatur ningstid
Modell upp till for tallrikar
11”(28cm) | upp till 13~
i diameter (32cm) i
diameter
ESC 615/ 24 22 248-266°F 4-8 min.
620 (120-130°C)
ESC 115/ 40 40 248-266°F 4-8 min.
120 (120-130°C)
ESC 215 80 80 248-266°F 6-10 min.
(120-130°C)
ESC 220 120 80 248-266°F 6-10 min.
(120-130°C)
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Rengoring

Sékerhetsanmarkning  For att undvika skada pa utrustningen:

FORSIKTIGHET

 Stédng alltid av enheten innan manuell rengdring.
* Rengor enheten efter varje anvandning.

 Anvand inte hogtrycksvatten eller angrenare for att rengéra
utrustningen

» Anvéand endast handduschen till att skolja av
ugnskammaren och spraya aldrig det externa holjet.

* Anvénd inte strava rengdringstillbehor, eller
rengoringsmedel/ desinficeringsmedel som innehaller klor,
brom, jod, eller ammoniak. Dessa strava verktyg och
kemikalier forsvagar det rostfria stalet och forkortar
livslangden pa enheten.

* L&mna inte rengdringsmedel inne i enheten langre an
angivet.

VARNING
BRANDRISK

For att undvika brandrisk, ska utrustningen hallas ren
(efter varje tillagningsprocess, om behov finns) och fettfri.
Under vissa tillagningsprocesser, som tex. grillning av
kyckling, kan ett tjockt lager med fett samlas painsidan av
ugnskammaren, sa val som pa utsidan av enheten. Detta
fettlager 6kar brandrisken.

Rengdring av enhetens  Torka av utsidan av enheten med ljummet vatten, vanligt
utsida diskmedel och en mjuk handduk. Anvénd inte strava tillbehor
eller skrubbsvamp.

Rengdring av enhetens  Det manuella rengéringsprogrammet i SmartCombi™ hjalper
insida  operatdren att rengOra enheten.

“WaveClean”-systemet reng0r enheten automatiskt utan
Overseende.

FORSIKTIGHET

Rengoring av dorrtatningen  For att férlanga dorrtatningens liv, se till s& att tatningen ar
ren och torr. Fett kan forsamra tatningen. Rengor
dorrtatningen under rengoringsprocessen (WaveClean eller
manuell rengdring) med hjalp av ljummet vatten och vanligt
diskmedel innan den torkas ordentligt.
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SmartCombim™

Rengdring av dorren

Rengoring av angans
avledningsror

FORSIKTIGHET

Glasskivorna har en speciell infrarddreflektiv belaggning.
Anvand inte strava tillbehor eller trasor for rengoring.

Anvéand inte rengoringsmedel for grillar, da det kan gora
glasytan grumlig.

Kalklamningar pa glasskivan kan tas bort med attika eller
citronsyra.

Om enheten inte rengdrs regelbundet med “WaveClean” och
den anvands mest i konvektionslaget for grillning, maste
avledningsroret rengdras for att forhindra tilltdppning. Varje
gang maskinen rengors manuellt, maste flytande
rengdringsmedel sprutas in i avledningsroret (se bild). Man
behdver ej skdlja med vatten. Externa ror som &r kopplade till
avledningsroret maste inspekteras regelbundet for tilltappning.
Om kombiangkokaren &r utrustad med en kapa, maste
kopplingsroret mellan kombiangkokaren och kapan tas bort
tva ganger om aret, da det maste sprayas med flytande
rengdringsmedel i 6ppningen pa kapan. Anvand ett flytande
rengoringsmedel med ett maximum av 10% natrium- eller
kaliumhydroxid.
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Rengoring

Manuell reng0ring

Forberedning av
ugnskammaren

Véalja manuell rengéring

Menu
1 Manual cleaning
2 WaveClean

Back I Confirm

Man. Cleaning

Soaking 01/
Temperature o 06
Time 109 F

Cancel

Genombl6tning

Man. Cleaning 01/
_?_oaklng wre 122°F 06
Time - ' 96:10

| Cancel

Spraya rengdringsmedel

GLASOGON MOT
KEMIKALIESTANK

KEMIKALIERESISTENTA
HANDSKAR

Lamna endast gallerhyllorna inuti enheten for modell 615,
620, 115 och 120 .

Lamna den flyttbara ugnshyllan i enheten utan karl och galler
for modell 215 & 220, .

FORSIKTIGHET

Ta bort bakplatar, galler och kérl fran enheten innan den
manuella rengoringen pabdrjas. Dessa extra delar avleder
vatten och rengdringsprocess stors. Rengor platarna, gallerna
och karlen seperat, tex. i en diskmaskin.

Satt igang enheten med "On/Off”-knappen, varefter dagens
datum visas pa displayen. Tryck pa den vanstra valknappen
och displayen visar “Menu”.

Tryck pa kombivredet for att bekrafta "Manual Cleaning” och starta
sedan genom att trycka pa den hogra valknappen tva ganger.

Om enheten &r for varm, kyls den av automatiskt. Tills
bl6tlaggningstemperaturen ar nadd, visar displayen “--:--".

Tills blotlaggningstemperaturen ar nadd, visar displayen tiden
som "--:--",

FORSIKTIGHET

Spraya inte kallt vatten med handduschen in i det varma
tillagningsutrymmet eller pa dorren for att kyla enheten.
Pl6tslig kylning kan forvranga insidan av enheten och kan leda
till att dorrens glasskiva splittras.

Hanvisa till instruktionerna i nedkylningsléaget (“Cool Down
Mode”) i sektionen om praktiska tips for att kyla enheten snabbt.

Nar enhetens temperatur natt 122°F (50°C), visar displayen
“Soaking” samt den aterstaende tiden.

VARNING

Anvind alltid glaségon som skyddar mot stank fran kemikalier
eller en ansiktsskdld och gummihandskar vid reng6éring av
enheten. Rengoringsmedlet &r valdigt alkaliskt. Undvik stank
eller annan kontakt med dgon eller skinn. Allvarliga
brannskador och blindhet kan orsakas. L&s instruktionerna pa
I6sningsmedlet noggrant. Om l6sning kommer i kontakt med
dina dgon, skolj noggrant med kallt vatten och kontakta lakare
omedelbart. Ytterligare andningsskydd kan behdvas pa grund
av angor.
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SmartCombim™

Man. Cleaning 02/

Spray cleaner 06
emperature  122°F

Time o

| Cancel

Rengdring

Man. Cleaning 03/
Cleaning 06
Temperature
Time 00:30
Cancel

Man. Cleaning 03/
Cleaning 06
Temperature 145°F
Time 00:13

I Cancel

Rinsing

an. Cleaning 04/
Rinse chamber 06

Temperature

€ 176°F
Time -

I Cancel

Torkning

Man. Cleaning 05/
Drying 06
Temperature  234°F

Time 00:03

Cancel

Avkalkning

Nar blétlaggningstiden ar dver visas “Spray cleaner” pa
displayen. Oppna dorren och spraya insidan, varmekallan och
flakthjulet (via 6ppningen i ventilationens guidningsplatta)
med rengoringsmedel.

Timern startar efter att dérren sténgts.
FORSIKTIGHET

Lamna inte rengoringsmedlet pa en yta langre &n
rekommenderat i programmet. Annars kan det rostfria stalet
korrodera.

Den verkliga rengdringsprocessen startar inte forran efter 15-
minuters “working-in”-tid (“Moist Heat Mode™). Ugnen varms
upp till 176°F (80°C). Displayen visar den verkliga
temperaturen och den aterstaende tiden.

Nar timern raknar ner till “0:00”, visas "Rinse chamber” pa
displayen. Oppna dérren och anvand handduschen for att
noggrant skolja av enhetens insida. Se till

att luftskarmens baksida blir rengjord.
Stang sedan dorren igen.

Torkning paborjas automatiskt nar dérren
ar stangd (Varmluft, “Dry Heat”, vid
266°F eller 130°C, 5 minuter). Ugnen
varms upp till 266°F. Displayen visar den H‘“‘rJ < 19
verkliga temperaturen och den =

aterstaende tiden.

Nar timern réknat ner till “0:00”, ringer klockan. Oppna dorren
och lat den vara oppen tills nasta anvandning. Detta forlanger
livet pa dorrtatningen och forebygger uppbyggnad av fukta i
enheten.

Hénvisa till avkalkningssektionen i servicemanualen.
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Rengdring med ""WaveClean™

Kombinerad “2-i-1”-kassett  Detta automatiska rengéringsprogram behéver ingen
overvakning.

OBSERVERA

Anvand endast Henny Pennys 2-i-1-kassetter. Vi tar inte
ansvar for skada orsakad av anvandning av andra produkter!

Forvaring av kassetter  Forvara kassetter pa en plats med lés i enlighet med
bestammelser for hantering av farligt material. Forvara under
95°F (35°C), staende pa lock, och skyddad fran fukta och
direkt solljus.

Forberedning av enheten FORSIKTIGHET

 Innan rengoring, kontrollera golvbrunnen for blockering.
Annars kan vattnet svamma over kdksgolvet.

 Tabort alla kérl och galler fran enheten innan
“WaveClean”-processen startas. Annars kan pumpen
skadas.

For SmartCombi™ 215 & 220, ta bort den flyttbara
ugnshyllan, och med 6 och 10 modellerna, Iamna endast
pannhyllorna i enheten och stang dérren. Ld&mna inte kvar
bakplatar, galler eller karl. Rengor dessa seperat, tex, i en
diskmaskin. Karl samlar pa sig vatten och stor
rengdringscykeln. Detta kan leda till att pumpen kor torrt,
vilket kan leda till skada!

Valj rengéringsniva  Satt iging enheten genom att trycka pa “On/Off”-knappen.

Knappen lyser upp och displayen visar startprogrammet.
220103 0807 Tryck pa den vanstra valknappen, varefter “Cleaning Menu”
Menu | DTINT visas pa displayen.
Menu ) Vrid pa kombivredet for att vélja “WaveClean” och tryck igen
2 Waveclean™ for att bekrafta rengéringsnivan:
i - -
Pack_ T Confirm WaveClean, kort: cirka 1 timme

WaveClean WaveClean, normal: cirka 2 timmar
WaveClean, short

Waveclean, pormal__ | \\/aveClean, extra: cirka 3 timmar
Back IMan. rinsing

Alla program kréver lika mycket vatten, oavsett rengdringstid.
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SmartCombim™

Ugnskammaren ar for varm

Insattning av kassett

Insert cartridge

WaveClean extra 3:00

Cancel l Confirm

O

“WaveClean” startar da temperaturen inne i enheten nar 122°F
(50°C). Om enheten &r for varm, visar displayen “Temperature
Too High”. Enheten kyls ner automatiskt om temperaturen ar
for hog. “Cooling Down” visas da pa displayen.

FORSIKTIGHET

Kyl inte ner den varma enheten genom att spraya den med kallt
vatten eller fylla den med is. Pl6tslig nedkylning kan férvranga
insidan av enheten och leda till att glaspanelen i dorren gar
sonder.

Hénvisa till nedkylningslaget (Cool Down Mode) i sektionen
om praktiska tips.

FORSIKTIGHET

For att undvika skada pa kassettens vaxforsegling:
« Satt endast in en kassett d& en prompt visas pa displayen.

« Placera kassetten i hallaren, inte pa botten av ugnen. [1].

» Anvand endast kassetter med oskadad vaxférsegling. Om
vaxforseglingen ar skadad, kan rengoringsmedlet eller
skoljmedlet slappas ut for tidigt eller kanske inte l16sas upp.
En fullstandig rengdringsprocess kanske inte kan ske.

Efter en cykel &r vald, visar displayen “Insert cartridge”,vilket
sker efter det att ugnskammaren har natt
rengdringstemperaturen. Skruva av toppen pa kassetten och

satt kassetten pa den flyttbara ugnshyllan [3] pa golvmodeller
eller i den fallbara kassetthallaren [4] pa diskbanksmodeller.

Anvand endast Henny Pennys 2-i-1-kassetter.

Tva kassetter kan anvandas om enheten behdver rengéras mer.
“WaveClean extra” ska da valjas.
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Starta “WaveClean”

Avbryta “WaveClean”

Avsluta ""WaveClean"

Trouble shooting with
“WaveClean”

Stang dérren och tryck pa den hogra valknappen. Displayen
visar “WaveClean” och tiden som &terstar nar timern raknar
ner.

Denna order startar automatiskt en avskoljningscykel
(varaktighet: cirka 5 minuter)). Elavbrott startar ocksa denna
cykel.

Av sédkerhetsskal, ska “WaveClean”-programmet endast
avslutas med en kraftig avskoljningscykel (“Forced Rinse
Cycle™).

Notera: Det finns en kortare tid da processen inte kan avbrytas
(da kassetten toms).

Nér rengdringen ar klar, stangs utrustningen av automatiskt.
Nar den startas upp pa nytt, visas "Remove cartridge" pa
displayen. Oppna dérren och ta snabbt bort den tomma
kassetten. Skolj noggrant bort rester av rengdéringsmedlet med
handduschen. Stang dorren igen och bekrafta borttagningen av
kassetten med den hogra valknappen.

Om enheten behdver skoljas av mer, anvand handduschen. Lat
dorren sta Oppen sa att insidan kan torka ordentligt och stang
av strommen.

Fel Mojlig orsak Atgérd

o Kassetterna Ugnen sitter inte

R Plana ut ugnen
toms inte helt | plant 9

» Rester av Elfel pa grund av Service
rengéringsmed | enhetsfel
el och e
skoljmedel | [BSSEUERATTOT T gy iibaca
finns kvar i g Pa | kassetthallarentill
grund av att . o
kassetten o ol rtt position
hallaren ar bojd
o Skoljmedlet -
. Fel pa
slapps ut )
- varmeelement
samtidigt som Service
rengoringsmed | Felaktig
let cirkulationspump

Brun/svart missfargning kan bildas pa
botten av ugnen under kassetten. Denna
missféargning &r ofarlig och har inga
negativa effekter. Lat dérren sta 6ppen
tills nasta anvéndning. Detta forlanger
livet pa dorrforseglingen och forebygger
ansamling av gammal fukta i
ugnskammaren.
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Information om
"WaveClean®"

"WaveClean extra"

Extra kassett for skoljvatten

Vattenavhardning

Kombiangkokaren fungerar i upp till 5 DH utan ytterligare
vattenbehandling. Vatten med en total hardhet hogre an 0 DH,
dock, innehaller kalk, vilket kan byggas upp inne i
ugnskammaren over tid.

Aven om rengoring med "WaveClean" eller manuell rengéring
sker jamforelsevis ofrekvent, ar kvantiteten kalk som lagras sa
liten att den, fran en teknisk synvinkel, inte har ndgon negativ
effekt pa utrustningen. Kalk kan byggas upp i ugnskammaren,
dock.

"Tva-i-ett"-kassetterna har optimerats for borttagning av
speciellt stark fettavlagring och inbrand smuts. De kan, dock,
endast 16sa upp en del av kalkavlagringen. Ugnskammaren kan
bli vit av kalkavlagring.

| detta fall, ska regelbunden rengdring goras med "WaveClean
extra" (d.v.s. dagligen), &ven om avlagringen ar liten.

Utover "tva-i-ett"-kassetten,
kan en kassett for skoljvatten
anvandas. Detta 0kar
formagan att tvatta bort
kalkavlagringar under
"WaveClean extra"-
rengdringen.

En ytterligare metod for forebyggning av kalkavlagring &r att
avhéarda vattnet till 0 DH.
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Fel

Fel

Felmeddelande | Orsak Atgard

Inget vatten Ventilen stangd Oppna ventilen; Ring servicetekniker
Utrustningen &r bristféllig

Enheten ar Utrustningen &r bristféllig Anvand inte utrustningen; Ring servicetekniker

Overhettad

Hog niva Utrustningen &r bristféllig Ring servicetekniker

Flakt hog niva

Flakten &r dverhettad.
Kylsystemet &r bristfalligt.

Kyl ner flakten. Utrustningen kan anvandas.
Ring servicetekniker

Elektroniken ar for
varm

Kylsystemet ar bristfalligt,

temperaturen i omgivningen &r for hog.

Utrustningen kan anvéndas. Stall in en l&gre temperatur.
Ring servicetekniker

Elektroniken &r
Overhettad

Se ovan

Utrustningen kan inte langre anvandas. Ring
servicetekniker

Temperaturgivaren

Givaren ar bristfallig

Tillagningsprogram utan karntemperatur kan fortfarande

ar bristfallig anvandas. Ring servicetekniker
Givaren for Givaren &r bristféllig Tillagningsprogram utan k&rntemperatur kan fortfarande
kammartemperature anvéndas. Givaren for kdrntemperaturen kan anvandas som

n ar bristfallig

reservsensor. Stick inte in sensorn for kdrntemperaturen i
en produkt. Givaren for karntemperaturen maste lamnas
inne i ugnskammaren. Ring servicetekniker

Ingen flakt

Ingen strom
Utrustningen &r bristfallig.

Kontrollera de elektriska kopplingarna (sakringar). I annat
fall, ring servicetekniker

Risk for frysskada

Temperaturen <32°F (0°C)

Anvand endast utrustningen vid temperaturer 32°F (0°C )
och hdgre. Frysning kan leda till sprickor i rér och
komponenter.

Batteriet fungerar
inte

Backup-batteriet fungerar inte.
Normal livslangd ar 8 ar

Instéllningar férsvinner om strémmen avbryts. | annat fall,
ar normal drift mojlig. Ring servicetekniker

Kor
konfigurationsprogr
am

Elektroniken byttes ut utan att ndgon
vasentlig konfiguration gjordes.

Ring servicetekniker
Kor konfigurationsprogrammet.

Avloppsgivaren &r
bristféllig

Temperaturmatningen for
avloppsvattnet &r bristféllig. Kylvattnet
kopplas tidvis in. Utéver detta &r
normal drift méjlig.

Ring servicetekniker

Fuktighetssensorn

Fuktighetssensorn ar bristfallig.

Ring servicetekniker

ar bristféllig Fuktighetsprogrammet for nodlage ar
aktivt. UtGver detta, normal drift.
HW-Fel Givaren eller tangentbordet for Byt ut givaren eller tangentbordet for kdrntemperaturen.
Temp UREFO &r for | karntemperaturen ar bristfallig. Ring kundtjénst.
hdg
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Aterstallning (initialisering)
av kontrollelektroniken

22.01.03

08:07

Menu

[ DT/SRH

Programfel (d.v.s installningar har forsvunnit); kan korrigeras
genom aterstallning (initialisering) av kontrollelektroniken.
Detta aterstaller elektroniken till startlaget. Sparade program
tas ej bort.

For att aterstalla systemet, tryck och hall ner “On/Off”-
knappen (nar enheten ar igangsatt) i cirka 8 sekunder tills
kontrollelektroniken stangs av.

Elektroniken startar upp igen efter cirka 10 sekunder.
Utrustningen befinner sig nu i startldget (standby). Foljande
visas pa displayen.
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HACCP

Skriva ut rapporter  SmartCombi™ lagrar upp till 200 (o) B
HACCP rapporter, beroende pa
antalet programsteg. En laptop eller
en seriell mini-printer® anvands

for att producera rapporter via ett

22.01.2003 0807

Mena | DTAT RS-232 seriellt interface.
Asteriske Maxlangden for en RS-232 kabel
Report hasbeen ~ Program name far inte Gverstiga 3 m.
printed previously ‘ Report No. ) } )
L J Anvand den vénstra valknappen for
f*'gﬁéﬁiamj 000 att anropa menyn pa displayen.
i 2§':C1k'2003| Prin?&l% Valj HACCP med kombivredet och
tryck for att bekrafta.
Cooking date Recording start time

Displayen visar den senaste rapporten som sparats, markt som
“000”. Ju hogre nummer, desto &ldre &r rapporten.

Hopp kan finnas mellan rapportnummer i HACCP-minnet.
Dessa orsakas av tillagningsprogram som &r kortare &n en
minut, eftersom de inte loggas.

Tryck pa den hégra valknappen for att skriva ut den valda
rapporten.

1.Seriell skrivare, 40 kolumner, RS-232 interface,
Instélining: 9600, N, 8.1
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HACCP

SmartCombim™

HACCP-rapporten

Tillagningslage

Stegnummer

Minimum- och
maximumtemp
eratur for detta
steg

Speciella
handelser

En sammanfattning av produktens k&rntemperaturinstélining

skrivs ut i block uppdelade i timmar. Periodlangden (5, 10 eller
15 min) indikeras efter tidsinformationen.

Tryck och hall ner den hégra valknappen for att skriva ut valda

rapporter.

Data kan ocksa exporteras till en PC som en textfil. For att gora

detta, starta upp ett terminalprogran installerat pa din PC

(d.v.s. hyperterminalen).

Serienummer:01234567
Utrustningsmodell: 6.1
Utskrivningsdatum: 23.06.2003
Forkortningar: CM= Tillagningslage
S= Anga, CD= Kombi&ngkokning
HC= Varmluft R= Uppvarmning

CT= Kérntemperatur
Tillagningsprogram: Hoger

Tillagningsdatum: 19.06.2003 8:59
Avslutning
Tillagningstid: 1:39

Temperatur Tid
Nummer CM  Min, Max CT
Nominell Verklig

1S 96, 133 - 1:00 0:49
2 CS /99, 99 75 - 0:00
3 CS 99, 161 85 - 00:11
4 CS 157,179 90 - 00:06
5 HC 179,199 (95 - 0:27

Vérde fér karntemperaturer)

8:59 45, 25, 30, 38, 45,52 5 minuter
58, 62, 68, 72, 75, 78 5 minuter

09:58 82, 84, 89, 92, 93, 94 5 minuter
94, 95 5 minuter

Daorren var 6ppen

—~ 7 T

Tid vid den
nominella
temperaturen

Stall inden
nominella
tiden

Karntemperatur
Nominellt varde

Instéllningar
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SmartCombim™

Skapa ett Specialanpassat Programbibliotek

Skapa ett Specialanpassat Programbibliotek

Forprogrammerade recept

150 forprogrammerade tillagningsprogram finns
redan lagrade i SmartCombi™s smartmeny.

Ett program kan besta av ett eller flera
tillagningssteg. Programmet kan tas bort eller
modifieras.

SmartCombi™ SmartCombi™

Smart Menu

Maximal
lagringskapacitet 350
for program

Program som ar markerade med ett “R” ar
uppvarmningsprogram.

Tryck och hall ner "Rethermalization"-knappen
for att visa alla uppvarmningsprogram i
smartmenyn.

Valj ett tillagningsprogram

Séatt igdng utrustningen och tryck pa “Smart
Menu”-knappen.

Displayen visar foljande information:

Programnamn—‘
st chickens

Lasagne

Antal programsteg

| Delete
Program

Tryck pa kombivredet for att bladdra igenom
smartmenyn.

Genom att trycka pa kombivredet, visas de
programmerade installningarna for varje
programsteg i ett program med manga steg.

Starta tillagningsprogrammet

Tryck pa “Start/Stop”-knappen for att starta det
valda tillagningsprogrammet eller anvéand
“R2C”-knappen for att forvarma.
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