Evolution Elite™ - Pikaopas paivittaiseen kayttoon
Avoin rasvakeitin vahennetylla 6ljykapasiteetilla - sahkdinen

Ennen avoimen rasvakeittimen kayttod, lue ja ymmarra jokaisen yksikdn kanssa toimitettu kayttdohjekirja. Seuraavat askeleet ovat

tarkoitettuja ohjeistukseksi, ei taysimittaisiksi kayttéohjeiksi.

Ruoanvalmistus

1.

2.

Varmista, etta korituki on altaassa ja 6ljy on
oikealla tasolla - alemmalla linjalla sen ollessa
kylma ja ylemmalla linjalla sen ollessa kuuma.

Siirrd virtakytkin ON-asentoon ja paina

kytkedksesi paalle lammon halutussa altaassa.

Sulatusjakson paatyttyd, LOW TEMP (ALH.
LAMPOT.) vilkkuu kunnes asetuspisteen
lampdtila saavutetaan ja valmistettava

tuote nakyy naytolla.

Paina tuotepainiketta, esim: Naytolla
nakyy "FR FRIES" (“RANSK.PER.”) ja tuote
voidaan nyt asettaa 6ljyyn.

Aseta kori altaaseen ja paina ajastinpainiketta tai

Varo ettet tdyta koria liiallisesti tuotteella tai 6ljy saattaa valua yli altaasta.
Tarkista kayttoohjekirja 6ljyn ja kuormien madrien osalta.

6.

10.

Kun keittojakso on viety paatokseen kuuluu hélytys ja naytolla nakyy
"DONE" (“VALMIS”).

Paina ajastinpainiketta kohdan DONE (VALMIS) alapuolella
pysayttaaksesi halytyksen ja nosta kori altaasta.

Aseta tuote lampimaan tai lammitettyyn pitokaappiin kunnes
se tarjoillaan.

Jos pitoaika on ohjelmoitu, laatuaika kdynnistyy automaattisesti
kayttdjan painaessa ajastinpainiketta keittosyklin paattamiseksi.

Kun pitoaika tuottaa &animerkin, paina ajastinpainiketta
pysayttadksesi hélytyksen.

Oil Guardian™ (automaattinen taytto)

Normaalikdyton aikana, ohjaus automaattisesti valvoo altaan 6ljyn tasoa. Jos

ohjaus havaitsee 6ljyn tason olevan liian alhainen, yksikk® automaattisesti
pumppaa 6ljya tayttovarresta altaaseen pitaakseen 6ljyn oikealla tasolla.

Altaan taytto tayttovarresta (manuaalinen taytto)

Jos 6ljyn taso on jonkin verran alhainen, 61jyé voidaan lisatd altaaseen
milloin vain 6ljytason nostamiseksi oikealle tasolle seuraavilla alla
listatuilla askelilla. Tata toimenpidettd El suositella tyhjén altaan
tayttdmiseksi.

1.

Paina ja pida painettuna (kumpaa vain) kunnes naytolla nékyy
“*FILTER MENU*” (“*SUODATINVALIKKO*”), “1.EXPRESS
FILTER” (“1.PIKASUODATIN”) kanssa.

Paina > 5 kertaa kunnes “6.FILL FROM JIB” (“6.TAYTA
TAYTTOVARRESTA”) nakyy naytslla.

Paina  -painiketta ja nayt6lla nakyy “PUMP” (“PUMPPAUS”) ja
“EXIT” (“POISTU”)

. Paina ja pidé painettuna \ -painiketta ja niytolld nikyy “FILLING”

(“TAYTTO”) ja 6ljy pumpataan tayttévarresta altaaseen.

. Kun friteerauspannu on tdynna, vapauta \ -painike ja niytté palautuu

nayttamaan “FILL FROM JIB” (“TAYTA TAYTTOVARRESTA”).
Paina X-painiketta kahdesti palataksesi normaaliin kayttoon.

Tayttovarren vaihto

1.

Néaytolla nakyy “CHECK JIB” (“TARKISTA
TAYTTOVARSI”) ja kuuluu halytysaani.

. Avaa oikea ovi ja veda tayttovarsi yksikosta.

Veda suoja tayttovarren paalté ja poista tyhjé
tayttovarsi ja vaihda se taysindiseen.

Mallit EEE-141, tayta 6ljysailio kun ohjaus
tuo naytolle “CHECK JIB” (“TARKISTA
TAYTTOVARSI”).

SmartFilter Express™

1.

Esiasetettujen keittojaksojen jalkeen, Filter Beacon™
valaisee friteerauskeittimen etuosan ja ohjain nayttaa

“FLTR NOW?” (“SUODATA HETI?”) “YES NO”
(“KYLLA EI”). Paina \ -painiketta tuodaksesi esiin
KYLLA ja nayt6lla nakyy “SKIM VAT” (“KUORI ALLAS”)
ja “CONFIRM” YES NO” (“VAHVISTA” KYLLA EI”).
(KYLLA) ja naytolla nakyy “OPEN DRAIN”

(“AVAA VALUTUS”). Veda ulos valutusnuppi

ja ndytolld nakyy “DRAINING” (“VALUTUS”) ja 6ljy valuu altaasta.

. Tarkista suodatinpannu - varmista etta

suodattimen valutuspannu on kiinnitetty
paikalleen rasvakeittimen alle ja
suodatinpannun kansi on paikallaan.

. Paina  -painiketta vahvistaaksesi YES

Valttaaksesi valutuspannun ylivuotoa, valuta vain 1 allas kerrallaan.
Ylivuotava valutuspannu voi aiheuttaa lattioiden liukkauden joka
saattaa aiheuttaa henkilokohtaisia vammoja.

. Kun ohjaus on vienyt suodatustoiminnon

padtokseen, naytolla nakyy “CLOSE DRAIN”
(“SULJE VALUTUS”). Ty6nné valutuksen
nuppi sisdén sulkeaksesi valutuksen. Allas
tayttyy sitten uudelleen 6ljylla.

. Kun allas on tdynna, naytolla saattaa nakyéa

“IS POT FILLED?” (“ONKO PANNU TAYTETTY?”) “YES

NO” (“KYLLA EI”). Varmista etti allas on tiynni ja paina sitten \
-painiketta vahvistaaksesi YES (KYLLA) ja friteerauskeitin palautuu
normaaliin kayttdtilaan. Jos allas ei ole tdynnd, paina X -painiketta
NO (EI) ja 6ljy pumppautuu vield ylima&rdisen 30 sekunnin ajan.

Suodatinpainikkeen tilastot

1.

2.

Paina (kumpaa vain) ja vasemmalla ndytolla nékyy “COOKS
REMAINING” (“KEITTOKERTOJA JALJELLA”) ja oikeassa
néytossé nakyy keittosyklit ennen seuraavaa pikasuodatinta.

Paina (kumpaa vain) kahdesti ja kellonaika ja paivamaara
nakyvét naytoilla.

Info-painikkeen tilastot

1.

2.

Paina ja varsinainen 6ljyn lampatila nakyy néytoll& kunkin
altaan osalta.

Paina kahdesti ja SP nakyy naytolla, asetuspisteen (esiasetettu)
lampaotilan kanssa kunkin altaan osalta.

Ehkaiseva huolto (Ks. kdyttdohjekirja toimenpidemenetelmien osalta)

1.
2.
3.

4.

Pdivittdinen suodatus - Taysi puhdistus/suodatus

Vaihda suodatintyyny paivittdin

\oitele suodattimen valutuspannun O-renkaat vaihtaessasi
suodatintyynyé

Vaihda 0ljy - 6ljyn savutessa, vaahdotessa epdilyttavasti tai
maistuessa pahalta

. Puhdistustila - Puhdista allas

vaihtaessa 0ljya

. Tarkista suodattiman valutuspannun

O-renkaat - aina 3 kuukauden vélein

Virhekoodit

E-4 - PCB liian kuuma: tarkista séleikot
esteiden varalta yksikon kummallakin
puolella
E-5 - Oljyn ylikuumeneminen; tarkista lampopiirit ja lampétila-anturi
E-6 (AorB) - Lampdtila-anturi avoinna tai oikosulussa; tarkista
E-10 - Yldraja lauennut: aseta ylaraja uudelleen
kayttdmalla pienté tai tdhtipadruuvitalttaa
kaanna varovasti tyontdmalla se
reikdan lampdelementin saranassa;
jos yléraja ei nollaudu, yla-
raja tulee vaihtaa-ks. kuva
E-21 - Hidas palautuminen; Tarkista
rasvakeitin oikean jannitteen osalta
E-31 - Elementit ylhdalla; Alemmat elementit takaisin altaaseen



Evolution Elite™ - Quick Guideto Daily Operation
Reduced Oil Capacity Open Fryer - Electric

Before Operating the Open Fryer, read and understand the compl ete operating manual supplied with each unit. The following steps are

meant to be guidelines, not compl ete operating instructions.
Cooking
1. Make sure basket support isin the vat and the
oil isat theproper level - to lower line when cold
and upper line when hot.

2. Move power switch to the ON position and
press to turn on heat for the desired vat.

3. Once out of the Melt Cycle, LOW TEMP
flashes until the set-point temperature is reached.
and product to be cooked, showsin the display.

4. Press aproduct button, for ex: Display
shows “FR FRIES’and product how can be
placedintheail.

5. Place basket in the vat and press a timer
button or

Use care not to over-fill the basket with product, or the ail
could overflow the vat. See Operator’s Manual for oil and
load amounts.

6. When cook cycleis complete, and alarm sounds and display
shows “DONE”.

7. Pressthe timer button under DONE to stop the alarm, and lift
basket from vat.

8. Dump product into awarmer or heated holding cabinet until served.

9. If ahold time has been programmed, the quality time starts automati-
cally when the user presses the timer button to end the cook cycle.

10. When hold timer beeps, press timer button to stop beeper.

Oil Guardian™ (auto-top off)

During normal operation, the control automatically monitorsthe oil
level inthevat. If the control sensesthe oil level too low, the unit
pumps oil from the JIB into the vat to keep the ail at the proper level.

Filling Vat from JIB (manual top-off)

Also, if theoil level isalittlelow, oil can be added to the vat at any
timeto raise the il level to the proper level by following the steps

below. Thisprocedureis NOT recommended to fill an empty vat.

1. Press and hold B (either one) until display shows
“*FILTER MENU*”, along with “1.EXPRESS FILTER".

2. Press > 5times until “6.FILL FROM JIB” showsin
thedisplay.

3. Press ¥ button and display shows “PUMP” and “EXIT".

4. Press and hold vV button display shows“FILLING” and the il is
pumped from the JIB to the vat.

5. Once frypot isfull, release v button and display returnsto
“FILL FROM JIB”. Press X button twice to return to
normal operation.

Replacing the JIB
1. Control displays“CHECK JIB” and an
alarm sounds.

2. Openright door and pull JIB from unit.

Pull the cap from top of JIB and discard
empty JIB and replace with full one.

ModelsEEE-141, fill theoil reservoir
when control displays “CHECK JIB”.
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SmartFilter Express™
1. After a preset number of cook cycles, the Filter Beacon™
illuminates on the front of the fryer and the the control
shows “FLTR NOW?' “YES NO”. PressV button for
YES and display shows “SKIM VAT” and “CONFIRM”
YES NO”.

2. Check Filter Pan-Make sure the filter drain pan is latched into place
under fryer and the filter pan cover isin place.

3. Press button for YES and display shows
“OPEN DRAIN". Pull-out onthedrain knob
and the display shows “DRAINING” and the
oil drainsfrom the vat.

To avoid overfilling the drain pan, drain only 1 vat at a time.
Overfilling the drain pan may cause slippery floors, which may
result in personal injury.

4. Oncethe control has completed the filtering
process, display shows “CLOSE DRAIN”.
Push-in onthedrain knob to close thedrain.
Thevat then re-fillswith oil.

5. Oncevat isfilled, display may show “IS POT
FILLED?" “YESNO". Make sure vat isfull
and then press V button for YES and fryer
returnsto normal operation. If vatisnot full,
press X button NO and oil pumps for an additional 30 seconds.

Filter Buttog=stats
1. Press (either one) and the left display shows
“COOKS REMAINING” and the right display shows the number
of cook cycles before the next express filter.

2. Press [E] (either one) twice and the time-of-day and date show in
thedisplays.

Info Button gts
1. Press and the actual oil temperature shows in the display,
foreach vat.

®
2. Press twi ce and SP shows in the display, along with
the set-point (preset) temperature of each vat.

Preventive Maintenance (See Operator’'s Manual for Procedures)
Daily Filter - Thorough cleaning/filtering

Change Filter Pad Daily

Lubricate Filter Drain Pan O-Rings when changing filter pad
Change Oil - When oil smokes, foams badly or tastes bad
Clean-Out Mode - Clean vat when changing oil

Inspect Filter Drain Pan O-Rings - Every 3 months

ok wnpE

Error Codes
E-4 - PCB too hot: check louvers on each side of unit for obstructions
E-5 - Qil overheating; have heat circuits and temp. probe checked
E-6 (AorB) - Temp. probe open or shorted; have checked
E-10- Highlimit tripped: reset high limit

using asmall screwdriver or Allen
wrench gently pushing it into the
holein the heating element hinge;
if highlimit doesnot reset, high
limit must be replaced-see photo
E-21 - Slow recovery; Have fryer
checked for correct voltage
E-31 - Elements up; Lower elements back into vat
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