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Przed przystapieniem do obstugi frytownicy zapoznaj sie z instrukcja obstugi







HENNY PENNY
FRYTOWNICA OTWARTA

Frytownice nalezy zamontowac i eksploatowac w taki sposob, aby nie dopuscic¢ do
kontaktu wody z tuszczem piekarniczym.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg zewnetrznego licznika
czasowego ani zdalnego uktadu sterowania.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
obnizonych mozliwos$ciach fizycznych, sensorycznych lub psychicznych ani tez os6b
nieposiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia 1 wiedzy, chyba ze pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie dotyczacym uzytkowania tego urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za bezpieczenstwo takiej osoby.



Niniejszy podrecznik nalezy zachowa¢ w wygodnym miejscu dla poézniejszego uzytku.
Schemat potaczen urzadzenia znajduje si¢ na drzwiach od strony wewnetrzne;.

Umiesci¢ w widocznym miejscu, instrukcja postepowania w razie wyczucia gazu. T¢ informacj¢ nalezy
uzyska¢ u dostawcy gazu.

Nie blokowa¢ doptywu powietrza do spalania 1 wentylacji. Zachowa¢ odpowiednie odlegltosci wokot
urzadzenia, aby zapewni¢ doptyw wystarczajacej ilosci powietrza do komory spalania.

Frytownica otwarta EEG-10X jest wyposazona w uktad statego ptomienia pilotujacego. Mimo tego, frytownica

otwarta nie moze dziata¢ bez zasilania elektrycznego 1 nie nalezy probowac korzysta¢ z niej w razie braku
zasilania. Urzadzenie powrdci automatycznie do normalnej pracy po przywroceniu zasilania.

PRZESTROGA

Aby unikng¢ pozaru, utrzymuj obszar wokot urzqdzenia w stanie wolnym od
obcych przedmiotow i materiatow tatwopalnych.

Nieprawidlowy montaz, regulacja, przezbrojenie, serwisowanie lub obsluga
techniczna grozi uszkodzeniem mienia, zranieniem i $miercig, Przed
przystapieniem do montazu lub serwisowania tego urzgdzenia nalezy
zapoznad si¢ uwaznie z instrukcjami montazu, obstugi i konserwacji.

W POBLIZU TEGO, ANI ZADNEGO INNEGO URZADZENIA NIE WOLNO
PRZECHOWYWAC ANI UZYWAC BENZYNY ANI INNYCH PALNYCH
GAZOW LUB CIECZY. GROZI TO POZAREM LUB WYBUCHEM.




Dane techniczne produktow ze znakiem CE/AGA

Nominalne obcigzenie cieplne:
(netto)

Nominalne obcigzenie cieplne:
(brutto)

Cisnienie zasilania:

Cisnienie w punkcie kontrolnym:

Rozmiar dyszy:

Gaz ziemny (L, ) = 19,8, kW (67 560 Btu/h)
Gaz ziemny (L) = 19,8 kW (67 560 Btu/h)
Gaz ziemny (L, +) = 19,8 kW (67 560 Btu/h)
Gaz ziemny (L, ) = 19,8 kW (67 560 Btu/h)
i) = 19,8 kKW (67 560 Btu/h)

Ciekty propan (I,,) = 19,8, kW (67 560 Btu/h)

=

)=
Gaz ziemny (I

3)

Gaz ziemny (L)) = 21,98 kW (75 000 Btw/h) (79,13 MJ/h)
Gaz ziemny (L,,) = 21,98 kW (75 000 Btu/h)

Gaz ziemny (L, +) = 21,98 kW (75 000 Btw/h)

Gaz ziemny (L) = 21,98 kW (75 000 Btu/h)

Gaz ziemny (L,,,¢) = 21,98 kW (75 000 Btw/h)

Ciekly propan (I,,) = 21,98 kW (75 000 Btu/h) (79,13 MJ/h)

Gaz ziemny (I,,) = 20 mbar (2,0 kPa)

Gaz ziemny (I,.) = 20 mbar

Gaz ziemny (I,.+) = 20/25 mbar

Gaz ziemny (I, ) = 25 mbar

Gaz ziemny (I,,.) =25 mbar

Ciekty propan (I,,) = 30/37/50 mbar (3,0/3,7/5,0 kPa)

Gaz ziemny (I,,,) = 8,7 mbar (0,87 kPa)
Gaz ziemny (1) = 8,7 mbar

Gaz ziemny (I,+) = nie dotyczy

Gaz ziemny (I, ) = 8,7 mbar

Gaz ziemny (I,,,.) = 8,7 mbar

Ciekty propan (I,,) = 25 mbar (2,5 kPa)

Gaz ziemny (I,,,) = 2,08 mm
Gaz ziemny (I,) = 2,08 mm
Gaz ziemny (I,+) = 1,70 mm
Gaz ziemny (I, ) = 2,30 mm
Gaz ziemny (I,,,0) = 2,30 mm
Ciekty propan (I,,) = 1,30 mm

To urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z instrukcja producenta i obowigzujacymi przepisami
1 uzywane wytacznie w miejscu o odpowiedniej wentylacji. Zapoznaj si¢ w catosci z niniejszym
podrecznikiem przed przystgpieniem do instalacji lub eksploatacji tego urzadzenia.

Halas wytwarzany przez to urzadzenie nie przekracza 70 dB(A).



ROZDZIAL 1: WPROWADZENIE

Informacje zawarte w tym podrgczniku maja pomdc w zapoznaniu si¢
1-1. ; z zasadami prawidtowe]j obstugi urzadzenia. Informacje szczegodlnie

BEZPIECZENSTWO wazne lub zwigzane z bezpieczenstwem oznaczone sg hastami UWAGA,

PRZESTROGA lub OSTRZEZENIE. Omowiono je ponize;.

W przypadku wystgpienia problemu podczas pierwszego
uruchomienia nowego urzadzenia nalezy ponownie zapoznac si¢ z
rozdziatem tego podrecznika poswigconym montazowi.

Przed rozpoczeciem rozwigzywania probleméw nalezy ponownie
zapozna¢ si¢ z rozdziatem tego podrecznika poswieconym obstudze.

Informacje szczegdlnie wazne lub zwigzane z bezpieczenstwem
oznaczone s3 hastami OSTRZEZENIE, PRZESTROGA lub
UWAGA. Oméwiono je ponizej:

SYMBOL OSTRZEGAWCZY uzyty wraz z hastem
NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE lub
PRZESTROGA oznacza zagrozenie zranieniem.

Hasto UWAGA oznacza szczegélnie
wazne informacje.

Hasto PRZESTROGA bez symbolu ostrzegawczego oznacza

PRZESTROGA potencjalnie niebezpieczng sytuacje, ktora, w przypadku jej
nieuniknigcia, moze spowodowac uszkodzenie mienia.

Haslo PRZESTROGA ugyte wraz z symbolem ostrzegawczym
oznacza potencjalnie niebezpieczng sytuacje, ktora, w
przypadku jej nieuniknigcia, moZe spowodowaé obrazenia
niewielkiego lub sredniego stopnia.

Haslo OSTRZEZENIE oznacza potencjalnie niebezpieczna
sytuacje, ktora, w razie jej nieuniknigcia, grozi Smiercig lub
powaznymi obrazeniami.

HASL.O NIEBEZPIECZENSTWO OZNACZA
BEZPOSREDNIO NIEBEZPIECZNA SYTUACJE,
KTORA, W RAZIE JEJ NIEUNIKNIECIA
SPOWODUJE SMIERC LUB

POWAZNE OBRAZENIA.
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1-1.
BEZPIECZENSTWO

(CIAG DALSZY)

Symbol uziemienia

Symbol utylizacji odpadoéw elektrycznych i elektronicznych (WEEE)

LUB Symbole ryzyka porazenia pradem elektrycznym

LUB Symbole goracych powierzchni
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Frytownica otwarta firmy Henny Penny to podstawowe wyposazenie do obrobki
1-2. produktéw spozywczych zaprojektowane tak, aby smazenie potraw przebiegalo

WPROWADZENIE lepiej i fatwiej. Pomaga w tym mikroprocesorowy uklad sterowania. Urzadzenie

jest przeznaczone wytacznie do uzytku profesjonalnego w jednostkach

organizacyjnych $wiadczacych ushugi gastronomiczne i moze by¢

obstugiwane wylacznie przez wykwalifikowany personel.

e Od dnia 16 sierpnia 2005 r. w Unii Europejskiej obowigzuje dyrektywa
w sprawie utylizacji odpadow elektrycznych i elektronicznych
(dyrektywa WEEE). Nasze produkty zostaty ocenione pod wzgledem
zgodnosci z dyrektywa WEEE. Sprawdzili$my rowniez, czy nasze
produkty sa zgodne z dyrektywa w sprawie zmniejszenia ilosci substancji
niebezpiecznych (dyrektywa RoHS) i zmodyfikowalismy konstrukcje
naszych produktow tak, aby zapewni¢ zgodnos¢ z ta dyrektywa. Aby
zapewni¢ dalsza zgodno$¢ z wymienionymi dyrektywami, urzadzenia nie
mozna utylizowa¢ wraz z niesegregowanymi odpadami komunalnymi.
W sprawie wlasciwej utylizacji tego urzadzenia prosimy o kontakt z
najblizszym przedstawicielem firmy Henny Penny.

«  Latwe czyszczenie

* 0 40% mniejsze zuzycie oleju

«  Kadz pelnowymiarowa lub dzielona

«  Sterowanie komputerowe

«  Konstrukcja ze stali nierdzewnej

«  Automatyczne uzupetnianie oleju

«  Uklad autodiagnostyki wbudowany w uktad sterowania

+  Wbudowany filtr z funkcja filtrowania automatycznego

*  Gaz propan lub gaz ziemny; 75 000 BTU/kadz (21,97 kW)

1-4. Podobnie jak w przypadku kazdego innego urzadzenia uzywanego w
PRAWIDI.OWA gastronomii, frytownica otwarta firmy Henny Penny wymaga konserwacji i
KONSERWACJA obstugi technicznej. Wymagania dotyczace obstugi technicznej i czyszczenia
zamieszczono w niniejszym podreczniku. Czynnosci te nalezy uczynic¢

nieodlgczna czescig eksploatacji urzadzenia i powtarzac je regularnie.

Skontaktuj si¢ z wykwalifikowanym pracownikiem serwisu w
przypadku, gdy zachodzi konieczno$¢ przeprowadzenia przegladu
technicznego lub naprawy urzadzenia.

Jesli potrzebujesz pomocy zewnetrznej, skontaktuj si¢ z lokalnym
dystrybutorem, firmg Henny Penny pod numerem telefonu
1-800-417-8405 Iub 1-937-456-8405.

1-5.
POMOC
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ROZDZIAt 2: MONTAZ

2.1, Ta cze$¢ podrecznika zawiera instrukcje montazu i rozpakowania
WPROWADZENIE frytownicy Henny Penny Evolution Elite®.

Montaz tego urzadzenia powinien przeprowadzi¢ wykwalifikowany
technik serwisowy.

Nie wolno dziurawi¢ frytownicy zadnymi przedmiotami, jak np. wiertla lub
wkrety, grozi to uszkodzeniem podzespoléw lub porazeniem
pradem elektrycznym.

2-2.

ROZPAKOWANIE

Wszelkie uszkodzenia transportowe nalezy spisa¢ w obecnosci dostawcy,
ktéry musi podpisaé protokoét przed odjazdem.

1. Rozetnij i zdejmij metalowe opaski z kartonu.

2. Zdejmij pokrywe kartonowg a nastgpnie glowne opakowanie
kartonowe z frytownicy.

3. Wyjmij narozne wsporniki transportowe (4).

4. Rozetnij foli¢ typu stretch wokét pudta z przenos$nikiem/koszykiem i
zdejmij jg od gory pokrywy frytownicy.

5. Rozetnij i zdejmij opaski metalowe mocujace frytownice do palety,
a nastepnie zdejmij frytownice z palety.

Wyjmij miske Sciekowgq filtra i potke wysiegnika z frytownicy przed zdjeciem
frytownicy z palety. W przeciwnym wypadku moze dojs¢ do uszkodzenia
urzqdzenia. Rysunek 1.

Zachowaj ostroznos¢ podczas przenoszenia frytownicy, aby uniknaé
zranienia. Frytownica wazy od okolo 600 funtéw (272 kg) do 800
funtéw (363 kg).
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2-3.
WYBOR

UMIEJSCOWIENIA
FRYTOWNICY

Prawidtowe umiejscowienie frytownicy jest niezwykle istotne dla wiasciwej
eksploatacji, szybkosci 1 wygody obstugi. Umiejscowienie frytownicy otwartej
powinno zapewnia¢ odpowiednie odleglosci dla celow serwisowych i obstugowych.
Wybierz migjsce, ktore umozliwi tatwy zatadunek i roztadunek bez przeszkadzania
w koncowym przygotowaniu positkow. Operatorzy odkryli, Ze smazenie od stanu
surowego do wykonczonego i przechowywanie produktu w ogrzewaczach pozwala
zapewniC szybka obstuge w trybie ciagtym. Nalezy pamieta¢ o tym, ze najwyzsza
wydajno$¢ mozna uzyskac utrzymujac prosta lini¢ operacji, czyli produkt surowy

z jednej strony, a produkt wykonczony z drugiej strony. Punkt przygotowywania
zamowienia mozna odsung¢ z jedynie lekka stratg wydajnoscei.

PRZESTROGA

RYZYKO POZARU

Aby unikng¢ ryzyka pozaru, nalezy zainstalowac frytownice z minimalng
odlegloscig 2 cale (5,08 cm) z bokow i 4 cale (10,16 cm) z tytu od wszelkich
materiatow palnych. Minimalna odleglos¢ bezpieczenstwa od wszelkich
materiatow niepalnych wynosi 0 cali (0,00 cm) z boku i 0 cali (0,00 cm)

z tytu. Pod warunkiem prawidlowego montazu, frytownica otwarta jest
zaprojektowana do eksploatacji wylqcznie na podiogach niepalnych.

Nie nalezy rozpryskiwac aerozoli w poblizu tego urzqdzenia w trakcie
Jjego eksploatacji.

Aby zapobiec powaznym oparzeniom od rozpryskéw goracego oleju
nalezy tak ustawi¢ frytownice, aby nie moglo dojs$¢ do jej przechylenia lub
poruszenia. Do stabilizacji frytownicy mozna uzy¢ kotew mocujacych.

2-4.
POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

Aby zapewni¢ prawidtowe funkcjonowanie frytownicy, musi by¢

ona wypoziomowana w osi bocznej i w osi przod-tyt. Korzystajac z
poziomicy umieszczonej na plaskich fragmentach wokot kotierza
kadzi, na komorze $srodkowej wyreguluj kotka samonastawne tak, aby
urzadzenie byto odpowiednio wypoziomowane.

2-5.
WENTYLACJA
FRYTOWNICY

Marzec 2014

Frytownica powinna by¢ ustawiona w miejscu umozliwiajacym wentylacje

za pomocg odpowiedniego okapu lub innego systemu wentylacji. Jest to
szczegoblnie wazne, aby zapewni¢ wydajne usuwanie oparéw i zapachow
powstajacych podczas smazenia. Nalezy zachowac¢ szczegolng uwage
podczas projektowania okapu wyciagowego, aby nie przeszkadzat w obstudze
frytownicy. Zalecamy, aby skonsultowa¢ si¢ z lokalng firmg z branzy instalacji
wentylacyjnych, ktéra pomoze zaprojektowa¢ odpowiedni system.

entylacja musi by¢ zgodna z lokalnie obowigzujacymi przepisami
tym zakresie. Skontaktuj si¢ z odpowiednimi organami nadzo
udowlanego lub strazg pozarng.
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2-6.
ZASILANIE GAZEM

W przypadku montazu frytownicy otwartej zasilanej gazem,
nie nalezy montowa¢ zadnych przedluzen kanatu spalinowego.
Grozi to zakloceniem prawidlowego dzialania palnika i w efekcie
usterkami oraz ryzykiem powstania ciggu wstecznego.

Frytownica otwarta zasilana gazem jest dostgpna fabrycznie w wersji
przystosowanej do zasilania gazem ziemnym lub propanem. Wymagania
dotyczace zasilania gazem podane s3 na tabliczce znamionowej umieszczonej
na lewych przednich drzwiach obudowy. Cisnienie minimalne dla gazu
ziemnego wynosi 7 cali stupa wody (1,7 kPa) (17,0 mbar), a w przypadku
propanu 10 cali stupa wody (2,49 kPa) (24,9 mbar).

RYZYKO EKSPLOZJI

Nie nalezy probowa¢ uzywac zadnego innego gazu niz podany na
tabliczce znamionowej. Niewlasciwe zasilanie gazem grozi pozarem lub
wybuchem i w efekcie powaznymi zranieniami lub uszkodzeniem mienia.

Sprawdz ponizej zalecany sposob podtaczenia frytownicy do
przewodu gazowego.

« Frytownice nalezy odcia¢ od instalacji zasilania
gazem przez zamkniecie jej zaworu recznego
podczas testow cisSnieniowych, podczas ktorych
ciSnienie nie przekracza 1/2 PSIG (3,45 kPa)
(34 mbar).

« Do wykonania przylacza do instalacji

Aby unikna¢ ryzyka powaznego zranienia: gazowe nalezy uzy¢ rury ze stali czarnej o

. Instalacja musi by¢ zgodna z przepisami standardowym rozmiarze 1 cala (2,54 cm) i
lokalnymi i krajowymi, amerykanska norma lacznikow z zeliwa ciagnig¢tego w przypadku
ANSI dotyczaca paliw gazowych 7223.1/ frytownic 3- i 4- komorowych lub o rozmiarze
NFPA 54 -(aktualne wydanie) oraz lokalnie 3/4 cala (1,91 cm) dla frytownic 2-komorowych.
obowigzujacymi przepisami budowlanymi. « Nie uzywac¢ lacznikow wykonanych z zeliwa
W Kanadzie normg obowigzujaca w zakresie innego niz ciagnione.
instalacji na gaz ziemny i propan jest CSA e Mimo, ze zalecane rozmiary rur to 1 cal (2,54
B149.1 oraz normy dotyczace instalacji - cm) dla frytownic 3- i 4- komorowych oraz 3/4
urzgdzenia spalajace gaz, jak rowniez przepisy cala (1,91 cm) dla frytownic 2-komorowych,
lokalne. W Australii nalezy stosowac¢ sie¢ do nalezy zastosowac instalacje rurowa o
przepisow AS5601.1/2-2010 wydanych przez rozmiarze i wykonaniu zapewniajacym
Australijski Instytut Gazowy. dostarczanie gazu w ilo$ci wystarczajacej do

+  Frytownica i jej zawor reczny odciecia gazu zaspokojenia maksymalnego zapotrzebowania
muszg by¢ odlaczone od instalacji zasilania bez nadmiernego spadku cinienia miedzy
gazem w przypadku testow ciSnieniowych licznikiem a frytownica. Spadek ci$nienia w
przekraczajacych wartos¢ 1/2 PSIG (3,45 kPa) instalacji rurowej nie powinien przekroczy¢
(34,5 mbar). 0,3 cala kolumny wody (0,747 mbar).
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Nalezy przewidzie¢ mozliwos¢ przeniesienia frytownicy w celu jej
czyszczenia i serwisowania. Mozna tego dokona¢ w nastgpujacy sposob:

2-6.

ZASILANIE GAZEM
(CIAG DALSZY) 1. Montaz recznego zaworu odcigcia gazu i elementu roztgczajacego

lub dwuztgczki.

2. Montaz ztaczki przystosowanej do pracy przy duzym obcigzeniu
posiadajacego certyfikat CSA. Aby zapewni¢ mozliwos¢
serwisowania tego urzadzenia, ktore jest wyposazone w kotka
samonastawne, konieczne jest zastosowanie zlacza zgodnego z
normg ANSI Z21.69-CAN 6.16 lub CAN 1-6.10m88 i szybkozlacza
zgodnego z normg ANSI Z21.41 Iub CAN 1-6.9m70. Urzadzenie
musi by¢ rowniez zainstalowane z uwzglednieniem koniecznos$ci
wyeliminowania naprezen ztacza, zgodnie z instrukcja producenta.

3. Zapoznaj si¢ z ilustracjg na nastgpnej stronie, przedstawiajaca
prawidtowy sposob podtaczenia gazowego przewodu elastycznego i
linki ograniczajacej naprezenia.

Linka ogranicza odleglos¢, na jaka mozna odsunac¢ frytownice od $ciany.
Na potrzeby czyszczenia i serwisowania urzadzenia linke nalezy odlaczy¢
od frytownicy i odlaczy¢ elastyczny przewod gazowy. Pozwoli to uzyskaé

lepszy dostep ze wszystkich stron frytownicy. Przewod gazowy i linke
ogranicznika nalezy koniecznie podtaczy¢ z powrotem po zakonczeniu

czyszczenia lub serwisowania.
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2-6.

ZASILANIE GAZEM
(CIAG DALSZY)
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PRZESTROGA

PRZESTROGA




2-7.
KONTROLA

SZCZELNOSCI
INSTALACJI
GAZOWEJ

Przed wlaczeniem doptywu gazu nalezy sprawdzié, czy pokretto zaworu
gazowego na zaworze regulacyjnym znajduje si¢ w potozeniu zamknigtym.

Po zakonczeniu pierwszego montazu i po przeniesieniu urzadzenia nalezy
sprawdzi¢ szczelno$¢ instalacji gazowej i wszystkich potaczen. Prosta metoda
sprawdzenia jest wlaczenie doptywu gazu i zwilzenie wszystkich polaczen
roztworem mydta. Pojawiajace si¢ pecherzyki powietrza oznaczaja ulatnianie
sie gazu. W takim przypadku nalezy ponownie wykona¢ potaczenia.

Aby unikna¢ ryzyka pozaru lub wybuchu, do sprawdzenia szczelno$ci
instalacji gazowej nie nalezy uzywa¢ zapalki ani innego otwartego
plomienia. Zapalenie si¢ gazu grozi powaznym zranieniem lub
uszkodzeniem mienia.

2-8.
NASTAWA
REGULATORA
CISNIENIA GAZU

Regulator ci$nienia gazu na zaworze gazowym jest ustawiony fabrycznie na
nastgpujaca warto$c:

e Gaz ziemny: 3,5 cala stupa wody (0,87 kPa) (8,72 mbar).

e Propan 10,0 cali stupa wody (2,49 kPa) (24,9 mbar).

Regulator ci$nienia zostat nastawiony fabrycznie przez firm¢ Henny Penny i
nie powinien by¢ regulowany przez uzytkownika.

y X}
WYMAGANIA
DOTYCZACE

INSTALACJI
ELEKTRYCZNEJ

Marzec 2014

e 120V, 50/60 Hz, 1 faza, 12 A

e 230V,50Hz, 1 faza, 7A

Frytownica gazowa zasilana napieciem 120 V jest wyposazona fabrycznie
w przewod zasilajacy z wtyczka z uziemieniem w celu ochrony przed
porazeniem pradem elektrycznym. Nalezy ja podtaczy¢ do uziemionego
gniazda zasilania (z trzema stykami). Nie nalezy odcina¢ ani usuwac styku
uziemienia. Wtyczka przewodu zasilania 230 V stosowana do frytownicy
zasilanej napieciem 230 V musi by¢ zgodna ze wszystkimi przepisami
lokalnymi i krajowymi.

Aby unikngé ryzyka porazeniem pradem elektrycznym urzadzenie
musi by¢ wyposazone w zewnetrzny wylacznik automatyczny, w
ktérym odleglo$¢ miedzy rozlaczonymi stykami wszystkich biegunéow
nieuziemionych wynosi 3 mm. Wylacznik gléwny tego urzadzenia nie
odlacza wszystkich biegunoéw zasilania.




2-9.
WYMAGANIA
DOTYCZACE

INSTALACJI
ELEKTRYCZNEJ
(CIAG DALSZY)

Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym, nie
nalezy odlacza¢ styku uziemienia. Frytownica musi by¢
odpowiednio i w bezpieczny sposob uziemiona. Patrz
lokalne przepisy elektryczne dotyczgce prawidlowego
uziemienia lub w przypadku braku takich przepisow
zastosuj si¢ do normy ANSI/NFPA No. 70-(aktualne
wydanie). W Kanadzie wszystkie polaczenia elektryczne
musza by¢ wykonane zgodnie z normg CSA C22.2
Elektrycznej Normy Kanadyjskiej Czes¢ 1 i normy lokalne.

Odlacz zasilanie przed doktadnym czyszczeniem lub serwisowaniem frytownicy.

2-10.
LOZYSKA SILNIKA

Fozyska silnika elektrycznego s nasmarowane na state. NIE SMAROWAC.

2-11.
ZAPALANIE |

WYGASZANIE
PALNIKOW

1. Przestaw wylacznik zasilania w potozenie wytaczone OFF (WYL.)

2. Odczekaj przynajmniej 5 minut i przestaw przetacznik w potozenie
ON (WL))

3. Nacisnij przycisk na pulpicie sterowniczym (z lewej lub
prawej strony).

4. Palnik zostanie zaswiecony i pracuje w cyklu topnienia az do
osiggni¢cia zadanej temperatury.

5. Po wyswietleniu menu wyboru produktow lub dwoch kresek, nacisnij
przycisk wybranego produktu.

Frytownica jest wyposazona w modul zaptonu z ustalonym
czasem bezpieczenstwa (TSA) 90 sekund.

Aby wylaczy¢ palnik:

1. Nacisnij przycisk na pulpicie sterowniczym (z lewej lub
prawej strony).

2. Przestaw wylgcznik zasilania w potozenie wytaczone OFF (WYL.)
UWAGA: Spowoduje to wytaczenie wszystkich kadzi.

2-12.

TESTOWANIE
FRYTOWNICY

Marzec 2014

Kazda frytownica Henny Penny zostata w pelni sprawdzona i
przetestowana przez wysytka. Jednak do dobrej praktyki nalezy
sprawdzenie, czy urzadzenie dziata prawidlowo.

10
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2-13.
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(CIAG DALSZY)
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ROZDZIAL 3. OBSLUGA

3-1 Patrz objasnienia na nastgpnych stronach.
PODZESPOLY

OBSLUGOWE

Rysunek 3-1

Rysunek 3-2 Rysunek 3-3
Rysunek 3-4

Marzec 2014 15



3-1.

PODZESPOLY
OBSLUGOWE

(CIAG DALSZY)

FUNKCJA
Wskaznik LED $wiecacy, gdy uklad sterowania aktywuje stan grzania lewej/
prawej kadzi, palniki zostajg zapalone i1 podgrzewajg ole;.

3-1.

W normalnym trybie pracy nacisniecie tego przycisku powoduje uruchomienie
1 zatrzymanie cyklu smazenia w lewym koszu. Stuzy on rowniez do zmiany
wyéwietlanego produktu, potwierdzania, wyboru opcji YES (TAK) lub V.

3-1.

W normalnym trybie pracy nacisniecie tego przycisku powoduje uruchomienie
1 zatrzymanie cyklu smazenia w lewym koszu. Stuzy on rowniez do zmiany
wyswietlanego produktu, anulowania, wyboru opcji NO (NIE) lub X.

3-1.

Wyswietlacz cyfrowy

Przedstawia kody produktow; przedstawia zegar odliczania podczas cyklu
smazenia; przedstawia komunikaty dla operatora w trybach filtrowania;
przedstawia temperature oleju po naci$ni¢ciu przycisku ; przedstawia
kody btgedow (rowniez w kilku jezykach)

3-1.

Nacisnij jeden raz, aby wyswietli¢ rzeczywistg temperature oleju; nacis$nij
dwukrotnie, aby wys$wietli¢ temperaturg nastawy oleju; nacisnij trzykrotnie, aby
wyswietli¢ informacje przywracania temperatury dla kazdej kadzi,

250°F-300°F (121°C-149°C). Uzywany w trybach programowania; uzywany
jako przycisk < w celu powrotu do poprzedniego parametru w trybie

Program i w trybie Filter (Filtr).

3-1.

Stuzy do uzyskania dostgpu do menu Filter (Filtr); stuzy rowniez do obstugi
przyciskow A lub ¥ ; jedno nacisnigcie tego przycisku powoduje wyswietlenie
liczby cykli smazenia przed nastgpnym filtrem-tryb globalny lub tryb albo
warto$¢ procentowa przydatnosci filtra-tryb mieszany; dwukrotne naci$nigcie
powoduje wyswietlenie czasu i daty ostatnich filtrow w kazdej kadzi; trzykrotne
nacisnigcie powoduje wyswietlenie liczby godzin eksploatacji wktadu filtra
aktualnie zatozonego w misce $ciekowe;.

Stuzy do uzyskania dostepu do trybow programowania; stuzy jako przycisk P
do przechodzenia do nastepnych parametrow w trybach Program i Filter (Filtr);
jego nacis$nigcie umozliwia wybdr drugiego jezyka i gtosnosci.

3-1.

Stuzy do wiaczania i wylaczania uktadu grzewczego lewych kadzi, w modelach
z jedng kadzig pelnowymiarowa mozna korzysta¢ z obydwu przyciskow.

3-1.

Dioda LED kazdego przycisku produktu swieci po wybraniu tego produktu lub
gdy dany produkt moze by¢ przygotowany w aktualnej temperaturze.

3-1.

10

Stuzy do wybierania zagdanego produktu, w trybie Program stuzy do nadawania
nazw produktom przez wybranie odpowiednich liter.

Przycisk ~ mozna uzywac do wlaczania trybu gotowosci, o ile zostanie
uaktywniony w trybie programu specjalnego.

Marzec 2014
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3-1.
PODZESPOLY

OBSLUGOWE
(CIAG DALSZY)

Rys. Nr | Opis | FUNKCJA

Lampka Filter Beacon®znajduje si¢ za kazdym czarnym pokrettem spustu;
gdy $wieci na niebiesko , wskazuje koniecznos$¢ przefiltrowania oleju w
3-2. 11 tym momencie; migotanie tej lampki informuje o koniecznosci otwarcia lub
zamknigcia spustu.

Gdy wyltacznik zasilania zostanie przestawiony w potozenie ON (WL.), do
3-3. 12 uktadow sterowania i pomp dostarczone zostanie zasilanie elektryczne.

W modelach frytownic z uktadem masowego zasilania olejem nacis$niecie tego
przycisku powoduje napetnienie uktadu pojemnika w kartonie.

3-4. 13

Marzec 2014 17



PO

o]}
(CIAG DALSZY)

3-1.
DZESPOLY
SLUGOWE

3
4 e
2 1 5
N[g Opis FUNKCJA
1 |Zespot miski Olej jest spuszczany do tej miski, a nastepnie pompowany przez filtry, co
sciekowej filtra pomaga wydtuzyé okres uzytkowania oleju
2 Pokretto zaworu spustu | Wysun czarne pokretta, aby otworzy¢ zawér spustu, olej zostanie
spuszczony z kadzi; wsun pokretta, aby zamkna¢ zawor spustu, olej moze
by¢é pompowany do kadzi.
3 | Wspornik koszykow Na tym wsporniku wiszg koszyki gdy nie sg uzywane lub w celu
ociekniecia produktu po zakonczeniu cyklu smazenia.
4 | Pokrywy kadzi Stuza do zakrywania kadzi, gdy nie jest uzywana.
5 | Wspornik pojemnika Miejsce, gdzie znajduje sie pojemnik w kartonie; przechowuje on olej
w kartonie pompowany do kadzi w celu uzupetnienia poziomu oleju w procesie

Oil Guardian™

Marzec 2014

18




3-2.

TRYB NASTAWY

Marzec 2014

Po wstepnym rozruchu sterownik wymagatl bedzie potwierdzenia ustawien frytownicy.

Po wiaczeniu gloéwnego wylacznika zasilania, na obydwu wyswietlaczach pojawia
si¢ komunikat “OFF” (WYL.). Naci$nij przycisk z dowolnej strony. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat *SETUP* *ENTER CODE* (USTAWIENIA,
WPROWADZ KOD). Nacisnij przyciski 1, 2, 3, na lewym wyswietlaczu pojawi sie
opcja “LANGUAGE” (JEZYK), na prawym “ENGLISH” (J. ANGIELSKI).

Za pomocg przyciskow A lub ¥ wybierz zadany jezyk wyswietlania:

grecki “EAAHNIKA”, rosyjski“PYCCKUNN”, szwedzki “SVENSKA”, niemiecki
“DEUTSCHE”, portugalski “PORTUG.”, hiszpanski “ESPANOL” lub francuski
“FRANCAIS”.

Nacisnij przycisk P, aby kontynuowac ustawienia innych elementow:

+  TEMP FORMAT (FORMAT TEMPERATURY) - °F lub °C

«  TIME FORMAT (FORMAT CZASU - 12-HR 1ub 24-HR

«  ENTER TIME (USTAW CZAS) - ustawianie godziny (skorzystaj z przyciskow produktow)

+  ENTER TIME (USTAW CZAS) - AM (do potudnia) lub PM (po potudniu)

- DATE FORMAT (FORMAT DATY) - MM-DD-YY (MM-DD-RR) Iub DD-MM-
YY (DD-MM-RR)

+  ENTER DATE (USTAW DATE) - Dzisiejsza data (uzyj przyciskéw produktow)

«  DAYLIGHT SAVING TIME (CZAS LETNI) - 1.0FF (WYL.); 2.US (Od roku
2007); 3.EURO; 4.FSA (USA do roku 2007)

+  FRYER TYPE (TYP FRYTOWNICY) - ELEC (ELEKTRYCZNA) lub GAS (GAZOWA)

« VAT TYPE (TYP KADZI) - FULL (PELNOWYMIAROWA) lub SPLIT (DZIELONA)

«  AUTOLIFT ENABLED? (WLACZYC FUNKCJE AUTOMATYCZNEGO
PODNOSZENIA?) - NO LIFT (NIE) lub YES LIFT (TAK)

«  BULK OIL SUPPLY (MASOWE DOSTARCZANIE OLEJU) - YES (TAK) lub NO (NIE)

«  BULK OIL DISPOSE (MASOWE USUWANIE OLEJU)? - YES (TAK) lub NO (NIE)

+  S/N (Numer seryjny) - wyswietla numer seryjny urzadzenia lub umozliwia jego
zapisanie (TEN NUMER SERYJNY POWINIEN BYC ZGODNY Z NUMEREM
SERYINYM

«  NATABLICZCE ZNAMIONOWEJ NA DRZWIACH)

+  2nd LANGUAGE (DRUGI JEZYK) - po wybraniu drugiego jezyka mozna tatwo
przelacza¢ sie miedzy obydwoma jezykami naciskajac przycisk ~ w trybie
normalnej obstugi. Pierwszy jezyk bedzie wyswietlany na lewym wyswietlaczu a
drugi na prawym. Nacisniecie przycisku v pod zadanym jezykiem powoduje jego
wybranie do wyswietlania na ekranie.

«  2nd VOLUME (DRUGI POZIOM GLOSNOSCI) - po ustawieniu drugiego
poziomu glosnosci mozna tatwo wybierac jeden z nich naciskajac dwukrotnie
przycisk w trybie normalnej obstugi. Pierwszy poziom glo$nosci jest
wyswietlany na wyswietlaczu z lewej strony (od NONE (BRAK DZWIEKU) do
10; 10 jest poziomem najwyzszym) a drugi poziom glosnosci jest wyswietlany na
prawym wyswietlaczu. Aby wybra¢ poziom glosnosci, nacisnij przycisk \ pod
zadanym poziomem glo§nosci.

- Wyswietlony zostanie komunikat SETUP COMPLETE - OFF (ZAKONCZONO
USTAWIENIA, WYL.) i urzadzenie zostanie wylaczone.

Jezeli nie podano inaczej, ustawienia zmienia si¢ za pomoca przyciskow A lub ¥ .

Tryb Setup (Ustawienia) mozna roéwniez wywota¢ pozniej, wybierajac tryb Special Program
(Program specjalny), na poziomie 2 programowania (SP-3).
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| PRZESTROGA |

3-3.

Poziom oleju musi zawsze siggac¢ powyzej rur palnika gdy frytownica
pracuje w trybie grzania i w zakresie okreslonym wskaznikami poziomu
oleju znajdujgcymi sie z tylu kadzi. W przeciwnym wypadku moze dojs¢

do pozaru lub uszkodzenia fiytownicy.

NAPELNIANIE LUB
DODAWANIE OLEJU

Nie zaleca sig stosowania tuszczow w postaci statej. Thuszcz w postaci

statej powoduje zatykanie i usterki pomp.

1. Zaleca sig, aby do frytownicy otwartej stosowac wysokiej jakosci olej
do smazenia. Niektore oleje niskiej klasy zawieraja duze ilosci wilgoci i
powoduja pienienie oraz przelewanie si¢ gotujacego si¢ oleju.

2. Objetos¢ oleju:

Kadzie pelnowymiarowe = 15 kwart/30 funtéw (14,2 litra/13,6 kg)

3. Wszystkie kadzie sa wyposazone w dwie linie wskazujace poziom
umieszczone na tylnej Sciance kadzi. Linia gérna oznacza wlasciwy
poziom oleju po podgrzaniu. Rysunek 1.

3. Umies¢ wspornik koszykéw wewnatrz kadzi i napehij jg zimny olejem

do poziomu wskaznika dolnego. Rysunek 2.
Rysunek 1

Podczas wlewania goracego oleju do kadzi zakladaj rekawice
ochronne, aby uniknaé¢ powaznych poparzen. Olej i wszystkie
elementy metalowe majace kontakt z olejem sa wyjatkowo
gorgce, zachowaj ostrozno$¢, aby unikngé rozpryskéw.

Napelnianie kadzi z ukladu masowego podawania oleju (frytownica musi by¢
wyposazona w akcesoria opcjonalne, a dla parametru “Bulk Oil Supply?” w
trybie Set-Up nalezy wybra¢ opcje “YES” ("TAK")

1. Ustaw wylacznik glowny w potozeniu ON (WL.).

2. Umies¢ wspornik koszykow wewnatrz kadzi. Rysunek 2.

Rysunek 2 3. Naci$nij i przytrzymaj przycisk (z dowolnej strony) tak diugo,
az na wyswietlaczu pojawi sie komunikat *FILTER MENU* (MENU
FILTROWANIA) oraz 1.EXPRESS FILTER (FILTROWANIE
EKSPRESOWE)?

4. Naci$nij i zwolnij przycisk P 6-krotnie, az wy$wietlony zostanie komunikat “7.
FILL FROM BULK” (NAPELNIANIE ZE ZBIORNIKA MASOWEGO).

5. Nacisnij przycisk \, wyswietlony zostanie komunikat “FILL VAT” (NAPELNIJ
KADZ), a nastgpnie “V=PUMP” (POMPA) “X=DONE” (GOTOWE). Naciénij
i przytrzymaj ponownie przycisk V , aby napetni¢ kadz, wyswietlony zostanie
komunikat “FILLING” (NAPELNIANIE).

6. Po napelnieniu oleju do poziomu wskaznika dolnego zwolnij przycisk v,
wyswietlony zostanie ponownie komunikat “FILL VAT” (NAPELNIJ KADZ)
“=PUMP” (POMPA) “X=DONE” (GOTOWE). Nacisnij dwukrotnie przycisk
X, aby powrdci¢ do normalnego trybu pracy.

Rysunek 3

Nacisnij i przytrzymaj czarny przycisk znajdujacy si¢ za czarnymi
drzwiami, w celu napetnienia pojemnika w kartonie z zasobnika
masowego, gdy zachodzi taka potrzeba. Rysunek 3.

Marzec 2014 20



3-4.
PORANNA

PROCEDURA
ROZRUCHOWA

Marzec 2014

1. Sprawdz, czy wspornik koszykéw znajduje si¢ w kadzi i czy kadz
jest napetiona olejem do odpowiedniego poziomu.

2. Przestaw wylacznik zasilania w potozenie ON (WL.) , aby wlaczy¢
grzanie zadanej kadzi. Jesli wyswietlony zostanie komunikat
“IS POT FILLED?” (CZY ZBIORNIK JEST NAPELNIONY?),
sprawdz, czy poziom oleju jest prawidtowy (patrz czgs¢ 3-2) i
naciénij przycisk V, aby wybra¢ opcje “YES” (TAK).

3. Urzadzenie przejdzie automatycznie w cykl topnienia, az do

momentu, w ktorym temperatura oleju osiggnie 180°F (82°C), cykl
ten zostanie wtedy wylaczony.

W razie potrzeby cykl topnienia mozna pomina¢ naciskajac przycisk v lub
przycisk X i trzymajac go w stanie wcisnigtym przez 5 sekund.

Wyswietlony zostanie komunikat “EXIT MELT” (WYJSC Z
CYKLU TOPNIENIA?) oraz “YES NO” (TAK/NIE). Nacis$nij
przycisk V, aby wybraé opcje “YES” (TAK), kadz bedzie stale

podgrzewana do osiggni¢cia zadanej temperatury.

| PRZESTROGA |

Nie pozostawiaj frytownicy bez nadzoru i nie pomijaj cyklu

topnienia az stopiona zostanie ilos¢ oleju wystarczajgca do

catkowitego zakrycia wszystkich rur palnika. W przypadku
pominigcia cyklu topnienia zanim zakryte zostang rury palnika

moze dojs¢ do nadmiernego dymienia oleju a nawet pozaru.

NIE PRZECIAZAC ANI NIE UMIESZCZAC W KOSZYKACH
PRODUKTOW O NADMIERNEJ ZAWARTOSCI WILGOCL
3 FUNTY (1,4 KG) TO MAKSYMALNA ILOSC PRODUKTU
DLA KADZI PELNOWYMIAROWEJ I 1,5 FUNTA (0,68 KG) W
PRZYPADKU KADZI DZIELONYCH. NIEPRZESTRZEGANIE
TYCH INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC PRZELANIEM
SIE OLEJU Z KADZI, CO GROZI POWAZNYM
POPARZENIEM, ZRANIENIEM, POZAREM LUB
USZKODZENIEM MIENIA.

JESLI TEMPERATURA TLUSZCZU PIEKARSKIEGO
PRZEKROCZY 420°F (216°C), NALEZY NIEZWLOCZNIE
ODCIAC ZASILANIE NA GLOWNYM WYLACZNIKU
AUTOMATYCZNYM I WEZWAC SERWIS W CELU NAPRAWY|
FRYTOWNICY. PO PRZEKROCZENIU PUNKTU ZAPLONU
OLEJU DOJDZIE DO POZARU GROZACEGO POWAZNYM
POPARZENIEM LUB USZKODZENIEM MIENIA.
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ENEY Frytownica Evolution Elite jest dostepna w wersji z automatycznym podnoszeniem
PODSTAWOWE lub bez tej funkcji. Funkcja automatycznego podnoszenia umozliwia automatyczne
CZYNNOSCI opuszczani.e koszyk()rw do tluszc’zu pi§kamiczeg0 na rozpoczecie cyklu pieczenia i

OBStUGOWE podnoszenie koszykow na zakonczenie tego cyklu.

1. Po wyjs$ciu z cyklu topnienia wskaznik LOW TEMP (NISKA
TEMPERATURA) migota az do osiggni¢cia zadanej temperatury.
Po osiagnieciu zadanej temperatury wyswietlona zostanie nazwa
produktu, np.: FRY (FRYTKI), mozna wtedy umiesci¢ produkt
w oleju.

2. Nacis$nij przycisk licznika czasowego lub

3. Wyswietlona zostanie nazwa przygotowywanego produktu (np.:
“FRY” (FRYTKI) i licznik czasowy rozpocznie odliczanie do zera.

4. Na zakonczenie cyklu pieczenia wygenerowany zostanie
alarm dzwigkowy i wy$wietlony zostanie komunikat “DONE”
(GOTOWE).

5. Nacis$nij przycisk licznika czasowego pod pozycja “DONE”
(GOTOWE), aby wylaczy¢ alarm i wyjac koszyk z kadzi.

6. Jesli zaprogramowano licznik czasowy zapewnienia jakos$ci
produktu (licznik czasu podtrzymania), czas ten zacznie by¢
odliczany automatycznie, gdy uzytkownik naci$nie przycisk
licznika czasowego w celu zakonczenia cyklu pieczenia. Podczas
odliczania do zera czasu zapewnienia jakosci produktu wyswietlany
jest trzyznakowy skrot produktu i symbol “Qn”, gdzie “n” to liczba
pozostatych minut. Przyktad: “FRY”/“Q5” / “FRY” / “Q5”/
“FRY” / “Q4”, itp.
Na zakonczenie odliczania czasu wygenerowany zostanie sygnat dzwickowy
ana wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat “QUAL” oraz trzyznakowa nazwa
produktu “QUAL” / “FRY” / “QUAL”/ “FRY”. Aby zakonczy¢ dzialanie
licznika czasowego, nacisnij przycisk licznika czasowego.

Aby zatrzymac¢ cykl smazenia w dowolnym momencie, nacisnij i
przytrzymaj przycisk licznika czasowego lub

Tryb gotowosci (Idle Mode) po jego zaprogramowaniu pomaga

3-6. ) zmniejszy¢ koszty oleju i energii przez obnizenie temperatury oleju w
TRYB GOTOWOSCI nieuzywanej kadzi. Aby wlaczy¢ tryb gotowos$ci nacisnij przycisk @ .
Tryb ten mozna rdwniez zaprogramowac tak, aby byt uruchamiany
automatycznie po uptywie "X" minut nieuzywania kadzi.

Nizsza temperatura oleju bedzie utrzymywana az do naci$ni¢cia

przycisku , nastepnie olej zostanie podgrzany do temperatury
smazenia. Patrz tryb programow specjalnych SP-7, SP-7A, SP-7B i
SP-7C.
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3-7.
OIL GUARDIAN™

(AUTOMATYCZNE
UZUPELNIANIE
OLEJU)

W normalnym trybie pracy uktad sterowania automatycznie kontroluje
poziom oleju w kadzi. W przypadku, gdy uktad sterowania wykryje zbyt niski
poziom oleju, urzadzenie zacznie automatycznie pompowac olej z pojemnika
w kartonie do kadzi w celu przywrdcenia prawidlowego poziomu oleju.

Reczne uzupelnianie oleju

Jesli poziom oleju jest tylko w niewielkim stopniu nizszy od wymaganego,

mozna go doda¢ w dowolnym momencie z pojemnika w kartonie wykonujac

opisane ponizej czynnosci. NIE jest to metoda napetniania pustej kadzi.

1. Naci$nij i przytrzymaj przycisk (dowolna-kadz pelnowymiarowa) az do
wyswietlenia komunikatu “*FILTER MENU*” (MENU FILTROWANIA)
oraz “1. EXPRESS FILTER” (FILTROWANIE EKSPRESOWE).

2. Nacisnij pigciokrotnie przycisk P> tak, aby wyswietli¢ komunikat “6.FILL
FROM BIB” (NAPELNIJ Z POJEMNIKA).

3. Nacisnij przycisk V, wyswietlony zostanie komunikat “FILL VAT”
(NAPELNIJ KADZ) “N=PUMP” (POMPOWANIE) “X=DONE”
(GOTOWE).

4. Naciénij i przytrzymaj przycisk ; wyswietlony zostanie komunikat
“FILLING” (NAPELNIANIE) i rozpocznie si¢ pompowanie oleju ze
zbiorniku w kartonie do kadzi.

5. Po napehieniu kadzi nacisnij przycisk V, wyswietlony zostanie komunikat
“FILL VAT” (NAPELNIJ KADZ) “Y=PUMP” (POMPOWANIE)
“X=DONE” (GOTOWE). Naci$nij dwukrotnie przycisk X, aby powroci¢ do
normalnego trybu pracy.

3-8.
WYBOR PRODUKTU
O ODMIENNEJ

NASTAWIE
TEMPERATURY

Jesli po wybraniu produktu wyswietlony zostanie komunikat “XXX
XXX”, oznacza to, ze nastawa temperatury nie jest odpowiednia dla tego
produktu. Aby zmieni¢ nastawe temperatury wybranego produktu:

1. Naci$nij przycisk produktu, np.: (FRY).

2. Wyswietlony zostanie komunikat “XXX XXX

3. Nacis$nij i przytrzymaj przycisk licznika czasowego lub
przez 5 sekund, wyswietlony zostanie komunikat “FRY”.

4. Przed zanurzeniem produktu w oleju odczekaj, az temperatura oleju
osiggnie warto$¢ zadang.

3-9.
WYMIANA

POJEMNIKA W
KARTONIE (JIB)

Rysunek 1

Marzec 2014

1. Wyswietlany jest komunikat “JIB IS LOW” (NISKI POZIOM OLEJU
W ZBIORNIKU W KARTONIE) i uruchomiony zostat
alarm dzwigkowy.

2. Otworz prawe drzwi, wyjmij pojemnik w kartonie z urzadzenia,

zdejmij korek znajdujacy si¢ w gornej czesci pojemnika, wyrzué pusty
pojemnik i zat6z nowy. Rysunek 1.
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3-10.

ZBIORNIK OLEJU W Napelnianie zbiornika oleju
MODELU EEG-241

1. Wyswietlany jest komunikat “JIB IS LOW” (NISKI POZIOM
OLEJU W ZBIORNIKU W KARTONIE) i uruchomiony zostat
alarm dzwigkowy.

2. Otworz drzwi i wyciagnij zbiornik, nastepnie zdejmij jego
pokrywe. Rysunek 1.

3. Umies¢ pokrywe zbiornika na wsporniku na drzwiach. Rysunek 2.
Rysunek 1

4. Wlej olej do zbiornika, do poziomu znacznikow [13 funtéw
(6,12 kg)], a nastgpnie zatoz pokrywe i umies¢ zbiornik z
powrotem na swoim miejscu. Rysunek 3.

Wyjmowanie/czyszczenie zbiornika
1. Otworz drzwi i wysun zbiornik do przodu.
2. Przesun zbiomik na lewo i wyjmij w kierunku do géry. Rysunek 4.

Rysunek 2
3. Oczy$¢ zbiornik w zlewie za pomocg mydta i wody.

Przed umieszczeniem zbiornika na swoim miejscu nalezy
nasmarowac pierscienie samouszczelniajace (ponizej)
na rurce filtra zimnym olejem. Sprawdz, czy pierscienie
samouszczelniajace nie sg przetarte lub w inny sposob
uszkodzone i wymien je w razie koniecznosci. Do
wymiany pier§cienia samouszczelniajgcego uzyj matego
srubokreta z ptaska koncowka, za pomocg ktoérego podwaz
pierscien 1 zdejmij z konca rurki. Patrz rysunek ponize;.

O

Rysunek 3

Rysunek 4
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3-11.

SMARTFILTER
EXPRESS™

Rysunek 1

Rysunek 2

O

Rysunek 3

Marzec 2014

Podczas normalnej pracy i po wykonaniu okreslonej liczbie cykli smazenia
za$wieci sie lampka Filter Beacon® umieszczona z przodu frytownicy
(rysunek 1), na wyswietlaczu bedzie pojawiat si¢ okresowo komunikat
“FLTR NOW? (PRZEFILTROWAC TERAZ?)” “YES NO” (TAK/NIE).

W przypadku nacisnigcia przycisku X opcji NO (NIE), przywrocony
zostanie normalny tryb pracy a komunikat o filtrowaniu zostanie
wys$wietlony poznie;j.

Sprawdz miske filtra: Jezeli miska $ciekowa filtra nie znajduje si¢

na swoim miejscu, wyswietlony zostanie komunikat “CHK PAN”
(SPRAWDZ MISKE). Sprawdz, czy rurka filtra jest dokladnie
podtaczona i czy miska $ciekowa filtra zostata wsunigta do oporu a
pokrywa miski jest zatozona.

Nacisnij przycisk V, aby wybra¢ opcje YES (TAK), wyéwietlony zostanie
komunikat “SKIM VAT (ZBIERANIE SZUMOWIN), a nastgpnie
“CONFIRM” (POTWIERDZ) “YES NO” (TAK/NIE). Aby zebraé
szumowiny z kadzi nacisnij przycisk ¥ wybierajac opcje YES (TAK),
wys$wietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN” (OTWORZ SPUST).
Wysun pokretto spustu (rysunek 2), wyswietlony zostanie komunikat
“DRAINING” (TRWA SPUSZCZANIE OLEJU), olej zostanie
spuszczony z kadzi.

Aby unikng¢ przepelnienia miski spustowej, jednorazowo nalezy
spuszczad olej z tylko jednej kadzi. Pojemnos$¢ miski §ciekowej to jedna
kadz pelnowymiarowa lub dwie kadzie dzielone. Przelanie si¢ oleju z
miski $ciekowej na podloze moze sprawié, ze stanie si¢ ona §liska, co
grozi zranieniem.

Jesli filtrowanie NIE jest pozadane, naci$nij przycisk ,
wyswietlony zostanie komunikat “STOPPED” (ZATRZYMANO),
a nastepnie “CONTINUE FILTER” (KONTYNUUJ
FILTROWANIE) “YES NO” (TAK/NIE). Nacis$nij przycisk X,
wyswietlony zostanie komunikat “QUIT FILTER” (WYLACZ
FILTROWANIE) “YES NO” (TAK/NIE), naci$nij przycisk  ;
funkcja SmartFilter zostanie wylaczona, niebieska lampka zgasnie,
urzadzenie powrdci do normalnego trybu pracy. Uktad sterowania
zasugeruje filtrowanie po kilku kolejnych cyklach smazenia.

Jesli miska zostanie zatkana resztkami produktow, wyswietlony
zostanie komunikat “VAT EMTY” (KADZ PUSTA) oraz “YES
NO” (TAK/NIE). Za pomocg prostej biatej szczotki oczys¢
spust, nacisnij przycisk V, wyéwietlony zostanie komunikat
“DRAINING” (TRWA SPUSZCZANIE OLEJU). Uruchomiony

zostanie proces filtrowania.
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3-11. 4. Na zakonczenie cyklu spuszczania oleju wyswietlony zostanie komunikat
SMARTFILTER “VAT EMTY” (KADZ PUSTA) oraz “YES NO” (TAK/NIE). Sprawdz
EXPRESS™ wzrokowo, czy kadz jest pusta i nacinij przycisk V, wyswietlony

(CIAG DALSZY) zostanie komunikat “WASHING” (PLUKANIE). Po ukonczeniu
procesu filtrowania wy$wietlony zostanie komunikat “CLOSE DRAIN”
(ZAMKNIJ SPUST). Wsun pokretlo spustu, aby zamkng¢ spust
(rysunek 3). Wyswietlony zostanie komunikat “FILLING” (TRWA
NAPELNIANIE) i kadZ zostanie napetniona olejem.

5. Po napehieniu kadzi wyswietlony zostanie komunikat “IS POT
FILLED?” (CZY KADZ JEST NAPELNIONA?). “YES NO” (TAK/
NIE). Sprawdz, czy kadZ jest napetniona i nacinij przycisk v, aby
wybra¢ opcje YES (TAK), uktad sterowania zostanie wylaczony
(“OFF”).

6. Jezeli podczas procesu SmartFilter Express™ nie zostanie przywrocony
wiasciwy poziom oleju, nacis$nij przycisk X lub wybierz opcje NO (NIE),
pompa zostanie uruchomiona na kolejne 30 sekund.

7. Wyswietlony zostanie komunikat “IS POT FILLED? (CZY KADZ
JEST NAPELNIONA?”. “YES NO” (TAK/NIE). Sprawdz, czy kadz
jest napetiona, nastgpnie nacisnij przycisk v, przywrdcony zostanie
normalny tryb pracy. Nacisnij przycisk X, pompa bedzie uruchomiona
przez kolejne 30 sekund. Mozesz sprobowac napetni¢ kadz 3-krotnie.

Blad filtra

8. Po trzech niepomyslnych probach napetnienia kadzi wyswietlony
zostanie komunikat “*CHANGE* *FILTER* *PAD* CLOGGED?”
(WKLAD FILTRA ZATKANY?). Nacisnij przycisk V, uklad sterowania
zostanie wylaczony. Zmien wktad filtra zgodnie z opisem w czg$ci
Wymiana wktadu filtra.

9. Jesli wkiad nie zostanie wymieniony, FILTER PAD?” (ZMIEN
WKLAD FILTRA?) bedzie wyswietlany co 4 minuty az do wymiany
wkladu.

10. Podczas kolejnego cyklu SmartFilter Express™ z nowym wkladem
filtra, jesli kadZ nie zostanie napeliona po trzech probach, wyswietlony
zostanie komunikat “FILTER SERVICE REQUIRED-SEE TROUBLE-
SHOOTING GUIDE” (WYMAGANY SERWIS FILTRA — PATRZ
PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW), a nastepnie
komunikat “YES” (TAK). Naciénij przycisk , uktad sterowania
zostanie wylaczony.

Aby zapewni¢ catkowite napeknianie kadzi nalezy czys$ci¢ miske
filtra przynajmniej jeden raz dziennie, wymienia¢ wktad filtra
przynajmniej raz dziennie i dbac¢ o to, aby pojemnik w kartonie
byt peten a pierscienie samouszczelniajace na misce filtra byty
w dobrym stanie technicznym. Jesli zaktad gastronomiczny
pracuje w trybie 24 godzin na dobe, miske filtra 1 wktad filtra
nalezy wymienia¢ dwa razy dziennie.
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3-12. Ta procedura filtrowania umozliwia bardziej doktadne oczyszczenie
FILTROWANIE kadzi i powinna by¢ wykonywana raz dziennie. Kadz mozna filtrowa¢ w
CODZIENNE dowolnym momencie, w kiedy nie trwa cykl smazenia.

Aby unikng¢ oparzen goracym olejem nalezy przed rozpoczeciem procedury
filtrowania zalozy¢ posiadajace odpowiednie aprobaty srodki ochrony osobistej,
w tym fartuch, oslona na twarz i rekawice.

Roéwniez, aby unikna¢ przepelnienia miski spustowej, jednorazowo nalezy
spuszczac olej z tylko jednej kadzi. Pojemno$¢ miski $ciekowej to jedna kadz

elnowymiarowa lub dwie kadzie dzielone. Przelanie si¢ oleju z miski $ciekowej
na podloze moze sprawic, ze stanie si¢ ona sliska, co grozi zranieniem.

1. Sprawdz miske filtra: Nowy wkiad filtra mozna uzy¢ do pierwszego
filtrowania danego dnia i do kolejnych operacji filtrowania tego dnia, z
wyjatkiem kadzi do smazenia ryb. Po przefiltrowaniu kadzi do smazenia
ryb wklad filtra nalezy kazdorazowo wymienic.

2. Nalezy pamietac o tym, aby pokrywa miski filtra byta zatozona, rurka
spustowa filtra jest dobrze zamocowana a miska $ciekowa filtra zostata
wsunigta do oporu i zablokowana na swoim miejscu. Jesli miska

Rysunek 1 $ciekowa oleju i pokrywa nie sa zablokowane na swoim miejscu,
wyswietlany jest komunikat “CHK PAN” (SPRAWDZ miske).

3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk , az do wyswietlenia komunikatu
“1.EXPRESS FILTER?” (FILTROWANIE EKSPRESOWE?).

4. Nacisnij przycisk P>, wyswietlony zostanie komunikat “2.DAILY
FILTER?” (FILTROWANIE CODZIENNE?).

5. Naciénij przycisk \, aby wybrac opcje YES (TAK), wy$wietlony zostanie
komunikat “CONFIRM” (POTWIERDZ), a nastepnie “YES NO” (TAK/NIE).

6. Nacisnij przycisk V, aby wybra¢ opcje YES (TAK), wyswietlony zostanie
komunikat “OPEN DRAIN” (OTWORZ SPUST). Wysun pokretto
spustu (rysunek 1), wyswietlony zostanie komunikat “DRAINING”
(SPUST) lub nacisnij przycisk X, aby wybra¢ opcj¢ NO (NIE) i
przywroci¢ normalny tryb pracy.

Rysunek 2 . . . TR .
7. Po spuszczeniu oleju z kadzi, wyjmij z niej wspornik koszyka. Rysunek 2.

Uzyj szmatki ochronnej lub r¢kawic podczas podnoszenia
wspornika koszykow. Wspornik moze by¢ goracy i
grozi¢ oparzeniem.
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3-12.
FILTROWANIE

CODZIENNE
(CIAG DALSZY)

O

Rysunek 3

Rysunek 4

Marzec 2014

8.

Oskrob lub przeszczotkuj boki i dno kadzi. Zachowaj ostrozno$¢, aby nie
uszkodzi¢ sond temperatury.

| PRZESTROGA |

Nie nalezy uzywac do czyszczenia wetny stalowej ani innych
narzedzi Sciernych, ani tez Srodkow czyszczgcych zawierajgcych
zwiqgzki chloru, bromu, jodu lub amoniaku, ktore mogg
uszkodzic¢ warstwe ochronng stali nierdzewnej i skrocic¢ okres
eksploatacji urzgdzenia.

Nie uzywac wodnych myjek cisnieniowych do czyszczenia
urzqdzenia, grozi to uszkodzeniem jego podzespotow.

9.

10.

Po oczyszczeniu kadzi wyswietlony zostanie komunikat “SCRUB VAT
COMPLETE? (SZOROWANIE KADZI UKONCZONE?)” “YES
NO” (TAK/NIE). Naciénij przycisk \, aby wybra¢ opcje YES (TAK),
wyswietlony zostanie komunikat “WASH VAT” (PRZEMY WANIE
KADZI) “YES NO” (TAK/NIE).

Naciénij przycisk V, wyswietlony zostanie komunikat “WASHING”
(PRZEMYWANIE), olej bedzie cyrkulowat w kadzi przez kilka minut.

Po zakonczeniu cyklu przemywania wyswietlony zostanie komunikat
“WASH AGAIN?” (PRZEMYC PONOWNIE?). “YES NO” (TAK/NIE).

Etap przemywania podczas pierwszego cyklu filtrowania z nowym wktadem
filtra trwa o 45 sekund dtuzej, w celu "dotarcia" nowego wkiadu.

11.

12.

13.

14.

15.

Naci$nij przycisk , aby wybraé opcje YES (TAK), jesli konieczne

jest dodatkowe przemywanie, lub przycisk X, aby wybra¢ opcje NO
(NIE), wyswietlony zostanie komunikat “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ
SPUST). Wsun pokretto spustu, aby zamkna¢ spust (rysunek 3),
wyswietlony zostanie komunikat “RINSING” (PLUKANIE) i kadz
zostanie napetniona olejem.

Po napetnieniu kadzi wy$wietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN”
(OTWORZ SPUST). Wysun pokretto spustu, aby otworzy¢ spust
(rysunek 4), wyswietlony zostanie komunikat “RINSING” (PLUKANIE).
Po ukonczeniu ptukania wyswietlony zostanie komunikat “RINSE
AGAIN?” (PRZEPLUKAC PONOWNIE?). “YES NO” (TAK/NIE).

Naciénij przycisk V, aby wybra¢ opcje YES (TAK), jesli wymagane jest
kolejne ptukanie lub przycisk X, aby wybra¢ opcje NO (NIE). Wyswietlony
zostanie komunikat “POLISH” (POLEROWANIE), “YES” (TAK).

Nacisnij przycisk , aby wybraé opcje YES (TAK). Olej bedzie
“polerowany” w procesie cyrkulacji przez uktad filtrowania.
Wyswietlony zostanie komunikat “5:00 X=STOP”. W razie potrzeby
nacisnij przycisk X, aby zatrzymac cykl polerowania, w przeciwnym
wypadku olej bedzie polerowany przez 5 minut.

Po zakonczeniu polerowania oleju wyswietlony zostanie komunikat
“FILL VAT?” (NAPELNIC KADZ?). “YES” (TAK). Nacisnij przycisk
\, wyéwietlony zostanie komunikat “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ
SPUST). Wsun pokretto spustu, aby zamkna¢ spust (rysunek 3),
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3-12.
FILTROWANIE

CODZIENNE
(CIAG DALSZY)

wyswietlony zostanie komunikat “FILLING” (NAPELNIANIE), kadz
zostanie napetiona olejem.

16. Po napehieniu wyswietlony zostanie komunikat “IS POT FILLED?”
(CZY KADZ JEST NAPEENIONA?). “YES NO” (TAK/NIE) Nacisnij
przycisk \, aby wybra¢ opcje YES (TAK); frytownica powréci do
normalnej pracy.

17. W przypadku nacis$nigcia przycisku X wyswietlony zostanie komunikat
“FILLING” (NAPELNIANIE). Mozesz sprobowac napeti¢ kadz
4-krotnie. Nastgpnie wyswietlony zostanie komunikat “ADD QUIT”
(ANULOWANIE NAPELNIANIA). Nacisnij przycisk v, pompa
zacznie napehia¢ kadz olejem z pojemnika w kartonie. Jesli kadz
jest napetniona, nacisnij przycisk X, wyswietlony zostanie komunikat
“IS POT FILLED?” (CZY KADZ JEST NAPELNIONA?). “YES
NO” (TAK/NIE). Naciénij przycisk \, aby wybra¢ opcje YES (TAK);
frytownica powroci do normalnej pracy.

3-13.
USUWANIE OLEJU Z
KADZI ZA POMOCA

OPCJONALNEGO
POJEMNIKA NA
ZUZYTY OLEJ

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Marzec 2014

PRZEPRACOWANY OLEJ MA NIZSZA TEMPERATURE
ZAPLONU. USUN OLEJ, JESLI WYKAZUJE OBJAWY
NADMIERNEGO DYMIENIA LUB PIENIENIA.

W PRZECIWNYM WYPADKU MOZE DOJSC DO
POWAZNYCH OPARZEN, ZRANIENIA, POZARU I
USZKODZENIA MIENIA.

1. Otworz drzwi, podnie$ ogranicznik miski §ciekowej i wyjmij zespot
miski Sciekowej trzymajac za uchwyt na misce. Rysunki 11 2.

2. Naci$nij 1 przytrzymaj przycisk (dowolny), wyswietlony zostanie
komunikat “*FILTER MENU*” oraz “1.EXPRESS FILTER?”.

3. Naci$nij i zwolnij dwukrotnie przycisk P> tak, aby wyswietlony zostat
komunikat “3.DISPOSE” (USUN). Nacisnij przycisk \, wyswietlony
zostanie komunikat “DISPOSE?” (USUNAC?). “YES NO” (TAK/NIE).

4. Naciénij przycisk V, wyswietlony zostanie komunikat “IS DISPOSAL
UNIT IN PLACE” (CZY POJEMNIK NA ZUZYTY OLEJ JEST
ZAYOZONY?) “YES NO”(TAK/NIE).

5. jesli pojemnik na zuzyty olej jest zalozony (rysunek 3), nacisnij przycisk
V, wyswietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN” (OTWORZ
SPUST). Wysun pokretto spustu, aby otworzy¢ spust, wyswietlony
zostanie komunikat “DRAINING” (SPUSZCZANIE OLEJU).
Rozpocznie si¢ spuszczanie oleju z kadzi do pojemnika.

6.  Wyswietlony zostanie komunikat “VAT EMTY (KADZ
OPROZNIONA?) “YES NO” (TAK/NIE). Sprawdz, czy kadz jest
oprézniona i nacisnij przycisk V.

7. Wyswietlony zostanie komunikat “CLEAR OLD OIL FROM OIL
LINES” (USUN STARY OLEJ Z PRZEWODOW) “Y PUMP”
(POMPOWANIE) “X=DONE” (GOTOWE) Nacis$nij i przytrzymaj
przycisk \ przez kilka sekund, aby usuna¢ stary olej z przewodéw. Po
oczyszczeniu przewodow nacisnij przycisk X.
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3-13.
USUWANIE OLEJU Z
KADZI ZA POMOCA
OPCJONALNEGO
POJEMNIKA NA
ZUZYTY OLEJ
(CIAG DALSZY)

8. Wyswietlony zostanie komunikat “CLN VAT COMPLETE”

(CZYSZCZENIE KADZI UKONCZONE) “YES NO” (TAK/NIE). Po
oczyszczeniu kadzi nacisnij przycisk \, wy$wietlony zostanie komunikat
“CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ SPUST). Wsun pokretto spustu.

9.  Wyswietlony zostanie komunikat “MANUAL FILL VAT” (RECZNE

NAPELNIANIE OLEJEM), a nastepnie “IS POT FILLED?” (CZY
KADZ JEST NAPEENIONA oraz “YES NO” (TAK/NIE). Napeknij
kadz do poziomu dolnego wskaznika znajdujacego si¢ z tylu kadzi. Patrz
instrukcje napehiania lub dodawania oleju w czgsei 3-3.

Naciénij przycisk V, frytownica powréci do normalnej pracy.

10. Wyjmij pojemnik na usuniety olej spod frytownicy i zat6z zespot
miski $ciekowe;.

3-14.
USUWANIE OLEJU Z
KADZI ZA POMOCA

OPCJONALNEGO
SYSTEMU
MASOWEGO
USUWANIA OLEJU

Rysunek 1

Rysunek 2

Marzec 2014

Podltacz szybkoztacze zenskie podtaczone przewodu gietkiego z tylu
frytownicy do odpowiedniego szybkoztacza meskiego w Scianie. Po
podlaczeniu, przewdd gigtki moze pozosta¢ podtaczony, chyba ze zajdzie
potrzeba przesunigcia frytownicy. Rysunki 11 2.

Aby uktad masowego usuwania oleju dziatat, nalezy w trybie programu
specjalnego lub w trybie ustawien dla parametru “BULK OIL DISPOSE?”
(MASOWE USUWANIE OLEJU?) wybra¢ opcje "YES" (TAK). W trybie

programowania specjalnego SP-27 mozna rowniez dodac hasto (1, 2, 3).

Naci$nij i przytrzymaj przycisk (lewy lub prawy w przypadku kadzi dzielonych),
az do wyswietlenia pozycji “*FILTER MENU*” (MENU FILTROWANIA) oraz
“1.LEXPRESS FILTER?” (FILTROWANIE EKSPRESOWE).

Nacis$nij i zwolnij dwukrotnie przycisk P> tak, aby wyswietlony zostat
komunikat “3.DISPOSE” (USUN). Naciénij przycisk , wyéwietlony
zostanie komunikat “DISPOSE?” (USUNAC?). “YES NO” (TAK/NIE) lub
wpisz kod 1, 2, 3, jesli parametr SP-27 jest wlaczony (YES (TAK)).

Nacisnij przycisk\; wyswietlony zostanie komunikat “DRAIN VAT? YES
NO” (SPUSCIC OLEJ Z KADZI? TAK/NIE). Naciénij przycisk X, jesli w
misce $ciekowej znajduje si¢ olej. Przejdz do punktu 9.

Nacisnij przycisk V, wyswietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN”
(OTWORZ SPUST). Wysun pokretio spustu, aby otworzy¢ spust,
wyswietlony zostanie komunikat “DRAINING” (SPUSZCZANIE OLEJU).
Olej zostanie spuszczony z kadzi do miski §ciekowe;.

Wyswietlony zostanie komunikat “VAT EMTY (KADZ OPROZNIONA?)
“YES NO” (TAK/NIE). Sprawdz, czy kadz jest oprozniona i naci$nij
przycisk V.

Wyswietlony zostanie komunikat “CLEAR OLD OIL FROM OIL LINES”
(USUN STARY OLEJ Z PRZEWODOW) “\ =PUMP” (POMPOWANIE)
“X=DONE” (GOTOWE) Nacinij i przytrzymaj przycisk V przez kilka
sekund, aby usuna¢ stary olej z przewoddw. Po oczyszczeniu przewodow
nacisnij przycisk X.
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3-14.
USUWANIE OLEJU Z
KADZI ZA POMOCA

OPCJONALNEGO

SYSTEMU
MASOWEGO
USUWANIA OLEJU
(CIAG DALSZY)

10.

11.

12.

13.

Wyswietlony zostanie komunikat “CLN VAT COMPLETE”
(CZYSZCZENIE KADZI UKONCZONE) “YES NO” (TAK/NIE). Po
oczyszczeniu kadzi nacisnij przycisk V.

Wyswietlony zostanie komunikat “DISPOSE” (USUN)“N=PUMP”’
(POMPOWANIE) “X=DONE (GOTOWE). Nacisnij przyciskV.

Wyswietlony zostanie komunikat “DISPOSING...” (USUWANIE)
“X=STOP” i rozpocznie si¢ pompowanie oleju z miski Scickowej do
pojemnika masowego usuwania oleju. Po wypompowaniu catego oleju z
miski naci$nij przycisk X (STOP).

Wyswietlony zostanie komunikat “DISPOSE” (USUN)“N=PUMP”’
(POMPOWANIE) “X=DONE (GOTOWE). Nacisnij przycisk X;
wyswietlony zostanie komunikat “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ
SPUST). Zamknij spust.

Wyswietlony zostanie komunikat “MANUAL FILL VAT” (RECZNE
NAPELNIANIE OLEJEM) (lub “FILL VAT FROM BULK
(NAPELNIJ KADZ Z UKEADU NAPELNIANIA), jesli wystepuje
uktad napehiania), a nastepnie “IS POT FILLED?” (CZY KADZ JEST
NAPELNIONA oraz “YES NO” (TAK/NIE). Napetnij kadz do poziomu
dolnego wskaznika znajdujacego si¢ z tylu kadzi. Patrz instrukcje
napelniania lub dodawania oleju w czgsci 3-3.

Nacisnij przycisk V, frytownica powrdci do normalnej pracy.

3-15.
USUWANIE OLEJU
ZA POMOCA

OPCJONALNEGO
POJEMNIKA NA
ZUZYTY OLEJ
SHUTTLE-ODS-400

Rysunek 1

Rysunek 2

Marzec 2014

PRZEPRACOWANY OLEJ MA NIZSZA TEMPERATURE
ZAPLONU. USUN OLEJ, JESLI WYKAZUJE OBJAWY

NADMIERNEGO DYMIENIA LUB PIENIENIA.
W PRZECIWNYM WYPADKU MOZE DOJSC DO
POWAZNYCH OPARZEN, ZRANIENIA, POZARU I
USZKODZENIA MIENIA.

Otworz drzwi, podnie$ ogranicznik miski sciekowej 1 wyjmij
zespol miski Sciekowej trzymajac za uchwyt na misce.
Rysunki 112.

Zwolnij zatrzask pokrywy i zawie$ pokrywe tylng na pojemniku na
zuzyty olej. Rysunek 3. Sprawdz, czy koszyk na okruszki znajduje si¢
na swoim miejscu.

Rysunek 3
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3-15.
USUWANIE OLEJU
ZA POMOCA
OPCJONALNEGO

POJEMNIKA NA 3. Wsun pojemnik na zuzyty olej pod frytownice, do oporu. Sprawdz,
ZUZYTY OLEJ czy spust jest dobrze wyréwnany z otworem w pojemniku na zuzyty
SHUTTLE-ODS-400 olej. Rysunck 4.
(CIAG DALSZY)

ABY UNIKNAC ZRANIENIA, OPARZENIA, ROZLANIA I KOROZJI:

*  NIE PRZEPELNIAC. POJEMNIK MIESCI JEDYNIE OLEJ Z
JEDNEJ KADZI PELNOWYMIAROWEJ LUB DWOCH KADZI
DZIELONYCH.

- DO POJEMNIKA NIE WLEWAC WODY ANI ZADNYCH
SRODKOW CZYSTOSCI, WYLACZNIE OLEJ.

¢ NIE TRANSPORTOWAC OLEJU BEZ ZALOZONEJ POKRYWY.

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk (dowolny), wyswietlony zostanie
komunikat “*FILTER MENU*” (MENU FILTROWANIA) oraz
“1.EXPRESS FILTER?” (FILTROWANIE EKSPRESOWE).

5. Nacisnij i zwolnij dwukrotnie przycisk P tak, aby wyswietlony
zostat komunikat “3.DISPOSE” (USUN). Naci$nij przycisk ¥~ ,
wyséwietlony zostanie komunikat “DISPOSE?” (USUNAC?). “YES
NO” (TAK/NIE). (Jesli uktad sterowania podejrzewa obecnos¢ oleju
w misce Sciekowej, wyswietlony zostanie komunikat “CAUTION IS
THERE OIL IN PAN? YES NO” (OSTROZNIE, CZY W MISCE
ZNAJDUIJE SIE OLEJ? TAK/NIE). Sprawdz, czy miska $cickowa
jest pusta, zanim wykonasz nastepng czynnosc).

Rysunek 4

6. Nacisnij przycisk ‘/, wyswietlony zostanie komunikat “IS
DISPOSAL UNIT IN PLACE? YES NO” (CZY POJEMNIK NA
ZUZYTY OLEJ ZNAJDUJE SIE NA SWOIM MIEJSCU? TAK/NIE).

7. Jesli pojemnik na ‘zyyty olej znajduje si¢ na swoim miejscu (rysunek 3),
nacisnij przycisk , wySwietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN”
(OTWORZ SPUST). Wysun pokretto spustu, aby otworzy¢ spust,
wyswietlony zostanie komunikat “DRAINING” (SPUSZCZANIE
OLEJU). Rozpocznie si¢ spuszczanie oleju z kadzi do pojemnika.

8. Wyswietlony zostanie komunikat “VAT EMTY (KADZ
OPROZNIONA?) “YES NO” (TAK/NIE). Sprawdz, czy kadz jest
oprozniona i nacisnij przycisk V' .

9. Wyswietlony zostanie komunikat “CLEAR OLD OIL FROM
OIL LINES” (USUN STARY OLEJ Z PRZEWODOW) “v
=PUMP (POMPOWANIE)” “X= DONE (GOTOWE)”. Naci$nij i
przytrzymaj przycisk przez kilka sekund, aby usung¢ stary olej z
przewodow. Po oczyszczeniu przewodow nacisnij przycisk X.

10. Wyswietlony zostanie komunikat “CLN VAT COMPLETE”
(CZYSZCZENIE KADZI UKONCZONE) “YES NO” (TAK/
NIE). Po oczyszczeniu kadzi naci$nij przycisk , Wyswietlony zostanie
komunikat “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ SPUST). Wsun pokretto spustu.
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3-15.
USUWANIE OLEJU
ZA POMOCA
OPCJONALNEGO

POJEMNIKA NA
ZUZYTY OLEJ
SHUTTLE-ODS-400
(CIAG DALSZY)

Rysunek 5

Rysunek 6

Marzec 2014

11.

12.

13.

14.

15.

Wyswietlony zostanie komunikat “MANUAL FILL POT”
(RECZNE NAPELNIANIE OLEJEM), a nastepnie “IS POT
FILLED?” (CZY KADZ JEST NAPEENIONA oraz “YES NO”
(TAK/NIE). Napehij kadz do poziomu dolnego wskaznika znajdujgcego
si¢ z tyhu kadzi, a nastepnie nacisnij przycisk v

Wyjmij pojemnik na usuniety olej spod frytownicy i zat6z zespot
miski $ciekowe;.

Zamknij i zatrza$nij pokrywe, nastepnie wsun pojemnik na zuzyty
olej do zbiornika glownego.

Ztap za drewniany uchwyt i zdejmij zespot weza z obsady. Rysunek 5.

Sprawdz, czy dysza we¢za jest skierowana w strong zbiornika
glownego i przestaw szybko raczke pompy, aby zala¢ pompe i
rozpoczac¢ pompowanie oleju.

Zachowac ostroznos¢, aby unikna¢ oparzen spowodowanych|
rozlaniem goracego tluszczu piekarniczego.

16. Po oprdéznieniu pojemnika umies¢ z powrotem zespot weza w

obsadzie. Rysunek 6.
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3-16.
USUWANIE OLEJU
ZA POMOCA

OPCJONALNEGO PRZEPRACOWANY OLEJ MA NIZSZ
POJEMNIKA NA 3

ZUZYTY OLEJ TEMPERATURE ZAPLONU. USUN OLEJ, JESLI
SHUTTLE-ODS.450 WYKAZUJE OBJAWY NADMIERNEGO DYMIENIA
LUB PIENIENIA. W PRZECIWNYM WYPADKU
MOZE DOJSC DO POWAZNYCH OPARZEN,
ZRANIENIA, POZARU I USZKODZENIA MIENIA.

1. Otworz drzwi, podnie$ ogranicznik miski Sciekowej 1 wyjmij zespot
miski $ciekowej trzymajac za uchwyt na misce. Rysunki 11 2.

2. Zwolnij zatrzask pokrywy i zawie$ pokrywe tylng na pojemniku na
zuzyty olej. Rysunek 3. Sprawdz, czy koszyk na okruszki znajduje
si¢ na swoim miejscu.

3. Wsun pojemnik na zuzyty olej pod frytownice, do oporu. Sprawdz,
czy spust jest dobrze wyrownany z otworem w pojemniku na zuzyty
olej. Rysunek 4.

Rysunek 1

ABY UNIKNAC ZRANIENIA, OPARZENIA, ROZLANIA I KOROZJI:

s NIE PRZEPELNIAC. POJEMNIK MIESCI JEDYNIE OLEJ Z
JEDNEJ KADZI PEENOWYMIAROWEJ LUB DWOCH KADZI
DZIELONYCH.

Rysunek 2 s DO POJEMNIKA NIE WLEWAC WODY ANI ZADNYCH
SRODKOW CZYSTOSCI, WYLACZNIE OLEJ.

s NIE TRANSPORTOWAC OLEJU BEZ ZALOZONEJ POKRYWY.

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk (dowolny), wyswietlony zostanie
komunikat “*FILTER MENU*” (MENU FILTROWANIA) oraz
“1.EXPRESS FILTER?” (FILTROWANIE EKSPRESOWE).

5. Nacisnij 1 zwolnij dwukrotnie przycisk P> tak, aby wyswietlony
zostat komunikat <3 DISPOSE” (USUN). Naciénij przycisk V" ,
wys$wietlony zostanie komunikat “DISPOSE?” (USUNAC?). “YES
NO” (TAK/NIE). (Jesli uktad sterowania podejrzewa obecnosc¢ oleju
w misce Sciekowej, wyswietlony zostanie komunikat “CAUTION IS
Rysunek 3 THERE OIL IN PAN? YES NO” (OSTROZNIE, CZY W MISCE
ZNAJDUIJE SIE OLEJ? TAK/NIE). Sprawdz, czy miska $ciekowa

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru lub porazenia pradem
elektrycznym nie nalezy jednocze$nie oproznia¢ wiecej niz jedna
kadz pelnowymiarowa lub dwie kadzie dzielone.

Rysunek 4
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3-16.

USUWANIE OLEJU jest pusta, zanim w}onasz nastepng czynnose).
ZA POMOCA 6. Nacisnij przycisk ¥, wyswietlony zostanie komunikat “IS
OPCJONALNEGO DISPOSAL UNIT IN PLACE? YES NO” (CZY POJEMNIK NA
POJEMNIKA NA ZUZYTY OLEJ ZNAJDUIJE SIE NA SWOIM MIEJSCU? TAK/NIE).

ZUZYTY OLEJ 7. Jesli pojemnik na ‘zyyty olej znajduje si¢ na swoim miejscu (rysunek 3),
SHUTTLE-ODS-450 nacis'nijr przycisk , wyswietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN”
(OTWORZ SPUST). Wysun pokretlo spustu, aby otworzy¢ spust,
(CIAG DALSZY) wyéwictlony zostanic komunikat “DRAINING” (SPUSZCZANIE
Naci$nij przycisk, aby zablokowa¢ OLEJU). Rozpocznie si¢ spuszczanie oleju z kadzi do pojemnika.
| 8.  Wyswietlony zostanie komunikat “VAT EMTY (KADZ
OPROZNIONA?) “YES NO” WIE). Sprawdz, czy kadz jest
oproézniona i nacisnij przycisk V' .
9. Wyswietlony zostanie komunikat “CLEAR OLD OIL FRO
OIL LINES” (USUN STARY OLEJ Z PRZEWODOW)
=PUMP (POMPOWANIE)” “X=DONE” (GOTOWE). Nacisnij i
K przytrzymaj przycisk przez kilka sekund, aby usuna¢ stary olej z

przewodow. Po oczyszczeniu przewodow nacisnij przycisk X.

\Y4

Naci$nij przycisk,
aby zwolnié¢

10. Wyswietlony zostanie komunikat “CLN VAT COMPLETE”
(CZYSZCZENIE KADZI UKONCZONE) “YES NO” (TAK/
NIE). Po oczyszczeniu kadzi naciénij przycisk ¥, wyswietlony zostanie
komunikat “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ SPUST). Wsun pokretto spustu.

11. Wyswietlony zostanie komunikat “MANUAL FILL POT”
Rysunek 5 (RECZNE NAPELNIANIE OLEJEM), a nastepnie “IS POT
FILLED?” (CZY KADZ JEST NAPELNIONA oraz “YES NO”
(TAK/NIE). Napehij kadz do poziomu dolnego wskaznika znajdujacego
si¢ z tytu kadzi, a nastepnie nacisnij przycisk v’

12. Wyjmij pojemnik na usuniety olej spod frytownicy i zat6z zespot
miski $ciekowe;.

13. Zamknij i zatrza$nij pokrywe, nastepnie wsun pojemnik na zuzyty
olej do zbiornika glownego.

14. Nacisnij gorng czes¢ hamulca, aby zabezpieczy¢ jednostke na swoim
miejscu. Rysunek 5.

15. Odlacz ztaczke od gornej czesci ODS i podiacz do zbiornika
glownego. Rysunek 6.

16. Przewod zasilania znajdujacy si¢ z tylu uchwytu pojemnika na
zuzyty olej podigcz do krétkiego przewodu wyprowadzonego ze

Rysunek 6 skrzynki potaczeniowej. Rysunki 71 8.
Rysunek 8
Rysunek 7 17. Ustaw wylacznik zasilania w potozeniu ON (WL.). Rysunek 8.
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3-16.
USUWANIE OLEJU
ZA POMOCA
OPCJONALNEGO

POJEMNIKA NA
ZUZYTY OLEJ
SHUTTLE-ODS-450
(CIAG DALSZY)

18. Podlacz przewdd elektryczny pojemnika na zuzyty olej do gniazda
znajdujacego si¢ na panelu sterowniczym zbiornika gtéwnego, nastgpnie
nacisnij i przytrzymaj przycisk na panelu sterowniczym zbiornika
glownego, aby rozpocza¢ pompowanie oleju z pojemnika na zuzyty olej do
zbiornika gléwnego. Rysunek 9

19. Po oprdznieniu zbiornika zwolnij przycisk 1 odlacz przewod
elektryczny, nastepnie zwin go z powrotem na haku uchwytu
Rysunek 9 pojemnika na zuzyty olej.

20. Uzywajac rekawic lub $ciereczki ochronnej odtacz ztaczke od
zbiornika gloéwnego 1 podiacz ja z powrotem do pojemnika na
zuzyty olej. Rysunek 10.

Z}aczka moze by¢ goraca! Uzyj Sciereczki ochronnej lub rekawicy,
w przeciwnym wypadku moze doj$¢ do powaznego poparzenia.

Rysunek 10
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3-17.
WYMIANA WKLADU

FILTRA

Rysunek 1

Rysunek 2

Marzec 2014

Aby zapewni¢ dobra wydajnos$¢ pompowania oleju wktad filtra (lub

element papierowy) nalezy wymienia¢ przynajmniej raz dziennie. Jednak w
przypadku zaktadow gastronomicznych czynnych 24 godziny/dobe, wkiady
nalezy wymienia¢ dwa razy dziennie.

Jesli wktad filtra nie zostanie wymieniony, wyswietlany bedzie
komunika “CHANGE PAD” (ZMIEN WKEAD). Nacisnij
przyciskV, aby anulowaé wyswietlanie komunikatu, jednak bedzie
on wyswietlany co 4 minuty az do wymiany wktadu filtra.

1. Sprawdz, czy gtowny wytacznik zasilania znajduje sie w potozeniu
ON (WL.).

2. Otworz drzwi, podnie$ ogranicznik miski sciekowej i wyjmij zespot
miski Sciekowej trzymajac za uchwyt na misce. Rysunki 11 2.

Miska moze by¢ goraca! Uzyj szmatki ochronnej lub rekawicy, w
przeciwnym wypadku moze doj$¢ do powaznego poparzenia.

W przypadku wyjmowania miski filtra wypelnionej olejem nalezy
zachowaé ostroznos$¢, aby uniknaé rozchlapania oleju. W przeciwnym
wypadku moze doj$¢ do poparzenia.
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3-17.
WYMIANA WKLADU

FILTRA
(CIAG DALSZY)

3. Podnies pokrywe miski z miski $ciekowej. Rysunek 3.

Rysunek 3
4. Podnie$ koszyk na okruszki z miski sciekowej. Zetrzyj olej i
okruszki z koszyka na okruszki. Oczys¢ koszyk na okruszki wodg z
mydtem, nastepnie doktadnie przeptucz goraca woda. Rysunek 4.
Rysunek 4
5. Wyjmij pierscien mocujacy wkiad filtra i oczy$¢ go doktadnie woda
z mydlem. Przeptucz doktadnie w goracej wodzie. Rysunek 5.
Rysunek 5
6. Wyjmij wktad filtra z miski i wyrzu¢ wktad. Rysunek 6.
Rysunek 6
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3-17.
WYMIANA WKLADU

FILTRA
(CIAG DALSZY)

7.  Wyjmij sito dolne z miski i oczy$¢ doktadnie woda z mydiem.
Przeptucz doktadnie w goragcej wodzie. Rysunek 7.

8. Zetrzyj olej i okruszki z miski Sciekowej. Oczys¢ miske sciekowa
woda z mydtem, nastgpnie doktadnie przeptucz goracg woda.

Rysunek 7

Upewnij sig¢, ze miska $ciekowa, sito dolne, koszyk na okruszki i pier§cien
mocujacy sa dokladnie wysuszone przed zalozeniem wktadu filtra, poniewaz
woda spowoduje rozpuszczenie wktadu filtra.

9. Zmontuj wszystkie podzespoty w odwrotnej kolejnosci,
umieszczajac najpierw sito dolne w misce filtra, nastepnie wkiad
filtra, pierscien mocujacy i koszyk na okruszki.

Rysunek 8

10. Wsun miske filtra z powrotem pod frytownice, upewniajac sig, ze
rurka filtra na misce jest prawidtowo podtaczona do ztaczki pod
frytownica. Rysunek 8.

11. Sprawdz, czy ogranicznik miski Sciekowej jest wlasciwie zatozony.

Frytownica jest teraz gotowa do normalnej pracy. Rysunek 9
Rysunek 9
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3-18.
WYJIMOWANIE
| CZYSZCZENIE
WSPORNIKA NA

KOSZYKI

Wspornik na koszyki znajdujacy si¢ na ostonie tylnej frytownicy nalezy
systematycznie demontowac i czyScic.

Do demontazu wspornika na koszyki nalezy uzywa¢ rekawic ochronnych.
Wspornik na koszyki moze by¢ goracy i grozi¢ oparzeniem.

1. Chwy¢ wspornik na koszyki dwoma r¢kami, unie$ go i zdejmij z
kotkow ustalajacych.

2. Oczy$¢ wspornik w zlewie za pomocg mydta i wody. Wysusz go doktadnie.

3. Oczys¢ obszar pod wspornikiem koszykow a nastepnie zatdz wspornik.

3-19.

TRYB CZYSZCZENIA

GOGLE REKAWICE
OCHRONNE OCHRONNE
CHEMICZN CHEMICZNE

Marzec 2014

Miska Sciekowa filtra musi by¢ wsuni¢ta do oporu pod frytownicg a
pokrywa musi by¢ zalozona. Przed otwarciem spustu sprawdz, czy
miska spustowa filtra jest zatrzasni¢ta na swoim miejscu a otwor
w pokrywie jest wyréwnany ze spustem. W przeciwnym wypadku
moze dojs$¢ do rozprysku thuszezu piekarskiego i zranienia.

Nie zaleca si¢ przesuwania frytownicy ani miski Sciekowej gdy
zawieraja goracy tluszcz piekarniczy. Goracy tluszez piekarniczy
moze si¢ rozla¢ powodujac powazne oparzenia.

Do czyszczenia kadzi nalezy zakladac gogle lub oslon¢ na twarz
zabezpieczajace przed rozpryskami substancji chemicznych
poniewaz roztwor do czyszczenia jest wysoce zasadowy. Nalezy
unika¢ rozpryskow i wszelkiego kontaktu roztworu z oczami lub
skora. Grozi to powaznym poparzeniem. Zapoznaj si¢ dokladnie
z instrukcjami na preparacie do czyszczenia. W przypadku, gdy
dojdzie do kontaktu roztworu z oczami, nalezy je przepluka¢
dokladnie zimng wod3 i niezwlocznie zwrdci€ si¢ 0 pomoc medyczna.

Rowniez, aby unikna¢ przepehienia miski sciekowej, jednorazowo
nalezy spuszczac olej z tylko jednej kadzi. Pojemnos¢é miski
sciekowej to jedna kadz pelnowymiarowa lub dwie kadzie dzielone.
Przelanie si¢ oleju z miski Sciekowej na podloze moze sprawic, ze
stanie si¢ ona $liska, co grozi zranieniem.

1. Przykryj pobliskie kadzie, aby unikng¢ przypadkowego zanieczyszczenia
oleju we frytownicy roztworem czyszczacym.

Nie nalezy smazy¢ produktow w poblizu kadzi, ktora jest w trakcie czyszczenia,

aby unikna¢ zanieczyszczenia oleju lub produktu.
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3-19.

TRYB CZYSZCZENIA
(CIAG DALSZY)

Marzec 2014

Nacisnij i przytrzymaj przycisk , az do wyswietlenia komunikatu
“1.EXPRESS FILTER?” (FILTROWANIE EKSPRESOWE?).

Nacisnij 1 zwolnij przycisk P kilkakrotnie, az wy$wietlony zostanie
komunikat “CLEAN-OUT” (CZYSZCZENIE).

Nacis$nij przycisk \; wyswietlony zostanie komunikat “OIL RMVD”
(OLEJ USUNIETY) “YES NO” (TAK/NIE).

Jesli olej zostat juz usuniety, nacisnij przycisk V, wybrany zostanie punkt
“Solution Added?” (Roztwor dodany?).

Jesli w kadzi nadal znajduje si¢ olej, naci$nij przycisk X; wyswietlony
zostanie komunikat “DISPOSE?” (USUNAC?). “YES NO” (TAK/NIE).
Nacisnij przycisk V, aby usuna¢ olej lub nacisnij przycisk X, aby wyjsc z
trybu czyszczenia.

Wyswietlony zostanie komunikat “IS DISPOSAL UNIT IN PLACE”
(CZY ZAL.OZONO POJEMNIK NA USUWANY OLEJ) “YES NO”
(TAK/NIE). W przypadku wyboru opcji “NO” (NIE), wyswietlony
zostanie komunikat “INSERT DISPOSAL UNIT” (ZALOZ POJEMNIK
NA USUWANY OLEJ). Po zatozeniu pojemnika nacisnij przycisk v,
aby wybra¢ opcje YES (TAK); wy$wietlony zostanie komunikat “OPEN
DRAIN” (OTWORZ SPUST). Otworz spust, wyswietlony zostanie
komunikat “DRAINING” (SPUSZCZANIE OLEJU). Wys$wietlony
zostanie komunikat “VAT EMTY (KADZ OPROZNIONA?) “YES
NO” (TAK/NIE). Naciénij przycisk \ gdy kadz zostanie oprézniona;
wyswietlony zostanie komunikat “CLOSE DRAIN”

(ZAMKNIJ SPUST).

Dotyczy wylacznie uktadow masowej obstugi oleju! Wyswietlony
zostanie komunikat “CHK PAN” (SPRAWDZ MISKE SCIEKOWA),
w przypadku wykrycia braku miski sciekowe;j filtra. Gdy miska

zostanie zatozona, wyswietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN”
(OTWORZ SPUST). Wysun pokretto spustu, wyswietlony zostanie
komunikat “DRAINING” (SPUSZCZANIE OLEJU) i rozpocznie si¢
spuszczanie oleju z kadzi. Wyswietlony zostanie komunikat “V=PUMP”
(POMPOWANIE) “X=DONE. (GOTOWE) Naciénij przycisk v,
wys$wietlony zostanie komunikat “DISPOSING” (USUWANIE OLEJU)
i olej zostanie wypompowany z miski §ciekowej. Po oproznieniu miski
nacisnij dwukrotnie przycisk X i zamknij spust.

Wyswietlony zostanie komunikat “SOLUTION ADDED?” (ROZTWOR
DODANY?) “YES NO” (TAK/NIE). Napehij kadz goraca woda

do poziomu 1 cal (25 mm) powyzej gornego wskaznika napetnienia,
dodaj 4 uncje (0,12 litra) preparatu do czyszczenia frytownic

otwartych i doktadnie wymieszaj. Nacisnij przycisk V, wyswietlony
zostanie komunikat “START CLEAN” “YES NO” (ROZPOCZAC
CZYSZCZENIE, TAK/NIE).

Nacisnij przycisk V, wy$wietlony zostanie komunikat “CLEANING”
(CZYSZCZENIE) i licznik czasowy. Roztwor zostanie podgrzany do
temperatury 195°F (91°C) przez jedng godzing.

W razie potrzeby, podczas procesu czyszczenia dodawaj wody,

aby utrzyma¢ poziom 1 cala (25 mm) powyzej gornego wskaznika
napehienia.

Aby wcezesniej zatrzymac cykl czyszczenia nacisnij przycisk X;
wyswietlony zostanie komunikat “QUIT CLEANING” (WYLACZ
CZYSZCZENIE) “YES NO” (TAK/NIE). Nacisnij przycisk , aby
anulowac¢ pozostaty czas licznika i przejs¢ do etapu ptukania.
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8. Zapomoca szczotki do czyszczenia frytownicy otwartej (nie uzywac

3-19. wehy stalowej)  wyszoruj wnetrze kadzi. Po uplywie jednej godziny
TRYB CZYSZCZENIA wys$wietlony zostanie komunikat “CLN DONE” (CZYSZCZENIE
(CIAG DALSZY) GOTOWE) i wygenerowany zostanie sygnat akustyczny. Nacisnij v,
wyswietlony zostanie komunikat “REMOVE SOLUTION FROM VAT”
(USUN ROZTWOR Z KADZI)

9. Oproznij miske sciekowa z wewnetrznych podzespotow filtracyjnych i
umies¢ je w zlewie do wyczyszczenia. Zatoz z powrotem pustg miske
sciekowa 1 pokrywe, upewniajac sie, ze zostata wsunigta do oporu i
doktadnie zablokowana na swoim miejscu za pomoca zatrzasku.

10. Wysun pokretto spustu i spus¢ zawarto$¢ kadzi do miski sciekowe; filtra.
Wyjmij miske §ciekowg z urzadzenia i usun roztwor czyszczacy.

Aby unikna¢ oparzen podczas wylewania goracego roztworu
nalezy mie¢ zalozone rekawice i inne Srodki ochrony
osobistej oraz unika¢ rozlania i rozpryskania roztworu.

11. Zaloz z powrotem pusta miske Sciekowa filtra i nacisnij przycisk
V. Wyswietlony zostanie komunikat “VAT EMTY (KADZ
OPROZNIONA?) “YES NO” (TAK/NIE).

12. Po oproznieniu kadzi nacisnij przycisk \, wyéwietlony zostanie
komunikat “SCRUB VAT COMPLETE” (SZOROWANIE KADZI
UKONCZONE) “YES NO” (TAK/NIE). Uzyj szczotki i ggbki do
szorowania w celu oczyszczenia kadzi, w razie potrzeby.

| PRZESTROGA |

Nie nalezy uzywac do czyszczenia wetny stalowej ani
innych narzedzi Sciernych, ani tez srodkow czyszczgcych
zawierajgcych zwiqzki chloru, bromu, jodu lub amoniaku, ktore
mogq uszkodzi¢ warstwe ochronng stali nierdzewnej i skrocic¢
okres eksploatacji urzqdzenia.

Nie uzywaé wodnych myjek cisnieniowych do czyszczenia
urzqdzenia, grozi to uszkodzeniem jego podzespotow.

13. Po oczyszczeniu kadzi naciénij przycisk V, wyswietlony zostanie
komunikat “RINSE VAT” (PRZEPLUKAJ KADZ). (Jesli spust nie jest
otwarty, wy$wietlony zostanie komunikat “OPEN DRAIN” (OTWORZ
SPUST)  Otworz spust.)

14. Nalej czystej wody i1 okoto 8 uncji (0,24 litra) roztworu octu
destylowanego do kadzi, aby ja przeptukac i odczekaj, az roztwor octu
z woda sptynie do miski $ciekowej. Przeptucz kadZ przynajmniej
trzykrotnie, jednak zachowaj ostrozno$¢, aby nie przepetni¢ miski
sciekowej. Wyswietlony zostanie komunikat “RINSE COMPLETE”
(PLUKANIE GOTOWE) “YES NO” (TAK/NIE).

15. Po catkowitym wyplukaniu kadzi nacisnij przycisk V, wyswietlony
zostanie komunikat “CLEAR SOLUTION FROM OIL LINES” (USUN
ROZTWOR Z PRZEWODOW OLEJU) ‘N =PUMP” (POMPOWANIE)
“X=DONE” (GOTOWE).
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3-19.

TRYB CZYSZCZENIA
(CIAG DALSZY)

Aby upewnic sie, ze w przewodach oleju nie pozostaty resztki roztworu
czyszczacego nacisnij i przytrzymaj przycisk Vprzez kilka sekund. Po
oproznieniu przewodow nacisnij przycisk X, wyswietlony zostanie
komunikat VAT DRY?” (KADZ SUCHA?). “YES NO” (TAK/NIE). Nacignij
przycisk \, wy$wietlony zostanie komunikat “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ
SPUST). Wsun pokretlo spustu, aby zamkna¢ spust. Przywrdocony zostanie
normalny tryb pracy.

16. Wyjmij miske $ciekowg spod frytownicy i usun wode uzyta do plukania.

17. Dokladnie osusz kadz recznikiem i naciénij przycisk V. Przywrécony
zostanie normalny tryb pracy.

PRZESTROGA

Sprawdz, czy wnetrze kadzi, otwor zaworu spustowego i wszystkie
elementy wchodzgce w kontakt z nowym olejem sq maksymalnie suche.

18. Sprawdz, czy spust jest zamknigty i zatdz z powrotem do frytownicy zespot
miski $ciekowej filtra, wraz z nowym wktadem filtra. Napehij kadz olejem
zgodnie z opisem Napehianie lub dodawanie oleju w czesci 3-3.

3-20.
SPRAWDZ/WYMIEN

PIERSCIENIE
SAMOUSZCZELNIAJACE
MISKI SCIEKOWEJ FILTRA

O

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Rysunek 4
Marzec 2014

Aby zapobiec wyciekom oleju i zapewni¢ prawidtowe dziatanie procesu
filtracji pierscienie samouszczelniajace miski Sciekowej filtra nalezy
kontrolowaé na wystepowanie przetar¢ i innych uszkodzen przynajmniej
raz na trzy miesigce. Rysunek 1

1. Otworz drzwi, podnie$ ogranicznik miski §ciekowej i wyjmij zespot
miski §ciekowej filtra trzymajgc za uchwyt na misce. Rysunki 2 i 3

Miska moze by¢ goraca! Uzyj szmatki ochronnej lub rekawicy,
w przeciwnym wypadku moze doj$¢ do powaznego poparzenia.

2. Sprawdz wzrokowo 3 pier§cienie samouszczelniajgce na rurce miski
sciekowej filtra upewniajac si¢, ze nie majg zadnych peknieé ani
przetar¢ i wymien je w razie potrzeby. Rysunek 1.

3. Do wymiany pierscienia samouszczelniajacego uzyj matego
srubokreta z ptaskg koncowka, za pomoca ktorego podwaz pierscien
i zdejmij z konca rurki. Nat6éz nowy pierScien samouszczelniajacy
na rurke. Przed umieszczeniem miski Sciekowej filtra na swoim
miejscu nalezy nasmarowac pier§cienie samouszczelniajace na rurce
filtra §wiezym, zimnym olejem. Rysunek 4.
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3-21. Temperatura rzeczywista oleju
PRZYCISK INFO 1. Nacisnij przycisk , wySwietlona zostanie rzeczywista temperatura
STATS (STATYSTYKI) oleju w kazdej kadzi.

Nastawa temperatury

2. Nacisnij dwukrotnie przycisk  , na wyswietlaczu pojawi
si¢ symbol SP (ang. set-point, nastawa) oraz warto$¢ nastawy
temperatury dla kazdej kadzi.

Informacja o przywracaniu temperatury dla kazdej kadzi

3. Nacisnij trzykrotnie przycisk , na lewym wyswietlaczu pojawi si¢
symbol REC, a na prawym wyswietlaczu pojawi si¢ czas, w ktorym
temperatura oleju zmienita si¢ z 250°F (121°C) na 300°F (149°C).
Na przyklad, REC 5-30 oznacza, ze 5 minut i 30 sekund

zajeto przywrocenie temperatury 300°F (149°C) z 250°F (121°C).

Jesli w ciggu 5 sekund nie zostang naci$nigte zadne przyciski w zadnym|
z trybow statystycznych, przywrocony zostanie normalny tryb pracy.

3-22. Liczba cykli smazenia pozostalych przed filtrowaniem
PRZYCISK FILTER 1. Nacisnij i zwolnij dowolny z przyciskow , na lewym wyswietlaczu
(FILTR) pojawi si¢ komunikat “COOKS REMAIN” (POZOSTALE CYKLE
STATS (STATYSTYKI) SMAZENIA), a na prawym wyswietlaczu pojawi si¢ liczba cykli
smazenia przed nastepng operacjg filtrowania automatycznego.
Naprzyklad, REMA IN , 3 6
oznacza,

ze po trzech cyklach smazenia w lewej kadzi wy$wietlony zostanie
komunikat z zapytaniem o to, czy operator jest gotowy do filtrowania.
Jednak w prawej kadzi pozostato jeszcze 6 cykli smazenia.

Czas i data

2. Naci$nij dwukrotnie dowolny z przyciskow , wySwietlony
zostanie komunikat ‘FILTERED” (PRZEFILTROWANE) oraz
informacja o godzinie i dacie ostatniego filtrowania.

3. Nacisnij trzykrotnie jeden z przyciskéw , wySwietlony zostanie
komunikat “FLTR PAD” “XX HOURS” (WKLAD FILTRA, XX
GODZIN) informujacy o liczbie godzin, ktére przepracowat obecny
wktad filtra.
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3-23.

AARUELNIOE A Podobnie jak w przypadku kazdego innego urzadzenia uzywanego w
PREWENCYJNYCH .. . ..
z gastronomii, frytownica otwarta firmy Henny Penny wymaga konserwacji
CZYNNOSCI i obstugi technicznej. W ponizszej tabeli zestawiono podsumowanie
Z ZAKRESU okresowych procedur konserwacji do przeprowadzenia przez operatora.
UTRZYMANIA
RUCHU Procedura Czestotliwosé
Filtrowanie thuszczu piekarniczego Codziennie
Wymiana wktadu filtra (codziennie)
Smarowanie pierscieni Przy okazji kazdej wymiany
samouszczelniajacych wkladu filtra
miski filtra
Wymiana oleju Gdy olej dymi,

pieni si¢ gwalttownie
lub ma nieprzyjemny smak

Czyszczenie kadzi Przy okazji kazdej
wymiany oleju
Kontrola pierscieni Co kwartat

samouszczelniajgcych miski filtra

Czyszczenie dmuchawy i Co po6t roku
szczelin wentylacyjnych
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3-24.
CZYSZCZENIE
DMUCHAWY

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie palnika, nalezy co pot roku czyscic¢
dmuchawy i szczeliny wentylacyjne.

| SZCZELIN
WENTYLACYJNYCH

1. Ustaw wytacznik glowny w potozeniu OFF (WYL.).

2. Odlacz przewod zasilania i przestaw dzwigni¢ odcigcia gazu w prawo,
aby wytaczy¢ doplyw gazu, nastepnie odtgcz przewdd gazowy.

3. Odlacz linke ogranicznika i ostroznie odsun frytownic¢ od okapu na
odleglos¢ wystarczajaca, aby dostac si¢ za frytowniceg.

Rysunek 1

Aby uniknaé oparzen, zachowaj ostrozno$¢ podczas przesuwania frytownicy,
aby nie dopusci¢ do rozpryskiwania goracego oleju.

4. Zapomocg szmatki lub recznika papierowego oczys$¢ szczeliny wlotu
powietrza do dmuchaw, aby zapewni¢ wystarczajacy doplyw powietrza
Rysunek 2 do dmuchaw. Rysunek 1.

5. Zapomoca wkretaka z koncoéwka krzyzowa zdejmij dolny panel tylny.
Rysunek 2.

6. Zapomoca szmatki lub recznika papierowego oczys¢ kazdy otwor
dmuchawy. Rysunek 3.

7. Oczy$¢ szczeliny wentylacyjne wewnatrz panelu tylnego i zat6z z
powrotem panel tylny. Rysunek 4.

Rysunek 3 8. Podlacz z powrotem przewdd gazowy i przestaw dzwigni¢ zaworu
odcigcia gazu w lewo, aby wlaczy¢ doplyw gazu, nastepnie podtacz z

powrotem linke ograniczajaca do frytownicy.

9. Podtacz z powrotem wtyczke przewodu zasilania do gniazda sieciowego
i wsun frytownice na swoje miejsce.

Rysunek 4
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ROZDZIAL 4. TRYB INFORMACYJNY

Ponizsze informacje mogg by¢ rejestrowane, wyswietlane i uzyte jako
pomoc w eksploatacji i obstudze techniczne;j.

4-1.
SZCZEGOLY TRYBU

INFORMACYJNEGO

Marzec 2014

+  1.E-LOG (DZIENNIK Z «  9.CPUTEMP (TEMPERATURA
KODAMI BLEDOW) PROCESORA)

« 2.LASTLOAD (OSTATNI - 10. COMMUNICATION INFO
ZALADUNEK) (KOMUNIKACJA)

«  3.DAILY STATS «  11.ANALOG INFO (DANE
(STATYSTYKI DZIENNE) ANALOGOWE)

« 4. OIL STATS (STATYSTYKI + 12, ACTIVITY LOG (DZIENNIK
OLEIU) ZDARZEN)

«  5.REVIEW USAGE +  13.OIL LEVELS (POZIOMY
(EKSPLOATACIJA) OLEJU)

. 6.INPUTS (WEJSCIA) +  14.PUMP VALVE INFO

«  7.0UTPUTS (WYJSCIA) (ZAWORY POMP)

+ 8. OILTEMP « 15.AIFINFO
(TEMPERATURA OLEJU)

Nie wszystkie tryby informacyjne zostang omowione w tej czgsci.
Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie frytownicy skonsultuj si¢ z
firmg Henny Penny Corp. przed zmiang ktoregokolwiek z tych
ustawien. Aby uzyska¢ wigcej informacji na temat tych funkcji,

skontaktuj si¢ z dzialem pomocy technicznej pod numerem
telefonu 1-800-417- 8405 lub 1-937-456-8405.

1. E-LOG (dziennik z kodami bledow)

Nacisnij réwnoczes$nie przyciski 1, wyswietlony zostanie
komunikat “*INFO MODE*” (TRYB INFORMACYJNY) oraz “1.
E-LOG” (DZIENNIK ZDARZEN).

Nacisnij przyciski i , aby wyj$¢ z trybu informacyjnego w
dowolnym momencie.

Nacisnij przycisk ¥, wyswietlony zostanie komunikat “A. (date &
time) *NOW* (Aktualna data i godzina). Jest to biezaca data i czas.

Nacisnij przycisk V. Jezeli zarejestrowany zostat btad, wyswietlony
zostanie komunikat “B. (data, czas, kod bledu)”. Jest to najnowszy
zarejestrowany kod btedu. Czasami przed kodem btedu wyswietlane sa
symbole “L:” lub “R:”, ktore oznaczaja kadz lewa (L) i kadz prawa (R)
w przypadku kadzi dzielonych.

Nacisnij przycisk V¥, aby wyswietli¢ wczesniejszy kod btedu.

W sekeji E-LOG moze by¢ zapisanych maksymalnie 10 kodow bledow
(od B do K).
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4-1.
SZCZEGOLY TRYBU 2. LAST LOAD (OSTATNI ZALADUNEK) (Informacje dotyczgce
ostatnich cykli smazenia)
Nacisnij przycisk P, wyswietlony zostanie komunikat “2. LAST
LOAD” (OSTATNI ZALADUNEK).

INFORMACYJNEGO
(CIAG DALSZY)

Nacisnij przycisk lub dla produktu, ktérego dane chcesz
wyswietli¢, dioda LED bedzie migotata.

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych smazenia.

Na przyktad, jesli migota dioda LED przycisku , na wyswietlaczach
pojawi si¢ komunikat “PRODUCT FRY L1”.

Jesli migota dioda LED prawego przycisku , ha wyswietlaczach
pojawi si¢ komunikat “PRODUCT FRY R2”.

Nacis$nij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych smazenia.

FUNKCJA WYSWIETLACZ:
Produkt (Ostatnio smazony produkt) PRODUCT FRY LI
Godzina rozpoczecia ostatniego cyklu smazenia STARTED FEB-04 2:25P
Rzeczywisty zmierzony czas smazenia ACTUAL TIME 1:06
(rzeczywista liczba sekund)
Zaprogramowany czas smazenia PROG TIME 1:00
Maksymalna temperatura podczas cyklu smazenia MAX TEMP 350°F
Minimalna temperatura podczas cyklu smazenia MIN TEMP 313°F
Srednia temperatura podczas cyklu smazenia AVG TEMP 322°F
Wiaczone grzanie (procentowo) w cyklu smazenia HEAT ON 45%
Urzadzenie gotowe? (Czy frytownica byta gotowa READY? YES
przed rozpoczeciem cyklu?)
Kiedy cykl smazenia zostat zatrzymany: Przedwczesnie| QUIT AT 0:10 REM

LUB

Po ukonczeniu cyklu smazenia| *DONE* +6 SEC
Roznica (%) migdzy wartoscig rzeczywista a ACT/PROG 1%
zaprogramowanym czasem smazenia
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4-1.

3. STATYSTYKI DZIENNE (Informacje o pracy frytownicy przez

SZCZEGOLY TRYBU ostatnie 7 dni)
INEFORMACYJNEGO Nacis$nij przycisk P, wyswietlony zostanie komunikat “3. DAILY

(CIAG DALSZY) STATS” (STATYSTYKI DZIENNE).

Marzec 2014

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych smazenia.

Nacis$nij prawy przycisk , aby wyswietli¢ dane dla pozostatych
dni tygodnia. i
FUNKCJA WYSWIETLACZ:

Dzien zarejestrowania danych APR-30 TUE----- (30 KWIETNIA, WTOREK)
Liczba godzin:minut wigczenia frytownicy (L/R) ON HRS TUE  3:45
Liczba operacji filtrowania (L/R) FILTERED TUE 4
Liczba pominigtych operacji filtrowania (L/R) SKIPPED TUE 4
Liczba operacji uzupehiania oleju (L/R) ADD OIL TUE 4
Liczba wymian oleju (L/R) DISPOSE TUE 0
Czas przywracania temperatury oleju (L/R) RECOVERY TUE 1:45
Sumaryczna liczba cyklu smazenia tego dnia  (L/R) TOT CK TUE 38
Liczba cykli zatrzymanych przed QUIT CK TUE 2
wyswietleniem komunikatu *DONE*

Liczba cykli smazenia dla produktu #1 COOK -1- TUE 17
Liczba cykli smazenia dla produktu #2 COOK -2- TUE 9
Liczba cykli smazenia dla produktu #3 COOK -3- TUE 5
Liczba cykli smazenia dla produktu #4 COOK -4- TUE 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #5 COOK -5- TUE 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #6 COOK -6- TUE 6
Liczba cykli smazenia dla produktu #7 COOK -7- TUE 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #8 COOK -8- TUE 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #9 COOK -9- TUE 1
Liczba cykli smazenia dla produktu #0 COOK -0- TUE 0
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SzZC ZEGOI’_.Y 113411 4 STATYSTYKI OLEJU (informacje dotyczace aktualnego zaladunku oleju i Srednia dla 4

N FO R MACYJ N EG O ostatnich zaladunk()w)
(CIAG DALSZY) Nacisnij przycisk P>, wyswietlony zostanie komunikat “4. OIL STATS” (STATYSTYKI OLEJU).

Nacisnij przycisk ¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych smazenia.

FUNKCJA WYSWIETLACZ:

Data rozpoczecia korzystania z nowego oleju ~ [(L/R) NEW OIL MAR-23
Liczba dni uzywania oleju (L/R) OIL USE 4 DAYS
Liczba operacji filtrowania danego oleju (L/R) FILTERED 4
Liczba pominigtych operacji filtrowania (L/R) SKIPPED 0
danego oleju
Liczba cykli smazenia na tym oleju (L/R) TOT CK 38
Srednia liczba dni na wymiang oleju (L/R) AVG DAYS

PER OIL CHANGE 13.8 DAYS
Srednia liczba cykli smazenia na (L/R) AVG CKS PER
wymiane oleju OIL CHANGE 388 CKS

Nacisnij i przytrzymaj przycisk produktu (1 do 4), aby wyswietli¢ $rednig liczbe dni na zmian¢ oleju i $rednig liczbe cykli
smazenia na zmiang oleju dla jednego z czterech ostatnich zatadunkow oleju.

Nacisnij przycisk , aby wyswietli¢ najstarsze dane oleju: Przyktad: OIL-4 14 DAYS (OLEJ-4 14 DNI)
Nacisnij przycisk , aby wyswietli¢ dane oleju z trzeciego od konca zatadunku Przyktad: OIL-3 12 DAYS (OLEJ-3 12 DNI)
Nacisnij przycisk , aby wyswietli¢ dane oleju z drugiego od konca zatadunku Przyktad: OIL-2 15 DAYS (OLEJ-2 15 DNI)

Nacis$nij przycisk , aby wyswietli¢ dane dla poprzedniego zatadunku oleju: Przyktad: OIL-1 13 DAYS (OLEJ-1 13 DNI)
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4-1.
SZCZEGOLY TRYBU

INFORMACYJNEGO
(CIAG DALSZY)
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5. PRZEGLAD DANYCH UZYTKOWANIA (sumaryczne

informacje od ostatniego wyzerowania danych)
Nacisnij przycisk », wyswietlony zostanie komunikat “4. REVIEW
USAGE” (PRZEGLAD DANYCH UZYTKOWANIA)

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych smazenia.

FUNKCJA WYSWIETLACZ:
Data ostatniego resetowania danych uzytkowania| SINCE APR-19 2011
Liczba godzin wlaczenia frytownicy (L/R) ON HRS 4
Liczba operacji filtrowania (L/R) FILTERED 4
Liczba pominietych operacji filtrowania (L/R) SKIPPED 0
danego oleju
Liczba operacji uzupehiania oleju (L/R) ADD OIL 4
Liczba wymian oleju (L/R) DISPOSE 1
Sumaryczna liczba cykloéw smazenia (L/R) TOT CK 38
Liczba cykli zatrzymanych przed QUIT CK 2
wyswietleniem komunikatu *DONE*
Liczba cykli smazenia dla produktu #1 COOK -1- 17
Liczba cykli smazenia dla produktu #2 COOK -2- 9
Liczba cykli smazenia dla produktu #3 COOK -3- 5
Liczba cykli smazenia dla produktu #4 COOK -4- 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #5 COOK -5- 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #6 COOK -6- 6
Liczba cykli smazenia dla produktu #7 COOK -7- 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #8 COOK -8- 0
Liczba cykli smazenia dla produktu #9 COOK -9- 1
Liczba cykli smazenia dla produktu #0 COOK -0- 0
Zerowanie danych dotyczacych uzytkowania:
Wpisz kod obstugowy - 1, 2, 3 RESET USAGE/
aby wyzerowac¢ wszystkie ENTER CODE -

dane dotyczace uzytkowania
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ROZDZIAt. 5. TRYB PROGRAMOWANIA PRODUKTOW

W tym trybie mozna zaprogramowac nastepujace elementy:

e Zmiana nazwy produktu operacji filtrowania (globalnie)
«  Przypisywanie przyciskow +  Filtrowanie po X zaladunkach
¢ Zmiana godziny i (mieszane)
temperatury «  Kompensacja zaladunku
e Zmiana identyfikatora e Wartos¢ odniesienia kompensacji
« Alarmy zaladunku
e Liczniki czasowe «  Grzanie na pelng moc
5-1. zapewnienia jakosci *  Wspolczynnik PC
MODYFIKACJA «  Dolaczanie do liczby
USTAWIEN 1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk , az wy$wietlony zostanie
PRODUKTU komunikat “PROG” oraz “ENTER CODE” (WPROWADZ KOD).

2. Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktow).
Wyswietlone sg komunikaty “PRODUCT” (PRODUKT) i
“PROGRAM” oraz “SELECT PRODUCT’ (WYBIERZ PRODUKT)
“-P 1-” (np: NUG).

Zmiana nazwy produktu
3. Zapomoca przyciskow A i ¥ wybierz jeden z dostepnych 40
produktéw lub nacisnij przycisk wybranego produktu.

4. Naci$nij przycisk P na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat
“NAME” (NAZWA), a na prawym nazwa produktu (np.:
NUGGETS).

5. Naciénij przycisk V, pierwsza litera nazwy zacznie migota.
Nacisnij przycisk produktu, migotajaca litera zmieni si¢ w pierwszg
litere produktu przypisanego do naci$nietego przycisku. Na
przyktad, jezeli nacisnigty zostat przycisk , migotajaca litera
zmieni si¢ w “A”.

Nacisnij ponownie ten sam przycisk, migotajaca litera zmieni si¢

w “B”. Ponowne naci$nigcie tego przycisku spowoduje wybranie
litery “C”. Po wys$wietleniu zadanej litery naci$nij przycisk P, aby
przejs¢ do kolejnej litery i powtorzy¢ catg procedure.

Naci$nij i przytrzymaj prawy przycisk X, aby wyjs¢ z trybu
programowania lub nacisnij przycisk P, aby przejs¢ do pozycji
“COOK TIME” (CZAS SMAZENIA).

Przypisywanie przyciskow

6. Nacisnij przycisk P tak, aby na wyswietlaczu pojawil si¢ komunikat
“ASSIGN BTN” (PRZYPISZ PRZYCISK) oraz nazwa produktu
(np. NUGGETS). Jesli dany produkt ma juz przypisany przycisk
produktu, dioda LED tego przycisku bedzie si¢ §wieci¢. Aby
przypisa¢ inne przyciski produktow do tego produktu, nacisnij i
przytrzymaj przycisk produktu przez 3 sekundy, dioda LED tego
przycisku pozostanie za§wiecona. Aby anulowac przypisanie
produktu do przycisku, nacisnij i przytrzymaj przycisk produktu z
zaswiecong dioda LED, dioda ta zgasnie.
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5-1.
MODYFIKACJA

USTAWIEN
PRODUKTU
(CIAG DALSZY)
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Zmiana ustawienia czasu i temperatury

7. Nacis$nij przycisk P tak, aby wyswietlony zostat komunikat “COOK
TIME” (CZAS SMAZENIA) i za pomoca przyciskow produktow lub
przyciskéw A i ¥ zmien warto$¢ czasu w minutach 1 sekundach,
maksymalnie 59:59.

8. Nacisnij przycisk P, wyswietlony zostanie komunikat “TEMP” oraz
zadana temperatura (na prawym wyswietlaczu).

Za pomocg przyciskow produktow lub przyciskow A i ¥ zmien
temperaturg. Dostepny zakres temperatury to od 190°F (88°C) do
375°F (191°C).

Zmiana identyfikatora

9. Nacisnij przycisk P tak, aby wyswietlony zostat komunikat “COOK
ID” (IDENTYFIKATOR SMAZENIA). Na przyktad NUG bedzie
identyfikatorem dla nuggetséw. Za pomoca przyciskow produktow
lub przyciskow A i ¥ zmien identyfikator.

Alarmy (11i2)

10. Naci$nij przycisk P> tak, aby na lewym wyswietlaczu pojawit si¢
komunikat “ALRM 17, a na prawym wys$wietlaczu czas alarmu. Za
pomocg przyciskow produktéw lub przyciskow A i V¥ ustaw alarm.

Przyktad: jesli cykl smazenia zostat ustawiony na 3 minuty, a alarm
ma by¢ wlaczony na 30 sekund przed uptywem konca cyklu, na
wyswietlaczu nalezy ustawic¢ czas “2:30”. Gdy stan licznika wyniesie
2:30, wlaczony zostanie alarm dzwigkowy.

Po ustawieniu alarmu nacisnij przycisk A, na wyswietlaczu pojawi si¢
komunikat “ALRM 2” i mozna b¢dzie zaprogramowac kolejny alarm.

Licznik czasowy zapewnienia jakoS$ci (czas podtrzymania)

11. Nacisnij przycisk A tak, aby wyswietlony zostal komunikat
“QUAL TMR” (TIMER ZAPEWNIENIA JAKOSCI) oraz aktualna
nastawa czasu podtrzymania. Za pomocg przyciskow produktow
lub przyciskow A i ¥ dostosuj czas podtrzymania, maksymalnie 2
godziny i 59 minut.

Globalne sledzenie filtrowania

Dolacz do liczby operacji filtrowania

12. Nacis$nij przycisk P> tak, aby zamigotat komunikat “INCL IN FLTR
CNT” (DOLACZ DO LICZBY OPERACII FILTROWANIA) oraz
opcje “YES” (TAK) lub “NO” (NIE). Za pomoca przyciskow A i ¥
wybierz opcje “YES”(TAK), jesli cykle smazenia danego produktu
majg by¢ liczone do zalecanej ilosci cykli przed przeprowadzeniem
procesu filtrowania oleju. Wybierz opcje “NO” (NIE), jesli dany
produkt nie ma by¢ liczony.

Mieszane Sledzenie filtrowania

Filtruj po X zaladunkach

12. B. Nacisnij przycisk P tak, aby zamigotat komunikat “FILTER
AFTER...” (FILTRUIJ PO ...) na lewym wyswietlaczu, a na prawym
wys$wietlaczu pojawita si¢ liczba cykli pomigdzy operacjami
filtrowania. Za pomocg przyciskow produktéw lub przyciskow A
i ¥ wybierz zadang wartos¢, od 0 do 99 zatadunkéw. Parametr ten
nalezy ustawi¢ niezaleznie dla kazdego produktu.
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>Load Compensation (Kompensacja zatadunku), Load Compensation

Reference (Wartos¢ odniesienia kompensacji zatadunku), Full Heat

(Petna moc grzania), PC Factor (Wspdélczynnik PC)<

13. Nacisnij przycisk P> tak, aby wyswietli¢ komunikat “LD COMP”
oraz warto$¢ kompensacji zatadunku. Funkcja ta polega na
dostosowaniu czasu cyklu do wielko$ci zatadunku i temperatury
smazenia. Za pomoca przyciskow produktow lub przyciskow A i ¥
wybierz wartos¢ od 0 do 20.

5-1.
MODYFIKACJA

USTAWIEN
PRODUKTU
(CIAG DALSZY)

14. Nacisnij przycisk P tak, aby wyswietli¢ komunikat“LCMP REF”
oraz $rednig temperatur¢ kompensacji zatadunku. (Jesli funkcja
kompensacji zatadunku jest wytaczona (“OFF”), wyswietlony
zostanie komunikat “ i nastawy nie mozna zaprogramowac.)
Jest to $Srednia temperatura smazenia dla kazdego produktu. Licznik
czasu zostaje przyspieszony dla temperatur powyzej tej nastawy i
zwolniony dla temperatur ponizej tej nastawy. Nacis$nij przycisk
produktu lub przyciski A i ¥ , aby zmieni¢ t¢ wartos¢.

15. Nacisnij przycisk P> tak, aby wyswietli¢ komunikat “FULL
HT” (CZAS DO PELNEJ TEMPERATURY) oraz wyrazong w
sekundach warto$¢ czasu do pelnej temperatury, ktory ma uptynac
od nacisnigcia przycisku licznika czasowego do osiagnigcia petnej
temperatury grzania. Za pomocg przyciskéw produktow lub
przyciskow A i ¥ wybierz warto$¢ od 0 do 90 sekund.

16. Nacisnij przycisk P, tak, aby wyswietlony zostal komunikat “PC
FACTR” (WSPOLCZYNNIK PROPORCJONALNY) oraz warto$é
proporcjonalna temperatury, ktora pomaga zapobiec przekraczaniu
zadanej temperatury oleju. Za pomocg przyciskow produktéw lub
przyciskoéw A 1 ¥ wybierz zadang wartos¢, od 0 do 50 stopni.

* Zapomoca przycisku mozna powroci¢ do poprzednich elementéw menu.

»  Nacisnij przycisk P po zakonczeniu konfiguracji biezacego produktu,
powr6¢ do punktu “SELECT PRODUCT” (WYBIERZ PRODUKT).

» Nacis$nij i przytrzymaj przycisk , aby wyjs¢ z trybu PRODUCT
PROGRAM (PROGRAMOWANIE PRODUKTOW).
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ROZDZIAL 6 PROGRAMOWANIE POZIOMU 2

Stuzy do uzyskania dostepu e Tryb programéw specjalnych
do nastepujacych elementow « Ustawienia zegara

6-1.

TRYB PROGRAMOW
SPECJALNYCH

Tryb programow specjalnych stuzy do bardziej

szczegotowego programowania parametrow
takich, jak:

Marzec 2014

SP-1
SP-2

SP-3
SP-4
SP-5
SP-6
SP-7
SP-7A
SP-7B
SP-7C
SP-8

SP-8A
SP-8B

SP-8A
SP-8B
SP-8C
SP-9
SP-10
SP-11
SP-12
SP-13

SP-14

SP-15
SP-16

SP-17
SP-18
SP-19
SP-20
SP-21

SP-22
SP-23
SP-24
SP-25
SP-26
SP-27
SP-28
SP-29

SP-30
SP-31

» Komunikacja danych

» Sterowanie grzaniem

e Tryb techniczny

»  Statystyki

+  Sterowanie filtrowaniem

Stopnie Fahrenheita lub Celsjusza

* Jezyk: angielski, grecki, rosyjski, szwedzki, niemiecki, portugalski,

hiszpanski i francuski.

Inicjalizacja systemu (ustawienia fabryczne)

Glosnos¢ dzwigku

Ton dzwigku

Wybor cyklu topnienia - 1.LIQUID (CIECZ); 2.SOLID (STALY)
Wiaczony tryb gotowosci - YES (TAK) lub NO (NIE)

Uzyj wartoéci “0” dla TRYBU GOTOWOSCI

Automatyczny tryb gotowosci - minuty

Nastawa temperatury w trybie gotowosci

Tryb $ledzenia filtrowania - 1. MIXED (MIESZANY) lub 2.GLOBAL
(GLOBALNY)

Sugeryj filtrowanie przy... - 75% do 100% (TRYB MIESZANY)
Blokada filtra wiaczona? - YES (TAK) lub NO (NIE) (TRYB
MIESZANY)

Cykle filtra lewej kadzi - 0 do 99 (TRYB GLOBALNY)

Cykle filtra prawej kadzi - 0 do 99 (TRYB GLOBALNY)

Blokada filtra wigczona? - YES (TAK) lub NO (NIE) (TRYB GLOBALNY)
Czas trwania polerowania - X: XX M:SS

Czas przypomnienia o wymianie wkiadu - XX HRS (GODZ.)

Czas czyszczenia - XX MIN

Temperatura czyszczenia - XXX °F or C

Interfejs smazenia - Po zakonczeniu cyklu smazenia wy$wietlane jest
poprzednie menu lub “----"

Liczba koszykow - 2-BASKETS (2 KOSZYKI) lub 4-BASKETS

(4 KOSZYKI)

Wyswietl wskaznik gotowania - YES (TAK) lub NO (NIE)

Drugi jezyk: grecki, rosyjski, szwedzki, niemiecki, portugalski,
hiszpanski i francuski.

Druga glosnos¢ dzwieku

Tryb oszczedzania energii wiaczony? - YES (TAK) lub NO (NIE)
Typ frytownicy - GAS (GAZ) lub ELECTRIC (ELEKTRYCZNA)
Typ kadzi - SPLIT (DZIELONA) lub FULL (PELNA)

Funkcja automatycznego podnoszenia wiaczona? - NO LIFT (NIE) lub
YES LIFT (TAK)

Masowe podawanie oleju? - YES SUPL (TAK) lub NO SUPL (NIE)
Masowe usuwanie oleju? - YES DISP (TAK) lub NO DISP (NIE)
Numer seryjny frytownicy

Zmien kod zarzadzania - 1 = YES (TAK)

Zmien kod uzytkowania - 1 = YES (TAK)

Usuwanie oleju wymaga kodu ? - YES (TAK) lub NO (NIE)
Dluzsze napelnianie wiaczone - YES (TAK) lub NO (NIE)

Pozwala¢ uzytkownikowi wychodzi¢ z trybu napehiania? - YES (TAK)
lub NO (NIE)

* Pomina¢ komunikat o usuwaniu szumowin? - YES (TAK) lub NO (NIE)

Wiaczy¢ przemywanie dwuetapowe? - YES (TAK) lub NO (NIE)
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6-1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 5 sekund az do wyswietlenia
TRYB PROGRAMOW komunikatu “LEVEL 27, nast¢pnie “SP PROG” (PROGRAMOWANIE
SPECJALNYCH SPECJALNE) oraz “ENTER CODE” (WPROWADZ KOD).

(CIAG DALSZY) Wpisz kod 1,2,3, wy$wietlony zostanie komunikat“SP-1 TEMP FORMAT”.

W przypadku podania niewtasciwego kodu wygenerowany zostanie
sygnat dzwiekowy 1 wyswietlony komunikat “BAD CODE”

(NIEPRAWIDLOWY KOD). Odczekaj kilka sekund, az uktad
sterowania powroci do trybu smazenia 1 powtorz powyzsze czynnosci.

Aby wyjs¢ z trybu programowania specjalnego w dowolnym
momencie, naci$nij i przytrzymaj przycisk przez 2 sekundy.

Stopnie Fahrenheita lub Celsjusza (SP-1)
Na wyswietlaczu z lewej strony migota komunikat “SP-1 TEMP
FORMAT”. Za pomoca przyciskow A lub ¥ wybierz °F lub °C.

* * Zapomocg przycisku <« mozna powroci¢ do poprzednich
elementéw menu.
» + Naci$nij przycisk P> na zakonczenie tego etapu
programowania 2 stopnia.

Jezyk (SP-2)

*  Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat
“SP-2 LANGUAGE” (JEZYK). Za pomoca przycisku A lub ¥ wybierz
zadany jezyk.

Inicjalizacja systemu (SP-3)

+  Nacisnij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu migota¢ bedzie komunikat
“SP-3 DO SYSTEM INIT” (PRZEPROWADZ INICJALIZACIJE), a
na prawym komunikat “INIT”. Aby przywrocic¢ ustawienia fabryczne
naciénij i przytrzymaj przycisk V, rozpocznie si¢ odliczanie “IN 37, “IN2”,
“IN1”. Po wyswietleniu komunikatu “-INIT-" i *DONE* (GOTOWE)
zostang przywrocone domysine ustawienia fabryczne uktadu sterowania.

Glosnosé¢ dzwieku (SP-4)

«  Nacisnij przycisk P, na lewym wyswietlaczu zacznie migota¢ komunikat
“SP-4 VOLUME” (GLOSNOSC SP-4). Za pomoca przyciskow
produktéw lub przyciskow A i ¥ dostosuj glosnos¢ dzwieku,
maksymalna glo$nos¢ to 10, minimalna to 1.

Ton dzwieku (SP-5)

+ Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat
“SP-5”1“TONE” (TON). Za pomoca przyciskow produktéw lub
przyciskow A i V¥ dostosuj ton dzwigku, maksymalna wartos¢ to 2000,
minimalna to 50.

Marzec 2014 56




6-1. Ciekly lub staly tluszcz piekarski (SP-6)
TRYB PROGRAMOW * Naciskaj przycisk P> tak, aby na lewym wyswietlaczu pojawit sig
komunikat “SP-6 MELT CYCLE SELECT” (WYBOR CYKLU
TOPNIENIA). Jesli w kadziach nie stosuje si¢ statego thuszczu piekarski,
(CIAG DALSZY) na prawym wyswietlaczu wyswietlany bedzie komunikat “1.LIQUID”
(CIEKLY).

«  Jesli ma by¢ uzywany staty thuszcz piekarski, urzadzenie MUSI BYC do
tego odpowiednio wyposazone. Za pomoca przyciskow A i ¥ wybierz
na prawym wyswietlaczu opcje “2.SOLID” (CIEKLY).

SPECJALNYCH

‘Wilaczony tryb gotowosci (SP-7)
Tryb gotowosci pozwala na obnizenie temperatury oleju, gdy kadz nie jest
uzywana. Pozwala to obnizy¢ koszty oleju i energii.

«  Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu bedzie migotal komunikat
“SP-7” i “IDLE MODE ENABLED?” (TRYB GOTOWOSCI
WLACZONY?). Za pomocg przyciskow A lub ¥ wybierz opcje “YES”
(TAK) Iub “NO” (NIE).

«  Gdy wyswietlany jest komunikat “YES” (TAK), naci$nij przycisk &,
na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat “SP-7A USE ‘0’ FOR
IDLE” (UZYJ WARTOSCI "0" W TRYBIE GOTOWOSCI). Za pomoca
przyciskow A lub ¥ wybierz opcje “YES” (TAK) lub “NO” (NIE). W
przypadku wybrania opcji “YES” (TAK), tryb gotowos$ci mozna przypisac
do przycisku .

»  Nacisnij przycisk ¥, na lewym wyswietlaczu migotal bedzie komunikat
“SP-7B AUTOIDLE MINUTES”. Za pomoca przyciskow A lub ¥ albo
przyciskow produktow ustaw czas (0 do 60 minut), przez jaki frytownica
ma by¢ nieuzywana przed wlaczeniem trybu gotowosci.

*  Np. warto$¢ “30” oznacza, ze jezeli w danej kadzi nie bedzie smazony
zaden produkt przez 30 minut, temperatura oleju zostanie obnizona do
zadanej dla trybu gotowosci.

« Nacisnij przycisk P, na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat “SP-
7C IDLE SETPT” (U STAWIENIA TRYBU GOTOWOSCI). Za pomoca
przyciskow A lub ¥ albo przyciskow produktéw ustaw temperature trybu
gotowosci w zakresie od 200° do 375°F (93 do 191°C).

Tryb $ledzenia filtrowania (SP-8)

Funkcja sledzenia filtrowania informuje operatora o konieczno$ci
przeprowadzenia filtrowania w oparciu o liczbe cykli smazenia pomiedzy
operacjami filtrowania.

«  Nacisnij przycisk P>, wyswietlony zostanie komunikat “SP-8” i “FILTER
TRACKING MODE” (TRYB SLEDZENIA FILTROWANIA). Za
pomoca przyciskow A i ¥ wybierz opcje §ledzenia “1.MIXED”
(MIESZANEGO) lub“2.GLOBAL”. (GLOBALNEGO).

Sledzenie GLOBALNE oznacza, ze wszystkie produkty maja te sama liczbe

Liczba cykli cykli smazenia pomigdzy operacjami filtrowania.
g;;t(?sc Progu kt 1/2 Sledzenie MIESZANE oznacza, ze dla kazdego produktu mozna
8 1/8 ustawi¢ niezalezng liczbe cykli smazenia miedzy operacjami
4 1/4 filtrowania. Uk}ad sterowania zlicza wartosci poszczegolnych

cykli (patrz przyklad z lewej strony) 1 gdy warto§¢ sumaryczna jest
rowna lub wigksza od 1, sugeruje przeprowadzenie filtrowania.
Przyktad: 1 tadunek ryb, 2 tadunki frytek i 1 fadunek kurczaka
rownasi¢ 1. 1/2 + 1/8+1/8+1/4=1.
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TRYB MIESZANY

W przypadku wybrania trybu MIESZANEGO, naci$nij przycisk ,

na lewym wys$wietlaczu bedzie migotat komunikat “SP-8A” oraz
“SUGGEST FILTER AT ...” (SUGERUJ FILTROWANIA PRZY...),

na prawym wyswietlana jest wartos¢ od 75% do 100%. Za pomoca
przyciskow A i ¥ zmien t¢ wartosc.

Im nizsza wartos$¢, tym szybciej uktad sterowania zaleci przeprowadzenie
filtrowania Przyktad: W przypadku ustawienia wartosci 75%, uktad
sterowania zasugeruje filtrowanie po ukonczeniu 3/4 zaprogramowanej
liczby cyklow smazenia, podczas gdy w przypadku wybrania wartosci
100%, filtrowanie zostanie zasugerowane po ukonczeniu pelnej liczby cykli.

Nacis$nij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu pojawi sie¢ komunikat “SP-
8B” oraz “LOCKOUT ENABLED?” (BLOKADA WLACZONA?). Za
pomoca przyciskow A 1 ¥ wybierz opcje YES (TAK) lub NO (NIE).

W przypadku wyboru opcji YES (TAK), gdy uktad sterowania

sugeruje filtrowanie, na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat “FILTER
LOCKOUT”/”YOU *MUST* FILTER NOW”, (BLOKADA FILTRA,
URUCHOM PROCES FILTROWANIA) i nie bedzie mozliwe
uruchomienie nastepnego cyklu smazenia jesli wezesniej nie zostanie
przeprowadzony cykl filtrowania oleju w kadzi.

Nacis$nij przycisk P>, na lewym wys$wietlaczu zacznie migotaé
komunikat “SP-8C” oraz “FILTER LOCKOUT AT...” (BLOKADA
FILTRA PRZY...), a na prawym warto$¢ pomiedzy 100% a 250%. Za
pomoca przyciskow A i ¥ zmien t¢ warto$¢. Im nizsza wartos$¢, tym
szybciej blokada zostanie wlaczona.

Przyktad: W przypadku ustawienia wartosci 100%, blokada nastapi gdy
licznik cykli osiggnie wartos¢ 1 lub wigksza. W przypadku ustawienia
wartosci 200%, przed zablokowaniem zliczone zostanie dwukrotnie
wiecej cykli. Patrz przyktad powyzej.

TRYB GLOBALNY

W przypadku wyboru trybu GLOBALNEGO, naci$nij przycisk ».

Kadz pelnowymiarowa

Jesli frytownica jest wyposazona w kadz pelnowymiarowg, na lewym
wyswietlaczu migotat bedzie komunikat “SP-8A” 1 “FULL VAT FILTER
CYCLES” (CYKLE FILTRA KADZI PELNOWYMIAROWE)), a na
prawym liczba cykli pomigdzy procedurami filtrowania (0 do 99). Za
pomoca przyciskow A i V¥ lub przyciskow produktow mozesz zmieni¢
te wartos$c.

Nacisnij przycisk P, komunikat “SP-8B LOCKOUT ENABLED?”
(WLACZONA BLOKADA FILTRA?) bedzie migotat na lewym
wyswietlaczu. Za pomoca przyciskow A i ¥ wybierz opcje YES
(TAK) Iub NO (NIE).

W przypadku wyboru opcji YES (TAK), naci$nij przycisk , na

lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat “SP-8C FULL

VAT LOCKOUT CYCLES” (CYKLE BLOKADY KADZI
PELNOWYMIAROWE)) a na prawym wyswietlaczu liczba cykli
smazenia przed zablokowaniem kadzi (0 do 99). Za pomoca przyciskow
A 1V lub przyciskow produktow mozesz zmieni¢ t¢ wartosc.

Po osiagnieciu zaprogramowanej liczby cykli wyswietlony zostanie
komunikat, “FILTER LOCKOUT”/’YOU *MUST* FILTER NOW”
(BLOKADA FILTRA, URUCHOM PROCES FILTROWANIA) i nie
bedzie mozliwe uruchomienie nastepnego cyklu smazenia jesli wezesniej
nie zostanie przeprowadzony cykl filtrowania oleju w kadzi.
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Czas trwania polerowania (SP-9)

*  Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat
“SP-9 POLISH TIME” (CZAS POLEROWANIA). Naci$nij
przycisk A lub ¥ albo uzyj przyciskéw produktow, aby zmieni¢ czas
polerowania, dostgpny zakres to od 0 do 10 minut.

Czas przypomnienia o wymianie wkladu filtra (SP-10)

«  Nacisnij przycisk P> na lewym wys$wietlaczu bedzie migotal komunikat
“SP-10 CHANGE PAD’ REMINDER” (PRZYPOMNIENIE O
WYMIANIE WKLADU FILTRA). Za pomoca przyciskow A lub ¥
albo przyciskow produktow ustaw czas w zakresie od 0 do 100 godzin.

Czas czyszczenia (SP-11)

« Nacisnij przycisk P, na lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat
“SP-11 CLEAN-OUT TIME” (CZAS CZYSZCZENIA). Za pomocy
przyciskow A lub ¥ albo przyciskow produktéw ustaw czas w zakresie
od 0 do 99 minut.

Temperatura czyszczenia (SP-12)

»  Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat
“SP-12 CLEAN-OUT TEMP” (TEMPERATURA CZYSZCZENIA).
Za pomoca przyciskow A lub ¥ albo przyciskow produktow wybierz
temperature czyszczenia z zakresu od 0 do 195°F (90° C).

Interfejs smazenia (SP-13)

«  Naciénij przycisk P, zacznie migota¢ komunikat “SP-13 COOKING
USER 10” (INTERFEJS SMAZENIA). Za pomocg przyciskow A lub
¥V wybierz opcje “SHOWPREV” (WYSWIETL POPRZEDNIE) lub
“SHOW----". (WYSWIETL ----).

* Wybdr opcji SHOWPREYV dla parametru SP-13 spowoduje, ze po
ukonczeniu cyklu smazenia wy$wietlone zostanie ostatnio uzywane
menu smazenia. Opcja SHOW---- oznacza, ze po zakonczeniu cyklu
smazenia wyswietlony zostanie komunikat “----" i przed rozpoczeciem
kolejnego cyklu nalezy wybra¢ pozycj¢ menu.

Liczba koszykow (SP-14)

»  Nacisnij przycisk P, zacznie migota¢ komunikat “SP-14 NUMBER OF
BASKETS” (LICZBA KOSZYKOW). Nacisnij przycisk A lub V¥,
aby wybra¢ opcje 2 Iub 4 koszyki na komoreg.

Wskaznik smazenia (SP-15)

+  Nacisnij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu zacznie migotac
komunikat “SP-15 SHOW COOKING INDICATR” (WYSWIETL
WSKAZNIK SMAZENIA). Za pomoca przycisku A lub ¥ wybierz
opcje YES (TAK), podczas cyklu smazenia symbol “*”” bedzie
wskazywat aktualnie odliczajacy licznik czasu. Jesli wybierzesz opcje
NO (NIE) symbol “*” nie bedzie wyswietlany podczas cyklu smazenia.
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Drugl jezyk (SP-16)

Nacisnij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu bedzie migotat
komunikat “SP-16 2ND LANGUAGE” (DRUGI JEZYK). Za
pomoca przycisku A lub ¥ wybierz drugi jezyk.

Po wybraniu drugiego jezyka mozna tatwo przelaczaé si¢ miedzy
obydwoma jezykami naciskajac przycisk w trybie
normalnej obstugi.

Pierwszy jezyk bedzie wyswietlany na lewym wyswietlaczu a drugi
na prawym. Nacisniecie przycisku V spowoduje wybor
jezyka komunikatow.

Druga glosnos¢ (SP-17)

.

Nacisnij przycisk P>, na lewym wys$wietlaczu zacznie migotaé
komunikat “SP-17 2ND VOLUME” (DRUGA GLOSNOSC). Za
pomoca przyciskow A lub ¥ albo przyciskéw produktow wybierz
zadang druga glto$nosc.

Po wybraniu drugiego ustawienia gtosnos$ci mozna je tatwo wybraé
naciskajac dwukrotnie przycisk w trybie normalnej obstugi.

Pierwszy poziom glo$nosci jest wyswietlany na wyswietlaczu

z lewej strony (od NONE (BRAK DZWIEKU) do 10; 10 jest
poziomem najwyzszym) a drugi poziom glosnosci jest wyswietlany
na prawym wyswietlaczu. Aby wybra¢ poziom glosnosci, nacisnij
przycisk V odpowiadajacy wybranej wartoci.

Tryb oszczedzania energii (SP-18)

Nacis$nij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu bedzie migotat
komunikat “SP-18 ENERGY SAVE ENABLED?” (WLACZONY
TRYB OSZCZEDZANIA ENERGII) . Za pomocg przycisku A lub
V wybierz opcje “YES” (TAK) lub

“NO” (NIE).

W przypadku wyboru opcji YES (TAK), w czasie przerw w
uzytkowaniu frytownicy przejdzie ona automatycznie w tryb
oszczedzania energii, w ktorym wytaczone zostaja dmuchawy. Po
wybraniu produktu i uruchomieniu cyklu smazenia dmuchawy

1 grzanie zostang przywrocone. W przypadku wyboru opcji NO
(NIE), wentylatory beda stale wiaczone.

Typ frytownicy (SP-19)

Nacisnij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu bedzie migotat
komunikat “SP-19 FRYER TYPE” (TYP FRYTOWNICY).
Nacisnij przycisk A lub V¥, aby wybra¢ opcje “GAS” (GAZOWY)
lub “ELEC” (ELEKTRYCZNY).

Typ kadzi (SP-20)

Nacis$nij przycisk P, komunikat “SP-20 VAT TYPE” (TYP
KADZI) bedzie mlgota% na lewym wyswietlaczu. Za pomoca
przyciskow A lub ¥ wybierz opcje “SPLIT” (DZIELONA) lub
“FULL” (PELNOWYMIAROWA).

Funkcja automatycznego podnoszenia wlgczona (SP-21)

.

Nacisnij przycisk P, komunikat “SP-21 AUTOLIFT ENABLED?”
(AUTOMATYCZNE PODNOSZENIE WELACZONE?) bedzie
migotat na lewym wyswietlaczu. Za pomocg przycisku A lub ¥
wybierz opcje “YES LIFT” (TAK) lub “NO LIFT” (NIE).

Jesli frytownica jest wyposazona w opcje automatycznego
podnoszenia, parametr SP-21 nalezy ustawi¢ na “YES LIFT” (TAK),
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w przeciwnym wypadku ustaw SP-21 na “NO LIFT” (NIE).

Masowe podawanie oleju (SP-22)

«  Nacisnij przycisk P>, na lewym wys$wietlaczu zacznie migotac
komunikat“SP-22 BULK OIL SUPPLY?” (MASOWE
PODAWANIE OLEJU?). Za pomocg przyciskow A lub ¥ wybierz
“YES SUPL” (TAK) Iub “NO SUPL” (NIE).

«  Wybierz opcje YES (TAK), jesli olej do kadzi jest pompowany ze
zbiornika zewngtrznego. W przeciwnym wypadku wybierz dla SP-
22 opcje NO (NIE).

Masowe usuwanie oleju (SP-23)

«  Nacisnij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu zacznie migotac
komunikat “SP-23 BULK OIL DISPOSE?” (MASOWE
USUWANIE OLEJU?). Za pomoca przyciskow A lub ¥ wybierz
“YES DISP” (TAK) lub “NO DISP” (NIE).

«  Wybierz opcje “YES DISP”, jesli olej z kadzi jest pompowany do
zbiornika zewngtrznego na zuzyty olej. W przeciwnym wypadku
wybierz dla SP-23 opcje NO DISP (NIE).

Rejestr numeru seryjnego (SP-24)

«  Naciénij przycisk P, zacznie migota¢ komunikat “SP-24 S/N
VEDIT” (EDYCJA NR SERYJNEGO) oraz numer seryjny
urzadzenia. TEN NUMER SERYJNY MUSI BYC ZGODNY Z
NUMEREM SERYINYM ZAMIESZCZONYM NA TABLICZCE
ZNAMIONOWE] NA DRZWIACH FRYTOWNICY. JEZELI NIE
JEST, MOZNA GO ZAPISAC.

Zmiana kodu programowania (SP-25)

Umozliwia operatorowi zmian¢ hasta programowania (fabrycznie 1, 2,

3) stuzagcego do zabezpieczenia dostepu do programowania produktow i

programowania poziomu 2.

«  Nacisnij przycisk P>, wyswietlony zostanie komunikat “SP-
25 (ZMIENIC KOD PROGRAMOWANIA)? 1=YES” (TAK).
Nacis$nij przycisk , wyswietlony zostanie komunikat “ENTER
NEW CODE, P=DONE, [=QUIT (WPISZ NOWY KOD,
P=GOTOWE, I=ANULUYJ). Aby wpisac kod, uzyj przyciskow
produktu.

«  Aby zatwierdzi¢ kod, nacis$nij przycisk  , wyswietlony
zostanie komunikat “REPEAT NEW CODE, P=DONE, [=QUIT
(POWTORZ NOWY KOD, P=GOTOWE, I=ANULUYJ). Nacinij
te same przyciski, aby powtorzy¢ kod.

« Jesli nowy kod ma zastapic stary, nacisnij przycisk ~, wySwietlony
zostanie komunikat “*CODE CHANGED*” (ZMIENIONO KOD).

«  Jesli rezygnujesz z tego kodu, nacisnij przycisk , wyswietlony
zostanie komunikat “*CANCEL” (ANULUJ) a nastgpnie
przywrocona zostanie pozycja “SP-25" oraz “CHANGE, MGR
CODE? 1=YES” (ZMIENIC KOD PROGRAMOWANIA?
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6-1. ) 1=TAK). Mozesz teraz powtorzy¢ powyzsze czynnosci.
TRYB PROGRAMOW Zmiana kodu uzytkowania (SP-26)
SPECJALNYCH Umozliwia operatorowi zmiang kodu resetowania danych dotyczacych
(CIAG DALSZY) uzytkowania (kod fabryczny to 1, 2, 3) kazdego produktu. Patrz czgs¢
Przegladanie danych uzytkowania w sekcji Tryb informacyjny.

«  Nacisnij przycisk P>, wyswietlony zostanie komunikat “SP-26
CHANGE USAGE CODE? (ZMIENIC KOD UZYTKOWANIA?)
1=YES” (TAK). Naci$nij przycisk , wy$wietlony zostanie
komunikat “ENTER NEW CODE, P=DONE, I=QUIT (WPISZ NOWY
KOD, P=GOTOWE, I=ANULUIJ). Aby wpisa¢ kod, uzyj
przyciskoéw produktu.

«  Aby zatwierdzi¢ kod, nacis$nij przycisk , wyswietlony zostanie
komunikat “REPEAT NEW CODE, P=DONE, I=QUIT (POWTORZ
NOWY KOD, P=GOTOWE, [=FANULUJ). Nacis$nij te same przyciski,
aby powtorzy¢ kod.

« Jesli nowy kod ma zastapic stary, nacisnij przycisk , wyswietlony
zostanie komunikat “*CODE CHANGED*”” (ZMIENIONO KOD).

«  Jesli rezygnujesz z tego kodu, nacis$nij przycisk , wyswietlony
zostanie komunikat “*CANCEL” (ANULUYJ) a nastgpnie przywrocona
zostanie pozycja “SP-26" oraz “CHANGE, USAGE CODE? 1=YES”
(ZMIENIC KOD PROGRAMOWANIA? 1=TAK). Mozesz teraz
POWtoOrzy¢ powyzsze cZynnosci.

Usuwanie oleju wymaga kodu ? (SP-27)

«  Naciénij przycisk P na lewym wyswietlaczu bedzie migotat komunikat
“SP-27 DISPOSE REQUIRES CODE ?”(USUWANIE OLEJU
WYMAGA KODU?). Za pomoca przyciskow A lub V¥ wybierz opcje
YES (TAK) lub NO (NIE). W przypadku wyboru opcji YES (TAK), w
celu usunigcia oleju z kadzi konieczne bedzie wprowadzenie kodu 1, 2,
3, w trybie usuwania oleju.

Dluzszy czas napekliania (SP-28)

«  Nacis$nij przycisk P>, wyswietlony zostanie komunikat “SP-
28 LONGER FILLTIME ENABLED?” (DLUZSZY CZAS
NAPELNIANIA WELACZONY?). Za pomoca przyciskow A lub
V wybierz opcje YES (TAK) lub NO (NIE).

Pozwala¢ uzytkownikowi wychodzi¢ z trybu napelniania? (SP-29)

» Nacisnij przycisk P>, na lewym wys$wietlaczu migotal bedzie komunikat
“SP-29 LET USER EXIT FILL” (POZWALAC UZYTKOWNIKOWI
WYCHODZIC Z TRYBU NAPELNIANIA?). Za pomoca przyciskow
A lub Ywybierz opcje YES (TAK) lub NO (NIE). W przypadku
wybrania opcji YES (TAK), uzytkownik moze wyjs¢ z trybu operacji
napetniania Express Filter™ .

Pomin komunikat ‘SZUMOWINY’ (SP-30)

«  Nacisnij przycisk P, na lewym wys$wietlaczu zacznie migotac
komunikat “SP-30 SKIP ‘SKIM’ PROMPT?” (POMINIAC

KOMUNIKAT O SZUMOWINACH?). Za pomocg przyciskow A lub
V wybierz opcje YES (TAK) lub NO (NIE).

Marzec 2014 62



6-2.

NIE PRZESZKADZAC Mozliwe jest zaprogramowanie funkcji, ktora w okresach najwigkszego
ruchu bedzie ukrywata komunikat “FILTER NOW?” (URUCHOMIC
FILTROWANIE?). Dostepne sa trzy grupy dni tygodnia: od
poniedziatku do piagtku (M-F), sobota (SAT) i niedziela (SUN). W kazdej
z tych grup mozna zaprogramowac cztery przedziaty czasowe (M-F 1

do M-F 4, SAT 1 do SAT 4 oraz SUN 1 do SUN 4). Przedziat czasowy
moze mie¢ dlugos¢ od 1 do 180 minut.

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 5 sekund az do
wyswietlenia komunikatu “LEVEL 2”, nastgpnie “SP PROG”
(PROGRAMOWANIE SPECJALNE) oraz “ENTER CODE”
(WPROWADZ KOD).

2. Nacisnij ponownie przycisk , na lewym ekranie migotat bedzie
komunikat “DO NOT DISTURB” (NIE PRZESZKADZAC) oraz
“ENTER CODE” (WPROWADZ KOD).

3. Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktow).

4. Na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat “DO NOT DISTURB
ENABLED?” (WLACZONY TRYB NIE PRZESZKADZAC?", a
na prawym wyswietlaczu opcje YES (TAK) i NO (NIE). Za pomoca
przyciskow A lub ¥ wybierz opcje YES (TAK) lub NO (NIE).

5. Naci$nij przycisk , na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢
komunikat “M-F 17, a na prawym bedzie migota¢ czas. Za pomoca
przyciskoéw A lub V¥ albo przyciskow produktow ustaw
zadany czas.

6. Nacis$nij przycisk , na lewym wyswietlaczu pojawi si¢
komunikat “M-F 17, a na prawym bedzie migota¢ symbol A lub
P. Za pomoca przyciskéw A lub ¥ wybierz opcje AM (DO
POLUDNIA) lub PM (PO POLUDNIU).

7. Naci$nij przycisk , na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢
komunikat “M-F 17, a ostatni z prawej znak bedzie migotat. Za
pomocg przyciskow produktu wpisz czas (do 180 minut) w ktorym

filtrowanie bedzie zabronione, po ustawieniu czasu w punkcie 5.

8. Nacisnij przycisk , aby przejs$¢ do nastepnego przedziatu czasu,
M-F 2.

9. Powtorz punkty 5, 6, 7 1 8 dla pozostatych przedziatow czasu.
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6-3. 1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 5 sekund az do wyswietlenia
NASTAWA ZEGARA komunikatu “LEVEL 27, nastgpnie “SP PROG” (PROGRAMOWANIE
SPECJALNE) oraz “ENTER CODE” (WPROWADZ KOD).

2. Nacisnij jeszcze dwukrotnie przycisk , ha lewym wyswietlaczu
zacznie migota¢ komunikat “CLK SET” (NASTAWA ZEGARA) oraz
“ENTER CODE” (WPISZ KOD).

3. Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktow).

4. Nalewym wyswietlaczu bedzie migotal komunikat “CS-1 ENTER
DATE MM-DD-YY” (WPROWADZ DATE MM-DD-RR). Za
pomoca przyciskow produktéw ustaw odpowiednig dat¢ na prawym
wyswietlaczu.

5. Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu zacznie migota¢ komunikat
“CS-2 ENTER TIME” (WPROWADZ GODZINE) a czas na prawym
wyswietlaczu zacznie migota¢. Za pomoca przyciskow A lub ¥ albo
przyciskéw produktow ustaw zadany czas.

6. Nacisnij przycisk P, na lewym wyswietlaczu zacznie migota¢ komunikat
“CS-2 ENTER TIME” (WPROWADZ GODZINE) a na prawym
wyswietlaczu zacznie migota¢ komunikat AM lub PM. Za pomoca
przyciskow A lub ¥ wybierz opcje AM (DO POLUDNIA) lub PM (PO
POLUDNIU).

7. Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu zacznie migota¢ komunikat
“CS-3 TIME FORMAT” (FORMAT CZASU), a na prawym*12-HR”
lub “24-HR” (12/24 godziny). Za pomoca przycisku A lub ¥ wybierz
format 12 lub 24 godzinny.

8. Nacisnij przycisk P>, na lewym wyswietlaczu zacznie migota¢ komunikat
“CS-4 DAYLIGHT SAVING TIME” (CZAS LETNI). Za pomoca
przyciskow A lub ¥ wybierz czas letni w danym regionie: 1.0FF
(WYL.); 2.US (Od roku 2007); 3.EURO; 4.FSA (USA do roku 2007)

9. Nacisnij 1 przytrzymaj przycisk , aby wyjs¢ z biezacego trybu.

6-4. Funkcje logowania danych, kontroli grzania, statystyk technicznych i
LOGOWANIE DANYCH, trybow sterowania filtrowaniem to zaawansowane tryby diagnostyczne
KONTROLA GRZANIA, 1 programowania, przeznaczone glownie dla pracownikoéw firmy Henny

TECHNICZNE Penny. Wigcej informacji na temat tych trybow uzyskasz w dziale
3 . .
STATYSTYCZNE pomocy technicznej pod numerem telefonu 1-800-417- 8405 lub
J

TRYBY KONTROLI 1-937-456-8405.
FILTROWANIA
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ROZDZIAL 7: DIAGNOSTYKA USTEREK

7-1.
PRZEWODNIK

DIAGNOSTYKI
USTEREK

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Wylaceznik zasilania
jest wlaczony (ON), ale
frytownica nie dziala

w ogole.

Przerwany obwdd

Podlacz frytownice

Sprawdz wylacznik automatyczny
lub bezpiecznik instalacji
elektrycznej

Blad sterowania “E-10”

Zbyt wysoka
temperatura oleju

Odczekaj, az urzadzenie ostygnie
(15-20 minut), wci$nij metalowy
przycisk resetowania z prawej
strony elementoéw sterowania, Jesli
ogranicznik wysokiej temperatury
nie zostanie zresetowany, nalezy
g0 wymienic.

O

Kadz nie napetniona
do konca

Pojemnik w kartonie
pusty lub niski

poziom oleju

Linia oleju z pojemnika
w kartonie jest zatkana
lub zatamana

Nalezy wyczysci¢
miske filtra

Napelnij pojemnik w kartonie
Sprawdz przewod pojemnika

w kartonie

Oczys$¢ miske filtra 1 wymien wktad
lub element papierowy
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7-1.
PRZEWODNIK
DIAGNOSTYKI

USTEREK
(CIAG DALSZY)

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Pienienie si¢ oleju lub
przelewanie si¢ gotujacego
oleju przez krawedz kadzi.

Woda w oleju
Niewlasciwy lub niskiej
jakosci olej

Nieprawidtowe filtrowanie
Nieprawidtowe ptukanie po
wyczyszczeniu kadzi.

Spusc¢ i1 oczys¢ olej

Uzyj zalecanego oleju

Patrz procedur filtrowania

Oczysc¢ i przeptucz kadz, nastepnie
doktadnie wysusz

Olej nie jest spuszczany
z kadzi

Zawor spustowy
zatkany okruszkami
Kanat spustowy zatkany

Otworz zawor, przetkaj spust szczotka
do czyszczenia.

Zdejmij prawy panel boczny i wyjmij
zaslepke kanatu i oczys¢ go.

Silnik filtra pracuje, ale olej
pompowany jest powoli

Obluzowane polaczenia
przewodu filtra
Zatkany wktad lub
element papierowy
Filtr nie jest
prawidtowo ztozony

Popraw potaczenia przewodu filtra

Zmien wktad lub element papierowy filtra
Patrz instrukcja montazu na drzwiach

od wewnatrz

Pecherzyki powietrza
w oleju podczas catego
procesu filtrowania

Miska filtra nie jest
dobrze docisnigta
Zatkana miska filtra
Uszkodzony pierscien
samouszczelniajacy na
kroceu przewodu filtra.

Sprawdz, czy linia powrotna miski filtra jest
dobrze potaczona z kré¢cem frytownicy.
Oczy$¢ miske 1 wymien wktad lub

element papierowy

Wymien pier§cien samouszczelniajacy

Nie dziata silnik filtra

Zadziatal bezpiecznik
termiczny znajdujacy si¢ z
tytu silnika pompy.

Aby zapobiec oparzeniom
spowodowanym
rozpryskiwaniem tluszczu
piekarskiego, przestaw
wylacznik zasilania w

polozenie OFF (WYL.) przed

zresetowaniem bezpiecznika
termicznego
silnika pompy filtra.

Otworz drzwi numer dwa z prawe;j strony
urzadzenia (patrzac od strony operatora)
1 odczekaj, az silnik ostygnie, Za pomoca
wkretaka naci$nij przycisk tak, aby
zadzialata zapadka ("kliknigcie").
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7-2.

KODY BLEDOW

W przypadku usterki uktadu sterowania wyswietlony zostanie
komunikat o btedzie. Kody btedéw zamieszczono w kolumnie

WYSWIETLACZ. Wraz z wy$wietleniem kodu btedow generowany

jest staty sygnat akustyczny, aby go wytaczy¢ nacisnij
dowolny przycisk.

WYSWIETLACZ PRZYCZYNA Rozwigzanie
”E-4” Przegrzanie ptyty |Przestaw wylacznik w potozenie OFF (WYL.), nastepnie
sterowania z powrotem w potozenie ON (WL.), jesli wyswietlony

zostanie ponownie kod E-4, ptyta sterowania przegrzewa
sie, sprawdz, czy szczeliny wentylacyjne z obu stron
urzadzenia nie sg zatkane.

“E-57 Przegrzanie oleju |Przestaw wylacznik w potozenie OFF (WYL.), nastgpnie
z powrotem w potozenie ON (WL.), jesli wyswietlony
zostanie ponownie kod E-5, nalezy sprawdzi¢ obwody
grzewcze 1 sond temperatury.
“E-6A” Przerwany obwod | Przestaw wylacznik w potozenie OFF (WYL.), nastepnie z
sondy temperatury |powrotem w potozenie ON (WL..), jesli wyswietlony zostanie
ponownie kod E-6A, nalezy sprawdzi¢ sonde¢ temperatury.
“E-6B” Zwarty obwod Przestaw wylacznik w potozenie OFF (WYL.), nastepnie z
sondy temperatury |powrotem w potozenie ON (WL.), jesli wyswietlony zostanie
ponownie kod E-6B, nalezy sprawdzi¢ sonde temperatury.
“E-10” Ogranicznik Odczekaj, az urzadzenie ostygnie (15-20 minut), wcisnij
wysokiej metalowy przycisk resetowania z prawej strony elementéw
temperatury sterowania, Jesli ogranicznik wysokiej temperatury nie
zostanie zresetowany, nalezy go wymienic.
“E-15” Czujnik spustu Sprawdz, czy pokretto spustu jest wcisnigte do oporu. Jesli
btad E-15 si¢ ponawia, sprawdz czujnik spustu.
“E-18-A” Przerwany obwod | Przestaw wytacznik w potozenie OFF (WYL.), nastepnie z
“E-18-B” czujnika poziomu [powrotem w potozenie ON (WL..), jesli nadal wskazywany
“E-18-C” z lewej strony jest blad, nalezy sprawdzi¢ styki na ptycie sterowania i

Przerwany obwod
czujnika poziomu
Z prawej strony
Przerwane obwody
obydwu czujnikow

sprawdzi¢ same czujniki, wymieni¢ w razie potrzeby.
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7-2.

KODY BLEDOW
(CIAG DALSZY)
WYSWIETLACZ PRZYCZYNA | Rozwiazanie
“E-20-A” Usterka czujnika » Jesli wentylator nie dziata, sprawdz czujnik ci$nienia.
“FAN SENSOR ci$nienia gdy brak ci$nienia powietrza, powinien by¢ otwarty.
STUCK CLOSED” Problem z przewodami Jesli wentylator pracuje, btad przewodow lub zwarcie
(BLOKADA Usterka plyty we/wy przekaznika na plycie we/wy.
CZUINIKA
WENTYLATORA)
“E-20-B” Usterka czujnika *  Wylacz i wigcez zasilanie kadzi. Jesli blad si¢ utrzymuje,
“NO DRAFT” (BRAK ci$nienia/obluzowany sprawdz czujnik ci$nienia, powinien mie¢ otwarty obwod
« CHCEIQIEIIQAN przewod gdy brak ci$nienia powietrza sprawdz, czy przewod gigtki
(SPRAWDZ Usterka wentylatora jest podlaczony do wentylatora i czujnika ci$nienia.
WENTYLATOR) ciggu/niskie napiecie |*  Sprawdz wentylator ciggu,; obwod niskiego napigcia
Przeszkoda w kanale zasilania Wentylatora.
spalinowym/okapie.  |* Sprawdz kanat spalinowy 1 wentylacyjny frytownicy i
okapu, czy nie ma w nich przeszkod.
“E-20-D” Brak zaptonu, nie jest|* Wylacz 1 wiacz ponownie zasilanie. Jesli blad E-20 si¢
IGNITION FAILURE” Fan ; 2 ; . ,
(BLAD ZAPLONU) wykrywany ptomien. utrzyfmuje,. sp'rawdz potaczenia przewod’u gazowego; sprawdz
zawo6r odcinajacy doptyw gazu, sprawdz modut zaptonu,
sprawdz zawor gazu, sprawdz odstep elektrody zaptonowe;,
sprawdz przewody zaworu gazowego 1 modutu zaptonu.
“E-217 Powolne *  Wykwalifikowany pracownik serwisu powinien sprawdzic,
przywracanie czy frytownica otrzymuje wlasciwe napigcie zasilania,
temperatury sprawdzi¢ obwod grzania, sprawdzi€, czy nie ma
obluzowanych lub przepalonych przewodow.
“E-22” Nie mozna *  Sprawdzi¢ zawoér gazowy 1 obwdd grzania

“NO HEAT” (BRAK
GRZANIA) “CHECK

zapali¢ palnika

(FILTR UZYWANY)

PC ukiadu sterowania.

GAS VALVE” )
(SPRAWDZ ZAWOR
GAZOWY)

“E-41“/“E-46” Btad programowania |+ Wylacz i wlacz zasilanie, jesli dowolny z tych bigdow sie
utrzymuje, przeprowadz inicjalizacje uktadu sterowania. W razie
dalszych bledow nalezy wymieni¢ ptyte uktadu sterowania.

“E-47” Usterka przetwornika |  Wylacz i wlacz z powrotem zasilanie. Jesli blad E-47 si¢
analogowego lub utrzymuje, nalezy wymienic¢ ptyte we/wy lub PC, jesli
zasilacza 12 V. dzwigki glosnika sg ciche, prawdopodobnie usterka plyty

we/wy, wymieni¢ plyte we/wy.

“E-48” Btad uktadu *  Wymien ptyte PC
wejsciowego

“E-54-C” Blad wejscia *  Wylacz i wiacz zasilanie, jesli blad “E-54C” sig¢
temperatury utrzymuje, wymien ptyte PC uktadu sterowania.

“E-60” Plyta AIF PC nie *  Wylgcz zasilanie, odczekaj 15 sekund 1 wigcz je ponownie. Jesli

“FILTER IN USE” komunikuje si¢ z ptyta blad“E-60" utrzymuje si¢, sprawdz ztacze miedzy ptytami PC,

Wymien plyte AIF PC lub PC uktadu sterowania w razie potrzeby.
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7-2.

KODY BLEDOW
(CIAG DALSZY)

WYSWIETLACZ

PRZYCZYNA

Rozwigzanie

“E-70C”

Zworka zaworu
spustowego odlaczona
lub jej brak.

Sprawdz zworke na ptycie PC w potozeniu blokady
przetacznika spustu.

“E-83-A” Zbyt wysokie ci$nienie Sprawdz uktad filtrowania kadzi #1

“E-83-B” Zbyt wysokie cisnienie Sprawdz uktad filtrowania kadzi 2

“E-83-C” Zbyt wysokie ci$nienie Sprawdz uktad filtrowania kadzi #3

“E-83-D” Zbyt wysokie cisnienie Sprawdz uktad filtrowania kadzi 4

“E-83-E” Zbyt wysokie ci$nienie Sprawdz uktad filtrowania kadzi #5

“E-83-J” Przetacznik Sprawdz zawory napetniania z pojemnika w kartonie
napetniania z
pojemnika w
kartonie wlaczony
gdy ci$nienie zbyt
wysokie

“E-83-R” Przetacznik Sprawdz szybkoztaczke uktadu usuwania oleju
masowego usuwania za frytownica.
oleju wilaczony
gdy ci$nienie zbyt
wysokie

“E-93-17 Usterka silnika Jesli funkcja automatycznego podnoszenia nie

24 ;]I]{)IEPSEU;PLY automatycznego dziata, sprawdzi¢ wszystkie silniki uktadu
(ZADZIALAL podnoszenia automatycznego podnoszenla.
BEZPIECZNIK
UKLADU ZASILANIA
24 VDC)
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