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HENNY PENNY
FRITEUZA DESCHISA

Friteuza trebuie montata si folosita astfel incat sa impiedice contactul apei cu grasimea
vegetala.

Acest aparat nu este destinat operarii cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de telecomanda.

Acest aparat nu este construit pentru a fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale sau carora le lipsesc experienta si cunostintele
daca nu li s-a asigurat supravegherea sau instruirea in legatura cu utilizarea aparatului de
catre o persoana responsabila cu siguranta lor.



Acest manual trebuie pastrat intr-un loc adecvat, pentru a putea fi consultat ulterior.
In interiorul usii se afli schema de conexiuni pentru acest aparat.

Amplasate la loc vizibil se afla instructiunile care trebuie respectate in cazul in care utilizatorul simte
miros de gaz. Aceste informatii vor fi obtinute prin consultarea furnizorului local de gaz.

Nu obturati debitul de aer de ardere si de ventilatie. Trebuie pastrat un spatiu adecvat in jurul aparatului,
pentru o cantitate suficienta de aer la camera de ardere.

Friteuza deschisd model EEG-10X este prevazuta cu o supapa de pilotare continua. Dar friteuza deschisa
nu poate fi exploatata fara alimentare cu energie electrica si nu se va incerca exploatarea friteuzei in
cazul unei pene de curent. Unitatea va reveni automat la functionarea normala la reluarea alimentarii cu
energie.

|| Pentru a evita aparitia unui incendiu, nu depozitati combustibili in jurul aparatului. ||

Operatiile incorecte de instalare, reglare, modificare, service sau
intretinere pot avaria bunurile, pot produce rinirea sau decesul. Cititi
cu atentie instructiunile de instalare, operare si intretinere inainte de
montarea echipamentului sau de service asupra acestuia.

NU DEPOZITATI SAU FOLOSITI BENZINA SAU ALTE GAZE SAU
LICHIDE INFLAMABILE iN VECINATATEA ACESTUI APARAT SAU
A ORICAROR ALTOR APARATE. PERICOL DE INCENDIU SI DE
EXPLOZIE.




Date tehnice pentru produsele cu marcaj CE/AGA

Debit caloric nominal: Natural (I 19,8 kW (67.560 Btu/h)

(Net) Natural (L) = 19,8 kW (67.560 Btu/h)
Natural (L. +) = 19,8 kW (67.560 Btu/h)
Natural (I 19,8 kW (67.560 Btu/h)
Natural (o) = 19,8 kW (67.560 Btu/h)
Propan lichid (I,;) = 19,8 kW (67.560 Btu/h)

) =

)=

Debit caloric nominal: Natural (I,,) = 21,98 kW (75.000 Btu/h) (79,13 MJ/h)
(Brut) Natural (L) = 21,98 kW (75.000 Btu/h)

Natural (L,.+) = 21,98 kW (75.000 Btu/h)

Natural (L, ) = 21,98 kW (75.000 Btu/h)

Natural (o) = 21,98 kW (75.000 Btu/h)

Propan lichid (I,;) = 21,98 kW (75.000 Btu/h) (79,13 MJ/h)

Presiune de alimentare Natural (I,,,) = 20 mbar (2,0 kPa)
Natural (I,,) = 20 mbar
Natural (I,+) = 20/25 mbar
Natural (I, ) = 25 mbar
Natural (I, ) = 25 mbar
Propan lichid (1,,) = 30/37/50 mbar (3,0/3,7/5,0 kPa)

Presiunea punctului de testare:  Natural (L, ) = 8,7 mbar (0,87 kPa)
Natural (I,;,) = 8,7 mbar
Natural (I,+) = N/A
Natural (I, ) = 8,7 mbar
Natural (I,,.) = 8,7 mbar
Propan lichid (I,,) = 25 mbar (2,5 kPa)

Dimensiunea injectorului:  Natural () = 2,08 mm

Natural (I,;,) = 2,08 mm

Natural (I, +) = 1,70 mm

Natural (I, ) = 2,30 mm

Natural (o) = 2,30 mm

Propan lichid (I,;) = 1,30 mm
Acest aparat trebuie montat in conformitate cu instructiunile producatorului si cu reglementarile n
vigoare si trebuie folosit exclusiv intr-un amplasament ventilat adecvat. Cititi complet instructiunile

inainte de a monta sau folosi aparatul.

Nivelul zgomotului generat de acest echipament are o valoare mai mica decat 70 dB(A)
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SECTIUNEA 1: INTRODUCERE

1-1
SIGURANTA

Instructiunile din acest manual au fost pregatite pentru a va ajuta
la invatarea procedurilor corecte pentru echipament. Acolo unde
informatiile au o importanta deosebitd sau sunt legate de siguranta, se
folosesc cuvintele NOTA, ATENTIE sau AVERTISMENT. Utilizarea
acestora este descrisa mai jos.

Daca apare o problema 1n timpul primei functionari a noului echipament,
verificati din nou sectiunea Instalare a Manualului de operare.

Inainte de depanare, verificati din nou sectiunea Functionare
a Manualului de operare.

Acolo unde informatiile au o importanta deosebita sau sunt legate
de siguranta, se folosesc cuvintele PERICOL, AVERTISMENT,

ATENTIE si NOTA. Utilizarea acestora este descrisa mai jos:

SIMBOLURILE ALERTA DE SIGURANTA sunt
folosite cu PERICOL, AVERTISMENT sau ATENTIE,
care indica tipul de pericol pentru ranirea personalului.

NOTA este folosit pentru evidentierea unor informatii
deosebit de importante.

ATENTIE folosit fara simbolul de alerta de siguranta
indica o situatie potential periculoasa care, daca nu este
evitata, ar putea avea ca rezultat avarierea bunurilor.

ATENTIE folosit cu simbolul de alerta de siguranta
indica o situatie potential periculoasa care, dacd nu
este evitatd, poate avea ca rezultat ranirea minord sau
moderati.

AVERTISMENT indica o situatie potential
periculoasa care, daca nu este evitata, poate avea ca
rezultat decesul sau ranirea grava.
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PERICOL INDICA O SITUATIE IMINENT
PERICULOASA CARE, DACA NU ESTE
EVITATA, POATE AVEA CA REZULTAT
DECESUL SAU RANIREA GRAVA.



1-1.

SIGURANTA
(CONT.)

Simbolul impamantarii echipotentiale

Simbolul deseurilor de echipament electric si electronic (WEEE)

SAU }

Simbolurile de pericol la soc electric

SAU Simbolurile pentru suprafata fierbinte
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Friteuza deschisa Henny Penny este o unitate de baza pentru procesarea
alimentelor, proiectata pentru a gati mai bine si mai usor alimentele.
Designul bazat pe micro-computer face posibil aceste lucruri. Aceasta
unitate este folositd numai in operatiunile din serviciile de alimentatie din
institutii sau comerciale si este exploatatd de catre personal calificat.

1-2.

INTRODUCERE

« Incepand cu 16 august 2005, directiva pentru deseuri de echipament
electric si electronic (WEEE) a intrat in vigoare pentru Uniunea
Europeana. Produsele noastre au fost evaluate in conformitate cu
aceasta directivi (WEEE). De asemenea ne-am analizat produsele
pentru a stabili daca respecta directiva pentru restrictionarea
substantelor periculoase (RoHS) si ne-am reproiectat produsele asa
cum este necesar pentru conformare. Pentru a continua conformarea
cu aceste directive, aceasta unitate nu trebuie eliminata ca deseu
municipal nesortat. Pentru eliminarea adecvata, va rugam sa va
adresati celui mai apropiat distribuitor Henny Penny.

«  Usor de curatat

«  Foloseste cu 40% mai putin ulei

«  Cuva plina sau cuva despartita

+  Comanda de la calculator

«  Constructie din otel inoxidabil

«  Completare automata cu ulei

«  Sistem de autodiagnoza incorporat in comenzi

«  Filtru incorporat, cu filtrare automata

«  Propan sau gaz natural; 75,000 BTU/cuva (21,97 kW)

ECH

CARACTERISTICI

1-4. Ca la toate echipamentele pentru servicii alimentare, friteuza deschisa
INGRIJIRE Henny Penny necesitd ingrijire si intretinere adecvate. Cerintele pentru
CORECTA intretinere si curatare sunt incluse in acest manual si trebuie sa devina o

parte obisnuita a functionarii echipamentului in orice moment.

Adresati-va unui tehnician de service calificat in cazul operatiilor
majore de intretinere sau reparatii asupra unitatii.

Daca aveti nevoie de asistenta externd, apelati la distribuitorul local
independent din zona dumneavoastra sau apelati Henny Penny Corp. la
1-800-417-8405 sau 1-937-456-8405.

| BN

ASISTENTA
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SECTIUNEA 2: INSTALARE

2-1.

INTRODUCERE

Aceasta sectiune asigura instructiunile de instalare si despachetare pen-
tru friteuza Henny Penny Evolution Elite®.

Instalarea acestei unitati trebuie realizata numai de catre un tehnician de
service calificat.

Nu intepati friteuza cu niciun obiect, cum ar fi freze sau suruburi,
deoarece pot rezulta deteriorarea componentelor sau socul electric.

2-2.

DESPACHETARE
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Orice deteriorare pe timpul transportului trebuie notata in prezenta agentului
de livrari si semnata anterior plecarii sale.

Taiati si indepartati benzile metalice de la cutia de carton.
Indepartati capacul cutiei si ridicati cutia de carton de pe friteuza.
Indepartati suporturile de ambalare ale colturilor (4).

Taiati folia stretch infasurata pe cutia cu palet si scoateti-o prin
partea superioara a capacului friteuzei.

Taiati i scoateti benzile de metal care {in friteuza pe palet si luati
friteuza de pe palet.

Demontati baia de golire a filtrului si raftul BIB de la friteuza inainte de a
demonta friteuza de pe palet, in caz contrar pot rezulta avarii ale unitatii.
Figura 1.

Aveti grija cind deplasati friteuza pentru a impiedica ranirea
personalului. Friteuza cantireste aproximativ 600 Ibs. (272 kg)
pana la 800 Ibs. (363 kg).




Amplasarea corecta a friteuzei este foarte importanta pentru functionare,
2-3. viteza si confort. Amplasarea friteuzei deschise trebuie sa permita spatii

SELECTABEA pentru service si functionare corecta. Alegeti o amplasare care va asigura
AMPLASARII incarcarea si descarcarea usoare, fara a ingradi ansamblul final pentru

FRITEUZEI comenzile de alimente. Operatorii au constatat ca prin prajirea de la crud
la produs finit si pastrarea produsului in incalzitoare asigura un serviciu
rapid si continuu. Retineti, eficienta optima va fi obtinuta printr-o
functionare 1n linie dreapta, adica crud pe o parte si finit pe cealalta parte.
Ansamblul pentru comenzi poate fi deplasat la o parte cu doar mica
pierdere a eficientei.

Pentru a evita aparitia unui incendiu, montati friteuza deschisd cu distanta
minimd fata de toate materialele combustibile, 2 inch (5,08 cm) fata de partea
laterala si 4 inch (10,16 cm) fata de partea din spate. Distanta minimd fata de

toate materialele necombustibile, 0 inch (0,00 cm) fata de partea laterala si

0 inch (0,00 cm) fata de partea din spate. Daca este instalata corect, friteuza
deschisa este proiectatd pentru functionarea exclusiv pe podele necombustibile

Nu pulverizati aerosoli in vecindtatea acestui aparat in timpul functiondarii
acestuia.

Pentru a preveni arsurile grave datorate improscarii cu ulei fierbinte,
pozitionati si montati friteuza pentru a impiedica rasturnarea sau
deplasarea. Chingile de fixare pot fi folosite pentru stabilizare.

Pentru functionarea adecvata, friteuza deschisa trebuie sa se afle la acelasi
2-4. nivel pe ambele parti laterale si fata cu spate. Cu ajutorul unei nivele
ASEZAREA LA NIVEL amplasate pe zonele plane din jurul gulerului cuvei, pe camera din mijloc
A FRITEUZEI si apoi reglati rotile pana la agezarea la nivel a unitatii.

Friteuza trebuie amplasata prevazandu-se aerisirea in hota de evacuare
adecvata sau 1n sistemul de ventilatie. Este esential sa se permita
demontarea eficienta a aburului produs si a mirosurilor de prajeala.
Trebuie luate masuri de precautie speciale la proiectarea unei aparatoare
pentru evacuare pentru a evitare perturbarea functionarii friteuzei. Va
recomandam sa consultati o companie locald din domeniul ventilatiei sau
al incalzirii pentru a va ajuta la proiectarea unui sistem automat.

2-5.
VENTILATIA
FRITEUZEI

Ventilatia trebuie sa se conformeze codurilor locale, statale si nationale.
Consultati-va cu departamentul local de pompieri sau cu autoritatile cladirii.
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2-6.
ALIMENTAREA CU

¢7.V4

La instalarea friteuzei deschise cu gaz, nu fixati o extensie
la cosul de evacuare a gazelor. Aceasta poate denatura
functionarea arzatorului, producind defectiuni si posibil
contracurent negativ.

Friteuza deschisa cu gaz este disponibila din fabrica fie pentru
functionare cu gaz natural, fie cu propan. Verificati placuta cu date
tehnice din interiorul usii din stinga fatd a dulapului pentru a stabili
necesarul corect de alimentare cu gaz. Alimentarea minima pentru gaz
natural este de 7 inch coloana de apa (1,7 kPa) (17,0 mbar) si 10 inch
coloana de apa (2,49 kPa) (24,9 mbar) pentru propan.

Nu incercati sa folositi niciun alt gaz in afara celui specificat
pe pliacuta cu date tehnice. Alimentarea cu gaz incorect poate
produce un incendiu sau o explozie, avand ca rezultat ranirea

grava si/sau avarierea bunurilor.

Vi rugam sa consultati informatiile de mai jos pentru racordul recoman-
dat al friteuzei la conducta principala de alimentare cu gaz.

o  Friteuza trebuie izolata de la sistemul de alimentare
cu gaz prin inchiderea supapei sale manuale de
inchidere individuale in timpul oricirei testiri la
presiune a sistemului de conducte de alimentare

Pentru a evita posibila ranire grava a persoanelor: cu gaz I presiuni de testare egale sau mal mici de
o Instalarea trebuie sa se faca in conformitate cu 12PSIG (%’45 kPa) (34,5 ml.)ar). )
codurile locale, regionale si nationale, Standardul Y conduc.ta stz.lnd-ard d.e un md.l (2,54 c1.n), dm.otel
National American Z223.1/NFPA 54 (ultima editic) negalvanizat si ﬁt.:mgurl mz}leablle trebuie folosite
Codul National pentru Gaz Combustibil si codurile pentru racordurile de service pentru gaz pentru
locale pentru clidirile municipale. in Canada, friteuzele deschise cu 3 & 4 cosuri, si de 3/4 inch
Codul pentru instalatiile cu gaz natural si propan (1,91 cm) pentru cele cu 2 cosuri.
este CSA B149.1 & Codurile de instalare - aparate «  Nufolositi fitinguri din fonta.
cu arzitoare de gaz, precum si codurile locale. in o Cu toate ca se foloseste dimensiunea de un inch
Australia,in conformitate cu regulile AS5601.1/2-2010| (2,54 cm) a conductei pentru 3 & 4 cosurisi de
ale Autorititii Australiene pentru Gaze. 3/4 inch (1,91 cm) pentru 2 cosuri, conductele
o  Friteuza si supapa sa de inchidere trebuie si fie trebuie sa aiba dimensiunea adecvata si trebuie sa
deconectate de la sistemul de conducte de fie instalate pentru a realiza o alimentare cu gaz
alimentare cu gaz in timpul oricarei testari a suficienta pentru a satisface necesarul maxim, fara
presiunii a respectivului sistem, la presiuni de testare pierderi nedorite de presiune intre aparatul de
mai mari de 1/2 PSIG (3,45 kPa) (34,5 mbar). masur3 si friteuza deschisa. Pierderea de presiune in
sistemul de conducte nu trebuie sa depaseasca 0,3 in.
coloana de apa (0,747 mbar).
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2-6.
ALIMENTAREA

CU GAZ
(CONT,))
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Trebuie sa se prevada posibilitatea de a deplasa friteuza deschisa pentru
curdtare si service. Aceasta se poate realiza prin:

1.

Instalarea unei supape manuale de inchidere a gazului si a unui
dispozitiv de inchidere sau a unui racord.

Instalarea unui conector certificat CSA pentru regim greu. Pentru a
putea efectua operatiunile de service asupra acestui aparat, care este
prevazut cu roti pivotante, trebuie instalat un conector conform cu
ANSI Z21.69-CAN 6.16 sau CAN 1-6.10m88 si un dispozitiv pentru
deconectare rapida, conform cu ANSI Z21.41sau CAN 1-6.9m70. De
asemenea, trebuie instalat cu mijloace de siguranta pentru protectie
impotriva transmiterii solicitdrii la conector, conform specificatiilor
din instructiunile producatorului aparatului.

Vezi ilustratia de la pagina urmatoare pentru conectarea corecta a
conductei flexibile de gaz si a opritorului pentru cablu.

Opritorul pentru cablu limiteaza distanta cat poate fi trasa de la perete
friteuza deschisa. Pentru curatarea si service-ul unitatii, cablul nu trebuie
desprins de la friteuza deschisa, iar conducta flexibila de gaz trebuie
deconectata. Astfel se permite un mai bun acces la toate partile friteuzei

deschise. Conducta de gaz si opritorul pentru cablu trebuie reconectate
imediat ce s-a incheiat curatarea sau service-ul.




2-6.
ALIMENTAREA

CU GAZ
(CONT.)

CONDUCTE DE GAZ
OPRITOR PENTRU CABLU

GRESIT Consultati ilustratia de mai jos la montarea
DISTANTA MINIMA PERMISIBILA EVITATI INDOIREA S| RASUCIREA LA UNGHI opritorului pentru cablu la toate friteuzele cu
LA CARE SE POATE TRAGE ASCUTIT atunci cand trageti echipamentul pentru gaz mobile.
echipamentul fatd de perete pentru a-l indeparta de la perete. (Distanta maxima va
acces la dispozitivul de deconectare rasuci capetele, chiar si in cazul instalarii corecte,
rapida. si va reduce durata de viata a conectorului.)

%ﬁ?ﬁ{fgg’;ﬂ DISPOZITIVUL DE i
TRAGE LA DECONECTARE RAPIDA
DISTANTA este atasat in continuare in

m MAXIMA timp ce este extins la distanta

maxima de tragere

NU SE RECOMANDA
———— ' DISTANTA MINIMA DE FOLOSIREA D|STANTE|
TRAGERE EXCLUSIV MAXIME DE TRAGERE
PENTRU ACCESIBILITATE IN TIMP CE ESTE CONECTAT

g
&

DREAPTA \
Cuplajele si furtunul trebuie

montate in acelasi plan, asa

cum este prezentat in ‘

partea stanga. NU ASEZATI GRESIT

DECALAT CUPLAJELE - %

aceasta duce la rasucire

torsionala si solicitari

hriialeidiiond CONSTRUCTIA PERETELUI

DE RIGIPS

gcc;stfrs ??ﬂ::&hﬁ;zgﬁf _ Fixati s;.u.rubul I la prezonul de. cpnstrucgie,
pentru traversa verticals, GRESIT = NU fixati doar la peretele de rigips. De
Observati bucla unicé, " 4 asemenea, amplasati surubul | la aceeasi
naturald. Permitand o indoire inaltime ca si sursa de gaz. Montarea
la unghi ascutit, asa cum se preferata se realizeaz4 la aproximativ
ffez'”tat'”ﬁ(j:teiptﬂ’nscgﬁ'ta ¢ sase inci de fiecare parte. Opritorul
I:;Ulf: ;ijnct ;e L(liefeitarz caplului trebLVJie sa fie cu cel pgtin sase inci
timpurie la cuplaj mai scurt fata de traseul flexibil
Pentru durata de viata
maxima, mentineti diametrul
cu tendinta minima sau mai
mare intre cuplaje.
Tnchiderea diametrului la
cuplaj, asa cum se prezinta
n dreapta, creeaza intinderi N . .
duble, producand defectarea “ Folositi coturi atunci cand este necesar
prin oboseala produsa de GRESIT pentru a evita indoirile la unghi ascutit sau
utilizare a fitingurilor. ’ curbarea excesiva. Pentru usurinta in

) . miscare, montati o bucla ,relaxata”,
,I,_:uiz?;ﬁi:rgz?:}llestl: ﬁzgees o aparatul cu gaz trebuie sa fie deconectat
conectati furtunul metalic intr-o anterior deplasérii maxime. (Deplasarea
bucla verticala. minima este permisibila pentru

NU CONECTATI deconectarea furtunului).
ORIZONTAL FURTUNUL
METALIC...decat daca este
necesara ,autogolirea”, apoi
sprijiniti pe un plan inferior, asa
cum se prezinta in stanga.

DREAPTA

12160004
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2-7.
TEST PENTRU

DETECTAREA
SCURGERILOR DE
GAZ

Anterior pornirii alimentarii cu gaz, asigurati-va ca butonul supapei de gaz
de pe supapa de comanda a gazului se afla in pozitia oprit.

La instalarea initiala si dupa deplasarea unititii, conductele si fitingurile
trebuie verificate, pentru eventuale scurgeri de gaz. O metoda simpla de
verificare este pornirea gazului si aplicarea cu peria a unei solutii de sdpun
pe toate racordurile. Daca apar bule, inseamna ca existd scapari de gaz. In
acest caz, conectarea conductelor trebuie refacuta.

Pentru evitarea aparitiei incendiilor sau a exploziilor, se interzice
folosirea chibriturilor aprinse sau a focului deschis pentru testarea
prezentei scurgerilor de gaz. Gazul aprins poate avea ca rezultat
rianirea grava a persoanelor si/sau avarierea bunurilor.

2-8.
SETAREA

REGULATORULUI
DE PRESIUNE A
(GLVANUN

Regulatorul de presiune a gazului de pe supapa de comanda a gazului este
setatd din fabrica dupa cum urmeaza:

e Natural: 3,5 inch coloana de apa (0,87 kPa) (8,72 mbar).

e Propan 10,0 inch coloana de apa (2,49 kPa) (24,9 mbar).

Regulatorul de presiune a gazului a fost setat de Henny Penny si nu va fi
reglat de utilizator.

2-9.

CERINTE
ELECTRICE

Martie 2014

« 120V, 50/60 Hz, 1 FAZA, 12 A

e 230V,50Hz 1 FAZA,7A

Friteuza cu gaz la 120 V este prevazuta din fabrica cu un cablu si un
stecher cu Tmpamantare pentru a va proteja impotriva socurilor electrice si
trebuie conectata la o priza cu trei lamele, cu impamantare. Nu tdiati si nu
indepartati lamela de impamantare. Toate stecherele de 230 V folosite la
unitatea de 230 V trebuie sa fie conforme cu toate codurile locale, regionale
si nationale.

Pentru evitarea socurilor electrice, acest dispozitiv trebuie echipat cu
un intreruptor de circuit exterior care inglobeazi o deconectare de 3
mm la toti conductorii neimpaméantati. Comutatorul principal al acestui
aparat nu deconecteaza toti conectorii din linie.




y X}
CERINTE

ELECTRICE
(CONT.)

Pentru evitarea socurilor electrice, nu deconectati fisa
de impaméantare (masa). Aceasta friteuza trebuie sa fie
impamantata (legata la masa) adecvat si in siguranta.
Consultati codurile electrice locale pentru procedurile
corecte de impamantare sau, in absenta acestor coduri,
Codul electric national, ANSI/NFPA nr. 70, editia curenta.
in Canada, toate conexiunile electrice se vor realiza in
conformitate cu CSA C22.2, Codul electric canadian, Partea
1 si/sau codurile locale.

Deconectati alimentarea electrica inainte de curdtarea temeinica sau
service-ul friteuzei.

)
LAGARELE

Lagarele motorului electric sub lubrifiate permanent. NU LUBRIFIATI.

MOTORULUI

1. Treceti comutatorul electric in pozitia OFF (OPRIT).

2-11. 2. Asteptati cel putin 5 minute, apoi treceti la | tatorul electric i
APRINDEREA . OSZ?E: 01 Ic\:Ie( 15)(1)1 [111]\1 ITn)nnu e, apoi treceti la loc comutatorul electric in
SI STINGEREA pozt '

ARZATOARELOR 3. Apasati butonul de pe comenzi (stdnga sau dreapta).

4. Arzatorul se aprinde si functioneaza in Ciclul de topire pana cand
grasimea vegetald ajunge la o temperatura presetata.

5. Dupa ce afisajul prezinta selectarea unui produs sau liniute duble,
apasati butonul produsului dorit.

Friteuza este prevazuta cu un modul scanteie de aprindere, care are
un timp setat de sigurantd la aprindere (TSA) de 90 de secunde.

Pentru stingerea arzatorului:
1. Apasati butonul de pe comenzi (stdnga sau dreapta).

2. Treceti comutatorul electric in pozitia OFF (OPRIT).
NOTA: Aceasta opreste toate cuvele.

Fiecare friteuza deschisa Henny Penny a fost verificata si testata
complet inaintea livrarii. Cu toate acestea, o buna practica este de a
verifica daca unitatea functioneaza corect.

2-12.

TESTAREA
FRITEUZEI

Martie 2014 10



2-13.

DIMENSIUNI 1 CAMERA

ojedg

ejey

Dimensiunile laterale
sunt identice pentru
toate unitatile

Martie 2014 11



2-13.

DIMENSIUNI
(CONT.) 2 CAMERE

(2]
©
Q
-
(1]

ejed

Dimensiunile laterale
sunt identice pentru
toate unitatile
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2-13.

DIMENSIUNI
(CONT.) 3 CAMERE

9jedg

|eiaje

Dimensiunile laterale
sunt identice pentru toate
unitatile
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2-13.

DIMENSIUNI 4 CAMERE
(CONT.)

ojedsg
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SECTIUNEA 3: FUNCTIONARE

3-1. Consultati explicatiile de la paginile urmatoare.
COMPONENTE
PENTRU
FUNCTIONARE
Figura 3-1 4 3 2 5 6 7
1 1
2 3
8 9 10 8
13
11 12
Figura 3-2 Figura 3-3
Figura 3-4

Martie 2014 15



3-1.
COMPONENTE PENTRU
FUNCTIONARE
(CONT,)

Nr.

Descriere Functie
element

Acest LED se aprinde cand comenzile solicita cdldura pentru cuva din stanga/
3-1 1 dreapta, iar arzitoarele se aprind si incalzesc uleiul

In timpul functionrii normale, apasati acest buton pentru a porni si opri ciclurile
de gatit pentru cosul din stanga; apasati pentru a schimba produsul afisat; folosit de

3-1 2 o
asemenea pentru \ pentru a indica YES (DA) sau a confirma

in timpul functionarii normale, apasati acest buton pentru a porni si opri ciclurile
de gatit pentru cosul din stidnga; apasati pentru a schimba produsul afisat; folosit de
asemenea pentru X pentru a indica NO (NU) sau a anula

Arata codurile produsului; aratd numararea inversa a contorului in timpul ciclurilor
de gatit; arata solicitarile 1n timpul modurilor de filtrare; arata selectiile din Modul
3-1 4 Afisaj digital Programare; aratd temperatura uleiului prin apasarea ; aratd codurile de
eroare (de asemenea afiseaza In cateva limbi)

Apasati o data pentru a vizualiza temperatura reald a uleiului; apasati de doua ori
pentru a vizualiza temperatura punctului de setare a uleiului; si apasati de trei ori
3-1 5 pentru a vizualiza informatiile de recuperare pentru fiecare cuva de la 250°F-300°F
(121°C-149°C). Folosit In modurile de programare; folosit ca buton <« pentru
revenirea la un parametru anterior in modurile program si filtru.

Folosit pentru accesarea Meniului Filtrare; folosit de asemenea pentru butoanele
A sau V; apasati o datd pentru a vizualiza numarul de cicluri de gatit inainte de
urmatoarea filtrare in Filtrare Globald sau modul sau procentul de toleranta de

3-1 6 filtrare in filtrarea mixta; apasati de doua ori ora si data celei mai recente filtrari
din fiecare cuva; apasati de trei ori pentru a vizualiza numarul de ore de utilizare a
elementului filtrant aflat in prezent in baia de golire.

Folosit pentru accesarea modurilor program; folosit ca buton P pentru a trece la
3-1 7 urmatorii parametrii din modurile program si filtrare; apasati pentru a selecta limba
si volumul secundar

Apasati pentru a porni si opri sistemul de incélzire pentru cuva(ele) din stanga; la
3-1 8 cuvele pline se poate folosi oricare buton

Fiecare LED al butonului produsului se aprinde atunci cand a fost selectat

3-1 9 respectivul produs sau cand acesta este compatibil cu temperatura de gatit.

l A |
Apasati pentru a selecta produsul dorit; apasati pentru a aseza literele sub buton in
timpul atribuirii unui nume catre un produs in modul program
31 10 [ 1 4 E poate fi folosit pentru a Incepe un mod in asteptare daca este activat in modul
program special

Martie 2014 16



3-1.
COMPONENTE
PENTRU
FUNCTIONARE
(CONT)

Nr.

Descriere Functie
element

Un Filter Beacon® se gaseste alaturi de fiecare buton negru de golire; cand
este aprins 1n albastru, indica necesitatea filtrarii uleiului In momentul

3-2 11 respectiv; semnalul luminos clipeste cand golirea trebuie deschisa sau
inchisa

Cand comutatorul este rasucit in pozitia ON (PORNIT), comenzile si
3-3 12 pompele sunt alimentate electric

Pentru friteuze cu alimentare ulei vrac, apasati butonul pentru a umple BIB

Martie 2014 17



3-1.
COMPONENTE
PENTRU

FUNCTIONARE
(CONT.)

Nr.

Descriere
element

w

Functie

1 Ans. baie de golire Uleiul este golit in aceasta baie si apoi este pompat prin filtre pentru
filtru a ajuta la prelungirea utilizarii uleiului

2 Butonul supapei de Trageti butoanele negre pentru a deschide supapa de golire, iar uleiul
golire curge din cuva; Apasati-le pentru a inchide supapa de golire, iar
(Optional) uleiul poate fi pompat in cuva

3 Suport cos

Cosurile sunt agatate de acesta cand nu sunt folosite sau pentru
indepartarea uleiului de pe produs dupa un ciclu de gatit.

4 Capacele cuvei

Acopera cuva atunci cand aceasta nu este in uz

5 Suport BIB

Suprafata care sustine cubitainerul; retine uleiul care trebuie pompat
in cuve pentru a completa nivelul de ulei prin intermediul procesului
Oil Guardian™

Martie 2015
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3-2.

MODUL SETARE

Martie 2014

La pornirea initiald, comenzile vor solicita confirmarea setarilor pentru friteuza.

Cand comutatorul principal este pornit, pe ambele afisaje apare ,,OFF (OPRIT)”.
Apdsati @ pe oricare din parti, iar pe ecran apare *SETUP* *ENTER CODE*
(*SETARE*l *INTRODUCERE COD*). Apasati 1, 2, 3, iar pe afisajul din stanga apare
L, LANGUAGE (LIMBA)” si pe afisajul din dreapta apare ,,ENGLISH (ENGLEZA)”.

Folositi butoanele A sau V¥ pentru a schimba afisajul de functionare la: limba greaca
»EAAHNIKA”, rusd ,,PYCCKNUUN”, suedezd ,,SVENSKA”, germana ,,DEUTSCHE”,
portugheza ,,PORTUG.”, spaniola ,,ESPANOL” sau franceza ,,FRANCAIS”.

Apasati P> pentru a continua cu celelalte elemente de configurare, care includ:

TEMP FORMAT (FORMAT TEMP) - °F sau° C

TIME FORMAT (FORMAT ORA) - 12-HR sau 24-HR

ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - Ora din zi (folositi butoanele pentru
produs pentru a o modifica)

ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - AM sau PM

DATE FORMAT (FORMAT DATA) - LL-ZZ-AA sau ZZ-LL-AA

ENTER DATE (INTRODUCERE DATA) - Data curenti (folositi butoanele pentru
produs pentru a o modifica)

DAYLIGHT SAVING TIME (ORA DE VARA) - 1.OFF (OPRIT); 2.US (SUA)
(2007 si ulterior); 3.EURO; 4.FSA (SUA anterior 2007)

FRYER TYPE (TIPUL FRITEUZEI) - ELECTRICA sau pe GAZ

VAT TYPE (TIPUL CUVEI) - FULL (PLINA) SAU SPLIT (DESPARTITA)
AUTOLIFT ENABLED? (RIDICARE AUTOMATA ACTIVATA?) - NO LIFT
(NU RIDICARE) sau YES LIFT (DA RIDICARE)

BULK OIL SUPPLY (ALIMENTARE ULEI VRAC) - YES (DA) sau NO (NU)
BULK OIL DISPOSE? (ELIMINARE ULEI VRAC?) - YES (DA) sau NO (NU)
S/N - Prezinta numarul de serie al unitatii sau poate fi inregistrat (ACEST
NUMAR DE SERIE TREBUIE SA CORESPUNDA CU NUMARUL

DE SERIE DE PE PLACUTA CU DATE DE PE USI.)

LIMBA SECUNDARA - Prin setarea unei limbi secundare la comenzi, acum se
pot alege cu usurintd 2 limbi prin apasarea butonului  1n timpul functionarii
normale. O limba apare in afigajul din stinga, iar in afisajul din dreapta apare a
doua limba. Prin apasarea butonului V de sub limba dorita se selecteaza limba
vizibila pe afisaje.

VOLUM SECUNDAR - Prin setarea unul volum secundar la comenzi, acum se
pot alege cu usurintd 2 volume prin apasarea de doua ori a butonului in timpul
functionarii normale. O setare de volum apare pe afisajul din stanga (NICIUNA
pana la 10; 10 are nivelul cel mai inalt), iar pe afisajul din dreapta apare volumul
secundar. Pentru a selecta volumul, apasati butonul v de sub volumul dorit.
SETUP COMPLETE (SETARE FINALIZATA) - se afiseaza OFF (OPRIT), iar
unitatea se opreste.

Cu conditia sa nu fie in altfel indicat, folositi A sau V¥ pentru schimbarea setarilor.

Modul setare poate fi accesat si prin reinitializarea comenzilor, in modul program
special, la programarea de Nivel 2 (SP-3).
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3-3.
UMPLEREA SAU

COMPLETAREA CU ]}h’velul uleiului trebuie sd fie inutotdeauna deasupra tuburilor
ULEI arzdtoare atunci cand friteuza incalzeste si la indicatoarele de nivel
al uleiului de pe spatele cuvei. Nerespectarea acestor instructiuni
poate avea ca rezultat incendiul si/sau avarierea friteuzei.

produce imbdcsirea si defectarea pompei.

O Nu se recomanda folosirea uleiului solid. Uleiul solid poate

1. Se recomanda folosirea unui ulei pentru prajire de inalta calitate in
friteuza deschisa. Anumite uleiuri de calitate inferioara au un continut
ridicat de umiditate si produc spumarea si deversarea in timpul fierberii.

2. Volume de ulei:
Cuve cu dimensiune plind = 15 quarts/30 lbs (14,2 litri/13,6 kg)

3. Toate cuvele au 2 linii indicatoare de nivel, inscriptionate pe peretele
din spate al cuvei. Linia superioara indica nivelul la uleiul corect
atunci cand este incalzit. Figura 1.

Figura 1 . .
g 3. Asezati suportul pentru cosuri in interiorul cuvei si umpleti cuva cu

ulei rece pana la indicatorul inferior. Figura 2.

Purtati méanusi pentru evitarea arsurilor grave atunci cind turnati
ulei fierbinte in cuvi. Uleiul si toate piesele metalice aflate in contact
cu uleiul sunt extrem de fierbinti, aveti grija sa evitati improscarea.

Umplerea cuvei de la alimentarea vrac (trebuie sa fie prevazuta cu
accesoriile si comenzile optionale setate la ,,YES (DA)” pentru ,,Bulk
Oil Supply? (Alimentare cu ulei vrac?)” in modul setare)

1. Treceti comutatorul principal in pozitia ON (PORNIT).

2. Asezati suportul pentru cosuri in interiorul cuvei. Figura 2.

3. Mentineti apasat (pe oricare dintre parti) pana cand pe afisaj
apare *FILTER MENU (MENIU FILTRU)*, alaturi de 1. EXPRESS
FILTER? (1. FILTRARE EXPRES?).

4. Apasati si eliberati butonul » de 6 ori pand cand afisajul arata ,,7.
FILL FROM BULK (UMPLERE DIN VRAC)”.

5. Apasati butonul v , iar afigajul arata ,,FILL VAT (UMPLERE
CUVA)” si apoi ,,\=PUMP (POMPA)” , X=DONE (REALIZAT)".
Tineti apasat din nou butonul v pentru a umple cuva, iar
afisajul arata ,,FILLING (UMPLERE)”.

6. Dupa ce uleiul ajunge la linia inferioara de umplere, eliberati butonul
V, iar afisajul revine la ,,FILL VAT (UMPLERE CUVA)” , N\=PUMP
(POMPA)” , X=DONE (REALIZAT)”. Apisati de doui ori butonul
X pentru a reveni la functionarea normala.

Figura 2

Figura 3

Mentineti apasat butonul negru din spatele usii din dreapta pentru a
umple BIB de la alimentarea vrac, dupa caz. Figura 3.
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3-4.
PROCEDURILE DE

PORNIRE DIMINEATA

Martie 2014

1. Asigurati-va ca suportul pentru cosuri se afld in cuva, iar cuva este
umpluta cu ulei pana la nivelul adecvat.

2. Treceti comutatorul in pozitia ON (PORNIT) si apoi apasati pentru a
porni incalzirea pentru cuva dorita. Daca afisajul arata ,,IS POT FILLED?
(RECIPIENTUL ESTE PLIN?)”, verificati daca uleiul este la nivelul
corect (vezi Sectiunea 3-2) si apoi apasati butonul i pentru ,,YES (DA)”.

3. Unitatea trece automat in ciclul de topire pana cand temperatura
uleiului ajunge la 180°F (82°C), iar apoi comanda iese automat din
ciclul de topire.

Ciclul de topire poate fi ocolit daca se doreste acest lucru, prin apasarea butonului ¥
sau a butonului X si mentinerea lui apasata timp de 5 secunde.

Comanda arata apoi ,,EXIT MELT (IESIRE TOPIRE)” si ,,YES NO
(DA NU)”. Apasati butonul \ pentru ,,YES (DA)”, iar cuva incilzeste
continuu pana la atingerea temperaturii punctului de setare.

Nu lasati friteuza nesupravegheata si nu ocoliti ciclul de topire decdt daca
s-a topit suficient ulei pentru a acoperi complet toate tuburile arzatorului.
Daca ciclul de topire este ocolit inainte de acoperirea tuburilor
arzatorului, va rezulta fum excesiv produs de ulei sau chiar incendiu.

NU SUPRAINCARCATI COSURILE SI NICI NU ASEZATI PRODUSE
CU CONTINUT EXTREM DE UMIDITATE iN ACESTEA. 3 LBS. (1,4
KG) REPREZINTA CANTITATEA MAXIMA DE PRODUS PE CUVA
PLINA, IAR 1-1/2 LBS. (0,68 KG) PENTRU CUVELE DESPARTITE.

NERESPECTAREA ACESTOR INSTRUCTIUNI POATE AVEA CA
REZULTAT DEVERSAREA ULEIULUI DIN CUVA, CEEA CE POATE
PRODUCE ARSURI GRAVE, RANIREA PERSONALULUI, INCENDIU

SI/SAU AVARIEREA BUNURILOR.

DACA TEMPERATURA GRASIMII VEGETALE DEPASESTE 420°F
(216°C), INTRERUPETI IMEDIAT ALIMENTAREA ELECTRICA
LA INTRERUPTORUL CIRCUITULUI PRINCIPAL SI APELATI LA
SERVICIILE UNEI PERSOANE CALIFICATE PENTRU A REPARA
FRITEUZA. DACA TEMPERATURA ULEIULUI DEPASESTE
TEMPERATURA DE APRINDERE PROPRIE, SE VA GENERA
UN INCENDIU, AVAND CA REZULTAT ARSURI GRAVE SI/SAU
AVARIEREA BUNURILOR.
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3-5.

FUNCTIONAREA DE
BAZA

Friteuza Evolution Elite este disponibild ca modele fara ridicare
automata si cu ridicare automata. Comenzile pentru ridicare automata
permit coborarea automata a cosurilor in grasimea vegetala la inceputul
ciclului de gatit si ridicarea din grasimea vegetala la finalul ciclului.

1. Dupa iesirea din ciclul de topire, clipeste LOW TEMP (TEMP
SCAZUTA) pani la atingerea punctului de setare a temperaturii. Dupa
atingerea temperaturii punctului de setare, numele produsului  apare
pe afisaj, de ex.: FRY (FRIGERE), iar acum produsul poate fi introdus
in ulei.

] [
2. Apasati butonul temporizator sau .

3. Afisajul aratd numele produsului care se gateste (ex.:,,FRY
(FRIGERE)”) si numaératoarea inversa a temporizatorului.

4. Lafinalizarea ciclului de gatit, se aude o alarma, iar afisajul arata
»DONE (REALIZAT)”.

5. Apadsati butonul temporizatorului de sub ,,DONE (REALIZAT)”
pentru a opri alarma si ridicati cosul din cuva.

6. Daca a fost programat un temporizator pentru calitate (temporizator
de mentinere), timpul de mentinere incepe automat cand utilizatorul
apasa butonul temporizatorului pentru finalizarea ciclului de gatit.
In timp ce temporizatorul pentru calitate efectueaza numaritoarea
inversa, afisajul aratd abrevierea din trei caractere a produsului,
urmata de ,,Qn”, unde ,,n”” este numarul de minute ramas. ex.: ,,FRY
(FRD”/,,Q5” /,,FRY (FRI)” /,,Q5” / ,,FRY (FRI)” /,,Q4” etc.

La finalul numararii inverse a temporizatorului, comanda produce un bip, iar
afisajul arata ,,QUAL (CAL)”, urmat de numele produsului din trei caractere:
»QUAL (CAL)” / ,,FRY (FRI)” / ,,QUAL (CAL)”/ ,,FRY (FRI)”. Apéasati
butonul temporizatorului pentru anularea acestuia.

Pentru a opri in orice moment un ciclu de gatit, mentineti apasat butonul
tem orizatoruui

sau
X

3-6.

MODUL iN
ASTEPTARE

Martie 2014

Dupa programare, modul in asteptare ajutd la economisirea costurilor
cu uleiul si cu utilitatile prin coborarea punctului de setare a uleiului
atunci cand cuva nu este In uz. Pentru activarea modului in asteptare,
apasati butonul @, sau acest mod poate fi programat si se activeze
automat dupa ,,X”” minute de inactivitate a cuvei.

Uleiul este mentinut la o temperaturd mai joasa pand la apasarea
butonului , 1ar apoi uleiul este incalzit la temperatura pentru

gatit. Vezi modurile program special, SP-7, SP-7A, SP-7B si SP-7C.
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in timpul functiondrii normale, comanda monitorizeaza automat nivelul uleiului din
3-7. . cuva. In cazul 1n care comanda sesizeaza ca nivelul de ulei este prea scazut, unitatea
OIL GUARDIAN pompeaza automat ulei de la BIB in cuva pentru a mentine uleiul la nivelul corect.

(COMPLETARE

AUTOMATA) Completare manuali
Daca nivelul uleiului este putin scazut, in orice moment se poate adauga ulei in cuva
de la BIB pentru a creste nivelul uleiului pana la nivelul corect, respectandu-se pasii
de mai jos. Aceasta procedura NU se va folosi pentru umplerea unei cuve goale.

1. Mentineti apasat (pe fiecare cuva plind) pana cand afisajul arata
,»¥FILTER MENU (MENIU FILTRU)*” urmat de ,,1. EXPRESS FILTER
(FILTRARE EXPRES)”.

2. Apasati P de 5 ori pana cand pe afisaj apare ,,6.FILL FROM BIB
UMBLERE DE LA BIB”.

3. Apasati butonul V, se afiseaza ,,FILL VAT (UMPLERE CUVA)” “V=PUMP
(POMPA)” , X=DONE (REALIZAT)".

4. Mentineti apasat butonul V; afisajul arati ,,FILLING (UMPLERE)”, iar
uleiul este pompat de la BIB catre cuva.

5. Dupa umplerea cuvei, eliberati butonul V' se afiseaza ,,FILL VAT
(UMPLERE CUVA)” ,N\=PUMP (POMPA)” . X=DONE (REALIZAT)".
Apasati de doua ori butonul X pentru functionare normala.

Cand selectati un produs, daca pe afisaj apare ,,XXX XXX, temperatura
3-8. punctului de setare nu este corecta pentru acest produs. Pentru a modifica

SELECTAREA UNUI temperatura punctului de setare pentru produsul dorit:

PRODUS CU PUNCT

DE SETARE DIFERIT 1. Apdsati butonul pentru produs, de ex.: (FRY (FRIGERE)).

2. Afisajul arata ,, XXX XXX”.

[ ]
[ ]
3. Mentineti apdsat un buton al temporizatorului sau tirnp de 5
X

secunde si apoi, pe afisaj apare ,,FRY (FRIGERE)”.

4. Lasati temperatura uleiului sa ajunga la temperatura punctului de setare
inainte de a introduce produsul.

3-9.

iNLOCUIREA JIB

1. Comanda afiseaza ,,JIB IS LOW (JIB ARE NIVEL SCAZUT)” si se aude o
alarma.

2. Deschideti usa din dreapta, trageti JIB din unitate, trageti capacul de pe
partea superioara a JIB, eliminati JIB gol si inlocuiti-1 cu unul plin. Figura 1.

Figura 1
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3-10.
MODEL EEG-241 Umplerea rezervorului de ulei

REZERVOR DE ULEI

1. Comanda afiseazi ,,JIB IS LOW (JIB ARE NIVEL SCAZUT)”
si se aude o alarma.

2. Deschideti usa si trageti spre Tnainte rezervorul si scoateti
capacul rezervorului. Figura 1.

3. Asezati capacul rezervorului pe consola de pe usa. Figura 2.

Figura 1

4. Turnati uleiul n rezervor pana la liniile de umplere (13 Ibs. (6,12
kg) si apoi agezati la loc capacul si impingeti la loc rezervorul pe
pozitie. Figura 3.

Demontarea/Curatarea rezervorului
1. Deschideti usa si trageti spre inainte rezervorul.
2. Qlisati rezervorul catre stdnga si ridicati-1 de pe friteuza. Figura 4.

Figura 2
3. La o chiuveta, curatati rezervorul folosind apa si sdpun.

Inainte de a impinge la loc pe pozitie rezervorul, lubrifiati
inelele O (de mai jos) de pe tubul filtrului, folosind
ulei rece. Verificati dacd inelele O prezinta ruperi sau
crestaturi si inlocuiti daca este necesar. Pentru a inlocui
inelul O, folositi o surubelnitd mica, cu cap plat, ridicati

Figura 3 inelul O si trageti de capatul tubului. Vezi mai jos.

O

Figura 4
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3-11.

FILTRARE - MANUALA

Figura 1

Figura 2

Figura 3

Martie 2015

Aceasta sectiune descrie modul de rulare a unei proceduri de filtrare manuala cu
ajutorul functiei maner de tragere.

1.

in timpul functionarii normale si dupa un anumit numdr de cicluri de gatit,
Filter Beacon® lumineaza in partea din fat3 a friteuzei (Figura 1), iar comanda
arata periodic ,,FLTR NOW? (FILTR ACUM)?” ,,YES NO (DA NU)".

Daca se apasa X pentru NO (NU), friteuza isi reia functionarea normala, iar
comanda sugereaza filtrarea ulterioara.

Verificati baia filtrului: Daca baia de golire a filtrului sau capacul nu se afla pe
pozitie, afisajul arata ,,CHK PAN (VERIF BAIE)”. Verificati sa fie bine stransa
conducta filtrului si ca baia de golire a filtrului sa fie mult in spate, dupa friteuza,
atat cat este posibil, iar capacul baii filtrului sa se afle pe pozitie.

Apisati butonul V pentru DA, iar afisajul indicd *SKIM VAT (SPUMARE
CUVA)*, urmat de ,,CONFIRM (CONFIRMARE)” si apoi ,,YES NO (DA
NU)”. Spumare cuvi, apisati butonul v pentru DA, iar afisajul prezinti
»OPEN DRAIN (DESCHIDERE GOLIRE)”. Trageti butonul de golire
(Figura 2), afisajul aratd ,,DRAINING (GOLIRE)”, iar uleiul se goleste din
cuva.

Pentru a evita supraumplerea biii de golire, goliti pe rand cite o cuva.
Baia de golire retine uleiul din 1 cuva plina sau 2 cuve despartite.
Supraumplerea biii de golire poate genera alunecarea pe podele, ceea ce
poate avea ca rezultat ranirea persoanelor.

Daca NU se doreste filtrarea, apasati @ , afisajul arata ,,STOPPED
(OPRIT)”, urmat de ,,CONTINUE FILTER (CONTINUARE
FILTRARE)” ,,YES (DA) NO (NU)”. Apasati butonul X, afisajul
arata ,,QUIT FILTER (PARASIRE FILTRU)” ,,YES (DA) NO
(NU)”, apasati butonul v ; SmartFilter este anulat, lumina albastri se
stinge, iar comenzile revin la functionarea normald. Comenzile vor
sugera filtrarea dupa alte cateva cicluri de gatit.

Daca golirea este imbacsita de reziduuri alimentare, afisajul va indica
VAT EMTY (CUVA GOALA)”, urmat de ,,YES (DA) NO (NU)”.
Folositi peria cu peri albi si drepti pentru a curata golirea, apasati
butonul V, iar afisajul arata ,,DRAINING (GOLIRE)”. Comenzile

vor continua cu procesul de filtrare.

La finalul ciclului de golire se afiseaza ,, VAT EMTY (CUVA GOALA)”,
urmat de ,,YES (DA) NO (NU)”. Verificati vizual daca este goald cuva si
apasati butonul v, se afiseazi ,, WASHING (SPALARE)”. Dupi finalizarea
procesului de filtrare, afisajul arati ,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE
GOLIRE)”. Apasati butonul de golire pentru a inchide golirea (Figura 3).
Afisajul arata ,,FILLING (UMPLERE)”, iar cuva se reumple cu ulei.
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3-11.A 5. Dupa umplerea cuvei, afisajul arata ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL
. ESTE PLIN?)” ,,YES NO (DA NU)”. Asigurati-va ca este plina cuva si apoi
apasati butonul \ pentru DA, iar comanda trece in pozitia ,,OFF (OPRIT)”.

FILTRARE - MANUALA
(CONT.)

6. Dacd uleiul nu a fost pompat inapoi la nivelul corect in cuva in timpul
procesului SmartFilter Express™, apasati butonul X pentru NO (NU), iar
pompa functioneaza timp de 30 de secunde.

7. Afisajul arata ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN)?” ,,YES
NO (DA NU)”. Asigurati-vi ca este plind cuva si apoi apasati butonul V , iar
afisajul aratd, iar comanda revine la functionarea normala. Apasati butonul
X, iar pompa functioneaza inca 30 de secunde. Puteti incerca sa umpleti
cuva de 3 ori.

Eroare de filtrare

8. Dupa ce ati incercat de 3 ori sa umpleti cuva fara sa reusiti, afisajul
arata ,,*CHANGE (SCHIMBATI)* *FILTER (ELEMENTUL)* *PAD
(FILTRANT)* CLOGGED? (IMBACSIT?)”. Apisati butonul \ , iar
comenzile trec in pozifia OFF (OPRIT). Schimbati elementul filtrant
respectand procedurile de la Sectiunea Schimbarea elementului filtrant.

9. Daca nu se schimba elementul filtrant, se va afisa memento-ul ,,CHANGE
FILTER PAD? (SCHIMBATI ELEMENTUL FILTRANT?)” la fiecare 4
minute, pana la schimbarea elementului filtrant.

10. in timpul urmatorului SmartFilter Express™ cu un nou element filtrant, in
cazul in care cuva nu este umpluta dupa 3 incercari, afisajul arata ,,FILTER
SERVICE REQUIRED-SEE TROUBLESHOOTING GUIDE (ESTE
NECESAR SERVICE PENTRU FILTRU - VEZI GHIDUL PENTRU
DEPANARE)”, urmat de ,,YES (DA)”. Apasati butonul \, iar comenzile
trec unitatea in modul OFF (OPRIT).

Pentru a va ajuta sd va asigurati de umplerea completa a cuvei,
curdtati baia filtrului cel putin o data pe zi, schimbati elementul
filtrant cel putin o data pe zi si asigurati-va ca BIB este plin si ca
inelele O de la baia filtrului sunt in stare buna. Daca magazinul
dumneavoastra functioneaza 24 de ore pe zi, curatati baia
filtrului si schimbati elementul filtrant de doua ori pe zi.
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3-11.B

FILTRARE - SMART
TOUCH

Martie 2015

Aceasta sectiune descrie modul de rulare a unei proceduri de filtrare automate cu
ajutorul functiei buton actionat prin apasare.

1. In timpul functionrii automate si dupa un anumit numar de cicluri de gtit,
lampa albastra lumineaza pe partea din fata a friteuzei (Figura 1), iar comanda
arata periodic ,,FLTR NOW? (FILTR ACUM)?” ,,)YES NO (DA NU)”.

2. Daca se doreste filtrarea, apasati butonul ii pentru YES (DA), iar afisajul
arati ,,*SKIM VAT (CUVA SPUMARE)*”, urmat de ,,CONFIRM
(CONFIRMARE)” ,,YES NO (DA NU)”.

3. Dupa spumarea firimiturilor din partea superioara a uleiului, apasati butonul
i pentru YES (DA), iar afisajul arata ,,DRAINING (GOLIRE)”, golirea
se deschide, iar uleiul se goleste din cuva. (In cazul in care comanda
suspecteaza existenta uleiului in baia de golire ,, CAUTION IS THERE OIL
IN PAN? (ATENTIE, EXISTA ULEI iN BAIE?) YES NO (DA NU)” se
poate indica pe afisaj. Asigurati-va ca baia de golire este goald inainte de a
continua.)

4. Daca NU se doreste filtrarea, apasati butonul X , iar AIF (Automatic
Intermittent Filter, Filtrarea intermitenta automata) este anulatad. Lampa
albastra se stinge, iar comenzile revin la functionarea normala. Comenzile
vor sugera filtrarea dupa alte cateva cicluri de gatit.

Dacé golirea este imbacsita, vezi Sectiunea 3-22 pentru a impiedica avarierea
friteuzei.

Daci afisajul arati ,,VAT EMTY (CUVA GOALA)”, urmati de ,,YES NO (DA
NU)”, verificati daca golirea este curata si cuva este goala. Apasati butonul i, iar
afisajul aratia ,, WASHING (SE SPALA)”, urmat de ,,FILLING (UMPLERE)”.

Etapa WASH (SPALARE) a primei filtriri automate pe un element de filtrare nou
dureaza cu 45 de secunde mai mult pentru a penetra elementul filtrant.

5. Daca afisajul arata ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL ESTE PLIN)?” ,,YES
NO (DA NU)”, asigurati-va ca cuva este plina si apoi apasati butonul i
pentru YES (DA), iar comanda revine la functionare normala.

Eroare de filtrare

6. Daca uleiul nu a fost pompat Tnapoi la nivelul corect in cuva in timpul
procesului AIF, apésati butonul X pentru NO (NU), iar pompa afiseaza
,0:30” si numara invers pana la ,,0:00”.

7. Afisajul arata ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN)?” ,,YES NO
(DA NU)”. Apisati butonul V , iar comanda revine la functionarea normala.
Apésati butonul X, iar pompa functioneaza inca 30 de secunde. Puteti
incerca sd umpleti cuva de 3 ori.
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3-11.B
FILTRARE - SMART 8. Dupa 3 incercari nereusite de umplere a cuvei, comenzile arata

apoi ,,CHANGE FILTER PAD? (SCHIMBATI ELEMENTUL
FILTRANT?)” ,,YES NO (DA NU)”. Daca schimbati acum
elementul filtrant, apasati i si schimbati elementul filtrant respectand
procedurile de la Sectiunea Schimbarea elementului filtrant sau a
hartiei filtrante. Comenzile revin la functionarea normala.

TOUCH
(CONT.)

Daca elementul filtrant va fi schimbat ulterior, apasati butonul X , iar
memento-ul ,,CHANGE FILTER PAD? (SCHIMBATI ELEMENTUL
FILTRANT?)” apare dupa 15 minute.

9. 1In timpul urmatorului AIF cu un nou element filtrant, in cazul in
care cuva nu este umplutd dupa 3 incercari, afisajul arata ,,FILTER
SERVICE REQUIRED-SEE TROUBLESHOOTING GUIDE (ESTE
NECESAR SERVICE PENTRU FILTRU - VEZI GHIDUL PENTRU
DEPANARE)”.

10. Daca apare mesajul ,,Service Required (Este necesar service)”, atunci
la fiecare 15 minute, afisajul arata ,,FILTER PROBLEM FIXED? (A
FOST REZOLVATA PROBLEMA FILTRULUI?) YES (DA) NO
(NU)” Dacad problema nu a fost rezolvata, apasati butonul X. Dupa
rezolvarea problemei, apdsati i , iar comenzile revin la functionarea
normala.

Pentru a va asigura de umplerea completa a cuvei, verificati daca baia
filtrului este curatata cel putin zilnic, elementul filtrant este schimbat,
verificati daca JIB este plin, iar inelele O de la baia filtrului sunt in stare
buna.
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3-12. A Aceasta procedura de filtrare permite o curatare mai riguroasa a cuvei
FILTRARE ZILNICA - si ar trebui realizatd o data pe zi. Cuva poate fi filtratd in timpul oricaror
MANUALA perioade in care nu se realizeaza frigerea.

Pentru evitarea arsurilor datorate uleiului fierbinte, folositi echipamente
de siguranta aprobate, inclusiv sorf, masci faciala si manusi inainte de a
incepe procedura de filtrare.

De asemenea, pentru evitarea supraumplerii baii de golire, goliti numai

1 cuvi la un moment dat. Baia de golire retine uleiul din 1 cuvai plina sau

2 cuve despartite. Supraumplerea baii de golire poate genera alunecarea
pe podele, ceea ce poate avea ca rezultat ranirea persoanelor.

1. Verificati baia filtrului: La prima filtrare din fiecare zi trebuie folosit un nou
element filtrant, dar acelasi element filtrant se poate folosi si restul zilei,
cu exceptia cuvelor pentru peste. Dupa filtrarea unei cuve pentru peste,
asigurati-va ca schimbati cartusul filtrant.

2. Asigurati-va ca se afla pe pozitie capacul bdii de filtrare, tubul de golire
a filtrului este fixat, iar baia de golire a filtrului este Tmpinsa in interior si
blocata pe pozitie. Daca baia de golire a filtrului si capacul nu sunt fixate pe
Figura 1 pozitie, afisajul arata ,,CHK PAN (VERIF BAIE)”.

3. Tineti apasat pana cand afisajul arata ,,1. EXPRESS FILTER? (1. FILTRARE
EXPRES?)”.

4. Apasati butonul P , iar afisajul arata ,,2.DAILY FILTER? (FILTRARE
ZILNICA?)”

5. Apasati butonul Y pentru DA, iar afisajul aratd ,, CONFIRM
(CONFIRMARE)”. urmat de ,,YES NO (DA NU)”.

6. Apasati butonul V pentru DA, iar afisajul prezinta ,,OPEN DRAIN
(DESCHIDERE GOLIRE)”. Trageti in afara butonul de golire (Figura 1),
afisajul aratd ,,DRAINING (GOLIRE)”, iar uleiul se goleste din cuva, sau
apasati butonul X pentru NO (NU), iar comenzile revin la functionarea

Figura 2 normala.

7. Dupa golirea uleiului din cuva, scoateti suportul cosului din cuva. Figura 2.

Folositi lavete de protectie sau manusi atunci cand ridicati
suportul cosului. Suportul ar putea fi fierbinte si pot rezulta
arsuri.
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8. Racditi sau periati partile laterale si partea inferioara a cuvei. Aveti grija sa
3-12. A nu deteriorati sondele de sesizare.

FILTRARE ZILNICA -

MANUALA

(CONT)) Nu folositi lana de otel, alte ustensile de curatare abrazive sau
agenti de curdtare/sanitatie care contin clor, brom, iod sau
amoniac, deoarece acestea vor deteriora materialul inox si vor
reduce durata de viata a unitatii.

Nu folositi jet de apa (pulverizator sub presiune) pentru a curata
unitatea, in caz contrar poate rezulta avarierea componentelor.

9. Dupa curatarea cuvei, afisajul arata ,,SCRUB VAT COMPLETE?
(CURATARE CUVA FINALIZATA?)” ,)YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul V pentru YES (DA), iar afisajul arati ,, WASH VAT (SPALARE
CUVA)” ,YES NO (DA NU)”.

10. Apasati butonul v, afisajul arata ,,WASHING (SPALARE)”, iar uleiul
circuld prin cuva timp de cateva minute. La finalizarea ciclului de spalare,
afisajul aratd ,,WASH AGAIN? (SPALATI DIN NOU?)” ,,YES NO (DA

) NOTICE

Etapa de spélare a primei filtrari pentru un element filtrant nou dureaza cu 45

de secunde mai mult pentru a penetra elementul.

11. Apasati butonul v pentru DA daci este necesari o alti spalare, in caz contrar
apasati butonul X pentru NU, iar afisajul arata ,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE
Figura 3 GOLIRE)”. Apasati butonul de golire pentru a inchide golirea (Figura 3),
afisajul arata ,,RINSING (CLATIRE)”, iar cuva se umple cu ulei.

12. Dupa umplerea cuvei, pe afisaj apare ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE
GOLIRE)”. Trageti butonul de golire pentru a deschide golirea (Figura 4),
iar afisajul aratd ,,RINSING (CLATIRE)”. La finalizarea clatirii, afisajul
aratd ,,RINSE AGAIN? (CLATITI DIN NOU?)” ,,YES NO (DA NU)”.

13. Apisati butonul V pentru YES (DA) daca este necesari o alta clatire, in
caz contrar apasati butonul X pentru NO (NU). Afisajul arata ,,POLISH?
(LUSTRUIRE?)” ,,YES (DA)”.

Fi 4 14. Apasati butonul V pentru YES (DA), iar uleiul este curdtat prin circularea
lgura acestuia prin sistemul de filtrare. Afisajul arata ,,5:00 X=STOP”. Daca se
doreste, apasati butonul X pentru a opri lustruirea, in caz contrar uleiul este

lustruit timp de 5 minute.

15. Dupa lustruirea uleiului, afisajul arata ,,FILL VAT? (UMPLERE CUVA?)”
L YES (DA)”. Apasati butonul \ , iar afisajul arati ,, CLOSE DRAIN
(INCHIDERE GOLIRE)”. Apasati butonul de golire pentru a inchide
golirea (Figura 3), afisajul arata ,,FILLING (UMPLERE)”, iar cuva se va
umple din nou cu ulei.
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3.12. A 16. Dupa umplere, afisajul arata ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN?)”
FILTRARE ZILNICA - ,»YES NO (DA NU)”. Apasati butonul \ pentru DA; friteuza revine la functionarea

MANUALA normala.

(CONT.) 17. Daci se apasd butonul X, afisajul aratd ,,FILLING (UMPLERE)”. Puteti incerca
sa umpleti cuva de 4 ori si apoi comanda arati ,,ADD QUIT (ADAUGARE
RENUNTARE)”. Tineti apasat butonul v, iar pompa BIB functioneazi, umpland
cuva din BIB. Cand cuva este plind, apasati butonul X, iar afisajul arata ,,IS POT
FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN?)” ,,YES NO (DA NU)”. Apisati butonul
pentru YES (DA), iar friteuza revine la functionare normala.

3-12. B

FILTRARE ZI LNJCA - Imbriacati echipamentul de protectie: Asigurati-va ci folositi intreg echipamentul de sigurant,
AUTOMATA inclusiv sorf, masca pentru fatd si manusi. Nu Incepeti niciodata filtrarea decat dupa ce purtati
intreg echipamentul de protectie. Uleiul fierbinte poate produce arsuri grave.

Nu se recomanda mutarea friteuzei sau a baii de golire a friteuzei cat timp contin ulei
fierbinte. Uleiul fierbinte poate produce improscarea si pot rezulta arsuri grave.

1. Verificati baia filtrului: Folositi un element filtrant nou pe primul filtru din fiecare zi,
dar se poate folosi acelasi element filtrant pe durata intregii zile , cu exceptia cuvelor
pentru peste. Dupa filtrarea unei cuve pentru peste, asigurati-va ca schimbati cartusul
filtrant.

Verificati sa fie bine stransa conducta filtrului si ca baia de golire a filtrului sa fie
mult in spate, dupa friteuza, atat cat este posibil, iar capacul baii filtrului sa se afle pe
pozitie. Daca baia de golire a filtrului sau capacul nu se afla pe pozitie, afisajul arata
,»CHK PAN (VERIF BAIE)”

2. Verificati daca uleiul este fierbinte: Rezultatele optime se obtin cand uleiul pentru
prajit este filtrat la temperatura normala de préjire.

3. Tineti apasat pana cand afisajul arata ,,1. AUTO FILTER? (1. FILTRARE
AUTOMATA?)”.

4. Apasati si eliberati butonul V, iar afigajul arata 2.MAINT FILTER? (2.FILTRARE
INTRETINERE?)

5. Apasati butonul @ pentru YES (DA), iar afisajul arata ,, MAN FILTER (FILTRARE
MANUALA)” , YES NO (DANU)”.

6. Apasati butonul «, pentru YES (DA), iar afisajul aratd ,, DRAINING (GOLIRE)”, iar
uleiul se goleste din cuva, sau apasati butonul X pentru NO (NU), iar comenzile revin
la functionarea normala. (In cazul in care comanda suspecteazi existenta uleiului in baia de
golire ,CAUTION IS THERE OIL IN PAN? (ATENTIE, EXISTA ULEI IN BAIE?) YES
NO (DA NU)” apare pe afisaj. Asigurati-va ca baia de golire este goala Tnainte de a continua.)

7. Dupa golirea uleiului din cuva, scoateti suportul cosului de la cuva. Figura 2

Folositi lavete de protectie sau manusi atunci cand ridicati suportul cogului. Suportul ar
putea fi fierbinte si pot rezulta arsuri.
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3-12. B
FILTRARE ZILNICA -

AUTOMATA
(CONT.)

Tunie 2016

8. Folositi peria cu coada pentru a curata prin frecare peretii, colturile si
fundul din interiorul cuvei. Folositi peria cu peri taiati oblic pentru a curata
intre tuburile arzatorului si sub acestea, colturile cuvei si alte zone greu
accesibile. Aveti grija sd nu deteriorati sondele de sesizare.

Nu folositi 1ana de otel, alte ustensile de curdtare abrazive sau agenti de
curdtare/sanitatie care contin clor, brom, iod sau amoniac, deoarece acestea vor
deteriora materialul inox si vor reduce durata de viata a unitatii.

Nu folositi jet de apa (pulverizator sub presiune) pentru a curdta unitatea, in caz
contrar poate rezulta avarierea componentelor.

9. Dupa curatarea cuvei, iar afisajul arata ,,SCRUB VAT COMPLETE?
(CURATARE CUVA FINALIZATA?)” ,,YES NO (DA NU)”. Apisati
butonul  pentru YES (DA), iar afisajul arata ,,WAH VAT (SPALARE
CUVA)” | YES NO (DA NU)”.

Etapa de spalare a primei filtrari de intretinere pentru un element filtrant nou
dureaza cu 45 de secunde mai mult pentru a penetra elementul.

10. Apiasati butonul ~, iar afisajul aratd ,,WASHING (SPALARE)”. Uleiul circuld
prin cuva timp de cateva minute. Dupa finalizarea ciclului de spalare, afigajul
arati ,,WASH AGAIN? (SPALATI DIN NOU?)” si ,,YES NO (DA NU)”.

11. Apasati butonul N pentru YES (DA) daca este necesara o alta clatire, In
caz contrar apasati butonul X pentru NO (NU), iar afisajul aratda RINSING
(CLATIRE), iar friteuza clateste automat cuva. La finalizarea clatirii, afisajul
arati ,RINSE AGAIN? (CLATITI DIN NOU?)” ,,YES NO (DANU)”.

12. Apasati butonul \ pentru YES (DA) in cazul in care este necesara o alta
clatire, in caz contrar apasati butonul X pentru NO (NU). Afisajul arata
,POLISH? (LUSTRUIRE?)” ,,YES (DA)”.

13.  Apasati butonul V pentru YES (DA), iar uleiul este curatat prin circularea acestuia
prin sistemul de filtrare, iar afisajul arata ,,5:00 STOP”.

14. Dupa lustruirea uleiului, afisajul arata ,,FILL VAT? (UMPLERE CUVA?)”,
impreuna cu ,,YES (DA)”. Apasati butonul i , iar afisajul arata ,,FILLING
(UMPLERE)”, iar cuva se umple cu ulei.

15. Dupa umplere, afisajul arata ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE
PLIN)?” ,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul \ pentru YES (DA), iar
friteuza revine la functionare normala.

Daca se apasa butonul X, afisajul aratd ,,FILLING (UMPLERE)”, iar
pompa functioneaza 30 de secunde si se opreste, afisajul arata ,,IS POT
FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN)?” ,,YES NO (DA NU)”. Dupa 3
incercari, afisajul aratd ,,ADD (ADAUGARE)” ,,QUIT (RENUNTARE)”.
Mentineti apasat butonul @ pentru a umple recipientul si eliberati. Apasati
butonul X, iar afisajul arata ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE
PLIN)?” ,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul +, iar comenzile revin la
functionarea normala.
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3-13. A
MANUAL
ELIMINAREA

ULEIULUI DIN CUVA

CU UTILIZAREA PRELUNGITA, TEMPERATURA DE
APRINDERE A ELEMENTULUI DE SCURTCIRCUITARE
ESTE REDUSA. ELIMINATI ULEIUL DACA PREZINTA
SEMNE DE FUM SAU SPUMARE EXCESIVA. POT
REZULTA ARSURI GRAVE, RANIREA PERSONALULUI,
INCENDII SI/SAU AVARIEREA BUNURILOR.

CU AJUTORUL
NAVETEI PENTRU
EVACUARE A
ULEIULUI

1. Deschideti usa, ridicati opritorul baii de golire si scoateti ansamblul
baii de golire a filtrului, cu ajutorul méanerului de pe baia de golire.
Figurile 1 si 2.

2. Mentineti apasat (pe oricare dintre parti) pana cand pe
afisaj apare ,,*FILTER MENU (MENIU FILTRU)*”, alaturi de 1.
EXPRESS FILTER? (1. FILTRARE EXPRES?).
Figura 1
3. Apasati si eliberati butonul P de doua ori, pana cand afisajul arata
,»3.DISPOSE (3. ELIMINARE)”. Apasati butonul ii, iar afisajul
aratd ,,DISPOSE? (ELIMINARE?)” ,,YES NO (DA NU)”.

4. Apasati butonul V iar pe afisaj apare ,,IS DISPOSAL UNIT IN
PLACE? (UNITATEA DE EVACUARE ESTE PE POZITIE?”
»YES NO (DA NU)”.

Figura 2 ) .. ) .

5. Cu naveta pentru evacuare rasucita pe pozitie (Figura 3), apasati
butonul \/, iar afisajul arata ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE
GOLIRE)”. Trageti butonul de golire pentru a deschide golirea, iar
afisajul aratda ,,DRAINING (GOLIRE)”. Acum, uleiul se goleste din
cuvd In naveta.

6. Afisajul aratd ,,VAT EMTY (CUVA GOALA)“, ,YES NO (DA
Figura 3 NU)“. Verificati daci este goala cuva si apasati butonul V.
7. Afisajul aratd ,,CLEAR OLD OIL FROM OIL LINES (CURATATI
ULEIUL VECHI DIN CONDUCTELE DE ULEI)” , N=PUMP
(POMPA)” , X =DONE (REALIZAT)”. Mentineti apasat butonul
\ timp de cateva secunde pentru a curita uleiul vechi din conducte.
Dupa curatare, apasati butonul X.
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3-13. A
MANUAL
ELIMINAREA ULEIULUI

DIN CUVA CU AJUTORUL
NAVETEI PENTRU
EVACUARE A ULEIULUI
(CONT.)

10.

Afisajul arati ,,CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“
,YES NO (DA NU)“. Dupa curdtarea cuvei, apasati butonul v, iar afisajul arata
,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE GOLIRE)”. Apasati butonul de golire.

Afisajul aratda ,MANUAL FILL POT (UMPLERE MANUALA RECIPIENT)”,
urmat de ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL ESTE PLIN)”, alaturi de ,,YES
NO (DA NU)”. Umpleti cuva pana la linia indicatoare inferioard din partea

din spate a cuvei. Vezi Umplerea sau completarea cu ulei, instructiunile de la
Sectiunea 3-3.

Apasati butonul V', iar friteuza revine la functionare normala.

Scoateti naveta pentru evacuare de sub friteuza si Inlocuiti-o cu ansamblul baii
filtrului.

3-13.B
ELIMINAREA
AUTOMATA A ULEIULUI

DIN CUVA CcU
AJUTORUL NAVETEI
OPTIONALE PENTRU

EVACUAREA ULEIULUI

Martie 2014

Deschideti usa centrala si trageti ansamblul baii de golire de sub friteuza si
inlocuiti-1 cu naveta pentru evacuarea uleiului.

Mentineti apasat (pe oricare dintre parti) pana cand pe afisaj apare
»FFILTER MENU (MENIU FILTRU)*”, alaturi de ,,1. AUTO FILTER? (1.
FILTRARE AUTOMATA?)”.

Apasati si eliberati butonul » de doua ori, pana cand afisajul arata ,,3.DISPOSE
(3. ELIMINARE)”. Apasati butonul ii , iar afisajul arata ,,DISPOSE?
(ELIMINARE?)”,,)YES NO (DA NU)”. (Daca se suspecteaza prezenta uleiului
in baia de golire, ,,CAUTION IS THERE OIL IN THE PAN (ATENTIE, EXISTA
ULEI IN BAIE?)” YES NO (DA NU)” se poate indica pe afisaj. Asigurati-va cd
baia de golire este goald Tnainte de a continua.)

Apdsati butonul i , iar afisajul arata ,,IS DISPOSAL UNIT IN PLACE?
(UNITATEA DE EVACUARE ESTE PE POZITIE?) ,,YES (DA) NO (NU)”

Dupa deplasarea pe role pe pozitie a navetei pentru evacuare, apasati butonul i
, iar afigajul arata ,,DRAINING (GOLIRE)”. Acum, uleiul se goleste din cuva
in naveta.

Afisajul aratd apoi ,, VATEMTY (CUVA GOALA), alituri de ,,YES NO (DA NU)“.
Verificati daca este goalad cuva si apasati butonul V. Afisajul aratd ,,CLEAR OLD

OIL FROM OIL LINES (CURATATI ULEIUL VECHI DIN CONDUCTELE DE
ULEI)”, N~=PUMP (POMPA)” . X =DONE (REALIZAT)”. Pentru a vi asigura ci in
conductele de ulei nu mai ramane ulei vechi, menfineti apasat butonul i cateva secunde.
Dupa curatarea conductelor, apasati butonul X.

Afisajul arati ,,CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“
,.YES NO (DA NU)*. Dupa curitarea cuvei, apasati butonul v .

Afisajul arati ,MANUAL FILL POT (UMPLERE MANUALA RECIPIENT)”,
urmat de ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL ESTE PLIN)” ,,YES NO (DA NU)”.
Umpleti cuva pana la linia indicatoare inferioara din partea din spate a cuvei.
Apisati butonul V , iar comenzile revin la functionarea normala.

Scoateti naveta pentru evacuare de sub friteuza si inlocuiti-o cu ansamblul baii
filtrului.
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3-14.
ELIMINAREA ULEIULUI
DIN CUVA CU

AJUTORUL SISTEMULUI
OPTIONAL PENTRU
ELIMINAREA ULEIULUI
VRAC

Figura 1

Figura 2

Martie 2014

1.

10.

11.

12.

13.

Conectati cupla rapidd mama atasata la furtunul din partea din spate a friteuzei la cupla
rapida tatd corectd de pe perete. Dupa fixare, furtunul poate raméane conectat daca nu se
deplaseaza friteuza. Figurile 1 si 2.

,»BULK OIL DISPOSE? (ELIMINARE ULEI VRAC?)” in modul program
special sau modul setare trebuie setat la ,,YES (DA)” pentru ca sistemul de
eliminare ulei vrac sa functioneze. De asemenea, un pas cu cod parola

(1, 2, 3) poate fi addugat la programarea speciala, SP-27.

Mentineti apasat (stanga sau dreapta pentru cuve despartite) pana cand afisajul arata
*FILTER MENU (MENIU FILTRU)*”, alaturi de ,,1. EXPRESS FILTER? (FILTRARE
EXPRES?)”.

Apasati si eliberati butonul » de doua ori, pana cand afisajul arata ,,3.DISPOSE (3.
ELIMINARE)”. Apasati butonul \/, iar afisajul arata ,,DISPOSE? (ELIMINARE?)” ,,YES
NO (DA NU)” sau introduceti codul 1, 2, 3 daca SP-27 este setat la YES (DA).

Apisati butonul V; iar pe afisaj apare ,, DRAIN VAT? (GOLIRE CUVA?) YES NO (DA
NU)” apare pe afisaj. Apasati butonul X daca baia de golire contine ulei. Salt la pasul 9.

Apasati butonul v, iar afisajul arata ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE GOLIRE)”. Trageti
butonul de golire pentru a deschide golirea, iar afigajul arata ,, DRAINING (GOLIRE)”.
Uleiul se goleste din cuva in baia de golire.

Afisajul arati ,, VAT EMTY (CUVA GOALA)“, ,,YES NO (DA NU)“. Verificati dac cuva
este goald si apasati butonul V.

Afisajul arata ,,CLEAR OLD OIL FROM OIL LINES (CURATATI ULEIUL VECHI DIN
CONDUCTELE DE ULEI)” ,,\/=PUMP (POMPA)” »X =DONE (REALIZAT)”. Mentineti
apisat butonul V timp de cateva secunde pentru a curita uleiul vechi din conducte. Dupa
curatare, apasati butonul X.

Afisajul aratd ,,CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“, YES NO
(DA NU)“. Dupi curitarea cuvei, apasati butonul v .

Afisajul arata ,,DISPOSE (ELIMINARE)” si apoi ,\=PUMP (POMPA)” , X=DONE
(REALIZAT)”. Apasati butonul v .

Afisajul arata ,,DISPOSING ... (SE EVACUEAZA)” ,,X=STOP, iar uleiul este pompat de
la baia de golire la containerul pentru ulei vrac. Dupa pomparea intregii cantitati de ulei din
baie, apasati butonul X (STOP).

Afisajul arata ,,DISPOSE (ELIMINARE)” si apoi ,,v=PUMP (POMPA)” , X=DONE
(REALIZAT)”. Apisati butonul X, iar afisajul arati ,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE
GOLIRE)”. inchidere golire.

Afisajul arati ,MANUAL FILL VAT (UMPLERE MANUALA CUVA)” (sau “FILL VAT
FROM BULK (UMPLERE CUVA DE LA ALIMENTAREA VRAC) daci este prevazuta),
urmat de ,,IS POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN?)”, alaturi de ,,YES NO (DA
NU)”. Umpleti cuva pana la linia indicatoare inferioara din partea din spate a cuvei. Vezi
Umplerea sau completarea cu ulei, instructiunile de la Sectiunea 3-3.

Apasati butonul v, iar friteuza revine la functionare normala
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3-15.
ELIMINAREA ULEIULUI
CU AJUTORUL NAVETEI

OPTIONALE PENTRU
EVACUAREA ULEIULUI-
ODS-400

Figura 1

Figura 2

Figura 4

Martie 2014

CU UTILIZAREA PRELUNGITA, TEMPERATURA DE
APRINDERE A ELEMENTULUI DE SCURTCIRCUITARE
ESTE REDUSA. ELIMINATI ULEIUL DACA PREZINTA

SEMNE DE FUM SAU SPUMARE EXCESIVA. POT
REZULTA ARSURI GRAVE, RANIREA PERSONALULUI,
INCENDII SI/SAU AVARIEREA BUNURILOR.

1. Deschideti usa, ridicati opritorul baii de golire si scoateti
ansamblul baii de golire a filtrului, cu ajutorul manerului de pe
baia de golire. Figurile 1 si 2.

2. Eliberati inchizatoarea capacului si readuceti pe pozitie capacul pe

naveta pentru evacuarea uleiului. Figura 3. Asigurati-va cd se afla
pe pozitie captatorul de firimituri.

Figura 3
3. Deplasati pe role naveta pentru evacuarea uleiului sub friteuza
pana cand naveta se opreste. Asigurati-va ca golirea se aliniazd cu
orificiul din naveta. Figura 4.

|II;ENTRU EVITAREA RANIRII PERSOANELOR, ARSURILOR,

EVERSARILOR SI COROZIUNII:

e NUSUPRAUMPLETI NAVETA RETINE DOAR ULEIUL
DINTR-O CUVA PLINA SAU DOUA CUVE DESPARTITE

e NUADAUGATI APA SI/SAU AGENT DE CURATARE iN
NAVETA; EXCLUSIV ULEI

«  NUTRANSPORTATI ULEI DACA NU SE AFLA PE POZITIE
CAPACUL

4. Mentineti apasat (pe oricare dintre parti) pana cand pe afisaj
apare ,,*FILTER MENU (MENIU FILTRU)*”, alaturi de 1.
EXPRESS FILTER? (1. FILTRARE EXPRES?).
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3-15.

ELIMINAREA ULEIULUI
CU AJUTORUL NAVETEI
OPTIONALE PENTRU
EVACUAREA ULEIULUI-
ODS-400
(CONT)

Figura 5

Figura 6

Martie 2014

10.

11.

16.

Apasati si eliberati butonul P de doua ori, pana cand afisajul arata
,»3.DISPOSE (3. ELIMINARE)”. Apdsati butonul v, iar afigajul arata
,,DISPOSE? (ELIMINARE?)” ,,YES NO (DA NU)”. (in cazul in care comanda
suspecteaza existenta uleiului in baia de golire ,, CAUTION IS THERE OIL IN
PAN? (ATENTIE, EXISTA ULEI IN BAIE?) YES NO (DA NU)” se poate
indica pe afisaj. Asigurati-va ca baia de golire este goala inainte de a continua.)

Apasati butonul + iar pe afisaj apare ,,IS DISPOSAL UNIT IN PLACE?
(UNITATEA DE EVACUARE ESTE PE POZITIE?” ,,YES NO (DA NU)”.

Cu naveta pentru evacuarea uleiului deplasata pe role pe pozitie (Figura
3), apasati butonul v, iar afisajul arata ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE
GOLIRE)”. Trageti butonul de golire, pentru a deschide golirea, iar afisajul
aratd ,,DRAINING (GOLIRE)”. Acum, uleiul se goleste din cuva in naveta.

Afisajul arata ,, VAT EMTY (CUVA GOALA), ,,YES NO (DA NU)*.
Verificati dacd este goald cuva si apasati butonul v, iar afisajul arata
,CLEAR OLD OIL FROM OIL LINES (CURATATI ULEIUL VECHI DIN
CONDUCTELE DE ULEI)”,,

ii=PUMP (POMPA)” . X =DONE (REALIZAT)”. Mentineti apdsat butonul
~ timp de céateva secunde pentru a curdta uleiul vechi din conducte. Dupa

curatare, apasati butonul X.

Afisajul arati ,,CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“
»YES NO (DA NU)“. Dupa curatarea cuvei, apasati butonul v, iar afisajul arata
,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE GOLIRE)”. Apisati butonul de golire.

Afisajul arati ,MANUAL FILL POT (UMPLERE MANUALA RECIPIENT)”,
urmat de ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL ESTE PLIN)” ,,YES NO (DA
NU)”. Umpleti cuva pana la linia indicatoare inferioara din partea din spate a
cuvei si apoi apasati butonul v".

Scoateti naveta pentru evacuare de sub friteuza si inlocuiti-o cu ansamblul baii
filtrului.

. Inchideti si fixati capacul si deplasati pe role naveta pentru evacuarea uleiului

cétre containerul pentru eliminare.

. Apucati manerul din lemn si scoateti din suport ansamblul furtunului. Figura 5.

. Asigurati-va ca duza furtunului este orientatd in containerul pentru eliminate si

rasuciti rapid manerul pompei (repede) pentru a amorsa pompa si a face uleiul
sa curga prin pompa.

Actionati cu grija pentru a preveni arsurile produse
de improscarea grasimii vegetale fierbinti.

Imediat ce s-a golit naveta, readuceti ansamblul furtunului in suport. Figura 6.
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3-16.
ELIMINAREA ULEIULUI
CU AJUTORUL NAVETEI

OPTIONALE PENTRU CU UTILIZAREA PRELUNGITA, TEMPERATURA DE APRINDERE
ELIMINAREA ULEIULUI- A ELEMENTULUI DE SCURTCIRCUITARE ESTE REDUSA.
ODS-450 ELIMINATI ULEIUL DACA PREZINTA SEMNE DE FUM SAU
SPUMARE EXCESIVA. POT REZULTA ARSURI GRAVE, RANIREA
PERSONALULUIL INCENDII SI/SAU AVARIEREA BUNURILOR.

1. Deschideti usa, ridicati opritorul baii de golire si scoateti
ansamblul baii de golire a filtrului, cu ajutorul manerului de pe
baia de golire. Figurile 1 si 2.

2. Eliberati inchizatoarea capacului si readuceti pe pozitie capacul pe
naveta pentru evacuarea uleiului. Figura 3. Asigurati-va ci se afla
pe pozitie captatorul de firimituri.

3. Deplasati pe role naveta pentru evacuarea uleiului sub friteuza
pana cand naveta se opreste. Asigurati-va ca golirea se aliniaza cu
orificiul din navetd. Figura 4.

Figura 1

I]l;ENTRU EVITAREA RANIRII PERSOANELOR, ARSURILOR,

EVERSARILOR SI COROZIUNII:

«  NUSUPRAUMPLETL NAVETA RETINE DOAR ULEIUL
DINTR-O CUVA PLINA SAU DOUA CUVE DESPARTITE

e NUADAUGATI APA SI/SAU AGENT DE CURATARE iN
NAVETA; EXCLUSIV ULEI

«  NUTRANSPORTATI ULEI DACA NU SE AFLA PE POZITIE
CAPACUL

Figura 2

4. Mentineti apasat (pe oricare dintre parti) pana cand pe afisaj
apare ,,*FILTER MENU (MENIU FILTRU)*”, alaturi de 1.
EXPRESS FILTER? (1. FILTRARE EXPRES?).

5. Apasati si eliberati butonul » de doua ori, pana cand afigajul arata
,,3.DISPOSE (3. ELIMINARE)”. Apasati butonul i, iar afisajul
aratd ,,DISPOSE? (ELIMINARE?)” ,,YES NO (DA NU)”. (In
cazul in care comanda suspecteaza existenta uleiului 1n baia de
golire ,,CAUTION IS THERE OIL IN PAN? (ATENTIE, EXISTA
ULEI IN BAIE?) YES NO (DA NU)” se poate indica pe afisaj.
Asigurati-va ca baia de golire este goala inainte de a continua.)

Figura 3

Figura 4 Pentru a reduce riscul de incendiu sau soc electric, nu goliti mai

mult de o cuva plina sau doui cuve despartite o data.
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3-16.
ELIMINAREA ULEIULUI
CU AJUTORUL NAVETEI

OPTIONALE PENTRU
EVACUAREA ULEIULUI-
ODS-450 (CONT.

[Apasati in jos pentru a bloca

A

| Apasati pentru a elibera

Figura 5

Figura 6

Figura 7

Martie 2014

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Apisati butonul ¥ iar pe afisaj apare ,,IS DISPOSAL UNIT IN
PLACE? (UNITATEA DE EVACUARE ESTE PE POZITIE?)” ,,YES NO (DA
NU)”.

Cu naveta pentru evacuare rasucitd pe pozitie (Figura 3), apdsati butonul , iar
afisajul aratd ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE GOLIRE)”. Trageti butonul de
golire, pentru a deschide golirea, iar afisajul arata ,, DRAINING (GOLIRE)”.
Acum, uleiul se goleste din cuva in naveta.

Afisajul aratd ,,VAT EMTY (CUVA GOALA)", ,,YES NO (DA NU)*.
Verificati daca este goald cuva si apasati butonul V.

Afisajul aratd ,,CLEAR OLD OIL FROM OIL LINES (CURATATI ULEIUL
VECHI DIN CONDUCTELE DE ULEI)” ,,ii =PUMP (POMPA)” X =DONE
(REALIZAT)”. Mentineti apasat butonul v timp de citeva secunde pentru a curita

uleiul vechi din conducte. Dupa curdtare, apasati butonul X.

Afisajul arati ,,CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“
,YES NO (DA NU)*“. Dupa curdtarea cuvei, apdsati butonul v, iar afisajul arata
,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE GOLIRE)”. Apisati butonul de golire.

Afisajul arati ,MANUAL FILL POT (UMPLERE MANUALA RECIPIENT)”,
urmat de ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL ESTE PLIN)”, alaturi de ,,YES
NO (DA NU)”. Umpleti cuva pana la linia indicatoare inferioara din partea din

spate a cuvei $i apoi apasati butonul .

Scoateti naveta pentru evacuare de sub friteuza si inlocuiti-o cu ansamblul baii
filtrului.

Inchideti si fixati capacul si deplasati pe role naveta pentru evacuarea uleiului
catre containerul pentru evacuare.

Apasati pe partea superioard a franei pentru a fixa pe pozitie unitatea. Figura 5.

Deconectati fitingul de pe partea superioard a ODS si conectati-1 la containerul
pentru evacuare. Figura 6.

Folosind cablul electric din partea din spate a manerului navetei, conectati-1 la
cablul scurt de la cutia de conexiuni. Figurile 7 si 8.

Figura 8
Treceti comutatorul electric in pozitia ON (PORNIT). Figura 8.
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3-16.
ELIMINAREA ULEIULUI
CU AJUTORUL NAVETEI

OPTIONALE PENTRU
EVACUAREA ULEIULUI-
ODS-450 (CONT,)

Figura 9

Figura 10

Martie 2014

18. Conectati cablul electric al navetei in priza de sub comanda
containerului pentru evacuare si apoi mentineti apasat comutatorul
de pe comenzile containerului pentru a pompa ulei de la naveta la
container. Figura 9

19. Dupa golirea navetei, eliberati comutatorul si deconectati
cablul electric si infasurati-1 la loc pe carligul de pe
manerul navetei.

20. Folosind manusi sau o laveta de protectie, deconectati
fitingul de la containerul pentru evacuare si conectati-1 la
loc pe navetd. Figura 10.

Atunci cind deconectati fitingul, acesta poate fi fierbinte! Folositi
manusi de protectie sau o laveta pentru protectie la deconectarea
fitingului, in caz contrar se pot produce arsuri grave.
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3-17. Pentru asigurarea unei bune functionari al pomparii uleiului, elementul
SCHIMBAREA filtrant (sau hartia) trebuie schimbat cel putin o dati pe zi. Cu toate
ELEMENTULUI acestea, in cazul magazinelor deschise 24 de ore pe zi, elementul trebuie

FILTRANT schimbat de doua ori pe zi.

Daca nu a fost schimbat elementul filtrant, pe afisaj apare un
memento, ,,CHANGE PAD (SCHIMBATI ELEMENTUL)”.
Apisati butonul \ pentru anularea mesajului, dar acesta reapare
la fiecare 4 minute pana la schimbarea elementului filtrant.

1. Asigurati-va ca comutatorul principal este in pozitia ON (PORNIT).

2. Deschideti usa, ridicati opritorul baii de golire si scoateti ansamblul
baii de golire a filtrului, cu ajutorul méanerului de pe baia de golire.
Figurile 1 si 2.

Figura 1

Aceasta baie poate fi fierbinte! Folositi manusa de protectie sau o laveta
pentru protectie, in caz contrar se pot produce arsuri grave.

Daca baia filtrului este deplasata cat timp este plina cu ulei, actionati
Figura 2 cu atentie pentru a impiedica improscarea, in caz contrar pot avea loc
arsuri.
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3-17.
SCHIMBAREA

ELEMENTULUI FILTRANT
(CONT.)

Figura 3

Figura 4

Figura 5

Figura 6

Martie 2014

3. Ridicati capacul baii de pe baia de golire. Figura 3.

4. Ridicati cosul pentru firimituri de pe baia de golire. Stergeti uleiul
si firimiturile de pe cosul pentru firimituri. Curatati cosul pentru
firimituri cu apa si sdpun, apoi clatiti bine cu apa fierbinte. Figura 4.

5. Demontati inelul opritor al elementului filtrant i curatati bine cu apa

si sapun. Clatiti bine cu apa fierbinte. Figura 5.

6. Trageti elementul filtrant de la baie si eliminati elementul. Figura 6.
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3-17.
SCHIMBAREA

ELEMENTULUI

FILTRANT
(CONT)) 7. Trageti sita inferioara de la baie si curatati bine cu apa si sapun.
Clatiti bine cu apa fierbinte. Figura 7.

8. Stergeti uleiul si firimiturile de pe baia de golire. Curatati
baia de golire cu apa si sapun, apoi clititi bine cu
apa fierbinte.

Figura 7

Asigurati-va ca baia de golire, sita inferioara, captatorul de firimituri sunt
complet uscate inainte de a aseza elementul filtrant in baie, intrucat apa va
dizolva elementul filtrant.

9. Reasamblati in ordine inversa, asezand mai intéi sita inferioara in
baia filtrului, dupa care asezati elementul filtrant, inelul opritor si
Figura 8 captatorul de firimituri.

10. Tmpingeti la loc sub friteuza ansamblul baii filtrului, asigurindu-va

ca tubul filtrului de la baie realizeaza o buna conexiune cu fitingul de
sub friteuza. Figura 8.

11. Asigurati-va ca opritorul biii de golire este cuplat, iar friteuza este
Figura 9 acum pregititd de functionare normali. Figura 9
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3-18.
DEMONTAREA

S| CURATAREA
SUPORTULUI
PENTRU COSURI

Suportul pentru cosuri de pe mantaua din spate a friteuzei trebuie demon-
tat si curdtat periodic.

Folositi manusi de protectie cAnd demontati suportul pentru cosuri.
Suportul pentru cosuri ar putea fi fierbinte si pot rezulta arsuri.

1. Prindeti suportul pentru cosuri cu ambele maini; ridicati si trageti-1
de pe prezoane.

2. La o chiuveta, curatati suportul cu apa si sdpun. Uscati-1 bine.

3. Curatati zona din spatele suportului pentru cosuri si apoi montati-1 la loc.

3-19.A

MODUL CURATARE -
MANUAL

KEMISKA KEMISKA
SKYDDSGLASOGON SKYDDSHANDSKAR

Martie 2014

Baia de golire a filtrului trebuie sa se afle cit mai in spate posibil
sub friteuza, iar capacul trebuie sa se afle pe pozitie. Asigurati-va ca
baia de golire a filtrului este fixata pe pozitie, iar orificiul din capac
se aliniaza cu golirea inainte de a o deschide. Nerespectarea acestor
instructiuni produce improscarea cu griasime vegetala si poate avea

ca rezultat ranirea persoanelor.

Nu se recomanda mutarea friteuzei sau a baii de golire a friteuzei
cat timp contin grisime vegetala fierbinte. Grasimea vegetala
fierbinte poate produce improscarea si pot rezulta arsuri grave.
Purtati intotdeauna ochelari de protectie impotriva improscarii sau
ecran facial si manusi de protectie din cauciuc atunci cand curatati
vasul de prijire, deoarece solutia de curitare are concentratie
ridicata de substante alcaline. Evitati improscarea sau alt contact
al solutiei cu ochii sau pielea. Pot rezulta arsuri grave. Cititi cu
atentie instructiunile de pe agentul de curitare. Daca solutia intra
in contact cu ochii, clititi bine cu apa rece si adresati-va imediat
unui medic.

De asemenea, pentru evitarea supraumplerii baii de golire, goliti
numai 1 cuva la un moment dat. Baia de golire retine uleiul din
1 cuva plina sau 2 cuve despartite. Supraumplerea baii de golire
poate genera alunecarea pe podele, ceea ce poate avea ca rezultat
ranirea persoanelor.

1. Acoperiti cuvele alaturate pentru a evita contaminarea accidentala a
uleiului cu solutie de curatare pentru friteuza.

Nu gatiti produse 1n cuva alaturata atunci cand se desfasoara procesul de curatare
pentru evitarea contaminarii uleiului si/sau a produsului.
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3-19.A
MODUL CURATARE -

MANUAL
(CONT.)

Martie 2014

Tineti apasat pana cand afisajul arata ,,1. EXPRESS FILTER? (1. FILTRARE EXPRES?)”.

Apasati si eliberati butonul P de cateva ori pana cand afisajul arata ,,CLEAN-OUT
(CURATARE)”.

Apasati butonul v afisajul arata ,,OIL RMVD (ULEI ELIMINAT)” ,,YES NO (DA NU).”

Daca uleiul a fost deja scos, apasati butonul v, iar comanda face salt inapoi la pasul ,,Solution
Added? (Solutie adaugata?)”.

In cazul in care in cuvi se mai afla ulei, apasati butonul X, iar afisajul arata ,,DISPOSE
(ELIMINARE)” ,,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul V pentru eliminarea uleiului sau apasati

butonul X pentru a iesi din modul de curdtare.

Afigajul arata ,,IS DISPOSAL UNIT IN PLACE? (UNITATEA DE EVACUARE ESTE PE
POZITIE?)” ,,YES NO (DA NU)”. Daca este selectat ,,NO (NU)”, afisajul arata ,,INSERT DIS
POSAL UNIT (INTRODUCETI UNITATEA DE EVACUARE)”. Dupa ce unitatea de evacuare se
afla pe pozitie, apasati butonul \ pentru YES (DA); afisajul arata ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE
GOLIRE)”. Deschideti golirea, afisajul aratd ,, DRAINING (GOLIRE)”; uleiul se goleste din cuva.
Afisajul arati ,,VAT EMTY (CUVA GOALA)“, ,,YES NO (DA NU)*. Apisati butonul V cind
sunteti gata; afisajul arati ,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE GOLIRE)”; inchideti golirea.

Numai sistemele cu ulei vrac! Afigajul aratd ,,CHK PAN (VERIFICARE BAIE)” daca baia

de golire a filtrului lipseste. Dupa ce baia se afla pe pozitie, afisajul aratd ,,OPEN DRAIN
(DESCHIDERE GOLIRE)”. Trageti butonul de golire, iar afisajul arata ,, DRAINING (GOLIRE)”;
uleiul se goleste din cuva. Afigajul arata atunci ,N =PUMP (POMPA)” ., X=DONE (REALIZAT).
Apisati butonul ; afisajul aratd ,,DISPOSING (SE EVACUEAZA....)”, iar uleiul este pompat din

baia de golire. Dupa ce baia este golita, apasati de doua ori butonul X si inchideti golirea.

Afisajul arati ,,SOLUTION ADDED (SOLUTIE ADAUGATA)“ ,.)YES NO (DA NU).*“ Umpleti
cuva cu apa fierbinte cu 1 in. (25 mm) deasupra liniei de umplere superioare, adaugati 4 ozs.
(0,12 litri) de agent de curatare pentru friteuze deschise si amestecati bine. Apasati butonul v, iar
afisajul aratd ,,START CLEAN (INCEPERE CURATARE)“ ,,YES NO (DA NU)“.,

Apasati butonul v, afisajul arati ,,CLEANING (CURATARE)” si un temporizator pentru

numaratoare inversa. Caldura se regleaza la 195°F (91°C) pentru acest pas timp de o ora.

Adaugati apa dupa necesitati in timpul procesului de curdtare pentru a mentine solutia cu 1 in.

(25 mm) deaspura liniei de umplere superioare.

Pentru a incepe timpuriu ciclul de curatare, apasati butonul X; afisajul arata ,,QUIT CLEANING
(RENUNTARE LA CURATARE)” ,,YES NO (DA NU)”. Apisati butonul S pentru a anula restul

timpului de numarare inversd si continuati cu pasii de clatire.

Cu ajutorul periei pentru friteuza deschisa (nu folositi niciodata 1ana de otel), frecati interiorul
cuvei. Dupi o ori, afisajul aratd ,,CLN DONE (CURATARE REALIZATA)” si produce un semnal
sonor. Apasati butonul v, iar afisajul arata ,,REMOVE SOLUTION FROM VAT (SCOATERE
SOLUTIE DIN CUVA)”.
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3-19.A
MODUL CURATARE -

MANUAL
(CONT.)

Aprilie 2015

9. Goliti baia de golire a filtrului a componentelor interne de filtrare si agezati
componentele intr-o chiuveta pentru a fi curatate. Readuceti la friteuza baia
de golire a filtrului si capacul, asigurandu-va ca sunt bine fixate pe pozitie, iar
inchizatoarea este bine cuplata.

10. Trageti butonul de golire si goliti jumatate din continutul cuvei in baia de
golire a filtrului. Demontati de la unitate baia de golire si eliminati solutia de
curatare.

Pentru evitarea arsurilor atunci cand turnati solutie fierbinte, purtati manusi si
echipament de protectie si aveti grija sa evitati improscarea.

11. Readuceti baia de golire a filtrului si apasati butonul V. Afisajul arata apoi
VAT EMTY (CUVA GOALA)“, ,,YES NO (DA NU)"“.

12. Dupa golirea cuvei, apasati butonul \ , iar afisajul arati ,,SCRUB VAT
COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“,)YES NO (DA NU)*.
Folositi peria si unealta de curatat pentru a curata cuva daca este necesar.

Nu folositi 1ana de otel, alte ustensile de curatare abrazive sau agenti de curatare/
sanitatie care contin clor, brom, iod sau amoniac, deoarece acestea vor deteriora
materialul inox si vor reduce durata de viata a unitatii.

Nu folositi jet de apa (pulverizator sub presiune) pentru a curata unitatea, in caz
contrar poate rezulta avarierea componentelor.

13. Dupa curatarea cuvei, apasati butonul v, iar afisajul arata ,,RINSE VAT
(CLATIRE CUVA)”. (Daci golirea nu este deschisi, afisajul arati ,,OPEN
DRAIN (DESCHIDERE GOLIRE)”. Deschideti golirea.)

14. Turnati apa curata si aproximativ 8 oz. (0,24 litri) de solutie de otet distilat in
cuva pentru a o clati si lasati apa de clitire sa curga in baia de golire. Clatiti
de cel putin 3 ori, dar aveti grija sd nu supraumpleti baia de golire. Afisajul
aratd acum ,,RINSE COMPLETE (CLATIRE FINALIZATA)* ,,YES NO
(DANU)“

15. Dupa clatirea completd a cuvei, apasati butonul V , iar afisajul arata

,CLEAR SOLUTION FROM OIL LINES (CURATATI SOLUTIA

DIN CONDUCTELE DE ULEI)” ,N=PUMP (POMPA)” ,,X =DONE

(REALIZAT)”.
Pentru a va asigura ca in conductele de ulei nu mai rdmane solutie de curatare,
mentineti apasat butonul V citeva secunde. Dupi curatarea conductelor, apasati
butonul X, iar afisajul arata ,,VAT DRY? (CUVA USCATA?)” »YES NO (DA
NU)”. Apasati butonul V , iar afisajul arati ,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE
GOLIRE)”. Apasati butonul de golire pentru a inchide golirea. Comenzile revin la
functionarea normala.
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3-19.A
MODUL CURATARE -

MANUAL
(CONT.)

16. Trageti baia de golire de sub friteuza si eliminati apa de clatire.

17. Uscati bine cuva folosind un prosop, apoi apasati butonul V .
Comenzile revin la functionarea normala.

18. Asigurati-va ca golirea este inchisa.

Asigurati-va ca interiorul cuvei, orificiul supapei de golire si toate piesele
care intrd in contact cu uleiul nou sunt cat mai uscate posibil.

19. Curatati si uscati bine ansamblul baii de filtrare si de retur cu
noul element filtrant, la friteuza. Umpleti cuva cu ulei, respectand
instructiunile Umplerea sau completarea cu ulei de la Sectiunea 3-3.

3-19.8
MODUL CURATARE -
SMART TOUCH

KEMISKA KEMISKA
SKYDDSGLASOGON SKYDDSHANDSKAR

Aprilie 2015

Baia de golire a filtrului trebuie sa se afle cit mai in spate posibil sub friteuza,
iar capacul trebuie sa se afle pe pozitie. Asigurati-va ci baia de golire a filtrului
este fixata pe pozitie, iar orificiul din capac se aliniaza cu golirea inainte de a o
deschide. Nerespectarea acestor instructiuni produce improscarea cu grasime
vegetala si poate avea ca rezultat ranirea persoanelor.

Nu se recomandi mutarea friteuzei sau a biii de golire a friteuzei cat timp
contin grasime vegetala fierbinte. Grasimea vegetala fierbinte poate produce
improscarea si pot rezulta arsuri grave.

Purtati intotdeauna ochelari de protectie impotriva improscarii sau ecran
facial si manusi de protectie din cauciuc atunci cind curitati vasul de prijire,
deoarece solutia de curitare are concentratie ridicata de substante alcaline.
Evitati improscarea sau alt contact al solutiei cu ochii sau pielea. Pot rezulta
arsuri grave. Cititi cu atentie instructiunile de pe agentul de curitare. Daca
solutia intra in contact cu ochii, clititi bine cu apa rece si adresati-va imediat
unui medic.

De asemenea, pentru evitarea supraumplerii biii de golire, goliti numai 1 cuva
la un moment dat. Baia de golire retine uleiul din 1 cuva plini sau 2 cuve
despéartite. Supraumplerea baii de golire poate genera alunecarea pe podele,
ceea ce poate avea ca rezultat rinirea persoanelor.

1. Acoperiti cuvele alaturate pentru a evita contaminarea accidentald a
uleiului cu solutie de curatare pentru friteuza.

Nu gititi produse in cuva alaturata atunci cand se desfasoara procesul de curatare
pentru evitarea contaminarii uleiului si/sau a produsului.
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3-19.B
MODUL CURATARE -

SMART TOUCH
(CONT.)

Aprilie 2015

Tineti apasat pana cand afigajul arata ,,1. EXPRESS FILTER? (1. FILTRARE
EXPRES?)”.

Apasati si eliberati butonul » de céteva ori pana cand afisajul arata ,, CLEAN-OUT
(CURATARE)”.

Apisati butonul V ; afisajul arata ,,OIL RMVD (ULEI ELIMINAT)” ,,YES NO (DA
NU).”

Daci uleiul a fost deja scos, apasati butonul \ , iar comanda face salt inapoi la pasul
,.Solution Added? (Solutie adaugati?)”.

In cazul in care in cuva se mai afld ulei, apasati butonul X, iar afisajul arata ,,DISPOSE
(ELIMINARE)” ,,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul \ pentru eliminarea uleiului sau
apasati butonul X pentru a iesi din modul de curatare.

Afigajul arata ,,IS DISPOSAL UNIT IN PLACE? (UNITATEA DE EVACUARE ESTE
PE POZITIE?)” ,,YES NO (DA NU)”. Daci este selectat ,,NO (NU)”, afisajul aratd
LINSERT DISPOSAL UNIT (INTRODUCETI UNITATEA DE EVACUARE)”. Dupa
asezarea pe pozitie a unititii de eliminare, apasati butonul \ pentru YES (DA), golirea
se va deschide automat, iar afisajul arata ,,DRAINING (GOLIRE)®, iar uleiul se goleste
din cuva. Afisajul arata ,,VAT EMTY (CUVA GOALA)“, ,YES NO (DA NU)“. Apasati
butonul V cand este pregatitd.

Numai sistemele cu ulei vrac! Afisajul arata ,,CHK PAN (VERIF BAIE)” dacé baia de
golire a filtrului lipseste. Dupa asezarea pe pozitie a baii, golirea se va deschide automat,
iar afigajul va arata ,, DRAINING (GOLIRE)”, iar uleiul se goleste din cuva. Atunci
afigajul aratd ,\=PUMP (POMPA)” , X=DONE (REALIZAT). Apisati butonul
afisajul arati ,,DISPOSING (SE EVACUEAZA....)”, iar uleiul este pompat din baia de
golire. Dupa ce baia este golita, apasati de doud ori butonul X si inchideti golirea.

Afisajul aratd ,,SOLUTION ADDED (SOLUTIE ADAUGATA)“,,YES NO (DA NU).“
Umpleti cuva cu apa fierbinte cu 1 in. (25 mm) deasupra liniei de umplere superioare,
adaugati 4 ozs. (0,12 litri) de agent de curatare pentru friteuze deschise i amestecati bine.
Apasati butonul V , iar afisajul arati ,,.START CLEAN (INCEPERE CURATARE)“,.YES
NO (DANU)*.

Scoateti naveta pentru evacuare si goliti baia de golire a filtrului a componentelor interne de
filtrare i asezati componentele intr-o chiuveta pentru a fi curatate. Readuceti la friteuza baia de
golire a filtrului si capacul, asigurandu-va ca sunt bine fixate pe pozitie, iar inchizatoarea este
bine cuplata.

Apisati butonul V , afisajul arati ,,CLEANING (CURATARE)” si un temporizator pentru
numaratoare inversa. Caldura se regleaza la 195°F (91°C) pentru acest pas timp de o ora.

Adaugati apa dupa necesitati in timpul procesului de curatare pentru a mentine solutia cu 1
in. (25 mm) deaspura liniei de umplere superioare.

Pentru a incepe timpuriu ciclul de curatare, apasati butonul X; afisajul arata ,,QUIT
CLEANING (RENUNTARE LA CURATARE)” ,,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul
\ pentru anularea restului numdritorii inverse si continuati cu etapele de clatire.
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9. Cu ajutorul unei cani din inox de 1/2 gal. (2 litri), scoateti solutia din cuva,
3-19.B turnand-o intr-o galeata din plastic rezistentd la temperaturd, pentru eliminare.
MODUL CURA]'ARE - Orice rest de solutie poate fi golit in baia de golire pentru a fi eliminat

SMART TOUCH

(CONT.) 10. Cu ajutorul periei pentru friteuza deschisa (nu folositi niciodata 1ana devo‘;el),
frecati interiorul cuvei. Dupa o ora, afisajul aratd ,,CLN DONE (CURATARE
REALIZATA)” si produce un semnal sonor. Apisati butonul v, iar afisajul arata
, REMOVE SOLUTION FROM VAT (SCOATERE SOLUTIE DIN CUVA)”.

Pentru evitarea arsurilor atunci cand turnati solutie fierbinte, purtati manusi si
echipament de protectie si aveti grija sa evitati improscarea.

11. Readuceti baia de golire a filtrului si apasati butonul V. Afisajul arata apoi
VAT EMTY (CUVA GOALA)“, ,YES NO (DA NU)*.

12. Dupa golirea cuvei, apasati butonul  , iar afisajul arata ,,SCRUB VAT
COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“, )YES NO (DA NU)*.
Folositi peria si unealta de curatat pentru a curata cuva daca este necesar.
Golirea se va deschide automat.

Nu folositi 1ana de otel, alte ustensile de curatare abrazive sau agenti de curatare/
sanitatie care contin clor, brom, iod sau amoniac, deoarece acestea vor deteriora
materialul inox si vor reduce durata de viatd a unitatii.

Nu folositi jet de apa (pulverizator sub presiune) pentru a curata unitatea, in caz
contrar poate rezulta avarierea componentelor.

13. Dupa curatarea cuvei, apasati butonul \ , 1ar afisajul arata ,,RINSE VAT
(CLATIRE CUVA)”.

14. Turnati apa curata si aproximativ 8 oz. (0,24 litri) de solutie de otet distilat in
cuva pentru a o clati si lasati apa de clatire sa curga in baia de golire. Clatiti de
cel putin 3 ori, dar aveti grija sd nu supraumpleti baia de golire. Afisajul arata
acum ,,RINSE COMPLETE (CLATIRE FINALIZATA)“,.YES NO (DA NU)*

15. Dupi clitirea completd a cuvei, apasati butonul V , iar afisajul arata
,,CLEAR SOLUTION FROM OIL LINES (CURATATI SOLUTIA
DIN CONDUCTELE DE ULEI)” ,N=PUMP (POMPA)” ,, X =DONE
(REALIZAT)”.

Pentru a va asigura ca 1n conductele de ulei nu mai ramane solutie de curitare, mentineti
apasat butonul V cateva secunde. Dupa curdtarea conductelor, apasati butonul X, iar
afisajul arata ,,VAT DRY? (CUVA USCATA?)” ,,YES NO (DA NU)”. Apisati butonul
v, iar golirea se inchide.
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3-19.B
MODUL CURATARE -

SMART TOUCH
(CONT.)

16. Uscati bine cuva folosind un prosop, apoi apasati butonul \ .
Comenzile revin la functionarea normala.

17. Asigurati-va ca golirea este inchisa.

Asigurati-va ca interiorul cuvei, orificiul supapei de golire si toate piesele
care intrd n contact cu uleiul nou sunt cat mai uscate posibil.

18. Curatati si uscati bine ansamblul baii de filtrare si de retur cu
noul element filtrant, la friteuza. Umpleti cuva cu ulei, respectand
instructiunile Umplerea sau completarea cu ulei de la Sectiunea 3-3.

3-20.
VERIFICAREA/
iINLOCUIREA

INELELOR O ALE
BAIl DE GOLIRE A
FILTRULUI

O

Figura 1

Figura 2

Figura 3

Figura 4

Aprilie 2015

Pentru a impiedica scurgerea uleiului si pentru a mentine functionarea
corecta a procesului de filtrare, inelele O ale baii de golire a filtrului
trebuie inspectate pentru a constata sa nu prezinte crestaturi sau ruperi cel
putin la fiecare 3 luni. Figura 1

1. Deschideti usa, ridicati opritorul baii de golire si scoateti ansamblul
baii de golire a filtrului, cu ajutorul manerului de pe baia de golire.
Figurile 2 si 3

Aceasta baie poate fi fierbinte! Folositi manusa de protectie sau o
laveta pentru protectie, in caz contrar se pot produce arsuri grave.

2. Verificati vizual cele 3 inele O de pe tubul baii de golire a filtrului,
pentru a constata existenta oricaror fisuri sau rupturi si inlocuiti daca
este necesar. Figura 1.

3. Pentru a inlocui inelul O, folositi o surubelnita mica, cu cap plat,
ridicati inelul O si trageti de capatul tubului. Rulati noul inel O in
canelura tubului. Inainte de a impinge la loc pe pozitie baia de golire
a filtrului, lubrifiati inelele O de pe tubul filtrului, folosind ulei rece.
Figura 4.
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3-21. Temperatura reala a uleiului

BUTON PENTRU 1.

INFORMATII
STATISTICI

Apasati , iar pe afisaj apare temperatura reald a uleiului pentru
fiecare cuva.

Temperatura punctului de setare
2. Apasati de doua ori, iar pe afisaj apare SP, alaturi de temperatura

punctului de setare (presetatd) a fiecarei cuve.

Informatii de recuperare pentru fiecare cuva

3.

Apasati de 3 ori, iar in afisajul din stanga apare REC si durata de
recuperare in care temperatura uleiului a trecut de la 250°F (121°C)
la 300°F (149°C) este prezentata in afisajul din dreapta.

De exemplu, ,,REC 5:30” inseamna ca a durat 5:30 minute si 5
secunde pentru ca temperatura uleiului sa se recupereze la 30°F
(300°C) de 1a 149°F (250°C).

Daca 1n interval de 5 secunde nu este apasat niciun buton in oricare
dintre modurile statistice, comanda revine la functionare normala.

3-22. Cicluri de gitit ramase inainte de filtrare

BUTON PENTRU L.

FILTRARE
STATISTICI

Apasati si eliberati oricare buton , iar afisajul din stinga arata
,,COOKS REMAIN (CICLURI DE GATIT RAMASE)” si afisajul
din dreapta arata numarul de cicluri de gatit inainte de urmatoarea
filtrare automata.

De exemplu, ,,REMAINING (RAMASE)”,,3”,.6” inseamni dupa
inca 3 cicluri la cuva din stanga, comenzile intreabad operatorul daca
acestea sunt pregatite pentru filtrare sau nu. Dar pentru cuva din
dreapta raméan inca 6 cicluri de gatit.

Ora si data

2.

Martie 2014

Apasati oricare buton de doua ori, iar pe ecrane apare
»FILTERED (FILTRAT)”, alaturi de ora si data ultimei filtrari.

Apasati oricare buton de trei ori, iar pe afisaje apare ,,FLTR

PAD (ELEMENT FILTRANT)” ,, XX HOURS (XX ORE)” pentru a
indica numarul de ore pe care le-a folosit filtrul existent.
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3-23.
INTRETINERE

PREVENTIVA
PROGRAM

Martie 2014

Ca la toate echipamentele pentru servicii alimentare, friteuza deschisa
Henny Penny necesita ingrijire si intretinere adecvate. Tabelul de mai
jos aratd un rezumat al procedurilor de intretinere planificata care vor fi

realizate de cétre operator.

Procedura
Filtrarea grasimii vegetale

Schimbarea elementului filtrant
Lubrifierea inelelor O ale baii filtrului

schimbare a elementului filtrant

Schimbarea uleiului

Curatarea cuvei

Verificarea inelelor O ale baii filtrului

Curatarea suflantei & a orificiilor
de aerisire

52

Frecventa

Zilnic
Zilnic

La fiecare

Cand uleiul fumega,
spumeaza violent
sau are gust rau

La fiecare schimbare a uleiului

Trimestrial

Semestrial



3-24.

CUR AT AREA Pentru asigurarea functionarii corecte a arzatorului, curatati suflantele si

SUFLANTEI SI A

orificiile de aerisire de doua ori pe an.

ORIFICIILOR DE
AERISIRE

1. Apasati comutatorul electric principal in pozitia OFF (OPRIT).

2. Deconectati cablul electric si rasuciti spre dreapta manerul de oprire a
gazului pentru a opri gazul, apoi deconectati conducta de gaz.

3. Deconectati opritorul pentru cablu si apoi indepartati cu atentie,
Figura 1 deplasand-o pe role, friteuza de hota, suficient pentru a avea acces in
spatele friteuzei.

Pentru a evita arsurile, actionati cu atentie la deplasarea friteuzei, pentru a
impiedica improscarea cu ulei de gatit fierbinte.

Figura 2 . . A o
9 4. Cu ajutorul unei lavete sau al servetelelor de hartie, curdtati fantele
de admisie ale suflantei pentru a va asigura ca existd un debit de aer
suficient la suflante. Figura 1.
5. Cu o surubelnita cu cap Phillips, demontati panoul inferior spate. Figura 2.
6. Cu o laveta sau cu servetele de hartie, curatati fiecare orificiu al
suflantei. Figura 3.
7. Curatati fantele de aerisire din interiorul panoului spate, apoi asezati la
loc panoul. Figura 4.
Figura 3
8. Atagati la loc conducta de gaz si rasuciti spre stinga manerul de
inchidere pentru a porni gazul si reconectati opritorul pentru cablu la
friteuza.
9. Conectati la loc stecherul la priza si deplasati pe role friteuza inapoi pe
pozitie.
Figura 4
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SECTIUNEA 4: MOD INFORMATII

4-1.
DETALII MOD

INFORMATII

Aprilie 2015

Aceste informatii istorice pot fi Inregistrate si folosite pentru ajutor
operational si tehnic si va permit vizualizarea urméatoarelor:

+ 1.E-JURNAL + 9. TEMP CPU
« 2. ULTIMA INCARCARE « 10. INFORMATII COMUNICATII
« 3. STATISTICI ZILNICE «  11.INFORMATII ANALOAGE
+ 4. STATISTICI ULEI +  12. JURNAL DE ACTIVITATE
+  5.ANALIZA UTILIZARII «  13.NIVELURI ULEI
+  6.INTRARI + 14 INFORMATII SUPAPA POMPA
«  7.IESIRI +  15.INFORMATII AIF
+ 8. TEMPERATURA + 16. SUPORT USB
ULEIULUI

Nu toate functiile modului informatii sunt discutate in aceasta sectiune. Pentru

Penny Corp. inainte de a schimba oricare din aceste setari. Pentru informatii

asistenta tehnica la numarul de telefon 1-800-417- 8405 sau 1-937-456-8405.

asigurarea functionarii corecte a friteuzei, va rugdm sa va adresati Henny

suplimentare despre aceste functii, adresati-va Departamentului pentru

1. E-JURNAL (jurnalul codurilor de eroare)
Apasati simultan butoanele si, iar pe afisaj apare ,,*INFO
MODE* (MOD INFORMATII)”, urmat de ,,1. E-LOG (E-JURNAL)”.

Apasati si pentru a iesi In orice moment din modul informatii.

Apasati V¥, iar pe afisaje apare acum ,,A. (data si ora) *NOW
(ACUM)*”. Acestea sunt data si ora prezente.

Apasati ¥ si daca a fost inregistrata o eroare, ,,B. (data ora si
informatiile despre codul de eroare)” apar pe ecran. Acesta este cel mai
recent cod de eroare pe care l-au inregistrat erorile. Uneori, caracterele
,»L:" s1,,R:” apar in fata codului de eroare de pe afisaj, iar acestea se
referd la cuva din stinga si cea din dreapta ale unei cuve despartite.

Apasati ¥ si se pot vizualiza informatiile pentru urmatorul cel mai
recent cod de eroare.

In sectiunea E-JURNAL pot fi stocate pani la 10 coduri de eroare
(B pana la K).
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4-1.
DETALII MOD

INFORMATII
(CONT.)

Martie 2014

2. ULTIMA iINCARCARE (Informatii referitoare la ciclurile de gatit

recente)

Apisati P, iar ,,2. LAST LOAD (ULTIMA INCARCARE)” apare pe afisaje.

Apasati butonul sau pentru produsul pe care doriti sa vizualizati
datele referitoare la gatit, iar LED-ul clipeste.

Apasati butonul ¥ pentru a Incepe vizualizarea datelor referitoare la gétit.

De exemplu, daca LED-ul butonului din stanga clipeste, pe afisaje apare
»PRODUCT FRY L1 (FRIGERE PRODUS L1)”.

Daca LED-ul butonului din dreapta clipeste, pe afisaje apare
»PRODUCT FRY R2 (FRIGERE PRODUS R2)”.

Apasati butonul V¥ pentru a incepe vizualizarea datelor referitoare la gatit.

FUNCTIE

AFISAJ EX:

Produs (Ultimul produs gatit)

PRODUCT (PRODUS) FRY (FRIGERE) L1

Ora din zi la care a inceput ultimul ciclu de gatit

STARTED (INCEPUT LA) FEB-04 2:25P

Timpul trecut real de gitit (secunde reale) ACTUAL TIME (TIMPUL REAL) 1:06
Timpul de gatit programat PROG TIME (TIMP PROG) 1:00
Temp max in timpul ciclului de gatit MAX TEMP (TEMP MAX) 350°F
Temp min in timpul ciclului de gatit MIN TEMP (TEMP MIN) 313°F
Temp med in timpul ciclului de gatit AVG TEMP (TEMP MED) 322°F
Cilduri pornita (procent) in timpul ciclului de gatit | HEAT ON (CALDURA PORNITA) 45%
Pregitit? (Friteuza era pregitita inainte de pornire?) | PREGATIT? YES (DA)
Cand a fost oprit ciclul de gatit: Devreme QUIT AT (TERMINARE LA) 0:10 REM
SAU

Dupa ciclul complet de gatit *DONE (REALIZAT)* +6 SEC

Diferenta (%) intre ciclul de ACT/PROG (REAL/PROG) 1%

gatit real si programat
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4-1.
DETALII MOD 3. STATISTICI ZILNICE (Informatii de functionare a friteuzei
pentru ultimele 7 zile)
Apasati P>, iar ,,3. DAILY STATS (STATISTICI ZILNICE)” apare pe
ecrane.

INFORMATII
(CONT.)

Apasati butonul ¥ pentru a Incepe vizualizarea datelor referitoare la
gatit.

o
Apésati butonul din dreapta pentru a vizualiza date pentru alte zile
ale saptdmanii.

FUNCTIE AFISAJ EX:
Ziua pentru care au fost inregistrate aceste date APR-30 TUE MART) -
Numarul de ore:minute cét a fost pornita friteuza (L/R) ON HRS (NR. ORE PORNITE) TUE (MARTI) 3:45
Numar de filtrari (L/R) FILTERD (FILTRAT) TUE (MARTI) 4
Numérul de salturi peste filtréri (L/R) SKIPPED (SALT) TUE (MARTI) 4
Numarul de adaugari ulei (L/R)ADD OIL (ADAUGARE ULEI)  TUE (MARTI) 4
Numarul de eliminari ulei (L/R) DISPOSE (ELIMINARE) TUE (MARTI) 0
Durata recuperdrii temperaturii uleiului (L/R) RECOVRY (RECUPERARE) TUE (MARTI) 1:45
Numarul total de cicluri de gatit in respectiva zi (L/R) TOT CK (NR. TOT. CICLURI) TUE (MARTI) 38
Numirul de cicluri oprite inainte de *DONE (REALIZAT)* QUIT CK (RENUNTARE CICLU) TUE (MARTI) 2
Cicluri de gatit pentru produsul #1 COOK (GATIT) -1- TUE (MARTI) 17
Cicluri de gitit pentru produsul #2 COOK (GATIT) -2- TUE (MARTI) 9
Cicluri de gatit pentru produsul #3 COOK (GATIT) -3- TUE (MARTI) 5
Cicluri de gitit pentru produsul #4 COOK (GATIT) 4- TUE (MARTI) 0
Cicluri de gatit pentru produsul #5 COOK (GATIT) -5- TUE (MARTI) 0
Cicluri de gtit pentru produsul #6 COOK (GATIT) -6- TUE (MARTI) 6
Cicluri de gtit pentru produsul #7 COOK (GATIT) -7- TUE (MARTI) 0
Cicluri de gtit pentru produsul #8 COOK (GATIT) -8- TUE (MARTI) 0
Cicluri de gatit pentru produsul #9 COOK (GATIT) -9- TUE (MARTI) 1
Cicluri de gatit pentru produsul #0 COOK (GATIT) -0- TUE (MARTI) 0
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4. STATISTICI ULEI (informatii despre uleiul prezent si media ultimelor
4-1. 4 loturi de ulei)
DETALII MOD Apisati », iar ,,4. OIL STATS (STATISTICI ULEI)” apare pe afisaje.

INFORMATII

(CONT.) Apasati butonul ¥ pentru a incepe vizualizarea datelor referitoare la gatit.

FUNCTIE AFISAJ EX:

Data inceperii noului ulei (L/R) NEW OIL (ULEI NOU) MAR-23
Numarul de zile de cand este utilizat uleiul (L/R) OIL USE (UTILIZARE ULEI) 4 DAYS (ZILE)
Numarul de filtrari asupra acestui ulei (L/R) FILTERD (FILTRAT) 4
Numarul de salturi peste filtrari (L/R) SKIPPED (SALT) 0
Numarul de cicluri de gatit cu acest ulei (L/R) TOT CK (NR. TOT. CICLURI) 38
Numarul mediu de zile per schimbare ulei (L/R) AVG DAYS (NR. MEDIU ZILE)

PER OIL CHANGE (PER SCHIMBARE ULEI) 13,8 DAYS (13,8 ZILE)
Numaérul mediu de cicluri de gatit per schimbare ulei | (L/R) AVG CKS PER (NR. MEDIU CICLURI PER

OIL CHANGE (SCHIMBARE ULEI) 388 CKS (CICLURI)

Tineti apasat un buton pentru produs (de la 1 la 4) pentru a vizualiza datele
pentru numarul mediu de zile per ciclu de schimbare a uleiului si numarul
mediu de cicluri de gétit per schimbarea uleiului de la unul din cele 4 loturi
anterioare de ulei folosite.

Apasati ﬂ pentru a vizualiza cele mai
vechi date referitoare la ulei: Ex: OIL(ULEI) -4 14 DAYS (ZILE)

Apasati[ 2 |pentru a vizualiza cea

de-a 3-a cea mai veche data referitoare

la ulei: Ex: OIL(ULEI)-3 12 DAYS (ZILE)
Apasati pentru a vizualiza cea

de-a 2-a ce€a mai veche data referitoare

la ulei: Ex: OIL(ULEI)-2 15DAYS (ZILE)

Apésa‘gi@ pentru a vizualiza lotul
anterior de ulei: Ex: OIL(ULEID)-1 13 DAYS (ZILE)
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5. ANALIZA UTILIZARII (informatii acumulate de la resetarea datelor)

4-1. o DT .
DETALIl MOD Apasati P, iar 4. REVIEW USAGE (ANALIZA UTILIZARII)” apare pe afisaj.
INFORMATII Apasati butonul ¥ pentru a incepe vizualizarea datelor referitoare la gatit.
(CONT.)
FUNCTIE AFISAJ EX:
Ziua in care au fost resetate anterior datele referitoare la utilizare | SINCE (DE LA) APR-19 2011
Numarul de ore cat friteuza a fost pornita (L/R) ON HRS (NR. ORE PORNITE) 4
Numar de filtrari (L/R) FILTERD (FILTRAT) 4
Numarul de salturi peste filtrari (L/R) SKIPPED (SALT) 0
Numarul de adaugari ulei (L/R) ADD OIL (ADAUGARE ULEI) 4
Numarul de eliminari ulei (L/R) DISPOSE (ELIMINARE) 1
Numarul total de cicluri de gatit (L/R) TOT CK (NR. TOT. CICLURI) 38
Numarul de cicluri oprite inainte de *DONE (REALIZAT)* QUIT CK (RENUNTARE CICLU) 2
Cicluri de gétit pentru produsul #1 COOK (GATIT) -1- 17
Cicluri de gatit pentru produsul #2 COOK (GATIT) -2- 9
Cicluri de gétit pentru produsul #3 COOK (GATIT) -3- 5
Cicluri de gétit pentru produsul #4 COOK (GATIT) -4- 0
Cicluri de gétit pentru produsul #5 COOK (GATIT) -5- 0
Cicluri de gatit pentru produsul #6 COOK (GATIT) -6- 6
Cicluri de gatit pentru produsul #7 COOK (GATIT) -7- 0
Cicluri de gatit pentru produsul #8 COOK (GATIT) -8- 0
Cicluri de gatit pentru produsul #9 COOK (GATIT) -9- 1
Cicluri de gatit pentru produsul #0 COOK (GATIT) -0- 0
Resetarea datelor de utilizare:
Introducerea codului de utilizare - 1, 2, 3 RESET USAGE (RESETARE UTILIZARE) /
la acest pas pentru aducerea la zero a tuturor ENTER CODE (INTRODUCERE COD) ~ -----
informatiilor de utilizare
16. SUPORT USB

1. Apasati butonul V¥, iar afisajul arata ,,REPORTS/(type of report) PRINT
(RAPOARTE/(tipul raportului) IMPRIMARE”. Astfel se va imprima tipul
de raport ales. Pentru a selecta un raport, apasati v.

2. Apasati butonul ¥ si ,,READ SP FROM USB (CITIRE SP DE PE USB)”.

Astfel se vor incéarca punctele de setare ale produsului dintr-un fisier
specific de pe stick-ul USB. Pentru a selecta punctele de setare, apasati \.

3. Apasati butonul V¥, iar afisajul aratd ,,REMOVE USB? (SCOATETI
USB)?”.

Aceasta va indica momentul cand scoaterea stick-ului USB se poate face in
siguranta.

4. Apasati butonul V¥, iar afisajul va arata ,,SAVE SP TO USB (SALVARE
SP LA USB)”.

Astfel se vor descarca punctele de setare a produsului din memorie si se
vor salva pe stick-ul USB.
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SECTIUNEA 5: MODUL PROGRAMARE PRODUS

Acest mod va permite sa programati urmatoarele:
«  Schimbarea numelor produselor + Includere in numarare filtrare (Global)

«  Atribuire buton

« Filtrare la X numere de Incarcari (Mixt)

« Schimbarea orelor si a temperaturilor + Compensarea sarcinii
« Schimbarea identificarii gatitului « Referinta compensarii sarcinii

« Alarme

« Caldura completa

« Temporizatoare calitate « Factor PC

5-1.
MODIFICAREA

SETARILOR
PRODUSULUI

1.

Mentineti apasat butonul pana cand ,,PROG” apare pe afisaj,
urmat de ,,ENTER CODE (INTRODUCERE COD)”.

Introduceti codul 1, 2, 3 (primele 3 butoane pentru produse).

Pe afisaje apar ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,PROGRAM
(PROGRAM)”, urmate de ,,SELECT PRODUCT (SELECTARE
PRODUS)’ si ,,-P 1-” (ex: NUG).

Schimbarea numelor produselor

3.

Folositi butoanele A si ¥ pentru a derula prin 40 de produse sau
apasati butonul pentru produsul dorit.

Apésati butonul P>, iar pe afisajul din stdnga apare ,NAME
(NUME)” si produsul (ex: NUGGETS) se arata pe afisajul din
dreapta.

Apasati butonul V si clipeste prima literd a numelui. Apasati butonul
pentru produs, iar litera care clipeste se schimba in prima litera de
sub butonul pentru produs care a fost apasat. De exemplu daca se

apasa , litera care clipeste se schimba 1n ,,A”.

Apasati din nou acelasi buton, iar litera care clipeste se schimba in
,,B”. Apasati din nou, iar litera care clipeste se schimba in ,,C”. Dupa
ce pe afisaj apare litera dorita, apasati butonul P pentru a continua la
litera urmaétoare si repetati procedura.

Mentineti apasat butonul din dreapta X pentru a iesi din modul
programare sau apasati butonul P pentru a continua la ,,COOK
TIME (DURATA GATIT)”.

Atribuire buton

6.
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Apasati butonul P pana cand pe afisaj apare ,,ASSIGN BTN
(ATRIBUIRE BTN)”, alaturi de produs (de ex.: NUGGETS). Daca
produsul are deja atribuit un buton, LED-ul respectiv va fi aprins.
Pentru atribuirea altor butoane respectivului produs, mentineti apasat
butonul pentru produs timp de 3 secunde, iar LED-ul raméane aprins.
Pentru a elimina un produs de la un buton, mentineti apasat butonul
pentru produs cu LED-ul aprins, iar LED-ul se stinge.
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5-1.
MODIFICAREA
SETARILOR

PRODUSULUI
(CONT.)

Martie 2014

Pentru schimbarea duratelor si a temperaturilor

7. Apisati butonul » pani cand pe afisaj apare ,,COOK TIME (DURATA
GATIT)”, iar apoi folositi butoanele pentru produs sau butoanele A sau ¥
pentru a schimba durata in minute si secunde, pana la un maximum de 59:59.

8. Apasati butonul P, iar ,,TEMP” apare pe afisaj, alaturi de temperatura
presetata, in partea dreapta a afisajului.

Apasati butoanele pentru produs sau butoancle A si ¥ pentru a modifica
temperatura. Intervalul de temperatura este de la 190°F (88°C) pana la 375°F
(191°C).

Schimbare ID gitit

9. Apisati butonul » pani cand pe afisaj apare ,,COOK ID (ID GATIT)”,
alaturi de ID produs. De exemplu, NUG va fi ID-ul pentru nuggets. Apasati
butoanele pentru produs sau butoancle A si ¥ pentru a modifica ID-ul.

Alarme (1 si 2)

10. Apasati butonul » pana cand pe afisajul din stanga apare ,,ALRM 1
(ALARMA 1)” si o ora a alarmei in afisajul din dreapta. Apasati butoanele
pentru produs sau butoanele A si ¥ pentru a seta o alarma.

De ex., dacd un ciclu de gétit a fost setat la 3 minute, iar o alarma trebuia sa dispara
dupa 30 de secunde in ciclul de gitit, in acest moment pe afisaj va aparea ,,02:30”.
Cand temporizatorul efectueaza numaratoarea inversa pana la 2:30, se aude alarma.

Dupa setarea timpului alarmei, apasati butonul A, iar pe afisaj apare ,,ALRM
2 (ALARMA 2)” si se poate programa o a doua alarma.

Temporizator calitate (durata de mentinere)

11. Apasati butonul A pana cand pe afisaj apare ,,QUAL TMR
(TEMPORIZATOR CALITATE)”, alaturi de durata de mentinere presetata.
Apasati butoanele pentru produs sau butoanele A si ¥ pentru a regla durata
de mentinere pana la 2 ore:59 de minute.

Urmadrirea filtrarii globale

Includere in numarare filtrare

12. A. Apasati butonul P pana cand pe afisaj clipeste ,,INCL IN FLTR CNT
(INCLUDERE IN NUMARARE FILTRARE)”, alituri de ,,YES (DA)” sau ,,NO
(NU)”. Cu ajutorul butoanelor A si ¥, schimbati afisajul la ,,YES (DA)” daca
ciclurile de gatit ale respectivului produs vor fi numarate ca parte a procesului
recomandat de filtrare. Setati la ,,NO (NU)” daca nu se vor include.

Urmadrirea filtririi mixte

Filtrare dupa X numere de incarcéri

12. B. Apasati butonul » pani cand ,,FILTER AFTER...(FILTRARE DUPA)”
clipeste pe afisajul din stdnga, iar numarul de cicluri de gatit intre filtrari
apare pe afisajul din dreapta. Apasati butoanele pentru produs sau butoanele
A 51 ¥ pentru a schimba aceasta valoare intre 0 si 99 Incarcari. Aceasta
valoare trebuie setatd pentru fiecare produs.
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5.1 >Compensarea sarcinii, Referinta compensarii sarcinii, Incalzire

MODIFICAREA maximd, Factor PC<
SETARILOR

13. Apasati butonul » pana cand pe afisaj apare ,,LD COMP (COMP
CS)” alaturi de valoarea compensarii sarcinii. Aceasta regleaza
automat timpul, tinand cont de dimensiunea si temperatura sarcinii
de gatit. Apasati butoanele pentru produs sau butoanele A si ¥
pentru a schimba aceasta valoare intre 0 si 20 Incarcari.

PRODUSULUI
(CONT,))

14. Apasati butonul » pana cand ,,LCMP REF (REF COMP S)” apare
pe afisaj alaturi de temperatura medie a compensarii sarcinii (in cazul
in care compensarea sarcinii este setata la ,,OFF (OPRIT)”, atunci
»____ apare pe afisaj, iar setarea nu poate fi programata). Aceasta
este temperatura medie de gatit pentru fiecare produs. Temporizatorul
functioneaza mai rapid la temperaturi mai mari decat aceasta setare
si functioneazd mai lent la temperaturi mai mici decat aceasta setare.
Apasati butonul pentru produs sau butoancle A si ¥ pentru a
modifica aceastd valoare.

15. Apasati butonul ® pani cand pe ecran apare ,,FULL HT (INC
MAX)” alaturi de valoarea incalzirii complete, in secunde, ceea ce
inseamna ca incélzirea este pornita imediat ce este apasat un buton
al temporizatorului, pentru intervalul de timp programat. Apasati
butoanele pentru produs sau butoancle A si A pentru a schimba
aceasta valoare intre 0 si 90 de secunde.

16. Apasati butonul » pana cand pe afisaj apare ,,PC FACTOR
(FACTOR PC)”, alaturi de temperatura proportionald, ceea ce ajuta
la mentinerea temperaturii uleiului la un nivel mai scazut decat
temperatura punctului de setare. Apasati butoanele pentru produs
sau butoanele A si ¥ pentru a schimba aceasta valoare intre 0 si
50 grade.

»  Folositi butonul 4 pentru a reveni la elementele de meniu anterioare.

»  Apadsati butonul P cand ati terminat cu produsul curent pentru a reveni
la etapa ,,SELECT PRODUCT (SELECTARE PRODUS)”.

* Mentineti apasat butonul pentru a iesi din modul PROGRAMARE
PRODUS.
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SECTIUNEA 6: PROGRAMAREA LA NIVELUL 2

6-1.

MODUL PROGRAM
SPECIAL

Modul program special este folosit pentru
stabilirea unei programari, ca de exemplu:
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SP-1
SP-2

SP-3
SP-4
SP-5
SP-6
SP-7
SP-7A
SP-7B
SP-7C
SP-8
SP-8A
SP-8B
SP-8A
SP-8B
SP-8C
SP-9
SP-10
SP-11
SP-12
SP-13

SP-14
SP-15
SP-16

SP-17
SP-18
SP-19
SP-20
SP-21

SP-22
SP-23
SP-24
SP-25
SP-26
SP-27
SP-28

SP-29

SP-30

SP-31

Folosita pentru accesarea *  Modul program special
urmatoarelor: »  Setarea ceasului

»  Comunicatii de date

«  Comanda caldurii

*  Modul Tech

«  Statistici

»  Comanda filtrului

* Grade Fahrenheit sau Celsius

» Limba: engleza, greacd, rusa, suedeza, germana,
portugheza, spaniola si franceza

* Initializarea sistemului (presetari din fabrica)

* Volum audio

* Tonalitate audio

* Selectarea ciclului de topire - 1.LIQUID (LICHID); 2.SOLID

* Mod in asteptare activat - YES (DA) sau NO (NU)

+ Folositi ,,0” pentru IDLE (IN ASTEPTARE)

* Minute in activare automata

 Temperatura punctului de setare in asteptare

* Modul de urmarie a filtrarii - 1. MIXED (MIXT) sau 2.GLOBAL

* Sugerare filtrare la...- 75% pana la 100% (MIXED (MIXT))

* Blocare filtrare activata? - - YES (DA) sau NO (NU) (MIXT)

e Cicluri de filtrare cuva din stanga - 0 pana la 99 (GLOBAL)

e Cicluri de filtrare cuva din dreapta - 0 pana la 99 (GLOBAL)

¢ Blocare filtrare activatd? - - YES (DA) sau NO (NU) (GLOBAL)

* Durata lustruirii - X:XX M:SS

* Ora pentru memento schimbare element filtrant - XX HRS

¢ Durata curatarii - XX MIN

» Temperatura de curdtare - XXX °F sau C

* 10O utilizator gétit - Dupa ciclul de gatit, afisajul aratd elementul de meniu anterior
sau ,,----"

* Numarul de cosuri - 2-COSURI sau 4-COSURI

* Prezentare indicator de gatit - YES (DA) sau NO (NU)

» Limba secundara: greaca, rusa, suedeza, germana,
portugheza, spaniola si franceza

* Al doilea volum audio

» Economisire energie activata? - YES (DA) sau NO (NU)

+ Tipul friteuzei - GAS (GAZ) sau ELECTRIC (ELECTRICA)

« Tipul cuvei - SPLIT (DESPARTITA) sau FULL (PLINA)

* AUTOLIFT ENABLED? (RIDICARE AUTOMATA ACTIVATA?) -NO LIFT
(NU RIDICARE) sau YES LIFT (DA RIDICARE)

* Bulk Oil Supply? (Alimentare ulei vrac?) - YES (DA) sau NO (NU)

* Bulk Oil Dispose? (Eliminare ulei vrac?) - YES (DA) sau NO (NU)

* Nr. de serie friteuza

* Change Mgr. Code (Schimbare cod mgr.) - 1 = YES (DA)

+ Change Usage Code (Schimbare cod utilizare) - 1 =YES (DA)

* Dispose Requires Code? (Eliminarea necesita cod?) - YES (DA) sau NO (NU)

* Longer Fill Time Enabled (Timp de umplere mai lung activat) - YES (DA) sau NO
(NU)

 Let User Exit Fill? (Permiteti utilizatorului sa paraseasca umplerea?) - YES (DA)
sau NO (NU)

« Skip ‘SKIM’ Prompt? (Salt peste solicitarea de SPUMARE?) - YES (DA) sau NO
(NU)

* 2-Stage Wash Enabled? (Spélarea in 2 etape activata?) - YES (DA) sau NO (NU)
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6-1 Mentineti apasat butonul timp de 5 secunde pana cand pe ecran apare
' »LEVEL 2 (NIVEL 2)”, urmat de ,,SP PROG (PROG SP)” si ,,ENTER CODE
MODUL PROGRAM (INTRODUCERE COD)”.

SPECIAL
(CONT.) Introduceti codul 1,2,3, iar pe afisaje clipeste ,,SP-1” ,,TEMP” ,FORMAT”.

Daca se introduce un cod incorect, se aude tonalitatea, iar pe afisaj
apare ,,BAD CODE (COD INCORECT)”. Asteptati cateva secunde,
comenzile revin la modul gatit si repetati pasii de mai sus.

Pentru a iesi Tn orice moment din modul program special,

mentineti apdsati butonul timp de 2 secunde.

Grade Fahrenheit sau Celsius (SP-1)
Afisajul din stanga clipeste ,,SP-1” si ,,TEMP”, ,FORMAT”. Apasati
butoancle A sau V¥ pentru a alege °F sau °C.

» Folositi butonul « pentru a reveni la elementele de meniu
anterioare.

» Apasati butonul P cand ati terminat cu etapa curenta a
Nivelului 2

Limba (SP-2)

«  Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-2 2ND
LANGUAGE (LIMBA SECUNDARA). Apisati butoanele A sau ¥
pentru a selecta limba dorita.

Initializarea sistemului (SP-3)

«  Apasati butonul » si,,SP-3"5i,,DO SYSTEM INIT (REALIZARE
INITIERE SISTEM)” clipesc pe afisajul din stanga, aldturi de , INIT
(INITTALIZARE)” pe afisajul din dreapta. Pentru a reseta comenzile la
setérile implicite din fabrica, mentineti apasat butonul V , iar comenzile
numarad invers ,,IN 37, ,IN2”, . IN 1”. Dupa ce afisajul arata ,,-INIT-
(INITIALIZARE)” & *DONE (REALIZAT)*, comenzile sunt resetate la
valorile implicite din fabrica.

Volum audio (SP-4)

«  Apasati butonul P, iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-4 VAT TYPE
(TIPUL CUVEI)”. Apasati butonul A sau ¥ sau folositi butoanele
pentru produs pentru a regla tonalizatea difuzorului, 10 fiind valoarea
maxima, iar 1 valoarea minima.

Tonalitate audio (SP-5)

«  Apasati butonul P, iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-5" i ,,TONE
(TONALITATE)”. Apasati butonul A sau V¥ sau folositi butoanele
pentru produs pentru a regla tonalizatea difuzorului, 2000 fiind valoarea
maxima, iar 50 valoarea minima.
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6-1. Uleiul lichid sau solid pentru gitit care este folosit (SP-6)
MODUL PROGRAM *  Apasati butonul » pand cand pe afisajul din stanga se deruleaza ,,SP-6 MELT CYCLE
SPECIAL SELECT (SELECTARE CICLUL TOPIRE)”. Daca nu se foloseste ulei solid in cuve,
( CONT ) afisajul din dreapta ar trebui sa arate ,,1.LIQUID (LICHID)”.

+  Daci se foloseste ulei solid, unitatea TREBUIE SA FIE echipati pentru a manipula ulei
solid. Folositi butoanele A si ¥ pentru a schimba afisajul din dreapta in ,,2.SOLID”

Modul in asteptare activat (SP-7)
Un mod in asteptare permite scaderea temperaturii uleiului la o temperatura inferioara atunci
cand nu este folosit. Aceasta duce la economisirea uleiului si a utilitatilor.

*  Apasati butonul P>, iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-7 IDLE MODE ENABLED
(MOD N ASTEPTARE ACTIVAT)”. Apasati butoanele A sau ¥ pentru a alege ,,.YES
(DA)” sau ,,NO (NU)”.

*  Cu,YES (DA)” pe afisaj, apasati butonul » iar ,,SP-7A” si ,,USE ‘0’ FOR IDLE
(UTILIZARE 0 PENTRU ASTEPTARE)” clipesc pe afisajul din stanga. Apasati
butoanele A sau ¥ pentru a selecta ,,YES (DA)” sau ,,NO (NU)”. Daca este selectat
,»YES (DA)”, un mod 1n asteptare poate fi programat la butonul pentru produs .

*  Apasati butonul V¥, iar pe afisajul din stanga clipeste ,,SP-7B AUTOIDLE MINUTES
(MINUTE ASTEPTARE AUTOMATA)”. Apasati A sau ¥ sau folositi butoanele pentru
produs pentru a seta timpul (0 pana la 60 de minute) cat friteuza sta in asteptare inainte de
activarea asteptarii automate.

* Deex,,,30” inseamnd, dacd In cuva nu este gatit niciun produs timp de 30 de minute,
comanda raceste automat uleiul la temperatura punctului de setare in asteptare.

*  Apasati butonul P>, iar pe afisajul din stanga clipeste ,,SP-4 IDLE SETPT PUNCT DE
SETARE IN ASTEPTARE)”. Apisati butonul A sau ¥ sau folositi butoanele pentru
produs pentru a seta temperatura in asteptare intre 200° si 375 ° F (intre 93 51 191 ° C) .

Modul urmarire filtrare (SP-8)
Urmarirea filtrarii semnalizeaza operatorului cand are uleiul nevoie de filtrare prin numararea
ciclurilor de gatit intre filtrari.

+  Apiasati butonul » iar ,,SP-8” si ,,FILTER TRACKING MODE (MOD URMARIRE
FILTRARE)” clipesc pe ecran. Folositi butoanele A si ¥ pentru a alege fie urmarirea
filtrarii ,,1 MIXED (MIXT)”, fie ,,2.GLOBAL (GLOBAL)”.

GLOBAL (GLOBAL) inseamna ca toate produsele au acelasi numar de
cicluri de gatit intre filtrari.
Nr. cicluri Numarare

Produs de gatit cicluri MIXED (MIXT) inseamna ca fiecare produs poate fi setat

Pe$te. . 2 172 cu diverse numere de cicluri de gatit intre filtrari. Comenzile
lCD)a.rtoﬁ prajit Z 1;2 adauga numardrile ciclurilor (vezi exemplul din stanga),
ui

iar cand numararile sunt egale cu 1 sau peste, este sugerata
filtrarea. Ex: 1 incarcare cu peste, 2 incarcari cu cartofi prajiti, o
incarcare cu pui egal cu 1. 1/2 + 1/8+1/8+1/4=1.
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MIXED (MIXT)

Dacai este selectat MIXED (MIXT), apasati butonul P iar ,,SP-8A” si
»SUGGEST FILTER AT ... (SUGERARE FILTRARE LA...)” clipesc pe afisajul
din stanga, iar o valoare cuprinsa intre 75% si 100% se arata pe afisajul din
dreapta. Apasati butoanele A si ¥ pentru a schimba aceasta valoare.

Cu cét valoarea este mai micd, cu atdt comanda recomanda efectuarea mai
curand a filtrarii. Ex: Daca este setata la 75%, comanda recomanda filtrarea
dupa 3/4 din ciclurile de gatit programate, in timp ce la 100%, toate ciclurile
de gatit trebuie finalizate Tnainte sa fie sugerata filtrarea de catre comanda.

Apasati P>, iar ,,SP-8B” si LOCKOUT ENABLED? (BLOCARE
ACTIVATA)” clipesc pe afisajul din stAnga. Apisati butoanele A sau ¥
pentru a alege ,,YES (DA)” sau ,,NO (NU)”.

Daca este setat la YES (DA), cand comenzile sugereaza filtrarea, ,,FILTER
LOCKOUT (BLOCARE FILTRARE)”/,,YOU *MUST* FILTER NOW
(*TREBUIE* SA FILTRATI ACUM)”, apare pe afisaj; se refuzi efectuarea
altor cicluri de gétit pana la filtrarea cuvei.

Apasati butonul P iar ,,SP-8C” si,,LOCKOUT AT... (BLOCARE LA...)” clipesc
pe afisajul din stinga, iar o valoare cuprinsa intre 100% si 250% se arata pe
afisajul din dreapta. Apasati butoanele A si ¥ pentru a schimba aceastd valoare.
Cu cat valoarea este mai mica, cu atat blocarea are loc mai devreme.

Ex: Daca este setat la 100%, blocarea are loc cand numardrile ciclurilor ajung
la 1 sau o valoare superioara. Setat la 200%, sunt numarate de doua ori mai
multe cicluri inainte de a avea loc blocarea. Vezi exemplul de mai sus.

GLOBAL

Daci este selectat GLOBAL, apasati butonul ».

Daca unitatea este o cuva despartita, ,,SP-8A” si ,,FULL VAT FILTER
CYCLES (CICLURI DE FILTRARE CUVA PLINA)” clipesc pe afisajul din
stanga, iar numarul ciclurilor de gétit intre filtrari apare pe afisajul din dreapta
(0 pana 1a 99). Folositi A si ¥ pentru a schimba acest numar sau folositi
butoanele pentru produs.

Apasati butonul P>, iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-7 LOCKOUT
ENABLED (BLOCARE ACTIVATA)”. Apisati butoanele A sau ¥ pentru a
alege ,,YES (DA)” sau ,,NO (NU)”.

Daca este setat la YES (DA), apasati butonul P>, iar afisajul din stinga
clipeste ,,SP-8C” si ,,FULL VAT LOCKOUT CYCLES (CICLURI DE
BLOCARE CUVA PLINA)” si numirul de cicluri de gitit inaintea blocarii
filtrarii sunt prezentate pe afisajul din dreapta (0 pana la 99). Folositi A si ¥
pentru a schimba acest numar sau folositi butoanele pentru produs.

Dupa ce s-a ajuns la acest numar de cicluri de gétit, ,,FILTER LOCKOUT
(BLOCARE FILTRARE)”/,,YOU *MUST* FILTER NOW (*TREBUIE* SA
FILTRATI ACUM)”, apare pe pe afisaj; se refuza efectuarea altor cicluri de
gatit pana la filtrarea cuvei.
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Durata lustruirii (SP-9)

« Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipeste ,,SP-9 POLISH
TIME (TIMP DE LUSTRUIRE). Apasati butoancle A sau ¥ sau folositi
butoanele pentru produs pentru a schimba durata lustruirii de la 0 1a 10
minute.

Schimbarea orei pentru memento element filtrant (SP-10)

« Apasati butonul P> iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-10 CHANGE
PAD REMINDER (MEMENTO SCHIMBARE ELEMENT FILTRANT).
Apasati butoanele A sau V¥ sau folositi butoanele pentru produs pentru a
schimba durata de la 0 la 100 ore.

Durata curatarii (SP-11)

« Apasati butonul P> iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-11 CLEAN-OUT
TIME (DURATA CURATARII). Apisati butoanele A sau V¥ sau folositi
butoanele pentru produs pentru a schimba durata de la 0 1la 99 minute.

Temperatura de curatare (SP-12)

» Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-12 CLEAN-OUT
TEMP (TEMPERATURA DE CURATARE). Apisati butonul A sau ¥
sau folositi butoanele pentru produs pentru a seta temperatura intre 0 to
195°F (90°C).

IO utilizator gatit (SP-13)

» Apasati butonul P, iar pe afisaj clipeste ,,SP-13 COOKING USER 10
(I0 UTILIZATOR GATIT)”. Apasati butoanele A sau V¥ pentru a alege
»SHOWPREV (PREVIZUALIZARE)” sau “SHOW---- (VIZUALIZARE

).

+  Setarea SP-13 pentru SHOWPREV (PREVIZUALIZARE) inseamna ca,
dupa un ciclu de gatit, afisajul aratd ultimul element de meniu care a fost
gatit. SHOW---- (VIZUALIZARE ----) inseamna ca, dupa un ciclu de
gatit, ,, ----"" apare pe afisaj si un element de meniu trebuie selectat Tnainte
de a incepe urmatorul ciclu de gatit.

Numar de cosuri (SP-14)

» Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-14 NUMBER
OF BASKETS (NUMAR DE COSURI)”. Apisati butoanele A sau V
pentru a alege 2 sau 4 cosuri per camera.

Indicator de gatit (SP-15)

«  Apasati butonul P, iar ,,SP-15 SHOW COOKING INDICATR
(PREZENTARE INDICATOR GATIT)” clipeste pe afisajul din stinga.
Apasati butoanele A sau ¥ pentru a alege YES (DA) si in timpul unui
ciclu de gatit ,,*” arata care temporizator realizeaza numaratoarea inversa.
Alegeti NO (NU), iar ,,*” nu va aparea in timpul unui ciclu de gatit.
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Limba secundara (SP-16)

« Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-16 2ND
LANGUAGE (LIMBA SECUNDARA). Apisati butoancle A sau ¥
pentru a selecta limba secundara dorita.

+  Prin setarea unei limbi secundare la comenzi, acum se pot alege cu usurinta 2
limbi prin apasarea butonului in timpul functionarii normale.

* O limba apare in afisajul din stinga, iar 1n afisajul din dreapta apare a
doua limba. Apasarea butonului V selecteaza limba din afisaje.

Volum secundar (SP-17)

« Apasati butonul P> iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-17 2ND
VOLUME (VOLUM SECUNDAR)”. Apasati butoancle A sau ¥ sau
butonul pentru produs pentru a selecta volumul secundar dorit.

»  Prin setarea unui volum secundar la comenzi, acum se pot alege cu usuringa 2
volume prin apasarea butonului in timpul functionarii normale.

* O setare de volum apare pe afisajul din stanga (NICIUNA péna la 10; 10
are nivelul cel mai inalt), iar pe afisajul din dreapta apare volumul secundar.
Pentru a selecta volumul, apisati butonul \ de sub volumul dorit.

Modul economisire energie (SP-18)

»  Apasati butonul P, iar ,,SP-18 ENERGY SAVE ENABLED?
(ECONOMISIRE ENERGIE ACTIVATA?)” clipeste pe afisajul din stinga.
Apasati butoanele A sau ¥ pentru a alege ,,YES (DA)” sau,,NO (NU)”.

« Daca setati YES (DA) in timpul de neutilizare, friteuza porneste automat
in modul de economisire a energiei, care dezactiveaza suflantele.
Apoi, dupa selectarea unui produs pentru inceperea unui ciclu de gatit,
suflantele si incalzirea repornesc. Daca este setatd la NO (NU), suflantele
sunt pornite constant.

Tipul friteuzei (SP-19)

« Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-19 FRYER TYPE
(TIPUL FRITEUZEI)”. Apasati butoanele A sau V¥ pentru a alege ,,GAS
(GAZ)” sau ,,ELEC (ELECTRIC)”.

Tipul cuvei (SP-20)

«  Apasati butonul P> iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-20 VAT TYPE
(TIPUL CUVEI)”. Apasati butoanele A sau V¥ pentru a alege ,,SPLIT
(DESPARTIT)” sau ,,FULL (PLIN)”.

Ridicare automata activata (SP-21)

*  Apasati butonul P, iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-21 AUTOLIFT
ENABLED (RIDICARE AUTOMATA ACTIVATA)”. Apisati butoanele
A sau V pentru a alege ,,YES LIFT (DA RIDICARE)” sau ,,NO LIFT
(NU RIDICARE)”.

« Daca friteuza este prevazuta cu optiunea de ridicare automata, trebuie
setat SP-21 la ,,YES LIFT (DA RIDICARE)”, in caz contrar, setati SP-21
la ,,NO LIFT (NU RIDICARE)”.
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6-1 Alimentare cu ulei vrac (SP-22)

MODUL PROGRAM + Apasati butonul P iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-22 BULK OIL
SPECIAL SUPPLY (ALIMENTARE CU ULEI VRAC)”. Apasati butoanele A sau
(CONT,) V pentru a alege ,,YES SUPL (DA ALIMENTARE)” sau ,,NO SUPL
(NU ALIMENTARE)”.

« Setati la YES (DA) daca uleiul este pompat in cuve dintr-un rezervor de
ulei exterior. In caz contrar, setati SP-22 la NO (NU).

Eliminarea uleiului vrac (SP-23)

«  Apdsati butonul P> iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-23 BULK
OIL DISPOSE (ELIMINARE ULEI VRAC)”. Apasati butoancle A
sau ¥ pentru a alege ,,YES DISP (DA eliminare)” sau ,,NO DISP (NU
ELIMINARE)”.

« Setati la,,YES DISP (DA ELIMINARE)” daca uleiul este pompat de la
cuve la un rezervor de ulei exterior la evacuarea uleiului. In caz contrar,
setati SP-23 1a ,,NO DISP (NU ELIMINARE)”.

Jurnalul numéarului de serie (SP-24)

. Apdsati butonul » si,,SP-24 S/N VEDIT (EDITARE NUMAR DE
SERIE)” clipeste pe afisaje, alaturi de numarul de serie al unitatii.
ACEST NUMAR DE SERIE TREBUIE SA SE POTRIVEASCA
CU NUMARUL DE PE PLACUTA CU DATE DE PE USL IN CAZ
CONTRAR, ACEASTA POATE FI INREGISTRATA

Schimbarea codului programului (SP-25)

Aceasta permite operatorului sd modifice codul programului (setat din fabrica

la 1, 2, 3) folosit pentru accesarea programarii produsului si a modului de

programare de nivel 2.

- Apasati butonul P, iar ,, SP-25 CHANGE MGR CODE (SCHIMBARE
COD MGR)? 1=YES (DA)” clipeste pe afisaj. Apasati h si
introduceti ,,ENTER NEW CODE (INTRODUCERE COD NOU),
P=DONE (REALIZAT), I=QUIT (RENUNTARE)” se deruleaza pe
afisaj. Apasati butonul pentru produs pentru noul cod.

« Daca sunteti multumiti de cod, apasati , iar pe afisaj apare ,,REPEAT
NEW CODE (REPETARE COD NOU), P=DONE (REALIZAT),
[I=QUIT (RENUNTARE)”. Apasati aceleasi butoane pentru cod.

+ Daca sunteti mulfumiti de cod, apasati ﬂ , iar pe afisaj apare ,,*CODE
CHANGED* (*COD SCHIMBAT*)”.

« Daca nu sunteti multumiti de cod, apasati , iar pe afisaj apare
,»F*CANCEL (ANULARE)”, apoi revine la ,,SP-25” si ,, CHANGE, MGR
CODE? (SCHIMBARE COD MGR?) 1=YES (DA)”. Acum se pot repeta
pasii de mai sus.
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6-1. Schimbare cod utilizare (SP-26)
MODUL PROGRAM Aceasta permite operatorului sd schimbe codul de utilizare pentru
SPECIAL resetare (setat din fabrica la 1, 2, 3) In scopul resetarii cantitatilor de
(CONT.) utilizare pentru fiecare produs. Vezi etapa Analiza utilizarii din modul

informatii.

« Apasati butonul P, iar ,, SP-26 CHANGE USAGE CODE?
(SCHIMBARE COD UTILIZARE?) 1=YES (DA)” clipeste pe
afisaj. Apasati ﬂ IAR ,,ENTER NEW CODE (INTRODUCERE
COD NOU), P=DONE (REALIZAT), I=QUIT (RENUNTARE)” se
deruleaza pe afisaj. Apasati butonul pentru produs pentru noul cod.

+ Daca sunteti multumiti de cod, apasati , iar pe afisaj apare
»REPEAT NEW CODE (REPETARE COD NOU), P=DONE
(REALIZAT), I=QUIT (RENUNTARE)”. Apasati aceleasi butoane
pentru cod.

+ Daca sunteti multumiti de cod, apasati m, iar pe afisaj apare
»F*CODE CHANGED* (*COD SCHIMBAT*)”,

+ Daca nu sunteti multumiti de cod, apasati , iar pe afisaj apare
»FCANCEL (ANULARE)”, apoi revine la ,,SP-26” si ,,CHANGE,
USAGE CODE? (SCHIMBARE COD UTILIZARE?) 1=YES
(DA)”. Acum se pot repeta pasii de mai sus.

Eliminarea necesita cod? (SP-27)

» Apasati butonul P, iar ,,SP-27 DISPOSE REQUIRES CODE?
(ELIMINAREA NECESITA COD?)” clipeste pe afisajul din stanga.
Apasati butoanele A sau ¥ pentru a alege ,,YES (DA)” sau ,,NO
(NU)”. Daca este setat la YES (DA), codul 1, 2, 3 trebuie introdus
pentru a elimina uleiul din cuva folosind modul eliminare.

Timp de umplere mai lung (SP-28)

»  Apdsati butonul P, iar pe afisajul din stdnga clipesc ,,SP-28
,LONGER FILLTIME ENABLED? (TIMP DE UMPLERE MAI
LUNG ACTIVAT?)”. Apasati butoanele A sau ¥ pentru a alege
»YES (DA)” sau ,,NO (NU)”.

Permiteti utilizatorului sa paraseasca umplerea (SP-29)

« Apasati butonul P> iar pe afisajul din stanga clipesc ,,SP-29
LET USER EXIT FILL (PERMITETI UTILIZATORULUI SA
PARASEASCA UMPLEREA)”. Apasati butoanele A sau ¥ pentru
a alege ,,YES (DA)” sau ,,NO (NU)”. Daci se alege YES (DA),
utilizatorul poate pardsi operatia de umplere Express Filter™.

Salt peste solicitarea de SPUMARE (SP-30)

« Apasati butonul P>, iar pe afisajul din stanga clipeste ,,SP-4
SKIP ‘SKIM‘ PROMPT? (SALT PESTE SOLICITAREA DE
SPUMARE?). Apasati butoancle A sau V¥ pentru a alege ,,YES
(DA)” sau ,,NO (NU)”.
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6-2.

NU DERANJATI Perioadele de functionare de varf in care nu va aparea mesajul ,, FILTER NOW?
(FILTRARE ACUM?)” pot fi programate la friteuza. Exista trei grupuri de zile:
de luni pana vineri (M-F), simbati (SAT) si duminici (SUN). in fiecare grupare
de zile pot fi programate pana la 4 perioade de timp (M-F 1 pana la M-F 4, SAT 1
pana la SAT 4 si SUN 1 pana la SUN 4). O perioada de timp poate avea o durata
cuprinsa intre 1 si 180 de minute.

1. Mentineti apasat butonul timp de 5 secunde pana cand pe ecran apare
»LEVEL 2 (NIVEL 2)”, urmat de ,,SP PROG (PROG SP)” si ,,ENTER
CODE (INTRODUCERE COD)”.

2. Apasati butonul inca o data, iar pe afisajul din stanga clipesc ,, DO
NOT DISTURB (NU DERANJATI)” si,, ENTER CODE (INTRODUCERE
COD)”.

3. Introduceti codul 1, 2, 3 (primele 3 butoane pentru produse).

4. ,,DONOT DISTURB ENABLED? (NU DERANJATI ACTIVAT?)” clipeste
pe afisajul din stanga, iar YES (DA) sau NO (NU) apar pe afisajul din
dreapta. Apasati butoanele A sau ¥ pentru a alege ,,YES (DA)” sau ,,NO
(NU)”.

5. Apasati butonul si pe afisajul din stanga apare ,,M-F 1” si ora clipeste
in afisajul din dreapta. Apasati butoanele A sau V¥ sau folositi butoanele
pentru produs pentru a schimba ora.

6. Apasati butonul si pe afisajul din stanga apare ,,M-F 1” i ,,A” sau ,,P”
clipeste n afisajul din dreapta. Folositi butoanecle A sau V¥ pentru a alege
AM sau PM.

7. Apasati butonul , iar ,,M-F 1” apare pe afisajul din stanga, iar caracterul
din extrema dreapta clipeste. Apasati butoanele pentru produs pentru a
introduce timpul (pana la 180 de minute) in care va fi inhibata filtrarea, dupa

timpul introdus la pasul 5.

8. Apasati butonul pentru a trece la urmatoarea perioada a temporizatorului,
M-F 2.

9. Repetati etapele 5, 6, 7 si 8 pentru alte perioade de timp dorite.
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6-3. 1. Mentineti apasat butonul timp de 5 secunde pana cand pe ecran
SETAREA CEASULUI apare ,,LEVEL 2 (NIVEL 2)”, urmat de ,,SP PROG (PROG SP)” si
»~ENTER CODE (INTRODUCERE COD)”.

2. Apasati din nou butonul , iar pe afisajul din stanga clipesc
»CLK SET (SETARE CEAS)” si ,,ENTER CODE (INTRODUCERE
COD)”.

3. Introduceti codul 1, 2, 3 (primele 3 butoane pentru produse).

4. ,,CS-1 ENTER DATE MM-DD-YY (INTRODUCERE DATA LL-
77-AA)” clipeste 1n afisajul din stanga. Folositi butoanele pentru
produs pentru setarea datei in afisajul din dreapta.

5. Apasati butonul P> si pe afisajul din stanga apare ,,CS-2 ENTER
TIME (INTRODUCERE ORA)” si ora clipeste in afisajul din
dreapta. Apasati butoanele A sau V¥ sau folositi butoanele pentru
produs pentru a schimba ora.

6. Apasati butonul P> si pe afisajul din stanga apare ,,CS-2 ENTER
TIME (INTRODUCERE ORA)” si ,,AM” sau ,,PM” clipesc in
afisajul din dreapta. Folositi butoanele A sau V¥ pentru a alege AM
sau PM.

7. Apasati butonul P si pe afisajul din stanga apare ,,CS-3 TIME
FORMAT (FORMAT ORA)” si ,,12-HR” sau ,,24-HR” clipesc in
afisajul din dreapta. Folositi butoancle A sau V¥ pentru a alege un
format al orei din 12 ore sau un format al orei din 24 de ore.

8. Apadsati butonul P>, iar pe afisajul din stanga clipeste ,,CS-4
DAYLIGHT SAVING TIME (ORA DE VARA)”. Folositi butoanele
A sau V pentru a alege ora de vara pentru zona dumneavoastra:
1.OFF (OPRIT); 2.US (SUA) (2007 si ulterior); 3.EURQO; sau 4.FSA
(SUA inainte de 2007).

9. Mentineti apasat butonul pentru iesire.

MODl? RAii_E DE Modurile de jurnalizare a datelor, comanda céldurii, Tech, statistic si de
JURNALIZARE A comanda a filtrului sunt moduri avansate de diagnoza si programare, in
principal numai pentru uzul Henny Penny. Pentru informatii suplimentare
asupra acestor moduri, adresati-va Departamentului de service la

CALDURII, TECH, numerele de telefon 1-800-417- 8405 sau 1-937-456-8405.
STATISTIC SI

DE COMANDA A
FILTRULUI

DATELOR, COMANDA
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SECTIUNEA 7: DEPANARE

7-1.
GHID DE DEPANARE

Problema Cauza Corectie
Comutatorul ON * Circuit deschis » Conectati friteuza la sursa electrica
(PORNIT), dar friteuza » Verificati Intreruptorul sau siguranta
este complet nefunctionala din cutia de alimentare
Cod eroare de comanda * Temperatura uleiului + Lasati unitatea sa se raceasca
»E-10” este prea mare (15-20 de minute), apasati in sus

butonul metalic de resetare de sub
partea dreapta a comenzilor; daca
limita superioard nu se reseteaza,

limita superioard trebuie inlocuita

Cuva este prea putin * BIB are nivel scazut »  Umpleti BIB
umpluta sau este gol » Verificati conducta BIB
* Conducta de ulei BIB » Curatati baia filtrului si schimbati
este obturata sau hartia sau elementul
desprinsa
* Baia filtrului trebuie
curatata
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7-1.
GHID DE DEPANARE

(CONT,)

Problema

Cauza

Corectie

Spumarea uleiului sau
fierberea peste partea
superioara a cuvei

Apa in ulei

Ulei incorect sau de slaba
calitate

Filtrare incorecta

Clatire incorecta dupa
curatarea cuvei

Goliti si curatati uleiul

Folositi uleiul recomandat

Consultati procedurile de filtrare
Curatati si clatiti cuva si apoi uscati bine

Uleiul nu se goleste din
cuva

Supapa de golire obturata cu
firimituri
Canalul de golire este obturat

Deschideti supapa, folositi peria pentru a
spala fortat evacuarea

Demontati panoul lateral dreapta si scoateti
busonul de la capatul canalului si curatati
canalul

Motorul filtrului
functioneaza, dar pompeaza
incet ulei

Racordurile conductei de ulei
sunt slabite

Hartia de filtru sau elementul
filtrant sunt imbacsite

Filtrul nu a fost reasamblat
corect

Strangeti toate racordurile conductei de ulei
Schimbati hartia de filtru sau elementul
filtrant

Consultati instructiunile de asamblare din
interiorul usii

Bule 1n ulei in timpul
intregului proces de filtrare

Baia filtrului nu este complet
cuplata

Baia filtrului este obturata
Inel O deteriorat pe
receptorul conductei filtrului,
la friteuza

Asigurati-va ca este complet impinsa in
receptorul de pe friteuza conducta de retur a
baii filtrului

Curatati baia si schimbati hartia sau
elementul

Schimbati inelul O

Motorul filtrului nu
functioneaza

Butonul de resetare termica
de pe partea din spate a
motorului pompei este
declansat

Pentru a preveni aparitia
arsurilor produse de
improscarea cu grasime

Deschideti usa numarul doi din partea
dreaptd a unitatii (vederea operatorului)
si lasati motorul sa se raceascd. Cu o
surubelnita, apdsati cu putere butonul
pana face clic

vegetala, treceti comutatorul
ELECTRIC al unititii in
pozitia OFF (OPRIT) inainte
de a reseta dispozitivul de
protectie la resetare manuala
a motorului pompei filtrului.
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7-2.

CODURI DE EROARE

In cazul unei defectiuni a sistemului de comanda, afisajul digital
aratd un mesaj de eroare. Codurile mesajelor sunt prezentate in
coloana AFISAJ de mai jos. Se aude un ton constant la afisarea unui
cod de eroare, iar pentru a nu mai auzi acest ton, apasati orice buton.

AFISAJ CAUZA CORECTIE
,E-4” *  Placa de comanda se Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti din nou
supraincalzeste comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daci afisajul arati ,,E-4”, placa
de comanda se incalzeste prea mult; verificati orificiile de ventilare de
pe fiecare parte a unitatii pentru a constata daca sunt obturate
,»E-57 *  Uleiul se supraincalzeste | Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti din nou
comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul arata ,,E-57,
circuitele de incalzire i sonda de temperatura trebuie verificate
,»E-0A” *  Sonda de temperatura Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti din nou
este deschisa comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul arata ,,E-6A”, sonda
de temperatura trebuie verificatad
,E-6B” *  Sonda de temperatura Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti din nou
este scurtcircuitatd comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul arata ,,E-6B”, sonda
de temperatura trebuie verificatd
,»E-107 *  Limita superioara Lasati unitatea sa se raceasca (15-20 de minute), apasati in sus butonul
metalic de resetare de sub partea dreapta a comenzilor; daca limita
superioara nu se reseteaza, limita superioara trebuie inlocuita
»B-157 *  Comutator de golire Asigurati-va ca butonul de golire este complet apésat; daca persista
E-15, apelati la personal calificat pentru verificarea comutatorului de
golire
,»E-18-A” *  Senzorul de nivel stdnga | Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in pozitia ON
»E-18-B” deschis (PORNIT); daca afisajul indica in continuare un senzor defect, verificati
»E-18-C” *  Senzorul de nivel stanga | conectorii de pe placa de comand; verificati si inlocuiti senzorul daca
deschis este necesar
*  Ambii senzori deschisi
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7-2.

CODURI DE EROARE

(CONT.)
AFISAJ CAUZA CORECTIE
,,B-20-A” Defectiunea preso_statului Daca ventilatorul nu functioneaza, verificati presostatul; circuitul
,JFAN SENSOR STUCK Problema la cablaj trebuie si fie deschis daca nu exista presiune a aerului
CLOSED (SENZORUL Defectiune placa I/O Daci ventilatorul functioneaza, existi o eroare de cablaj sau releul
VENTILATORULUI de pe placa I/O este inchis
BLOCAT DESCHIS)”
,»E-20-B” 5 Defectiunca ) Apasati butonul de alimentare electrica pentru a opri si reporni
»NO Dﬁﬁi ?)(LIPSA IIJDrefsostt.altulull/furtup1 sléblf cuva, daci E-20-B persisti, verificati presostatul; circuitul trebuie
” efectiune la ventilatoru 5 : 51 : . R o
_CHECK FAN de tiraj/tensiune joasa ;a fie delzschls daca hpsleste pr.(;smne:?l aerului; asigurati-va ca
(VERIFICATI Evacuare sau hoti u@nu .este cpnectat a V.CIIFI ator §1 presostat .
VENTILATORUL)” infundati Verificati ventilatorul de tiraj; ventilatorul este alimentat cu
tensiune joasa
Verificati daci este infundat sistemul evacuare si hota al friteuzei
,,B-20-D” Defectiune la aprindere/ Apasati butonul de alimentare electrica pentru a opri si reporni
IGNITION FAILURE lipsd sesizare flacara cuva, daca E-20-D persista, verificati racordurile conductei de gaz;
(DEFECIIUNE apelati la personal calificat pentru a verifica supapa de inchidere a
APRINDERE) . . . !
gazului; apelati la personal calificat pentru a verifica modulul de
aprindere, supapa de gaz, interstitiul senzorului de flacara, cablajul
supapei de gaz si al modulului de aprindere
»E-21” Recuperare lenta a Apelati la un tehnician de service certificat pentru a verifica friteuza
incélzirii pentru tensiunea corecta la unitate; verificati circuitul de incélzire;
verificati daca unitatea prezinta fire slabite sau arse

,,E-22” 5 Arzatorul nu se aprinde Apelati la personal calificat pentru verificarea supapei de gaz si a

»NO HEAT (LIPSA circuitului de Incalzire
INCALZIRE)”
,CHECK GAS

VALVE (VERIFICATI

SUPAPA DE GAZ)”

»E-41¢/ E-46” Defectiune de Apasati butonul pornit-oprit pentru a opri i reporni cuva, daca
programare apare oricare din codurile de eroare, reinitializati comenzile; daca
persista codul de eroare, inlocuiti placa de comanda
,E-47” Defectiune chip Apasati butonul pornit-oprit pentru a opri si reporni cuva; adca
convertizor analogic sau persista ,,E-47”, apelati la personal calificat pentru a schimba
alimentare cu 12V placa I/O sau placa PC; daca tonalitatile difuzorului au nivel sonor
scazut, probabil exista o defectiune la placa I/O; inlocuiti placa I/O.
,,E-48” Eroare sistem de intrare Apelati la personal calificat pentru a schimba placa PC
,»B-54-C” Eroare introducere Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in pozitia
temperatura ON (PORNIT); inlocuiti placa PC de comanda daca persista
,»E-54C”

,,E-60” Placa PC AIF nu Apasati butonul pornit-oprit pentru a opri cuva, asteptati 15
»FILTER IN USF;, comunica cu placa PC de secunde si reporniti-o. Daca persista ,,E-60”, apelati la personal
(FILTRU IN UZ) comanda calificat pentru a verifica plicile PC; inlocuiti placa PC sau placa de

comanda PC daca este necesar
,»E-70C” Firul de suntare al Verificati firul de suntare de pe placa PC in pozitia de interblocare a
supapei de golire lipseste comutatorului de golire
sau este deconectat
»E-83-A” Presiune prea mare Verificati sistemul de filtrare din cuva #1
,»E-83-B” Presiune prea mare Verificati sistemul de filtrare din cuva #2
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7-2.

CODURI DE EROARE

(CONT.)
AFISAJ CAUZA CORECTIE
»E-83-C” * Presiune prea mare Verificati sistemul de filtrare din cuva #3
,»E-83-D” * Presiune prea mare Verificati sistemul de filtrare din cuva #4
»E-83-E” * Presiune prea mare Verificati sistemul de filtrare din cuva #5
,»E-83-J” *  Comutatorul ON Verificati supapele de umplere BIB
(PORNIT) ,,BIB FILL
(UMPLERE BIB)”
vrac cand presiunea
este prea mare
»E-83-R” *  Comutatorul ON Verificati cupla de deconectare rapida pentru eliminare
(PORNIT) eliminare vrac din spatele friteuzei
vrac cand presiunea
este prea mare
»E-93-17 * Defectiune sau Daca nu functioneaza caracteristica de ridicare
»24 \TZEICPSEII;PLY functionare eronata automata, apelati la personal calificat pentru a verifica
(ALIMENTARE a motorulm pentfu motoarele pentru ridicare automata.
CU 24 VCC ridicare automata
DECLANSATA)”
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