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UWAGA

Aby zapewni¢ mozliwos¢ szybkiego wgladu do niniejszego podrecznika, nalezy przechowywac go w
dogodnym miejscu.

Schemat elektryczny urzadzenia znajduje si¢ po wewngtrznej stronie drzwiczek.

Instrukcj¢ postepowania w przypadku wyczucia przez uzytkownika zapachu gazu nalezy umiesci¢ w
widocznym miejscu. Informacje te mozna uzyska¢ kontaktujac si¢ z lokalnym dostawca gazu.

Nie umieszczaé przeszkod na drodze przeptywu powietrza dla celow spalania i wentylacji. Aby zapewnic
swobodny doptyw powietrza do komory spalania, wokot urzadzenia nalezy zapewni¢ odpowiednig
przestrzen.

Model EEG-10X otwartej frytownicy jest wyposazony w staty palnik pilotowy. Jednakze urzadzenia nie
wolno uzywaé, gdy nie ma pradu i nie wolno probowac go obstugiwac, gdy nie ma pradu. Po przywrdceniu
zasilania urzadzenie automatycznie powrdci do normalnej pracy.

PRZESTROGA

Aby unikng¢ pozaru, w poblizu urzgdzenia nie wolno przechowywac¢ substancji palnych.

OSTRZEZENIE
- "1

Nieprawidlowy montaz, regulacja, modyfikacja, obstuga lub konserwacja moze spowodowa¢é
straty materialne, obrazenia ciala lub $mier¢. Przed montazem lub konserwacjq urzadzenia
nalezy dokladnie zapoznad si¢ z instrukcejg obstugi, montazu i konserwacji.

NIEBEZPIECZENSTWO
Eeeeiatintenail

W POBLIZU TEGO I INNYCH URZADZEN NIE WOLNO PRZECHOWYWAC
ANI UZYWAC BENZYNY I INNYCH EATWOPALNYCH PAR LUB PLYNOW.
MOGLOBY TO SPOWODOWAC POZAR LUB WYBUCH.
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Dane techniczne dla produktow oznaczonych symbolem CE

Nominalne obcigzenie cieplne:

(netto)

Nominalne obcigzenie cieplne:

(brutto)

Cisnienie zasilania:

Cisnienie w punkcie
kontrolnym:

Wielkos¢ wtryskiwacza:

Gaz ziemny (I12H) = 19,8, kW (67.560 BTU/h)
Gaz ziemny (I12E) = 19,8, kW (67.560 BTU/h)
Gaz ziemny (I2E+) = 19,8, kW (67.560 BTU/h)
Gaz ziemny (I2L) = 19,8, kW (67.560 BTU/h)
Gaz ziemny (I2HS) = 19,8, kW (67.560 BTU/h)
Ptynny propan (I3P) = 19,8, kW (67.560 BTU/h)

Gaz ziemny (I12H) = 21,98, kW (75.000 BTU/h)
Gaz ziemny (I2E) = 21,98, kW (75.000 BTU/h)
Gaz ziemny (I2E+) = 21,98, kW (75.000 BTU/h)
Gaz ziemny (I12L) = 21,98, kW (75.000 BTU/h)
Gaz ziemny (I2HS) = 21,98, kW (75.000 BTU/h)
Ptynny propan (I3P) = 21,98, kW (75.000 BTU/h)

Gaz ziemny (I12H) = 20 mbar

Gaz ziemny (I12E) = 20 mbar

Gaz ziemny (I2E+) = 20/25 mbar
Gaz ziemny (I2L) = 25 mbar

Gaz ziemny (I2HS) = 25 mbar
Ptynny propan (I3P) = 30/37/50 mbar

Gaz ziemny (I12H) = 8,7 mbar
Gaz ziemny (I2E) = 8,7 mbar
Gaz ziemny (I2E+) = nd.

Gaz ziemny (I12L) = 8,7 mbar
Gaz ziemny (I2HS) = 8,7 mbar
Plynny propan (I3P) = 25 mbar

Gaz ziemny (I2H) = 2,08 mm
Gaz ziemny (I12E) = 2,08 mm
Gaz ziemny (I2E+) = 1,70 mm
Gaz ziemny (I12L) = 2,30 mm
Gaz ziemny (I2HS) = 2,30 mm
Ptynny propan (I3P) = 1,30 mm

Niniejsze urzgdzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z instrukcjg producenta oraz obowigzujacymi przepisami
oraz uzywane w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Przez zainstalowaniem i uzyciem urzadzenia

nalezy zapozna¢ si¢ z instrukcja.
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CZESC 1. WPROWADZENIE

1-1. WPROWADZENIE

1-2. FUNKCJE I
WLEASCIWOSCI

1-3. 7ZASADY
ODPOWIEDNIEGO
OBCHODZENIA SIE 7
URZADZENIEM
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Frytownica otwarta Henny Penny jest jednym z podstawowych
urzadzen do przetwarzania zywnoS$ci, utatwiajgcym i
przyspieszajacym ten proces. Mozliwe jest to dzieki zastosowaniu
mikrokomputera. Urzadzenie to moze by¢ stosowane wylacznie w
zaktadach zywienia zbiorowego i restauracyjnego, a obstugiwac je
moga jedynie wykwalifikowani pracownicy.

UWAGA

* Od dnia 16 sierpnia 2005 roku w krajach Unii Europejskiej
obowiazuje dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (Waste Electrical and Electronic Equipment
- WEEE). Produkty nasze spelniajg wymogi tej dyrektywy.
Ponadto przeprowadzilismy przeglad naszych produktow w
celu sprawdzenia, czy sa one zgodne z dyrektywa dotyczaca
ograniczen substancji niebezpiecznych (Restriction of Hazardous
Substances directive - RoHS) i na podstawie uzyskanych
wynikow przeprojektowalismy je w celu podporzadkowania ich
wymogom tych przepiséw. Aby podejmowane dziatania byty
zgodne z tymi dyrektywami, urzadzenia nie mozna pozbywac
si¢ jako niesortowanego odpadu komunalnego. Aby uzyskaé
informacje na temat wtasciwych metod utylizacji urzadzenia,
nalezy skontaktowac¢ si¢ z lokalnym dystrybutorem Henny Penny.

* Opisywane urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby
0 zmniejszonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej
(w tym dzieci) lub nie majace doswiadczenia i odpowiedniej
wiedzy, o ile nie znajdujg si¢ one pod nadzorem lub nie zostaty
poinstruowane o sposobie obstugi urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

e Latwe czyszczenie

e Zuzywa o 40% mniej oleju

* Komora petna lub komora dzielona

*  Komputerowe sterowanie

* Konstrukcja ze stali nierdzewnej

* Automatyczne dodawanie oleju

*  Whbudowany w uktad sterowania system samodiagnozy

*  Wbudowany filtr z automatyczng filtracja

* Na propan lub gaz ziemny; 75.000 BTU/komore (21,97 kw)

Podobnie jak wszystkie inne rodzaje urzadzen stosowanych w
branzy zywieniowej, otwarta frytownica Henny Penny wymaga
odpowiedniego obchodzenia si¢ oraz konserwacji. Wymagania
dotyczace konserwacji i czyszczenia opisano w niniejszym
podreczniku i muszg one stanowi¢ nieodtgczny element obsthugi
urzadzenia.

UWAGA

W przypadku istotnych prac serwisowych lub napraw
urzadzenia prosimy skontaktowac si¢ z wykwalifikowanym

serwisantem.
1-1




1-4. POMOC

1-5. BEZPIECZENSTWO

UWAGA

PRZESTROGA

PRZESTROGA

OSTRZEZENIE

NIEBEZPIECZENSTWO

Model EEG-141, 142, 143, 144

Jezeli nieodzowna jest pomoc, prosimy skontaktowac si¢ z lokalnym,
niezaleznym dystrybutorem lub z firmg Henny Penny Corp. pod
numerem 1-800-417-8405 Iub 1-937-456-8405.

Frytownica otwarta Henny Penny posiada wiele funkcji
zabezpieczajacych jej obstuge. Jednakze, jedyng metoda
zapewniajaca bezpieczne uzytkowanie urzadzenia jest doktadne
zrozumienie zasad prawidtowej jego instalacji, dziatania i
konserwacji. Celem zawartych w tym podreczniku instrukcji
jest utatwienie nauczenia si¢ tych procedur. Przy informacjach

0 szczegdlnym znaczeniu lub dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczono stowa NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE,
PRZESTROGA Iub UWAGA. Ich uzycie opisano ponize;.

SYMBOL SYGNALIZUJACY ZAGROZENIE stosowany jest
z symbolami NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE lub
PRZESTROGA, ktore wskazujg na zagrozenie odniesieniem
obrazen ciala.

UWAGA stosowana jest do podkreslenia informacji o
szczegblnym znaczeniu.

PRZESTROGA stosowana bez symbolu sygnalizujgcego
zagrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac uszkodzenie mienia.

PRZESTROGA uzywana z symbolem sygnalizujgcym
zagrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac niewielkie lub umiar-
kowane obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE wskazuje na potencjalnie niebezpieczna
sytuacje, ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowaé $mier¢
lub powazne obrazenia ciala.

NIEBEZPIECZENSTWO WSKAZUJE NA ZBLIZAJACE
SIE ZAGROZENIE, KTORE, JESLI ZAISTNIEJE,
SPOWODUJE SMIERC LUB POWAZNE OBRAZENIA
CIALA.
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BEZPIECZENSTWO (c.d.

LUB

LUB

Model EEG-141, 142, 143, 144

Symbol uziemienia wyréwnawczego

Symbol zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)

Symbole zagrozenia porazeniem elektrycznym

Symbole goracej powierzchni

Symbol ryzyka zmiazdzenia (frytownice z automatycznym
podnoszeniem)
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CZESC 2. MONTAZ

2-1.

WPROWADZENIE

. ROZPAKOWANIE

2-2
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Rysunek 1

Niniejsza cze$¢ zawiera instrukcje rozpakowania i instalacji
frytownicy Henny Penny Evolution Elite®.

UWAGA

Instalacja urzadzenia powinna by¢ wykonana tylko przez
posiadajacego odpowiednie kwalifikacje technika.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM

ELEKTRYCZNYM
Nie przebijaj frytownicy zadnymi przedmiotami, takimi
jak wiertarki lub $ruby, poniewaz mogloby to spowodowa¢é
uszkodzenie jej elementow lub porazenie elektryczne.

UWAGA

Wszelkie uszkodzenia zaistniale podczas transportu nalezy
okresli¢ oraz podpisa¢ ich dokumentacje w obecno$ci agenta
dostarczajacego urzadzenie.

1. Przetnij i usun z opakowania metalowe opaski.

2. Zdejmij pokrywe opakowania i usun z frytownicy glowny
karton.

3. Usun wsporniki opakowan naroznych (4).

4.  Przetnij rozciagliwa powtoke umieszczong wokot pudta i
zdejmij ja z pokrywy frytownicy.

5. Rozetnij i usun metalowe opaski mocujace frytownice do
palety i zdejmu;j frytownicg z palety.

PRZESTROGA

Przed zdjeciem fiytownicy z palety usun miske spustowg do
filtrowania i potke JIB. Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia
moze spowodowac uszkodzenie urzqdzenia. Rysunek 1.

OSTRZEZENIE
URZADZENIE O
DUZEJ MASIE

Aby nie dopusci¢ do obrazen ciala, podczas
przemieszczania frytownicy zachowaj Srodki ostroznosci.
Frytownica wazy od okolo 600 funtéw (272 kg) do 800
funtow (363 kg).




2-3. WYBOR LOKALIZACJI
FRYTOWNICY

2-4. POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

2-2

Ustalenie odpowiedniej lokalizacji dla frytownicy jest niezwykle
wazne z punktu widzenia prawidtowego jej dziatania, szybkosci i
wygody. Lokalizacja powinna umozliwi¢ zapewnienie odpowiedniej
ilosci miejsca na wykonywanie czynno$ci konserwacyjnych oraz
obstuge urzadzenia. Wybierz miejsce, ktore pozwoli na tatwy
zatadunek i roztadunek bez kolidowania z operacjami ostatecznego
etapu przygotowywania zamowien. Na podstawie doswiadczen
zwigzanych z obstuga urzadzenia stwierdzono, ze jednorazowe,
catkowite wysmazenie surowca, a nastgpnie przechowywanie go w
podgrzewaczu sprzyja sprawnej i bezprzestojowej obstudze. Nalezy
pamigtac, ze najwyzszg wydajnos¢ mozna uzyskac stosujac tzw.
obrobke w prostej linii, czyli pozostawienie produktu surowego z
jednej strony i w pelni usmazonego z drugiej. Operacja sktadania
zamowionych zestawow moze by¢ przeniesiona dalej, przy
nieznacznej tylko stracie wydajnosci.

CAU T I O N PRZESTROGA

FIRE HAZARD

Aby uniknqé pozaru, otwartq frytownice nalezy ustawic tak,
aby zachowac odleglos¢ od wszelkich palnych materiatow
2 cale (5,08 cm) po bokach oraz 4 cale (10,16 cm) z tytu.
Minimalna odleglos¢ od wszelkich materiatow niepalnych
to 0 cali (0,00 cm) z boku i 0 cali (0,00 cm) z tytu. Otwarta
frytownica zostala zaprojektowana do uzytkowania tylko na

podlozu niepalnym i po prawidtowej instalacji.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Aby zapobiec powaznym obrazeniom spowodowanym
rozpryskiem gorgcego oleju, frytownice nalezy ustawi¢ tak,
aby nie nastepowalo jej przechylanie si¢ i przemieszczanie.
W celu zapewnienia stabilnosci mozna zastosowaé wigzania
przytrzymujace.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie frytownicy, nalezy ja
wypoziomowaé w kierunku lewo-prawo i przod-tyt. Umiesc
poziomice¢ na ptaskiej powierzchni w okolicy kotnierza komory, na
srodkowe;j studzience i wyreguluj kotka tak, aby zapewni¢ poziome
ustawienie urzadzenia.
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2-5. WENTYLACJA
FRYTOWNICY
2-6. ZASILANIE GAZEM

809
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Frytownice nalezy umiescic¢ tak, aby zapewni¢ wentylacje do
odpowiedniego okapu wyciggowego lub systemu wentylacyjnego. Ma
to podstawowe znaczenie dla skutecznego usuwania gazéw spalinowych
i zapachow powstajacych w trakcie procesu smazenia. Okap wyciaggowy
nalezy zaprojektowac¢ tak, aby nie kolidowat on z obshugg frytownicy.
W celu uzyskania pomocy przy projektowaniu systemu zalecamy
skontaktowanie si¢ z lokalng firma wentylacyjng lub grzewcza.

UWAGA

System wentylacji musi spetnia¢ wymogi lokalnych, stanowych
1 krajowych przepisow. Nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym
oddziatem strazy pozarnej lub wydziatem budowlanym.

OSTRZEZENIE

W przypadku instalowania otwartej frytownicy gazowej,
nie nalezy instalowac przedluzenia przewodu spalinowego.
Mogloby to zaklécié¢ prawidlowg prace palnika, powodujac
wadliwe dzialanie i, prawdopodobnie, negatywny ciag
wsteczny.

Frytownica otwarta moze by¢ fabrycznie przystosowana do zasilania
gazem ziemnym lub propanem. Informacje dotyczace rodzaju gazu
podano na tabliczce z danymi, umieszczonej na wewnetrznej stronie
lewego skrzydta przednich drzwiczek. Minimalne ci$nienie dla instalacji
zasilajacej wynosi w przypadku gazu ziemnego 7 cali stupa wody (1,7
kPa) (17,0 mbar), a w przypadku propanu 10 cali stupa wody (2,49 kPa)
(24,9 mbar).

OSTRZEZENIE
RYZYKO WYBUCHU
LEXPLUSIUN RISA |

Nie wolno podejmowa¢ préb podlaczania do instalacji gazu
innego, niz podany na tabliczce z danymi. Doprowadzenie
niewlasciwego gazu moze wywolaé pozar lub wybuch i
spowodowaé powazne obrazenia ciala i/lub uszkodzenie
wlasno$ci materialnej.

Ponizej przedstawiono zalecany sposob podigczenia frytownicy do
instalacji zasilajace;j.

OSTRZEZENIE

Aby zapobiec mozliwosci odniesienia powaznych obrazen:
Instalacja musi spelnia¢ wymogi lokalnych, stanowych
i krajowych przepiséw oraz normy American National
Standard Z223.1/NFPA 54 (najnowsze wydanie), norma
National Fuel Gas Code oraz lokalnymi przepisami
budowlanymi. Na terenie Kanady stosownymi przepisami sa
przepisy dla instalacji gazu ziemnego i propanu - CSA B149.1
oraz przepisy dla instalacji urzadzen spalajacych gaz oraz
przepisy lokalne. W Australii instalacja musi by¢ zgodna z
przepisami okreslonymi przez Australian Gas Authority w
AG601-2000, czes¢ AS5601.
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. ZASILANIE

GAZEM (c.d.)
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Podczas wykonywania wszelkich testow cisnieniowych
systemu przy ciSnieniach wyzszych niz 1/2 psig (3,45 kPa)
(34,5 mbar) frytownica i reczny zawor bezpieczenstwa musza
by¢ odlaczone od systemu doprowadzenia gazu.

Podczas wszelkich testow ciSnieniowych instalacji gazowej
systemu przy ciSnieniu nieprzekraczajacym 1/2 psig (3,45
kPa) (34,5 mbar), frytownice nalezy odlaczy¢ od sieci
gazowej, zamykajac jej reczny zawor bezpieczenstwa.

Do przylaczania do sieci gazowej frytownic otwartych

3- i 4-komorowych nalezy uzy¢ standardowych czarnych
rur stalowych, jednocalowych (2,54 cm) oraz lacznikow
kowalnych, a frytownic 2 - komorowych - 3/4 cala (1,91 cm).
Nie nalezy uzywac lacznikow zeliwnych.

Cho¢ dla 3 i 4 komér zaleca si¢ uzycie rur jednocalowych
(2,54 cm), a dla 2 komor - 3/4 cala (1,91 cm), to rozmiar

rur i sposob ich instalacji powinny zapewniaé doplyw gazu
zaspokajajacy maksymalne na niego zapotrzebowanie bez
niepotrzebnych spadkéw ciSnienia pomiedzy miernikiem

i otwarta frytownicq. Spadek ciSnienia w instalacji nie
powinien przekraczaé 0,3 cala stupa wody (0,747 mbar).

Nalezy pamigta¢ o umozliwieniu przesuwania frytownicy w celu
przeprowadzenia czyszczenia i konserwacji. Mozna to osiagnaé
poprzez:

L.

2.

Zainstalowanie rgcznego zaworu bezpieczenstwa oraz zlaczki
zdejmowalnej, lub

Zainstalowanie ztgczki klasy przemystowej z certyfikatem
CSA. Aby mozliwe bylo serwisowanie frytownicy
(wyposazonej w kotka), musi by¢ zainstalowana ztaczka
spetniajaca wymogi normy ANSI Z21.69-CAN 6.16 lub CAN
1-6.10m88 oraz zlaczka szybkozdejmowalna spetniajaca
wymogi normy ANSI Z21.41 lub CAN 1-6.9m70. Ponadto
frytownica otwarta musi by¢ zainstalowana z zastosowaniem
srodkow mocujacych, zabezpieczajacych przed przenoszeniem
naprezen na ztaczke, tak jak to okreslono w instrukcji
producenta.

Zobacz ilustracje na nastgpnej stronie, przedstawiajaca
prawidtowe potaczenia gietkiego przewodu gazowego i
ogranicznika linowego.

UWAGA

Ogranicznik linowy pozwala na odsunigcie frytownicy od
sciany tylko na okreslong odlegtosc. Przed czyszczeniem
lub serwisowaniem urzadzenia nalezy odlaczy¢ ogranicznik,
a nastgpnie odlgczy¢ przewod gazowy. Zapewni to lepszy
dostep do frytownicy ze wszystkich stron. Po zakonczeniu
czyszczenia lub konserwacji nalezy ponownie przytaczy¢
ogranicznik linowy i przewod gazowy.
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2-6. ZASILANIE GAZEM (c.d.

INSTALACJA GAZOWA
PRAWIDLOWO

MINIMALNE ODSUNIECIE
urzadzenia od $ciany,
niezbedne dla zapewnienia
dostepu do ztgczki
szybkozdejmowalne;.

\

DOSTEPU

PRAWIDLOWO

Zt ACZKE, i przewdd gietki

nalezy zainstalowac w tej samej

B| ptaszczyznie, jak pokazano na

B rys. po lewej. NIE PRZESUWAC
t4 WZGLEDEM SIEBIE ZLACZEK
#l — powoduje to osiowe skrecenie i
 powstanie nadmiernych naprezen
prowadzacych do trwatego
uszkodzenia

Prawidtowa instalacja przewodu
%% metalowego przy uskoku
“ ¥ pionowym. Nalezy zwrécié
: i uwage na pojedynczy, naturalny
tuk.

PRAWIDLOWO

Ostre zagiecie, przedstawione
z prawej, powoduje naprezenie
i skrecenie przewodu
metalowego, a tym samym
przedwczesng awarie.

Aby przedtuzyé zywotnosé
ztgcza, pomiedzy ztgczkami

nalezy zachowac przynajmniej
PRAWIDLOWO minimalny promien tuku.
Zamkniecie $rednicy przy
ztgczkach, tak jak to pokazano
po prawej, spowoduje
utworzenie podwadjnych zagie¢
oraz uszkodzenie ztagczek
wskutek zmeczenia.

Wszedzie, gdzie instalacja musi
B,byé ,samoodplywowa”, przewdd
metalowy nalezy podtgczy¢ w
zgieciu pionowym.

PRAWIDLOWO .
PRZEWODOW METALOWYCH

chyba ze wymagana jest
% “samoodptywowos¢”; nalezy
Y. wowczas zastosowac oparcie w

z lewe;j.
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NIE WOLNO £ACZYC POZIOMO

| ptaszczyznie dolnej, jak pokazano

NIEPRAWIDLOWO

Podczas odsuwania urzgdzenia od $ciany
UNIKAJ OSTRYCH ZAGIEC | ZALAMAN

(maksymalne odsuniecie spowoduje zagiecie
koncowek — nawet w prawidtowej instalacji — i
skréci okres zywotnosci tgcznika).

ODtACZ PRZED Przy maksymalnym
MAKSYMALNYM odsunigciu ZLACZKA
ODSUNIECIEM g8 SZYBKOZDEJMOWALNA

nadal jest przytgctona

PUNKTY§
PUNKTY
NAPREZEN

W STANIE PODEACZONYM

MINIMALNE

ODSUNIECIE TYLKO W NIE ZALECA SIE

CELU ZAPEWNIENIA MAKSYMALNEGO
ODSUNIECIA

NIEPRAWIDL

NAPREZEN

V

NIEPRAWIDLOWO.’;

NIEPRAWI DLOWO‘

Model EEG-141, 142, 143, 144

OGRANICZNIK LINOWY

Instalujgc ograniczniki linowe dla wszelkich
gazowych frytownic przesuwnych, nalezy
postepowaé wedtug zamieszczonego nizej
rysunku.

Srube rozporowz{ nalezy zamocowac w Scianie,
stosujac ogodlnie przyjete w budownictwie metody.

PRZESTROGA
SCIANA KONSTRUKCJI DREWNIANO-
GIPSOWEJ

Zamocuj Srube rozporowq do stupa
konstrukcyjnego w Scianie. Nie wolno
mocowaé wylgcznie w gipsie. Srube nalezy
umiesci¢ na wysokosci wyjscia z sieci gazowej.
Zaleca sig zainstalowanie w odleglosci okoto
15 cm (6 cali) od przewodu, po dowolnej

jego stronie. Ogranicznik linowy musi by¢ o
co najmniej 15 cm krotszy od elastycznego

Iprzewodu gazowego.

PRZESTROGA

Aby unikngc ostrych zagieé lub nadmiernych
wygiec nalezy zastosowac kolanka. W celu
utatwienia przesuwu nalezy zastosowac
,,zagiecie odprezone”. Przed maksymalnymo
wysiegiem urzqdzenie gazowe nalezy
odlqczy¢. (Dopuszcza sie wysieg minimalny
w celu rozlgczenia przewodow).
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2-7

. PROBA SZCZELNOSCI

2-8.

GAZOWEJ

USTAWIENIE

REGULATORA
CISNIENIA GAZU

WYMOGI DOTYCZACE

PARAMETROW
ZASILANIA PRADEM

Model EEG-141, 142, 143, 144

UWAGA

Przed wlaczeniem doptywu gazu nalezy upewnic sig, ze
pokretto gazowego zaworu regulacyjnego znajduje sie¢ w

pozycji off (wyt.).

Po wstepnym montazu i przesunigciu frytownicy, nalezy sprawdzi¢
przewody i zlaczki pod katem szczelnosci gazowej. Najprostsza
metoda jest wlaczenie doptywu gazu i posmarowanie wszystkich
potaczen roztworem wody z mydtem. Jezeli pojawia si¢ pecherzyki,
oznacza to ulatniajacy si¢ gaz. W takim przypadku polaczenia
przewodow nalezy wykona¢ ponownie.

OSTRZEZENIE

NIE ZAPALAC OGNIA
| ™ | NU UFPEN FLAME |

Nigdy nie sprawdzamy szczelnosci instalacji gazowej za pomoca
zapalonej zapatki lub ptomienia. Mogloby to spowodowac pozar
lub wybuch. I by¢ przyczyng ci¢zkich obrazen ciata lub strat
materialnych.

Regulator ci$nienia gazu na zaworze regulacyjnym jest fabrycznie
ustawiony na warto$ci:

» Gaz ziemny: 3,5 cala stupa wody (0,87 kPa) (8,72 mbar).

* Propan 10,0 cali stupa wody (2,49 kPa) (24,9 mbar).

UWAGA

Regulator ci$nienia gazu jest ustawiony przez Henny Penny i nie jest
przeznaczony do wykonywania regulacji przez uzytkownika.

* 120V, 50/60 Hz, 1-fazowy, 12 A
* 230V, 50 Hz, 1-fazowy, 7 A

Frytownica gazowa 120 V jest fabrycznie wyposazona w

uziemiony kabel i wtyczke, zabezpieczajace przed porazeniem
pradem elektrycznym; nalezy ja podtaczy¢ do trojwtykowego
gniazda. Wtyku uziemienia nie wolno odcina¢ ani usuwac. Kazdy
230-woltowy wtyk uzyty z urzadzeniem zasilanym ze zrédta 230
wolt musi spetnia¢ wymogi lokalnych, stanowych i krajowych norm.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM
Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, urzadzenie
to musi posiadaé¢ automatyczny wylacznik powodujacy
wylaczenie wszystkich nieuziemionych przewodnikéow.
Gléwny wylacznik zasilania nie powoduje wylaczenia
wszystkich liniowych przewodnikéw tego urzadzenia.
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2-9. WYMOGI DOTYCZACE

PARAMETROW

ZASILANIA PRADEM
(c.d.)

2-10. LOZYSKA SILNIKA

2-11. ZAPALANIE I
GASZENIE PALNIKOW

609
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OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie
nalezy odlaczaé bolca uziemienia. Frytownica musi
by¢ odpowiednio i bezpiecznie uziemiona. Prawidlowe
procedury uziemienia opisane sg w lokalnych przepisach
dotyczacych eksploatacji urzadzen elektrycznych. W
przypadku braku takich przepisow nalezy odwola¢ sie¢
do Krajowego Kodeksu Elektrycznego, ANSI/NFPA Nr
70 - (wydanie biezgce). W Kanadzie wszystkie instalacje
elektryczne musza by¢ zgodne z przepisami CSA C22.2,
czesci 1 Kanadyjskiego Kodeksu Elektrycznego oraz/lub
przepisami lokalnymi.

UWAGA

Odtaczy¢ zasilanie przed kompleksowym czyszczeniem lub
serwisowaniem frytownicy

Lozyska elektrycznego silnika sg stale smarowane. NIE
SMAROWAC.

1. Ustaw przelacznik zasilania w potozeniu OFF (Wyl.).

2. Odczekaj przynajmniej 5 minut, a nast¢pnie przestaw
przetacznik zasilania w potozenie ON (WL.).

3. Wecisnij przycisk na tablicy sterowania (lewy lub prawy).

4.  Palnik pali si¢ i pracuje w cyklu topienia do chwili osiggnigcia
przez thuszcz ustawionej temperatury.

5. Gdy na wys$wietlaczu pojawi si¢ wybor produktu lub podwojny
mys$lnik, wybierz przycisk pozadanego produktu.

UWAGA

Frytownica jest wyposazona w modut zaptonowy ze staltym,
90-sekundowym czasem kontroli zaptonu.

Aby zgasi¢ palnik:
1. Wocis$nij przycisk na tablicy sterowania (lewy lub prawy).

2. Ustaw przelacznik zasilania w potozeniu OFF (Wyl.).
UWAGA: Powoduje to wytaczenie wszystkich komor.



2-12. WYMIARY

2-8
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3-1.  KOMPONENTY ROBOCZE Patrz objasnienia na nastepnych stronach.

1 2 3 4 15 4 5 6 7 8
9 10 11 1213 14
Rysunek 3-1
18
16\ /17
Rysunek 3-2
Rysunek 3-3
Rysunek 3-4
(Tylko frytownice z

dodawaniem oleju luzem)
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3-1. KOMPONENTY ROBOCZE

(c.d.)
Nr rys. Nr Opis
pozycji
3-1. 1.
3-1. 2.
3-1. 3.
3-1. 4. Wyswietlacz
cyfrowy
3-1. S.
3-1. 6.
3-1. 7.
3-1. 8.

809

Model EEG-141, 142, 143, 144

Patrz Rysunek 3-1, 3-2 i 3-3 oraz opisy funkcji ponize;j.

Funkcja

Ta dioda LED s$wieci si¢, gdy system zglasza zapotrzebowanie na
podgrzewanie lewej komory (lewych komor) i nastgpuje zapalenie
palnikow i podgrzewanie oleju

W trybie normalnej pracy nacisnij ten przycisk, aby rozpoczaé
lub zakonczy¢ cykl smazenia dla lewego kosza; nacisnij w celu
zmiany wyswietlanego produktu; uzywany réwniez do symbolu v
oznaczajacego TAK lub potwierdzenie

W trybie normalnej pracy nacisnij ten przycisk, aby rozpoczaé

lub zakonczy¢ cykl smazenia dla lewego kosza; naci$nij w celu
zmiany wyswietlanego produktu; uzywany réwniez do symbolu X
oznaczajacego NIE lub anulowanie

Pokazuje kody produktow; pokazuje zegar odliczajacy czas podczas
cyklu smazenia; pokazuje zgtoszenia w trybie filtra; pokazuje
wybrane opcje w trybie programu; po naci$nigciu pokazuje
temperaturg oleju; pokazuje kody btedow (mozliwos¢ wyswietlania
w kilku jezykach)

Wcisnij raz, by wyswietli¢ temperature oleju; dwukrotne wcisnigcie

powoduje wyswietlenie temperatury zadanej; uzywany w
trybach programowania; uzywany jako przycisk powrotu < do
poprzedniego parametru w trybach programowania i filtrowania;
wcisnij, by wyswietli¢ status nastepujacych parametrow
frytownicy:

a. aktualna temperatura oleju

b. zadana temperatura oleju

c. czas oczekiwania dla kazdej komory (250°F-300°F)
(121°C-149°C)

Stuzy do przechodzenia do menu filtrowania; lewy przycisk stuzy
do do lewej komory dzielonej, a prawy przycisk - do prawej
komory dzielonej; takze uzywany jako przyciski A lub V¥ ; wcisnij,
by wyswietli¢ nastepujace informacje dot. filtrowania:

a. liczba cykli smazenia do nastgpnego filtrowania - w globalnym
trybie filtrowania lub warto$¢ procentowa wykorzystania filtra - w
trybie mieszanym

b. godzina i dana ostatniego filtrowania dla danej komory

Stosowany do przechodzenia do trybow programowania; uzywany
jako przycisk » do przechodzenia do kolejnych parametréw w
trybie programowania i filtrowania; wcisnij, by wybra¢ drugi jezyk
i glo$nos¢

Ta dioda LED s$wieci sie, gdy system zglasza zapotrzebowanie
na podgrzewanie prawej komory (prawych komor) i zapalenie
palnikoéw i podgrzewanie oleju
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3-1. KOMPONENTY ROBOCZE (c.d.

Nr rys. Nr Opis Funkcja
pozycji
3-1. 9. Weisnij, by wlaczy¢ lub wylaczy¢ system podgrzewania dla lewej
komory (lewych komor); w przypadku komor pelnych mozna uzy¢
ktoregokolwiek z tych przyciskow

3-1. 10 & Dioda LED przycisku konkretnego produktu pali si¢, gdy dany
11. € produkt jest wybrany lub gdy osiagnieta zostata jego temperatura
smazenia

\ Wcisnij, by wybra¢ dany produkt; wcisnij, by wybrac¢ litery pod
przyciskiem, podczas nadawania nazwy produktowi w trybie
programowania

Przycisku mozna uzywac¢ do wiaczania trybu jalowego, jezeli
zostal on aktywowany w specjalnym trybie programowania

3-1. 12. W trybie normalnej pracy naci$nij ten przycisk, aby rozpoczaé
lub zakonczy¢ cykl smazenia dla prawego kosza; naci$nij w
celu zmiany wys$wietlanego produktu; nacisnij, aby potwierdzic¢
wyswietlane informacje w trybie filtrowania; uzywany rowniez do
symbolu \ oznaczajacego TAK lub potwierdzenie

3-1. 13. W trybie normalnej pracy nacisnij ten przycisk, aby rozpoczac¢
lub zakonczy¢ cykl smazenia dla prawego kosza; naci$nij w
celu zmiany wyswietlanego produktu; nacisnij, aby odrzucic¢
wyswietlane informacje w trybie filtrowania; uzywany rowniez do
zaznaczania symbolem X oznaczajacego NIE lub anulowanie

3-1. 14. Nacisnij w celu wiaczenia lub wylgczenia systemu podgrzewania
dla prawej komory)

3-1. 15. TYLKO frytownice wyposazone w system automatycznego
podnoszenia. Wcisnij, by podnies¢ lub opusci¢ kosze.

3-2. 16. Za kazda czarng gatka spustu znajduje si¢ sygnalizator filtrowania

Filter Beacon®; jezeli sygnalizator pali si¢ na niebiesko, to
jest to sygnal, ze pora na filtrowanie oleju; sygnalizator miga, gdy
spust wymaga otwarcia lub zamknigcia

3-3. 17. Po przestawieniu przelacznika zasilania w potozenie ON (W1.)
wlaczany jest doptyw pradu do elementéw sterowania i pomp

3-4. 18. W przypadku frytownic z uzupetnianiem oleju luzem nalezy
wecisngc ten przycisk, by napeti¢ pojemnik JIB
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Nr rys.
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3-5.

3-5.

3-5.

3-5.

3-5.

Nr
pozycji
1.

Opis
Zespot miski

spustowej filtra.

Pokretlo zaworu
spustowego

Wieszak dla
kosza

Pokrywa komory

Pojemnik JIB

Model EEG-141, 142, 143, 144

Rysunek 3-4

Funkcja

Do miski tej jest odprowadzany olej, ktory nastepnie jest
pompowany przez filtry w celu przedtuzenia jego okresu
przydatnosci do uzycia

Wyciagniecie czarnej gatki powoduje otwarcie zaworu i
opréznienie komory; wcisniecie powoduje zamknigcie zaworu,
po ktorym mozna zacza¢ pompowac olej do komory

Kosz wisi na nim, gdy nie jest uzywany lub gdy produkt jest
odsgczany po zakonczeniu cyklu smazenia

Stuzy do zakrywania komory, gdy nie jest ona uzywana

Pojemnik JIB jest zasobnikiem oleju do uzupetiania poziomu
oleju w komorach w procesie zabezpieczenia przed nadmiernym
spadkiem poziomu oleju Oil Guardian™



TRYB KONFIGURACJI

3-2.

3-5

Model EEG-141, 142, 143, 144

Przy pierwszym uruchomieniu system sterowania poprosi o zatwierdzenie
ustawien dla frytownicy.

Jezeli glowny przetacznik zasilania jest wlaczony, to na obu wyswietlaczach

pojawi si¢ ,,OFF” (,, WYL”). Nacisnij przycisk po dowolnej stronie - na
wyswietlaczach pojawi si¢ komunikat *SETUP* (USTAWIENIA) *ENTER
CODE* (WPROWADZ KOD). Wcisnij 1, 2, 3, a na lewym wyswietlaczu
pojawi si¢ “LANGUAGE” (JEZYK), a na prawym - “ENGLISH”
(ANGIELSKI).

Uzywajac przyciskow A 1 ¥ zmien jezyk wyswietlacza - na “FRANCAIS”,
“ESPANOL”, “PORTUG”, “DEUTSCHE”, “SVENSKI”, “RUSSIAN”.

Weisnij B>, by przej$¢ do innych pozycji ustawien - na przyktad:

.

.

TEMP FORMAT (FORMAT TEMP.) - °F lub °C

TIME FORMAT (FORMAT CZASU) - 12-godz. lub 24-godz.

ENTER TIME (PODAJ CZAS) - godzina (uzyj przyciskéw produktu, aby
zmienic)

ENTER TIME (PODAJ CZAS) — pora dnia - przed potudniem (AM) lub po
potudniu (PM)

DATE FORMAT (FORMAT DATY) - MM-DD-YY (MM-DD-RR) lub
DD-MM-YY (DD-MM-RR)

ENTER DATE (PODAJ DATE) — aktualna data (uzyj przyciskow produktu,
aby zmienic)

DAYLIGHT SAVING TIME (ZMIANA CZASU) - 1. OFF (WYL.); 2. US
(AMER.) (wersje od 2007);

3. EURO (EUROPA); 4. FSA (USA przed 2007)

FRYER TYPE (TYP FRYTOWNICY) - ELEC (ELEKTR.) lub GAS
(GAZ)

VAT TYPE (TYP KOM.) - FULL (PELNA) LUB SPLIT (DZIELONA)
AUTOLIFT ENABLED (WLACZONE AUTOM. PODNOSZENIE)? - NO
LIFT (BEZ PODNOSZENIA) Iub YES LIFT (Z PODNOSZENIEM)
BULK OIL SUPPLY (UZUPELNIANIE OLEJU LUZEM) - YES (TAK)
lub NO (NIE)

BULK OIL DISPOSE (SPUSZCZANIE OLEJU LUZEM)? - YES (TAK)
lub NO (NIE)

S/N - Wyswietla numer seryjny urzadzenia lub jego rejestracje (TEN
NUMER SERYJNY POWINIEN BYC TAKI SAM, JAK NUMER
SERYJNY NA PLYTCE ZNAMIONOWEJ NA DRZWICZKACH.)

2-GI JEZYK - Wybranie drugiego jezyka dla systemu sterowania sprawia,
ze tatwo mozna przelaczac si¢ pomigdzy 2 jezykami -

weciskajac podczas normalnej pracy.

Jeden jezyk bedzie stosowany na lewym wys$wietlaczu, drugi - na
wyswietlaczu prawym. Wcisnigcie przyciski v pod pozadanym jezykiem
powoduje wybranie jezyka stosowanego na wyswietlaczu.

2-gi poziom GEOSNOSCI - Ustawienie drugiego poziomu glosnosci dla
systemu sterowania umozliwia tatwe wybieranie pomigdzy 2

glosno$ciami - weiskajagc dwukrotnie podczas normalnej pracy.

Jedno ustawienie glosnosci jest wyswietlane na lewym wys$wietlaczu

(od ZERA do 10; gdzie 10 oznacza najglosniejsze), a drugie ustawienie
gioénoéci jest wyswietlane na wyéwietlaczu prawym. By wybra¢ glosnosc,
wcisnij przycisk \ pod pozadanym poziomem glo$nosci.

ZAKONCZENIE USTAWIEN

UWAGA

Do zmiany ustawien stuzg przyciski A i ¥, chyba, Ze zaznaczono
inaczej.

Do trybu ustawien mozna tez przej$¢, ponownie uruchamiajac system w trybie
programowania specjalnego z Poziomu 2 programowania (SP-3).
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3-3. NAPEINIANIE LUB
DODAWANIE OLEJU

>

Model EEG-141, 142, 143, 144

PRZESTROGA

Podczas podgrzewania poziom oleju musi zawsze znajdowac sie
powyzej rurek palnika i na poziomie wskaznikow poziomu oleju w
tylnej czesci kadzi. Niezastosowanie sie do tej instrukcji moze by¢
przyczyng pozaru i/lub uszkodzenia frytownicy.

Nie zaleca sig stosowania oleju w stanie statym. Mogtby on
spowodowac zapchanie i uszkodzenie pompy.

Zaleca si¢, aby w otwartej frytownicy uzywany byl wysokiej jakosci
olej smazalniczy. Niektore oleje nizszej jakos$ci charakteryzuja si¢
wysoka zawarto$ciag wilgoci 1 powoduja pienienie i kipienie.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Aby unikngé powaznych oparzen, operacje wlewania goracego
oleju do kadzi wykonuj w rekawicach. Temperatura oleju i
wszystkich metalowych cze$ci, ktore majg stycznos$¢ z olejem jest
skrajnie wysoka. Dlatego nalezy zwracaé szczegélna uwage, aby nie
powodowac rozprysku.

Pojemno$¢ zbiornikow na olej:
Petnowymiarowe komory = 14,2 litra/13,6 kg (15 kwart/30 funtow)
Dzielone komory = 7,1 litra/6,8 kg (7,5 kwarty/15 funtow).

Wszystkie komory maja linie wskazujace 2 poziomy na tylnej
$cianie komory. Gérna linia oznacza wiasciwy poziom oleju podczas
podgrzewania. Rysunek 1.

Umies¢ stelaz na kosz w komorze i napetnij komor¢ zimnym olejem do
poziomu dolnego wskaznika. Rysunek 2.

Napelnianie komory z systemu dodawania oleju luzem (musza by¢
zainstalowane dodatkowe akcesoria, a w systemie sterowania musi
by¢ wybrana opcja ,,TAK” funkcji ,,Dodawanie oleju luzem” w trybie
ustawien)

Rysunek 1
2.
3.

Rysunek 2 L.
2.
4.
5.
6.

Rysunek 3

1009

Wilacz gtowny przelacznik zasilania, ustawiajac go w potozeniu ON.
Umie$¢ w komorze stelaz na kosz. Rysunek 3.

Wecisnij i przytrzymaj (po ktorejkolwiek stronie), az na
wyswietlaczu pojawi si¢ *FILTER MENU* (MENU FILTROWANIA)
oraz pytanie 1. AUTO FILTER? (1. AUTOFILTROWANIE?)
Weisnij i zwolnij przycisk P 6 razy, az na wy$wietlaczu pojawi si¢ “7.
FILL POT FROM BULK” (NAPELNIANIE ZBIORNIKA OLEJEM
LUZEM).
Weisnij przycisk V - na wy$wietlaczu pojawi si¢ “FILL VAT”
(NAPELNIANIE KOMORY), a nastepnie “N=PUMP” (POMPUJ)
“X=DONE” (GOTOWE). Ponownie wcisnij i przytrzymaj przycisk v,
by napei¢ komore - na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat “FILLING”
(NAPELNIANIE).
Gdy poziom oleju osiggnie dolng lini¢ napetnienia, zwolnij przycisk

- na wys$wietlaczu ponownie pojawi si¢ komunikat “FILL VAT”
(NAPELNIANIE KOMORY) “Y=PUMP” (POMPOWANIE)
“X=DONE” (GOTOWE). Nacisénij dwukrotnie przycisk X, aby powrocié¢
do normalnego trybu pracy.

UWAGA

W razie potrzeby wcisnij i przytrzymaj czarny przycisk za prawym
skrzydtem drzwiczek, by napetni¢ pojemnik JIB z systemu napeiania
olejem luzem. Rysunek 3.
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3-4.

PORANNE PROCEDURY

3-7

ROZRUCHOWE

1.

Model EEG-141, 142, 143, 144

Sprawdz, czy stelaz na kosz jest w komorze, a komora jest
napelniona olejem do wlasciwego poziomu.

W przypadku modelu EEG-141, napelnij zasobnik oleju. Patrz Czgs¢
3-10.

Ustaw przelacznik zasilania w potozeniu ON, a nast¢pnie

nacisnij , aby wlaczy¢ nagrzewanie komory. Jezeli na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,IS POT FILLED?” (,,POJEMNIK
NAPELNIONY?”), upewnij si¢, ze poziom oleju jest prawidtowy
(patrz Czes¢ 3-2), a nastepnie wcisnij przycisk v oznaczajacy “TAK”.
Urzadzenie automatycznie przejdzie do cyklu topienia, w ktorym
pozostanie, dopoki temperatura nie wzrosnie do 82°C (180°F), po
czym system automatycznie wyjdzie z tego cyklu.

UWAGA

Jesli to wskazane, cykl topienia mozna poming¢, naciskajac i
przytrzymujac przez 5 sekund przycisk \ lub X.

System wyswietli “EXIT MELT” (WYJDZ Z TOPIENIA) i “YES
NO” (TAK NIE). Naci$nij przycisk \, by wybraé ,,YES” (TAK);
rozpocznie si¢ ciagle nagrzewanie komory, dopoki nie zostanie
osiaggnigta warto$¢ zadana temperatury.

PRZESTROGA

Nie pozostawiaj frytownicy bez nadzoru i nie pomijaj cyklu topienia,
chyba ze stopila si¢ ilos¢ oleju wystarczajqgca do catkowitego
zakrycia wszystkich rurek palnika. Jezeli cykl topienia zostanie
pominiety przed zakryciem wszystkich rurek palnika, nastgpi
nadmierne dymienie oleju lub pojawi si¢ ogien.

NIEBEZPIECZENSTWO
RYZYKO
PRZEPELNIENIA

NIE NAPEELNIAJ NADMIERNIE KOSZY ORAZ NIE
WPROWADZAJ DO NICH PRODUKTOW O BARDZO
DUZYM STOPNIU WILGOTNOSCI. 3 FUNTY (1,4 KG)
TO MAKSYMALNA ILOSC PRODUKTU DLA KOMORY
PELNEJ, A 1-1/2 FUNTA (0,68 KG) - DLA KOMORY
DZIELONEJ. NIEZASTOSOWANIE SIE DO TEJ
INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC PRZELEWANIE
SIE OLEJU Z KOMORY, CO MOZE BYC PRZYCZYNA
POWAZNYCH OPARZEN, OBRAZEN CIALA, POZARU I/
LUB USZKODZENIA MIENIA MATERIALNEGO.

JEZELI TEMPERATURA TLUSZCZU PRZEKROCZY

216°C (420°F), NIEZWLOCZNIE WYLACZ ZASILANIE
GLOWNYM PRZELACZNIKIEM I PODDAJ FRYTOWNICE
NAPRAWIE. JEZELI TEMPERATURA OLEJU
PRZEKROCZY PUNKT ZAPLONU, NASTAPI JEGO
ZAPALENIE SIE, CO SPOWODUJE POWAZNE OPARZENIA
I/LUB SZKODY MATERIALNE.
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3-5. PODSTAWY OBSLUGI
3-6. TRYB JALOWY
211

Model EEG-141, 142, 143, 144

Frytownica Evolution Elite jest dostgpna w wersji z automatycznym
podnoszeniem i bez niego. Modele z automatycznym sterowaniem
podnoszeniem umozliwiaja automatyczne opuszczanie koszy do thuszczu na
poczatku cyklu smazenia i wyjmowanie ich z tluszczu po zakonczeniu tego
cyklu.

1. Po wyjsciu systemu z cyklu topienia, na wyswietlaczu bedzie migac¢
LOW TEMP (NISKA TEMP.), dopoki nie zostanie osiagni¢ta
warto$¢ zadana temperatury. Po osiaggnieciu wartosci zadanej
temperatury, na wyswietlaczu pojawi si¢ nazwa produktu, np: FRY
(SMAZENIE) - wtedy produkt moze zosta¢ umieszczony w oleju.

2. Wecisnij przycisk lub programatora czasowego. (We
frytownicach z funkcja automatycznego podnoszenia, kosz zostanie
automatycznie opuszczony do thuszczu.)

3. Na wys$wietlaczu pojawi si¢ nazwa typu przetwarzania produktu (np.
“FRY” (SMAZENIE)) i programator rozpocznie odliczanie czasu.

4. Po zakonczeniu cyklu smazenia odzywa si¢ alarm dzwigkowy, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DONE” (,, GOTOWE”).

5. Naci$nij przycisk programatora czasowego pod ,,DONE”,
aby przerwac sygnal alarmowy i wyjmij kosz z komory. (We
frytownicach z funkcjg automatycznego podnoszenia kosz zostanie
wyjety z thuszczu automatycznie.)

6. Jezeli zaprogramowano programator czasowy jakosci (czasu
przetrzymywania produktu), odliczanie czasu przetrzymywania
rozpoczyna si¢ automatycznie po naci$nigciu przez uzytkownika
przycisku programatora w celu zakonczenia cyklu smazenia.
Podczas odmierzania czasu przez programator czasowy jakosci,
na wyswietlaczu pojawia si¢ trzyliterowy skrot nazwy produktu,
po ktérym nastepuje ,,Qn”, gdzie ,,n”” wskazuje liczbe pozostalych
minut, np.: “FRY”/“Q5” / “FRY” / “Q5” / “FRY” / “Q4” itp.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez programator czasowy, system
emituje sygnat dzwickowy, a na wysSwietlaczu pojawia si¢ ,,QUAL”
(JAK.) i trzyliterowy skrdt nazwy produktu: “QUAL” / “FRY” /
“QUAL”/ “FRY”. Nacis$nij przycisk programatora czasowego, aby
anulowac odliczanie czasu.

UWAGA
By zatrzymac¢ w dowolnym momencie cykl smazenia, wcisnij i

przytrzymaj przycisk lub programatora czasowego.

Mozliwe jest zaprogramowanie trybu jalowego umozliwiajacego
ograniczenie kosztow mediow i oleju poprzez obnizanie wartosci zadanej
oleju, gdy

frytownica nie jest uzywana. By wlaczy¢ tryb jalowy, nacisnij przycisk
lub zaprogramuj jego automatyczne wiaczenie po “X” minutach
bezczynnosci komory.

Olej jest utrzymywany w nizszej temperaturze do momentu wcisni¢cia

przycisku - wtedy olej jest podgrzewany do temperatury smazenia.
Patrz tryby programowania specjalnego SP-12, SP-13 i SP-14.
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3-7.  Funkcja OIL
GUARDIAN™
(funkcja automatycznego
uzupelniania oleju)

3-8.  WYBIERANIE
PRODUKTU O INNEJ
WARTOSCI ZADANEJ

3-9. WYMIANA
POJEMNIKA JIB

Rysunek 1

Model EEG-141, 142, 143, 144

Podczas normalnej pracy urzadzenia, system automatycznie monitoruje
poziom oleju w komorze. Jezeli system wykryje zbyt niski poziom oleju,
olej zostanie automatycznie przepompowany z pojemnika JIB do komory,
aby zapewni¢ wilasciwy jego poziom.

Reczne uzupelnianie oleju

Jezeli poziom oleju jest tylko troche za niski, to w dowolnym momencie
mozna dodac oleju z pojemnika JIB do wlasciwego poziomu w sposob
opisany ponizej. Procedury tej nie nalezy uzywac do napetniania pustej
komory.

L. Wecisnij i przytrzymayj (ktorykolwiek - komora petna),
az na wyswietlaczu pojawi si¢ *FILTER MENU* (MENU
FILTROWANIA) oraz pytanie 1.EXPRESS FILTER? (1.SZYBKIE
FILTROWANIE?).

2. Wcisnij P> 5 pigciokrotnie - az na wyswietlaczu pojawi si¢ “6.FILL
FROM JIB” (6.NAPELNIJ Z POJ. JIB).

3. Wecisnij przycisk \ - na wyswietlaczu pojawi si¢ “*PUMP”
(POMPOWANIE) i “EXIT” (WYJSCIE).

4. Weisnij i przytrzymaj przycisk \ - na wyswietlaczu pojawi sig
“FILLING” (NAPELNIANIE), a olej b¢dzie pompowany z
pojemnika JIB do komory.

5. Gdy komora smazenia bedzie petnia, zwolnij przycisk V - na
wys$wietlaczu ponownie wyswietlone zostanie “*PUMP”
(POMPOWANIE) i “EXIT” (WYJSCIE). Naciénij dwukrotnie
przycisk X, aby powroci¢ do normalnego trybu pracy.

Jezeli podczas wybierania produktu na wyswietlaczu pojawi si¢ “XXX
XXX”, to zadana warto$¢ temperatury dla danego produktu nie jest
prawidtowa.

Zmienianie warto$ci zadanej temperatury dla wybranego produktu:

1. Wci$nij przycisk produktu, np.: (FRY) (SMAZENIE).

2. Nawyswietlaczu pojawi si¢ “XXX XXX,

3. Wecis$nij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk programatora
czasowego lub - na wyswietlaczu pojawi si¢
“FRY” (,,SMAZENIE”).

4. Przed zanurzeniem produktu zaczekaj na osiggnigcie wartosci

zadanej temperatury oleju.

1. Na wyswietlaczu pojawi si¢ “JIB IS LOW” (NISKI POZIOM W
POJEMNIKU JIB) i wlaczy si¢ alarm dzwickowy.

2. Otworz drzwiczki z prawej strony 1 wyciagnij z urzadzenia pojemnik
JIB. Zdejmij pokrywke z gornej czesci pojemnika JIB 1 wyrzuc pusty
JIB, wprowadzajac w jego miejsce napetniony. Rysunek 1

UWAGA

Model EEG-141 (jednokomorowy) patrz nast¢pna sekcja.
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3-10. ZASOBNIK OLEJU

MODELU EEG-141

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Rysunek 4

510

Model EEG-141, 142, 143, 144

Napelnianie zasobnika oleju

Na wyswietlaczu pojawi si¢ “JIB IS LOW” (NISKI POZIOM
W POJEMNIKU JIB) i wlaczy si¢ alarm dzwigkowy.

Otworz drzwiczki, wyciagnij zasobnik oleju 1 zdejmij pokrywe
zasobnika. Rysunek 1.

Umie$¢ na wsporniku na drzwiczkach. Rysunek 2.

Dolej oleju do zasobnika do poziomu oznaczonego linig (13
funtow (6,12 kg.)), zat6z pokrywe i wtdz zasobnik z powrotem
na swoje miejsce. Rysunek 3.

Wyjmowanie / czyszczenie zasobnika

L.

2.

Otworz drzwiczki wy wyciagnij zasobnik.
Przesun zasobnik w lewo 1 wyjmij go z frytownicy. Rysunek 4.

Wyczys¢ zasobnik w zlewie woda z mydtem.

UWAGA

Przed wstawieniem zasobnika z powrotem do urzadzenia
nasmaruj pierscienie uszczelniajgce na rurce filtrowania
zimnym olejem (patrz ponizej). Sprawdz, czy pierscienie
uszczelniajgce nie sg uszkodzone lub spekane, jesli tak, to
je wymien. By wymieni¢ pierécien uszczelniajacy, malym
wkretakiem o ptaskiej koncowce podwaz pierscien i §ciggnij
go z koncoéwki rurki. Patrz ponize;j.

O
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3-11. SMARTFILTER EXPRESS™ 1.

Rysunek 1

Rysunek 2

O

Rysunek 3

Model EEG-141, 142, 143, 144

Podczas normalnej pracy urzadzenia oraz po okreslonej liczbie
cykli smazenia, w przedniej czesci frytownicy zapala si¢ lampka
Filter Beacon® (Rysunek 1), a na wy$wietlaczu pojawia si¢
okresowo “FLTR NOW?” “YES NO” (,,FILTROWAC TERAZ?”
»TAK NIE”).

Jezeli wcisniesz X oznaczajacy NIE, to frytownica powrdci do
normalnej pracy, a jej system sterowania zasugeruje filtrowanie
poOznie;.

Sprawdz miske spustowg do filtrowania: Jezeli brakuje
miski lub pokrywki, na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CHK PAN”
(,,SPRAWDZ MISKE”). Upewnij sie, ze rurka filtra jest
doktadnie i mocno potaczona, miska spustowa pod frytownicg
jest maksymalnie cofnigta do tylu i umieszczona jest na niej
pokrywka.

Weisnij przycisk v oznaczajacy TAK, a na wyéwietlaczu
pojawi si¢ *SKIM VAT* (OCZYSC KOMORE), a nastepnie
“CONFIRM” “YES NO” (,,POTWIERDZ” ,,TAK NIE").
Weisnij przycisk v oznaczajacy TAK - na wy$wietlaczu pojawi
si¢ “OPEN DRAIN” (OTWORZ SPUST). Wyciagnij gatke
spustu (Rysunek 2) - na wyswietlaczu pojawi si¢ “DRAINING”
(SPUST) i olej zostanie spuszczony z komory.

OSTRZEZENIE

By unikna¢ przelania oleju z miski spustowej, nalezy do niej
jednorazowo spuszczaé zawartos$¢ tylko 1 komory. Pojemnosé
miski to 1 pelna komora lub 2 komory dzielone. Przelanie
miski spustowej moze powodowaé, ze podloga bedzie $liska,
co moze prowadzi¢ do wypadku.

UWAGA

Jezeli NIE chceesz filtrowac oleju, wcisnij - na wyswietlaczu
pojawi si¢ “STOPPED” (ZATRZYMANIE) i filtrowanie przy
uzyciu SmartFilter zostanie anulowane. Niebieska lampka
zgasnie, a system powrdci do normalnej pracy. System
zaproponuje filtrowanie po kilku nastepnych cyklach smazenia.

Wyswietlenie “VAT EMTY” (PUSTA KOMORA), a nastepnie
“YES NO” ,,TAK NIE” oznacza zapchanie otworu spustowego.
Uzywajac prostej biatej szczoteczki udroznij spust i wcisnij
przycisk V. Na wyswietlaczu pojawi si¢ “DRAINING” (SPUST),
a nastepnie system rozpocznie proces filtrowania.

Gdy system zakonczy proces filtrowania, na wyswietlaczu pojawi
si¢ “CLOSE DRAIN” (ZAMKNIJ SPUST). Wcisnij gatke spustu,
by zamkng¢ spust (Rysunek 3). Komora zostanie ponownie
napelniona olejem.

Po napehieniu komory na wyswietlaczu pojawi si¢ “IS
POT FILLED?” “YES NO” (,,CZY KOMORA JEST
NAPELNIONA?” ,,TAK NIE”). Sprawdz, czy komora jest
napehiona i wciénij przycisk \ oznaczajacy TAK, a system

owroci do normalnej pracy.
P ) pracy 1009



3-11. SMARTFILTER EXPRESS™ 6.

609

(c.d.)

Model EEG-141, 142, 143, 144

Jezeli podczas procesu SmartFilter Express™ olej nie zostat
przepompowany z powrotem do komory, osiagajac odpowiedni
poziom, wcisnij przycisk X oznaczajgcy NIE i pompa zostanie
uruchomiona na kolejne 30 sekund.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ “IS POT FILLED?” “YES NO”
(,,CZY KOMORA JEST NAPELNIONA” ,, TAK NIE”).
Sprawdz, czy komora jest pelna i wcisnij przycisk V - na
wyswietlaczu pokazany zostanie powrot systemu do normalne;j
pracy. Nacisnij przycisk X, a pompa zostanie uruchomiona

na kolejne 30 sekund. Mozesz podja¢ 3 proby napetienia
komory.

Blad filtra

8.

Jezeli 3 proby napetnienia komory zakoncza si¢
niepowodzeniem, system wyswietli ,, CHANGE FILTER
PAD?” ,YES NO” (,,ZMIANA WKLADKI FILTR.?” ,,TAK
NIE”). Jezeli chcesz zmieni¢ wktadke filtrujaca, nacisnij Vi
wymien wktadke, postepujac wedhug procedur opisanych w
czesci ,,Zmiana wktadki filtracyjnej”. System powrdci do trybu
normalnej pracy.

Jezeli wkladka filtracyjna bedzie wymieniana w pozniejszym
czasie, nacisnij przycisk X, a przypomnienie ,,CHANGE
FILTER PAD?” (ZMIANA WKEADKI FILTR.) zostanie
wyswietlone za 15 minut.

Jezeli podczas nastgpnego procesu SmartFilter Express™ z

nowg wktadka filtrujaca komora nie zostanie napelniona po

3 probach, na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FILTER SERVICE

REQUIRED-SEE TROUBLESHOOTING GUIDE”

(L, WYMAGANY SERWIS FILTRA-PATRZ INSTRUKCJA
ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW™).

Jezeli wyswietli si¢ komunikat ,,Service Required”,

wowczas co 15 minut na wyswietlaczu pojawia si¢ ,,FILTER
PROBLEM FIXED? YES NO” (,,PROBLEM Z FILTREM
ROZWIAZANY? TAK NIE”). Jezeli problem nie zostat
rozwigzany, nacisnij przycisk X. Jezeli problem zostat
rozwiazany, nacisnij v, co spowoduje powrét systemu do trybu
normalnej pracy.

UWAGA

Aby komora byta skuteczniej catkowicie napeniana, dopilnuj,
by miska spustowa filtrowania byta czyszczona przynajmnie;j
raz dziennie, zmieniana byta wktadka filtracyjna, pojemnik
JIB byl napetiany, a pierscienie uszczelniajace na misce
spustowej byly w dobrym stanie.
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CODZIENNE

3-12.

3-13

FILTROWANIE

Rysunek 1

Rysunek 2

Model EEG-141, 142, 143, 144

Ta procedura filtrowania umozliwia doktadniejsze czyszczenie komory
i powinna by¢ wykonywana raz dziennie. Komor¢ mozna filtrowac¢ w
dowolnym momencie, gdy nie jest ona uzywana do smazenia.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Aby unikngé oparzen goracym olejem, przed rozpoczeciem
filtrowania zaléz zatwierdzony sprzet ochronny, w tym fartuch,
oslone twarzy i rekawice.

Poza tym, aby unikna¢ przelania oleju z miski spustowej,
jednorazowo spuszczaj do miski zawartos¢ tylko 1 komory.
Pojemno$¢ miski to 1 pelna komora lub 2 komory dzielone.
Przelanie miski spustowej moze powodowaé, ze podloga bedzie
sliska, co moze prowadzi¢ do wypadku.

Sprawdz miske spustowa do filtrowania: Kazdego dnia, przy
pierwszym filtrowaniu nalezy uzy¢ nowej wktadki filtracyjnej, przy
czym te samg wktadke (z wyjatkiem komor do smazenia ryb) mozna
uzywacé przez reszt¢ dnia. W przypadku komér uzywanych do
smazenia ryb zalecana jest wymiana wkladki filtracyjnej po
zakonczeniu filtrowania.

Upewnij sig, ze pokrywa miski spustowe;j jest zatozona, rurka
spustowa filtrowania odpowiednio zalozona i Ze wsunigta

i przymocowana jest miska spustowa do filtrowania. Jezeli

miska spustowa do filtrowania i jej pokrywa nie sg prawidtowo
umieszczone i zamocowane, to na wyswietlaczu pojawi si¢ “CHK
PAN” (SPRAWDZ MISKE).

Wecisnij i przytrzymayj , az na wyswietlaczu nie pojawi si¢
“1.EXPRESS FILTER?” (1.SZYBKIE FILTROWANIE?). W
przypadku urzadzen z komora dzielong dla komory lewej uzywaj
przycisku , a dla komory prawej - przycisku

Wecisnij przycisk P - na wyswietlaczu pojawi si¢ “2.DAILY
FILTER?” (2.CODZIENNE FILTROWANIE?).

Wecisnij przycisk S oznaczajacy TAK - na wyswietlaczu pojawi si¢
“CONFIRM” (POTWIERDZENIE), a nastgpnie “YES NO” (TAK
NIE).

Weisnij przycisk V oznaczajacy TAK - na wy$wietlaczu pojawi

si¢ “OPEN DRAIN” (OTWORZ SPUST). Wyciagnij gatke spustu
(Rysunek 1), na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, DRAINING” (SPUST)

i olej zostanie spuszczony z komory lub wcisnij przycisk X
oznaczajacy NIE - wtedy system powrdci do normalnego trybu pracy.

Po spuszczeniu oleju z komory wyjmij z niej stelaz na kosz. Rysunek
2.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Do podnoszenia stelazu kosza uzyj rekawic lub ochronnej szmatki.
Stelaz moze by¢ goracy i moze parzy¢.
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3-12. CODZIENNE
FILTROWANIE) (c.d.)

Rysunek 3

Rysunek 4

809

10.

I1.

12.

13.

14.

15.

Model EEG-141, 142, 143, 144

Wyszczotkuj lub wyszoruj boki i dno komory. Uwazaj, aby nie
uszkodzi¢ czujnikow.

PRZESTROGA

Nie uzywaj do czyszczenia stalowej wetny lub innych narzedzi oraz
Srodkow czyszczgeych/dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, brom,
jod lub amoniak, poniewaz substancje te spowodujq uszkodzenie stali
nierdzewnej i skrocenie okresu uzytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzqdzenia nie uzywaj myjki cisnieniowej (strumienia
wody pod cisnieniem), poniewaz mogloby to spowodowaé uszkodzenie
czesci.

Po wyczyszczeniu komory na ekranie pojawi si¢ ,,SCRUB VAT
COMPLETE?” ,,YES NO” (,,SZOROWANIE ZAKONCZ.?” ,,TAK
NIE”). Wcisnij przycisk v oznaczajacy TAK - na wy$wietlaczu pojawi
si¢ “WASH VAT” “YES NO” (,, MYCIE KOMORY” ,,TAK NIE”).

Weiénij przycisk \ - na wyswietlaczu pojawi sic “WASHING”
(,MYCIE). Przez kilka minut odbywac¢ si¢ bedzie cyrkulacja oleju przez
komorg. Po zakonczeniu cyklu mycia na ekranie pojawi si¢ ,, WASH
AGAIN?” ,YES NO” (,,PONOWNE MYCIE?” ,, TAK NIE”).

Weisnij przycisk V oznaczajacy TAK, jezeli potrzebne jest jeszcze
jedno mycie, w innym razie wcisnij przycisk X oznaczajacy NIE - na
wys$wietlaczu pojawi si¢ “CLOSE DRAIN” (,,ZAMKNIJ SPUST”).
Weisnij gatke spustu, by zamkna¢ spust (Rysunek 3) - na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,RINSING” (,,PLUKANIE”) i komora zostanie napelniona
olejem.

Po napenieniu komory na wys$wietlaczu pojawi si¢ komunikat

,LOPEN DRAIN” (,,0OTWORZ SPUST”). Wyciagnij galke spustu, by
otworzy¢ spust (Rysunek 4), a na wyswietlaczu pojawi si¢ “RINSING”
(,,PLUKANIE”). Po zakonczeniu ptukania na wy$wietlaczu pojawi si¢
,RINSE AGAIN?” ,YES NO” (,,PONOWNE PLUKANIE?” ,,TAK
NIE”).

Jezeli potrzebne jest jeszcze jedno ptukanie, nacisnij przycisk ¥
oznaczajacy TAK albo naci$nij przycisk X oznaczajacy NIE, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,,POLISH?” ,,YES” (,,PRZECZYSZCZENIE
OLEJU?” ,TAK”).

Wecisnij przycisk \ oznaczajacy TAK, a olej zostanie oczyszczony
poprzez przepompowanie go przez system filtrowania. Na wyswietlaczu
bedzie komunikat “5:00 STOP POLISH” (,,5:00 ZATRZYMANIE
PRZECZYSZCZANIA”). Jesli cheesz, nacisnij przycisk X, by
zatrzymac przeczyszczanie; w przeciwnym razie olej bedzie
przeczyszczany przez 5 minut.

Po zakonczeniu procesu przeczyszczania oleju na wyswietlaczu pojawi
sie ,,FILL VAT?” ,YES” (,NAPELNIC KOMORE?” ,,TAK”). Wcisnij
przycisk \ - na wy$wietlaczu pojawi sie “CLOSE DRAIN” (,,ZAMKNIJ
SPUST”). Wyciagnij gatke spustu, by zamknac¢ spust (Rysunek 3) - na
wyswietlaczu pojawi sie “FILLING” (,, NAPELNIANIE”) i komora
zostanie ponownie napetniona olejem.

Po napelnieniu wyswietlacz pokaze ,,IS POT FILLED?” ,,YES NO”
(,,CZY KOMORA JEST NAPELNIONA?” ,,TAK NIE”). Wcisnij
przycisk \ oznaczajacy TAK - frytownica powrdci do normalnego trybu
pracy.
W przypadku naci$nigcia przycisku X na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat “FILLING” (,, NAPELNIANIE”). Mozna probowa¢ napetnié
komorg 4-krotnie, potem system wyswietli komunikat “ADD QUIT”
(,DOD. REZYGNACJA™). Wei$nij przycisk V - pompa pojemnika JIB
zostanie uruchomiona na 60 sekund, napehiajac komore z pojemnika
JIB. Wcisnij przycisk X, by system powrécit do trybu normalnej pracy.
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3-13. UTYLIZACJA OLEJU Z
KOMORY PRZY UZYCIU
OPCJONALNEGO
WOZKA DO UTYLIZACJI
OLEJU

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Model EEG-141, 142, 143, 144

NIEBEZPIECZENSTWO
ZAGROZENIE
POZAREM

PRZY DLUGOTRWALYM UZYTKOWANIU PUNKT
ZAPLONU OLEJU SIE ZMNIEJSZA. JEZELI PODCZAS
SMAZENIA POJAWIA SIE NADMIERNE DYMIENIE LUB
PIENIENIE OLEJU, NALEZY GO ZUTYLIZOWAC. W
PRZECIWNYM RAZIE MOZE DOJSC DO POWAZNYCH
POPARZEN, OBRAZEN CIALA, POZARU LUB STRAT
MATERIALNYCH.

Otworz drzwiczki, unie$ blokadg miski spustowej i, trzymajac za
uchwyt miski, wyciagnij ja. Rysunek 11 2.

Wecisnij 1 przytrzymaj (ktorykolwiek), az nie pojawi si¢
komunikat “*FILTER MENU*”(,,*MENU FILTROWANIA*”)
oraz “1.EXPRESS FILTER?” (,,SZYBKIE FILTROWANIE?”).

Dwukrotnie wcisnij i zwolnij przycisk P - az na wyswietlaczu
pojawi si¢ “3.DISPOSE” (,,3.UTYLIZACJA”). Wci$nij przycisk
\ - na wyéwietlaczu pojawi si¢ “DISPOSE?” “YES NO”
(,LUTYLIZACJA?” , TAK NIE”).

Weisnij przycisk V - wyéwietlony zostanie komunikat

“IS DISPOSAL UNIT IN PLACE? “YES NO” (,,CZY
URZADZENIE DO UTYLIZACIJI JEST NA MIEJSCU?” ,,TAK
NIE”).

Po przetoczeniu w odpowiednie miejsce wozka do utylizacji oleju
(Rysunek 3) weisnij przycisk V - na wyswietlaczu pojawi sig
“OPEN DRAIN” (,0OTWORZ SPUST”). Wyciagnij gatke spustu,
by otworzy¢ spust - na wyswietlaczu pojawi si¢ “DRAINING”
(,,SPUST™). Olej zostanie spuszczony z komory do wozka.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT EMTY” ,,YES NO”
(,,KOMORA PUSTA” ,,TAK NIE”). Upewnij si¢, ze komora jest
pusta i nacisnij przycisk V.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLN VAT COMPLETE” ,,YES NO”
(.CZYSZCZENIE KOMORY ZAKONCZONE” ,, TAK NIE”).
Gdy komora jest juz czysta, weisnij przycisk V - na wyswietlaczu
pojawi si¢ “CLOSE DRAIN” (,,ZAMKNIJ SPUST”). Wci$nij
galke spustu.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, MANUAL FILL POT” (,,RECZNE
NAPELN. KOMORY?™), nastepnie ,,VAT FULL” (,, KOMORA
PEENA”)1,,YES NO” (,,TAK NIE”). Napeij komorg do
poziomu oznaczonego dolnym wskaznikiem, znajdujacym si¢

w tylnej czesci kadzi i naciénij przycisk V. Patrz instrukcje
napeiniania olejem lub dodawania oleju w Czesci 3-3.

Frytownica powroci do trybu normalnej pracy.

Wysun spod frytownicy wozek do utylizacji oleju i wtoz zespot
miski spustowej filtrowania.
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3-14. UTYLIZACJA OLEJU Z

1009

KOMORY PRZY UZYCIU
OPCJONALNEGO
SYSTEMU UTYLIZACJI
OLEJU LUZEM

Rysunek 1

Rysunek 2

10.

11.

Model EEG-141, 142, 143, 144

Podlacz zenska szybkoztaczke, zamocowana do weza w tylnej czesci
otwartej frytownicy, do odpowiedniej szybkoztaczki meskiej w
$cianie. W3z moze pozosta¢ podiaczony, chyba Ze otwarta frytownica
bedzie przemieszczana. Rysunek 11 2.

UWAGA

By system utylizacji oleju luzem dziatat, musi by¢ wybrana

(,YES” - ,TAK”) opcja “BULK OIL DISPOSE?” (,,UTYLIZACJA
OLEJU LUZEM?”) w trybie programowania specjalnego lub trybie
ustawien. W punkcie SP-27 programowania specjalnego mozna takze
zdefiniowa¢ dodatkowa czynno$¢ - wymaganie hasta (1, 2, 3).

Wecisnij i przytrzymaj (lewy lub prawy w przypadku komor
dzielonych), az na wyswietlaczu pojawi si¢ “*FILTER MENU*”
(,LMENU FILTROWANIA”) oraz “1.EXPRESS FILTER?”
(,SZYBKIE FILTROWANIE?”).

Dwukrotnie wcisnij i zwolnij przycisk P> - az na wyswietlaczu pojawi
si¢ “3.DISPOSE” (,,3.UTYLIZACJA”). Wcisnij przycisk \-na
wyswietlaczu pojawi si¢ “DISPOSE?” “YES NO” (,,UTYLIZACJA?”
» TAK NIE”) lub podaj kod 1, 2, 3, jezeli w punkcie SP-27 wybrano
TAK.

Wecisnij przycisk V - na wyswietlaczu pojawi si¢ “DRAIN VAT?”
»YES NO” (,,SPUST Z KOMORY?” ,,TAK NIE”).

Weisnij przycisk X, jezeli w misce spustowej juz jest olej. Przejdz do
czynnosci 8.

Weisnij przycisk \ - na wyswietlaczu pojawi si¢ “OPEN DRAIN”
(,,OTWORZ SPUST”). Wyciagnij gatke spustu, by otworzy¢ spust -
na wyswietlaczu pojawi si¢ “DRAINING” (,,SPUST”). Olej zostanie
spuszczony z komory do miski spustowe;j.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT EMTY” ,,)YES NO” (,, KOMORA
PUSTA” ,,TAK NIE”). Upewnij si¢, ze komora jest pusta i naci$nij
przycisk V.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLN VAT COMPLETE” ,,YES NO”
(,,CZYSZCZENIE KOMORY ZAKONCZONE” ,,TAK NIE”). Gdy
komora jest juz czysta, naciénij przycisk V.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ “DISPOSE” (,,UTYLIZACJA”), a
nastepnie “N=PUMP” “X=DONE” (“N=POMPUJ” “X=GOTOWE”).
Wecisnij przycisk V - olej zostanie przepompowany z miski spustowej
do pojemnika na olej luzem.

Gdy caty olej z miski zostanie wypompowany, wcisnij przycisk X
(STOP).

Na wyswietlaczu pojawi si¢ “DISPOSE” (,,UTYLIZACJA”), a
nastepnie “N=PUMP” “X=DONE” (“N=POMPUJ” “X=GOTOWE”).
Wecisnij przycisk X i zamknij spust.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ “MANUAL FILL VAT” (,,RECZNE
NAPELNIANIE KOMORY?™) (lub “FILL VAT FROM BULK” -
»NAPELNIANIE KOMORY OLEJEM LUZEM?” - jezeli jest na
wyposazeniu), a nastgpnie “IS POT FILLED?” (,,CZY KOMORA
JEST PELNA?” i “YES NO” (,,TAK NIE”). Napetnij komore do
poziomu oznaczonego dolnym wskaznikiem, znajdujacym si¢ w tylnej
czescei kadzi i naciénij przycisk V. Patrz instrukcje napeniania olejem
lub dodawania oleju w Czesci 3-3.

Frytownica powréci do trybu normalnej pracy.
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3-15. WYMIANA WKYADKI
FILTRACYJNEJ

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Rysunek 4

Model EEG-141, 142, 143, 144

W celu zapewnienia efektywnego pompowania oleju, wktadke
filtracyjna (lub papier) nalezy zmienia¢ przynajmniej raz dziennie.

UWAGA

Jezeli wktadka filtracyjna nie bedzie zmieniana, na
wys$wietlaczu pojawi si¢ przypomnienie ,,CHANGE PAD”
(,,ZMIEN WKELADKE?). Naci$nij przycisk V, aby skasowa¢
komunikat, bedzie on jednak pojawia¢ si¢ co 4 minuty do
czasu wymiany wkladki.

Upewnij si¢, ze gtdéwny wylgcznik zasilania ustawiony jest w
pozycji ON.

Otworz drzwiczki, unies$ blokad¢ miski spustowej i, trzymajac
za uchwyt miski, wyciagnij ja. Rysunek 11 2.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Miska moze by¢ goraca! Aby unikngé poparzen, uzywaj
rekawic lub ochronnej szmatki.

Jezeli miska spustowa jest wypelniona olejem, podczas
jej przemieszczania zachowaj ostroznos¢, aby zapobiec
rozpryskom i nie dopusci¢ do poparzenia.

Zdejmij pokrywke z miski spustowej. Rysunek 3.

Wyjmij z miski spustowej kosz na okruchy. Usun z kosza na
okruchy olej i okruchy. Wyczys¢ kosz roztworem mydta i
wody, a nastgpnie doktadnie wyptucz goraca wodg. Rysunek 4.
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3-15. WYMIANA WKYADKI

609

FILTRACYJNEJ (c.d.)

Rysunek 5

Rysunek 6

Rysunek 7

Rysunek 8

Model EEG-141, 142, 143, 144

Zdejmij pierscien ustalajacy z wktadki filtracyjnej i wyczysc¢
go doktadnie mydtem i woda. Doktadnie optucz goracg woda.
Rysunek 5.

Wyciagnij wktadke filtracyjng z miski i wyrzu¢ ja. Rysunek 6.

Zdejmij dolny ekran z miski i wyczy$¢ go doktadnie
roztworem mydta i wody. Doktadnie optucz goraca woda.
Rysunek 7.

Usun z miski spustowej olej i okruchy. Wyczy$¢ miske
roztworem mydta i wody, a nastepnie dokltadnie wyptucz
gorgca woda. Rysunek 8.
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3-15. WYMIANA WKYADKI
FILTRACYJNEJ (c.d.)

Model EEG-141, 142, 143, 144

UWAGA

Przed umieszczeniem wktadki filtracyjnej w misce upewnij
si¢, ze miska spustowa, dolny ekran, wychwytywacz
zanieczyszczen statych i pierscien ustalajacy sa doktadnie
osuszone; w przeciwnym razie woda rozpusci wktadke
filtracyjna.

9. 7167 zespdt, stosujac odwrotna kolejnos¢, umieszczajac
najpierw dolny ekran w misce spustowej, nastgpnie wktadke
filtracyjna, pierscien ustalajacy i wychwytywacz okruchow.

10.  Wsun zesp6t miski spustowej filtra pod frytownice, upewniajac

Rysunek 9 si¢, ze przewod filtra na misce jest doktadnie potaczony ze
ztaczka pod frytownica. Rysunek 9.
11.  Upewnij sig, ze blokada miski spustowe;j jest zamknigta.
Frytownica jest teraz gotowa do normalnej pracy. Rysunek 10.
Rysunek 10
3-16. WYJMOWANIE Wieszak na kosz, znajdujacy sie na tylnym panelu frytownicy, nalezy
1 CZYSZCZENIE okresowo zdejmowac i doktadnie oczyscié.
WIESZAKA NA KOSZ
OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

>

Do zdejmowania wieszaka na kosz uzywaj rekawic.
Poniewaz wieszak moze by¢ goracy, istnieje ryzyko
poparzen.

Chwy¢ wieszak obiema rekami i wyciagnij go z prowadnic.

W16z go do zlewu i umyj roztworem wody i mydta. Doktadnie

OSusz.

Wyczy$¢ powierzchnie za wieszakiem i ponownie go zainstaluj.
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3-17. TRYB CZYSZCZENIA

GOGLE REKAWICE
ZABEZPIECZAJACE ZABEZPIECZAJACE
PRZED PRZED SRODKAMI
ROZPRYSKIEM CHEMICZNYMI
SUBSTANCIJI
CHEMICZNYCH

609

Model EEG-141, 142, 143, 144

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Miska spustowa do filtrowania musi by¢ maksymalnie wsunieta
do tylu i zakryta pokrywa. Przed otwarciem otworu spustowego
upewnij sie, Ze miska spustowa do filtrowania jest zamocowana
na swoim miejscu i ze otwoér w pokrywce jest dokladnie pod
otworem spustowym.

Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia spowoduje rozpryskiwanie
sie thuszczu, co moze prowadzi¢ do obrazen ciala.

Nie zaleca si¢ przesuwania frytownicy lub miski spustowej, gdy
zawiera ona goracy tluszcz. Goracy tluszcz moze rozprysng¢ sie i
spowodowa¢ powazne oparzenia ciala.

Zawsze podczas czyszczenia komory nalezy zaklada¢ gogle
zabezpieczajace przed rozpryskiem substancji chemicznych lub
gumow3a ochronng oslone twarzy, poniewaz roztwor czyszczacy
ma wysoka zawarto$¢ Srodkow alkalicznych. Nalezy unikaé
rozpryskiwania lub innego rodzaju kontaktu roztworu z
oczami lub skérg. Mogloby to spowodowaé powazne oparzenia.
Nalezy dokladnie przeczytaé instrukcje zalaczong do Srodka
czyszczacego. Jezeli nastapi kontakt roztworu z oczami,
dokladnie oplucz oczy chlodng wodg i natychmiast udaj sie do
lekarza.

Poza tym, aby unikng¢ przelania oleju z miski spustowej,
jednorazowo spuszczaj do miski zawartos¢ tylko 1 komory.
Pojemno$¢ miski to 1 pelna komora lub 2 komory dzielone.
Przelanie miski spustowej moze powodowa¢é, ze podloga bedzie
sliska, co moze prowadzi¢ do wypadku.

Zakryj sasiednie komory, aby unikna¢ przypadkowego
zanieczyszczenia oleju roztworem czyszczacym.

UWAGA

W trakcie procesu czyszczenia nie smaz produktow w sasiednich
komorach, aby nie dopusci¢ do zanieczyszczenia oleju i produktu.

Weisnij i przytrzymaj , az na wyswietlaczu nie pojawi si¢
“1.EXPRESS FILTER?” (1.SZYBKIE FILTROWANIE?). W
przypadku urzadzen z komora dzielong dla komory lewej uzywaj
przycisku , a dla komory prawej - przycisku

Szesciokrotnie wcisnij 1 przytrzymaj przycisk P - na wyswietlaczu
pojawi si¢ “7.CLEAN-OUT” (,,CZYSZCZENIE”).

Wecisnij przycisk V - na wyéwietlaczu pojawi si¢ “OIL RMVD”
“YES NO” (,,OLEJ USUNIETY” ,,TAK NIE”).

Jezeli olej zostal juz usuniety, nacisnij przycisk v, co spowoduje
przejscie systemu do czynnosci ,,Solution Added?” (,,Roztwor
dodano?”).

Jezeli w komorze nadal znajduje si¢ olej, naci$nij przycisk X, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DISPOSE” ) YES NO” (,,UTYLIZACJA”
,»TAK NIE”). Wciénij przycisk v, by przeprowadzi¢ utylizacje oleju

lub wciénij przycisk X, by wyjs¢ z trybu czyszczenia. 3-20
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10.

Model EEG-141, 142, 143, 144

Wyswietlacz pokazuje ,,IS DISPOSAL UNIT IN PLACE?” ,,YES
NO” (,,CZY URZADZENIE DO UTYLIZACII JEST NA MIEJSCU?”
»TAK NIE”). Jezeli zostanie wybrane ,,NIE”, na wy$wietlaczu pojawi
si¢ ,,INSERT DISPOSAL UNIT” (,,WPROWADZ URZADZENIE DO
UTYLIZACIJI OLEJU”). Gdy urzadzenie do utylizacji oleju juz bedzie
na swoim miejscu, weisnij przycisk V oznaczajacy TAK i otworz spust
- na wyswietlaczu pojawi si¢ “DRAINING” (,,SPUST”) i olej zostanie
spuszczony z komory. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT EMTY”
(,,KADZ PUSTA”) oraz ,,YES NO” (,,TAK NIE”). W odpowiednim
momencie wcisnij przycisk V i zamknij spust.

Tylko w przypadku systeméw na olej luzem! Jezeli brakuje miski
spustowej do filtrowania, na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,CHK PAN”
,YES NO” (,,SPRAWDZ MISKE” ,, TAK NIE”). Gdy miska bedzie
na swoim miejscu, na wyswietlaczu pojawi si¢ “OPEN DRAIN”
(,,OTWORZ SPUST”). Wyciagnij gatke spustu - na wyswietlaczu
pojawi si¢ “DRAINING” (,,SPUST”) i olej zostanie spuszczony

z komory. Nastepnie na wy$wietlaczu pojawi sie “N=PUMP”
“X=DONE” (“N=POMPUJ” “X=GOTOWE"). Wci$nij przycisk \ -
na wyswietlaczu pojawi si¢ “DISPOSING” (,,UTYLIZACJA”) i olej
zostanie wypompowany z miski spustowej. Gdy miska bedzie pusta,
wecisnij dwukrotnie przycisk X i zamknij spust.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ “SOLUTION ADDED?” “YES

NO” (,ROZTWOR DODANO?” . TAK NIE”). Napehij komore

do poziomu przekraczajacego o 1 cal (25 mm) gérny wskaznik
napelnienia goraca woda, dodaj 4 uncje (0,12 litra) $rodka do
czyszczenia otwartych frytownic i doktadnie go wymieszaj. Nastepnie
naciénij przycisk V - na wy$wietlaczu pojawi sic “START CLEAN”
“YES NO” (,,ROZPOCZNIJ CZYSZCZENIE” ,,TAK NIE”).

Wecisnij przycisk V - na wyéwietlaczu pojawi si¢ “CLEANING”
(,,CZYSZCZENIE”) i zegar odliczania czasu. W czasie tej operacji
temperatura stabilizuje si¢ i pozostaje przez godzing na poziomie 91°C
(195°F).

Podczas procesu czyszczenia dodawaj wode, aby poziom roztworu
przekraczat o 1 cal (25 mm) gorny wskaznik napetnienia.

Aby wczesniej zakoncezy¢ cykl czyszczenia, nacisnij przycisk

X. Na wyswietlaczu pojawi si¢ “QUIT DEEP CLN” “YES NO”
(,.,PRZERWAC CZYSZCZENIE DOKLADNE” ,, TAK NIE”). Naci$nij
przycisk V, aby anulowaé pozostaty czas i przejs¢ do procesu ptukania.

Uzywajac szczotki do czyszczenia frytownicy (nigdy nie uzywaj
welny stalowej), wyszoruj wnetrze komory. Na koniec tego
jednogodzinnego procesu na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat
“CLEAN DONE” (,,KONIEC CZYSZCZENIA”) i rozlegnie
sygnat dzwickowy. Wcisnij przycisk V - na wyéwietlaczu pojawi
si¢ “REMOVE SOLUTION FROM VAT” (,SPUSC ROZTWOR Z
KOMORY?).

Opro6znij miske spustowa do filtrowania z elementow filtrowania
wewngtrznego i wtdz elementy do zlewu w celu ich wyczyszczenia.
W16z z powrotem pusta miske spustowa do filtrowania do frytownicy.
Upewnij sig, ze zostata odpowiednio docisnieta i zablokowana w
prawidlowym potozeniu.

Spus¢ roztwor czyszcezacy do miski spustowej do filtrowania i
wyciagnij miske spustowa z urzadzenia i wylej roztwor.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Aby unikna¢ oparzen podczas przelewania goracego roztworu,
zaloz rekawice i odziez ochronna oraz unikaj rozpryskiwania.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Model EEG-141, 142, 143, 144

W16z pusta miske¢ spustowa do filtrowania do frytownicy i weisnij
przycisk V. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,VAT EMTY” (,KOMORA
PUSTA”) oraz ,,YES NO” (,,TAK NIE”).

Po oproznieniu komory nacisnij przycisk V - na wy$wietlaczu pojawi
si¢ ,,SCRUB VAT COMPLETE” (,,SZOROWANIE ZAKONCZ.”)
»YES NO” (,,TAK NIE”). W razie potrzeby do czyszczenia komory
uzyj szczotki lub $ciereczki do szorowania.

PRZESTROGA

Nie uzywaj stalowej welny lub innych srodkow Sciernych oraz
srodkow czyszczqcych/dezynfekujqcych zawierajgcych chlor, brom,
jod lub amoniak, poniewaz substancje te spowodujq uszkodzenie stali
nierdzewnej i skrocenie okresu uzytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzqdzenia nie uzywaj myjki cisnieniowej (strumienia
wody pod cisnieniem), poniewaz mogtoby to spowodowac uszkodze-
nie czesci.

Gdy komora jest juz czysta, wcisnij przycisk \ - na wyswietlaczu
pojawi si¢ “RINSE VAT” (,,PLUKANIE KOMORY™). (Jezeli spust
nie jest otwarty, to na wyswietlaczu pojawi si¢ “OPEN DRAIN”
(LOTWORZ SPUST”) i nalezy otworzy¢ spust cieczy z komory.)

Do komory wlej czystej wody i okoto 8 uncji (0,24 litra) roztworu
destylowanego octu, by przeptuka¢ komorg, spus¢ pluczke do
miski spustowej. Przeptucz przynajmniej 3 razy uwazajac, aby nie
przepetic¢ miski spustowej. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,RINSE
COMPLETE” ,,YES NO” (,,PLUKANIE ZAKONCZONO” ,, TAK
NIE”).

Gdy komora bedzie catkowicie przeptukana, wcisnij przycisk \ - na
wyswietlaczu pojawi si¢ “CLEAR SOLUTION FROM OIL LINES”
“\ =PUMP” “X =DONE” (,,USUN ROZTWOR Z PRZEWODOW
OLEJU” ,N =POMPUJ” , X =GOTOWE”).

By sprawdzi¢, czy roztwor zostat usuniety z przewodow oleju,
weiénij i przytrzymaj przez kilka sekund przycisk V. Gdy przewody
sa czyste, wcisnij przycisk X - na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT
DRY?” “YES NO” (,,CZY KOMORA JEST SUCHA?” ,,TAK NIE”).
Weisnij gatke spustu cieczy, zamykajac kanat spustowy.

Wyciagnij miske spustowa spod frytownicy i wylej pluczke.

Doktadnie osusz komore recznikiem, a nastepnie weisnij przycisk V.
System powrdci do trybu normalnej pracy.

PRZESTROGA

Upewnij sie, Ze wnetrze komory, otwor zaworu spustowego i
wszystkie czesci, ktore bedg mialy kontakt ze Swiezym olejem
sq maksymalnie osuszone.

Sprawdz, czy spust jest zamknigty i wtoz z powrotem do frytownicy
zespot miski do filtrowania z nowym wktadem filtrujacym. Napetnij
komorg olejem zgodnie z instrukcjami napetniania olejem lub
dodawania oleju podanymi w Czgsci 3-3.
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3-18. SPRAWDZENIE/

WYMIANA PIERSCIENI
USZCZELNIAJACYCH
MISKI SPUSTOWEJ DO
FILTROWANIA

By zapobiec przeciekom oleju i zapewni¢ prawidtowo$¢ procesu

filtrowania, nalezy przynajmniej co 3 miesigce sprawdzac, czy

pierscienie uszczelniajgce miski spustowej do filtrowania nie sg

spekane lub uszkodzone. Rysunek 1

Rysunek 1
I. Otworz drzwiczki, unies$ blokade miski spustowej i trzymajac
za uchwyt miski spustowej, wyciagnij ja. Rysunek 2 i 3.
OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN
Rysunek 2
Miska moze by¢ goraca! Aby uniknaé powaznych
poparzen, uzywaj rekawic ochronnych lub szmatki.

2. Wizualnie sprawdz, czy na 3 pierScieniach uszczelniajacych na
rurce miski spustowej nie ma spegkan lub uszkodzen. W razie
potrzeby - wymien.

Rysunek 3

3. By wymieni¢ pierScien uszczelniajacy, malym wkretakiem o
ptaskiej koncdéwce podwaz pierscien i $ciagnij go z koncowki
rurki. Przetaczajac, przesun nowy pierscien uszczelniajacy
do wgtebienia na rurce. Przed wlozeniem miski spustowej do
filtrowania z powrotem na swoje miejsce nasmaruj pierscienie

Rysunek 4 uszczelniajgce na rurce filtrowania §wiezym, zimnym olejem.
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3-19. PRZYCISKI Rzeczywista temperatura oleju

INFORMACYJNE I. Nacis$nij - na wyswietlaczu pojawi si¢ rzeczywista
temperatura oleju dla kazdej komory.

Warto$¢ zadana temperatury

2. Nacisnij dwukrotnie - na wyswietlaczu pojawi si¢ wartos¢
zadana (SP) temperatury wraz z wezesniej okre§long wartoscia
zadang temperatury dla kazdej kadzi.

Informacje o czasie oczekiwania dla kazdej kadzi

3. 3-krotnie naci$nij - na lewym wys$wietlaczu pojawi
si¢ REC (OCZEKIWANIE), a na prawym - czas zmiany
temperatury z oleju z 250°F (121°C) do 300°F (149°C).
Na przyktad REC 3:30 oznacza, ze zwigkszenie
temperatury do 300°F (149°C) z 250°F (121°C) zajeto 5 minut
i 30 sekund.

UWAGA

Jezeli w ciggu 5 sekund nie zostanie naci$niety zaden przycisk
w jakimkolwiek trybie informacyjnym, system powrdci do
trybu normalnej pracy.

-20. STATYSTYKI Liczba cykli smazenia do filtracji
PRZYCISKU 1. Nacis$nij i zwolnij przycisk - na lewym wys$wietlaczu
FILTROWANIA pojawi si¢ ,,COOKS REMAINING” (,LICZBA

POZOSTALYCH CYKLI"), a na prawym - liczba cykli
smazenia do nastgpnej automatyczne;j filtracji.

Na przyklad REMA INING 3 6

oznacza, ze po 3 kolejnych cyklach smazenia w lewej komorze
system zapyta operatora o filtrowanie oleju w tej komorze.
Jednak dla prawej komory pozostato jeszcze 6 cykli smazenia.

Godzina i data

2. Dwukrotnie wci$nij ktorykolwiek z przyciskow -na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FILTERED” (,,FILTROWANIE”) i
godzina i data ostatniego filtrowania.
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3-21. HARMONOGRAM Tak, jak wszystkie urzadzenia stosowane w branzy spozywczej,
PRAC KONSERWACJI otwarta frytownica Henny Penny wymaga dbalosci i odpowiednie;j
ZAPOBIEGAWCZEJ konserwacji. W ponizszej tabeli przedstawiono harmonogram

czynnosci konserwacyjnych, ktore musi wykonaé operator.

Procedura Czestotliwos¢
Filtrowanie ttuszczu (Czg$¢ Codziennie
3-11)

Wymiana wktadki filtracyjnej Codziennie
(Czgs¢ 3-13)

Smarowanie pierscieni Przy kazdej zmianie wktadki
uszczelniajacych miski do filtracyjnej

filtracji

Smarowanie pierscieni Przy wyjeciu zasobnika

uszczelniajacych zasobnika
oleju EEG-141

Wymiana oleju Gdy olej intensywnie
si¢ pieni, dymi lub ma
nieprzyjemny smak

Czyszczenie komory (Czgsé Przy kazdej wymianie oleju
3-15)
Kontrola pierscieni Co kwartat

uszczelniajacych miski do
filtrowania (Czg¢$¢ 3-16)

Kontrola pierscieni Co kwartat
uszczelniajacych zasobnika
EEG-141 (Cze$¢ 3-10)

Czyszczenie dmuchawy i Dwa razy do roku
wentylatorow (Czes$¢ 3-21)
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3-22. CZYSZCZENIE
DMUCHAWY 1

WENTYLATOROW

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Rysunek 4
1109

Model EEG-141, 142, 143, 144

Prawidlowe funkcjonowanie palnikoéw wymaga czyszczenia
palnikow i ich wentylatoréw dwa razy do roku.

1. Przestaw glowny przetacznik zasilania w potozenie OFF
(WYL)).

2. Odlacz kabel zasilania, obro¢ uchwyt odcinania doptywu
gazu w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara, by
odtaczy¢ dopltyw gazu, a nastepnie odtacz przewod doptywu
gazu.

3. Odlgcz ogranicznik linowy, a nastgpnie ostrozne wyciagnij
frytownice¢ spod okapu na tyle, by mozna byto swobodnie
stana¢ za frytownica.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Aby unikna¢ poparzen, frytownice nalezy przestawia¢
ostroznie, by goracy olej nie chlapal.

4. Uzywajac szmatki lub papierowego recznika, oczys¢ wloty
dmuchawy, by doplywata do niej wystarczajaca ilos¢
powietrza. Rysunek 1.

5. Wkretakiem o koncowce krzyzakowej odkre¢ dolny tylny
panel. Rysunek 2.

6.  Uzywajac szmatki lub papierowego recznika, oczys¢ kazdy z
wlotow dmuchawy. Rysunek 3.

7. Oczy$¢ szczeliny wentylacyjne tylnego panelu od $rodka i
zatoz z powrotem panel. Rysunek 4.

8. Przylacz z powrotem przewodd gazowy i przekre¢ uchwyt
odcinania doptywu gazu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, by przywroci¢ dopltyw medium, nastepnie
przykre¢ ogranicznik linowy do frytownicy.

9.  Witoz wtyczke urzadzenia do gniazda zasilania i przestaw
frytownice na swoje miejsce.
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CZESC 4. TRYB INFORMACYJNY

This historic information can be recorded and used for opera-
tional and technical help and allows you to view the following:

¢ 1. Dziennik E-LOG * 9. TEMPERATURA CPU

» 2. OSTATNIA PORCJA * 10. INFORMACIJE DOT. KOMUNIKACIJI

* 3. STATYSTYKI DZIENNE * 11. INFORMACJE ANALOGOWE

4. STATYSTYKI DOT. OLEJU |« 12. DZIENNIK CZYNNOSCI OBSLUGI

* 5. ANALIZA KONSUMPCII * 13. POZIOMY OLEJU

* 6. WEJSCIA * 14. INFORMACIJE DOT. ZAWORU

« 7. WYJSCIA POMPOWANIA

* 8. TEMPERATURA OLEJU * 15. INFORMACIE AIF

UWAGA

Nie wszystkie funkcje trybu informacyjnego sa omawiane

w tej czesci. Prawidlowa praca frytownicy wymaga
skontaktowania si¢ z firmg Henny Penny Corp. przed
modyfikacja jakichkolwiek jej ustawien. Wiecej informacji
na temat tych funkcji mozna otrzymaé pod numerem pomocy
technicznej 1-800-417-8405 lub 1-937-456-8405.

4-1. INFORMACJE 1. Dziennik E-LOG (dziennik kodéw btedow)
SZCZEGOLOWE Wcisnij jednoczesnie przycisk i na wyswietlaczu pojawi
DOTYCZACE TRYBOW si¢ “*INFO MODE*” (,, TRYM INFORMACYJNY”), a nastgpnie
INFORMACYJNYCH “. E-LOG"” (,,DZIENNIK E-LOG”).

UWAGA
Weisnij i, by wdowolnym momencie wyjs¢ z trybu
informacyjnego.

Weisnij ¥ - na wySwietlaczu pojawi si¢ “A. (date & time) *NOW*”
(,,A. (data i godzina) *TERAZ*”. Jest to aktualna data i godzina.

Wecisnij ¥ - jezeli zarejestrowany zostat btad, to na wyswietlaczu
pojawi sie “B. (date, time, and error code information)” (,,B.
(informacje dotyczace daty, godziny i kodu btgdu”). Jest to ostatni,
zarejestrowany przez system kod biedu.

Weisnij ¥ - wyswietlone zostang informacje dotyczace
przedostatniego kodu btedu.

W dzienniku E-LOG moze by¢ przechowywanych maksymalnie 10
kodow bledow (B do K).
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4-1. INFORMACJE 2. OSTATNIA PORCJA (informacje dot. ostatnich cyklow
SZCZEGOLOWE smazenia)
DOTYCZACE TRYBOW Wcisnij P - na wyswietlaczu pojawi si¢ “2. LAST LOAD” (,,2.
INFORMACYJNYCH OSTATNIA PORCIA”).
(c.d.)
Wcisnij przycisk programatora czasowego lub dla
produktu, ktorego dane dot. smazenia chcesz wyswietli¢ - dioda LED
zacznie migac.
Wocisnij przycisk V¥, by zacza¢ przegladanie danych o smazeniu.
Na przyktad jesli miga lewa dioda LED  , na wyswietlaczu bedzie
“PRODUCT FRY L1” (,,PRODUKT SMAZ. L17).
Jesli miga prawa dioda LED , na wyswietlaczu bedzie
“PRODUCT FRY R2” (,,PRODUKT SMAZ. R2”).
Weisnij przycisk V¥, by zacza¢ przegladanie danych o smazeniu.
FUNKCJA PRZYKLADOWE WYSWIETLANE
INFORMACJE:
Produkt (ostatnio przetwarzany produkt) PRODUKT SMAZ. L1
Godzina i data rozpoczgcia ostatniego cyklu ROZPOCZETO 4 LUT 14:25
smazenia
Faktyczny catkowity czas smazenia (w AKTUALNA GODZINA 1:06
sekundach)
Zaprogramowany czas smazenia CZAS PROG. 1:00
Maks. temp. podczas cyklu smaz. MAKS. TEMP. 350°F
Min. temp. podczas cyklu smaz. MIN. TEMP. 313°F
Sr. temp. podczas cyklu smaz. SR. TEMP. 322°F
Grzanie (procentowo) podczas cyklu smaz. GRZANIE 45%
Gotowa? (Czy frytownica byla gotowa przed GOTOWA? TAK
rozpoczgciem?)
Kiedy cykl smazenia zostat zatrzymany: Przed| ZATRZ.O POZ. 0:10
LUB
Po zakonczeniu cyklu smazenia [ *GOTOWE* +6 S
Roznica (%) pomiedzy faktycznym i FAKT./PROG. 1%
zaprogramowanym czasem smazenia
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4-1. INFORMACJE 3. STATYSTYKI DZIENNE (Informacje o pracy smazalnicy z
SZCZEGOLOWE ostatnich 7 dni)
DOTYCZACE TRYBOW Wcisnij P - na wyswietlaczu pojawi si¢ “3. DAILY STATS” (,,3.
INFORMACYINYCH. STATYSTYKI DZIENNE”).
(c.d.)
Wecisnij przycisk V¥, by zacza¢ przegladanie danych o smazeniu.
Wecisnij prawy przycisk , by wyswietli¢ dane dla innych dni
tygodnia.
FUNKCJA PRZYKEADOWE WYSWIETLANE
INFORMACIJE:
Dzien, dla ktorego zarejestrowano te dane KWI 30 WTO*
Liczba godzin:minut, przez ktore frytownica (L/P) WL. GODZ. WTO* 3:45
pracowala
Liczba cykli filtrowania (L/P) FILTR. WTO* 4
Liczba pominigtych cykli filtrowania (L/P) POMINIETO WTO* 4
Ile razy dodawano oleju (L/P) DOD. OLEJU WTO* 4
Ile razy spuszczano olej (L/P) UTYLIZ. WTO* 0
Czas oczekiwania na podgrzanie oleju (L/P) OCZEK. WTO*1:45
Catkowita liczba cykli smazenia tego dnia (L/P) CALK. CYK. WTO* 38
Liczba cykli zatrzymanych, zanim *GOTOWE* ZATRZ. SMAZ. WTO* 2
Cykle smazenia Produktu #1 WTO* SMAZ. -1- 17
Cykle smazenia Produktu #2 WTO* SMAZ. -2- 9
Cykle smazenia Produktu #3 WTO* SMAZ. -3- 5
Cykle smazenia Produktu #4 WTO* SMAZ. -4- 0
Cykle smazenia Produktu #5 WTO* SMAZ. -5- 0
Cykle smazenia Produktu #6 WTO* SMAZ. -6- 6
Cykle smazenia Produktu #7 WTO* SMAZ. -7- 0
Cykle smazenia Produktu #8 WTO* SMAZ. -8- 0
Cykle smazenia Produktu #9 WTO* SMAZ. -9- 1
Cykle smazenia Produktu #0 WTO* SMAZ. -0- 0
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INFORMACJE 4. STATYSTYKI DOT. OLEJU (informacje o aktualnie uzywanym
SZCZEGOLOWE oleju i $rednie dla ostatnich 4 partii oleju)
DOTYCZACE TRYBOW Wcisnij P> na wys$wietlaczu pojawi si¢ “4. OIL STATS”
INFORMACYINYCH. (.STATYSTYKI OLEJU”).
(c.d.)
Wecisnij przycisk V¥, by zacza¢ przegladanie danych o smazeniu.
FUNKCJA PRZYKLADOWE WYSWIETLANE
INFORMACIJE:
Data rozpocze¢cia uzywania nowego oleju (L/P) NOWY OLEJ MAR-23
Liczba dni olej jest uzywany (L/P) UZ. OLEJU 4 DNI
Liczba filtrowan tego oleju (L/P) FILTROWANO 4
Liczba pominigtych cykli filtrowania (L/P) POMINIETO 0
Liczba cykli smazenia na tym oleju (L/P) RAZEM CYKLI 38
Srednia liczba dni na zmiang oleju (L/P) SR. DNI
NA ZMIANE OLEJU 13,8 DNI
Srednia liczba cykli smazenia na zmiane (L/P) SR. CYKLI
oleju NA ZMIANE OLEJU 388 CYKLI

Wecisnij i przytrzymaj przycisk produktu (od 1 do 4), by wyswietli¢
dane dla jednej z poprzednio wykorzystanych 4 partii oleju.

Wecisnij , by wyswietli¢ najstarsze dane oleju:
Np.: OLEJ-4 14 DNI

Wecisnij , by wyswietli¢ dane dla oleju sprzed 3 partii:
Np.: OLEJ-3 12 DNI

Wecisnij , by wyswietli¢ dane oleju sprzed 2 partii:
Np.: OLEJ-2 15 DNI

Wecisnij , by wyswietli¢ dane dla poprzedniej partii oleju:
Np.: OLEJ-1 13 DNI
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INFORMACJE
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SZCZEGOLOWE danych)

DOTYCZACE TRYBOW
INFORMACYJNYCH

(c.d.)
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5. ANALIZA ZUZYCIA (narastajaco od ostatniego zresetowania

Wcisnij P - na wyswietlaczu pojawi si¢ “4. REVIEW USAGE” (,.4.
ANALIZA ZUZYCIA”).

Wecisnij przycisk V¥, by zacza¢ przegladanie danych o smazeniu.

FUNKCJA PRZYKLADOWE WYSWIETLANE
INFORMACIJE:

Dzien ostatniego resetowania danych OD KWI-19

15:00
Liczba godzin pracy frytownicy (L/P) WL. GODZ. 4
Liczba cykli filtrowania (L/P) FILTROWANO 4
Liczba pominigtych cykli filtrowania (L/P) POMINIETO 0
Ile razy dodawano oleju (L/P) DOD. OLEJU 4
Ile razy spuszczano olej (L/P) UTYLIZ. 1
Calkowita liczba cykli smazenia (L/P) RAZEM CYKLI 38
Liczba cykli zatrzymanych, zanim *GOTOWE* ZATRZ. CYKLE 2
Cykle smazenia Produktu #1 SMAZ. -1- 17
Cykle smazenia Produktu #2 SMAZ. -2- 9
Cykle smazenia Produktu #3 SMAZ. -3- 5
Cykle smazenia Produktu #4 SMAZ. -4- 0
Cykle smazenia Produktu #5 SMAZ. -5- 0
Cykle smazenia Produktu #6 SMAZ. -6- 6
Cykle smazenia Produktu #7 SMAZ. -7- 0
Cykle smazenia Produktu #8 SMAZ. -8- 0
Cykle smazenia Produktu #9 SMAZ. -9- 1
Cykle smazenia Produktu #0 SMAZ. -0- 0
Resetowanie danych o zuzyciu: RESETOWANIE ZUZYCIA/ -
Wpisz kod zuzycia - 1, 2, 3 w tej czynnosci, by WPISZ KOD
wyzerowac wszystkie informacje o zuzyciu
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CZESC 5. TRYB PROGRAMOWANIA PRODUKTU

5-1.

MODYFIKACJA

5-1

USTAWIEN PRODUKTU

Ten tryb umozliwia nastepujgce czynnosci programowania:

» Uwzglednienie w zliczaniu cykli
filtrowania (globalnym)

* Zmiana nazwy produktu

* Filtrowanie po X liczbie porcji
(mieszanych)

* Przypisywanie przyciskow

* Zmiana czasow i temp. » Kompensacja dla wielkosci porcji

* Zmiana identyfikatora smazenia ¢ Odno$nik do kompensacji dla
wielko$ci porcji

* Alarmy * Pelne grzanie

* Programatory czasowe jakosci * Wspolczynnik PC

Weiénij i przytrzymaj przycisk , az na wyswietlaczu pojawi
si¢ “PROG”, a nastepnie “ENTER CODE” (,,PODAJ KOD”).

Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktu). Na
wys$wietlaczu pojawi si¢ “PRODUCT” i “PROGRAM”, a
nastepnie “SELECT PRODUCT” (,, WYBIERZ PRODUKT?”) i
“-P 1-” (np.: NUG.).

Zmiana nazw produktéw

3.

Przyciski A i V¥ shiza do przewijania 40 dostepnych produktow;
produkt mozna tez wybra¢ wciskajac wybrany przycisk.

Weisnij przycisk P - na lewym wyswietlaczu pojawi
si¢ “NAME” (, NAZWA”), a na prawym - produkt (np.:
NUGGETY).

Weisnij przycisk V - pierwsza litera nazwy zacznie migac.
Weiénij przycisk produktu, a migajaca litera zmieni si¢ na
pierwsza litere spod weisnictego przycisku produktu. Na
przyktad, jezeli nacis$nieto , migajaca litera zmieni si¢ na ,,A”.
Naci$nij ponownie ten przycisk, a migajaca litera zmieni si¢ na
,»B”. Naci$nij jeszcze raz, a migajaca litera zmieni si¢ na

»C”. Gdy wyswietlana jest pozadana litera, wcisnij przycisk

P, by przejs¢ do nastepnej litery i powtorz procedure wyboru.
Nacisnij i przytrzymaj prawy przycisk X, aby wyjs¢ z trybu
programowania lub naci$nij przycisk P>, aby przejs¢ do ,,COOK
TIME” (,,CZAS SMAZENIA”).

Przypisywanie przyciskow

6.

Naciskaj przycisk P do chwili, az na ekranie pojawi si¢
»ASSIGN BTN” (,,PRZYPISZ PRZY CISK”) wraz z produktem,
(np.: NUGGETYS). Jezeli do produktu tego jest juz przypisany
przycisk produktu, zapali si¢ dioda LED. Aby przypisa¢ inne
przyciski produktu do tego produktu, nacis$nij i przytrzymaj przez
3 sekundy przycisk produktu. Dioda LED bedzie ciggle $wiecita.
Aby usuna¢ produkt z przycisku, naci$nij i przytrzymaj przycisk
ze $wiecaca diodg LED, a dioda zgas$nie.
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5-1. MODYFIKACJA
USTAWIEN PRODUKTU
(c.d.)

609

Model EEG-141, 142, 143, 144

Zmiana czasu i temperatury

7.

Weciskaj przycisk P, az na wyswietlaczu nie pojawi si¢
“COOK TIME” (,,CZAS SMAZ.”), a nastepnie przyciski
produktow lub przyciski A i ¥, aby zmieni¢ czas w minutach
i sekundach - maksymalnie do 59:59.

Weisnij przycisk P> - na wy$wietlaczu pojawi si¢ “TEMP”,
a z prawej strony wyswietlacza - ustawiona wczesniej
temperatura.

Uzywajac przyciskow produktéw lub przyciskow A 1V,
zmien temperaturg. Zakres temperatur to od 190°F (88°C) do
375°F (191°C).

Zmiana ID procesu smazenia

9.

Naciskaj przycisk P, az wyswietli si¢ ,,COOK ID” (,,ID
SMAZ.”) wraz z ID produktu. Na przyktad, NUG stanowi
ID dla nuggetow. Uzywajac przyciskow produktow lub
przyciskow A i V¥, zmien identyfikator.

Alarmy (11i2)

I1.

Naciskaj przycisk » do chwili, gdy na lewym wyswietlaczu
pojawi sie ,,ALRM 17, a na prawym czas do alarmu. Uzywajac
przyciskow produktow lub przyciskow A i1 ¥, ustaw alarm.

Na przyktad, jezeli cykl smazenia zostat ustawiony na 3
minuty, a alarm miat si¢ wlaczy¢ po 30 sekundach od chwili
rozpoczgcia cyklu, na wyswietlaczu bedzie ,,2:30”. Gdy
programator czasowy dojdzie do 2:30, wlaczy si¢ alarm
dzwigkowy.

Po ustawieniu czasu alarmu, wcisnij P> - na wyswietlaczu
pojawi sie¢ “ALRM 2” i mozna zaprogramowac drugi alarm.

Programator czasowy jakoSci (czas przetrzymania)

12.

Naciskaj przycisk P do chwili, az na wyswietlaczu pojawi si¢
»QUAL TMR” (,,PROG. JAK.”) wraz z wstgpnie ustalonym
czasem przetrzymywania. Uzywajac przyciskow produktow
lub przyciskow A i ¥, zmien czas przetrzymywania - moze to
by¢ maksymalnie 59:59.

Globalne sledzenie filtrowania

Uwzglednienie w zliczaniu filtrowan
13a. Wciskaj przycisk P, az na wyswietlaczu nie zacznie migac

“INCL IN FLTR CNT” (,,UWZGL. W ZLICZ. FILTR.”)

z opcjami ,,YES” i ,NO”. Uzywajac przyciskow A i V¥,
wybierz na wyswietlaczu opcje ,,TAK”, jezeli cykle smazenia
tego produktu majg by¢ traktowane jako cz¢$¢ zalecanego
procesu filtrowania. Ustaw ,,NIE”, jezeli majg by¢ pomijane.



5-1.

MODYFIKACJA

USTAWIEN PRODUKTU

(c.d.)
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Mieszane $Sledzenie filtrowania

Filtrowanie po X porcjach
13b. Naciskaj przycisk P do chwili, gdy na lewym wy$wietlaczu

pojawi si¢ ,,FILTER AFTER...” (,,FILTROWANIE PO...”),

a na prawym - liczba cykli smazenia pomiedzy kolejnymi
filtrowaniami. Wciskajac przyciski produktéw lub przyciski A
1 ¥, zmien t¢ warto$¢ w przedziale od 0 do 99 porcji. Musi to
zosta¢ ustawione dla kazdego produktu.

>Kompensacja dla wielkosci porcji, Odniesienie do kompensacji
dla wielkosci porcji, Petne grzanie, Wspolczynnik PC<

14.

15.

16.

17.

Naciskaj przycisk P>, az na wyswietlaczu nie pojawi si¢ “LD
COMP” (,,KOMP. PORCIJI” wraz z warto$cig kompensacji
dla wielkos$ci porcji. Nastgpi automatyczna regulacja czasu,
uwzgledniajaca ilos¢ i temperature smazonej porcji.

Wciskajac przyciski produktow lub przyciski A i ¥, zmien tg
warto$¢ w przedziale od 0 do 20.

Naciskaj przycisk P, az na wyswietlaczu nie pojawi si¢
“LCMP REF” (,,0DN. KOMP. POR.”) wraz ze $rednia
temperaturg kompensacji dla wielko$ci porcji (jezeli
kompensacja dla wielkosci porcji jest wylaczona (,,OFF”),

to na wyswietlaczu bedzie “ i parametru tego nie
mozna bedzie ustawic). Jest to $rednia temperatura smazenia
kazdego produktu. Programator czasowy przyspiesza przy
temperaturach powyzej tej ustawionej wartosci i zwalnia przy
temperaturach ponizej tego ustawienia. Wciskajac przyciski
produktoéw lub przyciski A 1 ¥, zmien t¢ wartos¢.

Naciskaj przycisk P do czasu, az na wyswietlaczu nie pojawi
sie ,, FULL HT” (,,PELNE GRZ.”) wraz z warto$cig pelnego
grzania w sekundach, co oznacza, ze po nacisni¢ciu przycisku
programatora czasowego rozpocznie si¢ grzanie, ktore bedzie
trwalo przez zaprogramowany czas. Wciskajac przyciski
produktow lub przyciski A i ¥, zmien t¢ warto$¢ w przedziale
od 0 do 90 sekund.

Naciskaj przycisk > do chwili, az na wyswietlaczu nie
pojawi si¢ ,,PC FACTOR” (,,WSPOLCZYNNIK PC”) wraz z
proporcjonalng temperatura, co pomaga utrzymac temperature
oleju, aby nie przekraczata warto$ci zadanej. Wciskajac
przyciski produktow lub przyciski A i ¥, zmien t¢ warto$¢ w
przedziale od 0 do 50 stopni.

UWAGA

Do poprzednich pozycji menu mozna przechodzi¢, naciskajac
przycisk «.

Wecisnij przycisk P po zakonczeniu wprowadzania ustawien
dla danego produktu - spowoduje to przejscie do czynnosci
“SELECT PRODUCT” (, WYBOR PRODUKTU”).

Weidnij i przytrzymaj przycisk , by wyjs¢ z trybu
PROGRAMOWANIA PRODUKTOW.
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CZESC 6. PROGRAMOWANIE NA POZIOMIE 2

6-1.

1009

Uzywane do przechodzenia do nastepujacych funkcji:

* Tryb programowania specjalnego * Tryb technologiczny
» Ustawienia zegara * Statystyki
* Przesyt danych * Sterowanie filtrowaniem

* Sterowanie grzaniem

TRYB Tryb programowania specjalnego stuzy do ustawienia bardziej
PROGRAMOWANIA szczegOlowych parametrow, jak na przyktad:
SPECJALNEGO SP-1 < Skala Fahrenheita lub Celsjusza
SP-2  « Jezyk: angielski, rosyjski, szwedzki (SVENSKT), niemiecki
(DEUTSCHE)), portugalski, hiszpanski (ESPANOL) i francuski
(FRANCALIS)
SP-3 < [Inicjalizacja systemu (ustawienia fabryczne)
SP-4  « Glosnos¢ dzwigku
SP-5 < Barwa dzwigku
SP-6 ¢ Wybor cyklu topienia - 1.PLYNNY; 2.STALY
SP-7  « Tryb jalowy wlaczony - TAK lub NIE
SP-7A « Uzywanie “0” dla TRYBU JALOWEGO
SP-7B ¢ Automatyczny tryb jatowy - minuty
SP-7C « Temperatura zadana dla trybu jatowego
SP-8§  « Tryb $ledzenia filtrowania - - . MIESZANY lub 2.GLOBALNY
SP-8A « Sugerowanie filtrowania przy... - 75% do 100% (MIESZANY)
SP-8B « Blokada na filtrowanie wlaczona? - TAK lub NIE (MIESZANY)
SP-8A < Cykle filtrowania komory lewej - 0 do 99 (GLOBALNY)
SP-8B « Cykle filtrowania komory prawej - 0 do 99 (GLOBALNY)
SP-8C < Blokada na filtrowanie wlaczona? - TAK lub NIE (GLOBALNY)
SP-9 < Czas trwania przeczyszczania - X:XX M:SS
SP-10  Czas przypomnienia o wymianie wkladki - XX GODZ.
SP-11 « Czas czyszczenia - XX MIN
SP-12 ¢ Temperatura czyszczenia - XXX oF lub C
SP-13  « WE-WY uzytkownika przy smazeniu - Po cyklu smazenia, na
wys$wietlaczu bedzie poprzednia pozycja menu lub “----"
SP-14 < Liczba koszy - 2-KOSZE lub 4 KOSZE
SP-15 ¢ Pokazywanie wskaznika smazenia - TAK lub NIE
SP-16 « 2-gijezyk: angielski, rosyjski, szwedzki (SVENSKT), niemiecki
(DEUTSCHE)), portugalski, hiszpanski (ESPANOL) i francuski
(FRANCALIS)
SP-17 « 2-ga glo$nos¢ dzwieku
SP-18 « Oszczedzanie energii wiaczone? - TAK lub NIE
SP-19 « Typ frytownicy - GAZOWA lub ELEKTRYCZNA
SP-20 « Typ komory - DZIELONA lub PELNA
SP-21 « Autopodnoszenie wiaczone? - BEZ PODNOSZENIA lub Z
PODNOSZENIEM
SP-22 « Uzupelnianie olejem luzem - TAK lub NIE
SP-23 « Bezposrednia utylizacja oleju? - TAK lub NIE
SP-24 < Nr seryjny frytownicy
SP-25 « Zmiana kodu zarz. - 1 = TAK
SP-26 « Zmiana kodu uzytkowania - 1 = TAK
SP-27 - Utylizacja wymaga kodu? - TAK lub NIE
SP-28 « Dluzszy czas napelniania wlaczony - TAK lub NIE
SP-29 « Umozliwi¢ uzytkownikowi przerywanie napetniania? - TAK lub NIE
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PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Model EEG-141, 142, 143, 144

Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk ~ , azna
wys$wietlaczu nie pojawi si¢ ,,LEVEL-2” (,,POZIOM-2"), a naste¢pnie
»SP PROG” (,,PROG. SP.”) i ,,ENTER CODE” (,,PODAJ KOD”).

Wpisz kod 1,2,3, - na wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-1”, “TEMP”,
“FORMAT”.

UWAGA

Jezeli wprowadzony zostanie nieprawidtowy kod, wyemitowany
zostanie sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,BAD
CODE” (,,ZLY KOD”). Odczekaj kilka sekund, system powroci
do trybu smazenia; powtdrz wyzej podana procedurg.

Aby wyjs¢ z trybu programowania specjalnego, w dowolne;j
chwili naci$nij i przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk

Skala Fahrenheita lub Celsjusza (SP-1)
Na lewym wyswietlaczu miga “SP-1” i1 “TEMP”, “FORMAT”.
Wecisnij przycisk A lub ¥, by wybrac °F lub °C.

UWAGA

* Do poprzednich pozycji menu mozna wracac, uzywajac
przycisku «.

*  Weisnij przycisk » po zakonczeniu dziatan w aktualnej funkcji
poziomu 2.

Jezyk (SP-2)
Wecisnij przycisk P - na wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-2”
1 “LANGUAGE” (,,JEZYK”). Wcisnij przycisk A lub V¥, by
wybra¢ pozadany jezyk.

Inicjalizacja systemu (SP-3)
Woeisnij przycisk P - na wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-3” i
“DO SYSTEM INIT” (,,PRZEPROWADZIC INICJALIZACJE
SYSTEMU”), a na prawym wyswietlaczu - “INIT”
(,,INICJALIZACJA”). By zresetowa¢ ustawienia do ostawien
fabrycznych, wcisnij i przytrzymaj przycisk V - system odliczy
“IN 37, “IN2”, “IN1”. Gdy na wys$wietlaczu pojawi si¢ “-INIT-
7”1 *GOTOWE?*, to system zresetowat ustawienia na domyslne
fabryczne.

Glos$nosé dzwieku (SP-4)
Wecisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-4” { “VOLUME” (,,GLOSNOSC”). Wciskajac A lub ¥ lub
uzywajac przyciskow produktow, zmien glosnos¢ dzwicku, przy
czym 10 jest wartoscig maksymalng, a 1 - minimalna.
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PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Model EEG-141, 142, 143, 144

Barwa dzwieku (SP-5)
Woecisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
“SP-5”1 “TONE” (,,BARWA”). Wciskajagc A Iub ¥ lub
uzywajac przyciskéw produktow zmien barwe dzwigku
glosnikow, przy czym 2000 jest warto$cig maksymalna, a 50 -
minimalna.

Uzywanie oleju plynnego lub tluszczu stalego (SP-6)
Weiskaj przycisk P>, az lewy wyswietlacz przewinie warto§é
do “SP-6 MELT CYCLE SELECT” (,,SP-6 WYBOR CYKLU
TOPIENIA”). Na prawym wys$wietlaczu powinna by¢ warto$¢
“1.LIQUID” (,,1.PLYNNY”), chyba, ze w komorach uzywany
jest thuszez staty.

Jezeli uzywany jest thuszcz staty, to urzadzenie MUSI by¢
przystosowane do uzywania thuszczu statego. Przyciskami A
1 ¥ zmien warto$¢ na prawym wyswietlaczu na “2.SOLID”
(-STALY™).

Tryb jalowy wlaczony (SP-7)

Tryb jatlowy umozliwia zmniejszenie temperatury oleju do nizsze;j,
gdy komora nie jest uzywana. Daje to oszczgdno$¢ zardwno oleju,
jak i energii.

Weisnij przycisk P> - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-7” 1 “IDLE MODE ENABLED?” (,,TRYB JALOWY
WLACZONY?”). Przyciskami A i ¥ wybierz ,,TAK” lub
»NIE”.

Gdy na wyswietlaczu jest “YES” (,,TAK”), wcisnij przycisk P -
na lewym wys$wietlaczu zacznie migac¢ “SP-7A” 1 “USE ‘0’ FOR
IDLE” (,,UZYJ «0» DLA JALOWEGO”). Przyciskami A i ¥
wybierz ,,TAK” lub ,,NIE”. Jezeli wybrano ,,TAK”, to tryb

jalowy mozna zaprogramowac przyciskiem produktu

Weisnij przycisk ¥ - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-7B” 1 “AUTOIDLE MINUTES” (,, AUTOMATYCZNY
TRYB JALOWY - MINUTY”). Przyciskami A i ¥ lub
przyciskami produktow ustaw czas bezczynnosci urzadzenia (od
0 do 60 minut), po ktérym automatycznie wiacza si¢ tryb jatowy.

Np. “30” oznacza, ze jezeli przez 30 minut w komorze nie
zostanie przygotowana zadna porcja produktu, to system
automatycznie obnizy temperature oleju do temperatury zadane;j
dla trybu jalowego.

Wecisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie migaé
“SP-7C” i “IDLE SETPT” (,WARTOSC ZADANA DLA
JALOWEGO?”). Przyciskami A i ¥ lub przyciskami produktow
ustaw temperature dla trybu jatowego w zakresie od 200° do 375
°F (0od 93° do 191 °C).
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SPECJALNEGO (c.d.)

Produkt
Ryby
Frytki
Kurczak

Liczba
cykli
smazenia
2

8

4

Zliczanie
cykli

1/2
1/8
1/4

Model EEG-141, 142, 143, 144

Tryb §ledzenia filtrowania (SP-8)

Dzigki zliczaniu cykli smazenia pomiedzy poszczegolnymi
filtrowaniami, $ledzenie filtrowania sygnalizuje operatorowi,
kiedy trzeba przefiltrowac ole;j.

Weisnij przycisk P> - na wy$wietlaczu pojawi si¢ “SP-8”

i “FILTER TRACKING MODE” (,,TRYB SLEDZENIA
FILTROWANIA?”). Przyciskami A i ¥ wybierz albo “1.MIXED”
(,MIESZANE”), albo “2.GLOBAL” (,, GLOBALNE”).

UWAGA

GLOBALNE oznacza, ze wszystkie produkty beda mialy takg
samg liczbe cykli pomi¢dzy poszczegdlnymi filtrowaniami.

MIESZANE oznacza, ze kazdy produkt bgdzie mial ustawiang
inng liczbe cykli smazenia pomig¢dzy poszczegdlnymi
filtrowaniami. System dodaje kolejne cykle (patrz przyktad po
lewej) i gdy warto$¢ wyniesie 1 lub wigcej, sugerowane jest
filtrowanie. Np.: 1 porcja ryby, 2 porcje frytek, porcja kurczaka
réwna si¢ 1. 1/2 + 1/8+1/8+1/4=1.

MIESZANE

Jezeli wybrano MIESZANE, to wcisnij przycisk » - na lewym
wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8A” i “SUGGEST FILTER AT
... ,SUGERUJ FILTROWANIE PRZY ...”, a na prawym
wyswietlaczu bedzie warto$¢ pomigdzy 75% i 100%. Wcisnij
przycisk A lub ¥, by zmieni¢ t¢ warto$c.

Im nizsza jest ta warto$¢, tym wczesniej system bedzie zalecat
filtrowanie. Np.: W przypadku ustawienia 75% system bedzie
sugerowat filtrowanie po wykonaniu 3/4 zaprogramowanych cykli
smazenia, a w przypadku 100% filtrowanie bedzie sugerowane
dopiero po wykonaniu wszystkich cykli smazenia.

Weisnij P> - na wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8B” 1 “LOCKOUT
ENABLED?” (, BLOKADA WELACZONA?”). Przyciskami A i
V wybierz TAK lub NIE.

W przypadku wybrania TAK, podczas sugerowania filtrowania na
wyswietlaczu bedzie si¢ pojawia¢ “FILTER LOCKOUT”/”YOU
*MUST* FILTER NOW” (,,BLOKADA NA FILTROWANIE”

/ ,MUSISZ TERAZ PRZEPROWADZIC FILTROWANIE”), a
system nie bedzie realizowat dalszych cykli smazenia do czasu
przefiltrowania oleju z komory.

Wecisnij P> na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8C” i
“LOCKOUT AT...” (,BLOKADA PRZY...”), a na prawym -
wartos$¢ z zakresu od 100% do 250%. Wcisnij przycisk A lub V¥,
by zmieni¢ t¢ warto$¢. Im nizsza ta warto$¢, tym szybciej bedzie
wlaczana ,,blokada”.

Np.: W przypadku ustawienia 100%, “blokada” bedzie wiaczana,
gdy zliczanie cykli osiagnie warto$¢ przynajmniej 1. Jezeli
ustawisz 200%, to ,,blokada” bedzie wigczana po dwukrotnie
wigkszej liczbie cykli. Patrz przyktad powyze;j.
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Tryb $ledzenia filtrowania (SP-8) (c.d.)

GLOBALNE
Jezeli wybrano GLOBALNE, wcisnij przycisk ».

Komora dzielona

Jezeli urzadzenie ma komorg dzielong, na lewym wyswietlaczu
pojawi si¢ “SP-8A” 1 “LEFT VAT FILTER CYCLES” (,,CYKLE
FILTROWANIA KOMORY LEWEJ”), a na prawym - liczba cykli
smazenia pomig¢dzy filtrowaniami (od 0 do 99). Warto$¢ t¢ mozna
zmienia¢ przyciskami A i ¥ lub przyciskami produktow.

Wecisnij przycisk P - na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8B”

i “RIGHT VAT FILTER CYCLES” (,,CYKLE FILTROWANIA
KOMORY PRAWEJ”), a na prawym - liczba cykli smazenia pomigdzy
filtrowaniami (od 0 do 99).

Wecisnij przycisk P> - na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ “SP-8C” i
“FILTER LOCKOUT ENABLED?” (,,BLOKADA NA FILTROWANIE
WLACZONA?”). Przyciskami A i ¥ wybierz TAK lub NIE.

W przypadku wybrania TAK, wci$nij przycisk P - na lewym
wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8D” i “LEFT VAT LOCKOUT CYCLES”
(,CYKLE LEWEJ KOMORY DO BLOKADY™), a na prawej - liczba
cykli smazenia do wigczenia blokady na filtrowanie oleju (w zakresie
od 0 do 99). Wartos$¢ te¢ mozna zmieniaé przyciskami A 1 'V lub
przyciskami produktow.

Wecisnij przycisk P na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8E”
i “RGHT VAT LOCKOUT CYCLES” (,,CYKLE DO BLOKADY
PRAWEJ KOMORY?”), a na prawym - liczba cykli smazenia do
wlaczenia blokady na filtrowanie (od 0 do 99). Warto$¢ t¢ mozna
zmieniac przyciskami A i V¥ lub przyciskami produktow.

Po osiagnigciu tej liczby cykli smazenia na wyswietlaczu pojawi si¢
“FILTER LOCKOUT”/”YOU *MUST* FILTER NOW” (,,BLOKADA
NA FILTROWANIE”/”"MUSISZ TERAZ PRZEPROWADZIC
FILTRACJE OLEJU”), a system nie bedzie realizowat dalszych cykli
smazenia do czasu przefiltrowania oleju z komory.

Komora peina

Jezeli urzadzenie ma komorg petna, na lewym wyswietlaczu pojawi si¢
“SP-8A” 1 “FULL VAT FILTER CYCLES” (,,CYKLE FILTROWANIA
KOMORY PELNEJ”), a na prawym - liczba cykli smazenia pomi¢dzy
filtrowaniami (od 0 do 99). Warto$¢ t¢ mozna zmienia¢ przyciskami A i
V lub przyciskami produktow.

Wecisnij przycisk P> - na wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8B” i
“LOCKOUT ENABLED?” (,,BLOKADA WELACZONA?”).
Przyciskami A 1 ¥ wybierz TAK lub NIE.

W przypadku wybrania TAK, wci$nij przycisk P - na lewym
wyswietlaczu pojawi si¢ “SP-8C” i “FULL VAT LOCKOUT CYCLES”
(,,CYKLE PELNEJ KOMORY DO BLOKADY?), a na prawej - liczba
cykli smazenia do wigczenia blokady na filtrowanie oleju (w zakresie
od 0 do 99). Wartos$¢ te¢ mozna zmieniaé przyciskami A 1 'V lub
przyciskami produktow.

Po osiagnigciu tej liczby cykli smazenia na wyswietlaczu pojawi si¢
“FILTER LOCKOUT”/”YOU *MUST* FILTER NOW” (,,BLOKADA
NA FILTROWANIE”/”"MUSISZ TERAZ PRZEPROWADZIC
FILTRACIJE OLEJU”), a system nie bedzie realizowat dalszych cykli
smazenia do czasu przefiltrowania oleju z komory.
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Czas trwania przeczyszczania (SP-9)
Woecisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
“SP-9 POLISH TIME” (,,SP-9 CZAS PRZECZYSZCZANIA™).
Przyciskami A i ¥ lub przyciskami produktéw zmien czas
przeczyszczania w zakresie od 0 do 10 minut.

Cza przypomnienia o wymianie wkladki filtracyjnej (SP-10)
Woecisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
“SP-10 CHANGE PAD” (,,SP-10 WYMIANA WKLADKI”).
Przyciskami A i ¥ lub przyciskami produktéw zmien ten czas w
zakresie od 0 do 100 godzin.

Czas czyszczenia (SP-11)
Wecisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
“SP-11 CLEAN-OUT TIME” (,,SP-11 CZAS CZYSZCZENIA”).
Przyciskami A i ¥ lub przyciskami produktéw zmien ten czas w
zakresie od 0 do 99 minut.

Temperatura czyszczenia (SP-12)
Wecisnij przycisk » - na lewym wys$wietlaczu zacznie
miga¢ “SP-12 CLEAN-OUT TEMP” (,,SP-12 TEMP.
CZYSZCZENIA™). Przyciskami A i ¥ lub przyciskami
produktow zmien te temperature w zakresie od 0 do 195°F
(90°C).

WE-WY uzytkownika przy smazeniu (SP-13)
Wecisnij przycisk » na wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-13
COOKING USER 10” (,,SP-13 WE-WY UZYTKOWNIKA
PRZY SMAZENIU”). Przyciskami A i ¥ wybierz
“SHOWPREV” (,,POKAZ POPRZ.”) lub “SHOW----"
(,,POKAZ----7).

Ustawienie SP-13 na SHOWPREV (POKAZ POPRZEDNI)
oznacza, ze po cyklu smazenia na wyswietlaczu pojawi si¢
ostatnio smazona pozycja menu. SHOW---- (POKAZ----)
oznacza, ze po cyklu smazenia na wy$wietlaczu pojawi si¢ “----’
i przed rozpoczeciem nastepnego cyklu smazenia trzeba bedzie
wybra¢ pozycj¢ menu.

B

Liczba koszy (SP-14)
Wecisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie migaé
“SP-14 NUMBER OF BASKETS” (,,SP-14 LICZBA KOSZY™).
Przyciskami A i ¥ wybierz 2 lub 4 kosze na komorg.

Wskaznik smazenia (SP-15)
Wecisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-15 SHOW COOKING INDICATOR” (,,SP-15 POKAZ
WSKAZNIK SMAZENIA”). Przyciskami A i ¥ wybierz TAK,
a podczas cyklu smazenia symbol “*” bedzie wskazywat, ktory
programator czasowy odlicza czas. Wybranie NIE spowoduje, ze
symbol “*” nie bedzie pokazywany podczas cyklu smazenia.
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6-1. TRYB 2-gi jezyk (SP-16)
PROGRAMOWANIA Wecisnij przycisk P na lewym wys$wietlaczu zacznie migac¢ “SP-
SPECJALNEGO (c.d.) 16 2ND LANGUAGE” (,,SP-16 2-GI JEZYK”). Przyciskami A i

V wybierz pozadany 2-gi jezyk.

Ustawienie 2-go jezyka w systemie oznacza, ze podczas
normalnej pracy przyciskiem bedzie mozna wybraé jeden z 2
jezykow.

Jeden jezyk bedzie stosowany na lewym wyswietlaczu, drugi - na
wyswietlaczu prawym. Do wyboru jezykow na wyswietlaczach
stuzy przycisk V.

2-gi poziom glosnosci (SP-17)
Woecisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie
miga¢ “SP-17 2ND VOLUME” (,,SP-17 2-GI POZIOM
GLOSNOSCI”). Przyciskami A i ¥ lub przyciskami produktow
mozna wybra¢ pozadany 2-gi poziom gtosnosci.

Ustawienie 2-go poziomu glosnosci w systemie oznacza, ze
podczas normalnej pracy dwukrotnym wcisnigciem przycisku
mozna bedzie wybierac jeden z 2 poziomow glosnosci.

Jedno ustawienie glto$nosci jest wySwietlane na lewym
wyswietlaczu (od ZERA do 10; gdzie 10 oznacza najglosniejsze),
a drugie ustawienie glto$nosci jest wyswietlane na wyswietlaczu
prawym. By wybra¢ poziom glo$nosci, weisnij przycisk v pod
wybranym poziomem.

Tryb oszczedzania energii (SP-18)
Wecisnij przycisk » - na lewym wyswietlaczu zacznie
miga¢ “SP-18 ENERGY SAVE ENABLED?” (,,SP-18
OSZCZEDZANIE ENERGII WLACZONE?”). Przyciskami A
lub ¥ wybierz ,,TAK” lub ,,NIE”.

W przypadku wybrania TAK w okresach nieuzywania
frytownica automatycznie wlaczy tryb oszczedzania energii
wytaczajacy dmuchawy. W takim przypadku wybranie produktu
do rozpoczecia cyklu smazenia powoduje ponowne wiaczenie
dmuchaw i grzania. W przypadku wybrania NIE dmuchawy sa
wlaczone caly czas.

Typ frytownicy (SP-19)
Wecisnij przycisk P na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
“SP-19 FRYER TYPE” (,,SP-19 TYP FRYTOWNICY™).
Przyciskami A i ¥ wybierz “GAS” (,, GAZOWA”) lub “ELEC”
(,ELEKTRYCZNA™).

Typ komory (SP-20)
Wecisnij przycisk P na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
“SP-20 VAT TYPE” (,,SP-20 TYP KOMORY™). Przyciskami A i
V¥V wybierz “SPLIT” (,,DZIELONA”) lub “FULL” (,,PELNA”).

909 6-7



6-1

6-1. TRYB

PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Model EEG-141, 142, 143, 144

Wlaczanie automatycznego podnoszenia (SP-21)

Weisnij przycisk P> - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-21 AUTOLIFT ENABLED?” (,,SP-21 AUTOMATYCZNE
PODNOSZENIE WELACZONE?”). Przyciskami A i ¥ wybierz
“YES LIFT” (,,Z PODNOSZENIEM”) lub “NO LIFT” (,,BEZ
PODNOSZENIA”).

Jezeli frytownica ma funkcj¢ automatycznego podnoszenia, to
wybierz ,,YES LIFT” (,,Z PODNOSZENIEM”), w innym razie
ustaw SP-21 na “NO LIFT” (,,BEZ PODNOSZENIA”).

Dodawanie oleju luzem (SP-22)

Weisnij przycisk P> - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-22 BULK OIL SUPPLY?” (,,SP-22 DODAWANIE OLEJU
LUZEM?”). Przyciskami A i ¥ wybierz “YES SUPL” (,,Z
DODAWANIEM?”) lub “NO SUPL” (,,BEZ DODAWANIA”).

Wybierz TAK, jezeli olej jest pompowany do komor z
zewngtrznego zasobnika oleju. W innym razie ustaw SP-22 na
NIE.

Utylizacja oleju luzem (SP-23)

Weisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
“SP-23 BULK OIL DISPOSE?” (,,SP-23 UTYLIZACJA OLEJU
LUZEM?”). Przyciskami A i ¥ wybierz,,YES DISP” (,,Z
UTYLIZACJA”) Iub ,,NO DISP” (,,BEZ UTYLIZACIT”).

Ustaw “YES DISP” (,,Z UTYLIZACIJA”), jezeli olej jest
wypompowywany z komoér do zewnetrznego zasobnika do
utylizacji oleju. W innym razie ustaw SP-23 na “NO DISP”
(,BEZ UTYLIZACIT).

Rejestr numero6w seryjnych (SP-24)

Weisnij przycisk P na wyswietlaczach zacznie migaé “SP-
24 S/NNEDIT” (,,SP-24 EDYCJA \ N/S”) i pojawi si¢ numer
seryjny urzadzenia. TEN NUMER SERYJNY POWINIEN
BYC TAKI SAM, JAK NUMER SERYINY NA PLYTCE
ZNAMIONOWE] NA DRZWICZKACH. JESLI NIE, TO
MOZNA GO ZAREJESTROWAC.

Zmiana kodu programu (SP-25)

Umozliwia operatorowi zmian¢ kodu programu (fabrycznie
ustawiany na 1, 2, 3) uzywanego do przechodzenia do
programowania produktow i poziomu 2 trybu programowania.

Wcisnij przycisk P na wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-25
CHANGE MGR CODE? 1=YES” (,,SP-25 ZMIANA KODU

ZARZ.? 1=TAK”). Wcisnij - na wyswietlaczu bedzie
mozna przewijac opcje “ENTER NEW CODE, P=DONE,
[=QUIT” (,,PODAJ NOWY KOD, P=GOTOWE, [=ANULUJ").
Przyciskami produktéw wybierz nowy kod.

Po wybraniu kodu wci$nij - na wys$wietlaczu pojawi si¢

“REPEAT NEW CODE, P=DONE, I=QUIT” (,,POWTORZ

NOWY KOD, P=GOTOWE, I=ANULUJ”). Wci$nij te same
przyciski kodu.
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Zmiana kodu programu (SP-25) (c.d.)

Po wprowadzeniu kodu, wcisnij - na wyswietlaniu pojawi si¢
“*CODE CHANGED*” (,,KOD ZMIENIONO™).

W przypadku wpisania nieprawidtowego kodu, wcisnij -na
wyswietlaczu pojawi si¢ “*CANCEL” (,,*ANULUJ”) i system
powrdci do “SP-25” 1 “CHANGE, MGR CODE? 1=YES” (,,SP-25
ZMIANA KODU ZARZ.? 1=TAK?”). Teraz powyzsze czynno$ci mozna
powtdrzyc.

Zmiana kodu uzytkownika (SP-26)

Umozliwia operatorowi zmiang kodu resetowania zuzycia
(fabrycznie ustawianego na 1, 2, 3), by mozna byto resetowac
wielko$ci zuzycia poszczegolnych produktow. Patrz czynnosé
analiza zuzycia w trybie informacyjnym.

Weisnij przycisk P> - na wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-26 CHANGE
USAGE CODE? 1=YES” (,,SP-26 ZMIANA KODU

ZUZYCIA? 1=TAK?”). Wci$nij - na wyswietlaczu bgdzie mozna
przewijac opcje “ENTER NEW CODE, P=DONE, [=QUIT” (,,PODAIJ
NOWY KOD, P=GOTOWE, I=ANULUIJ”). Przyciskami produktow
wybierz nowy kod.

Po wybraniu kodu wcisnij - na wyswietlaczu pojawi si¢ “REPEAT
NEW CODE, P=DONE, I=QUIT” (,POWTORZ NOWY KOD,
P=GOTOWE, [=ANULUIJ”). Wci$nij te same przyciski kodu.

Po wprowadzeniu kodu, wcisnij - na wyswietlaniu pojawi si¢
“*CODE CHANGED*” (,,KOD ZMIENIONO”).

W przypadku wpisania nieprawidlowego kodu, wcisnij -na
wyswietlaczu pojawi si¢ “*CANCEL” (,,*ANULUJ”), a nastgpnie
“SP-26” 1 “CHANGE, USAGE CODE? 1=YES” (,,ZMIANA KODU
ZUZYCIA? 1=TAK”). Teraz powyzsze czynno$ci mozna powtorzyé.

Utylizacja wymaga kodu? (SP-27)
Weisnij przycisk P - na lewym wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-27
DISPOSE REQUIRES CODE ?” (,,SP-27 UTYLIZACJA WYMAGA
KODU?”). Przyciskami A i ¥ wybierz TAK lub NIE. W przypadku
TAK, wpisz kod 1, 2, 3, by spusci¢ olej z komory w trybie utylizacji
oleju.

Dluzszy czas napeliania (SP-28)
Weisnij przycisk P na lewym wyswietlaczu zacznie miga¢ “SP-
28 LONGER FILLTIME ENABLED?” (,,SP-28 DLUZSZY CZAS
NAPELNIANIA WELACZONY?”). Przyciskami A i ¥ wybierz TAK
lub NIE.

Umozliwianie uzytkownikowi przerywania napelniania (SP-29)
Wecisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migac
“SP-29 LET USER EXIT FILL” (,,SP-29 UMOZLIWIANIE
UZYTKOWNIKOWI PRZERY WANIA NAPELNIANIA™).
Przyciskami A 1 ¥ wybierz TAK lub NIE. W przypadku wybrania
TAK, uzytkownik moze przerywac proces napetniania po filtrowaniu
Express FilterTM.
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6-2. USTAWIENIA ZEGARA

L. Weisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk ,azna
wyswietlaczu nie pojawi si¢ “LEVEL 2” (,,POZIOM 2”), a nast¢pnie
“SP PROG” (,,PROG SP”) i “ENTER CODE” (,,PODAJ KOD”).

2. Wcisnij ponownie przycisk - na lewym wys$wietlaczu zacznie
miga¢ “CLK SET” (,,USTAWIENIA ZEGARA”) i “ENTER CODE”
(,PODAJ KOD”).

3. Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktow).

4. Na lewym wyswietlaczu zacznie miga¢ “CS-1 ENTER DATE MM-
DD-YY” (,,CS-1 PODAJ DATE MM-DD-RR”). Ustaw date na
prawym wyswietlaczu, uzywajac przyciskow produktow.

5. Wecisnij przycisk P> - na lewym wys$wietlaczu zacznie migaé
“CS-2 ENTER TIME” (,,CS-2 PODAJ GODZINE”), a godzina
zacznie miga¢ na wyswietlaczu prawym. Przyciskami A 1 ¥ lub
przyciskami produktow zmien godzing.

6. Weisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migac
“CS-2 ENTER TIME” (,,CS-2 PODAJ GODZINE”), a na prawym
wyswietlaczu - “AM” (,,PRZED POLUDNIEM”) lub “PM” (,,PO
POLUDNIU”). Przyciskami A i ¥ wybierz PRZED POLUDNIEM
albo PO POLUDNIU.

7. Wecisnij przycisk P - na lewym wys$wietlaczu zacznie miga¢ “CS-3
TIME FORMAT” (,,CS-3 FORMAT GODZINY”), a na prawym -
“12-HR” (,,12-GODZ.”) lub “24-HR” (,,24-GODZ.”). Przyciskami
A i V wybierz 12-godzinny lub 24-godzinny format wys$wietlania
godziny.

8. Weisnij przycisk P> - na lewym wyswietlaczu zacznie migac
“CS-4 DAYLIGHT SAVING TIME” (,,CS-4 UZYWAC ZMIANY
CZASU NA LETNI”). Przyciskami A i1 ¥ wybierz czas letni dla
swojej strefy: 1.OFF (WYL.); 2.US (USA) (modele 2007 i nowsze);
3.EURO (EUROPEJSKI) lub 4.FSA (modele dla USA sprzed 2007).

6-3. TRYBY: Tryby rejestrowania danych, sterowania grzaniem, techniczny,
REJESTROWANIA statystyczny i sterowania filtrowaniem sg zaawansowanymi trybami
DANYCH. STEROWANIA diagnostyczno-programistycznymi do uzywania glownie przez
GRZANIEM personel Henny Penny. Wigcej informacji na temat tych trybow

mozna uzyskac¢, kontaktujac sie z Dzialem Serwisu pod numerem
LREHAICAAD, 1-800-417-8405 lub 1-937-456-8405.
STATYSTYCZNY
I STEROWANIA
FILTROWANIEM
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CZESC 7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
7-1.  WSKAZOWKI DOTYCZACE ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przetacznik zasilania | «  Otwarty obwod * Podlacz frytownice
jest wiaczony (ON),
lecz ﬁ.'ytownlca me *  Sprawdz wytacznik lub bezpiecznik w skrzynce
pracuje. zasilania
Kod btedu systemu *  Temperatura oleju za *  Wecisnij czerwony przycisk resetowania pod
,»E-107 wysoka prawg czescig panelu sterowania; jezeli limit
gbrny nie zostanie zresetowany, to trzeba go
zmienic
Komora nie jest * W pojemniku JIB niski *  Napehij pojemnik JIB
napetniona poziom lub jest on pusty
*  Sprawdz przewod JIB
*  Przewdd olejowy JIB
jest zapchany lub zagiety | , Wyczy$¢ miske spustowa i zmien papier lub
wktadke
*  Miska spustowa
filtrowania wymaga
czyszczenia
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INSTRUKCJA DOTYCZACA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW (c.d.

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Pienienie lub
kipienie oleju z
komory

* W oleju jest woda
*  Niewtasciwy lub stary olej
* Nieprawidlowa filtracja

*  Nieprawidlowe ptukanie
po czyszczeniu komory

Spusc¢ i wyczyse olej

Uzyj zalecanego oleju

Patrz procedury dotyczace filtrowania

Wyczys$¢ 1 wyplucz kadz, a nastepnie doktadnie
ja osusz

Olej nie sptywa z
komory

e ZawoOr spustowy zapchany
drobinami statymi

e Zapchane korytko
spustowe

Otworz zawor, wprowadz szczotke do odptywu

Zdejmij prawy panel, usun zatyczke z konca
korytka i wyczys$¢ je

Silnik filtrowania
pracuje, ale
przepompowuje olej
powoli

*  Poluzowane potaczenia
przewodu filtra

»  Zapchany papier lub
wktadka filtracyjna

*  Filtr ztozony
nieprawidtowo

Dokre¢ wszystkie potaczenia przewodu filtra

Zmien papier lub wktadke filtracyjng

Patrz instrukcje montazu po wewnetrznej stronie
drzwiczek

Babelki w oleju
w trakcie calego
procesu filtrowania

*  Miska do filtrowania
nie jest zamocowana we
wlasciwym potozeniu

e Zapchana do filtrowania

*  Uszkodzony pierscien
uszczelniajacy na
przewodzie filtracyjnym
frytownicy

Upewnij sig, ze przewod powrotny miski do
filtrowania jest doktadnie wprowadzony do
odbieralnika na frytownicy

Wyczys¢ miske do filtrowania i zmien papier lub
wktadke

Zmien pierscien uszczelniajacy

Silnik filtrowania nie
pracuje

*  Przycisk resetowania
termicznego w tylnej
czesci pompy zostat
przetaczony

OSTRZEZENIE
WYLACZ ZASILANIE

ELEKTRYCZNE.
Aby zapobiec oparzeniom

spowodowanym
rozpryskiem tluszczu, przed
zresetowaniem urzadzenia
zabezpieczajacego recznego
resetowania motoru

pompy filtracyjnej ustaw
przelacznik ZASILANIA
urzadzenia w pozycji OFF
(WYL.).

Zdejmij prawy panel i odczekaj, az silnik
ostygnie, a nast¢gpnie nacisnij mocno przycisk
srubokretem tak, aby ustyszysz klikniecie
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W przypadku uszkodzenia systemu sterowania, na cyfrowym
wyswietlaczu ukaze si¢ komunikat o btedzie. Kody komunikatow
podano ponizej w kolumnie WYSWIETLONY KOD. Podczas
wyswietlania kodu bledu emitowany jest ciagly sygnat dzwickowy.
Naci$nij dowolny przycisk, aby go wytaczyc¢.

WYSWIETLONY
KOD

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

,,E'4”

Przegrzanie tablicy
sterowniczej

Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL.), a nastepnie
ponownie w potozeniu ON (WL.); jezeli wyswietlacz
nadal wskazuje na uszkodzony czujnik, sprawdz ztacza na
tablicy sterowniczej; sprawdz czujnik i, jesli to konieczne,
wymien go. Ustaw przetgcznik w potozeniu OFF (WYL.),
a nastgpnie ponownie w polozeniu ON (WL.); jezeli
wys$wietlacz nadal wskazuje na uszkodzony czujnik,
sprawdz ztgcza na tablicy sterowniczej; sprawdz czujnik
i, jesli to konieczne, wymien go. Ustaw przetacznik

w potozeniu OFF (WYL.), a nastepnie ponownie w
potozeniu ON (WL.); jezeli na wyswietlaczu pojawi

si¢ ,,E-4”, oznacza to przegrzanie tablicy sterowniczej.
Sprawdz, czy szczeliny wentylacyjne po obu stronach
urzadzenia nie s zablokowane.

“E_S”

Przegrzanie oleju

Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL.), a nastgpnie
ponownie w polozeniu ON (WL.); jezeli na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,E-5”, nalezy sprawdzi¢ obwody grzejne i
czujnik temperatury.

»E-0A”

Otwarty czujnik
temperatury

Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL.), a nastgpnie
ponownie w polozeniu ON (WL.); jezeli na wyswietlaczu
pojawia si¢ ,,E-6A”, nalezy sprawdzi¢ czujnik
temperatury.

“E_6B”

Zwarcie czujnika
temperatury

Ustaw przelacznik w potozeniu OFF (WYL.), a nastgpnie
ponownie w polozeniu ON (WL.); jezeli na wyswietlaczu
pojawia si¢ ,,E-6A”, nalezy sprawdzi¢ czujnik
temperatury.

“E_ 1 0”

Limit gérny

Weisnij czerwony
przycisk resetowania
pod prawa czescia
panelu sterowania;
jezeli limit gorny nie
zostanie zresetowany,
to trzeba go zmienic

O

“E— 1 5”

Przetacznik spustu cieczy

Sprawdz, czy galka spustu jest calkowicie wcisnigta; jezeli
komunikat E-15 nie zniknie, sprawdz przelacznik spustu
cieczy

,,B-18-A”
,»E-18-B”

,»B-18-C”

Otwarty lewy czujnik
wysokiego poziomu
Otwarty prawy czujnik
wysokiego poziomu
Oba czujniki otwarte

Ustaw przelacznik w potozeniu OFF (WYL.), a nast¢pnie
ponownie w potozeniu ON (WL.); jezeli wyswietlacz
nadal wskazuje na uszkodzony czujnik, sprawdz ztacza na
tablicy sterowniczej; sprawdz czujnik i, jesli to konieczne,
wymien go.
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WYSWIETLONY PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

KOD

“E-20-A” “FAN Awaria przetacznika Jezeli wentylator nie pracuje, to sprawdz przetacznik
SENSOR STUCK cisnienia ci$nieniowy; przy braku ci$nienia powinien tam by¢
CLOSED” Problemy z okablowaniem otwarty obwod

(,,CZUINIK Awaria ptyty WE-WY Jezeli wentylator pracuje, btad okablowania lub zamknigta
WENTYLATORA plyta WE-WY

ZABLOKOWANY

ZAMKNIETY”)

“E-20-B”

“NO DRAFT”

(.. BRAK
NAWIEWU”)
“CHECK FAN”
(,,SPRAWDZ
WENTYLATOR”)

Awaria przelacznika
cis$nieniowego /
poluzowany przewod
Awaria wentylatora
nawiewu / niskie napigcie
Przytkanie okapu lub
kanatu wylotu gazow

Wylacz i wlacz przycisk zasilania komory, jezeli komunikat
E-20-B nie zniknie, to sprawdz przetacznik ci$nieniowy;
przy braku ci$nienia obwod powinien by¢ otwarty;
sprawdz, czy do wentylatora i przetgcznika cisSnieniowego
podiaczony jest przewod

Sprawdz wentylator nawiewu; doptyw niskiego napigcia do
wentylatora

Sprawdz, czy nie jest przytkany kanat wylotowy gazow ze
smazalnicy i jej okap

“E-20-D” Awaria zaptonu / nie Wytacz 1 wlacz przycisk zasilania komory, jezeli komunikat
“IGNITION” wykryto plomienia E-20-D nie zniknie, sprawdz przytacza przewodow
(,,ZAPLON”) gazowych; sprawdz zawodr odcinajacy gazu; sprawdz modut
“FAILURE” zaplonu; sprawdz zawor gazu; sprawdz prze$§wit na czujnik
(,, AWARIA”) ptomienia, sprawdz okablowanie modutu zaptonu i jego
Zawor

“E-21” Zbyt dtugi czas Posiadajacy odpowiednie kwalifikacje technik serwisowy

oczekiwania na temperature powinien sprawdzi¢, czy napigcie urzadzenia jest

prawidtowe; nalezy sprawdzi¢ obwadd grzewczy, sprawdzic,
czy w urzadzeniu nie ma poluzowanych lub spalonych
przewodow.

“E-22” ‘NO Brak zaptonu na palniku Sprawdz zawoér gazu 1 obwod grzewcezy

HEAT” (,,BRAK

GRZANIA”)

“CHECK

GAS VALVE”

(..SPRAWDZ

ZAWOR GAZU”)

“E-41”, “E-46” Btad programowania Wiacz i wylacz przycisk zasilania komory, jezeli pojawi si¢
jakikolwiek inny kod, to dokonaj reinicjalizacji systemu;
jezeli kod btedu nie zniknie, to wymien ptyte sterowania

“E-47” Uszkodzenie chipu Wilacz 1 wylgez przycisk zasilania komory, jezeli kod btedu

analogowego przetwornika “E-47” nie zniknie, to wymien ptyt¢ WE-WY lub ptyte PC;
lub zasilania 12 V jezeli dzwiek glosnika jest za cichy, to prawdopodobnie jest
to awaria WE-WY; wymien ptyte WE-WY

“E-48” Btad na wejsciu systemu Wymien ptyte PC

,E-54C” Btad na wejsciu Ustaw przetacznik w polozeniu OFF, a nastgpnie ON; jesli

temperatury btad ,,E-54C” nie zniknie, wymien tablicg PC.

“E-60” Brak komunikacji Wiacz i wylacz przycisk zasilania komory, jezeli kod

pomiedzy ptyta AIF PC i
ptyta sterowania PC

btedu ,,E-60" nie zniknie, to sprawdz potaczenie pomigdzy
ptytami PC; w razie potrzeby wymien ptyte AIF PC lub
plyte sterowania PC
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