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CZESC 1. WPROWADZENIE

1-1. WPROWADZENIE

1-2. FUNKCJE I WEASCIWOSCI

1-3. ZASADY
ODPOWIEDNIEGO

OBCHODZENIA SIE 7
URZADZENIEM
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Frytownica otwarta Henny Penny stanowi podstawowy zestaw
usprawniajacy i utatwiajacy przygotowywanie positkow. Mozliwe
jest to dzigki projektowi opartemu na mikrokomputerze. Urzadzenie
to stosowane jest wylacznie w zaktadach zywienia zbiorowego i
restauracyjnego i musi by¢ obslugiwane przez odpowiednio wy
walifikowany personel.

UWAGA

* Od dnia 16 sierpnia 2005 roku w krajach Unii Europejskiej
obowigzuje dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (Waste Electrical and Electronic Equipment -
WEEE). Produkty nasze spetiajg wymogi tej dyrektywy. Ponadto
przeprowadzili$my przeglad naszych produktéw w celu
sprawdzenia, czy sg one zgodne z dyrektywa dotyczacg ograniczen
substancji niebezpiecznych (Restriction of Hazardous Substances
directive - RoHS) i na podstawie uzyskanych wynikow
przeprojektowaliSmy je w celu podporzadkowania ich wymogom
tych przepiséw. Aby podejmowane dziatania byly zgodne z tymi
dyrektywami, urzadzenia nie mozna pozbywac si¢ jako
niesortowanego odpadu komunalnego. Aby uzyskac¢ informacje na
temat wlasciwych metod utylizacji urzadzenia nalezy skontaktowac
si¢ z lokalnym dystrybutorem Henny Penny.

* Poziom hatasu generowanego przez to urzadzenie jest nizszy od 70 dB(A).

* Latwe czyszczenie

* O 40% mniejsze zuzycie oleju

* Sterowanie komputerowe

* Konstrukcja ze stali nierdzewnej

* Automatyczne uzupelnienie oleju

* Wbudowany w uktad sterowania system samodiagnostyczny
» Wbudowany filtr z automatyczna filtracja

* Elektryczne podgrzewacze zanurzeniowe

Podobnie jak wszystkie inne rodzaje urzadzen stosowanych w
branzy zywieniowej, otwarta frytownica Henny Penny wymaga
odpowiedniego obchodzenia si¢ oraz konserwacji. Wymagania
dotyczace konserwacji i czyszczenia opisano w niniejszym podrgczniku
1 muszg one stanowi¢ nieodtaczny element obstugi urzadzenia.

UWAGA

W przypadku konieczno$ci wykonania powazniejszych czynnosci
konserwacyjnych lub naprawczych nalezy skontaktowac si¢ z
posiadajagcym odpowiednie kwalifikacje technikiem serwisowym.
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1-4. POMOC

1-5. BEZPIECZENSTWO

UWAGA

PRZESTROGA

PRZESTROGA

OSTRZEZENIE

NIEBEZPIECZENSTWO
1-2

Model EEE-142, 143, 144

Jezeli nieodzowna jest pomoc, prosimy skontaktowac si¢ z lokalnym,
niezaleznym dystrybutorem lub z firmg Henny Penny Corp. pod
numerem 1-800-417-8405 lub 1-937-456-8405.

Frytownica otwarta Henny Penny posiada wiele funkcji
zapewniajacych bezpieczenstwo obstugi. Jednakze, jedyna metoda
zapewniajaca bezpieczne uzytkowanie urzadzenia jest doktadne
zrozumienie zasad prawidlowej jego instalacji, dziatania i
konserwacji. Celem zawartych w tym podregczniku instrukeji jest
utatwienie nauczenia si¢ tych procedur.

Opisywane urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby o
zmniejszonej sprawnosci fizycznej, czuciowe] lub umystowej (w tym dzieci)
lub niemajace doswiadczenia i odpowiedniej wiedzy, o ile nie znajduja
si¢ one pod nadzorem lub nie zostaly poinstruowane o sposobie obstugi
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Przy informacjach o szczegdlnym znaczeniu lub dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczono stowa NIEBEZPIECZENSTWO,
OSTRZEZENIE, PRZESTROGA lub UWAGA. Ich uzycie opisano
ponizej.

SYMBOL SYGNALIZUJACY ZAGROZENIE stosowany jest z
symbolami NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE lub
PRZESTROGA, ktore wskazuja na zagrozenie odniesienia
obrazen ciala.

UWAGA stosowana jest do podkreslenia informacji o
szczegdlnym znaczeniu.

PRZESTROGA stosowana bez symbolu sygnalizujgcego zagrozenie
wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli
zaistnieje, moze spowodowac uszkodzenie mienia materialnego.

PRZESTROGA uiywana z symbolem sygnalizujqgcym
agrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowaé niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciala.

OSTRZEZENIE wskazuje na potencjalnie niebezpieczng
sytuacje, ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac Smier¢
lub powazne obrazenia ciala.

NIEBEZPIECZENSTWO WSKAZUJE NA ZBLIZAJACE
SIE ZAGROZENIE, KTORE, JESLI ZAISTNIEJE,
SPOWODUJE SMIERC LUB POWAZNE OBRAZENIA
CIALA.
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1-5. BEZPIECZENSTWO (c.d.)

712

LUB

LUB

Model EEE-142, 143, 144

Symbol uziemienia wyréwnawczego

Symbol zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)

Symbole zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym

Symbole goracej powierzchni



Model EEE-142, 143, 144

CZESC 2. MONTAZ

2-1.

WPROWADZENIE

2-2. ROZPAKOWANIE

712

Rysunek 1

Niniejsza cze$¢ zawiera instrukcje rozpakowania i instalacji frytownicy
Henny Penny Evolution Elite®.

UWAGA

Instalacja urzadzenia powinna by¢ wykonana tylko przez
posiadajacego odpowiednie kwalifikacje technika.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM
Nie przebijaj frytownicy zadnymi przedmiotami,
takimi jak wiertarki lub Sruby, poniewaz mogloby
to spowodowac uszkodzenie jej elementow lub
porazenie pradem elektrycznym.

UWAGA

Wszelkie uszkodzenia zaistniate podczas transportu nalezy
stwierdzi¢ oraz podpisa¢ dotyczaca ich dokumentacje w
obecnosci agenta dostarczajacego urzadzenie.

Przetnij i usun z opakowania metalowe opaski.
Zdejmij pokrywe opakowania i usun z frytownicy gltowny karton.
Usun wsporniki opakowan naroznych (4).

Przetnij rozciagliwa powtoke umieszczong wokot pudta i
zdejmij ja z pokrywy frytownicy.

Rozetnij i usun metalowe opaski mocujace frytownice do
palety i zdejmij frytownice z palety.

PRZESTROGA

Przed wyjeciem frytownicy z palety usun miske odptywowq
filtra i potke JIB. Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze
spowodowac uszkodzenie urzqdzenia. Rysunek 1.

OSTRZEZENIE
URZADZENIE O
DUZEJ MASIE

Aby nie dopusci¢ do obrazen ciala, podczas
przemieszczania frytownicy zachowaj sSrodki ostroznosci.
Frytownica wazy okolo od okolo 272 kg (600 funtow) do

363 kg (800 funtow).
2-1



2-3. WYBOR MIEJSCA NA

FRYTOWNICE

2-4. POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

Model EEE-142, 143, 144

Ustalenie odpowiedniej lokalizacji dla frytownicy jest niezwykle wazne
z punktu widzenia prawidlowego jej dziatania, szybkosci i wygody.
Lokalizacja powinna umozliwi¢ zapewnienie odpowiedniej ilosci
miejsca na wykonywanie czynnosci konserwacyjnych oraz obstuge
urzadzenia. Wybierz miejsce, ktore pozwoli na tatwy zatadunek

i roztadunek bez kolidowania z operacjami ostatecznego etapu
przygotowywania zamowien. Na podstawie doswiadczen zwigzanych
z obstuga urzadzenia stwierdzono, ze smazenie surowca od stanu
surowego do gotowego do spozycia, a nastepnie przechowywanie

go w podgrzewaczu sprzyja sprawnej i bezprzestojowej obstudze.
Nalezy pamigtac, ze najwyzsza wydajno$¢ mozna uzyskac stosujac
tzw. obrobke w prostej linii, czyli pozostawienie produktu surowego

z jednej strony 1 w pelni usmazonego z drugiej. Operacja skfadania
zamowionych zestawdw moze by¢ przeniesiona dalej, przy nieznacznej
tylko stracie wydajnosci.

CAUTION |7 crozeni
FIRE HAZARD |POZAREM

Aby zapobiec pozarowi i zniszczeniu zapasow, pod frytownicq nie

nalezy przechowywac zadnych towarow.

OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

Aby zapobiec powaznym obrazeniom spowodowanym
rozpryskiem goracego oleju, frytownice nalezy ustawic tak,
aby nie nastepowalo jej przechylanie si¢ i przemieszczanie.
W celu zapewnienia stabilno$ci mozna zastosowa¢ wigzania
przytrzymujace.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie frytownicy, nalezy ja
wypoziomowa¢ pomi¢dzy bokami oraz przodem i tytem. Umies¢
poziomice na plaskiej powierzchni w okolicy kotnierza kadzi, na
srodkowej studzience i wyreguluj kotka tak, aby zapewni¢ poziome
ustawienie urzadzenia.
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Model EEE-142, 143, 144

2-5. WENTYLACJA FRYTOWNICY Frytownicg nalezy umiesci¢ tak, aby zapewni¢ wentylacje do

2-6. WYMOGI DOTYCZACE

712

ZASILANIA

odpowiedniego okapu wyciagowego lub systemu wentylacyjnego. Ma
to podstawowe znaczenie dla skutecznego usuwania gazéw spalinowych
1 zapachow powstajacych w trakcie procesu smazenia. Okap wyciagowy
nalezy zaprojektowac tak, aby nie kolidowat on z obstuga frytownicy.

W celu uzyskania pomocy przy projektowaniu systemu zalecamy
skontaktowanie si¢ z lokalng firmg wentylacyjna lub grzewcza.

UWAGA

System wentylacji musi spetnia¢ wymogi lokalnych, stanowych
i krajowych przepiséw. Nalezy skontaktowac¢ si¢ z lokalnym
oddziatem strazy pozarnej lub wydzialem budowlanym.

Dane dotyczace wymaganych parametrow zasilania podano na ptytce
z danymi, zainstalowanej na wewngtrznej stronie drzwiczek.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie nalezy

odlacza¢ bolca uziemienia. Frytownica musi by¢ odpowiednio i
bezpiecznie uziemiona. Prawidlowe procedury uziemienia opisane
sa w lokalnych przepisach dotyczacych eksploatacji urzadzen
elektrycznych. W przypadku braku takich przepiséw nalezy
odwola¢ si¢ do Krajowego Kodeksu Elektrycznego, ANSI/NFPA Nr
70-(wydanie biezace). W Kanadzie wszystkie instalacje elektryczne
musza by¢ zgodne z przepisami CSA C22,2, czesci 1 Kanadyjskiego
Kodeksu Elektrycznego oraz/lub przepisami lokalnymi.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym urzgdzenie

to musi posiadaé¢ automatyczny wylacznik, ktory spowoduje
wylaczenie wszystkich nieuziemionych przewodnikow. Gléwny
wylacznik zasilania nie powoduje wylaczenia wszystkich
liniowych przewodnikéw tego urzadzenia.

(DOTYCZY TYLKO URZADZEN ZE ZNAKIEM CE!)

Aby zapobiec zagrozeniu porazeniem pradem elektrycznym,
urzadzenie to musi by¢ polaczone z innymi urzadzeniami lub
dotykanymi metalowymi powierzchniami, ktére znajdujg sie w
poblizu tego urzadzenia, za posrednictwem ekwipotencjalnego
przewodnika. Urzadzenie wyposazone jest w przeznaczone do
tego celu ekwipotencjalne gniazdo. Gniazdo to oznaczone jest

nastepujacym symbolem
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Model EEE-142, 143, 144

2-6. WYMOGI DOTYCZACE Pomiedzy frytownicg a zrodlem zasilania, w wygodne;j lokalizacji,
ZASILANIA (c.d.) nalezy zainstalowa¢ zgodnie z krajowymi i lokalnymi przepisami

osobny wylacznik dla wszystkich faz z bezpiecznikami lub
przerywaczami o wysokiej mocy. Powinien to by¢ izolowany
przewodnik miedziowy dla napig¢cia znamionowego 600 V i 90° C.
Dla odleglosci wigkszych niz 15,24 m (50 stop) nalezy zastosowac
nastepny wigkszy rozmiar przewodu. Jednostki CE wymagaja,

aby minimalny rozmiar przewodu podtaczonego do skrzynki
przytaczeniowej wynosit 6 mm.

Zaleca sie, aby w obwodzie frytownicy zastosowac urzadzenie
zabezpieczajace dla pradu znamionowego 30 mA, takie

OGRANICZNIK LINOWY jak wyltacznik réznicowo-pradowy (RCCB) lub wytacznik
ziemnozwarciowy (GFCI).

Instalowane w Stanach Zjednoczonych frytownice na kotkach,
ktore sa podtaczone na state, musza by¢ wyposazone w elastyczny
przewdd i ogranicznik linowy. Patrz rysunek z lewej strony. W
tylnej ramie frytownicy znajduja si¢ otwory przeznaczone do
zamontowania systemu ogranicznika linowego do urzadzenia.
Ogranicznik linowy nie zapobiega przechytowi frytownicy.

Srube oczkowg nalezy zamocowaé do
budynku, stosujgc ogdlnie przyjete w
budownictwie praktyki.

Kazda kadz wyposazona jest we wiasny zespot kabla zasilania z
PRZESTROGA wtykiem prostym NEMA 15-50 [ub NEMA 15-60P.

SCIANA POKRYTA PLYTAMI
OKtADZINOWYMI

Zamocuj Srube oczkowg do stupa
budynku. Nie mocuj wytgcznie do Sciany
Z okfadzing. Zaleca sie zainstalowanie
w odlegtosci okoto 15 cm od zrédta
zasilania (po dowolnej jego stronie).
Ogranicznik linowy musi by¢ o co
najmniej o 15 cm krotszy od przewodu

elastycznego. Kable zasilania powinny by¢ odporne na dziatanie oleju, z elastyczna

ostong i nie 1zejsze niz zwykty polichloroprenowy lub podobny
syntetyczny kabel z ostong elastomerows.
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Model EEE-142, 143, 144

3-1. KOMPONENTY ROBOCZE Wyjasnienie zamieszczono na nastgpnych stronach.
1 2 3 4 5 6 7 1
8 9 10 2 3 8
Rysunek 3-1
1 1\ / 12
Rysunek 3-2
Rysunek 3-3
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3-1. KOMPONENTY ROBOCZE
(ciag dalszy)

Nr Nr Opis

rys. pozycji

3-1 1

3-1 2

3-1 3

3-1 4 Cyfrowy wyswietlacz
3-1 5

3-1 6

3-1 7

3-1 8

Model EEE-142, 143, 144

Opis nizej wymienionych funkcji podano na rysunkach 3-1,
3-213-3.

Funkcja

Ten wskaznik LED $wieci si¢, gdy regulator wiacza podgrzewanie

Uzywany tez przy v~ w celu wskazania YES lub
potwierdzenia; Rozpoczyna i zatrzymuje cykle gotowania

Uzywany tez przy v~ w celu wskazania NO lub
skasowania: Rozpoczyna i zatrzymuje cykle gotowania.

Pokazuje kody produktéw; pokazuje zegar odliczajacy czas
podczas cyklu smazenia; pokazuje podpowiedzi w trybie
filtra; pokazuje wybrane opcje w trybie programu; po nacisni¢ciu

pokazuje temperature oleju; pokazuje kody bledow
(mozliwo$¢ wyswietlania w kilku jezykach).

Nacisnij raz, aby wyswietli¢ aktualng temperaturg oleju; nacisnij
dwukrotnie, aby wyswietli¢ temperaturg zadang oleju; nacisnij
trzykrotnie, aby wyswietli¢ czas powrotu temperatury dla

kazdej kadzi. Uzywany w trybach programowania; uzywany jako
przycisk < umozliwiajacy cofniecie si¢ do poprzedniego
parametru w trybach programowania i filtrowania.

Uzywany w celu uzyskania dostgpu do menu filtracji; uzywany
réwniez dla przycisku A lub V¥ ; nacisnij raz, aby wyswietli¢
liczbe cykli smazenia przed nastepna filtracjg - w trybie Globalnym
albo w trybie Mieszanym; naci$nij dwukrotnie, aby wyswietli¢
godzing i datg ostatniej filtracji w kazdej kadzi; nacisnij
trzykrotnie, aby wys$wietli¢ liczbe godzin uzytkowania wktadki
filtracyjnej, znajdujacej si¢ w misce odptywowe;.

Uzywany w celu uzyskania dostepu do trybow programowych;
uzywany jako przycisk P> umozliwiajacy przejscie do nastgpnych
parametréw w trybach programowania lub filtrowania; naci$nij,
aby wybra¢ drugi jezyk lub objetosc.

Nacis$nij, aby wiaczy¢ lub wylaczy¢ elementy.
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Model EEE-142, 143, 144

3-1. KOMPONENTY ROBOCZE

(ciag dalszy)
Nr Nr Opis Funkcja
rys. pozycji
3-1 9&10 < Wskaznik LED dla produktu $wieci si¢, gdy dokonany zostanie
wybodr danego produktu, lub gdy jest on zgodny z temperatura
smazenia

Naci$nij w celu wybrania zadanego produktu

Przycisku mozna uzy¢ w celu uruchomienia trybu jatowego,
jezeli zostal on wlaczony w trybie programowania specjalnego

3-2 11 Przy kazdej czarnej gatce odptywu znajduje si¢ lampka filtra
Beacon®; gdy $wieci si¢ na niebiesko [x] , wskazuje, ze powinna
zosta¢ wykonana filtracja oleju; lampka miga, gdy zachodzi

koniecznos¢ otwarcia lub zamknigcia odptywu

3-3 12 Gdy przetacznik zasilania znajduje si¢ w pozycji ON (Wlaczony),
do regulatorow i pomp doprowadzone jest zasilanie
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Nr

rys.

3-5

3-5

3-5

3-5

Nr
pozycji

1

Opis

Zesp6t miski
odptywowej filtra.

Wieszak dla kosza
Pokrywy kadzi
Pokretto zaworu

spustowego

JIB

Model EEE-142, 143, 144

Rysunek 3-5

Funkcja

Do miski tej jest odprowadzany olej, a nastepnie jest on
pompowany przez filtry w celu przedtuzenia okresu przydatnosci
oleju do uzytku

Kosz wisi na nim, gdy nie jest uzywany lub w celu odsaczenia
produktu po zakonczeniu cyklu smazenia

Stuzy do zakrywania kadzi, gdy nie jest ona uzywana
Pociagnij czarng galke, aby otworzy¢ zawor spustowy i
odprowadzi¢ olej z kadzi; wcisnij gatke, aby zamkngé zawor

spustowy i wpompowac olej do kadzi

Jug-in-a-Box; zawiera olej, ktéry ma by¢ wpompowany do kadzi w
celu podniesienia jego poziomu w procesie Oil Guardian™
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3-2. TRYB KONFIGURACIJI
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Model EEE-142, 143, 144

Przy wstepnym uruchomieniu system poprosi o zatwierdzenie ustawien dla
frytownicy.

Jezeli gtéwny wylacznik zasilania jest wlaczony, na obu wyswietlaczach pojawi

si¢ ,,OFF” (,, WYL”). Nacisnij po dowolnej stronie; na wyswietlaczu pojawi
si¢ SETUP ENTER CODE (*USTAWIANIE* WPROWADZ KOD). Nacisnij 1, 2,
3; na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ “LANGUAGE” (“JEZYK?”), a na prawym
wyswietlaczu pojawi si¢ “ENGLISH” (“ANGIELSKI”).

Za pomocg przycisku A lub ¥ zmien na: grecki “EAAHNIKA”, rosyjski
“PYCCKUN”, szwedzki “SVENSKA”, niemiecki “DEUTSCHE”, portugalski
“POR—TUG.”, hiszpanski “ESPANOL” lub francuski “FRANCAIS”.

Nacisnij P>, aby przej$¢ do innych ustawien:

* TEMP FORMAT (FORMAT TEMP) - °F lub °C
* TIME FORMAT (FORMAT CZASU) - 12-godz. lub 24-godz.

« ENTER TIME (WPROWADZ CZAS) - Godzina (uzyj przyciskéw produktu, aby
dokona¢ zmiany)

« ENTER TIME (WPROWADZ CZAS) — przed potudniem (AM) lub po potudniu (PM)
* DATE FORMAT (FORMAT DATY) - MM-DD-RR lub DD-MM-RR

« ENTER DATE (WPROWADZ DATE) — Dzisicjsza data (uzyj przyciskow
produktu, aby dokona¢ zmiany)

* DAYLIGHT SAVING TIME (ZMIANA CZASU) - 1.0OFF (WYL); 2.US (AMER)
(2007 i pozniej); 3.EURO; 4.FSA (US przed 2007)

* FRYER TYPE (TYP FRYTOWNICY) — ELEKTRYCZNY lub GAZOWY
* VAT TYPE (TYP KADZI) - PELNA LUB PRZEDZIELONA

« AUTOLIFT ENABLED? (AUTOM. PODNOSNIK WEACZONY?) - NO LIFT
lub YES LIFT (TAK lub NIE)

* BULK OIL SUPPLY (DOSTAWA OLEJU) - YES lub NO (TAK lub NIE)
* BULK OIL DISPOSE? (USUNIECIE OLEJU?) - YES lub NO (TAK lub NIE)

* S/N — Wyswietla numer serii urzadzenia (TEN NUMER SERII POWINIEN
BYC TAKI SAM JAK NUMER SERII NA TABLICZCE Z DANYMI,
UMIESZCZONEJ NA DRZWICZKACH).

* 2nd LANGUAGE (DRUGI JEZYK) — Ustawienie drugiego jezyka w systemie

pozwala na tatwy jego wybor poprzez nacisnigcie w trakcie pracy urzadzenia.
Jeden jezyk pokaze si¢ na lewym wyswietlaczu, a drugi jezyk pokaze si¢ na prawym
wyswietlaczu. Nacisnigcie przycisku pod danym jezykiem sprawi, ze w tym
jezyku bedzie wyswietlany tekst na wyswietlaczu.

« 2nd VOLUME (DRUGI POZIOM GLOSNOSCI) — Ustawienie drugiego poziomu
glosnoséci w systemie pozwala na tatwy jego wybor poprzez dwukrotne nacisnigcie

w trakcie pracy urzadzenia. Jedno ustawienie poziomu glosnosci ukaze si¢
na lewym wyswietlaczu (NONE do 10; 10 to ustawienie najgtosniejsze), a drugie
pojawi si¢ na prawym wyswietlaczu. Aby wybra¢ poziom glosnosci, nacisnij
przycisk pod zadanym poziomem.

« SETUP COMPLETE - OFF (USTAWIANIE ZAKONCZONE - WYL) zostanie
wys$wietlone i nastapi wylaczenie urzadzenia.

UWAGA

Z wyjatkiem, gdy poinstruowano inaczej, zmian ustawien nalezy dokonywac za
pomoca przyciskow A lub V.

Do trybu ustawien mozna rowniez uzyska¢ dostep poprzez ponowna inicjalizacj¢
systemu, w trybie programowania specjalnego, na poziomie 2. programowania (SP-3).
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3-3. NAPEELNIANIE LUB

DODAWANIE OLEJU

-

Rysunek 1

Rysunek 2

3-6

Model EEE-142, 143, 144

PRZESTROGA

Przed uzyciem frytownicy i napetnieniem kadzi olejem nalezy
umy¢ kadzie, postepujgc wedtug opcji ,, Usun i wyczyS¢” w
menu filtra, aby usunqgc¢ olej mineralny, ktory zostat rozpylony na
urzqdzenie w celu zapobiezenia powstaniu rdzy podczas
transportu. Olej mineralny spowoduje kipienie oleju
spozywczego i skrocenie jego okresu przydatnosci do smazenia.

Podczas podgrzewania poziom oleju musi zawsze znajdowac sie
powyzej elementow grzejnych i na poziomie wskaznikow poziomu
oleju w tylnej czesci kadzi. Niezastosowanie sig¢ do tej instrukcji
moze by¢ przyczyng pozaru i/lub uszkodzenia frytownicy.

Nie zaleca sig¢ stosowania oleju w stanie statym. Mogtby on
spowodowac zapchanie i uszkodzenie pompy.

Zaleca sig, aby we frytownicy otwartej uzywac wysokiej jakosci
oleju smazalniczego. Niektdre oleje nizszej jakosci
charakteryzuja si¢ wysoka zawartosciag wilgoci, co powoduje
pienienie si¢ i kipienie.
OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

Aby unikna¢ powaznych oparzen, operacje¢ wlewania
goracego oleju do kadzi wykonuj w rekawicach.
Temperatura oleju i wszystkich metalowych czesci, ktore
maja styczno$¢ z olejem jest skrajnie wysoka. Dlatego nalezy
zwraca¢ szczeg6lna uwage, aby nie powodowa¢é rozprysku.

Pojemno$¢ zbiornikow na olej:
Pelnowymiarowe kadzie = 14,2 litra/13,6 kg (15 kwart/30 funtow)

Na tylnych $cianach wszystkich kadzi zaznaczone sg 2 liniowe
wskazniki poziomu. Najwyzsza linia wskazuje prawidlowy

poziom oleju podczas podgrzewania. Rysunek 1.

Umie$¢ kosz wewnatrz kadzi i napehij zimnym olejem do
poziomu dolnego wskaznika. Rysunek 2.
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3-4. PORANNE PROCEDURY
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ROZRUCHOWE

AW N =

Model EEE-142, 143, 144

. Zmontuj zestaw miski odptywowe;j.

. Sprawdz, ze JIB (zbiornik oleju) jest napetniony olejem.

. Upewnij sig, ze w kadzi znajduje si¢ stelaz na kosz.

. Sprawdz przezroczysto$¢ oleju w kazdej kadzi. Patrz Product

Standards Library (Biblioteka Norm dot. Produktow): Oil Management
(Gospodarowanie olejem)

UWAGA

Kazdy dzien rozpocznij od kadzi z najwyzsza przezroczystoscia
(najdtuzszy pozostaly okres przydatnosci do smazenia). Wylacz kadz o
najnizszej przezroczystosci (najkrotszy okres przydatnosci do smazenia),
jesli nie jest potrzebna. Postgpowanie takie ma na celu zapewnienie
rownomiernego uptywu czasu przydatnosci oleju do smazenia dla
wszystkich kadzi. Znajdujacy si¢ w jednej z kadzi olej, ktorego okres
uzytkowania si¢ konczy, powoduje zepsucie swiezego oleju w innej kadzi,
jezeli przechodzg one przez ten sam filtr.

Ustaw przetacznik zasilania w poloZeniu ON, a nastgpnie nacisnij ,
aby wlaczy¢ doplyw ciepta do kadzi. Jezeli na wyswietlaczu pojawi si¢
1S POT FILLED?” (,,POJEMNIK NAPELNIONY?”), upewnij si¢, ze
poziom oleju jest prawidtowy (patrz Czgs$¢ 3-2), a nastgpnie nacisnij
przycisk v dla ,YES” (,TAK”).

Urzadzenie automatycznie przejdzie do cyklu topienia, w ktérym
pozostanie dopoki temperatura oleju nie wzro$nie do 82°C (180°F), po
czym nastapi wyjscie z tego cyklu.

UWAGA

Jesli to wskazane, cykl topienia mozna pomingé, naciskajac i
przytrzymujac przez 5 sekund przycisk v~ lub X.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,EXIT MELT” i,,YES NO” (,,WYJDZ

Z TOPIENIA”, ,,TAK NIE”) Naci$nij przycisk v~ dla ,,YES”; rozpocznie
si¢ ciggle podgrzewanie kadzi, dopdki nie zostanie osiggnigta warto$é¢
zadana temperatury.

PRZESTROGA

Nie pozostawiaj frytownicy bez nadzoru oraz nie pomijaj cyklu topienia,
chyba ze stopila sie ilos¢ oleju wystarczajgca do catkowitego zakrycia
wszystkich elementow. Jezeli cykl topienia zostanie pominiety przed
zakryciem wszystkich elementow, nastgpi nadmierne dymienie oleju lub
pojawi sig ogien.

NIEBEZPIECZENSTWO
RYZYKO
PRZEPELNIENIA

NIE NAPEENIAJ NADMIERNIE KOSZY ORAZ NIE WPROWADZAJ
DO NICH PRODUKTOW O BARDZO DUZYM STOPNIU
WILGOTNOSCI. MAKSYMALNA ILOSC PRODUKTU NA KADZ
WYNOSI 1,4 KG (3 FUNTY). NIEZASTOSOWANIE SIE DO TEJ
INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC WYPLYNIECIE OLEJU Z
KADZI, CO MOZE BYC PRZYCZYNA POWAZNYCH OPARZEN,
OBRAZEN CIALA, POZARU /LUB USZKODZENIA MIENIA
MATERIALNEGO.

JEZELI TEMPERATURA TLUSZCZU PRZEKRACZA 216°C (420°F),
NIEZWLOCZNIE WYLACZ ZASILANIE W WYLACZNIKU
GLOWNYM I PODDAJ FRYTOWNICE NAPRAWIE. JEZELI
TEMPERATURA OLEJU PRZEKRACZA PUNKT ZAPLONU, NASTAPI
JEGO ZAPALENIE SIE, CO SPOWODUJE POWAZNE OPARZENIA I
LUB SZKODY MATERIALNE. 3.7



3-5. PODSTAWY OBSL.UGI

3-6. TRYB JALOWY

3-8

Model EEE-142, 143, 144

1. Po wyjsciu systemu z cyklu topienia, na wyswietlaczu bedzie
miga¢ LOW TEMP (NISKA TEMP), dopdki nie zostanie
osiagnigta wartos¢ zadana temperatury. Po osiagnigciu wartosci
zadanej temperatury, na wyswietlaczu pojawi si¢ nazwa produktu,
np. FRY; produkt ten moze teraz zosta¢ umieszczony w oleju.

2. Nacisnij przycisk czasomierza lub

3. Na wyswietlaczu pojawi si¢ nazwa smazonego produktu (np.
,»FRY”), a czasomierz rozpocznie pomiar czasu.

4. Po zakonczeniu cyklu smazenia odzywa si¢ alarm dzwigkowy, a
na wy$wietlaczu pojawi sie ,,DONE” (,, GOTOWE”).

5. Nacis$nij przycisk czasomierza pod ,,DONE”, aby przerwac¢ sygnat
alarmowy i wyjmij kosz z kadzi.

6. Jezeli zaprogramowano czasomierz jakos$ci (czasu
przetrzymywania produktu), odliczanie czasu przetrzymywania
rozpoczyna si¢ automatycznie, po naci$nigciu przez uzytkownika
przycisku w celu zakonczenia cyklu smazenia. Podczas
odmierzania czasu przez czasomierz jako$ci, na wyswietlaczu
pojawia si¢ trzyliterowy skrot nazwy produktu, po ktorym
nastepuje ,,Qn”, gdzie ,,n” wskazuje liczbe pozostatych minut,
np.: “FRY”/ “Q5” / “FRY” / “Q5” / “FRY” / “Q4”, itd.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez czasomierz, system
emituje sygnat dzwickowy, a na wyswietlaczu pojawia si¢
»QUAL” i trzyliterowy skrét nazwy produktu: “QUAL” / “FRY”
/ “QUAL”/ “FRY”. Naci$nij przycisk czasomierza, aby skasowac
odliczanie czasu.

UWAGA
Aby w dowolnej chwili zatrzymac¢ cykl smazenia, nacisnij i
przytrzymaj przycisk czasomierza lub
Po zaprogramowaniu, tryb jatowy pozwala zaoszczedzi¢ na oleju

i kosztach za media poprzez obnizenie temperatury zadanej oleju
w czasie, gdy kadz nie jest uzywana. Aby dokona¢ aktywacji trybu

jalowego, naci$nij przycisk @ ; mozna rOwniez zaprogramowac
tak, aby aktywacja nastgpowala automatycznie po ,,X”’ minutach
niekatywnosci kadzi.

Olej jest przetrzymywany w nizszej temperaturze, dopoki nie nastapi
nacisnigcie przycisku , co spowoduje podgrzanie oleju do

temperatury smazenia. Patrz specjalne tryby programowania SP-7,
SP-7A, SP-7B i SP-7C.
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3-7. OIL GUARDIAN™

(Automatyczne uzupelnianie
poziomu oleju)

3-8. WYBOR PRODUKTU

Z INNA WARTOSCIA
ZADANA TEMPERATURY

3-9. WYMIANA JIB

Rysunek 1
712

Model EEE-142, 143, 144

Podczas normalnej pracy, regulator ten automatycznie monitoruje
poziom oleju w kadzi. Jezeli wykryje, ze poziom oleju jest zbyt
niski, urzadzenie automatycznie przepompuje olej z JIB do kadzi,
aby zapewni¢ wlasciwy jego poziom.

Uzupekianie reczne

Jezeli poziom oleju jest nieco zbyt niski, mozna go uzupetni¢ w
dowolnej chwili poprzez dodanie oleju z JIB, postepujac wediug
nizej podanej procedury. Procedury tej NIE nalezy stosowac do
wypelniania pustej kadzi.

1. Naci$nij i przytrzymaj (dla dowolnej petnej kadzi), az
wyswietli si¢ ,,*FILTER MENU*”, a nastepnie ,,|. EXPRESS
FILTER”.

2. Naci$nij 5 razy P>, az na wyswietlaczu ukaze si¢ ,,5.FILL FROM
JIB” (,NAPELNIJ Z JIB”).

3. Nacisnij przycisk v; na wy$wietlaczu pojawi sie: “FILL VAT”
“v =PUMP” “X=EXIT".

4. Nacis$nij i przytrzymaj przycisk v ; na wyswietlaczu pojawi sie
»FILLING” “NAPELNIANIE”) i olej jest pompowany z JIB do
kadzi.

5. Gdy kadz bedzie petna, zwolnij przycisk v ; na wyswietlaczu
pojawi sig: ,,FILL VAT” “+ =PUMP” “X=EXIT”. Nacisnij
dwukrotnie przycisk X, aby powrdci¢ do normalnej pracy.

Jezeli podczas wyboru produktu na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, XXX
XXX oznacza to, ze warto$¢ zadana temperatury dla tego produktu
jest nieprawidtowa. Aby zmieni¢ warto$¢ zadang temperatury dla
danego produktu:

1. Nacisnij przycisk produktu, np.: (FRY).
2. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, XXX XXX

3. Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza

lub ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FRY™.

4. Przed wlozeniem produktu odczekaj, az olej osiggnie zadang
temperature.

1. System wyswietli ,,JIB IS LOW” (,,NISKI POZIOM W
JIB”) 1 wlaczy si¢ alarm dZzwigkowy.

2. Otworz prawe drzwiczki, wyciagnij z urzadzenia JIB, zdejmij
zakrywke z gornej jego czesci, wyrzu¢ pusty JIB i zastap go
nowym. Rysunek 1.
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3-10. SMARTFILTER EXPRESS™ 1.

2.
Rysunek 1

3
Rysunek 2
Rysunek 3

4.

Model EEE-142, 143, 144

Podczas normalnej pracy urzadzenia oraz po 16 cyklach smazenia, w
przedniej cze$ci urzadzenia whaczy si¢ lampka Filter Beacon® (Rysunek 1),
asystem okresowo wyswietla, FLTR NOW?” (, FILTRACJATERAZ?”).
»YESNO” (,, TAK NIE”).

Jezeli zostanie nacisniety przycisk X dla NIE, frytownica wykona
4 normalne cykle robocze, po czym, az do wykonania filtracji,
wyswietla¢ si¢ bedzie ,,FILR NOW?”.

Sprawdz miske odptywowa filtra: Jezeli brakuje miski odptywowe;j
lub pokrywy, na wy$wietlaczu pojawi sie ,,CHK PAN” (,, SPRAWDZ
MISKE ODPL.”). Upewnij sig, ze rurka filtra jest doktadnie i mocno
polaczona, miska odptywowa pod frytownica jest maksymalnie
cofnieta do tytu i umieszczona jest na niej pokrywka.

. Nacisnij przycisk v dla YES; wyswietli si¢ SKIM VAT (ZBIERZ

OLE)), a nastgpnie ,,CONFIRM” [, YES NO” (,,POTWIERDZ”
,TAK NIE”). Naciénij przycisk v dla TAK; na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,OPEN DRAIN” (,0OTWORZ ODPLYW?). Pociagnij
gatke (Rysunek 2); na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DRAINING”
(,,ODPLYW*) i nastapi usuniecie oleju z kadzi.

OSTRZEZENIE

Aby zapobiec przepetnieniu miski odptywowej, nalezy w danej
chwili oprézniaé tylko jedng kadz. Pojemnos¢ miski odptywowej jest
réwna pojemnosci jednej kadzi. Przepetnienie miski odptywowej
moze sprawi¢, ze podtoga bedzie $liska, co moze doprowadzi¢ do
obrazen ciala.

UWAGA

Jezeli filtracja NIE jest potrzebna, nacisnij ; na wyswietlaczu
ukaze si¢ tekst ,,STOPPED” (,,ZATRZYMANO?”), a nastepnie
»CONTINUE FILTER” “YES NO” (,, KONTYNUUJ FILTRACIJE”
,»TAK NIE”). Naci$nij przycisk X; na wyswietlaczu pojawi si¢
»QUIT FILTER” ,,)YES NO”, naci$nij przycisk v nastapi
anulowanie Express Filter, niebieska lampka zgasnie i system
powraca do trybu normalnej pracy. System zasugeruje wykonanie
filtracji po nastgpnych 4 cyklach.

Jezeli odptyw jest zatkany resztkami produktow, na wyswietlaczu
pojawi si¢ tekst ,,VAT EMTY” oraz ,,YES NO”. Za pomocg
prostej, bialtej szczotki wyczy$¢ odplyw, nacisnij przycisk v; na
wyswietlaczu pokaze si¢ ,,DRAINING” (,,ODPLYW?”). System
uruchomi proces filtracji.

Po zakonczeniu cyklu odptywu wyswietli sie ,,VAT EMTY” oraz
»YES NO”. Sprawdz wzrokowo, ze kadzZ jest pusta i nacisnij przycisk
v, na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,WASHING” (,,MYCIE”). Po
zakonczeniu procesu filtracji wyswietli sie tekst ,,CLOSE DRAIN”
(,ZAMKNIJ ODPLYW?”). Wcisnij gatke odptywu, aby zamknaé
odplyw (Rysunek 3). Na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,FILLING”

(,NAPELNIANIE”) i kadz napetni si¢ olejem. 712
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3-10. SMARTFILTER EXPRESS™ 5. Gdy k zostanie napelniona, na wyswietlaczu pojawi si¢ tekst ,,IS

(c.d.)
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VAT FULL? (,,CZY KADZ JEST PELNA™?). ,YES NO” (,TAK
NIE”). Upewnij sie, ze kadz jest petna i naci$nij przycisk v dla
YES; nastapi wylaczenie (,,OFF”).

Jezeli w procesie SmartFilter Express™ nie nastgpito
napompowanie oleju do wlasciwego poziomu, nacis$nij przycisk
X dla NO, a pompa bedzie pracowac przez dodatkowe 30
sekund. Mozesz podja¢ 3 proby napetnienia kadzi.

Blad filtra

7. Jezeli 3 proby napehienia kadzi zakoncza si¢ niepowodzeniem,

system wyswietli ,,*CHANGE* FILTER PAD CLOGGED?”
(,,WYMIANA ZATKANEJ WKEADKI FILTR?”). Naci$nij
przycisk v i nastapi wylaczenie (,,OFF”). Zmien wktadke
filtra, postepujac wedtug instrukcji w czegsci ,, Wymiana wktadki
filtracyjne;j”.

Jezeli wkladka nie zostanie wymieniona, co 4 minuty bedzie
wyswietla¢ si¢ przypomnienie ,,CHANGE FILTER PAD?”
(. WYMIANA WKLADKI FILTRACYJINEJ?”), az do chwili jej

wymiany.

Jezeli podczas nastgpnego SmartFilter Express™ z nowa
wktadka filtracyjng kadz nie zostanie napetniona po 3 probach,
na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FILTER SERVICE REQUIRED-
SEE TROUBLESHOOTING GUIDE” (,, WYMAGANY
SERWIS FILTRA-PATRZ INSTRUKCJA ROZWIAZY WANIA
PROBLEMOW”), a nastepnie ,,YES” (,,TAK”). Naci$nij
przycisk v i system wylaczy (,,OFF”) urzadzenie.

UWAGA

Aby mie¢ pewnos¢, ze kadz zostala catkowicie napetniona,
przynajmniej raz dziennie nalezy czysci¢ miske odplywowa
filtra 1 zmienia¢ wktadke filtracyjna, pojemnik JIB musi by¢
napetniony, a okragte pier§cienie uszczelniajagce na misce
odplywowej musza by¢ w dobrym stanie. Jezeli obiekt
pracuje 24 godziny na dobg, dwukrotnie w ciagu doby
nalezy wyczysci¢ miske¢ odptywowa i zmieni¢ wkladke
filtracyjna.
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3-11. CODZIENNA FILTRACJA

Rysunek 1

Rysunek 2

Model EEE-142, 143, 144

Procedura filtracji umozliwia doktadniejsze wyczyszczenie kadzi;
nalezy jg przeprowadzac raz dziennie. Filtracj¢ mozna wykonywac
w dowolnym czasie, gdy nie odbywa si¢ smazenie. Poczawszy od
godz. 21:00, system automatycznie wyswietli przypomnienie dla
pierwszej kadzi: ,,DAILY FILTER” ,,YES NOT” (,, CODZIENNA
FILTRACJA” ,,TAK NIE”), a nastepnie, co kolejne 30 minut, ten
sam tekst dla drugiej kadzi. Jezeli rozpoczynasz od tego punktu,
przejdz do czynnosci 4.
OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN
Aby unikna¢ oparzenia goracym olejem, przed rozpocze¢ciem
procedury filtracji nalezy zalozy¢ zatwierdzony sprzet
ochronny, w tym fartuch, oslon¢ na twarz i rekawice.

Ponadto, aby zapobiec przepelnieniu miski odptywowej,
nalezy w danej chwili oproznia¢ tylko jedna kadz. Pojemno$¢
miski odplywowej jest rowna pojemnosci jednej kadzi.
Przepelnienie miski odplywowej moze sprawi¢, ze podloga
bedzie §liska, co moze doprowadzi¢ do obrazen ciala.

1. Sprawdz miske odptywowa filtra: Kazdego dnia, przy pierwszym
filtrowaniu nalezy uzy¢ nowej wktadki filtracyjnej, przy czym tg
samg wktadke mozna uzywac przez reszt¢ dnia.

Upewnij sie, ze na misce filtracyjnej umieszczona jest
pokrywa, przewod filtracyjny jest odpowiednio zamocowany,
a miska odptywowa jest zablokowana w miejscu. Jezeli miska
odplywowa lub pokrywa nie sg zablokowane, na wy$wietlaczu
pojawi si¢ ,,CHK PAN” (,,SPRAWDZ MISKE ODPL.”).

2. Nacisnij i przytrzymaj , az wyswietli si¢ ,,1. EXPRESS
FILTER?”.

3. Nacisnij przycisk P>; na wyswietlaczu pojawi sie¢ ,,2.DAILY

FILTER” ,,YES NO”.

4. Nacis$nij przycisk v~ dla TAK; na wy$wietlaczu pojawi
si¢ ,,OPEN DRAIN” (,OTWORZ ODPLY W”). Wyciagnij
gatke odptywu (Rysunek 1), a na wyswietlaczu pojawi si¢
»DRAINING” (,,ODPLYW?”) i nastapi wyplyw oleju z kadzi, lub
nacisnij przycisk X dla NO (NIE), co spowoduje powrot systemu
do trybu normalnej pracy. Jezeli jednak codzienna filtracja
nie zostanie przeprowadzona w ciggu kolejnych 9 godzin, na
wyswietlaczu pokaze si¢ tekst ,,DAILY FILTER”, ktéry zniknie
dopiero po przeprowadzeniu filtracji kadzi.

5. Po usunigciu oleju z kadzi, wyjmij z niej stelaz kosza. Rysunek 2.

OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN
Do podnoszenia stelaza uzyj ochronnej szmatki lub rekawic.
Poniewaz stelaz moze by¢ goracy, istnieje ryzyko poparzen.
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Rysunek 3

O

Rysunek 4

6.

10.

11.

12.

Model EEE-142, 143, 144

Po usunigciu oleju na ekr’anie pojawi sie tekst ,,LIFT
ELEMENT” (,,PODNIES ELEMENT”) i system wyemituje
sygnal dzwickowy. Za pomoca odpowiedniego narzedzia unie$
z kadzi element na zawiasach i wyczys$¢ dno kadzi. Rysunek 3.
OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

Do podniesienia elementu za pomoca narzedzia uzyj rekawic
lub ochronnej szmatki. Poniewaz element moze by¢ goracy,
istnieje ryzyko powaznego oparzenia.

PRZESTROGA

Nie wktadaj narzedzia w srodek elementow, gdzie znajduje sig wskaznik
gornej granicy. Mogloby to spowodowac uszkodzenie wskaznika.

Nacisnij przycisk v ; wyswietlacz pokaze ,,WASH VAT”
(,,UMYJ] KADZ").

Naci$nij przycisk [check mark], a na wyswietlaczu pojawi si¢
tekst: ,,SCRUB VAT TO REMOVE CRUMBS” (,, WYSZORUJ
KADZ, ABY USUNAC OKRUCHY™). Wyszoruj szczotka
powierzchnie boczne i dno kadzi. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢
czujnikow. Nastapi kilkuminutowa cyrkulacja oleju w kadzi w
celu usunigcia okruchéw z dna.

PRZESTROGA

Nie uzywaj stalowych wiorkow lub innych narzedzi do
czyszczenia oraz Srodkow czyszczqcych/dezynfekujgcych
zawierajgcych chlor, brom, jod lub amoniak, poniewaz
substancje te spowodujq uszkodzenie stali nierdzewnej i
skrocenie okresu uzytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzgdzenia Nie stosuj strumienia wodnego
(sprayu pod cisnieniem), poniewaz mogtoby to spowodowac
uszkodzenie czesci.

Po zakonczeniu cyklu mycia na ekranie pojawi si¢ ,, WASH
AGAIN?” (,PONOWNE MYCIE?”). ,,YES NO” (,,TAK NIE”).

UWAGA

Mycie podczas pierwszej filtracji i przy nowej wkladce trwa
dodatkowo 45 sekund, aby wktadke ,,dotrzec¢”.

Jezeli konieczne jest jeszcze jedno plukanie, nacisnij przycisk

v~ dla YES, albo nacisnij przycisk X dla NO.

Na wyswietlaczu pokaze sig tekst ,, LOWER ELEMENT”

(,,OPUSC ELEMENT?”), a system wyemituje sygnat dzwickowy.

Opus¢ element i zatoz stelaz na kosz.

Naciénij przycisk v, a na wyswietlaczu pojawi sie ,,CLOSE

DRAIN” (,,ZAMKNIJ ODPLYW?). Wcis$nij galke odplywu,

aby zamkna¢ odptyw (Rysunek 4), wyswietlacz wyswietli

»RINSING” (,,PLUKANIE) i nastapi wypetienie kadzi olejem.
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Rysunek S

MISKI ODPELYWOWEJ

(jesli galka zostanie przez
pomylke pociagnieta)

13.

14.

15.

16.
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Po napetieniu kadzi na wy$wietlaczu pokaze si¢ ,,OPEN
DRAIN” (,,0OTWORZ ODPLYW”). Pociagnij gatke odptywu,
aby otworzy¢ odptyw (Rysunek 5), a na ekranie pokaze si¢
»RINSING” (,,PLUKANIE). Po zakonczeniu plukania na
wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,RINSE AGAIN?” (,,PONOWNE
PLUKANIE?”). ,,YES NO” (,,TAK NIE”).

Jezeli konieczne jest jeszcze jedno plukanie, nacisnij
przycisk v dla YES, albo nacisnij przycisk X dla NO, a
na wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,POLISH?” (,,CZYSZCZENIE
OLEJU?”). ,,YES”.

Naciénij przycisk v~ dla YES; nastapi ,,oczyszczenie” oleju
poprzez jego 5-minutowa cyrkulacje przez system filtracyjny.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia oleju na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,CLOSE DRAIN” (,,ZAMKNIJ ODPLYW”). Wcisnij
gatke odplywu w celu zamkniecia odptywu (Rysunek 3); na
wyswietlaczu pokaze si¢ ,,FILLING” (,, NAPELNIANIE”) i
nastgpi wypeknienie kadzi olejem.

Nacisnij i przytrzymaj , az wyswietli si¢ ,,*FILTER
MENU*”, a nastepnie ,,1. EXPRESS FILTER?”

Naciskaj P> przycisk, az na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,4.FILL
FROM PAN” (,, NAPELNIJ Z MISKI”)

Nacisnij przycisk v~ dla YES; na wyswietlaczu pokaze sie
LFILL VAT, v = PUMP X = DONE”.

Nacisnij przycisk v dla YES; na wyswietlaczu pokaze sie
»FILLING”, a nastepnie ,,X = STOP”.

Po wpompowaniu catego oleju, nacisnij X, aby zatrzymac prace
pompy.

Na wys$wietlaczu pokaze si¢ ,,FILL VAT, v~ =PUMP X =
DONE”.

Nacis$nij X; system powroci do menu filtracji. Naciskaj przycisk,
az na ekranie pojawi si¢ ,,7. EXIT”. Nacisnij przycisk v dla
YES, aby wyj$¢ z menu filtracji.

Kadz jest wylaczona. Nacisnij , aby wilaczy¢ podgrzewanie
odpowiedniej kadzi.
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Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Rysunek 4
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UWAGA

Przed pozbyciem si¢ oleju i procedurg czyszczenia zaleca
si¢ zastosowanie Express Filter w celu usuni¢cia okruchow
zgromadzonych pod elementami.

Procedure t¢ nalezy stosowac po zakonczeniu okresu uzytkowania oleju w
celu jego pozbycia si¢ i wyczyszcezenia kadzi przed napelieniem jej Swiezym
olejem. Pozbycie si¢ oleju i czyszczenie nalezy wykona¢ przed otwarciem lub
tuz po zamknigciu obiektu, poniewaz podczas czyszczenia kadzi nie nalezy
uzywac¢ kadzi, ktére z nig sasiaduja.

NIEBEZPIECZENSTWO
ZAGROZENIE
POZAREM

PRZY DLUZSZYM UZYWANIU OLEJU NASTEPUJE OBNIZENIE
JEGO TEMPERATURY ZAPLONU. JEZELI WIDOCZNE SA
OZNAKI NADMIERNEGO WYDZIELANIA SIE DYMU LUB
TWORZENIA PIANY, OLEJ NALEZY WYRZUCIC. MOGLOBY
TO DOPROWADZIC DO POWAZNYCH OPARZEN, OBRAZEN
CIALA, POZARU I/LUB STRAT MATERIALNYCH.

OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

ABY UNIKNAC OPARZENIA GORACYM OLEJEM, PRZED
ROZPOCZECIEM PROCEDURY FILTRACJI NALEZY ZALOZYC
ZATWIERDZONY SPRZET OCHRONNY, W TYM FARTUCH,
OSLONE NA TWARZ I REKAWICE.

PONADTO, ABY ZAPOBIEC PRZEPELNIENIU WOZKA,
NALEZY W DANEJ CHWILI OPROZNIAC TYLKO JEDNA
KADZ. PRZEPELNIENIE WOZKA MOZE SPRAWIC, ZE
PODLOGA BEDZIE SLISKA, CO MOZE DOPROWADZIC DO
OBRAZEN CIALA.

1. Otwoérz drzwiczki, unie$ blokade miski odplywowej i trzymajac za
uchwyt miski wyciagnij ja. Rysunki 11 2.

2. Nacis$nij 1 przytrzymaj (z dowolnej strony), az wyswietli si¢
»*FILTER MENU*” oraz ,,1. EXPRESS FILTER?”

3. Nacis$nij i zwolnij przycisk P gdy na wyswietlaczu ukaze si¢
,6.DISPOSE AND CLEAN-OUT” (,WYRZUC OLEJ I WYCZYSC”).

4. Nacisnij przycisk v ;ma wyswietlaczu pokaze si¢ ,,IS DISPOSAL
UNIT IN PLACE?” (,,CZY WPROWADZONO URZADZENIE DO
USUWANIA OLEJU?”). ,,YES NO”.

5. Po umieszczeniu wozka (Rysunek 3) nacisnij przycisk v~ ana
wyswietlaczu pojawi sie ,,OPEN DRAIN” (,OTWORZ ODPLYW”).
Pociagnij gatke odptywu (Rysunek 4), aby otworzy¢ odptyw; na
wyswietlaczu ukaze si¢ ,,DRAINING” (,,ODPLYW?) i nastapi odptyw
oleju z kadzi do wozka.

6. Nawyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLEARING OLD OIL FROM OIL LINES”
(,,USUWANIE OLEJU Z PRZEWODOW OLEJOWYCH”), a nastepnie
,.VAT EMTY “YES NO” (,,KADZ PUSTA TAK NIE”). Sprawdz, czy kadz
jest oprézniona i naci$nij przycisk v’ (Jezeli kadz nie jest oprozniona, za
pomoca prostej szczotki usun przeszkody z odptywu).
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ITRYB CZYSZCZENIA
(c.d.)
GOGLE REKWICE
ZABEZPIECZAJACE ZABEZPIECZAJACE
PRZED PRZED SRODKAMI
ROZPRYSKIEM CHEMICZNYMI
SUBSTANCJI
CHEMICZNYCH
Rysunek 5

3-16
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10.

11.

12.
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Na wyswietlaczu ukaze si¢ ,,REMOVE DISPOSAL UNIT AND Na
wyswietlaczu ukaze si¢ ,,REMOVE DISPOSAL UNIT AND INSERT
EMPTIED FILTER PAN” (,,USUN URZADZENIE DO USUWANIA
OLEJU I WPROWADZ OPROZNIONA MISKE ODPLYWOWA
FILTRA”). Usun urzadzenie do odprowadzania oleju i opr6znij do
odpadéw pojemniki z olejem. Z zespotu miski odplywowej wyjmij
kosz na okruchy, pier§cien zabezpieczajacy, wktadke filtracyjng i
metalowy ekran. W6z elementy do zlewu w celu ich umycia. W16z
oprozniong miske odptywowa i pokrywke do frytownicy, upewniajac
sig, ze jest mocno osadzona i zablokowana.

OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

Zawsze podczas czyszczenia kadzi nalezy zaklada¢ gogle
zabezpieczajace przed rozpryskiem substancji chemicznych lub
gumowa ochronna oslone twarzy, poniewaz roztwor czyszczacy
ma wysoka zawarto$¢ Srodkéw alkalicznych. Nalezy unika¢
rozpryskiwania lub innego rodzaju kontaktu roztworu z oczami
lub skora. Mogloby to spowodowa¢ powazne oparzenia. Nalezy
dokladnie przeczyta¢ instrukcje zalaczona do Srodka czyszczacego.
Jezeli nastapi kontakt roztworu z oczami, dokladnie oplucz oczy
chlodna woda i natychmiast udaj si¢ do lekarza.

Naciénij przycisk v . Na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,CLOSE DRAIN”
(,ZAMKNIJ ODPLYW”). Wcisnij gatke odptywu (Rysunek 5),

aby zamkna¢ odptyw; na wys$wietlaczu pokaze si¢ ,,SOLUTION
ADDED?” (,,CZY DODANO ROZTWOR?”). ,,YES NO”. Napehnij
kadz do gornej linii goracg woda 1 dodaj Srodek czyszczacy.

Naci$nij przycisk v ; na wy$wietlaczu pojawi sie ,,START
CLEAN” (,ROZPOCZNIJ CZYSZCZENIE”).

Naci$nij przycisk v ; na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,, CLEANING”
(,,CZYSZCZENIE”). Przez 20 minut roztwor bedzie nagrzewat si¢
do temp. 91°C (195°F).

5 minut przed zakonczeniem cyklu czyszczenia na wy$wietlaczu
pojawi sie ,,SCRUB VAT” (,WYSZORUJ KADZ”) i wyemitowany
zostanie sygnat dzwickowy. Za pomoca szczotki do szorowanie /w
ksztatcie ,,L” wyczy$¢ wnetrze kadzi i elementy.

PRZESTROGA

Nie drap elementow elektrycznej frytownicy i nie uzywaj ostrej scierki do
ich czyszczenia. Mogloby to spowodowa¢ zadrapania na ich powierzchni i
w nastepstwie przywieranie i przypalanie sie panierki.

Nie uzywaj stalowej wetny lub innych narzedzi do czyszczenia oraz
srodkow czyszczqeych/dezynfekujqcych zawierajgcych chlor, brom, jod lub
amoniak, poniewaz substancje te spowodujg uszkodzenie stali nierdzewnej
i skrocenie okresu uzytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzgdzenia Nie stosuj strumienia wodnego (sprayu pod
cisnieniem), poniewaz mogtoby to spowodowac uszkodzenie czesci.

Po uptywie 20 minut na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,CLN
DONE” i wyemitowany zostanie sygnat dzwigkowy. Na
wyswietlaczu pokaze si¢ “IS DRAIN PAN EMPTY?” (,,CZY
MISKA ODPLYWOWA JEST PUSTA?”). Sprawdz miske, aby
potwierdzi¢, ze jest petna.
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Rysunek 6
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. Nacis$nij przycisk v ; wyéwietlacz pokaze ,,REMOVE

SOLUTION FROM VAT” (,USUN ROZTWOR Z KADZI").

Pociagnij gatke odptywu, aby odprowadzi¢ roztwor do miski
odpltywowej. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DRAINING”
(,ODPLYW”).

Naci$nij przycisk v . Na wyswietlaczu pojawi sie ,,CLOSE
DRAIN” (,,ZAMKNIJ ODPLYW”). Wciénij gatke odptywu,
aby zamknac¢ odptyw.

Na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,FILL VAT WITH CLEAN COLD
WATER” (,NAPELNIJ KADZ CZYSTA ZIMNA WODA”).
Naci$nij przycisk v . Na wyswietlaczu pojawi sie ,,LIFT
ELEMENT” (,,PODNIES ELEMENT”) i wyemitowany zostanie
sygnat dzwigkowy. Wyjmij stelaz na kosz i za pomocg narzedzia
do podnoszenia unie$ element z kadzi.

Naciénij przycisk v . Na wyswietlaczu pojawi

si¢ ,,ELEMENTY CLEANED?” (,,ELEMENTY
WYCZYSZCZONE?”). Za pomocg szczotki wyczys$¢ spodnie
powierzchnie elementow.

Naci$nij przycisk v . Na wyswietlaczu pojawi sie ,,LOWER
ELEMENT” (,,0PUSC ELEMENT”) i wyemitowany zostanie
sygnat dzwigckowy. Opus¢ element i zat6z stelaz na kosz.

Naci$nij przycisk v ; na wyswietlaczu pojawi sie ,, CAUTION”
“IS DRAIN PAN EMPTY?” (,,UWAGA CZY MISKA
ODPLYWOWA JEST PUSTA?”). ,,YES NO”. Opréznij miske
odplywowa i wsun ja z powrotem na miejsce.

Naci$nij przycisk v; na wyswietlaczu pojawi sie ,,*OPEN
DRAIN*” (,OTWORZ ODPLYW?”). Pociagnij gatke odptywu,
aby otworzy¢ odptyw, a na ekranie pokaze si¢ ,,DRAINING”
(,,ODPLYW?). Nastepuje odptyw wody z kadzi do miski
odpltywowej. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLOSE DRAIN”
(,ZAMKNIJ ODPLYW?). Wcisénij gatke odptywu, aby zamknaé
Zawor.

Naci$nij przycisk v ; wyswietlacz pokaze ,,RINSE VAT WITH
HOT WATER” (, WYPLUCZ KADZ GORACA WODA”). Wlej
do kadzi goraca wode i wyptucz ja.

Na wyswietlaczu pokaze si¢ ,, CAUTION” “IS DRAIN PAN
EMPTY?” (,,UWAGA CZY MISKA ODPLYWOWA JEST
PUSTA?”). ,,YES NO”. Opro6znij misk¢ odptywowa 1 wsun ja z
powrotem na miejsce.

Po wprowadzeniu miski odptywowej pociagnij gatke odptywu.
Na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,DRAINING” (,,ODPLYW”).

3-17



Model EEE-142, 143, 144

3-14. CZYSZCZENIE MISKI
ODPLYWOWEJ I ZMIANA

WKLADKI FILTRACYJNEJ W celu zapewnienia efektywnego pompowania oleju, wktadke
filtracyjng (lub papier) nalezy zmienia¢ przynajmniej raz dziennie. W
obiektach otwartych 24 godziny na dobe podktadke nalezy zmieniad
dwa razy dziennie.

UWAGA

Jezeli wktadka filtracyjna nie bedzie zmieniana, na wy$wietlaczu
pojawi si¢ przypomnienie ,, CHANGE PAD” (,,ZMIEN
WKLADKE”). Nacisnij przycisk v, aby skasowa¢ komunikat,
bedzie on jednak pojawia¢ si¢ co 4 minuty do czasu wymiany
wktadki.

1. Upewnij sig, ze glowny wylacznik zasilania ustawiony jest w
Rysunek 1 pozycji ON.

2. Otworz drzwiczki, unie$ blokade miski odptywowej i trzymajac
za uchwyt miski wyciagnij ja. Rysunki 1 1 2.

OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

Miska moze by¢ gorgca! Aby unikngé poparzen, uzywaj
rekawic lub ochronnej szmatki.

Rysunek 2 Jezeli miska odplywowa jest wypelniona olejem, podczas

jej przemieszczania zachowaj ostroznos¢, aby zapobiec
rozpryskom i nie dopusci¢ do poparzenia.

3. Zdejmij pokrywke z miski odptywowej. Rysunek 3.

Rysunek 3
4. Wyjmij z miski odplywowej kosz na okruchy. Usun z kosza na
okruchy olej i okruchy. Wyczys¢ kosz roztworem mydta i wody,
a nastgpnie doktadnie wyptucz goraca woda. Rysunek 4.
Rysunek 4
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3-14. CZYSZCZENIE MISKI

ODPLYWOWEJ I ZMIANA
WKEADKI FILTRACYJNEJ
(c.d.)
5. Zdejmij pierscien zabezpieczajacy z wkiadki filtracyjnej i
wyczy$¢ go doktadnie mydlem i wodg. Doktadnie oplucz goraca
woda. Rysunek 5.
Rysunek 5
6. Wyciagnij wktadke filtracyjng z miski i wyrzu¢ ja. Rysunek 6.
Rysunek 6
7. Zdejmij dolny ekran z miski i wyczy$¢ go doktadnie roztworem
mydta i wody. Doktadnie oplucz goracg woda. Rysunek 7.
Rysunek 7
8. Usun z miski odptywowej olej i okruchy. Wyczy$¢ miske
roztworem mydta i wody, a nastgpnie doktadnie wyptucz goraca
woda. Rysunek 8.
Przed umieszczeniem wktadki filtracyjnej w misce upewnij sig,
ze miska odptywowa, dolny ekran i pier$cien zabezpieczajacy sa
doktadnie osuszone; w przeciwnym razie woda rozpusci wktadke
Rysunek 8 filtracyjna.
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3-14. CZYSZCZENIE MISKI

ODPLYWOWEJ I ZMIANA
WKIADKI FILTRACYJNEJ
(c.d.)

9. 7167 zespot stosujac odwrotng kolejnos¢, umieszczajac najpierw
dolny ekran w misce odptywowej, nastgpnie wktadke filtracyjna,
pierscien zabezpieczajacy i tapacz okruchow.

10. Wsun zesp6t miski odptywowe;j filtra pod frytownice,
upewniajac sie, ze przewdd filtra na misce jest doktadnie
polaczony ze ztaczka pod frytownica. Rysunek 9.

Rysunek 9
11. Upewnij sie, ze blokada miski odptywowej jest zamknigta.
Frytownica jest teraz gotowa do normalnej pracy. Rysunek 1.
Rysunek 10
3-15. WYJMOWANIE I Stelaz na kosz, znajdujacy si¢ na tylnym panelu frytownicy,
CZYSZCZENIE STELAZA  nalezy okresowo zdejmowaé i doktadnie oczyscic.
NAKDSZ OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

g Do zdejmowania stelaza na kosz uzywaj rekawic. Poniewaz
stelaz moze by¢ goracy, istnieje ryzyko poparzen.

1. Chwy¢ kosz obu rekami, podnies$ i wyciagnij z kotkow.

2. Umyj stelaz w zlewie, uzywajac mydta i wody. Doktadnie osusz.

3. Wyczy$¢ powierzchnie za stelazem i ponownie go zainstaluj.
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3-16. SPRAWDZANIE/WYMIANA

MISKI ODPLYWOWEJ
FILTRA

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3

Rysunek 4
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Aby zapobiec wyciekowi oleju oraz zapewni¢ wlasciwy przebieg

o GLYCH USZCZELEK procesu filtrowania, przynajmniej co 3 miesigce nalezy sprawdzac

stan uszczelek pierscieniowych pod katem uszkodzen i pekniec.
Rysunek 1

Nalezy dysponowac¢ zestawem zapasowych okraglych uszczelek,
ktorych mozna uzy¢ w razie potrzeby. Ponizej opisano procedure
sprawdzania i wymiany uszczelek.

1.

Otworz drzwiczki, unie$ blokade miski odptywowej filtra i
trzymajac za uchwyt miski wyciagnij ja. Rysunki 2 i 3.

OSTRZEZENIE
RYZYKO
OPARZEN

Miska moze by¢ goraca! Aby unikngé poparzen, uzywaj
rekawic lub ochronnej szmatki.

Sprawdz wzrokowo 3 uszczelki pierScieniowe na przewodzie
miski odptywowej filtra pod katem uszkodzen i peknigc€ i, jesli to
konieczne, dokonaj wymiany.

W celu wymiany okragtej uszczelki uzyj matego, ptaskiego
srubokreta; podwaz uszczelke i zdejmij jg z konca przewodu.
Zal6z nowa okragta uszczelke na rowek w przewodzie.
Nasmaruj okragte uszczelki na przewodzie filtra $wiezym,
zimnym olejem i wprowadz miske odptywowa filtra na miejsce.
Rysunek 4.

OSTRZEZENIE

Aby zapobiec rozlaniu oleju, przed otworzeniem
odplywu upewnij sie, ze miska odplywowa jest
zablokowana w miejscu, a pokrywka jest zalozona.
Pojemnos¢ miski odplywowej jest rowna pojemnosci
jednej pelnej kadzi. Przepelnienie miski odplywowej
moze sprawic, ze podloga bedzie $liska, co moze
doprowadzi¢ do obrazen ciala.
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FILTROWANIA

3-18. PRZYCISKI
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INFORMACYJNE

Model EEE-142, 143, 144

Liczba cykli smazenia pozostalych przed filtracja

1. Naci$nij i zwolnij dowolny przycisk  ; na lewym
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,COOKS REMAINING” (,,LICZBA
POZOSTALYCH CYKLI”), a na prawym wy$wietlaczu
liczba cykli smazenia przed kolejng automatyczna filtracjg. Na

REMA INING 3 6
przyktad, 0znacza,

ze po nastepnych 3 cyklach smazenia w lewej kadzi system
zapyta operatora, czy jest gotow do przeprowadzenia filtrowania.
Jednak dla prawej kadzi pozostalo jeszcze 6 cykli smazenia.

Godzina i data

2. Naci$nij dwukrotnie dowolny przycisk  ; na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,FILTERED” wraz z godzing i datg ostatniej filtracji.

3. Nacisénij trzykrotnie dowolny przycisk  ; na wy$wietlaczu
pojawi sie tekst ,,FLTR PAD” “XX HOURS” (,, WKLADKA
FILTRACYJNA XX GODZIN”) wskazujacy liczbe godzin,
przez jaka uzywany jest obecny filtr.

Aktualna temperatura oleju

1. Nacis$nij ,ana wysSwietlaczu pojawi si¢ aktualna temperatura
oleju dla kazdej kadzi.

Wartos¢ zadana temperatury

2. Naci$nij dwukrotnie , a na wyswietlaczu pojawi si¢ SP wraz
z wartos$cia zadang (ustalong) temperatury dla kazdej kadzi.

Informacje o czasie powrotu temperatury dla kazdej kadzi

3. Nacisnij trzykrotnie przycisk  ; na lewym wys$wietlaczu
pojawi si¢ REC, a na prawym czas powrotu, w ktorym
temperatura oleju wzrosta ze 121°C (250°F) do 149°C (300°F).

REC 5:30
Na przyktad, 0znacza, czas Wzrostu

temperatury oleju ze 121°C (250°F) do 149°C (300°F) wyniost
5 minut i 30 sekund.

UWAGA

Jezeli w ciggu 5 sekund nie zostang nacis$niete zadne
przyciski w jakimkolwiek trybie stat., system powrodci do
trybu normalnej pracy.
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KONSERWACJI

ZAPOBIEGAWCZEJ

Model EEE-142, 143, 144

Podobnie jak wszystkie urzadzenia stosowane w branzy
zywieniowej, frytownica otwarta Henny Penny wymaga
odpowiedniej dbatosci i konserwacji. W ponizszej tabeli
zamieszczono harmonogram czynnosci konserwacyjnych, ktore
musi wykonac operator.

Procedura

Czestotliwos¢

Filtracja ttuszczu (Czes¢ 3-11)

Wymiana wktadki filtracyjnej
(Czes¢ 3-13)

Smarowanie okraglych uszczelek
filtra (Cz¢sé¢ 3-18)

Smarowanie okragltych uszczelek
EEE-141 zbiornika oleju

Wymiana oleju

Czyszczenie kadzi (Czg$¢ 3-15)

Inspekcja okragltych uszczelek
filtra (Czgs¢ 3-18)

codziennie
codziennie

przy kazdej wymianie
wktadki filtracyjnej

przy wyjmowaniu
zbiornika

gdy olej dymi,
gwaltownie pieni si¢ lub

ma niewlasciwy sma

przy kazdej wymianie
thuszczu

kwartalnie
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Model EEE-142, 143, 144

CZESC 4. TRYB INFORMACYJNY

4-1, SZCZEGOLY

4-1

DOTYCZACE TRYBU
INFORMACYJNEGO

Istnieje mozliwos$¢ zapisania informacji historycznych , ktore
nastgpnie mozna wykorzysta¢ dla celow pomocy technicznej i
obstugowej; umozliwiaja one wglad w nastepujace dane:

+ 1. E-LOG (DZIENNIK BLEDOW) +9. CPU TEMP (TEMPERATURA CPU)
«2. LAST LOAD (OSTATNI LADUNEK) * 10. COMMUNICATION INFO

INF. DOT. KOMUNIKACII
» 3. DAILY STATS (DANE INFO) o1 AI(\IALOG INFO )

+ 4. OIL STATS (INFO DOT. OLEJU) (INFORMACJE ANALOGOWE)
« 5. REVIEW USAGE (PRZEGLAD * 12. ACTIVITY LOG '
PRACY URZADZENIA) (DZIENNIK AKTYWNOSCI)

« 6. INPUTS (DANE WEJSCIOWE) » 13. OIL LEVELS (POZIOMY OLEJU)
* 14. PUMP VALVE INFO

«7. OUTPUTS (DANE WYJSCIOWE) (INFO DOT. ZAWOROW POMPY)
« 8. OIL TEMP (TEMPERATURA OLEJU) * 15. AIF INFO (INFO DOT. AIF)

UWAGA

W niniejszej czgsci omoéwiono tylko niektore funkcje trybu
informacyjnego. Aby zapewni¢ prawidtowe dzialanie
frytownicy, przed dokonaniem zmiany jakiegokolwiek z tych
ustawien nalezy skontaktowac si¢ z Henny Penny Corp. Wiecej
informacji na temat tych funkcji mozna uzyskac¢ kontaktujac sie
z Dzialem Pomocy Technicznej pod numerem 1-800-417- 8405
lub 1-937-456-8405.

1. E-LOG (dziennik kodéw btedow)

Naci$nij jednoczesnie przyciski i ; na wyswietlaczu pojawi
sie ,,*INFO MODE*”, a nastepnie ,,1. E-LOG”.

UWAGA

Naci$nij i przytrzymaj i , aby w dowolnej chwili wyjs¢ z
trybu informacyjnego.

Nacisnij V¥ ; na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,A. (data i godzina) NOW*.
Jest to aktualna data i godzina.

Nacisnij V; jezeli zostat zarejestrowany btad, na wyswietlaczu
pojawi sie ,,B (data, godzina i kod btedu). Jest to ostatni,
zarejestrowany przez system kod btedu.

Nacisnij V¥ ; ukaze si¢ przedostatni kod btedu.

W E-LOG mozna przechowywa¢ maksymalnie 10 kodow btgdow
(B do K).
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4-1, SZCZEGOLY

DOTYCZACE TRYBU

INFORMACYJNEGO (c.d.)

Model EEE-142, 143, 144

2. LAST LOAD (Informacje o ostatnich cyklach smazenia)
Nacisnij P ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,2. LAST LOAD”.

Nacis$nij przyciski czasomierza lub dla produktu, ktorego dane
dotyczace smazenia cheesz wyswietli¢; lampka LED zacznie migac.

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych

dotyczacych smazenia.

Na przyktad, jezeli lewa lampka LED
pojawi si¢ ,,PRODUCT FRY L17.

Jezeli prawa lampka LED
,PRODUCT FRY R2”.

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych

dotyczacych smazenia.

miga, na wyswietlaczu

miga, na wyswietlaczu pojawi si¢

712

FUNKCJA PRZYKLAD TEKSTU NA
WYSWIETLACZU:
Produkt (ostatni smazony produkt) PRODUKT FRY L1
Godzina, o ktorej rozpoczeto ostatni STARTED FEB-06 2:25P
cykl smazenia
Odmierzany, rzeczywisty czas smazenia ACTUAL TIME 1:06
(w sekundach)
Zaprogramowany czas smazenia PROG TIME 1:00
Maks. temp. podczas cyklu smazenia MAX TEMP 350°F
Min. temp. podczas cyklu smazenia MIN TEMP 313°F
Sr. temp. podczas cyklu smazenia AVG TEMP 322°F
Podgrzewanie (procent) podczas cyklu smazenia HEAT ON 45%
Gotowy? (Czy frytownica byta gotowa przed READY? YES
rozpoczeciem cyklu?)
Kiedy zatrzymano cykl smazenia: Wecezesniej | QUIT AT 0:10 REM
LUB

Po zakonczeniu cyklu smazenia | DONE +6 SEC
Réznica (%) pomiedzy aktualnym a ACT/PROG 1%
zaprogramowanym czasem smazenia
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Model EEE-142, 143, 144

4-1. SZCZEGOLY 3. DAILY STATS (Informacje dotyczace pracy frytownicy z
DOTYCZACE TRYBU ostatnich 7 dni)

INFORMACYJNEGO (c.d.) Nacisnij P> ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,3. DAILY STATS”.

Nacis$nij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych
dotyczacych smazenia.

Nacisnij prawy przycisk , aby wyswietli¢ dane dla innych dni
tygodnia.
FUNKCJA PRZYK’LAD TEKSTU NA
WYSWIETLACZU:

Dzien, w ktorym dane zostaly zapisane APR-30 TUE

Liczba godzin:minut, gdy frytownica byta wlaczona (L/R) ON HRS TUE 3:45
Liczba filtracji (L/R) FILTERD TUE 4
Liczba pominigtych filtracji (L/R) SKIPPED TUE 4
Ile razy dodano olej (L/R) ADD OIL TUE 4
Ile razy pozbyto si¢ oleju (L/R) DISPOSE TUE 0
Czas powrotu temperatury oleju (L/R) RECOVRY TUE 1:45
Liczba cykli smazenia w danym dniu (L/R) TOT CK TUE 38
Liczba cykli zatrzymanych wczes$niej DONE QUIT CK TUE 2
Cykle smazenia dla produktu nr 1 COOK -1- TUE 17
Cykle smazenia dla produktu nr 2 COOK -2- TUE 9
Cykle smazenia dla produktu nr 3 COOK -3- TUE 5
Cykle smazenia dla produktu nr 4 COOK -4- TUE 0
Cykle smazenia dla produktu nr 5 COOK -5- TUE 0
Cykle smazenia dla produktu nr 6 COOK -6- TUE 6
Cykle smazenia dla produktu nr 7 COOK -7- TUE 0
Cykle smazenia dla produktu nr 8 COOK -8- TUE 0
Cykle smazenia dla produktu nr 9 COOK -9- TUE 1
Cykle smazenia dla produktu nr 0 COOK -0- TUE 0
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4-1, SZCZEGOLY

DOTYCZACE TRYBU
INFORMACYJNEGO (c.d.)

Model EEE-142, 143, 144

4. OIL STATS (informacje o aktualnym oleju i $r. z ostatnich 4

wsadow oleju)

Nacisnij »; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,4. OIL STATS”.

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych

dotyczacych smazenia.

FUNKCJA PRZYKLAD TEKSTU NA
WYSWIETLACZU:
Data wprowadzenia nowego oleju (L/R) NEW OIL MAR-23
Przez ile dni olej uzywany (L/R) OIL USE 4 DAYS
Liczba filtracji dla tego oleju (L/R) FILTERD 4
Liczba pominigtych filtracji (L/R) SKIPPED 0
Liczba cykli smazenia dla tego oleju (L/R) TOT CK 38
Przecietna liczba dni pomiedzy wymianami | (L/R) AVG DAYS 13.8 DAYS
oleju PER OIL CHANGE
Przecig¢tna liczba cykli smazenia dla kazdej | (L/R) AVG CKS 388 CKS
wymiany oleju PER OIL CHANGE
Naci$nij i przytrzymaj przycisk produktu (1 do 4), aby wyswietli¢
dane dla jednego z 4 poprzednich wsadéw oleju.
Nacisnij , aby wyswietli¢ dane
dla najstarszego wsadu: Ex: OIL-4 14 DAYS
Nacis$nij , aby wyswietli¢ dane
dla 3. najstarszego wsadu: Ex: OIL-3 12 DAYS
Nacisnij , aby wyswietli¢ dane
dla 2. najstarszego wsadu: Ex: OIL-2 15 DAYS
Nacisnij , aby wyswietli¢ dane
dla poprzedniego wsadu: Ex: OIL-1 13 DAYS
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Model EEE-142, 143, 144

4-1. SZCZEGOLY 5. REVIEW USAGE (PRZEGLAD PRACY URZADZENIA)
DOTYCZACE TRYBU IN- (skumulowane informacje od czasu zresetowania danych)

FORMACYJNEGO (c.d.)
Nacisnij P ; na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,5. REVIEW USAGE”

(,PRZEGLAD PRACY URZADZENIA”).

Nacisnij przycisk V¥, aby rozpocza¢ wyswietlanie danych
dotyczacych smazenia.

FUNKCJA PRZYK,LAD TEKSTU NA
WYSWIETLACZU:
Dzien, w ktorym zresetowano dane SINCE APR-23 2011
dotyczace smazenia
Liczba godzin, gdy frytownica byta wlaczona (L/R) ON HRS 4
Liczba filtracji (L/R) FILTERD 4
Liczba pominigtych filtracji (L/R) SKIPPED 0
Ile razy dodano olej (L/R) ADD OIL 4
Ile razy pozbyto si¢ oleju (L/R) DISPOSE 1
Catkowita liczba cykli smazenia (L/R) TOT CK 38
Liczba cykli zatrzymanych wczes$niej DONE QUIT CK 2
Cykle smazenia dla produktu nr 1 COOK -1- 17
Cykle smazenia dla produktu nr 2 COOK -2- 9
Cykle smazenia dla produktu nr 3 COOK -3- 5
Cykle smazenia dla produktu nr 4 COOK -4- 0
Cykle smazenia dla produktu nr 5 COOK -5- 0
Cykle smazenia dla produktu nr 6 COOK -6- 6
Cykle smazenia dla produktu nr 7 COOK -7- 0
Cykle smazenia dla produktu nr 8 COOK -8- 0
Cykle smazenia dla produktu nr 9 COOK -9- 1
Cykle smazenia dla produktu nr 0 COOK -0- 0
Zresetuj dane dotyczgce uzytych ilosci:
Wprowadz kod uzytych ilosci — 1, 2, 3, RESET USAGE/  ——---
aby wyzerowac wszystkie informacje ENTER CODE
dotyczace uzytkowania
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Model EEE-142, 143, 144

CZESC 5. TRYB PROGRAMOWANIA PRODUKTOW

MODYFIKACJA

5-1.

712

USTAWIEN PRODUKTU

Tryb ten umozliwia zaprogramowanie takich pozycji jak:

* Zmiana nazwy produktu » Wiaczenie do licznika filtracji (tryb Globalny)
* Przypisanie przyciskow * Filtracja po X tadunkach (tryb Mieszany)
* Zmiana godziny i temperatury ¢ Kompensacja tadunku

* Zmiana ID procesu smazenia * Dane dla kompensacji tadunku

* Alarmy * Pelne podgrzewanie

» Czasomierze jakoS$ci * Czynnik PC

Nacis$nij i przytrzymaj przycisk  , az wyswietli si¢ ,,PROG”, a
nastepnie ,,ENTER CODE” (,,WPROWADZ KOD”).

Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktu). Na
wyswietlaczu pokaze si¢ ,,PRODUCT” i ,,PROGRAM”, a
nastepnie ,,SELECT PRODUCT” i ,,-P 1-” (np. NUGQG).

Zmiana nazw produktow

3.

4,

S.

Za pomocg przyciskow A i ¥ przewin przez 40 produktow, lub
nacisnij przycisk odpowiedniego produktu.

Naci$nij przycisk »; na lewym wyswietlaczu pokaze si¢
~NAME” (,,NAZWA”), ana prawym wyswietlaczu produkt
(np.NUGGETS).

Naciénij przycisk v; pierwsza litera w nazwie zacznie migac.
Naci$nij przycisk produktu, a migajaca litera zmieni si¢ na
pierwsza liter¢ znajdujacg si¢ pod naci$nietym przyciskiem

produktu. Na przyktad, jezeli naci$ni¢to , migajaca litera
zmieni si¢ na ,,A”.

Naci$nij ponownie ten przycisk, a migajaca litera zmieni si¢ na
,,B”. Nacisnij jeszcze raz, a migajaca litera zmieni si¢ na ,,C”. Po
wyswietleniu si¢ odpowiedniej litery nacisnij przycisk P, aby
przej$¢ do nastepnej litery i powtorz procedurg.

Naci$nij i przytrzymaj prawy przycisk X, aby wyjs¢ z trybu
programowania lub naciénij przycisk », aby przejs¢ do ,,COOK
TIME” (,,CZAS SMAZENIA”).

Przypisanie przyciskow

6.

Naciskaj przycisk » do chwili, gdy na ekranie pojawi si¢
»~ASSIGN BTN” (,,PRZYPISZ PRZYCISK”) wraz z produktem,
(np.: NUGGETYS). Jezeli do produktu tego jest juz przypisany
przycisk produktow, zaswieci si¢ lampka LED. Aby przypisac
inne przyciski produktow do tego produktu, nacisnij i przytrzymaj
przez 3 sekundy przycisk produktow. Lampka LED bedzie si¢
$wiecila. Aby usuna¢ produkt z przycisku, nacisnij i przytrzymaj
przycisk ze $wiecgca si¢ lampka LED, a lampka zgasnie.
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5-1.

MODYFIKACJA

USTAWIEN PRODUKTU

(c.d.)

Model EEE-142, 143, 144

Zmiana czasu i temperatury

7. Naciskaj przycisk P, az na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,COOK
TIME” (,,CZAS SMAZENIA”), po czym za pomocg przyciskow
produktu, lub przyciskoéw A i ¥, zmien godzing (w minutach i
sekundach), maksymalnie do 59:59.

8. Nacisnij przycisk P ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, TEMP”, a z
prawej strony wyswietlacza ustawiona temperatura.

Za pomocg przyciskow produktu lub przyciskow A i ¥ zmien
temperaturg. Zakres temperatury wynosi od 88°C (190°F) do
191°C (375°F).

Zmiana ID procesu smazenia

9. Naciskaj przycisk P, az wyswietli si¢ ,,COOK ID” wraz z
ID produktu. Na przyktad, NUG stanowi ID dla nugetéw. Za
pomocg przyciskow produktu lub przyciskow A 1 ¥ zmien ID.

Alarmy (11i2)

10. Naciskaj przycisk » do chwili, gdy na lewym wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,ALRM 17, a na prawym czas alarmu. Za pomocg
przyciskow produktu lub przyciskow A i ¥ ustaw alarm.

Na przyktad, jezeli cykl smazenia zostat ustawiony na 3 minuty,
a alarm miat si¢ wiaczy¢ po 30 sekundach od chwili rozpoczecia
cyklu, na wys$wietlaczu zostanie ustawione ,,2:30”. Gdy zegar
odliczy do 2:30, wlaczy si¢ alarm.

Po ustawieniu czasu alarmu nacisnij przycisk P, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,ALRM 2” , umozliwiajgc
zaprogramowanie drugiego alarmu.

Czasomierz jakosci (czas przetrzymania)

11. Naciskaj przycisk » do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi
si¢ ,,QUAL TMR” wraz z wstgpnie ustalonym czasem
przetrzymania. Za pomocg przyciskow produktu lub przyciskow
A i V ustaw czas przetrzymania, maksymalnie do 2 godzin:59
minut.

Sledzenie filtracji w trybie Globalnym

Wilaczenie do liczby filtracji

12a. Naciskaj przycisk P do chwili, gdy na wyswietlaczu
zacznie miga¢ ,,INCL IN FLTR CNT” oraz ,,YES” lub
,NO”. Za pomoca przyciskow A 1 ¥ zmien na,,YES”
(,TAK™), jesli cykle smazenia dla tego produktu maja
zosta¢ uwzglednione w zalecanym procesie filtracji.
Ustaw na ,,NO” (,,NIE”), jesli maja zosta¢ wylaczone.

712



5-1

Model EEE-142, 143, 144

. MODYFIKACJA Sledzenie filtracji w trybie Mieszanym
USTAWIEN PRODUKTU Filtracja po X ladunkach
(c.d.) 12b. Naciskaj przycisk P, az na lewym wyswietlaczu zacznie miga¢

712

~FILTER AFTER...” (,,FILTRACJA PO...), a na prawym wyswietli
si¢ liczba cykli smazenia pomiedzy filtracjami. Aby zmienic t¢
warto$¢ w zakresie od 0 do 99 , nacisnij przyciski produktu lub
przyciski A i V. Nalezy to ustawi¢ dla kazdego produktu.

>Kompensacja tadunku, Kompensacja tadunku Dane, Pelne
podgrzewanie, Czynnik PC<

13.

14.

15.

16.

Naciskaj przycisk P, az na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,LLD
COMP” (,, KOMPENSACJA LADUNKU”) wraz z warto$cig
kompensacji tadunku. Nastgpi automatyczna regulacja czasu,
uwzgledniajaca ilo$¢ i temperature smazonego produktu.

Za pomocg przyciskow produktu lub przyciskow A i ¥ zmien
te wartos¢ w zakresie od 0 do 20.

Naciskaj przycisk P>, az wyswietli si¢ ,,LCMP REF” wraz ze $rednia
temperaturg kompensacji tadunku (jesli kompensacja tadunku jest
ustawiona na ,,OFF” (,, WYL.”), na wy$wietlaczu pokaze si¢,,  ”
1 zaprogramowanie ustawienia nie bedzie mozliwe). Jest to $rednia
temperatura smazenia dla kazdego produktu. Czasomierz przyspiesza
przy temperaturach powyzej tej wartosci ustawienia i zwalnia przy
temperaturach ponizej wartosci ustawienia. Warto$¢ te mozna zmienic¢
za pomoca przycisku produktu lub przyciskow A 1 V.

Naciskaj przycisk P> do czasu, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢
»FULL HT” (,,PELNE PODGRZ.”) wraz z wartoscig petnego
podgrzewania w sekundach, co oznacza, ze po nacis$nigciu
przycisku czasomierza rozpocznie si¢ podgrzewanie, ktore
bedzie trwalo przez zaprogramowany czas. Za pomoca
przyciskéw produktu lub przyciskow A i ¥ zmien te warto$¢ w
zakresie od 0 do 90 sekund.

Naciskaj przycisk » do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi sie ,,PC
FACTR” (,,CZYNNIK PC”) wraz z proporcjonalng temperatura, co
pomaga utrzymaé temperature oleju na poziomie nieprzekraczajacym
wartosci zadanej. Za pomocg przyciskow produktu lub przyciskow A
i ¥ zmien t¢ warto$¢ w zakresie od 0 do 50 stopni.

UWAGA

» Uzyj przycisku <, aby powrdci¢ do poprzednich pozycji menu.

* Po zakonczeniu ustawien dla biezacego produktu nacisnij
przycisk P, aby powroci¢ do punktu ,,SELECT PRODUCT”
(WYBIERZ PRODUKT).

* Nacisnij i przytrzymaj przycisk  , aby wyjs¢ z trybu
PROGRAMOWANIA PRODUKTU.
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Model EEE-142, 143, 144

CZESC 6. PROGRAMOWANIE NA POZIOMIE 2

Uzywane w celu uzyskania dostepu do nastepujacych funkceji:
* Tryb programowania specjalnego * Tryb techniczny

» Ustawienie zegara * Dane stat.
 Transmisja danych * Sterowanie filtracja
+ Sterowanie podgrzewaniem

6-1. TRYB PROGRAMOWANIA  Tryb Programowania Specjalnego uzywany jest w celu ustawienia

6-1

SPECJALNEGO

bardziej szczegotowego programowania, obejmujacego

nastepujace pozycje:

SP-1  « Skala Fahrenheita lub Celsjusza

SP-2 e« Language: (Jezyk:) angielski, grecki ,, EAAHNIKA”,
rosyjski ,,PYCCKHNN”, szwedzki ,,SVENSKA”, niemiecki
»DEUTSCHE”, portugalski ,,POR—TUG.”, hiszpanski
»ESPANOL” lub francuski ,,FRANCAIS”. SP-3 ¢ System
Initialization (Factory Presets) (Inicjalizacja systemu
[ustawienia fabryczne])

SP-4  « Poziom glo$nosci dzwieku

SP-5  «Ton dzwigku

SP-6  + Melt Cycle Select - 1.LIQUID; 2.SOLID (Wybér cyklu
topienia - 1.PLYNY; 2.STAN STALY)

SP-7 < Idle Mode Enabled - YES or NO (Wlaczenie trybu jatowego
— TAK lub NIE)

SP-7A + Dla trybu JALOWEGO uzy¢ ,,0”

SP-7B + Czas w minutach dla automatycznego trybu jatowego

SP-7C + Warto$¢ zadana temperatury dla trybu jalowego

SP-8  Tryb $ledzenia filtracji - 1. MIESZANY lub 2.GLOBALNY

SP-8A + Sugerowana filtracja przy... - 75% do 100% (MIESZANY)

SP-8B « Wiaczona blokada? - TAK lub NIE (MIESZANY)

SP-8A -« Cykle filtracji dla lewej kadzi - 0 do 99 (GLOBALNY)

SP-8B -« Cykle filtracji dla prawej kadzi - 0 do 99 (GLOBALNY)

SP-8C + Wiaczona blokada? - TAK lub NIE (GLOBALNY)

SP-9  « Czas trwania oczyszczania - X:XX M:SS

SP-10 + Czas przypomnienia o wymianie wktadki - XX GODZ

SP-11 Czas czyszczenia - XX MIN

SP-12  « Temperatura czyszczenia - XXX oF lub C

SP-13  « Cooking User IO — po cyklu smazenia, wyswietlacz pokazuje
poprzednig pozycj¢ menu lub ,,----"

SP-14  « Liczba koszy — 2 KOSZE lub 4 KOSZE

SP-15 « Pokaz wskaznik smazenia- TAK lub NIE

SP-16 < Drugi jezyk: angielski, grecki ,, EAAHNIKA”, rosyjski
,.,PYCCKHNU”, szwedzki ,,SVENSKA”, niemiecki
»DEUTSCHE”, portugalski ,,POR—TUG.”, hiszpanski
,,ESPANOL” lub francuski ,,FRANCAIS”.

SP-17 + Drugi poziom glo$nosci

SP-18 < Uruchomiona funkcja energooszczedna? - TAK Iub NIE

SP-19 « Typ frytownicy — GAZOWY lub ELEKTRYCZNY

SP-20 - Typ kadzi - PRZEDZIELONA lub PELNA

SP-21  « Czy wlaczony automatyczny podno$nik? - NO LIFT lub YES
LIFT (TAK lub NIE)

SP-22  + Dostawa oleju? - YES SUPL Iub NO SUPL (TAK lub NIE)

SP-23 < Bezposr. pozbycie si¢ oleju? - YES DISP lub NO DISP (TAK
lub NIE)
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SP-24
SP-25
SP-26
SP-27
SP-28
SP-29
SP-30
SP-31

SP-32
SP-33

L]

Model EEE-142, 143, 144

Nr serii frytownicy

Zmiana kodu mgr- 1 = TAK

Zmiana kodu uzytych ilosci - 1 = TAK

Usunigcie wymaga kodu? - TAK lub NIE

Wiaczony dhuzszy czas napetniania — TAK lub NIE
Wyjscie z napetniania przez uzytkownika? - TAK lub NIE
Poming¢ podpowiedz ‘Zbierz olej’? TAK lub NIE
Pomina¢ podpowiedz ‘Potwierdz ekspresowsq filtracje’? TAK
lub NIE

Wiaczenie 2-etapowego mycia? WLACZ lub WYLACZ
Codzienna filtracja wlaczona? WLACZ lub WYLACZ

Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund do chwili, gdy na
wyswietlaczu ukaze si¢ ,,LEVEL 27, a nastepnie ,,SP PROG” i
»ENTER CODE”.

Wprowadz kod 1,2,3; na wyswietlaczu pokaze si¢ ,,SP-1” ,,TEMP”
L,FORMAT”.

UWAGA

Jezeli wprowadzony zostanie nieprawidlowy kod, wyemitowany
zostanie sygnal dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi si¢ tekst
»BAD CODE” (, NIEPRAWIDLOWY KOD”). Odczekaj kilka
sekund, system powrdci do trybu smazenia; powtorz wyzej
podana procedurg.

Aby wyjs¢ z trybu programowania specjalnego, w dowolne;j

chwili nacisnij 1 przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk
Skale Fahrenheita lub Celsjusza (SP-1)

Na lewym wyswietlaczu miga ,,SP-1"1,,TEMP”, ,FORMAT"".
Nacisnij przycisk A lub ¥, aby wybra¢ °F lub °C.

UWAGA

Uzyj przycisku <, aby powroci¢ do poprzednich pozycji menu.

* Po zakonczeniu czynnosci dla Poziomu 2 naci$nij przycisk »
Jezyk (SP-2)

Nacis$nij przycisk »; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
»SP-271 LANGUAGE” (,,JEZYK?”). Nacisnij przycisk A lub
V¥, aby wybra¢ odpowiedni jezyk.

Inicjalizacja systemu (SP-3)

Nacisnij przycisk P ; na wyswietlaczu zacznie miga¢ ,,SP-3”
1,,DO SYSTEM INIT” (,, WYKONAJ INICJAL. SYSTEMU”),
a na prawym wyswietlaczu ,,INIT”. Aby zresetowac ustawienia
do standardowych ustawien fabrycznych, nacisnij i przytrzymaj
przycisk v’ system odliczy: ,,IN3”, ,IN2”, [ IN1”. Gdy na
wyswietlaczu ukaze sie¢ ,,-INIT-" i *DONE*, bedzie to oznaczac,
ze nastgpito zresetowanie do ustawien fabrycznych.

6-2



6-1.

Model EEE-142, 143, 144

TRYB PROGRAMOWANIA  Poziom glosnosci dzwigku (SP-4)

6-3

SPECJALNEGO (c.d.) Nacis$nij przycisk P> ; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
,SP-4” i . VOLUME” (,,POZIOM GLOSNOSCI”). Naci$nij A

lub V¥, lub uzyj przyciskow produktu, aby wyregulowaé poziom
glos$nosci; 10 to poziom najwyzszy, a 1 to poziom najnizszy.

Ton dzwieku (SP-5)
Naci$nij przycisk P> ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
»SP-5”1,,TONE” (,,TON”). Naci$nij A lub V¥, lub uzyj
przyciskéw produktu, aby wyregulowac ton gtosnika; 2000 to
warto$¢ maksymalna, a 50 to warto$§¢ minimalna.

Uzycie oleju plynnego lub w stanie stalym (SP-6)
Naciskaj przycisk P>, az na lewym wyswietlaczu ukaze si¢
,»SP-6 MELT CYCLE SELECT” (,,SP-6 WYBOR CYKLU
TOPIENIA”). Jezeli w kadziach nie jest uzywany olej w
stanie statym, na prawym wyswietlaczu powinno pojawic si¢
,»1.LIQUID” (,,1.PLYN").

Jezeli uzywany jest olej w stanie statym, urzagdzenie MUSI
ZOSTAC wyposazone w system umozliwiajacy uzycie oleju
w stanie stalym. Za pomocg przyciskow A i ¥ zmien tekst na
prawym wyswietlaczu na ,,2.SOLID” (,,2.STALY™).

Wlaczony tryb jalowy (SP-7)
Tryb jalowy zapewnia spadek temperatury oleju w przypadku, gdy nie
jest on uzywany. Jest to oszczedno$¢ zardwno thuszczu jak i energii.

Naci$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu zacznie migac ,,SP-7”
i, JDLE MODE ENABLED” (,, WLACZONY TRYB JALOWY™).
Naci$nij przycisk A lub V¥, aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Jezeli wyswietli si¢ ,,TAK”, naci$nij przycisk P ; na lewym
wyswietlaczu zacznie migac¢ ,,SP-7A” i ,,USE ‘0’ FOR IDLE”
(,ZASTOSUJ ‘0’ DLA TRYBU JALOWEGO”). Naciénij przycisk
A lub V¥, aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”. Jezeli wybrane zostanie
,YES”, tryb jalowy mozna zaprogramowac za pomoca przycisku

produktu

Nacisnij przycisk ¥; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,AUTOIDLE MINUTES” (,,AUTOM. TRYB JALOWY -
MINUTY?”). Uzywajgc przyciskow A lub V¥, lub przyciskow
produktu, ustaw czas (0 do 60 minut), przez jaki frytownica
bedzie znajdowac si¢ w stanie jatlowym, zanim uruchomiony
zostanie automatyczny tryb jatowy.

Na przyktad, ,,30” oznacza, ze jesli produkt nie bedzie smazony

w danej kadzi przez 30 minut, system automatycznie schtodzi olej
do temperatury zadanej trybu jatlowego.

Nacisnij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
»SP-7C” 1 ,IDLE SETPT” (,, TEMP. ZADANA DLA TRYBU
JAL.”). Uzywajac przyciskow A lub V¥, lub przyciskow dla trybu
jatowego, ustaw temperature dla trybu jatlowego w zakresie od 93
do 191° C (200 do 375° F).
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Produkt
Ryba
Frytki
Kurczak

712

Liczba
cykli
smazenia

2

8

4

Licznik
cykli

1/2
1/8
1/4

Tryb §ledzenia filtracji informuje operatora poprzez liczenie cykli
smazenia pomigdzy filtracjami, kiedy nalezy wykona¢ filtracj¢ oleju.

Naci$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu pokaze si¢
,SP-8” i, FILTER TRACKING MODE” (,,TRYB SLEDZENIA
FILTRACII”). Za pomocg przyciskow A i ¥ wybierz tryb
sledzenia ,,1. MIXED” (,,MIESZANY”) lub ,,2.GLOBAL”
(,,GLOBALNY™).

UWAGA

GLOBALNY oznacza, ze do wszystkich produktow odnosi si¢ ta
sama liczba cykli smazenia pomi¢dzy filtracjami.

MIXED oznacza, ze dla kazdego produktu mozna ustawi¢ inng
liczbe cykli smazenia pomigdzy filtracjami. System dodaje licznik
cykli (patrz przyktad z lewej strony) i gdy liczba ta wynosi 1 lub
jest wigksza, zalecana jest filtracja. Np.: 1 tadunek ryby, 2 tadunki
frytek, fadunek kurczaka jest rowny 1. %2 + 1/8 + 1/8 + Y4=1.

MIESZANY

Jezeli zostanie wybrany tryb MIESZANY, nacisnij przycisk »;
na lewym wys$wietlaczu pokaze si¢ and ,,SP-8A” 1 ,,SUGGEST
FILTER AT ...” (, ZLALECANA FILTRACJA PRZY...”), ana
prawym wyswietlaczu pojawi si¢ 75% 1 100%. Nacisnij przycisk
A lub V¥, aby zmieni¢ t¢ wartosc.

Im nizsza warto$¢ tym szybciej system zaleca wykonanie filtracji.
Np.: Jezeli ustawienie jest na 75%, system zaleci filtracje, gdy Y4
zaprogramowanych cykli smazenia zostanie wykonana; przy 100%
system zaleci filtracje, gdy wykonane zostang wszystkie cykle smazenia.

Nacisnij P ; na lewym wyswietlaczu pokaze si¢ ,,SP-8B” i
,LOCKOUT ENABLED?”. Nacisnij przycisk A lub V¥, aby
wybrac¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Jesli ustawienie jest na ,,TAK”, gdy system sugeruje filtracje, na
wyswietlaczu pokaze si¢ ,,FILTER LOCKOUT”/,,YOU MUST
FILTER NOW” (,,BLOKADA/MUSISZ TERAZ WYKONAC
FILTRACIJE”); dopoki nie zostanie przeprowadzona filtracja, nie
bedzie mozna wykona¢ nastepnych cykli smazenia.

Nacisnij P ; na lewym wyswietlaczu pokaze si¢ ,,SP-8C” i
»FILTER LOCKOUT AT...”, a na prawym wyswietlaczu pojawi
si¢ warto$¢ w zakresie od 100% do 250%. Naci$nij przycisk A lub
V¥, aby zmieni¢ t¢ warto$¢. Im nizsza warto$¢ tym szybciej nastapi
,blokada”. Np.: Jezeli ustawienie jest na 100%, ,,blokada” nastapi,
gdy licznik cykli osiagnie warto$¢ 1 lub wigksza. Przy ustawieniu
na 200%, bedzie mozna wykona¢ dwukrotnie wigcej cykli, zanim
pojawi si¢ ,,blokada”. Patrz przyktad wyze;.
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GLOBALNY
Jezeli zostanie wybrany GLOBALNY, naci$nij przycisk ».

Kadz przedzielona

Jezeli urzadzenie ma przedzielong kadz, na lewym wys$wietlaczu
pojawi sie ,,SP-8A” i ,,LEFT VAT FILTER CYCLES” (,,CYKLE
FILTRACIJI DLA LEWEJ KADZI”), a na prawym liczba cykli
smazenia pomigdzy filtracjami (0 do 99). Liczbe t¢ mozna zmienié
uzywajac przyciskow A i V¥ lub przyciskow produktow.

Naci$nij przycisk P> ; na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-8B”
i,,RIGHT VAT FILTER CYCLES” (,,CYKLE FILTRACJI DLA
PRAWEJ KADZI”), a na prawym liczba cykli smazenia pomigdzy
filtracjami (0 do 99).

Nacis$nij »; na lewym wyswietlaczu pokaze si¢ ,,SP-8C”1,,FILTER
LOCKOUT ENABLED?” (,, WLACZONA BLOKADA FILTRACIJI?”).
Nacisnij przycisk A lub ¥, aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Przy ustawieniu TAK naci$nij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu
pojawi si¢ ,,SP-8D” i ,,LEFT VAT LOCKOUT CYCLES”
(,,BLOKADA LEWEJ KADZI - LICZBA CYKLI”), a na prawym
wyswietli si¢ liczba cykli smazenia, zanim nastapi blokada (0 to
99). Liczbe t¢ mozna zmieni¢ uzywajac przyciskow A i ¥ lub
przyciskow produktow.

Naci$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-8E”
i,,RGHT VAT LOCKOUT CYCLES” (,,BLOKADA PRAWEJ
KADZI - LICZBA CYKLI”), a na prawym wyswietli si¢ liczba cykli
smazenia, zanim nastgpi blokada (0 to 99). Liczbe¢ te mozna zmienié
uzywajac przyciskow A i V¥ lub przyciskow produktow.

Po wykonaniu tej liczby cykli smazenia na wyswietlaczu pokaze si¢
,»FILTER LOCKOUT”/,,YOU MUST FILTER NOW” (,,BLOKADA/
MUSISZ TERAZ WYKONAC FILTRACJE”); dopoki nie zostanie
przeprowadzona filtracja, nie b¢dzie mozna wykonac nastepnych
cykli smazenia.

Petna kadz

Jezeli urzadzenie ma pelng kadz, na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢
»SP-8A” 1 ,,FULL VAT FILTER CYCLES” (,,CYKLE FILTRACIJI
DLA PELNEJ KADZI”), a na prawym liczba cykli smazenia
pomiedzy filtracjami (0 do 99). Liczbe t¢ mozna zmieni¢ uzywajac
przyciskow A i V¥ lub przyciskow produktow.

Nacis$nij P ; na lewym wyswietlaczu pokaze si¢ ,,SP-8B”1,,FILTER
LOCKOUT ENABLED?” (,, WLACZONA BLOKADA FILTRACIJI?”).
Nacisnij przycisk A lub ¥, aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Przy ustawieniu TAK naci$nij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu
pojawi si¢ ,,SP-8C” 1 ,,FULL VAT LOCKOUT CYCLES”
(,,BLOKADA PELNEJ KADZI - LICZBA CYKLI”), a na prawym
wyswietli si¢ liczba cykli smazenia, zanim nastapi blokada (0 to
99). Liczbe t¢ mozna zmieni¢ uzywajac przyciskow A i ¥ lub
przyciskow produktow.

Po wykonaniu tej liczby cykli smazenia na wyswietlaczu pokaze si¢
,-FILTER LOCKOUT”/,,YOU MUST FILTER NOW” (,,BLOKADA/
MUSISZ TERAZ WYKONAC FILTRACJE”); dopoki nie zostanie
przeprowadzona filtracja, nie bedzie mozna wykonac nastepnych

cykli smazenia. 712
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Czas trwania oczyszczania (SP-9)
Nacis$nij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,»SP-9 POLISH TIME” (,,SP-9 CZAS OCZYSZCZANIA”).
Nacis$nij A lub V¥, lub przyciski produktu, aby zmieni¢ czas w
zakresie od 0 to 10 minut.

Czas przypomnienia o wymianie podkladki (SP-10)
Nacis$nij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,,SP-10 CHANGE PAD’ REMINDER” (,,SP-9 PRZYPOMNIENIE
O WYMIANIE WKELADKI”). Naci$nij A lub V¥, lub przyciski
produktu, aby zmieni¢ czas w zakresie od 0 to 100 godzin.

Czas czyszczenia (SP-11)
Nacis$nij przycisk P> ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,»SP-11 CLEAN-OUT TIME” (,,SP-11 CZAS CZYSZCZENIA”).
Nacisnij A lub V¥, lub przyciski produktu, aby zmieni¢ czas w
zakresie od 0 to 99 minut.

Temperatura czyszczenia (SP-12)
Nacis$nij przycisk P> ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,»SP-12 CLEAN-OUT TEMP” (,,SP-11 TEMP CZYSZCZENIA”).
Nacis$nij A lub V¥, lub przyciski produktu, aby zmieni¢
temperaturg w zakresie od 0 to 1950.

Cooking User 10 (SP-13)
Nacis$nij przycisk P ; na wyswietlaczu zacznie migac ,,SP-13
COOKING USER 10”. Nacisnij przycisk A lub V¥, aby wybrac¢
»SHOWPREV” lub ,,SHOW----"".

Ustawienie SP-13 na SHOWPREYV oznacza, ze po zakonczeniu
cyklu smazenia na wy$wietlaczu pokaze si¢ ostatnio smazona
pozycja menu. ,,SHOW----" po zakonczeniu cyklu smazenia
oznacza, ze przed rozpoczeciem kolejnego cyklu smazenia nalezy
wybra¢ pozycj¢ menu.

Liczba koszy (SP-14)
Nacis$nij przycisk P> ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,»SP-14 NUMBER OF BASKETS” (,,SP-14 LICZBA KOSZY”).
Nacis$nij przycisk A lub ¥, aby wybrac 2 lub 4 kosze na kadz.

Wskaznik smazenia (SP-15)
Nacis$nij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
,,SP-15 SHOW COOKING INDICATR” (,,SP-15 WYSWIETL
WSKAZNIK SMAZENIA”). Nacisnij przycisk A lub V¥,
aby wybra¢ TAK; podczas cyklu smazenia ,,*” wskaze, ktory
czasomierz odmierza czas. Wybierz NIE, a podczas cyklu
smazenia ,,*” nie zostanie wyswietlony.
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Drugi jezyk (SP-16)

Nacis$nij przycisk P> ; na lewym wyswietlaczu zacznie migaé
»SP-16 2ND LANGUAGE” (,,SP-16 DRUGI JEZYK”). Naci$nij
przycisk A lub V¥, aby wybra¢ drugi jezyk.

Ustawienie drugiego jezyka w systemie umozliwia wybranie
dwoch jezykow poprzez naci$nigcie w trakcie normalnej
pracy urzadzenia.

Jeden jezyk pokaze si¢ na lewym wyswietlaczu, a drugi jezyk
pokaze si¢ na prawym wyswietlaczu. Poprzez nacis$nigcie
przycisku [check mark] mozna dokona¢ wyboru jezyka na
wyswietlaczu.

Drugi poziom glo$nosci (SP-17)

Nacis$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
,»,SP-17 2ND VOLUME” (,,SP-17 DRUGI POZIOM
GLOSNOSCI”). Nacisnij przycisk A lub V¥, lub przycisk
produktu, aby dokona¢ wyboru drugiego poziomu gtosnosci.

Ustawienie drugiego poziomu glo$nosci w systemie umozliwia
wybranie dwoch poziomdw poprzez nacisnigcie w trakcie
normalnej pracy urzadzenia.

Jedno ustawienie poziomu glosnosci ukaze si¢ na lewym
wyswietlaczu (NONE do 10; 10 to ustawienie najglosniejsze), a
drugie pojawi si¢ na prawym wyswietlaczu. Aby wybraé poziom
glo$nosci, nacisnij przycisk v pod zadanym poziomem.

Tryb energooszczedny (SP-18)

Nacisénij przycisk »; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
»SP-18 ENERGY SAVE EN-ABLED?” (,,SP-18 CZY
WLACZONY TRYB ENERGOOSZCZEDNY ?”). Naci$nij
przycisk A lub V¥, aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Jezeli ustawieniem jest TAK, w okresach przestojow urzadzenie
automatycznie przejdzie w tryb energooszczedny, ktory
powoduje wytaczenie dmuchaw. Po dokonaniu wyboru produktu
i rozpoczeciu cyklu smazenia nastgpuje wznowienie pracy
dmuchaw i wiaczenie podgrzewania. W przypadku ustawienia
NIE, dmuchawy pracuja nieprzerwanie.

Typ frytownicy (SP-19)

Nacis$nij przycisk »; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
»SP-19 FRYER TYPE” (,,SP-19 TYP FRYTOWNICY”). Naci$nij
przycisk A lub V¥, aby wybrac ,,GAS” (,, GAZOWA”) lub
,ELEC” (,,ELEKTRYCZNA”).

Typ kadzi (SP-20)

Nacis$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
»SP-20 VAT TYPE” (,,SP-20 TYP KADZI”). Naci$nij przycisk A
lub V¥, aby wybra¢ ,,SPLIT” (,,PRZEDZIELONA”) lub ,,FULL”
(,,PELNA”).
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Nacisénij przycisk »; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
»SP-21 AUTOLIFT ENABLED?” (,,SP-9 WLACZONY
AUTOMATYCZNY PODNOSNIK?”). Naciénij przycisk A lub
¥, aby wybra¢ ,,YES LIFT” (,,TAK”) lub ,,NO LIFT” (,,NIE”).

Jezeli frytownica wyposazona jest w opcje automatycznego
podnosnika, SP-21 musi by¢ ustawione na ,,YES LIFT”, w
przeciwnym razie SP-21 ustaw na ,,NO LIFT".

Dostawa oleju (SP-22)

Nacis$nij przycisk »; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
»SP-22 BULK OIL SUPPLY?” (,,SP-22 DOSTAWA OLEJU?”).
Nacis$nij przycisk A lub V¥, aby wybra¢ ,,YES SUPL” (,,TAK”)
lub ,,NO SUPL” Iub (,,NIE”).

Ustaw na TAK, jesli olej jest pompowany do kadzi ze zbiornika
zewnetrznego. W przeciwnym razie SP-22 ustaw na NIE.

Usunigcie oleju (SP-23)

Nacis$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu zacznie migac
,»SP-23 BULK OIL DISPOSE?” (,,SP-22 USUNIECIE OLEJU?”).
Naci$nij przycisk A lub V¥, aby wybra¢ ,,YES DISP” (,,TAK”)
lub ,,NO DISP” (,,NIE”).

Ustaw na TAK, jezeli w procesie pozbywania si¢ oleju jest on
pompowany z kadzi do zewnetrznego zbiornika. W przeciwnym
razie SP-23 ustaw na NIE.

Rejestr numeru serii (SP-24)

Nacisnij przycisk »; na ekranie zacznie migac ,,SP-24 S/N
[check mark] EDIT” wraz z numerem serii urzadzenia. TEN
NUMER SERII POWINIEN BYC TAKI SAM, JAK NUMER
NNA TABLICZCE Z DANYMI, UMIESZCZONEJ NA
DRZWICZKACH URZADZENIA. JESLI TAK NIE JEST,
MOZNA GO ZAPISAC.

Zmiana kodu programu (SP-25)

Opcja ta umozliwia zmian¢ kodu programu (ustawionego fabrycznie
na 1, 2, 3), uzywanego w celu uzyskania dostepu do trybu
programowania produktéw i trybu programowania na poziomie 2.

Nacis$nij przycisk P>, na wyswietlaczu zacznie migac ,,SP-25

CHANGE MGR CODE? 1=YES”. Naci$nij  ; na wyswietlaczu
pojawi sie tekst: ,, ENTER NEW CODE, P=DONE, [=QUIT”

(., WPROWADZ NOWY KOD P=WYKONANE, I=WYJDZ").
Nacisnij przyciski produktéw w celu wprowadzenia nowego kodu.

Jezeli kod jest prawidtowy, nacisnij ; na wy$wietlaczu pokaze
sie ,REPEAT NEW CODE, P=DONE, I=QUIT” (,POWTORZ
NOWY KOD, P=WYKONANE, [=WYJIDZ”). Nacisnij te same
przyciski kodu.
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Zmiana kodu programu (SP-25)(c.d.)

Jezeli kod jest prawidlowy, naci$nij ; na wyswietlaczu pokaze si¢
,,¥CODE CHANGED*” (,,*KOD ZMIENIONY *”).

Jezeli kod nie jest zadawalajacy, nacisnij ; na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,*CANCEL*”, po czym nastepuje powrot do ,,SP-25 i
,CHANGE, MGR CODE? 1=YES”. Powyzsze czynno$ci mozna
powtorzyc¢.

Zmiana kodu uzytych ilosci (SP-26)

Opcja ta umozliwia operatorowi zmian¢ kodu uzytych ilosci
(ustawionego fabrycznie jako 1, 2, 3) w celu zresetowania
uzywanych ilosci kazdego produktu. Patrz czynno$¢ ,,Przeglad pracy
urzadzenia” w trybie informacyjnym.

Nacisnij przycisk P ; na wy$wietlaczu zacznie migac ,,SP-26
CHANGE USAGE CODE? 1=YES” (,,SP-26 ZMIANA KODU

UZYTYCH ILOSCI 1=TAK”). Naci$nij  ; na wyswietlaczu
pojawi sie¢ tekst: ,,ENTER NEW CODE, P=DONE, I=QUIT”

(,WPROWADZ NOWY KOD P=WYKONANE, I=WYJDZ").
Nacis$nij przyciski produktow w celu ustawienia nowego kodu.

Jezeli kod jest prawidlowy, nacisnij ; na wy$wietlaczu pokaze sig
»REPEAT NEW CODE, P=DONE, I=QUIT” (POWTORZ NOWY
KOD, P=WYKONANE, [=WYJDZ”). Naci$nij te same przyciski kodu.

Jezeli kod jest prawidlowy, naci$nij ; na wyswietlaczu pokaze si¢
,,*CODE CHANGED*” (,,*KOD ZMIENIONY *”).

Jezeli kod nie jest zadawalajacy, nacisnij  ; na wyswietlaczu pojawi
si¢ ,,*CANCEL*”, po czym nastepuje powr6t do ,,SP-26” 1,,CHANGE,
USAGE CODE? 1=YES” (,,ZMIANA KODU UZYTYCH ILOSCI?
1=TAK”). Powyzsze czynno$ci mozna powtorzyc.

Usunig¢cie wymaga kodu? (SP-27)

Nacisnij przycisk P>; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac ,,SP-27
DISPOSE REQUIRES CODE?” (,,SP-22 USUNIECIE WYMAGA
KODU?”). Naci$nij przycisk A lub V¥, aby wybra¢ TAK lub NIE. W
przypadku wyboru TAK pozbycie si¢ oleju z kadzi poprzez zastosowanie
trybu pozbywania si¢ oleju wymaga wprowadzenia kodu 1, 2, 3.

Dhuzszy czas napelniania (SP-28)

Nacis$nij przycisk P ; na lewym wyswietlaczu zacznie migaé

,»SP-28 LONGER FILLTIME ENABLED?” (,,SP-28 WLACZENIE
DLUZSZEGO CZASU NAPELNIANIA?”). Naci$nij przycisk A lub
V¥, aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Wyjscie z napelniania przez uzytkownika (SP-29)

Nacisnij przycisk P> ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migaé
,,SP-29 LET USER EXIT FILL” (,,SP-29 WYJSCIE Z
NAPELNIANIA PRZEZ UZYTKOWNIKA”). Naciénij przycisk
A lub V¥ aby wybra¢ TAK lub NIE. W przypadku wyboru TAK,
uzytkownik moze wyj$¢ z operacji napetniania Express Filter™.
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Model EEE-142, 143, 144

Skip ‘SKIM’ Prompt (Pomin podpowiedz ‘ZBIERZ
OLEJ’) (SP-30)
Nacisnij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migaé
,,SP-30 SKIP ‘SKIM’ PROMPT?” (,,SP-30 POMINAC
PODPOWIEDZ ‘ZBIERZ OLEJ’?”). Naci$nij przycisk A lub V¥,
aby wybra¢ ,,TAK” lub ,,NIE”.

Wilaczenie 2-etapowego mycia (SP-31)
Nacisnij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migaé
,SP-31 2-STAGE WASH ENABLED?” (,,SP-28 WEACZYC
2-ETAPOWE MYCIE?”). Nacis$nij przycisk A lub V¥, aby
wybraé¢ ,,TAK” Iub ,,NIE”.

Istnieje mozliwo$¢ zaprogramowania okresOw szczytowej pracy,

w ktorych na wyswietlaczu nie bgdzie pojawiac si¢ komunikat
,LFILTER NOW?” (,,FILTRACJA TERAZ?”). Dostgpne sg trzy grupy
dni — od poniedziatku do pigtku (M-F), sobota (SAT) i niedziela
(SUN). W kazdej grupie dni mozna zaprogramowac do 4 okresow
(M-F 1 do M-F 4, SAT 1 do SAT 4 oraz SUN 1 do SUN 4). Dlugos¢
okresu moze wynosi¢ od 1 do 180 minut.

1. Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund do chwili, gdy na
wyswietlaczu ukaze si¢ ,,LEVEL 27, a nastepnie ,,SP PROG” i
»ENTER CODE”.

2. Nacis$nij ponownie przycisk ; na lewym wyswietlaczu zacznie
miga¢ ,,DO NOT DISTURB” (,,NIE PRZESZKADZAC”) i
L,ENTER CODE” (,WPROWADZ KOD").

3. Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktu).

4. Na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ “DO NOT DISTURB
ENABLED?” (, WLACZYC NIE PRZESZKADZAC?”), ANA
PRAWYM tak LUB nie. Nacis$nij przycisk A lub V¥, aby wybra¢
» TAK” lub ,,NIE”.

5. Naci$nij przycisk  ; na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,M-F
17, a na prawym miga¢ bedzie czas. Za pomocg przycisku A lub
V., lub przyciskéw produktow zmien czas.

6. Nacisnij przycisk  ; na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,M-F
17, a na prawym miga¢ bedzie ,,A” lub ,,P”. Nacis$nij przycisk A
lub ¥, aby wybra¢ ,,AM” (,,PRZED POLUDNIEM”) lub ,,PM”
(,PO POLUDNIU”).

7. Nacis$nij przycisk  ; na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,M-F
17, a po prawej stronie miga¢ beda znaki. Nacisnij przyciski
produktu, aby wprowadzi¢ okres (do 180 minut), w ktorym
filtracja bedzie zablokowana, po wprowadzeniu czasu w kroku 5.

8. Nacisnij przycisk  , aby przejs$¢ do nastepnego okresu M-F 2.

9. Powtorz kroki 5, 6, 1 7 dla innych okresoéw.
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USTAWIENIE ZEGARA

6-3.

6-4.

TRYBY LOGOWANIE

6-11

DANYCH. STEROWANIE
PODGRZEWANIEM
TECH. STAT ORAZ

STEROWANIE FILTRACJA

Model EEE-142, 143, 144

Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk do chwili,
gdy na wyswietlaczu ukaze si¢ ,,LEVEL 2”, a nastgpnie ,,SP
PROG” i, ENTER CODE”.

Naci$nij ponownie przycisk  ; na lewym wys$wietlaczu
zacznie migac ,,CLK SET” (,,USTAW. ZEGARA) i ,,ENTER
CODE” (,,WPROWADZ KOD”).

Wprowadz kod 1, 2, 3 (pierwsze 3 przyciski produktu).

Na lewym wys$wietlaczu zacznie migac ,,CS-1 ENTER DATE
MM-DD-YY” (,,CS-1 WPROWADZ DATE MM-DD-RR”).
Do ustawienia daty na prawym wys$wietlaczu uzyj przyciskow
produktu.

Nacisnij przycisk »; na lewym wyswietlaczu miga¢ bedzie
,,CS-2 ENTER TIME” (,,CS-2 WPROWADZ GODZINE”), ana
prawym migac bedzie czas. Za pomocg przycisku A Iub ¥, lub
przyciskow produktow zmien godzing.

Nacis$nij przycisk P> ; na lewym wyswietlaczu bedzie migaé
,CS-2 ENTER TIME” (,,CS-2 WPROWADZ GODZINE”), a
na prawym ,,AM” (,,PRZED POLUDNIEM”) lub ,,PM” (,,PO
POLUDNIU?”). Naci$nij przycisk A lub V¥, aby wybra¢ ,,AM”
(,,PRZED POLUDNIEM”) Iub ,,PM” (,,PO POLUDNIU").

Naci$nij przycisk P> ; na lewym wyswietlaczu bedzie migaé
,CS-3 TIME FORMAT” (,,CS-2 FORMAT CZASU”), a na
prawym ,,12-HR” (,,12-GODZ.”) lub ,,24-HR” (,,24-GODZ.”).
Za pomocg przycisku A lub ¥ wybierz format 12-godzinny lub
24-godzinny.

Nacis$nij przycisk P ; na lewym wys$wietlaczu zacznie migac
»CS-4 DAYLIGHT SAVING TIME” (,,CS-4 CZAS LETNI”).
Za pomocg przycisku A lub ¥ wybierz czas letni dla swojego
obszaru: 1.0OFF (,, WYL”); 2.US (2007 & after) (,,US 2007 i
pozniej”); 3.EURO; lub 4.FSA (,,US przed 2007”).

Nacisnij i przytrzymaj przycisk  , aby wyjsc¢.

Tryby logowanie danych, sterowanie podgrzewaniem,

tech, stat i sterowanie filtracja sa zaawansowanymi trybami
diagnostycznymi i programowymi, gtdwnie do uzytku przez
Henny Penny. Wigcej informacji na temat tych trybéw mozna
uzyska¢ kontaktujac si¢ z Dziatem Serwisu pod numerem
1-800-417-8405 lub 1-937-456-8405.
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CZESC 7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7-1. INSTRUKCJA DOTYCZACA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Czynnosci korekcyjne

Przetacznik zasilania
jest wiaczony (ON), lecz
frytownica nie pracuje

* Otwarty obwod

* Podlacz frytownice

» Sprawdz wytacznik lub bezpiecznik w
skrzynce zasilania

* (poza terenem USA/tylko niektore
lokalizacje)

Samoczynne wylgczenie si¢ wyltacznikow
— otworz lewe drzwiczki 1 zresetuj
wylacznik na frytownicy; patrz nizej

Olej si¢ nie podgrzewa, lecz
lampki kontrolne $wiecg si¢

» Kable zasilania nie sg
podiaczone

* Urzadzenie ma 2 kable zasilania;
upewnij si¢, ze oba sg podtaczone

Kod btedu systemu ,,E-10”

* Otwarty obwod gorne;j
granicy

* Odczekaj, az urzadzenie ostygnie (15-20
minut), zresetuj gorng granice za pomoca
narzedzia gornej granicy (wewnatrz lewych
drzwiczek), delikatnie wpychajac je do
otworu w zawiasie elementu grzewczego;
jezeli gbrna granica nie zresetuje si¢, nalezy
ja wymieni¢

Kadz nie jest napelniona

* W pojemniku JIB niski
poziom lub jest on pusty

* Przewdd olejowy JIB jest
zapchany lub zsunat si¢

» Miska odpltywu filtra
wymaga wyczyszczenia

* Napetnij pojemnik JIB
» Sprawdz przewod JIB

* Wyczys$¢ miske odptywowa 1 zmien
papier lub wktadke
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7-1. INSTRUKCJA DOTYCZACA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW (c.d.
Problem Przyczyna Czynnosci korekcyjne
Olej pieni si¢ lub kipi z kadzi | * W oleju jest woda Usun i wyczysc olej

Niewlasciwy lub stary olej
Nieprawidtowa filtracja
Niedoktadne ptukanie po
czyszczeniu kadzi

Uzyj zalecanego oleju

Patrz procedury dotyczace filtrowania
Wyczy$¢ 1 wyptucz kadz, a nastepnie
doktadnie jg osusz

Nie nastgpuje usuniecie oleju
z kadzi

Zawor spustowy zapchany
okruchami

Zapchane korytko odptywowe

Otworz zawor, wprowadz szczotke do
odptywu

Zdejmij prawy panel, usun zatyczke z
konca korytka i wyczys$¢ je

Silnik filtra pracuje, lecz
pompuje olej wolno

Poluzowane potaczenia
przewodu filtra

Zapchany papier lub wktadka
filtracyjna

Dokre¢ wszystkie polaczenia przewodu
filtra

Zmien papier lub wktadke filtracyjna

Podczas catego procesu filtracji
w oleju obecne sg pgcherze

Miska odptywowa nie jest
doktadnie wprowadzona i
zablokowana

Zapchana miska odptywowa
Uszkodzona okragta uszczelka

na przewodzie filtracyjnym
powrotnym frytownicy

Upewnij si¢, ze przewod powrotny
miski odptywowe;j jest doktadnie
wprowadzony do odbieralnika na
frytownicy

Wyczy$¢ miske odplywowa i zmien
papier lub wktadke

Zmien okragla uszczelke

Kod btedu systemu ,,E-31”

Elementy sa podniesione

Obniz elementy w kadzi

Silnik filtru nie pracuje

Kabel zasilania dla kadzi nr 1
jest niepodiagczony
Otwarty obwod

Przycisk resetowania
termicznego w tylnej czesci
pompy jest wytaczony

Podlacz kabel zasilania do gniazda

Samoczynne wytaczenie si¢
wylacznikow — otworz lewe drzwiczki i
zresetuj wytacznik na frytownicy
Odczekaj, az silnik ostygnie, a nastgpnie
nacisnij mocno przycisk srubokretem
tak, aby ustysze¢ klikniecie
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W przypadku uszkodzenia systemu, na cyfrowym wyswietlaczu
ukaze si¢ komunikat o btedzie. Kody komunikatow podano w
ponizej w kolumnie WYSWIETLONY KOD. Podczas wy$wietlania
kodu btedu emitowany jest ciggly sygnat dzwickowy. Nacisnij
dowolny przycisk, aby go wylaczy¢.

DISPLAY CAUSE CORRECTION
»B-47 Przegrzanie tablicy Ustaw przetacznik w potozeniu OFF, a nastgpnie ponownie
sterowniczej w potozeniu ON; jezeli na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,E-4”,
oznacza to przegrzanie plyty sterowniczej. Sprawdz, czy
szczeliny wentylacyjne nie sg zablokowane.

,E-57 Przegrzanie oleju Ustaw przelacznik w potozeniu OFF, a nast¢pnie ponownie
w potozeniu ON; jezeli na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,E-57,
nalezy sprawdzi¢ obwody grzejne i czujnik temperatury.

,E-6A” Otwarty czujnik Ustaw przetacznik w potozeniu OFF, a nastepnie ponownie w

temperatury potozeniu ON; jezeli na wyswietlaczu pojawia si¢ ,,E-6A”,
nalezy sprawdzi¢ czujnik temperatury.

,E-6B” Zwarcie czujnika Ustaw przelacznik w potozeniu OFF, a nast¢pnie ponownie w

temperatury potozeniu ON; jezeli na wyswietlaczu pojawia si¢ ,,E-6B”,
nalezy sprawdzi¢ czujnik temperatury.

,E-10” Gorna granica Odczekaj, az urzadzenie ostygnie (15-20 minut), zresetuj gorng
granic¢ za pomocg narzgdzia gornej granicy (wewnatrz lewych
drzwiczek), delikatnie wpychajac je do otworu w zawiasie
elementu grzewczego; jezeli gorna granica nie zresetuje sie,
nalezy ja wymieni¢

,E-157 Przetacznik odptywu  |Upewnij sig, ze gatka odptywu jest catkowicie wcisnigta; jezeli
E-15 nie ustgpuje, zwroc si¢ o pomoc w sprawdzeniu
przetacznika odptywu

,E-18-A” Otwarty lewy czujnik | Ustaw przelacznik w potozeniu OFF, a nast¢gpnie ponownie

poziomu w potozeniu ON; jezeli wyswietlacz nadal wskazuje uszkodzony

,E-18-B” Otwarty prawy czujnik |czujnik, sprawdz zlacza na plycie sterowniczej; zwrdc¢ si¢ o pomoc

poziomu w sprawdzeniu czujnika 1, jesli to konieczne, o jego wymiang.

,E-18-C” Otwarte oba czujniki

poziomu
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WYSWIETLONY PRZYCZYNA CZYNNOSCI KOREKCYJNE
KOD
»B-217 * Zbyt dtugi czas * Posiadajacy odpowiednie kwalifikacje technik serwisowy
powrotu powinien sprawdzié, czy napigcie jest prawidtowe; nalezy
sprawdzi¢ obwod grzejny; sprawdzi¢, czy przewody nie sg
poluzowane lub spalone
“E-22” * Elementy grzejne nie | « Zwr6¢ si¢ o pomoc w sprawdzeniu kabla zasilania 1
“NO HEAT” podgrzewaja sie obwodu grzejnego
“CHECK PWR
CORD AND
BREAKER”
»B-317 * Elementy sa * Obniz elementy catkowicie do kadzi.
podniesione
,»E-417, ,E-46” | « Bad programowania | * Ustaw przetacznik zasilania kadzi w potozeniu OFF, a
nastepnie ON; jezeli na wyswietlaczu pojawi si¢ dowolny
z tych btedow, wykonaj ponowng inicjalizacj¢ systemu;
jezeli btad nie ustapi, zwroc¢ si¢ o wymiane plyty
sterowniczej.
»E-4T7” » Uszkodzenie chipu [ ¢ Ustaw przetacznik w potozeniu OFF, a nast¢pnie ON;
analogowego jezeli poziom glo$nosci dzwigku jest zbyt niski,
przetwornika lub prawdopodobnie uszkodzona ptyta I/O; wymien ptyta 1/O.
zasilania 12V
,»B-48” * Blad systemowy na | ¢ Zwrd¢ si¢ o wymiang plyty PC
wejsciu
»E-54C” * Btad na wejsciu  Ustaw przetacznik w potozeniu OFF, a nastepnie ON; jesli
temperatury btad ,,E-54C” nie ustgpi, wymien ptyte PC.
,»E-60" * Brak komunikacji * Nacis$nij przycisk zasilania, aby wylaczy¢ kadz, odczekaj
pomiedzy ptyta AIF 15 sekund i wiacz ja ponownie. Jezeli blad ,,E 60" nie
PC a plyta ustepuje, sprawdz zlacze pomiedzy plytami PC; jesli to
sterowania PC konieczne, wymien ptyte AIF PC lub ptyte sterownicza PC
,»E-93-A” * Usterka silnika » Jesli funkcja automatycznego podnoszenia nie dziala,
»24 VDC automatycznego zwr6¢ sie o sprawdzenie silnikow podnosnika
SUPPLY podnos$nika
TRIPPED”
7-4 712
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