HENNY PENNY Evolution Elite Electric Quick Reference S e

Engineered to Last”

and more!

= L.

Caelests Filter motor not running (located on rear of fryer)
O Perer 5 + Allow motor to cool for 20 minutes
Product Timer ProEgrDam " ' « Press reset button
VAT On/Off Buttons Start/Stop Button ‘— T C : E-10 high limit reset E-10
" 8666064445 .

» Express filter the vat (clean all crumbs @

H ' from vat)
« Allow oil to cool 20 minutes
 Reset high limit 5 SEC
 Reset single well high I|m|t@—> @
Oil not pumping
« Change Filter
- filter pan is assembled correctly
+ Checkif filter pan O-rings are missing or damaged

(@ - Press 1x to view the current oil temp.
Press 2x to view the oil set point temp.

2~
(Filter button) - Press to view how many cook
cycles remain until next filtration. Press and hold
to enter filter menu.

Throughout the day:
« Empty crumb basket as needed (F1)

Once per day:
1. Clean and dry filter pan
2. Replace filter (F2)
3. Lubricate O-rings (F3)

Press and hold either [F] button to enter menu. Use<{[@ and [*])>

to scroll to desired option. Press /to select option. WARNING! Every 90 days: “
» Replace O-rings (F3) \\\/"’

1. Express Filter 5. Fill From Pan & WARNING! Burn Risk! Oil and surfaces of fryer and filter pan are hot.

2. Daily Filter 6.Fill From JIB Wear PPE when performing cleaning and maintenance procedures.
3. Dispose 7. Clean Out

4.Drain to Pan 8. Exit E;g] Before operating the fryer, read and understand the complete operation manual
= that is supplied with the unit paying close attention to all safety messages.

1. Turn main power switch 9 on
2. Verify basket rest (Y ) and baskets are in place

3. Verify oil level. Lower line when cool, upper line
when hot@. See Filter Menu option 6 to add oil c S FILTER - st

When Check JIB displays:
1. Disconnect empty JIB
2.0pen and remove seal from

4. Turn each vat on. See Control Panel 6 é new JIB D
v X 3. Transfer JIB tube to new JIB
. . . . 4. Connect new JIB to fryerand |

1. Lower basket of product into oil « Select Yes when Filter Now is verify secure connection ‘ o

2. Select product button displayed to start an Express Filter y ‘ 1. Perform Daily Filter on each vat
« Test and replace oil based on restaurant guidelines 3. Start timer . Select Yes as often as possible to: | k See Filter Menu option 2
+ Perform Clean-Out procedure after changing oil 4. Lift basket when “DONE” displays » Extend oil life ‘ 2.Clean basket hanger (X ), basket rests (Y
+ For videos of procedures, scan code in upper right 5. Stop timer » Avoid unclogging the drain and baskets

corner » Keep product quality high 3. Perform daily filter pan maintenance @

See Filter Pan Maintenance

» Avoid nuisance E-10 high limit errors ’
4. Clean exterior of fryer
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HENINY PENNY Evolution Elite: Skrocona instrukcja postepowania

3 aby zobaczy¢ filmy z
Englneered to Last” ponizszych procedur i

wiele wiecej!

Panel kontrolny

Diagnostyka usterek

b
s
Naped filtra (znajdujacy sie z tytu frytownicy) nie dziata

« Pozostawi¢ nape do ostygniecia na 20 minut —

-—
0 C‘I‘. 6 I é“, s . ” HERMIY Py
09068dd4644 . « Nacisna¢ przycisk resetowania

Wiaczenie/ Przyciski Start/stop Przycisk g [ N Resetowanie ogranicznika wysokiej temperatury E-10
wylaczenie kadzi produktu timera programowy s \ . Szybkie przefiltrowanie kadzi (oczysci¢ z niej wszystkie okruchy)

. &
E $da . .
.6.6'.‘56‘ Pozostawic olej do osféﬂecia na 20 minut
h 1

Zresetuj gorny limit

>

{[@ - Nacisna¢ 1 raz, aby zobaczy¢ obecna temperature oleju Zresetuj gérny limit pojedynczej studzienki EEE——

- Nacisnac 2 razy, aby zobaczy¢ ustawiona temperature oleju

« Wymienic filtr

« Upewnic sie, ze misa filtra zostata prawidtowo zamontowana

« Sprawdzi¢ O-ringi miski filtra pod katem ich obecnosci i
uszkodzenia

. 5 SEC
Olej nie jest pompowany @
~ /

VAN

(Przycisk filtra) — Nacisna¢, aby zobaczy¢ ile cykli obrébki
pozostato do nastepnej filtracji. Przycisnac i przytrzymac, aby
przejs¢ do menu filtra.

Wielokrotnie w ciaggu dnia
« W razie potrzeby oproznic zbiornik na
okruchy (F1)

Raz dziennie
1. Oczyscic i wysuszy¢ miske filtra
2. Wymienic filtr (F2)
3. Naoliwi¢ O-ringi (F3)

Co 90 dni

AN «  Wymienic¢ O-ringi (F3)
Nacisna¢ i przytrzyma¢ [F| dowolny przycisk, aby wejs¢ do menu. Uzy¢ [0 UWAGAI
oraz [P, aby przewina¢ do zadanej opcji. Nacisnij przycisk ./, aby wybra¢ .
zadang opcje.
2 UWAGA! Ryzyko oparzenia! Olej i powierzchnie frytownicy i miski filtra sg gorace.

1. Filtrexpresu 6. Fill From JIB (Napetnianie z Podczas wykonywania procedur czyszczenia i konserwacji nalezy nosi¢ srodki ochrony osobistej.

2. Filtrowanie codzienne pojemnika w kartonie)

3. Dispose (Usuniecie) 7. Clean Out (Czyszczenie)

4. Drain to Pan (Spust do miski) 8. Exit (Wyjicie) @ Przed przystapieniem do obstugi frytownicy nalezy doktadnie przeczytac i zrozumiec¢ caty Podrecznik

5. Fill From Pan (Napetnianie z miski) = obstugiwania dostarczony wraz z urzadzeniem, zwracajac szczeg6lng uwage na wszystkie komunikaty dotyczace

bezpieczenstwa.

Gotowanie

Codzienny rozruch Filtr expresu

Gdy wyswietli sie komunikat Check JIB
(Sprawdz JIB):
1. Odtaczyc puste pojemniki JIB
2. Otworzyc¢izerwac pieczecz
nowego pojemnika JIB
3. Przenie$¢ rurke do nowego
pojemnika JIB

1. Przetaczyc¢ gtowny wytacznik zasilania w potozenie 9 ON (WL.).
2. Sprawdzi¢, czy podpodrka kosza (Y )i kosze s3 na swoim miejscu
3. Sprawdzi¢ poziom oleju. Opuscic linig, gdy jest ona chtodna i

podnies¢, gdy goraca . Sprawdzi¢ opcje 6 w menu filtra, aby
dodacolej
4. Podtaczyc kazda kadz. Zobacz Panel kontrolny

1. Dolny kosz produktu do oleju + Wybrac Yes (Tak) gdy zostanie OEER\ AR 4. Podfaczy¢ nowy JIB do frytownicy 1. Wykona¢ codzienne filtrowanie na kazdej kadzi
q 9 0 2. Wybra¢ przycisk produktu wyswietlony komunikat Filer Now ki - i sprawdzic bezpieczenstwo Patrz: opcja 2w menu filtra

Dodatkowe dziatania konserwacyjne (5 3 Uruchomictimer (Filru teraz), aby uruchomic ekspresowe | podiaczena 2. Wyczyscic wieszak na kosz (x ) podperki kosza ()  kosze
4. Podniesc¢ kosz, gdy wyswietli sie komunikat ,DONE” filtrowanie

. Sprawdz'ic i'wym'ienic olej zgodnie zwytycznymi restauracji (GOTOWE) +  Wybierac¢ opcje Yes (Tak) tak czesto, jak to 3. Przeprowadzi¢ codzienna konserwacje miski filtra @

+ Po Wymllanleloleju wykonac procgdure vczyszczenla i 5. Zatrzymac timer mozliwe, aby: Patrz: Konserwacja miski filtra

. Ab){ ongrzeF filmy z procedluraml, nalezy zeskanowac kod »  Wydtuzy¢ zywotnosc oleju 4. Wyczysci¢ zewnetrzna strone frytownicy

znajdujacy sie¢ w prawym gérnym rogu » Unikac zatkania odptywu

» Utrzymac wysoka jakos¢ produktu
» Unikaj uciazliwych btedéw ograniczen
wysokiej temperatury E-10





