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Capitol 1 Prezentare generala

Siguranta

Henny Penny produsele au numeroase functii de siguranta integrate. Cu toate acestea, singurul
mod de asigurare a functionarii in siguranta este de a intelege complet procedurile corecte de
instalare, functionare si intretinere. Aceste instructiuni au fost pregatite pentru a va ajuta la
invatarea procedurilor corecte. Acolo unde informatiile au o importanta deosebita sau sunt
legate de sigurants, se folosesc cuvintele PERICOL, AVERTISMENT, ATENTIE si NOTA.
Utilizarea acestora este descrisa mai jos:

PERICOL! indica o situatie periculoasa care, daca nu este
PERICOL - - -
evitatd, va avea ca rezultat decesul sau ranirea grava.

AVERTISMENT! indica o situatie periculoasa care, daca nu
A AVERTIZARE i . =
este evitata, poate avea ca rezultat decesul sau ranirea grava.

. ATENTIE! indica o situatie periculoasa care, daca nu este
A PRUDENTA — - x ——
evitatd, poate avea ca rezultat ranirea moderata sau minora.

NOTA NOTA se utilizeaza pentru informatii considerate importante in
legatura cu daunele materiale.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Ghid privind simbolurile

Simbolurile de mai jos pot fi utilizate pe unitate sau pot aparea in documentatia online sau cea
imprimata.

Simbol Nr. de referinta | Titlu simbol Descriere

Indica faptul ca se impune precautie la
operarea dispozitivului sau comenzii din

. apropierea locului simbolului sau faptul ca
ISO 7000-0434A Atentie o . o
situatia curenta impune atentie din partea

operatorului sau o actiune din partea lui
pentru a evita consecintele de nedorit.

Prezentare generala 4 FMO05-365A
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Simbolul
pericolului de

Atentie, risc
de

Identifica echipamentul, de exemplu, sursa de
alimentare care prezinta risc de electrocutare.

A electrocutare electrocutare

Atentie, Indica faptul ca elementul marcat poate fi
1ISO 7000-0535 suprafata fierbinte si ca nu trebuie sa fie atins fara

fierbinte masuri de precautie.
. Indica faptul ca elementul marcat poate fi
Suprafata L L L
) ANSI o fierbinte si ca nu trebuie sa fie atins fara

N fierbinte v

masuri de precautie.

T ]. ISO 7000-0790

Cititi manualul

Indica necesitatea citirii manualului sau fisei

1ISO 7000-1641

de operare | operatoruluiinainte de utilizare.
Identifica locatia in care este stocat manualul
Manualul de | operatorului sau identifica informatii asociate
operare; cu instructiunile de operare. Indica

proceduri de
operare

necesitatea luarii in calcul a instructiunilor de
operare cand se utilizeaza dispozitivul sau
comanda apropiata de locul simbolului.

1ISO 7010-P003

Interzis cu foc
deschis; Se
interzice
prezenta
focului,
surselor de
aprindere
deschise sia
fumatului

Interzice fumatul si toate formele de foc
deschis

Prezentare generala
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Indica faptul ca obiectul este greu si ca
ANSI Obiect greu | necesita asistenta mecanica sau aportul mai
multor persoane la ridicare.

Material Va avertizeaza privind prezenta materialelor
ISO 7010-W021 ) . . .
inflamabil inflamabile.

@ - Apa fierbinte | Va avertizeaza privind prezenta apei.

Nu incalziti N . « L
- .| Nu aplicati direct caldura pe sonda termica.
sonda termica

Impamantati | V& avertizeaza privind riscul de electrosocuri

unitatea n cazul neimpamantarii corecte a unitatii.
< € Directivele CE Produsul respecta cerintele directivelor
Uniunii Europene aplicabile ale Uniunii Europene.
® " Acest produs respecta standardele de
Certificare CSA CSA o R o
certificare CSA in Statele Unite si Canada.

067 Tncepand cu 16 august 2005, directiva pentru

deseuri de echipament electric si electronic

Directiva DEEE Respectd | (DEEE) a intratin vigoare pentru Uniunea

RoHS Europeana. Produsele noastre au fost

evaluate in conformitate cu aceasta directiva

Prezentare generala 6 FMO05-365A
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Utilizare prevazuta

Prezentare generala

LOVFriteuza deschisa

Titlu simbol Descriere

(DEEE). De asemenea ne-am analizat
produsele pentru a stabili daca respecta
directiva pentru restrictionarea substantelor
periculoase (RoHS) si ne-am reproiectat
produsele asa cum este necesar pentru
conformare. Pentru a continua conformarea
cu aceste directive, aceasta unitate nu trebuie
eliminata ca deseu municipal nesortat. Pentru
eliminarea adecvata, va rugam sa va adresati
celui mai apropiat distribuitor Henny Penny.

Pentru a evita daunele materiale sau corporale, cititi
manualul de utilizare inainte de a instala, opera sau
depana acest echipament. Pastrati acest manual intr-
un loc adecvat, pentru a putea fi consultat ulterior.

Pentru a evita arsurile grave, nu deschideti supapa
de golire in timp ce cuva este sub presiune. Lasati
presiunea sa scada la presiunea atmosferica.

Deschiderea supapei de golire a cuvei permite
uleiului sa curga prin scurgerea inferioara. Pentru a
evita arsurile, asigurati-va ca aveti o tava de
colectoare sau un céarucior pentru a capta uleiul
fierbinte.

Risc de arsura
Pentru a evita arsurile, nu permiteti amestecarea apei
cu uleiul de prajit.

Risc de arsura
Pentru a evita arsurile, nu miscati friteuza cat mai are
ulei fierbinte.

7 FM05-365A
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Nu supraincarcati cosul si nici nu asezati produse cu
A AVE RTIZAR E continut extrem de umiditate in acesta.

-3 Ibs. (1,4 kg.) este cantitatea maxima de produs per

cuva unitara.

-11/2Ibs. (0,68 kg). este cantitatea maxima de

produs per cuva compartimentata.

Nerespectarea acestor instructiuni poate avea ca

rezultat deversarea uleiului din cuva, ceea ce poate

produce arsuri grave, ranirea personalului, incendiu

si/sau avarierea bunurilor.

Acest aparat nu este construit pentru a fi utilizat de
A AVERTIZARE catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale sau carora le lipsesc
experienta si cunostintele daca nu li s-a asigurat
supravegherea sau instruirea in legatura cu utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabila cu
siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca
acestia nu se joaca cu aparatul, nu 1l curata si nu
realizeaza operatiuni de intretinere asupra acestuia.

Pentru a evita ranirea, aparatele trebuie sa fie
A AVERTIZARE deconectate de la alimentarea electrica in timpul

curatarii sau intretinerii.

o Pentru a preveni deteriorarea echipamentului,
A P RU D E N TA contaminarea alimentelor sau ranirea, acest aparat
' nu trebuie curatat niciodata cu unelte de curatare cu
jet de apa sau abur.

o e Temperatura maxima de functionare pentru
A P RU D E NTA friteuzele noastre este de 105 °F (40,5 °C
' * Umiditatea maxima de functionare a
friteuzelor noastre este de 93%.

OBSERVATIE: Unitatea nu este destinata productiei continue in masa, de
exemplu, in fabrici. in timpul utiliz3rii, presiunea sunetului in aer la
emisia ponderata in A este sub 70 db(A). Acest aparat este
destinat utilizarii comerciale in bucétariile restaurantelor,
brutariilor, spitalelor etc.

Prezentare generala 8 FMO05-365A
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OBSERVATIE: Folositi intotdeauna protectii de detensionare pentru cabluri.
Montati cablul electric care v-a fost pus la dispozitie : prin urmare,
daca protectia de detensionare cedeazj, firele L1, L2, L3 si N
trebuie s& se tensioneze si s& cedeze primele. Tn cazul in care
cablul electric furnizat sau unul existent se deterioreaza, nu il
folositi, ci inlocuiti-1 cu un cablu electric bun. Pentru evitarea
pericolelor, cablul electric trebuie inlocuit de catre producator,
agentul sau de service sau persoane cu calificare similara.

OBSERVATIE: Pentru curatare, s-a prevazut ca acest aparat sa fie mutat. Aparatul
trebuie prevazut cu conexiuni flexibile pentru legarea echipotentiala
si conectarea la servicii cum ar fi alimentarea cu energie electrica,
alimentarea cu apa, alimentarea cu gaz si alimentarea cu abur,
astfel incat aparatul sa poata fi deplasat in directia necesara pentru
curatare, la o distanta nu mai mica decat dimensiunea aparatului in
directia de miscare plus 500 mm, fara ca acele conexiuni flexibile sa
se tensionate sau sa fie supuse solicitarilor.

OBSERVATIE: ntretinerea recomandata trebuie efectuats pentru a asigura
functionarea sigura si continua a unitatii. Consultati instructiunile
de operare pentru Henny Penny.

OBSERVATIE: Intretinerea adecvata creste, de asemenea durata de viata utild a
aparatului si uleiului, ceea ce reduce costurile de operare pe
durata de viata. In plus, uleiul rece creste posibilitatea aparitiei
unui val de fierbere si a incendiilor din cauza temperaturii de
aprindere scazute a uleiului. Temperatura uleiului nu trebuie sa
depaseasca 450° F (230° C).

NOTA: Unitatea nu trebuie operati utilizand un cronometru extern sau un sistem de control
de la distanta
Acestea sunt instructiunile Henny Penny supuse controlului versiunilor, destinate modelului :
model LVE 300
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Capitol 2 Instalare

Despachetare

Pericol de soc
A AVE RTIZARE Pentru a evita daunele materiale, nu utilizati

instrumente perforante in timpul despachetarii.

Obiect greu

A AVE RTIZARE Aveti grija cand deplasati friteuza pentru a impiedica
ranirea personalului. Friteuza cantareste aproximativ:
302 Ibs (137 kg) pentru cuve pline si 317 Ibs (144 kg)
pentru cuve despicate441 Ibs (200 kg) pentru cuve
pline si 472 Ibs (214 kg) pentru cuve separate528 Ibs
(240 kg) pentru cuve pline si 606 Ibs (275 kg) pentru
cuve separate702 Ibs (319 kg) pentru cuve pline si
758 Ibs (344 kg) pentru cuve separate

OBSERVATIE: Orice deteriorare pe timpul transportului trebuie notata in prezenta
agentului de livrari si semnata anterior plecarii sale.

OBSERVATIE: Pentru a evita deteriorarea echipamentului, scoateti tava filtrului
inainte de a lua unitatea de pe palet.

4

Taiati si indepartati benzile metalice de la cutia de carton.

Indepértati cornierele ambalajelor.

Instalare 11 FMO05-365A
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4. Daca este cazul, taiati folia stretch infasurata pe cutia cu palet si scoateti-o prin partea
superioara a capacului friteuzei.
5. Taiati si scoateti benzile de metal care tin friteuza pe palet si luati friteuza de pe palet.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Specificatii

Dimensiuni friteuza

M l;mun:nm;l lLIﬁULJﬁUUﬁULIﬁU] [
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3110 in (790 mm) 46.70 in {1186 mm) 62.20 in {1560 mm) 32.94 in (B37 mm)

Greutati brute

Unitara 441 Ib. 528 Ib. 702 Ib.

200 kg. 240 kg. 319 kg.

Compartimentata 472 b. 606 Ib. 758 Ib.
214 kg. 275 kg. 344 kg.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Selectarea amplasarii

Risc de arsura

A AVE RTIZARE Pentru a preveni ranirea, instalati si echilibrati
friteuza in functie de instructiunile din manual.
Chingile de fixare pot fi folosite pentru stabilizare.

o Pericol de incendiu
A P RU D E NTA Pentru evitarea incendiilor, zona de sub friteuza nu va

fi folosita pentru stocarea produselor aprovizionate.

Instalare 12 FMO05-365A
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Pericol de incendiu
A AVE RTIZARE Pentru a evita vatamarile corporale si incendiile:

instalati aparatul conform distantelor minime de
siguranta descrise in manual; nu pulverizati aerosoli
n apropierea aparatului in timpul utilizarii. Instalati
friteuza deschisa conform distantei minime de
siguranta fata de toate materialele combustibile.

Locatia corecta a aparatului este foarte importanta pentru functionare, viteza si confort. Alegeti o

locatie plana pentru aparat; astfel asigurati functionarea corecta, inclusiv acoperirea cu ulei a

produsului. Alegeti o locatie care va asigura incarcarea si descarcarea usoare, fara a ingradi
ansamblul final pentru comenzile de alimente. Operatorii au constatat ca prin prajirea de la crud la
produs finit si pastrarea produsului in incalzitoare asigura un serviciu rapid si continuu. Friteuza

trebuie sa aiba alaturi mese pentru asezarea sau scoaterea produselor. Un nivel maxim de eficienta

se obtine prin

operarea in linie dreapta, adica crud pe o parte si produs finit pe cealalta parte.

Ansamblul comenzilor poate fi deplasat la o parte cu doar mica pierdere a eficientei.

Distante

Lateral

2in. (51 mm) fatd de materiale combustibile sau alte echipamente producatoare de
caldura, in caz contrar nu este necesara distantarea.

Spate

6 in (152 mm) pentru debitul de aer, racorduri.

Fata

30in (762 mm) pentru scoaterea tavii filtrului.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Echilibrarea friteuzei

Risc de arsuri/risc de incendiu
A AVERTIZARE Pentru a evita daunele corporale sau materiale,

urmati instructiunile de echilibrare; in caz contrar, se
poate produce deversarea uleiului.

Pentru functionarea corecta, asezati la nivel friteuza de la o parte la cealalta si din fata in spate.

Folositi nivela pe zonele plane din jurul gulerului cuvei, pe mijloc, apoi utilizati o cheie reglabila

pentru a regla rotilele.

Instalare

13 FM05-365A
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Asigurarea unei ventilatii corecte

OBSERVATIE: Ventilatia trebuie sa se conformeze codurilor locale, statale si
nationale.
Consultati-va cu departamentul local de pompieri sau cu
autoritatile cladirii.
The fryer should be located with provision for venting into adequate exhaust hood or ventilation
system to permit efficient removal of steam exhaust and frying odors. The exhaust canopy must be
designed to avoid interference with the operation of the fryer. Consult a local ventilation or heating
company to help in designing an adequate system.
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Cerinte electrice

Asigurati-va ca operatorul poate verifica daca stecarul este

A AVE RTIZARE scos este decuplat de la alimentarea electrica, din toate
punctele de acces din jurul friteuzei, pentru a preveni
ranirea in timpul intretinerii friteuzei.

Pericol de soc
A AVE RTIZAR E * Aceasta unitate trebuie impamantatd adecvat

si in siguranta, in caz contrar pot rezulta
electrocutari. Consultati normele electrice
locale pentru procedurile corecte de
impamantare sau, in absenta acestor norme,
Codul electric national, ANSI/NFPA nr. 70,
editia curenta. Tn Canada, toate conexiunile
electrice se vor realiza in conformitate cu
CSA C22.1, Codul electric canadian, Partea
1 si/sau codurile locale.

* Pentru evitarea socurilor electrice, acest
dispozitiv trebuie echipat cu un intreruptor de
circuit exterior care va deconecta toti
conductorii neimpamantati. Comutatorul
principal al acestui aparat nu deconecteaza
toti conectorii din linie.

* S-ar putea sa fie deja cuplat cablul de
alimentare la unitate, sa fie comandata ca
accesoriu sau sa fie furnizat la instalare.
Consultati placuta tehnica pentru a stabil
alimentarea electrica corecta.

(NUMAI PENTRU ECHIPAMENT CU MARCAJ CE!)
A AVE RTIZARE Pentru prevenirea pericolului datorat electrocutarii,
acest dispozitiv trebuie legat la alte dispozitive sau
suprafete metalice care pot fi atinse din imediata
apropiere a acestui dispozitiv cu un conductor de
legatura echipotential. Acest dispozitiv este echipat
cu o borna echipotentiala in acest scop. Borna
echipotentiald este marcata cu urmatorul simbol.

Instalare 15 FMO05-365A
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Simbolul impamantarii echipotentiale

Pentru a evita electrocutarea sau daunele materiale,
A AVERTIZARE deconectati alimentarea electrica fnainte de

instalarea sau depanarea echipamentului. Instalarea

trebuie sa fie efectuatd de un tehnician calificat.

Opritor pentru cablu

Fixati surubul de ancorare la cladire folosind practicile acceptate in constructii.

Friteuzele cu roti conectate permanent trebuie montate cu traseu flexibil si opritor de cablu atunci
cand sunt montate in Statele Unite ale Americii. Sunt disponibile orificii in cadrul posterior al
friteuzei pentru fixarea opritorului cablului la friteuza. Opritorul cablului nu impiedica rasturnarea

friteuzei.

Unitatile CE necesita o dimensiune minima a firului de 6 mm care va fi legat la blocul de borne.
Daca este folosit un cablu electric flexibil, acesta trebuie sa fie de tipul HO7RN.

OBSERVATIE: Se recomanda ca Tn circuitul friteuzei sa se foloseasca un
dispozitiv de protectie pentru curent nominal de 30 mA, cum ar fi
intreruptorul de circuit pentru curent rezidual (RCCB) sau
intreruptorul pentru circuitul de defectiune la impamantare (GFCI).
Cablurile de alimentare trebuie sa fie rezistente la ulei, sa aiba o
izolatie flexibila si sa& nu fie mai usoare decét cele din
policloroprenul obisnuit sau alte cabluri sintetice echivalente cu
izolatie de elastomer.

Instalare 16 FMO05-365A
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Unitatile utilizate in afara Statelor Unite nu pot fi expediate cu cablul de alimentare atasat la unitate
din cauza diferitelor norme de cablare. Friteuzele sunt cablate din fabrica pentru 200, 240, 380 si
415 volti, 3 faze, 50 Hertzi. In interiorul friteuzei este montat un bloc de borne care permite cablarea.
Consultati placuta tehnica montata pe partea interioara a usii din stanga pentru a stabili cerintele
electrice pentru friteuza, a se vedea Figura 2-4 Locatia placutei tehnice, pagina 9. Consultati
normele electrice locale pentru procedurile corecte de impamantare sau, in absenta acestor norme,
consultati Codul electric national, ANSI/NFPA nr. 70 (editia curentd). Fiecare cuva are propriul
ansamblu de cablu de alimentare. Un intrerupator de deconectare separat, omnipolar, cu sigurante
sau intreruptoare de capacitate adecvata trebuie montat intr-un loc accesibil intre friteuza si sursa
electrica. Intrerupatorul de deconectare trebuie instalat in conformitate cu normele nationale si
locale. Trebuie sa fie realizat dintr-un conductor izolat din cupru, cu valorile nominale de 600 V si
90°C. Pentru distante mai mari de 50 de picioare (15,24 m), folositi cablul cu dimensiunea mai mare
imediat urmatoare. Unitatile CE necesita o dimensiune minima a firului de 6 mm care va filegat la
blocul de borne. Se recomanda ca in circuitul friteuzei sa se foloseasca un dispozitiv de protectie
pentru curent nominal de 30 mA, cum ar fi intreruptorul de circuit pentru curent rezidual (RCCB) sau
intreruptorul pentru circuitul de defectiune la impamantare (GFCI). Cerintele electrice pentru fiecare

friteuza se gasesc pe partea interioara a usii din stanga.

208 3 60 14,0 39,4 3+G
240 3 60 14,0 34,2 3+G
220/380 3 50/60 14,0 243 3NG
230/400 3 50/60 14,0 243 3NG
2407415 3 50/60 14,0 24,3 3NG

Instalare 17 FMO05-365A
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Instalarea si pornirea

Atat instalarea, cat si instruirea initiala pentru noua friteuza sunt realizate de distribuitorul Henny
Penny din zona dvs. Instalarea este realizata de obicei imediat inainte de instruirea initiala si
include urmatoarele etape, dar nu numai:

* Asigurarea eliminarii ambalajelor din tava colectoare si friteuza.

» Stergerea si clatirea fiecarei cuve, eliminandu-se lichidele dupa curatare.

* Asamblarea tavii colectoare.

* Umplerea manuala a fiecarei cuve cu ulei.

* Montarea unui nou sistem JIB sub cuva principala.

» Efectuarea configurarii comenzilor.

* Testarea fiecarui sistem din friteuza.

Comenzile ecranului tactil trebuie sa fie configurate la prima pornire. Configurarea comenzilor este

realizata de distribuitorul dvs. local Henny Penny in timpul instalarii friteuzei. Configurarea

comenzilor este necesara si in cazul inlocuirii unei comenzi sau al resetarii la comenzile din fabrica.

Nota: optiunile de mai jos pot fi accesate si modificate din meniul Settings (Setari).

Optiunile pot fi oricand schimbate in General Settings (Setari generale). Daca doriti sa configurati o

noua comanda sau o comanda care necesita resetarea la valorile din fabrica, urmati aceste etape:
1. Treceti intrerupatorul electric principal in pozitia ON (PORNIT). Se afiseaza mesajul Hello.

2. Pentru aincepe, atingeti cercul care pulseaza pe ecranul de comanda.

Hello

Tap below to set up the fryer

3. Atingeti si setati Language (Limba) in functie de preferinte, apoi atingeti Next (inainte) (->)
pentru a continua.
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4.

10.

11.

12.

13.

Atingeti Serial Number (Numar de serie) si apoi folositi tastatura de pe ecran pentru a-I
introduce. Numarul de serie se afla in interiorul usii, pe placuta tehnica. Daca numarul de
serie se afiseaz4 automat, atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Sistemul detecteaza automat Well Set Up (Configurare compartimentare), iar setarile se
afiseaza cu verde. Trebuie sa remediati si sa corectati doar setarile afisate cu rosu. Atingeti
Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si alegeti-va regiunea, apoi atingeti Next (inainte (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Time Settings (Setari timp) in functie de preferinte, apoi atingeti Next
(Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Date Settings (Setari data) in functie de preferinte, apoi atingeti Next
(Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Temperature Units (Unitati temperatura) in functie de preferinte, apoi
atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Home Screen Layout (Aspect ecran principal) dintre Classic (Icon list)
(Clasic (Lista pictograme)) sau Gallery Carousel (Galerie (Carusel)) si atingeti Next
(Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Screen Brightness (Luminozitate ecran) in functie de preferinte, apoi
atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Nota: cu cat este mai mare setarea de luminozitate, cu atat scade durata de viata utila a
afisajului.

Atingeti si setati Dispose Configuration (Configuratie eliminare) in functie de preferinte,
apoi atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Oil Configuration (Configuratie ulei) in functie de preferinte, apoi atingeti
Next (Inainte) (->) pentru a continua.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Atingeti si setati Express Filter Alerts (Alerte filtrare expres) in functie de preferinte, apoi
atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Daily Maintenance Filter Alert (Alerta filtru intretinere zilnica) in functie de
preferinte, apoi atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Filter Tracking Mode (Mod urmarire filtru) in functie de preferinte, apoi
atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Deep Clean Alert (Alerta curatare in profunzime) in functie de preferinte,
apoi atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua.

Atingeti si setati Volume (Volum) in functie de preferinte, apoi atingeti Next (Inainte) (->)
pentru a continua.

Atingeti si setati-va parola (cea din fabric este 1234), apoi atingeti Next (Inainte) (->)
pentru a continua.

Atingeti Create Food Item (Creare preparat) sau Import Food Items (Importare preparate),
apoi atingeti Next (Tnainte) (->) pentru a continua.

Nota: aveti si optiunea Skip (Omitere) (->) a acestei etape; o veti putea relua mai tarziu.
Atingeti Get Started (Incepere). Se afiseaza Fill from (Umplere din).

Nota: aveti si optiunea de omitere acestei etape; veti putea reveni ulterior la ea daca
atingeti Later (Mai tarziu) (->).

Atingeti Bulk Fill (Umplere vrac) sau Manual Fill (Umplere manuala) si umpleti friteuza cu
ulei, apoi atingeti Next (Inainte) (->) pentru a continua. Se afiseazd Set Up Complete
(Configurare finalizata). Comanda este repornita si trece pe ecranul Preheat (Preincalzire).

Instruirea initiala

Prin instruirea initiala, ne asiguram ca dvs. si echipa intelegeti modul de operare si intretinere a

friteuzei.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Capitol 3 Operatiune
Prezentare generala a componentelor

Configuratia modelului

Modelele de friteuza au una, doua, trei si patru cuve, iar mai jos este prezentata una cu doua cuve.
Fiecare model ofera combinatii de cuva unitara (1) si compartimentata (2).

06180024F
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Componente pentru functionare

1 Suport cos Sustine cosul friteuzei si previne frecarea cu elementul de
incalzire.

2 Cos friteuza Se utilizeaza la plasarea produsului in uleiul de gatit.

3 Element deincalzire | Transfera energia in ulei, incalzindu-l. Elementii de

incalzire se rabateaza, simplificand astfel curatarea cuvei.

4 Instrument de ridicare| Instrument utilizat la ridicarea si sustinerea elementilor de
a elementilor de incalzire, simplificand curatarea cuvei.
incalzire

5 Resetari comenzi (nu | Reseteaza o comanda fara a decupla alimentarea intregii
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Articol Nume Descriere
apar in imagine) friteuze.

6 Locas pentru Zona in care se depoziteaza capacele de protectie
capacele de protectie | nocturna in timpul functionarii.
nocturna

7 Tava filtrului Elimina firimiturile si impuritatile din ulei in timpul filtrarii.

8 Motorul filtrului Pompeaza ulei in timpul filtrarii.

9 Raft JIB Sustine sistemul JIB (sistem cu bidon).

10 JIB (nu este inclus) Asigura debitul de ulei la sistemul de completare
automata. Uleiul proaspat este pompat din JIB cand
nivelul a scazut.

11 Tntrerupator electric Porneste fiecare comanda. incalzirea fiecarei cuve este

principal activata de catre fiecare comanda de pe ecranul tactil.

12 Comanda ecran tactil | Asigura o interfata intre utilizator si cuva.

13 Indicatori de nivel al | Indica nivelul adecvat al uleiului cand acesta se afla la

uleiului temperatura de referinta sau la temperatura camerei.

14 Agatatoare de cosuri | Sustine cosurile in caz de neutilizare sau la golirea

surplusului de ulei din produs.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Umplerea sau adaugarea uleiului

Operatiune

Pentru a evita ranile grave cand turnati ulei incins in
cuva, purtati echipament individual de protectie (EIP)
si aveti grija sa evitati improscarea.

Nivelul uleiului trebuie sa fie intotdeauna deasupra
elementilor de Tncalzire atunci cand friteuza
incélzeste si la indicatoarele de nivel al uleiului
corespunzatoare de pe spatele cuvei. Nerespectarea
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cestor instructiuni poate provoca incendii, arsuri
grave si/sau deteriorarea friteuzei.

o Utilizati ulei lichid de prajit de Tnalta calitate in friteuza
A P RU D E NTA deschisa. Unele uleiuri de calitate redusa au un
' continut de umiditate inalt, care produce spumarea si
suprafierberea.

o Pentru a evita ranile si incendiile, asigurati-va ca
P RU D E N TA uleiul acopera complet elementii de incélzire sau
tuburile arzatorului cu gaz.

Nu eludati ciclul de topire. Tipul de ulei utilizat in friteuza determina nivelul de caldura
aplicata in timpul ciclului de topire. Daca comenzile sunt setate pe Solid, se aplica mai putina
caldura uleiului solid decat daca comenzile ar fi setate la Lichid. Daca uleiul solid este supus
unei incalziri excesive, se genereaza mult fum si un potential incendiu. Adaptati aceasta
setare la tipul de ulei utilizat la momentul respectiv. Cand utilizati ulei solid nou, se
recomanda topirea uleiului solid pe o sursa exterioara fnainte de a pune uleiul in cuva.
ATENTIE!: uleiul solid nu este recomandat, deoarece poate provoca colmatarea si
defectarea pompei.

Volume de ulei

LOV 300-301Ib.sau 151

Umplerea manuala a cuvei

Fiecare cuva are doua gradatii indicatoare de nivel. Gradatia superioara de umplere (1) indica
nivelul adecvat al uleiului la temperatura de referinta. Gradatia inferioara de umplere (2) indica
nivelul adecvat al uleiului la temperatura camerei. Cand umpleti o cuva goala cu ulei la temperatura
camerei, umpleti pana la centrul gradatiei inferioare de umplere (2). Pe masura ce uleiul se
incalzeste, se dilata si atinge gradatia superioara de umplere (1).
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Functionarea de baza

Tn continuare, v& vom prezenta o zi tipica in care se utilizeaz friteuza.

Respectati instructiunile de mai jos pentru a evita
PERlCOL deversarea uleiului din cuva, ceea ce poate produce
arsuri grave, raniri, incendiu si/sau daune materiale.

* Pentru a proteja uleiul cand friteuza nu este utilizata imediat, ea trebuie oprita.

* Pentru prajirea alimentelor in crusta de pesmet este necesara filtrarea pentru
mentinerea uleiului curat. Se vor colecta frecvent firimiturile din ulei pe tot parcursul
zilei, iar acesta trebuie sa fie filtrat bine o data pe zi.

+  Eliminati uleiul dac4 pe afisaj apare ,CHANGE OIL SOON (SCHIMBATI ULEIUL IN
CURAND)” sau dac3 uleiul prezinti semne de spumare sau genereaza fum excesiv.

*  Mentineti uleiul la nivelul adecvat pentru gatit. Verificati si umpleti rezerva de ulei pe
tot parcursul zilei.

* Nu supraincarcati cosurile i nici nu asezati produse cu continut extrem de umiditate
in acestea.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Completarea cu ulei
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Nivelul uleiului trebuie sa fie intotdeauna deasupra
A AVE RTIZAR E elementilor de incalzire atunci cand friteuza

incélzeste si la indicatoarele de nivel al uleiului

corespunzatoare de pe spatele cuvei. Nerespectarea

cestor instructiuni poate provoca incendii, arsuri
grave si/sau deteriorarea friteuzei.

Friteuza ofera si o functie de completare automata, cu care nivelul uleiului este verificat si completat
automat pe parcursul zilei pana la gradatia de umplere, folosindu-se sistemul cu bidon JIB (Jug-in-
Box). Completarea automata se activeaza la cateva secunde intre ciclurile de preparare, cand alte
cuve nu sunt supuse filtrarii. In cazurile in care JIB este gol sau cand ciclurile de preparare se
desfasoara continuu, fara pauza, pe perioade lungi de timp, nivelul uleiului din cuva poate scadea.
Tn acest cazuri, puteti pompa rapid uleiul din JIB in cuva cu meniul Oil & Filter (Ulei si filtru).

https://hennypennylov.com/LVE300/

Tnlocuirea sistemului JIB (Jug in Box)

Cand sistemul JIB s-a golit sau cand pe afisaj apare mesajul CHECK JIB (Verificare JIB), inlocuiti
bidonul JIB gol cu unul nou.
Retineti: s-ar putea ca la unele locatii sa se foloseasca pungi BIB (Bag-in-Box), nu bidoane JIB
(Jug-in-Box). Nu este o problema, deoarece tubul JIB de pe friteuza se ajusteaza si se potriveste cu
ambele dimensiuni JIB frecvent utilizate, dar si dimensiunile BIB frecvent intalnite. Pentru a inlocui
JIB, urmati aceste instructiuni:
1. Deschideti usa din fata JIB. Scoateti bidonul JIB gol de sub friteuza.
2. Scoateti tubul JIB.
3. Eliminati bidonul JIB gol.
4. Deschideti noul JIB si scoateti complet sigiliul de hartie sau aluminiu, eliminandu-I.
Nota: nu permiteti ca sigiliile de hartie sau aluminiu sa cada in JIB, deoarece pompa JIB se
poate bloca sau se poate defecta.
Introduceti tubul JIB in noul bidon JIB pana ce ajunge la fund, apoi fixati capacul pe duza.
Glisati noul bidon JIB pe raftul JIB, apoi inchideti usa.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Efectuarea verificarii preliminare zilnice a friteuzei

Pentru a evita intreruperile din timpul zilei de lucru, efectuati aceasta verificare preliminara zilnica
fnaintea pornirii friteuzei:

1. Scoateti si depozitati capacele de protectie nocturna.

2. Asigurati-va ca uleiul se situeaza la nivelul corect in fiecare cuva.

3. Verificati nivelul uleiului din JIB. Inlocuiti JIB dac& s-a golit.
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4. Asigurati-va ca tava colectare este curata, uscata si corect asamblata cu un nou element
filtrant.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Depozitarea capacelor de protectie nocturna

Tnainte de a utiliza o cuva, scoateti si depozitati capacele de protectie nocturnd. Pe unitatile cu 3 si 4
cuve, capacele de protectie nocturna pot fi depozitate sub cuva din capatul din dreapta al friteuzei.
Nota: daca se utilizeaza numai unele cuve, capacele de protectie nocturna pot ramane pe cuvele la
care incalzirea a fost dezactivata. Capacele de protectie nocturna sunt un accesoriu optional al
friteuzei, utilizat la acoperirea cuvelor in caz de neutilizare. Acestea contribuie la reducerea oxidarii
uleiului si tin agentii de contaminare aerieni departe de ulei. Capacele de protectie nocturna sunt
recomandate si la procedura de curatare in profunzime pentru acoperirea cuvelor adiacente.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Pornirea friteuzei

Dupa efectuarea verificarii preliminare zilnice a friteuzei, porniti friteuza de la intrerupatorul electric
principal. Dupa aproximativ 15 secunde, se afiseaza ecranul Preheat (Preincalzire). Totusi,
incalzirea fiecarei cuve ramane dezactivata pana ce nu atingeti butonul Preheat (Preincalzire) pe
fiecare comanda de pe ecranul tactil.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Preincalzirea uleiului

Aveti optiunea de a porni unele cuve sau toate cuvele friteuzei.
1. Daca doriti sa porniti incalzirea unei cuve anume, atingeti Preheat (Preincalzire).
Nota: temperatura de referinta a uleiului este variabila si poate fi schimbata pentru
alimente.

2. Verificati daca ati umplut cuva cu ulei pana la gradatia inferioara de pe spatele cuvei, apoi
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atingeti Yes (Da) pentru a continua. Cuva se preincalzeste.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Informatii ulei

Atingeti pictograma informativa pentru ulei daca doriti informatii detaliate despre uleiul din cuva. In
cazul cuvelor compartimentate, veti vedea doua pictograme informative. Pictograma din stdnga sus
prezinta informatii despre uleiul din cuva sténga, iar cea din dreapta sus, informatii despre uleiul din
cuva dreapta.

Qil Info

19:00 12/31/1969

350°F

O Tmprsiure Sot Powt

1 Oil filter percentage (Procentaj Durata de viata ramasa a uleiului panala o
filtru ulei) noua filtrare.

2 Oil temperature (Temperatura  Temperatura curenta a uleiului.
uleiului)

3 Previous dispose (Eliminarea  Ora si data ultimei eliminari a uleiului din
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anterioara) aceasta cuva.

4 Buton Express Filter (Filtrare Initiati o filtrare expres pentru a readuce
expres) procentajul filtrului la 100%.

5 Previous filter (Filtrare Data si ora cand s-a efectuat ultima filtrare in
anterioara) aceasta cuva.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Prepararea alimentelor

Respectati instructiunile de mai jos pentru a evita
PERl COL deversarea uleiului din cuva, ceea ce poate produce
arsuri grave, raniri, incendiu si/sau daune materiale.

* Pentru a proteja uleiul cand friteuza nu este utilizata imediat, ea trebuie oprita.

*  Pentru prajirea alimentelor in crusta de pesmet este necesara filtrarea pentru
mentiinerea uleiului curat. Se vor colecta frecvent firimiturile din ulei pe tot parcursul
zilei, iar acesta trebuie sa fie filtrat bine o data pe zi.

+  Eliminati uleiul dac# pe afisaj apare ,CHANGE OIL SOON (SCHIMBATI ULEIUL iN
CURAND)” sau dac3 uleiul prezinti semne de spumare sau genereaza fum excesiv.

* Mentineti uleiul la nivelul adecvat pentru gatit. Verificati si umpleti rezerva de ulei pe
tot parcursul zilei.

* Nu supraincarcati cosurile i nici nu asezati produse cu continut extrem de umiditate
in acestea.

Risc de incendiu
A AVERTIZARE  Pentrua evita incendiile:

*  Asigurati-va nu sunt loviti elementii de
incalzire de catre cosuri.

* Nu exercitati presiune pe elementii de
incalzire.

Impactul cu elementii de incalzire poate provoca mutarea sau intinderea bobinelor si implicit un
incendiu.

Preparati alimentele in friteuza dupa cum urmeaza:
1. Tncércati alimentul in cosul friteuzei.

2. Odata ce cuva s-a preincalzit, atingeti cuva in care doriti sa efectuati prepararea.
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Cook on Left Side Cook on Right Side

3. Coborati cosul friteuzei in ulei.

4. Atingeti cronometrul de pornire. Indicatorul cronometrului rosu se pune in miscare

Cook in Right Side

Nuggets

5. Daca ciclul cronometrului are activata alerta de agitare si aceasta s-a declansat, ridicati
cosul din partea de jos a cuvei si agitati-l pentru a desprinde alimentele unele de altele,
apoi asezati la loc cosul in ulei.
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SHAKE ALERT

6. Odata ce cronometrul rosu expira si se emite alerta, ridicati cosul din ulei si asezati-l in
agatatoare pentru a permite scurgerea surplusului de ulei.

7. Atingeti cronometrul pentru a opri alerta.

Cook in Right Side

https://hennypennylov.com/LVE300/

Prepararea cu cronometru unic

Cand preparati alimentele, friteuza va va anunta nu numai cat timp a ramas din preparare, ci si
aproximativ cate preparari mai puteti realiza pana ce va fi necesara filtrarea expres. in continuare
veti gasi o prezentare a ecranului de preparare cu cronometru unic.
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1 Informatii ulei

2 Informatii preparare

3 Inel de stare a filtrului de
ulei

4 Inel stadiu preparare

https://hennypennylov.com/LVE300/

LOVFriteuza deschisa

Procentaj filtru ulei. Atingeti si tineti pentru a
vedea temperatura actuala a uleiului.

Durata ramasa, precum si numele preparatului.

O prezentare vizuala a procentajului filtrului de
ulei. Inelul este galben compact cand
procentajul filtrului de ulei este egal cu 100%. Se
solicita filtrarea expres cand inelul dispare si
atinge 0%.

Acest inel se umple si indica cat ati parcurs din
ciclul de preparare.

Pornirea cronometrului pentru cuva unitara

Cuvele unitare au doua cronometre pe comanda cu ecran tactil; unul pentru cosul din stanga, iar

altul, pentru cel din dreapta.

1. Atingeti Cook (Preparare) pe Left Side (Stéanga), apoi selectati un aliment. Cronometrul

porneste.

2. Atingeti Cook (Preparare) pe Right Side (Dreapta), apoi selectati un aliment. Cronometrul

porneste.

Nota: puteti porni un singur cronometru, apoi puteti atinge in sectiunea opusa pentru a porni un

cronometru la alt cos.

Operatiune
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Pornirea cronometrului pentru cuva compartimentata

Cuvele unitare dispun de patru cronometre pe care le puteti accesa din comanda ecranului tactil:
doua pentru cuva din stanga si doua, pentru cea din dreapta.

* Pentru a porni un cronometru unic pe stanga sau pe dreapta, atingeti fila pentru partea
stdnga sau dreapta si apoi selectati preparatul dorit.

* Pentru a porni un al doilea cronometru pentru cuva compartimentata din stanga sau din
dreapta, atingeti si tineti pe latura aferenta a ecranului tactil, selectati preparatul, iar al
doilea cronometru de cuva compartimentata este pornit.

De exemplu, imaginea din stanga prezint trei cronometre care numara invers. Daca ati dori sa
adaugati un alt cronometru la cuva din dreapta, atingeti si tineti pe latura dreapta, selectati un alt
preparat si un alt cronometru se va afisa pentru partea dreapta. Astfel, veti putea avea 3 sau 4
cronometre care numara invers simultan, un scenariu potrivit daca utilizati cosuri pe sfert.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Oprirea cronometrului
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Pentru a opri un ciclu de preparare, atingeti orice punct din imaginea preparatului, apoi atingeti
pictograma de oprire.

. Filter - 830/0

MNuggets

https://hennypennylov.com/LVE300/

Repetarea cronometrului

Dupa incheierea unui ciclu de preparare, pe afisaj va aparea o pictograma de repetare a prepararii
deasupra produsului gatit anterior. Pentru a repeta un ciclu de preparare, atingeti pictograma de
repetare de pe imaginea preparatului. Pentru a selecta un alt preparat, glisati la stdnga sau la
dreapta si se vor afisa preparatele disponibile.
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Preparat incompatibil

Acestea sunt alimente blocate, care necesita schimbarea temperaturii uleiului inaintea prepararii.
Daca atingeti un aliment incompatibil, se deschide un afisaj care va anunta ca uleiul trebuie sa se
incalzeasca sau sa se raceasca pana atinge o noua valoare de referinta.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Gestionarea uleiului

Risc de arsura
A AVE RTIZARE Pentru a evita arsurile, urmati mesajele de pe ecran

pentru filtrarea expres si filtrarea zilnica.

Nerespectarea procedurilor de filtrare expres si filtrare zilnica poate provoca acumularea de
firimituri si reziduuri pe fundul cuvei friteuzei, provocénd improscarea uleiului in afara.
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Pe masura ce uleiul din friteuza se deterioreaza, el genereaza produse derivate care altereaza
aroma si textura alimentelor. Exista un ,interval optim” al uleiului, in care procesul de degradare se
afla in cei mai buni parametri. Acest interval optim poate fi extins printr-o gestionare corecta a
uleiului. Aceasta sectiune va va ajuta sa intelegeti functiile de gestionare a uleiului din friteuza.
Unele dintre ele sunt explicate in aceasta sectiune, iar altele contin trimiteri prin linkuri catre alte
sectiuni. Toate aceste functii va ajuta sa imbunatatiti calitatea si consecventa produselor, reducand
totodata costurile provenite din consumul de ulei.

1. Preheat Mode (Mod preincalzire): protejeaza uleiul prin pornirea si oprirea in impulsuri a
incalzirii, pana ce temperatura atinge 180 °F (82 °C).

2. Express Filter (Filtrare expres): elimina produsele derivate din procesul de prajire, de
exemplu, acumulérile de firimituri, care pot altera uleiul. Tn timpul functionarii normale, dar
si dupa o anumita serie de preparari, membrilor echipei li se solicita sa efectueze o filtrare
expres. In procesul de filtrare expres, membrul echipei trebuie sa colecteze firimiturile de la
suprafata cuvei, ins& apoi, totul este automatizat. in doar 3 minute, friteuza parcurge
singura intregul proces de filtrare expres, inclusiv readucerea uleiului la temperatura
setata. Nu este cazul sa va opriti din preparare in timpul filtrarii expres, deoarece restul
cuvelor pot fi folosite la gatit in timp ce una este filtrata.

3. Automatic Top Off (Completare automata): monitorizeaza nivelurile de ulei din fiecare cuva
si umple automat cuvele cu ulei din JIB. Prin completarea automata se extinde intervalul
optim al uleiului, adaugandu-se regulat ulei proaspat in fiecare cuva.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtrare expres

Risc de arsura
A AVE RTIZARE Pentru a evita arsurile, urmati mesajele de pe ecran

pentru filtrarea expres si filtrarea zilnica.

Nerespectarea procedurilor de filtrare expres si filtrare zilnica poate provoca acumularea de
firimituri si reziduuri pe fundul cuvei friteuzei, provocand improscarea uleiului in afara.

Practici optime: incurajati membrii echipei sa efectueze filtrarea cand li se cere si sa gestioneze
filtrarea in perioadele aglomerate. Astfel, se extinde intervalul optim de utilizare a uleiului si i se
creste si durata de viata.

Pe parcursul zilei, pe masura ce alimentele sunt preparate, firimiturile si alti agenti de contaminare
se aduna in cuva si necesita periodic eliminare cu functia automata Filtrare Expres. Fiecare aliment
din meniu contine o setare cu numarul de alimente respective care pot fi preparate inainte sa fie
necesara filtrarea expres. Cautati in Settings (Setari) > Food Item Settings (Setari alimente) > Enter
Password (Introducere parola) > Manage Food Item (Gestionare aliment) > Food Items (Alimente).
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Nuggets

De exemplu, produsele care lasa mai multe firimituri pe parcursul gatirii necesita de obicei un
numar mai mic pentru aceasta setare, iar produsele care lasa mai putine firimituri au de regula un
numar mai mare la aceasta setare. S-ar putea sa observati ca un interval de 15 preparari intre
filtrarile expres este unul adecvat pentru cartofii prajiti, insa un produs cu mai mult pesmet, precum
»chicken strips”, necesita 8 preparari intre filtrarile expres.
Comanda prin ecran tactil le arata membrilor echipei numarul aproximativ de preparari ramase
naintea filtrarii expres, atat pe baza procentajului ramas din filtrul de ulei, cat si pe baza cercului
galben care indica starea filtrului. Procentajul filtrului este initial de 100% la fiecare cuva, iar, pe
masura ce produsul este preparat, acest procentaj scade. Cand procentajul filtrului atinge 0% la o
cuva oarecare, apare un mesaj de solicitare a filtrarii expres.
Retineti: filtrarea expres poate fi initiata pe calea Settings (Setari) > Oil & Filter (Ulei si filtru) >
Express Filter (Filtrare expres). Oricand se incheie o filtrare expres, starea filtrului de ulei revine la
100%, iar membrii echipei sunt gata pentru urmatoarea perioada aglomerata.
Friteuza va parcurge intregul proces de filtrare expres, readucand si uleiul la temperatura setata in
maximum 3 minute daca tava filtrului este corect intretinuta. Restul cuvelor pot fi utilizate si cand se
desfasoara filtrarea intr-o cuva. Procesul de filtrare expres se imparte in urmatoarele etape:
1. Atingeti Express Filter (Filtrare expres), apoi selectati Filter (Filtrare) pentru a filtra pe loc
sau Later (Mai tarziu) pentru a améana filtrarea si a continua prepararea. Se afiseaza Skim
Vat (Colectare firimituri).
Retineti: daca selectati Later (Mai tarziu), va aparea o pictograma de alerta langa
pictograma cu informatii ulei, iar mesajul Express Filter (Filtrare expres) se afiseaza dupa
fiecare preparare ulterioara, pana ce ati efectuat filtrarea expres.
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2. Utilizati un instrument colector (nu este inclus in furnitura) pentru a scoate firimiturile si
resturile de produs de la suprafata uleiului, apoi confirmati cu Start Filter (Initiere filtrare).
* Drain/Wash (Golire/spalare) - Uleiul se scurge in tava colectoare si este pompat
pentru a elimina firimiturile prin scurgerea deschisa.
* Refill (Reumplere) - Uleiul este pompat in continuare, iar supapa de golire se
inchide, permitand uleiului sa reumple cuva.
* Heating (Incélzire) - Pe masuri ce cuva se umple, se activeaza sistemul de
incalzire, care readuce temperatura la nivelul potrivit prajirii.

3. Dupaincalzire, se afiseaza mesajul Filter Complete (Filtrare incheiata), urmat de ecranul
de preparare. Membrii echipei au posibilitatea de a suspenda fiecare etapa, pe care pot
apoi sa o reia, sau de a opri filtrarea expres. Realizarea filtrarilor expres in perioade
aglomerate: membrii echipei au posibilitatea de a realiza o filtrare expres din timp, cand
friteuzele nu sunt solicitate prea mult, pentru ca filtrarea expres sa nu intrerupa perioadele
aglomerate sau comenzile multiple. De exemplu, daca filtrul de ulei mai are 10% (1 sau 2
preparari ramase) intr-o perioada de preparare mai putin solicitanta, membrul echipei
poate initia anticipat filtrarea expres daca atinge pictograma Oil Info (Informatii ulei), apoi
Express Filter (Filtrare expres).
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Oprirea friteuzei

Nota: daca se anticipeaza ca friteuza nu va fi folosita mai mult timp, asigurati-va ca ati scurs uleiul
din friteuza. Cand sunteti gata sa reporniti friteuza, consultati sectiunea Functionarea de baza.

Oprirea la final de zi le permite membrilor echipei sa-si inceapa ziua urmatoare cu eficienta
maxima. Lista de bifat la oprirea friteuzei:

Efectuati o filtrare zilnica din fiecare cuva.

Scoateti, curatati si reasamblati tava filtrului cu un nou filtru.

Demontati si curatati agatatoarea cosurilor, curatati zona din spatele ei si montati-o la loc.
Treceti intrerupatorul electric principal in pozitia OFF (OPRIT).

Stergeti comenzile de pe ecranul tactil.

Stergeti exteriorul friteuzei, inclusiv panourile laterale, usile si zona din jurul cuvelor.

N o oos N

. Asezati un capac de protectie nocturna pe fiecare cuva (daca este prevazut).
https://hennypennylov.com/LVE300/

Asamblarea tavii filtrului

Risc de arsura
A AVE RTIZARE Pentru a evita arsurile, urmati mesajele de pe ecran

pentru filtrarea expres si filtrarea zilnica.

Nerespectarea procedurilor de filtrare expres si filtrare zilnica poate provoca acumularea de
firimituri si reziduuri pe fundul cuvei friteuzei, provocand improscarea uleiului in afara.

Pericol de alunecare

A AVERTIZARE Pentru a evita ranirea, nu depasiti capacitatea tavii
filtrului (1 cuva unitara sau 2 cuve compartimentate).
Pentru a evita umplerea excesiva a tavii filtrului, goliti
doar 1 cuva o data. Pentru a evita riscul de alunecare,
asigurati-va ca podeaua din jurul echipamentului este
complet curata si uscata.

Tava filtrului elimina acumularile de firimituri si impuritatile din ulei in timpul filtrului. Daca ritmul
filtrarii scade in timpul zilei, s-ar putea sa trebuiasca sa goliti cosul de firimituri si sa razuiti firimiturile
mai mici din filtru. Cand opriti aparatul, scoateti si curatati ansamblul tavii filtrului pentru a va asigura
ca tava colectoare va fi curata a doua zi. De regula, veti efectua aceasta operatiune dupa
incheierea filtrarii zilnice in toate cuvele. Etapele de oprire pentru tava filtrului sunt urmatoarele:
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Tntretinerea tavii filtrului pe parcursul zilei

S-ar putea sa fie necesara o intretinere periodica a tavii filtrului pe parcursul zilei daca uleiul se
pompeaza lent in timpul filtrarii expres. Parcurgeti urmatoarele etape de intretinere pentru a creste
debitul de ulei lafiltrare:
1. Scoateti tava filtrului prin extragere (glisare) de sub friteuza. Racordul mama-tata se
desface.
Scoateti capacul tavii filtrului si cosul de firimituri. Aruncati firimiturile din cosul de firimituri.
Folositi un razuitor de vase sau o paleta si razuiti cu atentie firimiturile mai fine de pe varful
filtrului, aruncandu-le.
Puneti la loc cosul de firimituri si capacul tavii filtrului.
5. Montati la loc tava filtrului sub friteuza si inchideti usa.

Nota: asigurati-va ca racordul tavii filtrului s-a realizat ferm.

Curatarea tavii filtrului

Utilizati o solutie de curatare de uz alimentar pentru friteuze conform normelor sanitare locale. De o
importanta maxima este utilizarea inelelor O si hartiei filtrante de la Henny Penny. Comandati-le de
la tehnician sau distribuitor.
1. Scoateti tava filtrului prin extragere (glisare) de sub friteuza. Racordul mama-tata se
desface.
2. Scoateti inelele O de pe conector, verificati-le si inlocuiti-le dupa caz.
Consultati inlocuirea inelelor O.
3. Dezasamblati tava filtrului, goliti cosul de firimituri si aruncati filtrul.
Spalati si uscati toate componentele tavii filtrului.
Reasambilati tava filtrului in ordinea de mai jos:
a. Asezati sita filtrului (5) in baza tavii colectoare (4).
b. Asezati hartia filtranta (3) deasupra sitei filtrului (5).
c. Asezati greutatea tavii colectoare (6) deasupra hartiei filtrante (3).
d. Asezati captatorul de firimituri (2) deasupra greutatii tavii colectoare (6).
e. Asezati capacul tavii colectoare (1) deasupra bazei tavii colectoare (4).
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6. Montati la loc tava filtrului sub friteuz si inchideti usa. NOTA: asigurati-va c& racordul tavii

filtrului s-a realizat ferm.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Curatarea agatatorii de cosuri

Risc de incendiu
A AVE RTIZARE Pentru a evita incendiile:

* Asigurati-va nu sunt loviti elementii de
incélzire de catre cosuri.
* Nu exercitati presiune pe elementii de
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incalzire.

Impactul cu elementii de incalzire poate provoca mutarea sau intinderea bobinelor si implicit un
incendiu.

Glisati agatatoarea cosurilor in sus si apoi trageti-o spre dvs. pentru a o demonta. Curatati si
agatatoarea cosurilor, si zona din spatele ei, apoi montati-o la loc.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Oprirea friteuzei

La final de zi, aduceti intrerupatorul electric principal in pozitia de oprire. Pentru locatia
intrerupatorului electric principal.

INFO: incalzirea fiecarei cuve si fiecare comanda de pe ecranul tactil se opresc cand aduceti
intrerupatorul electric principal in pozitia de oprire.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Meniul cu setari

Pentru a evita rénirea, nu mutati friteuza sau tava
A AVERTIZARE filtrului cand contin ulei fierbinte. Tava filtrului trebuie

sa se afle cat mai in spate posibil sub friteuza, iar

capacul trebuie sa se afle pe pozitie. Asigurati-va ca

orificiul din capac se aliniaza cu golirea inainte de a o
deschide.

Risc de arsura
A AVERTIZARE Pentru a evita arsurile, urmati mesajele de pe ecran

pentru filtrarea expres si filtrarea zilnica.

Nerespectarea procedurilor de filtrare expres si filtrare zilnica poate provoca acumularea de
firimituri si reziduuri pe fundul cuvei friteuzei, provocand improscarea uleiului in afara.
Fila cu setari se afla in coltul din stdnga jos al ecranului principal. Setarile va permit sa adaugati noi
preparate, sa efectuati filtrari, sa inchideti incalzirea fiecarei cuve etc. Glisati in sus sau in jos in
meniul cu setari pentru a vedea toate optiunile disponibile.
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Volum

Mutati glisorul la nivelul de volum dorit. Daca mutati glisorul spre dreapta, se creste volumul din
fiecare comanda. Daca mutati glisorul spre stanga, se reduce volumul din fiecare comanda.

< Volume

https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtru ulei

Meniul Oil & Filter (Ulei si filtru) ofera toate optiunile de filtrare a uleiului, de umplere cu ulei si de
eliminare a uleiului. Atingeti optiunea dorita, apoi urmati mesajele de pe ecran aferente sarcinii.
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Nuggets

https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtrare expres

Aceasta optiune Express Filter (Filtrare expres) din meniul Oil & Filter este utilizata in perioadele de
preparare mai putin aglomerate, cand procentajul filtrului de ulei este unul mic, ea permitandu-va sa
va pregatiti de perioadele aglomerate. Oricand efectuati filtrarea expres, chiar si cand procentajul
filtrului nu este la 0%, procentajul filtrului de ulei revine la 100%.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtrare zilnica

Filtrarea zilnica este similara cu filtrarea expres. Si totusi, procedura de filtrare zilnica asigura o
curatare mai buna a cuvei. Ea contine si pasii de frecare a cuvei si clatire a cuvei. Include si optiuni
de repetare a ciclului de spalare. Aceasta procedura se va efectua o data pe zi in scopul eliminarii
acumularilor si reziduurilor de pe lateralele cuvei si fundul ei. Filtrarea zilnica poate fi efectuata in
perioadele fara prajire, insa e realizeaza de regula la final de zi. Etapele filtrarii zilnice sunt explicate
mai jos:
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10.

11.

Filter Complete

Purtati echipament individual de protectie (EIP).

Din meniul Oil & Filter (Ulei si filtrare), atingeti Daily Filter (Filtrare zilnica), apoi colectati
firimiturile.

Dupa ce ati incheiat colectarea, atingeti Start Filter (Initiere filtrare).

Drain (Golire): uleiul este golit in tava filtrului. Dupa golire, se afiseazad mesajul Scrub Vat
(Frecare cuva).

Ridicati elementii de incalzire cu instrumentul de ridicare a elementilor pentru a freca
lateralele si fundul cuvei cu peria in L si peria cu maner rezistenta.

NOTA: acordati o atentie deosebita curatarii organelor de prindere de pe cadrul elementilor
de prindere, pentru a va asigura ca nu raman acumulari in buzunarele suruburilor.

Pentru a continua, coborati elementii de incalzire si atingeti butonul de pornire dupa
incheierea frecarii.

OBSERVATIE: folositi doar perii la frecarea elementilor de incalzire si a lateralelor si
fundului cuvei; in caz contrar, elementii si/sau cuva pot suferi deteriorari.

Wash (Spalare): se pompeaza ulei pentru a elimina firimiturile si reziduurile in scurgere.
Odata ce spalarea s-a incheiat, efectuati Repeat Wash (Repetare spalare) daca este
necesara o curatare mai temeinica sau optati pentru Start Rinse (Initiere clatire) daca doriti
sa continuati.

Rinse (Clatire): supapa de golire se inchide si uleiul umple cuva, apoi este eliminat din ea
prin clatire. Se deschide iar scurgerea pentru golirea uleiului.

Atingeti Repeat Rinse (Repetare clatire) pentru a clati iar sau Start Polish (Initiere
purificare) pentru a continua.

Nota: puteti folosi peria cu capul in L si peria cu maner rezistenta pentru a desprinde
firimiturile si reziduurile in etapa de clatire.

Polish (Purificare): ciclul de purificare este asemanator unui ciclu de spalare extins. Ciclul
de purificare implicit este setat la 5 minute. in acest interval, uleiul este pompat in cuva, iar
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12.
13.

14.

supapa de golire ramane deschisa. Aceasta filtrare extinsa purifica uleiul prin eliminarea
particulelor mici si agentilor de contaminare, uleiul parcurgand repetat filtrul. Dupa 5
minute, incepe automat etapa de reumplere.

Refill (Reumplere): supapa de golire se inchide, iar cuva se umple cu ulei.

Dupa ce ati incheiat, selectati Start Heat (Initiere incalzire) pentru a continua pana la
urmatoarea etapa sau Skip Heat (Omitere incalzire) pentru a mentine cuva oprita.

Heating (Inc&lzire): temperatura uleiului este incalzita pana ce se atinge iar temperatura de
referinta. Se afiseaza ecranul de preparare.

Nota: cand filtrarea s-a incheiat, veti vedea o bifa langa fiecare etapa, care va indica
finalizarea ei.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Golireain tava

Optiunea Drain to Pan (Golire in tava) ii permite utilizatorului sa goleasca uleiul din cuva in tava

colectoare. Apoi, uleiul raméane in tava pana ce utilizatorul selecteaza o optiune (actioneaza o

comanda) de umplere. Aceasta etapa este utila la eliminarea obiectelor cazute in cuva sau daca

este necesar service-ul pentru unul dintre componentele din cuva.

1.
2.

Atingeti DRAIN (GOLIRE) si se va deschide scurgerea.
Atingeti COMPLETE (TERMINAT) odata ce s-a golit uleiul. Se afiseaza Fill Vat From
(Umplere cuva din).
Cand sunteti gata sa pompati uleiul inapoi in cuva, veti avea la dispozitie urmatoarele
selectii:

* Drain Pan (Tava colectoare)

e Bulk (Vrac)

* JIB

* Manual Fill (Umplere manuala)
Nota: atingeti mereu Drain Pan (Tava colectoare) pentru a va asigura ca s-a golit tava
colectoare.
Odata ce ati selectat Drain Pan, atingeti si tineti pe FILL (UMPLERE) pana ce uleiul este
pompat integral din tava colectoare, apoi atingeti DONE (TERMINAT).
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4 Drain to Pan

Tap DRAIN to drain oil into pan

DRAIN

https://hennypennylov.com/LVE300/

Eliminare

Optiunea Dispose Qil (Eliminare ulei) ofera doua posibilitati de eliminare a uleiului din cuva. Atingeti

pictograma cu metoda de eliminare dorita si urmati mesajele pentru a elimina uleiul. Cele doua

optiuni de eliminare sunt prezentate mai jos:

n

N o g ko

Drain Pan (Tava colectoare): uleiul este golit in tava, iar apoi este eliminat din ea cu un
sistem de aspiratie extern.

Cart (Cos): atingeti Cart, apoi scoateti tava colectoare goala.

Deschideti capacul de pe ODS (disponibil separat).

Introduceti ODS sub friteuza, asigurandu-va ca stutul de golire se aliniaza cu deschiderea
din ODS.

Atingeti Ready (Gata) dupa montare.

Odati ce uleiul s-a golit, atingeti Complete (Incheiat).

Trageti ODS de sub friteuza.

Tnchideti si incuiati capacul pentru a efectua transportul.

Selectati una dintre optiunile Drain Pan (Tava colectoare), Bulk (Vrac) sau Manual Fill
(Umplere manualad) pentru a reumple cuva.

Selectati Done (Terminat) dupa ce ati incheiat.
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Dispose the oil to

https://hennypennylov.com/LVE300/

Umplerea cuvei

Optiunea Fill Vat (Umplere cuva) ofera patru optiuni de umplere a cuvei cu ulei. Atingeti pictograma
cu metoda de umplere dorita si urmati mesajele pentru a umple cuva cu ulei. Veti avea la dispozitie
patru optiuni de umplere:

* Drain Pan (Tava colectoare): atingeti Drain Pan, apoi atingeti si tineti pe Fill (Umplere)
péana ce s-a golit tava colectoare. Selectati Done (Terminat) dupa ce ati incheiat.

* Bulk (Vrac): optiunea va fi disponibila intr-o lansare de software viitoare.

» JIB: atingeti JIB, apoi atingeti si tineti pe Fill (Umplere) pentru a umple cuva din JIB daca
doriti sa intelegeti mai bine cum functioneaza indicatorii de umplere. Selectati Done
(Terminat) dupa ce ati incheiat.

* Manual Fill (Umplere manuald): turnati manual uleiul dintr-un sistem JIB in cuva. Atingeti
Done (Terminat) cand s-a umplut. Nota: pentru a castiga timp, utilizati optiunea Manual Fill
(Umplere manuala) pentru a umple o cuva goala cu ulei in locul optiunii mai lente, in care
ati umple intreaga cuva din JIB.
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Fill vat from

https://hennypennylov.com/LVE300/

Setari pentru preparate

Optiunea Food ltem Settings (Setari preparate) va permite sa creati, sa editati si sa reordonati
preparatele. Atingeti Food Item Settings (Setari preparate), tastati codul 1234 si se vor afisa
urmatoarele trei optiuni:
* Manage Food Items (Gestionare preparate):
» Editarea unui preparat
* Copierea unui preparat
* Stergerea unui preparat
* Food Item Order (Ordine preparate)
* Create Food Item (Creare preparat)
https://hennypennylov.com/LVE300/

Gestionarea preparatelor
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Nuggets

Pictograma de ascundere: preparatele nu figureaza pe ecranul
principal odata ce sunt ascunse.

Pictograma de editare: atingeti pentru a edita un preparat existent.
Pictograma de copiere: atingeti pentru a copia un preparat existent.

Pictograma de stergere: atingeti pentru a sterge un preparat existent.

Editarea unui preparat

Editarea unui preparat va permite sa schimbati o setare sau mai multe pentru un preparat existent.

Urmati aceste etape pentru a edita un preparat:

1.

I

Selectati Settings (Setari) > Food Item Settings (Setari preparate), tastati codul 1,2,3,4 apoi
selectati Manage Food ltems (Gestionare preparate).

Selectati preparatul pe care doriti sa- editati, apoi atingeti pictograma de editare.

Atingeti setarea pe care doriti sa o editati.

Atingeti Done (Terminat) dupa fiecare modificare a unei setari.

Repetati pasul anterior daca doriti sa schimbati o alta setare.

Atingeti Save (Salvare) pentru a va salva modificarile.

Copierea unui preparat

Copierea unui preparat va ofera o metoda simpla de a crea un preparat cand setarile noului

preparat sunt similare setarilor unui preparat existent.
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1. Selectati Settings (Setari) > Food ltem Settings (Setari preparate), apoi tastati codul

1,2,3,4.

Selectati Manage Food ltems (Gestionare preparate).

Atingeti un preparat, apoi atingeti pictograma de copiere.

Va aparea o copie a preparatului, care va avea aceeasi denumire; totusi, va avea si cifra

»2" la coada pentru a va arata care dintre preparate este o copie.

5. Daca doriti sa modificati copia, atingeti-o apoi atingeti pictograma de editare.

Stergerea preparatelor

Prin stergerea unui preparat, acesta va fi complet eliminat din memoria comenzii. Exista doua

metode prin care puteti sterge preparatele: fie stergeti unul, fie stergeti mai multe simultan.

» Daca doriti sa stergeti doar unul, procedati astfel:

1.

4.
5.

Selectati Settings (Setari) > Food Item Settings (Setari preparate), apoi tastati
codul 1,2,3,4.

Selectati Manage Food ltems (Gestionare preparate).

Atingeti un preparat, apoi atingeti pictograma de stergere. Se afiseaza mesajul
»Are you sure you want to delete?, Cancel or Delete” (Sigur doriti sa stergeti?
Anulati sau Stergeti).

Atingeti Delete (Stergere) pentru a elimina complet preparatul din comanda.
Atingeti Cancel (Anulare) pentru a reveni la etapa anterioara.

* Daca doriti sa stergeti mai multe preparate, procedati astfel:

1.

4.
5.

Tncepeti din meniul Food ltem (Preparat), apoi selectati Settings (Setéri) > Manage
Food Items (Gestionare preparate).

Atingeti pictograma de stergere din coltul din stanga jos, apoi selectati toate
preparatele pe care doriti sa le stergeti. Va aparea o bifa pe fiecare preparat
selectat.

Odata ce ati operat selectiile, atingeti pictograma de stergere din coltul din stadnga
sus. Se afiseaza mesajul ,Are you sure you want to delete?, Cancel or Delete”
(Sigur doriti sa stergeti? Anulati sau Stergeti).

Atingeti Delete (Stergere) pentru a elimina complet preparatul din comanda.

Atingeti Cancel (Anulare) pentru a reveni la etapa anterioara.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Food Item Order (Ordine preparate)

Alegeti cum doriti sa se afiseze preparatele pe ecranul principal. Selectati una dintre aceste trei

optiuni.

Operatiune
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Food Item Order

Choase how you want the food items to display on the

home screen

Alphabetical Order

Most Recently Cooked

Most Frequently Cooked O

Alphabetical Order (Ordine Preparatele se afiseaza in ordine alfabetica, de la stanga la
alfabetica) dreapta.

Most Frequently Cooked Preparatele se afiseaza cu de la cele mai frecvent preparate la
(Cele mai frecvent preparate) cele mairar preparate, de la stdnga la dreapta.

Most Frequently Cooked Preparatele se afiseaza cu cele mai frecvent preparate in
(Cele mai frecvent preparate) sténga si cu acel preparat care nu a mai fost gatit de catva
timp in dreapta.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Create Food Item (Creare preparat)

Nota: meniul Food ltem Settings (Setari preparate) contine Manage (Gestionare), Order (Ordine),
Create (Creare) si Import Food Items (Import preparate).
Pentru a crea un nou preparat, navigati la Settings (Setari) > Setari preparat > Create New
Food Item (Creare preparat nou).
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1. Atingeti Create New Food ltem (Creare preparat nou).

2. Atingeti Set pentru a selecta Cooking Time (Durata preparare), apoi atingeti Done
(Terminat).

3. Atingeti Set pentru a selecta Cooking Temperature (Temperatura preparare), apoi
atingeti Done (Terminat).

4. Atingeti Next (nainte) (->).

Cooking Time & Temperature

5. Atingeti numarul de langa Cooking Cycles Until Filter (Cicluri de preparare pana la
filtrare).

6. Derulati pentru a selecta numarul de cicluri in care se poate prepara acest
preparat inainte de afisarea mesajului de solicitare a filtrarii expres, apoi atingeti
Done (Terminat).

7. Atingeti Show (Afisare) pentru a accesa Advanced Options (Optiuni avansate),
apoi atingeti Options (Optiuni) si selectati setarile Optional (Optionale). Consultati
Advanced Cooking Parameters (Parametri de preparare avansati) pentru detalii.

8. Atingeti Hide (Ascundere), apoi Next (inainte) (->).
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Pentru a adauga o alerta de agitare, atingeti comutatorul pentru a vedea setarile

de alerta de agitare.

Atingeti Set langa Activate Alert At (Activare alerta la).

Glisati in sus sau in jos pentru a selecta momentul cand se va declansa alarma, in

functie de durata ramasa pe cronometru. De exemplu, daca aveti un ciclu de

preparare de 3:00 si doriti sa setati o alarma de agitare care sa se activeze dupa
30 de secunde, setati durata Activate Alert (Activare alerta) la 2:30.

Pentru a adauga o a doua alerta de agitare, repetati pasii 9-11.

Atingeti Done (Terminat), apoi Next (Inainte) (->).

Shake Alert

14. Daca doriti sa adaugati un cronometru pentru calitate, atingeti butonul glisant

pentru a vedea timpul.
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15. Atingeti si setati timpul, apoi atingeti Done (Terminat).
16. Atingeti Next (Inainte) (->).

Quality Timer

10 Minutes

17. Pentru afisarea preparatului in cuva (comanda), atingeti butonul glisant pentru
Show on Vat (Afisare in cuva).
18. Atingeti Next (Inainte) (->).

Show Food ltem on Vat?

Show en Vat

19. Pentru a alege o imagine a preparatului, atingeti Choose image (Alegere imagine).
Nota: aceasta etapa va permite sa selectati o imagine a preparatului.
* Choose from images (Alegere din imagini) va permite sa selectati o
imagine existenta din comanda.
* Download an image (Descarcare imagine) va permite sa selectati o
imagine pe care o aveti pe o unitate USB.
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20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.
28.
29.
30.
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Atingeti Choose from images (Alegere din imagini), atingeti pentru a selecta o
imagine, apoi atingeti OK.

Pentru a descarca o imagine, atingeti pictograma de deasupra textului Download
an image (Descarcare imagine).

Introduceti unitatea USB, apoi atingeti OK pentru confirmare.

Glisati in sus sau in jos pentru a selecta imaginea dorita din unitatea USB. Atingeti
imaginea pentru a o selecta, apoi atingeti OK.

Atingeti Change image (Schimbare imagine) pentru a reveni si selecta o alta
imagine.

Atingeti Next (Inainte) (->).

Food Image

Denumiti preparatul prin introducerea denumirii cu ajutorul tastaturii de pe ecran.
Nota: lungimea maxima a denumirii preparatelor este de 50 de caractere.
Atingeti Done (Terminat) pentru a continua.

Consultati setarile preparatului.

Daca doriti sa schimbati o setare, atingeti-o si efectuati modificarea.

Atingeti Save (Salvare) pentru a stoca preparatul si a incheia.
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Review Food Item

Nuggets

Until Fitter

https://hennypennylov.com/LVE300/

Parametri de preparare avansati

Urmatoarea lista prezinta setarile avansate destinate crearii unui preparat.

Advanced Cooking Parameters

10 >

110 M

Full Heat Time Seconds

Load Compensation Ajusteaza durata de preparare pe baza volumului de

(Compensare volum) preparare. Compensarea volumului incetineste prepararea,
permitand ca volumele mai mari sa raméana in preparare mai
mult decat cele standard si reduce timpul de preparare pentru
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LC Ref. Temperature
(Temperatura referinta
compensare volum).

Full Heat (Incalzire maximé)

PC Factor

Operatiune

LOVFriteuza deschisa

volumele mai mici, care se vor gati mai rapid decéat cele
standard. Daca o setati pe 0, compensarea volumului este
dezactivata. Cu cat este mai mare numarul aferent acestei
setari, cu atat cronometrul va evolua mai lent cand
temperatura uleiului scade sub setarea LC Ref Temperature
(Temperatura referinta compensare volum). Pentru a activa
compensarea volumului, atingeti Set, apoi glisati in sus sau in
jos pentru a selecta compensarea volumului in intervalul O-
60. Atingeti Done (Terminat) pentru a continua.

Temperatura de referinta pentru calculele compensarii
volumului. In general, aceasts setare trebuie fixata pe
temperatura medie a uleiului cand se prepara un volum
standard cu compensarea volumului setata la 0 (oprit).
Pentru a activa aceasta setare, atingeti Set, apoi glisati in sus
sau in jos pentru a selecta valoarea dorita pentru LC Ref.
Temperature (Temperatura referintd compensare volum) (se
rotunjeste la cea mai apropiata temperatura). Atingeti Done
(Terminat) pentru a continua.

Mentine incalzitoarele la 100% in intervalul de 0-60 de
secunde, imediat ce cronometrul a fost declansat pentru
acest preparat. incalzirea maxima permite anticiparea
scaderii temperaturii uleiului, cadnd produsul este lasat in ulei
pentru prima data. Pentru a activa aceasta setare, atingeti
Set, apoi glisati in sus sau in jos pentru a selecta numarul de
secunde destinat incalzirii maxime. Atingeti Done (Terminat)
pentru a continua.

(Factor de control al impulsurilor) Nu permite ca temperatura
uleiului sa depaseasca temperatura de referinta in timpul
prepararii. Incélzitoarele sunt la 100% cand temperatura
uleiului se afla la temperatura de referinta sau sub ea, minus
setarea PC Factor. De exemplu, daca PC Factor este setat
pe 3, iar valoarea de referinta a acestui preparat este de 350
°F, incalzitoarele sunt reglate la 100% cand temperatura
uleiului scade la 347 °F sau mai putin. Odata ce temperatura
uleiului atinge 348 °F, incalzirea la 100% se dezactiveaza, iar
incalzirea este pornita si oprita in impulsuri pentru a readuce
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temperatura uleiului la 350 °F. Pentru a activa aceasta
setare, atingeti Set, apoi glisati in sus si in jos pentru a
selecta setarea dorita pentru PC Factor in intervalul 0-60.
Atingeti Done (Terminat) pentru a continua.

Informatii

Meniul cu informatii ofera date, precum si posibilitatea de a exporta valoarea de referinta in scopul
crearii unei copii de rezerva sau al transferarii valorilor de referinta catre alta friteuza. Optiunile
informative sunt urmatoarele:

About This Fryer (Despre aceasta friteuza)

1. Atingeti About This Fryer (Despre aceasta friteuza) pentru a vedea numarul de serie,
configuratia si software-ul friteuzei.

2. Atingeti More Information (Informatii suplimentare) pentru a vedea software-ul specific
unor componente de comanda.

Export

Urmati mesajele pentru a exporta pe o unitate USB valorile de referinta ale preparatelor.
1. Atingeti Export, apoi desfaceti capacul portului USB din fata friteuzei.
2. Atingeti Insert (Inserare), apoi introduceti unitatea USB in port. Fisierul incepe sa se

exporte pe baza comenzii. Se afiseaza Export successful (Export reusit) odata cu
incheierea procesului.

3. Scoateti unitatea USB.
Atingeti OK cand ati terminat.

Help (Ajutor)

Atingeti Help (Ajutor) pentru a cauta tutoriale, de exemplu Instruirea rapida si tutorialul destinat
Asamblarii tavii colectoare. Astfel, beneficiati de instruire exact cand aveti nevoie si nu mai trebuie
sa cautati manualul. Urmatoarele lansari vor contine si mai multe ghiduri de ajutor.

Shutdown Vat (Oprire cuva)

1. Din Settings (Setari), glisati in sus si veti vedea optiunea Shutdown Vat (Oprire cuva).

2. Atingeti-o pentru a opri cuva. Comanda ramane activa, insa incalzirea este dezactivata.

3. Tap to Preheat (Atingeti pentru preincalzire) apare pe ecranul tactil.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Operatiune 60 FMO05-365A


https://hennypennylov.com/LVE300/

Henny Penny LOVFriteuza deschisa

intretinere 61 FMO05-365A



Henny Penny LOV300Friteuza deschisa

Capitol 4 intretinere

Programare lucrari de intretinere

Ca la toate echipamentele pentru servicii alimentare, friteuza deschisa Henny Penny necesita
ingrijire si intretinere adecvate. Tabelul de mai jos arata un rezumat al procedurilor de intretinere
planificata care vor fi realizate de catre operator.

Frecventa Procedura
Zilnic Efectuati o filtrare zilnica din fiecare cuva
Zilnic Curatati tava filtrului, montati un nou element filtrant si lubrifiati

inelele O. NOTA: inlocuiti inelele O daca este cazul.

Zilnic Demontati si curatati agatatoarea cosurilor
Zilnic Curatati si uscati cosurile
Zilnic Curatati si uscati capacele de protectie nocturna, apoi asezati-le

peste cuve pentru a proteja uleiul de impuritati.

Zilnic Curatati exteriorul friteuzei
Zilnic Curatati rotilele
Saptamanal Curatati partea din spate a friteuzei. ATENTIE! Pentru a preveni

ranirea, deconectati alimentarea prin decuplarea cablului electric.

Daca este necesar Eliminati uleiul uzat si inlocuiti cu ulei proaspat

Trimestrial Tnlocuiti inelele O din tava filtrului

Trimestrial Efectuati procedura de curatare in profunzime

Anual Programati interventia de service pentru a efectua intretinerea

planificata conform listei. Contactati distribuitorul.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Proceduri de intretinere

Efectuati urmatoarele activitati de intretinere.
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Pentru a evita ranirea, opriti alimentarea electrica
A AVE RTIZAR E inaintea curatarii echipamentului.

Risc de arsura
A AVERTIZARE Pentru a evita arsurile, utilizati EIP cand filtrati uleiul

sau curatati cuva.

OBSERVATIE: Pentru a evita deteriorarea echipamentului, nu curéatati otelul
inoxidabil cu unelte abrazive, agenti de curatare abrazivi sau
substante chimice corozive.

OBSERVATIE: Utilizati o solutie de curatare de uz alimentar pentru friteuze conform
normelor sanitare locale.

OBSERVATIE: Curatati zilnic periile si ustensilele utilizate pentru curatare si gatit.

Curatarea partii din spate a friteuzei

Extrageti friteuza. Decuplati toate cablurile electrice si curatati grasimea si resturile din lateral si din
spatele friteuzei.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Tnlocuirea inelelor O

Tnlocuiti toate cele trei inele O ale tavii filtrului la fiecare 90 de zile, dupa cum urmeaza:
1. Scoateti tava colectoare.

2. Folositi o surubelnita mica cu cap plat si desfaceti inelele O (1), tragandu-le de pe capatul
tubului.

3. Asezati uninel O (1) in fiecare canelura (aveti trei in total).

Lubrifiati inelele O (1) de pe tubul filtrului cu ulei rece si proaspat.
5. Montati tava filtrului.
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Curatare in profunzime

Procedura de curatare in profunzime elimina depunerile de carbon de pe elementii de incalzire,
lateralele si fundul cuvei. Procedura de curatare in profunzime se va efectua trimestrial. S-ar putea
sa fie necesara o frecventa mai mare, in functie de crusta, tipul de produs gatit si volum.

1. Atingeti Settings (Setari), apoi Deep Clean (Curatare in profunzime).

2. Eliminati uleiul in cuva pe baza mesajelor de pe ecran.

3. Acoperiti cuvele adiacente.

4. Pregatiti tava filtrului: scoateti tava filtrului, apoi componentele interioare ale tavii filtrului
(sita filtrului, greutatea filtrului, cosul de firimituri) si puneti-le deoparte. Puneti capacul tavii
filtrului pe tava filtrului si impingeti-I sub friteuza.

Umpleti cu apa cuva la aproximativ 1” (1,5 cm) deasupra gradatiei superioare.

Selectati imbibare Hot (Cald) sau Cold (Rece).

De retinut ca imbibarea la cald sau rece depinde de tipul de solutie de curatare utilizata in
procedura.

Cititi instructiunile de pe solutia de curatare pentru a vedea ce tip de imbibare sa folositi.
Adaugati cantitatea de solutie de curatare pentru friteuza recomandata de producatorul
solutiei.
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9.

10.

11.

12.
13.
14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.

Initiati procedura. Tn cazul imbibarii la rece, apa sta peste noapte, in cazul imbibarii la cald,
apa este incalzita si se porneste cronometrul.
Dupa imbibare, frecati cuva cu o perie cu maner rezistenta si o perie in L pentru a elimina
acumularile de carbon din cuva friteuzei si elementii de incalzire.
Optati pentru golirea amestecului de apa in tava filtrului sau eliminarea manuala a apei din
cuva. Urmati mesajele de pe ecran pentru a elimina apa.

* Golireain tava filtrului: odata ce s-a scurs apa, scoateti tava filtrului si goliti

continutul intr-un sistem de canalizare aprobat.
» Eliminarea manuala a apei: luati apa cu un recipient si goliti-o intr-un alt recipient
aprobat. Goliti apa colectata intr-un sistem de canalizare aprobat.

Ridicati elementii si frecati cuva.
Clatiti cuva cu apa rece si curata.
Eliminati apa. Puteti fie sa goliti in tava, golind apoi tava colectoare, fie sa scoateti manual
apa si sa o aruncati.
Umpleti din nou cuva cu apa pentru ultima clatire, apoi repetati pasul 10.
Atingeti si tineti Purge (Purjare) pentru a pompa ulei nou prin conducte si a elimina apa din
ele.
Uscati cuva cu servete.
Goliti si uscati cu servete tava filtrului.
Reasambilati tava colectoare cu un nou filtru si introduceti-o sub friteuza.

Umpleti cuva cu ulei.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Mesaje de eroare
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Tn continuare gasiti o lista de coduri de eroare de la F5. Erorile marcate drept critice indica o situatie

care necesita atentie imediata. Pentru a remedia o eroare, aplicati toate masurile de corectie pana

la solutionare. Daca ati luat toate masurile de corectie, iar eroarea persista, luati legatura cu

asistenta tehnica si solicitati ajutor.

Cod de eroare

Cauza posibila

Masura de corectie

JE-4"

LFryer control
overheat”
(Supraincalzire
comanda friteuza)

O sursa de caldura se afla
prea aproape de friteuza.
Ventilatorul de racire din
ansamblul de comanda nu
functioneaza.

* Fieindepartati sursa de
caldura de friteuza, fie
indepartati friteuza de sursa
de caldura.

* Placa de afisaj VIU se
supraincalzeste, resetati
comanda.

¢ Luati legatura cu asistenta
tehnica pentru a beneficia
de ajutor.

»E-5"

"Oil overheat” (Ulei
supraincalzit)

Uleiul din cuva a atins
temperaturi de cel

Daca temperatura efectiva
a uleiului este prea mare,
s-ar putea ca senzorul
termic sa fie acoperit de
pesmet sau produse

¢ Curatati reziduurile de pe
senzorul termic din cuva.

* Efectuati o procedura de
curatare in profunzime.
Astfel, veti permite

,Cannot read
temperature” (Nu se
poate citi
temperatura)

deconectat.

NOTA: senzorii pot suferi
deteriorari daca sunt loviti cu
cosuri sau alte obiecte dure.

putin 400 °F (204 °C) alimentare. desprinderea reziduurilor
* S-aacumulat prea mult posibil formate in jurul

carbon pe senzorul termic, sondelor termice.
deoarece curatarea in
profunzime nu a fost
efectuata in ultimele 3
luni.

~E-6" Senzorul termic este deteriorat sau| Luati legatura cu asistenta tehnica

pentru a beneficia de ajutor.

Depanare
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Cod de eroare

Cauza posibila

Masura de corectie

Folositi perii numai cand curatati
senzorii din cuva.

LE-10"

~Safety sensor
overheat”
(Supraincalzire
senzor de siguranta)
Senzorul de siguranta
la limita superioara al
friteuzei s-a
supraincalzit si s-a

¢ Daca se omit constant
filtrarile expres, senzorul
de siguranta va fi acoperit
de firimituri si se va
supraincalzi.

* Daca nu este prezent ulei
in cuva sau daca nivelul
de ulei se afla sub
senzorul termic, senzorul

* Lasati cuva sa se raceasca
timp de 15 minute. Realizati
filtrarea pentru a indeparta
firimiturile de pe fundul
cuvei. Resetati senzorul de
limita superioara si
asigurati-va ca se
efectueaza filtrari expres
cand vi se cere.

"Drain Valve Closed"
(Supapa de golire
inchisa)

declansat. de siguranta se va * Asigurati-va ca este
supraincalzi. Daca nu s-a umpluta cuva cu ulei, apoi
efectuat curatareain resetati senzorul de limita
profunzime in ultimele 3 superioara.
luni, vor aparea acumulari * Resetati senzorul de limita
de carbon, care vor izola superioara, apoi efectuati
senzorul de siguranta si curatarea in profunzime a
vor provoca cuvei.
supraincalzirea lui.

,E-15” Un obstacol previne deschiderea | Tncercati s& goliti uleiul din cuvé si

supapei de drenare.

sa umpleti iar sau sa filtrati; daca
supapa refuza sa se deschida, luati
legatura cu asistenta tehnica.

,E-18"
,Level Sensor Failure”
(Eroare senzor de

Senzorul de nivel este fie
deteriorat, fie s-a deconectat.
NOTA: senzorii pot suferi

Luati legatura cu asistenta tehnica
pentru a beneficia de ajutor

,0il heating failure”
(Problema incalzire

nivel) deteriorari daca sunt loviti cu
cosuri sau alte obiecte dure.
Folositi perii numai cand curatati
senzorii din cuva.
LE-21" AVERTISMENT! Capacitatea termica a acestei cuve poate fi redusa, iar

produsul poate fi preparat insuficient. Verificati mereu temperatura
produsului inainte de servire; in caz contrar, se pot provoca boli grave.
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ulei)

Cuva incalzeste prea
lent uleiul. Puteti
totusi prepara

Cablul de alimentare nu a
fost impins pana la capat
n priza.

Tensiune scazuta sau

Asigurati-va ca fiecare
cablu de alimentare al
friteuzei este impins pana la
capatin priza.

alimente.
problema cu tensiunea la Contactati un electrician
priza. certificat pentru depanarea
problemelor la priza,
intrerupator sau tensiunea
de alimentare.
LE-22” Cablul de alimentare al Asigurati-va ca fiecare
,Check power supply” cuvei nu este cuplat sau cablu de alimentare al

(Verificati alimentarea
electrica)

Cuva nu se
incalzeste.

nu este impins pana la
capat.

S-a declansat disjunctorul.
Nu exista tensiune la
priza.

friteuzei este cuplat si
impins pana la capatin
priza.

Resetati disjunctorul.

Tn cazul unitatilor cu doua,
trei si patru cuve, efectuati
o verificare rapida prin
schimbarea prizei cu cea
de la alta cuva functionala.
Daca acum cuva se
incalzeste, atunci priza
initiala nu avea tensiune.
Contactati un electrician
certificat pentru depanarea
problemelor la priza,
intrerupator sau tensiunea
de alimentare. Daca ati
schimbat prizele, iar cuva
refuza in continuare sa se
incalzeasca, contactati
asistenta tehnica Henny
Penny.

,E-31”

Acumularea de firimituri

Efectuati o filtrare expres si
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Cod de eroare

Cauza posibila

Masura de corectie

,Heating Elements
Up” (Elementi de
incalzire in sus)

nu permite coborarea
completa a elementului de
incalzire.

+ Incalzitorul nu a fost
impins in jos pana la capat
dupa filtrarea zilnica.

eliminati acumularea
excesiva de firimituri de sub
incalzitor.

e Apasatifara a forta
elementul de incalzire cu
ajutorul unui cos de
friteuza.

LE-41”

»Controller data loss”
(Pierdere de date
controler)

Eroare de programare.

Opriti si reporniti de la intrerupatorul
principal. Daca persista codul de
eroare, luati legatura cu asistenta
tehnica.

,E-46"

(Eroare de scriere in
memorie)

»,Memory write failure”

Eroare de programare.

Opriti si reporniti de la intrerupatorul
principal. Daca persista codul de
eroare, luati legatura cu asistenta
tehnica.

+E-47" A to D failure”
(Eroare A la D)

Eroare interna de comanda.

Obpriti si reporniti de la intrerupatorul
principal. Daca persista codul de
eroare, luati legatura cu asistenta
tehnica.

,E-48"

~Controller input
failure” (Eroare de
intrare controler)

Eroare sistem intrare.

Opriti si reporniti de la intrerupatorul
principal. Daca persista codul de
eroare, luati legatura cu asistenta
tehnica.

,E-60”

,Filtration board
communication”
(Comunicare placa
filtrare)

Friteuza continua sa
se incalzeasca, insa
nu s-a efectuat
filtrarea sau
completarea.

Eroare la placa AlF, alimentarea
electrica sau eroare de
comunicare.

Obpriti si reporniti de la intrerupatorul
principal. Daca persista codul de
eroare, luati legatura cu asistenta
tehnica.
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,E-70C”

,Drain interlock
failure” (Eroare
interblocare golire)
Nu se poate efectua
filtrarea.

Nu s-a reusit comunicarea cu
supapa de golire.

Luati legatura cu asistenta tehnica
pentru a beneficia de ajutor.

,E-82”

Loelector valve failed”
(Supapa selectoare
este defecta)

Nu se poate efectua
filtrarea si
completarea
automata a cuvelor.

Supapa selectoare nu raspunde.

Opriti si reporniti de la intrerupatorul
principal. Daca persista codul de
eroare, luati legatura cu asistenta
tehnica.

LE-93A”

~Supply tripped”
(Siguranta alimentare
declansata)

Alimentarea electrica a cedat.

Luati legatura cu asistenta tehnica
pentru a beneficia de ajutor.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Ghid de depanare

Sectiune preparare - culoarea produsului nu este cea corecta

A. Produsul este prea
intunecat (unele
loturi).

Acumulari de firimituri sau carbon
care acopera senzorul de
temperatura.

Eliminati temeinic toate
reziduurile de pe senzorul de
temperatura.

Produsele nu au fost eliminate din
cuva imediat dupa declansarea
cronometrului.

Scoateti produsul din cuva cand
se declanseaza cronometrul.

S-a selectat un cronometru incorect

Selectati cronometrul de preparat
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Problema

Cauza posibila

Masura de corectie

pentru preparat.

corect.

Culoare prea
intunecata (toate
loturile).

Temperatura de preparare a fost
setata la un nivel prea ridicat.

Reglati temperatura de preparare
la un nivel mai scazut.

Sonda termica nu este calibrata sau
tensiunea este incorecta.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

Uleiul este prea vechi.

Daca uleiul fumega sau are gust
de ars, schimbati-I.

Uleiul este prea intunecat.

 Daca uleiul fumega sau are gust
de ars, schimbati-I.
» Filtrati uleiul.

« Efectuati procedura de curatare.

Culoare prea deschisa
(toate loturile).

Temperatura de preparare a fost
setata la un nivel prea scazut.

Reglati temperatura de preparare
la un nivel mai mare.

Sonda termica nu este calibrata.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

Incélzire/recuperare lenta a friteuzei.

Consultati eroarea E-21 ,0il
Heating Failure” (Eroare incalzire
ulei).

Culoare prea deschisa
(unele loturi).

Produsul este prea rece. De
exemplu, produsul a fost congelat la
introducerea in ulei, insa politica
magazinului cere decongelarea lui.
Consultati standardele magazinului.

Permiteti decongelarea
produsului inainte de preparare.

Cronometrul preparatorului a fost
initiat inainte de introducerea

produsului in ulei.

Plasati intai produsul in ulei, apoi
lansati cronometrul de preparat
aferent.

S-a selectat un cronometru incorect
pentru preparat.

Selectati cronometrul de preparat
corect.
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Problema

Cauza posibila

Masura de corectie

Ciclul de preparare a fost oprit inainte

sa atinga cronometrul preparatului
valoarea 0:00 si s-a declansat o
alarma.

Lasati produsul in ulei pe intreaga
durata a prepararii.

Dimensiunea incarcaturii este prea
mare.

Coborati in friteuza doar
incarcaturi standard sau cresteti
setarea de compensare a
volumului.

Produsul este uscat.

Se pierde umiditatea naintea
prepararii.

« Folositi un produs proaspat.
* Acoperiti produsul pentru a
reduce evaporarea.

Produsul este gatit excesiv.

Produsele nu au fost eliminate din
cuva imediat dupa declansarea
cronometrului.

Cronometrul de preparat este setat
pe o durata prea lunga.

Reduceti durata cronometrului
pentru acest preparat.

S-a selectat un cronometru incorect
pentru preparat.

Selectati cronometrul de preparat
corect.

Gust de ars.

Miros de ulei ars.

Tnlocuiti uleiul si efectuati o
curatare in profunzime.

Nu se efectueaza filtrarile expres
cand sunt solicitate.

Efectuati filtrarile expres cand vi
se cere.

Nu s-a efectuat filtrarea zilnica.

Efectuati filtrarea zilnica o data pe
zZi.

Elementii de incalzire nu sunt cei
corecti sau tensiunea este
inadecvata.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

Produsul nu este gatit.

Ciclul de preparare a fost oprit inainte

sa atinga cronometrul preparatului
valoarea 0:00 si s-a declansat o

Lasati produsul in ulei pe intreaga
durata a prepararii.
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Problema

Cauza posibila

Masura de corectie

alarma.

Cronometrul de preparat are o
valoare prea scurta.

Prelungiti durata de preparare
pentru acest preparat.

Dimensiunea incarcaturii este prea
mare.

Coboréti in friteuza doar
incarcaturi standard sau cresteti
setarea de compensare a
volumului.

S-a selectat un cronometru incorect
pentru preparat.

Selectati cronometrul de preparat
corect.

Temperatura de preparare a fost
setata la un nivel prea scazut.

Reglati temperatura de preparare
la un nivel mai mare.

Sonda termica nu este calibrata.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

Incalzire/recuperare lenta a friteuzei.

Consultati eroarea E-21 ,0il
Heating Failure” (Eroare incalzire
ulei)

Alimentarea si comenz

ile friteuzei

Cand intrerupatorul
este in pozitia de
pornire, afisajele
ecranului tactil nu
pornesc.

Friteuza este scoasa din priza.

Cuplati toate cablurile de
alimentare din spatele friteuzei si
impingeti stecarele pana la capat.

Disjunctorul friteuzei s-a declansat.

Resetati disjunctorul.

Nu exista tensiune la priza.

Contactati un electrician certificat
pentru depanarea problemelor la
priza, intrerupator sau tensiunea

de alimentare.

Problema electrica sau problema la o
comanda a friteuzei.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.
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Problema

Cauza posibila

Masura de corectie

Ecranul tactil este
pornit, dar nu
raspunde.

Afisajul este inghetat.

Apasati si eliberati resetarea
comenzii (de sub comanda).

Cand intrerupatorul
este in pozitia de
pornire, un singur
afisaj de pe ecranul
tactil nu porneste.

Afisajul nu este alimentat sau
comanda are o problema.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

Sistem de filtrare

Motorul filtrului
functioneaza, dar
pompeaza incet ulei.

Inele O uzate, deteriorate sau
absente.

Tnlocuiti inelele O.

Element filtrant sau hartie filtranta
imbacsite.

Goliti cosul filtrului si razuiti usor
firimiturile din partea lui
superioara. Inlocuiti elementul
sau hartia filtranta o data pe zi.

Element sau hartie filtranta umeda.

Tnlocuiti elementul sau hartia
filtranta cu un filtru uscat

Motorul pompei filtrului
nu functioneaza.

Resetati motorul pompei filtrului.

AVERTISMENT! Pentru a
preveni arsurile provocate de
improscarea cu ulei, aduceti
intrerupatorul principal in pozitia
OFF (OPRIT) inainte de a apasa
butonul de resetare a motorului
filtrului. Lasati motorul filtrului sa
se raceasca timp de 15 minute.
Treceti intrerupatorul principal in
pozitia oprit. Apasati butonul de
resetare rosu

de pe motorul filtrului cu o
surubelnita. Motorul filtrului se
afla deasupra

tavii filtrului. Aduceti
intrerupatorul principal din nou in
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Problema

Cauza posibila

Masura de corectie

pozitia de pornire, apoi, in meniul
Oil & Filter (Ulei si filtru),

testati motorul filtrului prin
umplerea cuvei din tava filtrului.
INFO:

Apasati acest buton cu un varf de
surubelnita, deoarece va va fi
greu sa resetati manual.

Disjunctoarele motorului pompei au
fost declansate

AVERTISMENT! Pentru a
preveni arsurile provocate de
improscarile cu ulei, aduceti
intrerupatorul principal in pozitia
OFF (OPRIT) inainte de a reseta
disjunctoarele motorului pompei.
Treceti intrerupatorul principal in
pozitia oprit. Apasati butoanele
albe al disjunctoarelor aflate in
spatele usii din capatul din stadnga
al friteuzei. Porniti friteuza, apoi,
in meniul Oil & Filter (Ulei si filtru),
testati motorul filtrului

Se aude sunetul
motorului, dar acesta
nu functioneaza.

Conducte infundate sau pompa
infundata.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

S-a folosit grasime solidificata in
friteuza.

Luati legatura cu asistenta
tehnica Henny Penny pentru a
beneficia de ajutor.

IMPORTANT: Nu utilizati grasime
solidificata in friteuza.

Tava filtrului este
introdusa sub friteuza.
Afisajul indica mesajul
Cannot detect drain
pan (Nu se poate

Tava filtrului nu a fost impinsa pana
la capat.

Impingeti tava filtrului pana in
spate.

AVERTISMENT! Risc de arsura!
Tava colectoare poate fi fierbinte.
Purtati manusi rezistente la
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Problema

Cauza posibila

Masura de corectie

detecta tava
colectoare).

caldura si ulei inainte de a muta
tava colectoare.

Cablurile de alimentare din spatele
friteuzei nu permit ca tava colectoare
sa ajunga pana in capat.

Repozitionati cablurile de
alimentare din spatele friteuzei, in
asa fel incat sa nu afecteze cursa
tavii colectoare.

Capacul tavii colectoare nu a fost
instalat pe tava colectoare.

Scoateti tava colectoare, asezati
capacul deasupra tavii
colectoare, apoi montati la loc
tava colectoare sub friteuza.
AVERTISMENT! Risc de arsura!
Tava colectoare poate fi fierbinte.
Purtati manusi rezistente la
caldura si ulei inainte de a muta
tava colectoare.

Defectiune la comutatorul tavii de
golire.

Luati legatura cu asistenta
tehnica pentru a beneficia de
ajutor.

Motorul filtrului
continua sa
functioneze si sa
pompeze bule de aer
cand cuva este plina.
Afisajul indica mesajul
Cannot detect oil level
(Nu se poate detecta
nivelul uleiului).

Acumularile de firimituri si carbon
acopera senzorii de detectare si nivel
din cuva.

Eliminati toate acumularile de
firimituri si carbon de pe toti
senzorii din cuva.

Tava colectoare este goala, insa nu
s-a pompat suficient ulei inapoi in
cuva pentru a ajunge la sonda de
nivel.

Umpleti cuva cu ulei.

Uleiul era rece la filtrare.

Filtrati uleiul la temperatura de
referinta

Uleiul nu se goleste in
timpul filtrarii expres.
Pe afisa apare mesaijul
Is the oil draining? (Se
goleste uleiul?)

Scurgere blocata.

Utilizati peria scurgerii pentru a
impinge firimiturile prin supapa de
golire. Cand uleiul incepe sa se
scurga, scoateti peria scurgerii.

Depanare

77

FM05-365A



Henny Penny LOVFriteuza deschisa

OBSERVATIE: scoateti mereu
peria scurgerii din supapa de
golire cand incepe sa se scurga
uleiul; in caz contrar, supapa de
golire se va inchide peste perie.
Se pot produce deteriorari ale
supapei de golire, care nu sunt
acoperite de garantie.
ATENTIE LA PRACTICILE
OPTIME! Filtrati si colectati
mereu firimiturile din cuva cand vi
se cere, pentru a evita
acumularea lor si infundarea
scurgerii.

Scurgerea nu se deschide. Luati legatura cu asistenta
tehnica pentru a beneficia de

ajutor.
Uleiul raménein tava | Inele O uzate, deteriorate sau Daca exista ulei in tava filtrului, s-
colectoare. absente. ar putea sa fie necesara
Pe afisaj apare Is the eliminarea lui ihaintea parcurgerii
vat filled as shown? acestei etape.
(Cuva este umpluta AVERTISMENT! Risc de arsura!
conform imaginii?) Lasati uleiul sa se raceasca si
Yes/No (Da/Nu) purtati echipament individual de

protectie (EIP), inclusiv manusi
rezistente la ulei si caldura, sort si
masca pentru fata

in timp ce efectuati aceasta
procedura. Nu mutati friteuza sau
tava colectoare a filtrului cat timp
acestea contin ulei fierbinte.
Proiectarea uleiului fierbinte
poate avea ca rezultat ranirea
persoanelor sau arsuri grave.
Tnlocuiti inelele O.
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Element filtrant sau hartie filtranta
imbacsite.

Daca exista ulei in tava filtrului, s-
ar putea sa fie necesara
eliminarea lui inaintea parcurgerii
acestei etape. AVERTISMENT!
Risc de arsura! Lasati uleiul sa se
raceasca si purtati echipament
individual de protectie (EIP),
inclusiv manusi rezistente la ulei
si caldura, sort si masca pentru
fata in timp ce efectuati aceasta
procedura. Nu mutati friteuza sau
tava colectoare a filtrului cat timp
acestea contin ulei fierbinte.
Proiectarea uleiului fierbinte
poate avea ca rezultat ranirea
persoanelor sau arsuri grave.
Goliti cosul filtrului si razuiti usor
firimiturile din partea lui
superioara. Inlocuiti elementul
sau hartia filtranta o data pe zi.

Element sau hartie filtranta umeda.

Daca exista ulei in tava filtrului, s-
ar putea sa fie necesara
eliminarea lui inaintea parcurgerii
acestei etape.

AVERTISMENT! Risc de arsura!
Lasati uleiul sa se raceasca si
purtati echipament individual de
protectie (EIP), inclusiv manusi
rezistente la ulei si caldura, sort si
masca pentru fata in timp ce
efectuati aceasta procedura. Nu
mutati friteuza sau tava
colectoare a filtrului cat timp
acestea contin ulei fierbinte. Pot
rezulta rani sau arsuri grave in
urma contactului cu uleiul incins
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si improscat in afara.
Tnlocuiti elementul sau hartia
filtranta cu un filtru uscat.

Sistemul de completare automata

Cuva nu se
completeaza, desi
exista ulei in bidonul
JIB. Pe afisaj apare
mesajul Is there oil in
the JIB? (Exista ulei in

JIB?) Yes/No (Da/Nu).

Trei tentative nereusite de
completare automata a cuvei.

1. Vedeti daca nu exista reziduuri
la capatul tubului JIB.

2. Asigurati-va ca s-a introdus
tubul JIB in sistemul JIB si ca este
impins pana la fund.

3. Incercati s& umpleti cuva cu Oil
& Filter (Ulei si filtru) > Fill Vat
(Umplere cuva), apoi sa efectuati
Fill from JIB (Umplere din JIB)
pentru a vedea daca incepe sa se
umple cuva.

Nota: pot trece si 20 de secunde
nainte sa se inceapa pomparea
uleiului si eliminarea aerului din
conducte.

Daca nici acum cuva nu se
umple, luati legatura cu asistenta
tehnica pentru a beneficia de
ajutor.

Se continua
completarea cu ulei,
chiar daca este plina
cuva. Pe afisaj apare
mesajul Is there oil in

Acumularile de firimituri/carbon in
jurul senzorilor de temperatura sau
nivel in cuva.

Eliminati toate acumularile de
firimituri si carbon de pe senzorii
din cuva.

Senzorii de temperatura sau nivel

Luati legatura cu asistenta

the JIB? (Exista uleiin | sunt deteriorati. tehnica pentru a beneficia de
JIB?) Yes/No (Da/Nu). ajutor.
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Date de contact asistenta
tehnica:

* telefon:
SUA si Canada: +1-800-417-8405
Global: +1-937-456-8405
* SMS:
+1-937-456-8405
* e-mail: technicalservices@hennypenny.com
» chatlive

Pentru componente, contactati:

* e-mail: partsdepartment@hennypenny.com

Pentru garantie, contactati:

* e-mail: warranty@hennypenny.com
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