FRYTOWNICE

Henny Penny Corp.

Frytownica otwarta - elektryczna
LVE 30X
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Odniesienie (opcjonalnie)

Codzienna konserwacja Model LVE 30X
FR25D01  Filtrowanie

konserwacyjne i

czyszczenie kadzi

frytownicy

Cotygodniowe zadania

konserwacyjne
FR 25W01 Czyszczenie za
frytownica

Czynnosci konserwacyjne raz na

trzy miesiace

FR 25Q01  Sprawdz o-ringi
systemu filtrowania

FR25Q02  Doktadne
czyszczenie

Coroczne zadania konserwacyjne
FR 25A1-T Kontrola
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A\ Zagrozenia

Te ikony ostrzegaja o mozliwym ryzyku zranienia.

Alerty dotyczace sprzetu
Poszukaj tej ikony, aby znalez¢ informacje o tym, jak unikng¢ uszkodzenia
sprzetu podczas wykonywania procedury.

@ Porady

Poszukaj tej ikony, aby znalez¢ przydatne wskazowki dotyczace wykonywania
procedury.
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Filtrowanie konserwacyjne i czyszczenie kadzi

Codziennie FR 25 D01

frytownicy

Dlaczego Oczyszcza kadz z okruchdw i doktadnie filtruje olej, aby przedhuzy¢ jego zywotnos¢
Wymagany czas 5 minut na przygotowanie 10 minut na kadz.

Pora dnia Podczas godzin o niskim wolumenie.

Symbole zagrozen

Narzedzia i czesci

Rekawice Ostona twarzy Fartuch, zaroodporny  Narzgdzie odporne na wysokie temperatury z podktadka  Zestaw McFiltering do Srodek
zaroodporne, uniwersaing i szczotka do detali whbudowanego systemu czyszczacy KAY®
filtrowanie filtrowania, probka QSR Fryer
Cleanser
Roztwor KAY®QSR  Czyste, nasaczone Wiadro, zabrudzone ~ Zlew 3-komorowy - Roztwor Narzedzie Goofer
Heavy Duty $rodkiem dezynfekujacym reczniki KAY® SolidSense™ All-
Degreaser reczniki Purpose Super Concentrate
(APSC)
Procedura

1 Zaléz srodki ochrony osobistej

Nalezy zaktada¢ wszystkie
srodki ochrony osobistej
zatwierdzone przez McDonald
's, w tym fartuch, ostong¢ na
twarz i rekawice zaroodporne.

Goracy olej grozi
powaznymi oparzeniami

2 Sprawdz miske filtra
Upewnij sig¢, ze miska
spustowa filtra i pokrywa
miski sg prawidlowo na
swoim miejscu, a rura filtra
jest szczelnie podiaczona.

Jesli miska spustowa filtra
lub pokrywa miski nie jest
prawidtowo zainstalowana,
zostanie wyswietlony alert.

FMO08-979A

3 Wejdz do menu Oil and Filter
Upewnij sig, ze olej jest
goracy, aby uzyskac najlepsze
wyniki filtrowania. Stuknij
przycisk Settings, a nastgpnie
dotknij, aby wej$¢ do menu Oil
& Filter.

4 Przejdz do opcji Daily
Maintenance Filter
Stuknij Daily Filter, aby
przejs$¢ do procedury Daily
Maintenance Filter.

Ciag dalszy P
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Filtrowanie konserwacyjne i czyszczenie kadzi frytownicy (ciag dalszy)

5 Uruchom filtrowanie codzienne
Postepuj zgodnie z instrukcjami,
aby uruchomi¢ filtrowanie
codzienne.

- W przypadku kadzi
dzielonych wybierz lewa
lub prawg stroneg.

- Zgodnie z instrukcja,
sprawdz kadz, aby usungé
ptywajace okruchy.

- Kliknij Start Filter, aby
spusci¢ olej. Wyswietlony
zostanie ekran oprozniania.

- Dotknij przycisku X, aby
wyjs$¢ z ekranu Daily
Filter i powroci¢ do
normalnego trybu pracy.

6 Podnies elementy
Po spuszczeniu oleju wyjmij
wspornik koszyka i za pomoca
odpowiedniego sprzetu podnies
elementy zawiasowe z kadzi.

Podczas podnoszenia
elementow nalezy uzywac
rekawic zaroodpornych,
poniewaz grozi to
poparzeniem.

Zachowaj ostroznos¢, aby nie
uszkodzi¢ sond gornej granicy
posrodku elementow.

7 Wyszoruj wnetrze kadzi
Przymocuj podktadke do
uchwytu wkitadki Hi-Temp i
zwilz jg za pomoca ttuszczu do
pieczenia. Spryskaj podktadke
srodkiem czyszczacym KAY®
QSR Fryer Cleanser i wyszoruj
$cianki, narozniki i dno
wnetrza kadzi. Uzyj szczotki
do detali Hi-Temp, aby usungé
nagromadzone
zanieczyszczenia z grzatek,
naroznikow i dna kadzi oraz
innych trudno dostepnych
obszarow.

Zachowaj ostroznos¢, aby nie
uszkodzi¢ sond temperatury i
NIE szoruj elementow,
poniewaz panierka moze si¢ do
nich przylepi¢ i przypalié.

KAY®QSR Fryer Cleanser

FMO08-979A
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Spust zakonczony

Po oczyszczeniu kadzi
wyswietlony zostanie
komunikat Drain Complete.

Mycie

Opus¢ grzalki, a nastepnie
stuknij przycisk Start Wash,
Play. Wyswietli si¢ Washing.
Olej zacznie kraz¢ w kadzi.

Mycie zakonczone

Po zakonczeniu cyklu mycia
wyswietlony zostanie
komunikat Wash Complete.
Dostepne sa przyciski

Repeat Wash lub Start

Rinse. Jesli kadZ nie jest
jeszcze czysta, dotknij
strzalki Repeat Wash, a krok
9 zostanie powtorzony.
Plukanie

Jesli kadz jest czysta,

dotknij przycisku Start

Rinse, Play. Wyswietlony
zostanie komunikat

Rinsing. Olej zostanie
przepompowany do kadzi i
ja sphucze.

Plukanie zakonczone

Po zakonczeniu wyswietli si¢
komunikat Rinse Complete z
przyciskami Repeat Rinse lub
Start Polish. Jesli kadz nie jest
jeszcze czysta, dotknij strzatki
Repeat Rinse, a krok 11
zostanie powtorzony.

Polerowanie

Jesli kadz jest czysta, dotknij

przycisku Start Polish, Play, a

olej zacznie krazy¢ przez

system filtrow przez 5 minut.

- Przycisk Skip Polish jest
dostepny, aby mozna
bylo wyjs¢ z etapu
polerowania w
dowolnym momencie
procesu.

- Przejdz do kroku 14.

Uzupelnianie

Po zakonczeniu cyklu
polerowania wys$wietlony
zostanie komunikat Refilling i
kadz zostanie napetniona
olejem.

Ciag dalszy P
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Filtrowanie konserwacyjne i czyszczenie kadzi frytownicy (ciag dalszy)
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Uzupetnianie zakonczone

Po zapetnieniu kadzi

wyswietlony zostanie komunikat

Refill Complete.

- Dotknij przycisku
Start Heat Play, aby
rozpoczaé
podgrzewanie oleju.

- Dostgpny jest rowniez
przycisk Skip Heat, aby
kontynuowac bez
podgrzewania oleju.

Wymien wklad filtra

Otworz drzwiczki, wyciagnij
zespoOt miski spustowej filtra za
pomocg uchwytu na misce
spustowe;.

Miska moze by¢ goraca!
Uzywaj regkawic
zaroodpornych, w
przeciwnym razie moze
dojs¢ do powaznego
poparzenia.

Zdejmij pokrywe miski
spustowej filtra

Podnie$ pokrywe miski z
miski spustowej i odstaw na
bok.

Wyjmij koszyk na okruszki
Podnie$ koszyk na okruszki z
miski $ciekowej. Zetrzyj olej i
okruszki z koszyka na okruszki
i wyrzu¢. Odt6z na bok.

Wyjmij pierscien
ustalajacy wktad filtra
Odt6z na bok pierscien
ustalajacy wktlad filtra.

Wyjmij wklad filtra z miski
Wyjmij wkiad filtra z
miski 1 wyrzu¢ wktad.

FMO08-979A
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Usun dolne sito
Wyciagnij dolne sito z
odstawionej miski.

Wyczys$¢ miske spustowg
W16z wyjete czgscei do 3-
komorowego zlewu, aby
umy¢ je w roztworze KAY®
SolidSense™ All-Purpose
Super Concentrate (APSC) 1
doktadnie sptucz ciepla
wodg. Przed ponownym
montazem pozostaw do
wyschniecia na powietrzu.

KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate
(APSC)

Zamontuj ponownie

Zmontuj ponownie w
odwrotnej kolejnosci,
umieszczajac najpierw dolne
sito w misce filtra, a
nastgpnie nowa wktadke
filtra, pierscien ustalajacy,
pojemnik na okruszki, a
nast¢pnie pokrywe.

Upewnij si¢, ze miska
spustowa, dolne sito,
pojemnik na okruszki i
pierscien ustalajacy sa
doktadnie wysuszone przed
umieszczeniem wktadki
filtracyjnej w misce,
poniewaz woda rozpusci
wktadke filtracyjng

Aktywuj blokade ekranu

Na panelu sterowania
przesun w gore i dotknij
ikony blokady. Ekran
zablokuje si¢ na 10 sekund w
celu wyczyszczenia.

Ciag dalszy »
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Filtrowanie konserwacyjne i czyszczenie kadzi frytownicy (ciag dalszy)

25

26

Roztwor KAY® QSR Heavy Duty Degreaser

Wyczys¢ panel sterowania
Przetrzyj panel sterowania
czystym recznikiem
nasaczonym srodkiem
dezynfekujacym i spryskanym
roztworem KAY®
SolidSense™ All-Purpose
Super Concentrate (APSC).

Nie rozpryskiwaé wody na
elementy sterujace lub wokot
nich, w przeciwnym razie
moze doj$¢ do uszkodzenia
elementu sterujacego.

Wyczys¢é zewnetrzna strone
frytownicy

Wytrzyj zewngtrzng czes¢
frytownicy czystym recznikiem
nasgczonym $rodkiem
dezynfekujacym i spryskanym
roztworem KAY® QSR Heavy
Duty Degreaser. Sptukaj
oddzielnym, czystym
recznikiem nasgczonym
srodkiem dezynfekujacym.

FMO08-979A
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Sprawdz o-ringi miski spustowej filtra

Co trzy miesiace FR 25 Q01

Dlaczego Aby uszczelni¢ rurg miski spustowej i potaczenie hydrauliczne frytownicy, umozliwiajac
prawidlowe ssanie pompy filtracyjne;.

Wymagany czas 5 minut na sprawdzenie i wymiang¢ w razie koniecznosci

Pora dnia Poczatek dnia lub kiedy frytownica nie filtruje.

Symbole zagrozen

Narzedzia

Maty $rubokret Rekawice
plaski zaroodporne

Procedura

1 Wysun miske spustows filtra
Otworz drzwiczki 1 wyciagnij
zespot miski spustowe;j filtra,
uzywajac uchwytu na misce
spustowe;.

Miska moze by¢ goraca!
Uzywaj rekawic
zaroodpornych, w przeciwnym
razie moze dojs¢ do
powaznego poparzenia.

2 Sprawdz o-ringi
Sprawdz wzrokowo o-ringi na
rurze miski spustowe;j filtra
pod katem pekniec lub
przerwania i wymieniaj co
kwartat lub w razie potrzeby.

Awaria o-ringa spowoduje, ze Wymien
pompa filtracyjna nie zwroci
oleju z miski do kadzi podczas
cykli filtrowania.
Dobry

FMO08-980A

3 Zdejmij stare o-ringi

Za pomoca matego
srubokreta z plaska
koncowka podwaz o-ringi i
zdejmij wszystkie 3 z konca
rurki.

Uzywaj tylko zamiennych o-
ringdw zatwierdzonych przez
firm¢ Henny Penny, ktore
beda odporne na wysokie
temperatury.

Zamontuj nowe o-ringi
Nat6z nowe o-ringi na rurke.

Uzyj zimnego oleju do
smazenia, aby wspomoc
smarowanie o-ringow
podczas wymiany.
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Procedura doktadnego czyszczenia kadzi Co trzy miesiace FR 25 Q02

Dlaczego Aby doktadnie wyczysci¢ kadz, usuwajac z niej skarmelizowany olej.
Wymagany czas 1 godzina
15 minut na przygotowanie i uzupehienie
na kadz
Pora dnia Po zamknigciu, jesli nie jest to restauracja  Dla restauracji catlodobowych: Zadanie moze by¢
catodobowa wykonywane po jednej kadzi na raz. Bedzie mozna
obstugiwa¢ klientow za pomoca pozostatych kadzi,
ktore nie sgsiaduja bezposrednio.
Symbole
zagrozen
Narzedzia i czesci
Rekawice Oslona twarzy Fartuch, zaroodporny ~ Wiadro zaroodporne Narzedzie odporne na wysokie temperatury z KAY® QSR Heavy
zaroodporne podktadka uniwersalna i szczotka do detali Duty Degreaser
Reczniki papierowe - Zlew 3-komorowy Dzbanek ze stali Narzedzie Goofer
- Roztwor KAY® SolidSense™ nierdzewnej o
All- Purpose Super Concentrate  pojemnosci % galona
(APSC)
Procedura
1 Wykonaj cykl filtrowania 2 Przykryj kadzie
Aby uzyskac najlepsze Przykryj pobliskie kadzie,
wyniki procesu doktadnego aby unikna¢ przypadkowego
czyszczenia, wykonaj cykl zanieczyszczenia thuszczu
filtrowania przed przej$ciem roztworem do doktadnego
do trybu doktadnego czyszczenia.
czyszczenia. Aby aktywowad
cykl filtrowania, dotknij . . .
) . . Nie nalezy smazy¢
ikony Oil Info, a nastepnie . .. .
. . produktow w poblizu kadzi,
dotknij przycisku Express . .
. , .o ktora jest w trakcie
Filter, ktory pojawi si¢ na .
S doktadnego czyszczenia, aby
ekranie Oil Info. o . ;
uniknaé zanieczyszczenia
thuszczu lub produktu.
Ciag dalszy b
FMO08-981A
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Doktadne czyszczenie kadzi (ciag dalszy)

3 Zaléz srodki ochrony
osobistej
Nalezy zaktada¢ wszystkie
$rodki ochrony osobistej
zatwierdzone przez
McDonald's, w tym fartuch,
ostone na twarz i rekawice
zaroodporne.

Goracy tluszez lub woda
groza powaznymi
oparzeniami.

4 Wejdz w tryb dokladnego
czyszczenia
Stuknij przycisk Settings,
aby wyswietli¢ menu
Settings, a nastgpnie
dotknij opcji Deep Clean,
aby przejs¢ do trybu
doktadnego czyszczenia.

5 Wprowadz kod
Wprowadz kod dostgpu 1234,
dotykajac przyciskow
numerycznych.

6 Wybor kadzi (tylko kadzie
dzielone) i ostrzezenia
W przypadku kadzi
dzielonych wybierz opcje
deep clean one lub both
sides. Wyswietlacz pokaze
Deep Clean Left Side,
Deep Clean Right Side lub
Deep Clean Both Sides.
- Stuknij, aby wykona¢
doktadne czyszczenie.
- Pelne kadzie nie
posiadaja tej opcji.

Wyséwietlone zostanie
ostrzezenie o ryzyku oparzen.

- Upewnij si¢, ze
wszystkie srodki
ochrony osobistej sa
prawidlowo noszone.

- Stuknij OK i Confirm,
aby kontynuowac
doktadne czyszczenie.

- Lub dotknij Cancel, aby
wvise.

FMO08-981A

7 Opréznij miske spustowsy filtra

Doktadne czyszczenie
wymaga pustej miski
spustowej filtra. Sprawdz
miske spustowg filtra pod
katem oleju, a nastepnie
dotknij:

- No, jesli olej nie jest
obecny, dotknigcie
przycisku No spowoduje
opréznienie kadzi.

- Yes, jesliolej jest
obecny, dotknigcie
przycisku Yes spowoduje
poproszenie uzytkownika
0 ponowng ocene stanu
miski spustowej filtra.

- Stuknij Next, jesli
miska spustowa
filtra jest pusta.

- Stuknij Exit, jesli miska
spustowa filtra nie jest
pusta, a tryb
doktadnego czyszczenia
zostat wylaczony.

Sprawdz olej w kadzi

Do kadzi pelnowymiarowej:

- Stuknij Yes, jesli w
kadzi znajduje si¢ ole;.

- Stuknij No, jesli
kadz jest pusta.

Do kadzi dzielonej:

- Stuknij Yes, jesli w
lewej kadzi znajduje si¢
olej.

- Stuknij No, jesli lewa
kadz dzielona jest pusta.

W przypadku stuknigcia:
- Yes, przejdz do punktu 9.
- No, przejdz do kroku 10.

Utylizacja oleju

Aby zutylizowac olej z
kadzi, uzyj opcji Dispose
the oil to.

Cart: W przypadku jednostki
bez systemow zbiorczych
oleju stuknij przycisk Cart.

Rear: W przypadku
jednostek z systemami
zbiorczymi oleju stuknij
przycisk Rear. Po
spuszczeniu oleju do miski
mozna uzy¢ zamontowanego
na drzwiach przetacznika
utylizacji.

Ciag dalszy P
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Doktadne czyszczenie kadzi (ciag dalszy)

10

1la

11b

FMO08-981A

Uruchom dokladne
czyszczenie Wyswietlony
zostanie komunikat ,,Ready
to start Deep Clean”. Stuknij
Ready, aby rozpocza¢ proces
doktadnego czyszczenia.

Przygotuj miske filtra
Opro6znij miske spustowy z
wewnetrznych podzespotow
filtracyjnych i umies¢ ja w
zlewie 3-komorowym w
celu umycia i przeptukania.
Przemyj roztworem KAY®
SolidSense™ All-Purpose
Super Concentrate (APSC) 1
doktadnie sptucz ciepla
woda. Pozostaw do
wyschnigcia na powietrzu.
Zat6z z powrotem do
smazalnicy pusta miske
Sciekowg filtra z pokrywa.
Stuknij Next na panelu
sterowania, aby
potwierdzi¢, ze ten krok
zostal zakonczony.

Roztwér KAY® SolidSense™
All- Purpose Super
Concentrate (APSC)

Przygotowanie roztworu:

Czyszczenie pelnych
kadzi: Wlej 251(2/3 z 1
galona) odtluszczacza
KAY®QSR Heavy Duty
Degreaser do pustej kadzi
i napelnij goraca woda do
okoto 25 mm (1 cal) nad
liniami napehiania
olejem.

Czyszczenie kadzi
dzielonych: Wlej 1,251
(1/3 z 1 galona)
odtluszczacza KAY®
QSR Heavy Duty
Degreaser do pustej kadzi
i napelnij goraca woda do
okoto 25 mm (1 cal) nad
liniami napehiania
olejem.

KAY®QSR Heavy Duty
Degreaser

12

Upewnij si¢, ze kadz jest
napetniona do poziomu 25
mm (1 cal) powyzej gérnej
linii napetniania. Nastgpnie
stuknij Next, aby
kontynuowac, aby rozpoczac
namaczanie.

Uruchom namaczanie, gdy
pojawi si¢ komunikat Ready.
Stuknij przycisk Play, aby
rozpocza¢ namaczanie.

W razie potrzeby, podczas
procesu czyszczenia dodawaj
wody, aby utrzyma¢ poziom
25 mm (1 cal) powyzej gérnej
linii napelniania.

Roztwor KAY® QSR Heavy
Duty Degreaser

Namaczanie

Wyswietlony zostanie
komunikat ,,Soak in
process” wraz z licznikiem
czasu. Temperatura jest
regulowana do 91°C
(195°F) przez jedna
godzing.

Stuknij przycisk, aby:
- Wstrzymaé

- Wznowié

- Zatrzymac.

Po upltywie 60 minut
wyswietla si¢ komunikat
»Soak is complete”. Stuknij
przycisk znacznika wyboru,
aby przej$¢ do opcji Serub
the vat step.

Przymocuj wktad do uchwytu
na wktad wysokotempera-
turowy.

Czesto zanurzaj uchwyt na
wktad wysokotemperatu-
rowy w roztworze
odthuszczajacym i delikatnie
szczotkuj obszar powyzej
poziomu roztworu, aby
usungé roztwor z gornej
cze$ci kadzi. Po wyszoro-
waniu kadzi stuknij NEXT.

KAY®QSR Heavy Duty
Degreaser

Ciag dalszy
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Doktadne czyszczenie kadzi (ciag dalszy)

13

Utylizacja roztworu
Komunikat ,,Remove the
water mix from vat” jest
wyS$wietlany z opcja miski
spustowej lub opcja
reczng. Stuknij
preferowany wybor, aby
kontynuowac.

PRZESTROGA! Przed
rozpoczeciem upewnij
si¢, ze miska spustowa
jest pusta.

Uzywajac dzbanka ze
stali nierdzewnej o
pojemnosci 2 litrow (1/2
galona), usun roztwor z
kadzi, wlewajac go do
wiadra Zaroodpornego w
celu utylizacji.

Stuknij NEXT, aby
potwierdzi¢, ze wigkszos$¢
mieszanki wodnej zostata
recznie usunigta.
Wyséwietlany jest komunikat
,,Lift elements out of way”.
Uzyj narzedzia do
podnoszenia elementu, aby
catkowicie podnies¢
elementy, a nastepnie kliknij
NEXT.

Goracy roztwor moze
spowodowa¢ powazne
oparzenia, nalezy nosi¢
rekawice odporne na
wysoka temperature
zaroodporne i sprzet
ochronny.

Roztwor KAY® QSR
Heavy Duty Degreaser

FMO08-981A

14 Wyczysé kadz

Wyswietlany jest komunikat
,»Scrub the vat”.

Uzyj szczotki
wysokotemperaturowej do
detali do czyszczenia
elementow grzejnych i uzyj
uchwytu na wktady
wysokotemperaturowe i
wktadu do czyszczenia
wnetrza $cian kadzi,
naroznikow 1 gornej czesci.

Za pomocg przyrzadu do
ponoszenia unies element
zawiasowy z kadzi, w razie
potrzeby.

Nie skrob elementéw
frytownicy elektrycznej ani
nie uzywaj myjki do
szorowania na elementach,
poniewaz panierka moze si¢
do nich przylepi¢ i
przypalic.

Nie uzywaj wely stalowej,
szczotki drucianej, szpachli,
innych $rodkow
czyszczacych ani srodkow
czyszczacych/odkazajacych
zawierajacych chlor, brom,
jod lub amoniak, poniewaz
pogorsza one jakos¢
materiatu ze stali
nierdzewne;j i skroca
zywotnos$¢ urzadzenia.

Stuknij NEXT, aby
kontynuowac. Opusé
elementy zgodnie z
komunikatami i ponownie
stuknij NEXT.

Ciag dalszy b

©McDonald’s Corporation - Podrecznik planowanej konserwacji - Wersja z sierpnia 2020

Strona4z5

'd10) Auuad AuusH

X0E JAT euzoAipia|e eeMIO BIIUMOIAIH

9oISalW Az1) 0D

200 Gz ¥4



Doktadne czyszczenie kadzi (ciag dalszy)

15

16

Wielokrotne przeptucz i usun
roztwér czyszczacy
Uzywajac czystej, zimnej
wody, wyptucz pozostaty
roztwor czyszczacy i
zanieczyszczenia.

Stuknij raz przycisk NEXT,
aby recznie usung¢ wodg za
pomoca pojemnika.

--LUB--
Stuknij dwukrotnie przycisk
NEXT, aby spusci¢ wodg do
miski filtra.

PRZESTROGA! Przed
rozpoczeciem upewnij sie,
ze miska spustowa jest
pusta.

Stuknij i przytrzymaj
przycisk DRAIN, aby
otworzy¢ zawor spustowy.
Zwolnienie przycisku spustu
spowoduje zamkniecie
zaworu spustowego.

PRZESTROGA! Przed
rozpoczeciem upewnij sie,
ze miska spustowa jest
pusta.

Postepuj zgodnie z
instrukcjami plukania, aby
kilkakrotnie doktadnie
przephuka¢ kadz.

PRZESTROGA! Przed
kazdym wyplukaniem
wody upewnij sie, ze
miska filtra jest pusta.

Wyczysé przewody olejowe
Aby oczysci¢ przewody
olejowe, stuknij i
przytrzymaj przycisk
PURGE.

Po przytrzymaniu przycisku
oczyszczania pompa
filtrujgca uruchomi sig.

Zwolnij przycisk Purge, gdy
niewielka ilo$¢ czystego
oleju zacznie sptywac do
kadzi.

Stuknij NEXT, aby
kontynuowac.

FMO08-981A

17

18

19

Osusz kadz

Osusz kadz r¢cznikiem
papierowym. Stuknij
NEXT, aby kontynuowac.

Oproznij i osusz miske
spustowg filtra

Wyjmij miske spustowg filtra
1 oproznij ja do zlewu z
mopem.

Optucz miske spustowa
czysta woda i osusz
recznikiem papierowym.

Stuknij DONE, aby
kontynuowac.

Prawidtowo zamontuj
elementy miski spustowe;j
filtra i wl6z nowy wktad
filtra.

Napelnij kadz

Komunikat ,,Fill vat from”
jest wyswietlany z
przyciskami akcji, aby mozna
byto napeti¢ kadz z r6znych
zrodet oleju.

- W przypadku
jednostek z kranem
oleju zbiorczego
stuknij Bulk.

- W przypadku
jednostek bez kranu
oleju zbiorczego
stuknij Manual Fill.

Napetnianie z pojemnika w
kartonie powinno by¢
stosowane tylko w
przypadku kadzi, ktore sa
cze$ciowo pelne i
wymagaja uzupelnianie.
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Czyszczenie za frytownica Co tydzien FR 25 W01

Dlaczego Aby zapobiec gromadzeniu si¢ thuszczu i spehni¢ standardy czystosci McDonald 's
Wymagany czas 5 minut na przygotowanie 45 minut na ukonczenie.
Pora dnia Zakonczenie dnia pracy Dla restauracji catodobowych: P6Zng noca lub wezesnym

rankiem, gdy wolumen jest niski
Symbole zagrozen

APrzenoszenie reczne

Narzedzia i czesci

o

\
)

PRI
(‘\ ;'//
Szczotka nylonowa Roztwér KAY® QSR Reczniki Wiadro z mopem i Szpachla do kitu Czysta szczotka Czysty mop
Heavy Duty roztworem Kay® Hi-lo Deck
Degreaser SolidSense™ Floor
Care AlubB

Czyste, nasaczone Wiadro, zabrudzone Roz_twér KAY®
$rodkiem dezynfekujacym  reczniki SolidSense™ All- Purpose
reczniki Super Concentrate (APSC)
Procedura
1 Wylacz zasilanie 4 Przykryj kadzie frytownicy
Sprawdz, czy glowny Umie$¢ pokrywy kadzi na
wylacznik zasilania wszystkich kadziach.
znajduje si¢ w potozeniu
WYLACZ. .
A ‘& Goracy olej

PRZESTROGA! Gorgcy
olej moze rozpryskiwac si¢
podczas przesuwania

2 Zdejmij putapke na tluszcz frytownicy.

Wyjmij rynienk¢ na ttuszcz
i kubek z okapu i wlej
zawarto$¢ do pojemnika na
zuzyty olej

5 Wysun frytownice spod
okapu
Ostroznie wysun frytownice
spod okapu na tyle daleko,
aby dostac¢ si¢ za frytownice.

3 Odblokuj kétka Goracy olej
Zwolnij blokady na .
kétkach frytownicy. PRZESTROGA! Goracy olej

moze rozpryskiwaé si¢ podcza
przesuwania frytownicy.

Ciag dalszy P
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Czyszczenie za frytownicg (ciag dalszy)

6 Odlacz przewody zasilajace
frytownicy
Odfacz przewody zasilajace,
ciaggnac za wtyczke, a nie za
przewod.

Sprawdz, czy zasilanie jest
odtaczone i WYLACZ
podczas wszystkich kontroli
elementow i okablowania.

7 Wyczysé okap
Uzyj szpachelki do kitu, aby
ostroznie usung¢ thuszez z
okapu i za frytownica.
Sprawdz, czy na podtodze
nie ma oleju.

8 Kolejnosé czyszczenia
Oczy$¢ obszar za frytownica
czystym recznikiem
nasgczonym $rodkiem
dezynfekujacym i
spryskanym roztworem
KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser w nastepujacej
kolejnosci:

A. Dostepne czesci komina
B. Tyt okapu

C. Boki okapu

D. Wneka filtra thuszczu

E. Blacha wokoét frytownicy

9 Wyszoruj
Uzyj nylonowej szczotki i
goracego roztworu
odtluszczajacego, aby
wyczysci¢ obszary za
frytownica.
Uwaga: Po uzyciu umyj,
optucz i zdezynfekuj
nylonowa szczotke w 3-
komorowym zlewie.

Roztwor KAY® QSR Heavy
Duty Degreaser

10 Wysusz recznik
Sphlucz wszystkie miejsca
czystym recznikiem
nasgczonym $rodkiem
dezynfekujacym. Osusz
recznikiem papierowym.
Popro$ kierownika o
sprawdzenie.

FMO08-982A

11 Umyj kotka
Uzyj nylonowej szczotki i
gorgcego roztworu KAY®
SolidSense™ All- Purpose
Super Concentrate (APSC)
do czyszczenia kotek
samonastawnych.
Uwaga: Po uzyciu umyj,
optucz i zdezynfekuj
nylonowg szczotke w 3-
komorowym zlewie.

Roztwor KAY® SolidSense™
All- Purpose Super
Concentrate (APSC)

12 Wyczys¢ powierzchnie podiogi
frytownicy
Umie$¢ znak mokrej podtogi w
bezposrednim sasiedztwie.
Uzyj czystego mopa i szczotki
hi-lo deck, aby nalozy¢ czysty,
goracy srodek do czyszczenia
podtog, aby wyczysci¢ podloge
wokot frytownicy.
Uwaga: Wytrzyj resztki
roztworu mopem.

Roztwor KAY® SolidSense™
FloorCare A lub B

13 Ustaw frytownice na miejscu
Wykonaj w odwrotnej
kolejnosci kroki 1 - 7, aby
ustawi¢ frytownice pod
okapem i wymienic¢ filtry
thuszczu. Zdejmij pokrywy
kadzi.

PRZESTROGA! Goracy olej
moze rozpryskiwac si¢
podczas przesuwania
frytownicy.

Sprawdz, czy zasilanie jest
odtaczone i WYLACZ podczas
wszystkich kontroli elementéw
1 okablowania.
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Kontrola coroczna (tylko frytownice elektryczne) Co roku FR 25 A1-T

Dlaczego Firma Henny Penny zaleca, aby agent serwisu certyfikowany przez Zaktad sprawdzat to
urzadzenie co najmniej raz w roku. Pomoze to zapewni¢ bezpieczng prace urzadzenia oraz jego

maksymalne wykorzystanie.

Wymagany czas Kontrola kazdej frytownicy zajmuje 1 godzing

Pora dnia Kontrola powinna by¢ zaplanowana przez sklep, aby upewnic si¢, ze praca nie zostanie
przerwana i aby zapewni¢ serwisantowi odpowiedni dostep do sprzetu.

Symbole zagrozen

Narzedzia i czesci

Narzedzia zapewnia technik

Procedura

WYLACZNIE DLA WYKWALIFIKOWANYCH
TECHNIKOW HENNY PENNY LOV

1 Kontrola obudowy
Sprawdz obudowe, od wewnatrz i z zewnatrz, z przodu
i z tylu, pod katem nadmiernego nagromadzenia oleju.

2 Kontrola elementow
Sprawdz, czy elementy grzejne sa w dobrym stanie bez
nagromadzonego wegla/skarmelizowanego oleju.
Sprawdz elementy pod katem oznak intensywnego
ogrzewania bez oleju.

Seria 200: Sprawdz sondy RTD gornej granicy
przymocowane do kazdego elementu.

3 Kontrola pochylenia
Sprawdz, czy mechanizmy przechytu i wylaczniki
bezpieczenstwa dzialaja prawidtowo podczas
podnoszenia i opuszczania elementéw oraz czy
przewody elementu nie sg zakleszczone i/lub otarte.

4 Sprawdzenie czasu przywracania temperatury frytownicy

Sprawdz ostatni czas przywracania temperatury
frytownicy dla wszystkich kadzi, naciskajac przycisk
INFO. Ostatni czas przywracania temperatury powinien
by¢ krétszy niz 1:40 (jedna minuta, czterdziesci
sekund).

Jesli czas przywracania temperatury frytownicy jest
krotszy niz 1:40 (jedna minuta, czterdziesci sekund).
Procedura dla tej kadzi zostata zakonczona. Przejdz do
kroku 6.

Sprawdz zasilanie systemu grzewczego
Jesli czas przywracania temperatury frytownicy jest
niedopuszczalny, sprawdz nastepujace elementy na
frytownicy. Jesli znajdziesz jakie§ problemy, napraw
je. Lista pozycji do sprawdzenia:
- Wtyczka zasilania w pelni podigczona
- Przewdd zasilania nie zahacza o kétka
samonastawne frytownicy
- Okablowanie elementu grzejnego do
odpowiednich faz

Przejdz do kroku 6.

Kontrola zuzycia pradu

Sprawdz, czy pobdr pradu elementu grzejnego miesci
si¢ w dozwolonym zakresie, jak wskazano na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

FM08-983A ©McDonald’s Corporation - Podrecznik planowanej konserwacji - Wersja z sierpnia 2020 Stronalz?2

X0E IAT [9pow ‘Auusd AuusH euzaknyale ealumoli4

\

O
N
=
m
=)
g
>
=
=
=
>
=
]
A
=
P
=
=
(@]
SIS
|
m
(@]
X
=
A
o
=

n0J 0D

1-TV G¢ 44



Kontrola coroczna (tylko frytownice elektryczne) (ciag dalszy)

10

11

12

13

14

15

FMO08-983A

Kontrola stycznika bezpieczenstwa/gtéwnego
Sprawdz, czy stycznik bezpieczenstwa/gtéwny dziata
w granicach bezpieczenstwa. Informacje na temat
krokow testowych i wymiany znajduja si¢ w
podreczniku technicznym.

Kontrola sondy

Sprawdz, czy wszystkie termopary sa prawidtowo
podtaczone, dokrecone, dziataja prawidtowo, a ostony
sond sg obecne i nieuszkodzone.

Kontrola elementéw grzejnych
Sprawdz i dokre¢ wszystkie elementy grzejne i
mocowania sond RTD gérnej granicy.

Kontrola elementow elektrycznych

Sprawdz, czy komponenty (zasilacze, wszystkie plytki
drukowane, obudowa HMI, styczniki itp.) sg w
dobrym stanie i wolne od nagromadzonego oleju lub
innych zanieczyszczen.

Sprawdz, czy zasilanie jest odlaczone i WYLACZ
podczas wszystkich kontroli elementow i
okablowania.

Polaczenia elektryczne

Sprawdz, czy potaczenia okablowania elementu na
stycznikach, listwach zaciskowych, przetacznikach itp.
sg szczelne, a okablowanie jest w dobrym stanie.

Sprawdz, czy zasilanie jest odlaczone i WYLACZ
podczas wszystkich kontroli elementow i
okablowania.

Kontrola urzadzen zabezpieczajacych

Sprawdz, czy wszystkie funkcje bezpieczenstwa (tj.
magnetyczny przetacznik zblizeniowy miski spustowej,
przetaczniki resetowania gornej granicy) sa obecne i
dziatajg prawidtowo.

Badanie kadzi

Sprawdz, czy wszystkie kadzie sa w dobrym stanie i
wolne od wyciekdéw oraz czy izolacja kadzi jest
sprawna.

Kontrola polaczen elektrycznych
Sprawdz, czy wszystkie wigzki przewodow i zlacza
wiazki sg szczelne i w dobrym stanie.

Kontrola linii oleju

Sprawdz wszystkie przewody powrotne i spustowe
oleju pod katem wyciekow i sprawdz, czy wszystkie
potaczenia sa szczelne.

16

17

©McDonald’s Corporation - Podrecznik planowanej konserwacji - Wersja z sierpnia 2020

Kontrola miski spustowej filtra i pompy

Sprawdz zesp6t miski spustowej filtra, aby upewnic

sig, ze wszystkie czgéci sa obecne:

- Miska prawidlowo wlacza magnetyczny
przetacznik zblizeniowy miski spustowe;.

- O-ringi s3 w dobrym stanie.

- Sprawdz pompeg filtra i silnik pod katem
wyciekoéw z uszczelnienia wahu i
nagromadzenia oleju na silniku.

Kontrola elementéw systemu filtracyjnego

Sprawdz, czy elementy systemu filtracyjnego dziataja
prawidtowo (tj. zawor spustowy, silnik zaworu
spustowego, zawor wybierakowy, pompa filtracyjna,
pompa ATO (JIB), zawory zwrotne).
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