FRITEUZE

Henny Penny Corp.

Friteuza deschisa - Electrica
LVE 30X

‘d10D Auuad AuusH

Referinte incrucisate (optionale)

Sarcini de intretinere zilnica Model LVE 30X

FR25D01 Intretinerea
filtrului si
curdtarea cuvei
friteuzei

Sarcini de intretinere saptamanala

FR25W01 Curatarea In
spatele friteuzei

Sarcini de intretinere trimestriala

FR25Q01  Verificarea
inelelor O ale
sistemului de
filtrare

FR 25Q02  Curatare in
profunzime

Sarcini de intretinere anuald
FR 25A1-T Inspectie
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A\ Pericole

Aceste pictograme va pun in alerta asupra unui posibil risc de ranire a
personalului.

Alerte echipament
Cautati aceastd pictograma pentru a gasi informatii asupra modului de evitare a
deteriorarii echipamentului in timpul realizarii unei proceduri.

@ Sfaturi

Cautati aceastd pictograma pentru a gasi sfaturi utile asupra modului de
realizare a unei proceduri.
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retinerea filtrului si curatarea cuvei friteuzei Zilnic FR 25 D01

Motivul Curata cuva de firimituri si filtreaza bine uleiul pentru a prelungi durata de viata a
acestuia
Timp necesar 5 minute pentru pregatire 10 minute pe cuva pentru finalizare.
Momentul din zi In timpul orelor cu volum scézut.
Pictograme pentru . f} - Lichide fierbinti/ Ulei e
. g P A P}:pdyse Electricitate abur fierbinte fierbinte Suprafete fierbinti
pericole chimice - _
Manipulare manuala ‘& Plgse aflate n A Obiecte/suprafete ascutite A Podele alunecoase
miscare ’ ’
Unelte si furnituri
Manusi Masca pentru fata Sort, termorezistent Instrument pentru temperatura ridicata cu laveta Set de filtrare Mc pentru Solutie de
termorezistente, multifunctionala si perie pentru spatii greu accesibile sistemul de filtrare curdtare KAY®
filtrare ncorporat, esantion QSR
pentru friteuze
Solutie de degresare ~ Servete curate si umezite Galeata pentru servete Chiuveta cu 3 compartimente Instrument de
KAY® QSR pentru cu agent de igienizare murdare Solutie KAY® SolidSense™ Goofer
impuritati persistente superconcentrata universala

(APSC)

Procedura

1 Tmbrécagi echipamentul de
protectie
Folositi intreg echipamentul de
siguranta aprobat de
McDonald’s, inclusiv sort,
masca pentru fatd si manusi
termorezistente.

&UIei fierbinte

Uleiul fierbinte poate
produce arsuri grave

2 Verificati tava filtrului
Asigurati-va ca tava de
colectare a filtrului si capacul
tavii sunt montate
corespunzator la locul lor si
ca tubul filtrului este racordat
si fixat ferm.

Sfat
Daca tava de colectare a
filtrului sau capacul tavii nu

sunt corect montate, se va
afisa o alerta.

FMO08-970A

Accesati meniul Oil & Filter
Asigurati-va ca uleiul este
incins pentru a obtine rezultate
de filtrare optime. Atingeti
butonul Settings, apoi atingeti
pentru a accesa meniul Oil &
Filter.

Accesati Daily Maintenance
Filter Atingeti Daily Filter
pentru a accesa procedura
Daily Maintenance Filter.

continuare »
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Tntretinerea filtrului si curatarea cuvei friteuzei (continuare)

5

Initierea filtrarii zilnice

Urmati mesajele pentru a initia

Daily Filter.

- 1In cazul cuvelor
compartimentate, alegeti
partea stanga sau dreapta.

- Urmati mesajele si colectati
firimiturile care plutesc in
cuva.

- Atingeti Start Filter pentru a
goli uleiul. Se afiseaza
mesajul Draining.

- Atingeti X pentru a iesi din
ecranul Daily Filter si a
reveni la functionarea
normala.

Ridicarea elementilor

Dupa golirea uleiului, demontati
suportul cosului si folositi
unealta de ridicare pentru a
ridica din cuva elementii
articulati.

Suprafete fierbinti

Utilizati manusi termorezistente
cand ridicati elementii; in caz
contrar, se pot produce arsuri.

Alerta echipament
Aveti grija sa nu deteriorati
sonda sau sondele pentru limita
superioara din centrul
elementilor.

Curétarea interiorului cuvei
Fixati laveta la suportul lavetei
pentru temperatura ridicata si
umeziti-o cu grasime de gatit.
Pulverizati solutie de curatare
KAY® QSR pentru friteuza pe
laveta si frecati peretii, colturile
si partea de jos a interiorului
cuvei. Folositi peria pentru spatii
greu accesibile si temperatura
ridicatd pentru a indeparta
murdaria acumulata, precum si
resturile de la serpentinele
elementilor de Incalzire, colturile
si partea inferioara a cuvelor si
alte zone greu accesibile.

Alerta echipament
Aveti grija sa nu deteriorati
sondele de sesizare si NU curatati
elementii, in caz contrar crusta se
va lipi si se va arde.

Produse chimice
Solutie de curdtare KAY® QSR pentru friteuze

FMO08-970A

10

11

12

13

14

Golire finalizata

Odata ce cuva a fost curatata,
se afiseaza mesajul Drain
Complete.

Spalare

Coborati elementii si apoi
atingeti butonul Start Wash cu
simbolul de redare. Se afiseaza
Washing. Uleiul este circulat
prin cuva.

Spilare finalizat:

Dupa incheierea ciclului de
spalare, se afiseaza Wash
Complete.

Aveti la dispozitie butoane
pentru Repeat Wash sau Start
Rinse. In cazul in care cuva nu
este curatd, atingeti sageata
Repeat Wash si se repeta
pasul 9.

Clatire

Daca este curatd cuva, atingeti
butonul Start Rinse cu
simbolul de redare. Se afiseaza
mesajul Rinsing. Uleiul este
pompat in cuva si o clateste.

Clatire finalizata

Dupa finalizare, se afiseaza
Rinse Complete cu butoane
pentru Repeat Rinse sau Start
Polish. In cazul in care cuva nu
este curatd, atingeti sageata
Repeat Rinse si se repeta

pasul 11.

Purificare

In cazul in care cuva este

curatd, atingeti butonul Start

Polish cu simbolul de redare,

iar uleiul va parcurge sistemul

de filtrare timp de 5 minute.

- Aveti la dispozitie un
buton pentru actiunea Skip
Polish, cu care iesiti din
etapa de purificare 1n orice
moment al procesului.

- Continuati cu pasul 14.

Completare

Dupa finalizarea ciclului de
purificare, se afiseaza mesajul
Refilling, iar cuva se umple cu
ulei.

continuare p
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Tntretinerea filtrului si curatarea cuvei friteuzei (continuare)

15 Completare finalizata

Odata ce cuva s-a umplut, se

afiseaza mesajul Refill

Complete.

- Atingeti butonul Start
Heat cu simbolul de
redare pentru a incepe
sa incalziti uleiul.

- Auveti la dispozitie si un
buton de actiune Skip
Heat, care va permite sa
continuati fara a mai
incalzi uleiul.

16 Schimbarea elementului filtrant
Deschideti usa si scoateti
ansamblul tavii de colectare a
filtrului cu ajutorul manerului
de pe tava de colectare.

Suprafete fierbinti
Aceastd tava poate fi fierbinte!
Utilizati manusi termorezistente;
in caz contrar, se pot produce
arsuri.

17 Scoaterea capacului tavii de
colectare a filtrului
Ridicati capacul tavii de pe tava
de colectare.

18 Demontarea cosului pentru
firimituri
Ridicati cosul pentru firimituri
de pe tava de colectare. Stergeti
uleiul si firimiturile de pe cosul
pentru firimituri si eliminati.
Puneti deoparte.

19 Demontarea inelului opritor al
elementului filtrant
Scoateti inelul opritor al
elementului filtrant si puneti
deoparte.

20 Demontarea elementul
filtrant din tava
Trageti elementul filtrant
din tava si eliminati
elementul.

FMO08-970A

21

22

23

24

Demontarea sitei inferioare
Trageti sita inferioard din
tava si puneti-o deoparte

Curatarea tavii de colectare
Duceti componentele
demontabile la chiuveta cu 3
compartimente pentru a le
spala cu solutie KAY®
SolidSense™
superconcentrata universalad
(APSC) si clatiti-le bine cu
apa calda. Lasati-le sa se
usuce natural inainte de
reasamblare.

Produse chimice
KAY®SolidSense™
superconcentrata
universalda (APSC)

Reasamblare

Reasamblati in ordine
inversd, asezand mai intai sita
inferioard in tava de colectare
a filtrului, dupa care asezati
noul element filtrant, inelul
opritor, captatorul de
firimituri si apoi capacul.

Sfat
Asigurati-va ca tava de
colectare, sita inferioara,
captatorul de firimituri si
inelul opritor sunt complet
uscate inainte de a aseza
elementul filtrant in tava,
intrucat apa va dizolva
elementul filtrant

Activarea blocarii ecranului
Glisati 1n sus si atingeti
pictograma de blocare pe
panoul de comanda. Ecranul
ramane blocat timp de 10
secunde, permitand
curatarea.

continuare p
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Tntretinerea filtrului si curatarea cuvei friteuzei (continuare)

25

26

Curatarea panoului de comanda
Stergeti panoul de comanda

cu un servet curat si umezit

cu agentul de igienizare tip
solutie KAY® SolidSense™
superconcentrata universala
(APSC).

Sfat
Nu stropiti cu apa comenzile
sau zona comenzilor; in caz
contrar, comenzile pot suferi
deteriorari.

Curitarea exteriorului friteuzei
Stergeti exteriorul friteuzei cu
un servet curat §i umezit cu
agentul de igienizare tip
solutie de degresare KAY®
QSR pentru impuritati
persistente. Eliminati
rezultatul cu un alt servet
curat si umezit cu agent de
igienizare

Produse chimice

Solutie de degresare KAY® QSR pentru impuritéti persistente

FMO08-970A
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Verificarea inelelor O ale tavii de colectare a

filtrului

Motivul

Trimestrial

corectd la nivelul pompei filtrului.

Timp necesar

Momentul din zi

5 minute pentru examinare si inlocuire daca este necesar

La inceputul zilei sau oricand procesul de filtrare nu se realizeaza.

FR 25 Q01

Etansarea tubului tavii de colectare si a racordului friteuzei la instalatie, permitand o aspiratie

Pictograme pentru Qlei . Suprafete Piese aflate in A Podele
pericole fierbinte fierbinti miscare ‘alunecoase
Instrumente
O surubelnita Manusi rezistente la
cu cap plat substante chimice
Procedura
1 Scoaterea tavii de colectare a o ) )
filtrului 3 Eliminarea inelelor O vechi
Deschideti usa si scoateti Folositi o surubelnita mica
ansamblul tavii de colectare a cu cap plat si dAesface;i
filtrului cu ajutorul manerului inelele O, tragandu-le pe
de pe tava de colectare. toate 3 de pe capatul
Suprafete fierbinti tubului.
Aceasta tava poate fi fierbinte! @ sfat
Utilizati manusi Utilizati numai inele O de
termorezistente; in caz contrar, schimb aprobate de Henny
se pot produce arsuri. Penny, care vor rezista la
. . temperaturi ridicate.
2 \Verificarea inelelor O
Verificati vizual inelele O de 4 Montarea noilor inele O
pe tubul tavii de colectare a Rulati noile inele O in
filtrului, pentru a constata canelurile tubului.
existel}gq (A)ricéro.r.ﬁs.uri sau O sfat
mptufl si Inlocuiti trimestrial Utilizati ulei de gatit rece
sau cand este necesar. .
pentru a usura lubrifierea
€ sfat inelelor O
Daca inelele O cedeaza, pompa in timpul inlocuirii.
filtrului nu va readuce uleiul ~ Inlocuiti
din tava la cuve in timpul
ciclurilor de filtrare.
Aspect
corect

FMO08-971A
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Procedura de curatare in profunzime a cuvei Trimestrial FR 25 Q02
Motivul Curatarea minutioasa a cuvei prin eliminarea uleiului caramelizat din cuva
Timp necesar 1 ora

15 minute pentru pregétire si finalizare per cuva

Ora din zi Dupa inchidere dacd magazinul nu

functioneaza 24 de ore

é Produse A
chimice Electricitate

Pictograme
pentru pericole

miscare

Manipulare manuala Piese aflate fn

Pentru restaurantele cu functionare non-stop: sarcina
poate fi realizata cu céte o cuva o datd. Veti putea servi
clientii din cuvele neadiacente ramase.

Lichide fierbinti/ Ulei

fierbinte Suprafete fierbinti

Obiecte/suprafete ascutite A Podele alunecoase

Unelte si furnituri

Manusi rezistente la Masca pentru fata
substante
chimice

Sort, termorezistent

Servete din hartie - Chiuveta cu 3 Cana de 1/2
compartimente galoane (2 litri)
Solutie KAY® SolidSense™
superconcentrata

universala (APSC)

substante chimice

Gileata rezistenta la Instrument pentru temperatura ridicata cu laveta Solutie de degresare
multifunctionala si perie pentru spatii greu KAY® QSR pentru
accesibile impuritati persistente

Procedura

1 Efectuarea ciclului de filtrare
Pentru un proces de curatare
in profunzime cu rezultate
optime, efectuati un ciclu de
filtrare Tnainte de a trece in
modul de curatare in
profunzime. Pentru a activa
un ciclu de filtrare, atingeti
pictograma Informatii ulei,
apoi butonul Express Filter
care figureaza pe ecranul
Informatii ulei.

FMO08-972A

Acoperirea cuvelor
Acoperiti cuvele alaturate
pentru a evita contaminarea
accidentala a uleiului cu
solutie de curatare in
profunzime pentru friteuza.

Sfat

Pentru a evita contaminarea
uleiului si a produsului, nu
gatiti produse in cuva
alaturata atunci cand se
desfasoara procesul de
curatare in profunzime.

continuarep
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Curatarea in profunzime a cuvei (continuare)

3 Tmbracati echipamentul de
protectie
Folositi intreg echipamentul
de siguranta aprobat de
McDonald’s, inclusiv sort,
masca pentru fatd si manusi
termorezistente.

Ulei fierbinte

Uleiul sau apa fierbinte pot
produce arsuri grave.

4 Intrarea Tn modul de curitare
profunda
Atingeti butonul Settings
pentru a afisa meniul
Settings, apoi atingeti Deep
Clean pentru a intra in modul
de curatare profunda.

5 Introducerea codului
Introduceti codul 1234 prin
atingerea butoanelor
numerotate.

6 Alegerea cuvei (exclusiv la
cuvele compartimentate) si
avertismente
in cazul cuvelor
compartimentate, selectati
curitarea in profunzime pe
o singura latura sau pe
ambele laturi. Optiunile de
pe afisaj sunt Deep Clean
Left Side, Deep Clean Right
Side sau Deep Clean Both
Sides.

- Atingeti selectia pentru a
efectua curatarea in
profunzime.

- Cuvele unitare nu ofera
aceasta optiune.

Se afiseaza avertismentul

privind riscul de arsura.

- Asigurati-va ca se poarta
EIP corespunzitor.

- Atingeti OK si Confirm
pentru a declansa
procesul de curatare in
profunzime.

- Puteti si sa atingeti
Cancel daca doriti sa
1es1t1.

FMO08-972A

Tava de golire filtru goala
Curatarea in profunzime se
efectueaza cu tava de
colectare a filtrului golita.
Verificati daca nu se afla ulei
in tava de colectare a filtrului,
apoi atingeti:

- No - daca nu contine ulei,
veti trece la pasul de golire
a cuvei cand atingeti No.

- Yes — dacd ea contine ulei,
vi se va cere sa reexaminati
starea tavii de colectare a
filtrului cand atingeti Yes.

- Atingeti Next daca tava de
colectare a filtrului este
goala.

- Atingeti Exit daca tava de
colectare a filtrului nu este
goala si veti iesi din modul
de curatare in profunzime.

Confirmarea prezentei uleiului
n cuva

n cazul cuvelor unitare:

- Atingeti Yes daca este
prezent ulei in cuva.

- Atingeti No daca este goala
cuva.

Tn cazul cuvelor

compartimentate:

- Atingeti Yes daca este
prezent ulei in
compartimentul stang al
cuvei.

- Atingeti No daca este gol
compartimentul stang al
cuvei.

Daca atingeti:
- Yes, veti trece la pasul 9.
- No, veti trece la pasul 10.

Eliminarea uleiului

Pentru a elimina uleiul dintr-o
cuva, urmati mesajele
Dispose the oil to.

Cart: La unitatile fara
sisteme de ulei vrac, se atinge
butonul Cart.

Rear: La unitétile cu sisteme
de ulei vrac, se atinge butonul
Rear. Dupa ce uleiul se
goleste 1n tava de colectare,
se poate utiliza comutatorul
de eliminare montat pe usa.

continuare »
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Curatarea in profunzime a cuvei (continuare)

10

1lla

11b

FMO08-972A

Tnceperea curitirii In
profunzime

Se afigeazd ,,Ready to start
Deep Clean”. Atingeti Ready
pentru a incepe procesul de
curatare In profunzime.

Pregatirea tavii de colectare
Goliti componentele de
filtrare interna din tava de
colectare a filtrului, apoi
duceti componentele la
chiuveta cu 3 compartimente
pentru a le spala si clati.
Spilati cu solutie KAY®
SolidSense™ superconcen-
trata universala (APSC) si
clatiti bine cu apa calda.
Lasati-le sa se usuce natural.
Remontati in friteuza tava de
colectare a filtrului dupa
golire si capacul. Atingeti
Next pe panoul de comanda
pentru a confirma finalizarea
etapei.

Produse chimice
Solutie KAY® SolidSense™
superconcentrata universalad
(APSC)

Pregatirea solutiei:

Pentru curitarea cuvelor
unitare:

Turnati 2/3 dintr-un (1) galon
(3,8 L) de solutie concentrata
de degresare pentru impuritati
persistente KAY®QSR 1in
cuva goala si umpleti cu apa
fierbinte la aproximativ 1”
(25 mm) peste gradatiile de
umplere cu ulei.

Pentru curitarea cuvelor
compartimentate:

Turnati 1/3 dintr-un (1) galon
(2,5 L) de solutie concentrata
de degresare pentru impuritati
persistente KAY®QSR 1in
cuva goala si umpleti cu apa
fierbinte la aproximativ 1”
(25 mm) peste gradatiile de
umplere cu ulei.

Produse chimice
Solutie de degresare KAY®
QSR pentru impuritati
persistente

12

Asigurati-va ca este umpluta
cuva la 1 in. (25 mm)
deaspura liniei de umplere
superioare. Apoi, atingeti
Next pentru a incepe procesul
de imbibare.

Incepeti procesul de imbibare
cand se afiseaza Ready.
Atingeti butonul cu simbol
de redare pentru a incepe
secventa de imbibare.

Sfat
Adiugati apa dupa necesitti
n timpul procesului de
curitare pentru a mentine
solutia cu 1in. (25 mm)
deaspura liniei de umplere
superioare.

Produse chimice
Solutie de degresare KAY®
QSR pentru impuritati
persistente

Tmbibare

Se afiseaza mesajul ,,Soak in
process” si un cronometru.
Caldura este reglata la 195°F
(91°C) timp de o ora.

Sfat

Atingeti butonul pentru:
- Suspendare

- Reluare

- Oprire

Dupa ce cronometrul ajunge
la capatul celor 60 de minute,
se afiseaza mesajul ,,Soak is
complete”. Atingeti butonul
cu bifa pentru a trece la etapa
de Curitare a cuvei prin
frecare.

Fixati laveta la suportul
lavetei pentru temperatura
ridicata. Introduceti frecvent
suportul lavetei pentru
temperatura ridicata in solutia
de degresare si frecati usor
zona de deasupra nivelului
solutiei pentru a elimina
solutia din partea de sus a
cuvei. Dupa ce ati frecat
cuva, atingeti NEXT.

Produse chimice
Solutie de degresare KAY®
QSR pentru impuritati
persistente

continuare p
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Curatarea in profunzime a cuvei (continuare)

13 Eliminarea solutiei
Se afiseazd mesajul ,,Remove
the water mix from vat”
odata cu optiunea de golire a
tavii sau de eliminare
manuald. Atingeti selectia
preferata pentru a continua.

ATENTIE! Asigurati-va ca
s-a golit tava de colectare
Tnainte de a Tncepe.

Cu ajutorul unei cani din
inox de 1/2 gal.(2 litri),
scoateti solutia din cuva,
turnand-o intr-o géleata din
plastic termorezistent, pentru
eliminare.

Atingeti NEXT pentru a
confirma cé s-a eliminat
manual o buna parte din
amestecul de apa. Se afiseaza
mesajul ,,Lift elements out of
way”. Utilizati instrumentul
de ridicare a elementilor
pentru a ridica complet
elementii si atingeti NEXT.

Lichide fierbinti/abur fierbinte

Solutia fierbinte poate
produce arsuri grave,
purtati manusi si
echipament de protectie
termorezistente.

Produse chimice
Solutie de degresare KAY®
QSR pentru impuritati
persistente

FMO08-972A ©McDonald’s Corporation - Manual de intretinere planificata - Revizuit august 2020 Pagina 4 din 5

14

Curatarea cuvei
Se afigeazd mesajul ,,Scrub
the vat”.

Folositi peria pentru spatii
greu accesibile si
temperatura ridicata pentru a
curata elementii de Incalzire
si utilizati suportul lavetei
pentru temperatura ridicata
si elementul pentru a curéta
interiorul peretilor, colturile
si partea superioara a cuvei.

Sfat

Folositi unealta de ridicare si
ridicati de pe cuva
elementul articulat, dupa
cum este necesar.

Alerta echipament
Nu frecati elementii
friteuzei electrice si nici nu
folositi buretele abraziv pe
elementi; in caz contrar
pesmetul se va lipi si se va
arde.

Nu folositi 1ana de otel,
perii de sarma, raclete sau
alte ustensile de curatare
abrazive sau agenti de
curatare/igienizare cu clor,
brom, iod sau amoniac,
deoarece acestea vor
deteriora materialul inox si
vor reduce durata de viata a
unitatii.

Atingeti NEXT pentru a
continua. Coborati elementii
conform mesajului si
atingeti NEXT din nou.

continuare p
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Curatarea in profunzime a cuvei (continuare)

15

16

Clatire multipla si eliminarea
solutiei de curatare
Eliminati solutia de curatare
si reziduurile ramase printr-o
clatire cu apa rece si curata.

Atingeti NEXT o data pentru
a elimina manual apa intr-un
recipient.

--SAU--
Atingeti NEXT de doua ori
pentru a goli apa in tava de
colectare a filtrului.

ATENTIE! Asigurati-va ca
s-a golit tava de colectare
Tnainte de a Tncepe.

Atingeti si mentineti apasat
butonul DRAIN pentru a
deschide robinetul de
scurgere. Daca eliberati
butonul de scurgere, robinetul
de scurgere se va inchide.

ATENTIE! Asigurati-va ca
s-a golit tava de colectare
Tnainte de a Tncepe.

Urmati in continuare
mesajele pentru clatire daca
doriti sa clatiti bine cuva de
mai multe ori.

ATENTIE! inainte de
fiecare golire a apei

utilizate la clatire,
asigurati-vi ca s-a golit tava
de colectare a filtrului.

Purjarea conductelor de ulei
Pentru a purja conductele de
ulei, atingeti si tineti apasat
butonul PURGE.

Cand butonul Purge este tinut
apasat, pompa filtrului va
functiona.

Eliberati butonul Purge cand
incepe sa curgd o mica
cantitate de ulei curat in cuva.

Atingeti NEXT pentru a
continua.

FMO08-972A

17

18

19

Uscare cuva

Uscati cuva cu un servet de
hartie. Atingeti NEXT pentru
a continua.

Golirea si uscarea tavii de
colectare a filtrului

Scoateti tava de colectare a
filtrului si goliti-o In
spalatorul de mop.

Clatiti tava de colectare cu
apa curata si uscati-o cu un
servet de hartie.

Atingeti DONE pentru a
continua.

Asamblati corect
componentele tavii de
colectare a filtrului si
introduceti un nou element
filtrant.

Umplerea cuvei

Se afiseaza mesajul ,,Fill vat
from” odata cu butoane de
actiune care permit umplerea
cuvei din diferite surse de
ulei.

- In cazul unititilor cu
ulei vrac, atingeti Bulk.

- In cazul unitatilor fara
ulei vrac, atingeti
Manual Fill.

a' Sfat

Apelati la umplerea din JIB
doar in cazul cuvelor partial
umplute, care necesita
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Curatarea partii din spate a friteuzei Saptamanal FR 25 W01

Motivul Prevenirea acumularii de grasime si respectarea standardelor de curatenie ale McDonald’s
Timp necesar 5 minute pentru pregatire 45 minute pentru finalizare
Ora din zi Sfarsitul zilei de lucru Pentru restaurantele cu functionare non-stop: Noaptea
tarziu sau dimineata devreme cand volumul este redus
Pictograme pentr A A o Lichide fierbinti/ Ulei A
ctog epe tru A E;?rgilfee Electricitate abur fierbinte fierbinte Suprafete fierbinti

periCOIe ‘éh ‘é Obiecte/! fet tit é
[Manipulare manuala iectelsupraiete ascutite Podele alunecoase

Unelte si furnituri

o

Perie din nailon Solutie de degresare Galeata de mop cu Racleta Perie de colturi Hi-Lo Mop curat
KAY® QSR solutie de curatare curatd
pentru podele
Servete curate si Galeata pentru servete Solutie detergent
umezite cu agent de murdare pentru chiuveta
igienizare
Procedura
1 Oprirea alimentarii electrice 4 Acoperirea cuvelor friteuzei
Asigurati-va ca intrerupatorul Asezati capacele cuvelor pe
principal este in pozitia OFF toate cuvele.
(OPRIT).

& Ulei fierbinte

ATENTIE! Uleiul de gatit
fierbinte poate Improsca la

- . deplasarea friteuzei.
2 Eliminarea separatorului de

grasime

Eliminati recipientul pentru
grasime si cupa din hota si

turnati continutul in naveta

pentru eliminare
A Ulei fierbinte

ATENTIE! Uleiul de gatit
fierbinte poate improsca la
deplasarea friteuzei.

5 Indepértati friteuza de hota
Indepartati cu atentie friteuza
de hota

3 Deblocarea rotilelor
Deblocati opritoarele de pe

rotilele friteuzei. )
continuare»
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Curatarea partii din spate a friteuzei (continuare)

6 Deconectarea cablurilor
electrice ale friteuzei
Deconectati cablurile
electrice, tragand de stecar, nu
de fir.

Electricitate
Verificati daca alimentarea
electrica este deconectata si
decuplata pe OFF (oprit) in
timpul inspectiei tuturor
componentelor si cablajelor.

7 Curatarea hotei
Folositi o racleta pentru a
indeparta cu grija grasimea de
pe hota si din spatele
friteuzei. Verificati dacd nu
exista ulei pe podea.

8 Ordinea curatarii
Curatati zona din spatele
friteuzei cu un servet curat si
umezit cu agentul de
igienizare pulverizat cu tip
solutie de degresare KAY®
QSR pentru impuritati
persistente in aceasta ordine:
A. Partile accesibile ale
cosului
B. Partea din spate a hotei
C. Partile laterale ale hotei
D. Degajarea filtrului de
grasime
E. Tabla din jurul friteuzei

9 Curatare prin frecare
Utilizati o perie din nailon si
solutie de degresare fierbinte
pentru a curata zonele din
spatele friteuzei.

Nota: Spalati, clatiti si
igienizati peria din nailon in
chiuveta cu 3 compartimente
dupa utilizare.

Produse chimice

Solutie de degresare KAY®
QSR

FMO08-973A

10 Uscarea cu servete
Clatiti toate zonele cu un
servet curat si umezit cu agent
de igienizare. Uscati cu un
servet de hartie. Solicitati
managerului sd inspecteze
lucrarea.

11 Spalarea rotilelor
Utilizati peria din nailon si
solutia KAY® SolidSense™
superconcentrata universalad
(APSC) la curatarea
rotilelor.
Nota: Spalati, clatiti si
igienizati peria din nailon in
chiuveta cu 3
compartimente dupa
utilizare.

Produse chimice
Solutie KAY® SolidSense™
superconcentrata universalad
(APSC)

12 Curatarea zonei friteuzei de pe
podea
Asezati un avertisment de
suprafatd umeda in zona din
apropiere. Utilizati un mop
curat si peria de colturi Hi-Lo
pentru a aplica solutie de
curatare a podelei fierbinte si
a curata podeaua din zona
friteuzei.
Nota: Curatati zona cu peria,
apoi strangeti restul de solutie
cu mopul.

Produse chimice

Solutie KAY® SolidSense!'™
FloorCare A sau B
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Curatarea partii din spate a friteuzei (continuare)

13 Readucerea pe pozitie a

friteuzei

Parcurgeti in ordine inversa
etapele 1 - 7 pentru a remonta
friteuza pe hota si asezati la
loc filtrele de grasime.
Indepartati capacele cuvei.

AUIei fierbinte

ATENTIE! Uleiul de gatit
fierbinte poate improsca la
deplasarea friteuzei.

Electricitate

Verificati dacd alimentarea
electrica este deconectata si
decuplata pe OFF (oprit) in
timpul inspectiei tuturor
componentelor si cablajelor.

FMO08-973A

©McDonald’s Corporation - Manual de intretinere planificatd - Revizuit august 2020 Pagina 3din3

‘di09 Auusd AuusH

X0€ AT BI1II9]D ESIYISOP EZNS}LIS

[euewejdeg

TOM G¢ 44



Inspectie anuala (exclusiv friteuze electrice)

Anual FR 25 A1-T

Motivul Henny Penny recomanda ca un agent de service certificat de fabricd sa inspecteze acest aparat
cel putin anual. Astfel, se va asigura functionarea corecta si in siguranta a echipamentului,

precum si operarea la performante maxime.

Timp necesar

1 ord pentru fiecare friteuza pentru finalizarea inspectiei

Inspectia trebuie planificata de magazin pentru asigurarea functionarii neintrerupte a activitatii si

asigurarea accesului adecvat al personalului de service asupra echipamentului.

Oradin zi

. Ulei
Plctograme pentru Electricitate ﬁeftl)inte
pericole

Suprafete fierbinti

Obiecte/suprafete ascutite Podele alunecoase

Unelte si furnituri

Unelte furnizate de catre
tehnician

Procedura

EXCLUSIV TEHNICIENI CALIFICATI LOV HENRY
PENNY

1 Inspectia dulapului
Inspectati daca pe interiorul si exteriorul dulapului
existd acumulari excesive de ulei.

Suprafete fierbinti

2 Inspectia elementului
Verificati daca elementii de incalzire sunt in stare
buna, fara sa prezinte acumulari de carbon/ulei
caramelizat. Inspectati elementii pentru semne de
incalzire excesiva fara ulei.

Seria 200: Inspectati sonda sau sondele RTD pentru
limita inalta fixate la fiecare element.

3 Inspectia rabatarii
Verificati dacd mecanismele de rabatare si
comutatoarele de siguranta functioneaza corect la
ridicarea si coborarea elementilor si daca firele
elementului nu sunt lipite si/sau se freaca.

FM08-974A

4 Verificati timpul de revenire a friteuzei

Verificati cel mai recent timp de revenire al friteuzei
pentru toate cuvele, apasand butonul INFO. Cel mai
recent timp de revenire trebuie sa fie mai mic de 1:40
(un minut si patruzeci de secunde).

Daca timpul de revenire al friteuzei este mai mic de
1:40 (un minut si patruzeci de secunde). Procedura
destinata acestei cuve s-a incheiat. Treceti la pasul 6.

Examinati alimentarea electrica a sistemului de incalzire

Daca timpul de revenire al friteuzei nu este acceptabil,

verificati urmitoarele elemente ale friteuzei. in cazul

in care constatati existenta oricaror probleme,

remediati-le. Lista elementelor de verificat:

- Stecar complet conectat

- Cablul de alimentare nu perturbeaza functionarea
rotilelor friteuzei

- Cablarea elementilor de incélzire la fazele corecte

Continuati cu pasul 6.

Verificati curentul absorbit

Verificati daca curentul absorbit al elementului de
incalzire se incadreaza 1n intervalul permis, conform
indicatiilor de pe placuta cu date tehnice a aparatului.

Electricitate
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Inspectie anuala (exclusiv friteuze electrice) (continuare)

10

11

12

13

14

15

FMO08-974A

Verificarea sigurantei/contactorului principal

Verificati functionarea in limitele de siguranta a
sigurantei/contactorului principal. Consultati manualul
tehnic pentru etapele de testare si Inlocuire.

Verificarea sondei

Verificati daca toate termocuplurile sunt adecvat
conectate, stranse, corect functionale, iar aparatorile
sondelor sd se afle pe pozitie si sa fie nedeteriorate.

Inspectia organelor de fixare ale elementilor de incalzire
Inspectati si strangeti toate organele de fixare ale
elementilor de incalzire si suportul sau suporturile
sondelor RTD de limita superioara.

Inspectia componentelor electrice

Verificati daca sunt in stare buna componentele
(sursele de alimentare, toate plicile cu circuite, incinta
HMLI, intrerupdtoarele etc.) si dacd nu prezinta
acumulari de ulei sau alte reziduuri.

Electricitate

Verificati daca alimentarea electrica este deconectata
si decuplata pe OFF (oprit) in timpul inspectiei tuturor
componentelor si cablajelor.

Conexiune cablaj

Verificati daca sunt stranse si sunt in stare buna
conexiunile cablajelor la contactoare, blocuri de borne,
comutatoare etc.

Electricitate

Verificati daca alimentarea electrica este deconectatd
si decuplata pe OFF (oprit) in timpul inspectiei tuturor
componentelor si cablajelor.

Verificarea dispozitivului de siguranta

Verificati daca toate functiile de siguranta (de ex.,
comutatorul magnetic de proximitate al tavii de
colectare, comutatoarele de resetare pentru limita
superioard) sunt prezente si functioneaza corect.

Examinarea vasului de prajire

Verificati daca toate vasele de prajire sunt in stare buna
si nu prezinta scurgeri si daca izolatia vasului de prajire
este intr-o stare care permite repararea.

Suprafete fierbinti

Inspectia conexiunii cablajului
Verificati ca toate fasciculele de cabluri si toti
conectorii cablajului sa fie strangi si In stare buna.

Inspectia conductei de ulei

Inspectati toate conductele de retur pentru ulei si
conductele de golire pentru eventuale neetanseitati si
verificati daca toate conexiunile sunt stranse.

Suprafete fierbinti

16

17

Inspectarea tavii de colectare a filtrului si a pompei
Inspectati ansamblul tavii de colectare a filtrului
pentru a va asigura ca sunt prezente toate
componentele:
- Tava se cupleaza corect In
intrerupatorul magnetic de proximitate
al tavii.
- Inelele O sunt in stare buna.
- Inspectati pompa filtrului si motorul pentru
a depista eventuale scurgeri la garnitura
axului si acumulari de ulei la motor.

Testarea componentelor sistemului de filtrare
Verificati daca functioneazé corect componentele
sistemului de filtrare (mai exact, robinetul de golire,
motorul robinetului de golire, robinetul selector,
pompa filtrului, pompa ATO (JIB), supapele
antiretur).
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