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Korsreferens (valfritt)

Dagliga underhallsuppgifter Modell LVE 30X

FR 25D01 Rengdring av
underhallsfilter &
friteringskar

Veckovisa underhallsuppgifter

FR 25W01 Rengdra bakom
fritdsen

Kvartalsvisa underhallsuppgifter

FR 25Q01 Kontrollera
filtersystemets
o-ringar

FR 25Q02 Djuprengoring

Arliga underhélisuppgifter
FR 25A1-T  Inspektion
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Dessa ikoner varnar dig for en mojlig risk for personskador.

Utrustningsvarningar
Titta efter den har ikonen for att hitta information om hur du undviker att skada
utrustningen nar du genomfor en rutin.

@ Tips
Titta efter den hér ikonen for att hitta anvandbara tips om hur man genomfor en
rutin.
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Rengdring av underhallsfilter och kar Dagligen FR 25 D01

Varfor Rengor karet fran smulor och filtrerar oljan noggrant for att forlanga oljans livslangd
Tid som kravs 5 minuter for att forbereda 10 minuter per kar for att slutfora.
Tidpunkt Under timmar med f& kunder.

Varningsikoner

Verktyg och materiel

Varmebestandiga Ansiktsskydd ngrkl'ade, o Hi-Temp verktyg med Multi-Use-svamp och detaljborste  McFiltering Kit fér inbyggt KAY® QSR Fryer
handskar, filtrerande varmebestandigt filtreringssystem, prov Rengdringsmedel

KAY® QSR Heavy Rena handdukar, drankta Hink, smutsiga Diskho med 3 fack Goofer verktyg
Duty Degreaser i desinfektionsmedel handdukar - KAY® SolidSense™ All-
Solution Purpose Super Concentrate

(APSC) Solution

Rutin

1 Satt pa skyddsutrustning 3 Gainimenyn Oil and Filter
Anvand sikerhetsutrustning Se till att oljan ar varm, for att
som ar godkand av fa basta resultat fran
McDonalds, inklusive filtreringen. Tryck pa knappen
forklade, ansiktsskydd och Settings och tryck sedan for att
varmebestandiga handskar. 6ppna menyn Olja och filter.

4  Ange Daily Maintenance Filter
Tryck pé Daily Filter filter for
att ange Dagligt

2 Kontrollera filterkarlet underhéallsfilterrutinen.

Se till att filterdraneringskérlet
och locket sitter ordentligt pa
plats med filterréret ordentligt
anslutet.

Het olja kan orsaka
allvarliga brannskador

Om filterdraneringskarlet
eller locket inte &r korrekt
installerade visas en varning.

Fortsittning P>
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Rengoring av underhallsfilter och kar (fortséttning)

5 Starta Daglig filtrering

Folj uppmaningarna for att starta

den Daily Filter.

- For delade kar, vélj vanster
eller hdger sida.

- Skumma karet for att ta bort
flytande smulor enligt
anvisning.

- Tryck pa Start Filter for att
drénera oljan. Témma
displayer.

- Tryck pa X for att avsluta
skarmen Daily Filter och
aterga till normal drift.

6 Lyftelement
Nér oljan har drénerats, ta bort
korgstddet och anvand
lyftverktyg for att lyfta de
gangjarnsforsedda elementen
fran karet.

Anvand virmebestandiga
handskar nér element lyfts,
annars kan brannskador
uppsta.

Var forsiktig sa att du inte
skadar sond(er) med hdg gréans
i mitten av elementen.

7 Skrubba inuti karet
Fast svampen pa Hi-Temp-
svamphallaren och fukta med
fett. Ha KAY® QSR Fryer
Cleanser pa svampen och
skrubba vaggar, hérn och botten
pa insidan av karet. Anvand Hi-
Temp detaljborste for att
avlagsna uppbyggd smuts och
skrap fran varmeelementspolar,
hoérn och botten av karen och
andra svaratkomliga omraden.

Var forsiktig s att du inte
skadar sensorerna och
skrubba INTE elementen,
annars fastnar och brinner
paneringen.

KAY®QSR Fryer Cleanser

FMO08-932A
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13

14
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Dréanering klar
Nar karet ar rent visas Drain
Complete.

Tvatt

Sank ner elementen och tryck
sedan pa spela-knappen Start
Wash. Tvattdisplayer. Olja
cirkuleras genom karet.

Tvatt klar

Nér tvattcykeln &r klar visas
Wash Complete. Knappar for
Repeat Wash eller Start Rinse
finns tillgangliga. Om karet
annu inte &r rent, tryck pa pilen
Repeat Wash och steg 9
upprepas.

Skéljning

Om karet ar rent, tryck pa
spela-knappen Start Rinse.
Skéljningsdisplayer. Oljan
pumpas in i karet och
skoljer det.

Skéljning klar

Nér det &r klart visas Rinse
Complete med knappar for
Repeat Rinse eller Start
Polish. Om karet &nnu inte &r
rent, tryck pa pilen Repeat
Rinse och steg 11 upprepas.

Polering

Om Karet ar rent, tryck pa

spela-knappen Start Polish,

och olja cirkuleras genom

filtersystemet i 5 minuter.

- En Skip Polish-
atgardsknapp finns
tillganglig for att avsluta
polerasteget ndr som
helst i processen.

- Fortsatt till steg 14.

Pafyllning

Nér poleracykeln &r klar visas
Refilling och karet fylls med
olja.

Fortsattning P>
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Rengoring av underhallsfilter och kar (fortsittning)

15 Pafylining klar

Nar karet &r fullt visas

Pafyllning Klar.

- Tryck pa spela-
knappen Start Heat for
att borja varma upp
oljan.

- En Skip Heat-
atgardsknapp ar ocksa
tillganglig for att
fortsatta utan att varma
oljan.

16 Byt filtersvampen
Oppna dorren, dra ut
filterdraneringskarlet helt med
handtaget pa draneringskarlet.

Kérlet kan vara hett!
Anvand virmebestandiga
handskar, annars kan
svara brannskador uppsta.

17 Tabort locket till
filterdraneringskarlet
Lyft locket fran
draneringskarlet och stall at
sidan.

18 Tabort smulkorg
Lyft smulkorgen fran
draneringskérlet. Torka av olja
och smulor fran smulkorg och
kassera. Stall at sidan.

19 Tabort filtersvampens
lasring
Ta bort filtersvampens
lasring stall &t sidan.

20 Tabort filtersvampen fran
kérlet
Dra filtersvampen fran
karlet och kassera
svampen.

FMO08-932A
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22

23

24

Ta bort bottenskyddet
Dra i bottenskyddet fran
karlet stall at sidan.

Rengor draneringskarlet

Ta de borttagbara delarna till
diskhon med 3 fack for att
tvatta i KAY® SolidSense™
All-Purpose Super
Concentrate (APSC)
Solution och skélj grundligt
med varmt vatten. Lat
lufttorka fore atermontering.

KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super
Concentrate (APSC)

Atermontera

Atermontera i omvénd
ordning, placera
bottenskyddet i filterkarlet
forst, foljt av den nya
filtersvampen, lasringen,
smulfangaren och sedan
locket.

Se till att dréneringskarlet,
bottenskyddet, smulfangaren
och lasringen ar ordentligt
torra innan du placerar
filtersvampen i karlet
eftersom vatten kommer att
I6sa upp filtersvampen

Aktivera skarmlas

Svep uppat pa
kontrollpanelen och tryck pa
lasikonen. Skarmen lases i 10
sekunder for rengoring.

Fortséttning P>
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Rengoring av underhallsfilter och kar (fortsittning)

25

26

KAY®QSR Heavy Duty Degreaser Solution

Rengor kontrollpanelen
Torka av kontrollpanelen
med en ren handduk, drankt i
desinfektionsmedel som
sprayats med KAY®
SolidSense™ All-Purpose
Super Concentrate (APSC)
Solution.

Stank inte vatten pa eller runt
kontroller, annars kan skador
pa kontrollen uppsta.

Rengor utsidan av fritdsen
Torka av utsidan av fritsen
med en ren handduk, drénkt i
desinfektionsmedel som
sprayats med KAY® QSR
Heavy Duty Degreaser
Solution. Skélj med en
separat ren handduk, drénkt i
desinfektionsmedel.

FMO08-932A
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Kontrollera filterdraneringskarlets O-ringar

Varje kvartal FR 25 Q01

Varfor For att tata dréneringskarlets ror och friteringsréranslutningen, vilket mojliggor korrekt
filterpumpsugning.

Tid som kravs

5 minuter for att undersoka och byta ut vid behov

Tidpunkt Start pa dagen eller nagon gang fritdsen inte filtrerar.

Varningsikoner

Verktyg

Liten platt Varmebestandiga
skruvmejsel handskar
Rutin

1 Utdragbart filterdraneringskarl
Oppna luckan och dra ut
filterdraneringskéarlet med
hjélp av handtaget pé
draneringskarlet.

Kaérlet kan vara hett!
Anvand varmebestandiga
handskar, annars kan svara
brannskador uppsta.

2 Kontrollera O-ringar
Kontrollera O-ringarna pa
filterdréneringsroret visuellt
med avseende pa sprickor eller
brott och byt ut kvartalsvis
eller vid behov.

Fel pa O-ringen gor att
filterpumpen inte returnerar
olja fran karlet till karen under
filtercyklerna.

FMO08-933A

Ersatt

Bra

3 Tabort gamla O-ringar

Anvand en liten, platt
skruvmejsel, band upp pa
O-ringarna och dra alla 3
fran anden av roret.

Anvand endast reserv O-ringar
som ar godkanda av Henny
Penny och tal hoga
temperaturer.

Installera nya O-ringar
Rulla in nya O-ringar i
skarorna pa roret.

Anvand kall matolja for att
hjalpa till med O-
ringssmorjning under
bytet.
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Rutin for djuprengoring av karet Varje kvartal FR 25 Q02

Varfor For att rengora karet genom att avlagsna karamelliserad olja fran karet

Tid som krévs 1 timme
15 minuter for att forbereda och avsluta per kar

Tidpunkt Efter stangning om inte 24-timmarsbutik ~ For 24-timmarsrestauranger: Uppgiften kan utforas ett
kar i taget. Du kommer att kunna betjana kunder med
kvarvarande kar som inte &r omedelbart intilliggande.

Varningsikoner

Verktyg och materiel

Varmebesténdiga Ansiktsskydd Forklade, Vérmebestéandig hink Hi-Temp verktyg med Multi-Use-svamp och KAY® QSR Heavy
handskar véarmebestéandigt detaljborste Duty Degreaser
Pappershanddukar - Diskho med 3 fack Kanna pd % gallon Goofer verktyg
- KAY® SolidSense™ i rostfritt stal
APSC-I6sning (All Purpose
Super Concentrate)
Rutin
1 Utfor filtercykeln 2 Téack kar
For att & basta resultat fran Téck angransande kar for att
djuprengdringsprocessen, kor en undvika oavsiktligt
filtercykel innan du fortséatter till kontaminerande olja med
djuprengoringslage. Om du vill fritdsens Deep Clean-16sning.

aktivera en filtercykel trycker du
pa ikonen Qil Info och trycker
sedan pa knappen Express Filter
som visas pa skarmen Qil Info.

Tillaga ingenting i ndgra
angransande kar nar Deep
Clean-processen pagar — undvik
att olja och produkt fororenas.

Fortsittning P>
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Kar Djupreng0ring (fortsattning)

3 Satt pa skyddsutrustning
Anvand sékerhetsutrustning
godkénd av McDonald's,
inklusive forklade, ansiktsskydd
och varmebestandiga handskar.

Varm olja eller vatten kan
orsaka allvarliga bréannskador.

4 GA&iniDjuprengoringslage =
Tryck pa knappen Settings
for att visa menyn
Instéllningar och tryck sedan
pa Deep Clean for att ga in i
Djuprengéringsléage.

5 Ange kod
Ange lésenkoden 1234 genom
att trycka pa sifferknapparna.

6 Valav kar (endast delade kar)
och varningar

For delade kérl, valj

djuprengor en eller bada

sidor. Displayen visar Deep

Clean Left Side, Deep Clean

Right Side, eller Deep Clean

Both Sides.

- Tryck pa valet for den
djuprengoring som ska
utforas.

- Fullakar har inte detta
alternativ.

Brannriskvarningar display.

- Setillattall
personlig
skyddsutrustning
anvénds korrekt.

- Tryck pd OK och Bekrafta
for att fortsatta med
djuprengdringen.

- Eller tryck pa Avbryt for att
avsluta.

FMO08-934A

7 Filterdraneringskarl tomt

En djuprengdring kréaver ett

tomt filterdréneringskarl.

Kontrollera om det finns olja i

filterdraneringskarlet och

tryck sedan pé:

- No, om olja inte finns
kommer tryckning pa Nej
att fortsatta till steget
tdmning av karl.

- Yes, om olja finns
kommer tryckning pa Ja
att be anvéndaren att
omvérdera statusen for
filterdréneringskarlet.

- Tryck pa Next om
filterdréneringskaérlet
ar tomt.

- Tryck pd Exit om
filterdraneringskarlet
inte dr tomt och
Djupreng6ringslaget har
avslutats.

8  Bekréfta olja i kar

For fullt kar:

- Tryck pa Yes om karet
innehéller olja.

- Tryck pA No om
karet &r tomt.

For delat kar:

- Tryck pa Yes om det
finns olja i det véanstra
delade karet.

- Tryck pa No om det
vanstra delade karet ar
tomt.

Om du trycker pé:
- Yes, fortsatt till steg 9.
- No, fortsatt till steg 10.

9  Kassering av olja
For att kassera oljan fran ett
kérl, anvand uppmaningarna
Dispose the oil to.

Cart: Enheter utan
bulkoljesystem, tryck pé
knappen Vagn.

Rear: For enheter med
bulkoljesystem, tryck pa
knappen Bak. Efter att oljan
tomts i kérlet kan den
dérrmonterade
kasseringsbrytaren anvéandas.

Fortsittning P>
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Kar Djupreng0ring (fortsattning)

10 Starta fjuprengoéring "Ready to
start Deep Clean" visas. Tryck
pa Ready for att paborja
djuprengoringsprocessen.

11a  Forbered filterkarl
Tom filterdraneringskarlet pa
interna filterkomponenter och
ta komponenterna till diskhon
med 3 fack for att tvatta och
skolja. Tvétta med KAY®
SolidSense™ All-Purpose
Super Concentrate (APSC)
16sning och skélj grundligt
med varmt vatten. Lat
lufttorka. Sétt tillbaka det
tomma filtertdémningskarlet
och locket pa fritosen. Tryck
pé Nasta pa kontrollen for att
bekréfta att detta steg &r klart.

KAY® SolidSense™
All- Purpose Super Concentrate
(APSC) Solution

11b Forbered Losning:

For att rengdra fulla kar:
Hall 2/3 av 1 gallon (2,5 1)
flaska KAY® QSR Heavy
Duty Degreaser med full
styrka i tomt kar och fyll pa
med varmt vatten till ca

1” (25 mm) 6ver
oljepéfyliningslinjerna.

For Rengdring av delade
karl: Hall 1/3 av 1 gallon
(1,2 1) flaska KAY® QSR
Heavy Duty Degreaser med
full styrka i tomt kar och fyll
pa med varmt vatten till ca
1” (25 mm) 6ver
oljepéfyliningslinjerna.

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser

FMO08-934A
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Se till att karet ar fyllt till 1
tum. (25 mm) ovanfér den évre
fyllningslinjen. Tryck sedan pé
Nésta for att fortsétta for att
starta blétlaggningen.

Starta bl6tl&ggningen nér klar
visas. Tryck pa spela-knappen
for att starta
blétlaggningssekvensen.

Tillsatt vatten vid behov under
rengoringsprocessen for att
hélla l6sningen 1 tum. (25 mm)
ovanfor den dvre fyllningslinjen.

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser Solution

Bl6tlagg

"Bl6tlaggning pagar” visas
tillsammans med en
nedrakningstimer. Varmen
regleras till 91 °C i en timme.

Tryck pa knappen for att:
- Pausa

- Fortsatt

- Stopp

Né&r nedrakningstimern pé

60 minuter har I6pt ut visas
"Soak is complete". Tryck pa
bockknappen for att ga vidare
till steget Scrub the vat.

Fast svampen pé& Hi-Temp-
svamphéllaren.

Doppa ofta Hi-
Tempsvamphallaren i
Degreaser Solution och borsta
forsiktigt omradet ovanfor
I6sningsnivan for att avlagsna
I6sningen fran den évre delen
av karet. Efter skrubbning av
karet, tryck pd NASTA.

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser

Fortsattning P>
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Kar Djupreng0ring (fortsattning)

13

Kassering av lésning
”Remove the water mix from
vat” visas med ett
dréneringskarl eller ett
manuellt alternativ. Tryck pa
Onskat val for att fortsétta.

FORSIKTIGT! Se till att
draneringskarlet ar tomt
innan initiering.

Anvénd en kanna pa 2 liter
av rostfritt stal, ta bort
I6sningen fran karet och
hall denien
varmebestandig hink for
kassering.

Tryck pd NASTA for att
bekréfta att det mesta av
vattenblandningen har tagits
bort manuellt. "Lift elements
out of way” visas. Anvand
elementlyftverktyget for att
hdja elementen helt och tryck
pa NASTA.

Het 16sning kan orsaka
allvarliga bréannskador,
anvand varmebestandiga
handskar och
skyddsutrustning.

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser Solution

FMO08-934A
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Rengor karet
”Scrub the vat” visas.

Anvand Hi-Temp detaljborste
for att rengdra varmeelement
och anvénd Hi-
Tempsvamphallare och svamp
for att rengora insidan av karets
vaggar, hérn och topp.

Anvand lyftverktyget och lyft
det gangjarnsforsedda
elementet frén karet efter
behov.

Skrapa inte de elektriska
fritdselementen eller anvand
skursvampen pa elementen, for
da kommer paneringen att
fastna och brinna.

Anvind inte stalull, stalborste,
kittkniv, andra slipande
rengoringsmedel eller
rengoringsmedel/desinfektions
medel som innehaller klor,
brom, jod eller
ammoniakkemikalier eftersom
dessa kommer att forsamra
materialet i rostfritt stal och
forkorta enhetens livslangd.

Tryck pd NASTA for att
fortsatta. Sank elementen enligt
uppmaningen och tryck pa
NASTA igen.

Fortsattning P>
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Kar Djupreng0ring (fortsattning)

15

16

Rengoringslésning med
flerfaldig skéljning och
borttagning

Skolj kvarvarande
rengoringslésning och skrap
med rent, kallt vatten.

Tryck pd NASTA en géng for
att ta bort vatten manuellt med
en behallare.

--ELLER--
Tryck pd NASTA tva ganger
for att tdmma vatten i
filterkarlet.

FORSIKTIGT! Se till att
draneringskarlet ar tomt
innan initering.

Tryck och hall in knappen
DRAIN for att 6ppna

dréneringsventilen. Om du
sl&pper dréneringsknappen
sténgs draneringsventilen.

FORSIKTIGT! Se till att
draneringskarlet ar tomt
innan initiering.

Fortsétt att folja
skdljanvisningarna for att skélja
karet grundligt flera ganger.

FORSIKTIGT! Innan du
tdommer skoljvattnet varje
gang, se till att filterkarlet ar
tomt.

Tom oljeledningar

For att tdomma oljeledningar,
tryck och hall in knappen
PURGE.

Med knappen Purge intryckt
kommer filterpumpen att kora.

Slapp knappen Purge nar en
liten méngd ren olja borjar
stromma in i karet.

Tryck pd NASTA for att
fortsétta.

FMO08-934A

17

18

19

Torka karet

Torka karet med en
pappershandduk. Tryck pé
NASTA for att fortsatta.

TOm och torka
filterdréneringskarlet

Ta bort filterdréneringskarlet och
tom den i vasken.

Skolj draneringskérlet med
rent vatten och torka med en
pappershandduk.

Tryck pd DONE for att fortsatta.

Montera
filterdraneringskérlskomponen
terna ordentligt och satt in en
ny filtersvamp.

Fyll kar

"Fill vat from” visas med
atgardsknappar for att fylla karet
fran olika oljekallor.

- For enheter med
bulkoljekran Bulk.

- For enheter utan
bulkoljekran Manual
Fill.

Fyllning fran JIB ska endast
anvandas for kar som ar delvis
fulla och kraver péfylining.
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Rengor bakom fritdsen

Varje vecka

Varfor For att forhindra ansamling av fett och for att uppfylla McDonalds renhetsstandarder

Tid som kravs
Tidpunkt

Varningsikoner

5 minuter for att forbereda

Arbetsdagens slut

45 minuter for att slutfoéra

For 24-timmarsrestauranger: Sent pa kvallen eller tidigt
pa morgonen nér det ar fa besokare

FR 25 W01

Verktyg och materiel

o

Nylonborste KAY® QSR Degreaser Handdukar Mopphink med ren Kittkniv Rengor Hi-lo Deck Rengdr moppen
Solution golvrengdringsldsning Brush
Rena handdukar, Hink, smutsiga Tvéttmedelslosning
drénkta i handdukar for diskho
desinfektionsmedel
Rutin

1 Sténg av strommen
Se till att huvudstrombrytaren
ar i lage OFF.

2 Tabort fettfallan
Ta bort fettranna och koppen i
huven och héll innehallet i
oljebehallaren

3 Lossa hjulen
Lossa lasen pa frityrhjulen.

FMO08-935A

Tack friteringskaren
Placera lock pa alla kar.

FORSIKTIGT! Het
matlagningsolja kan stanka
vid flytt av fritdsen.

Rulla frités fran huv

Rulla forsiktigt fritdsen fran
huven tillrackligt langt for att
komma bakom fritésen.

FORSIKTIGT! Het
matlagningsolja kan stdnka
vid flytt av fritdsen.

Fortsittning P>
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Rengor bakom fritdsen (fortsattning)

6 Koppla fran fritdsens
natsladdar
Koppla fran natsladdarna
genom att dra i kontakten,
inte ledningen.

Kontrollera att strommen &r
frankopplad och stiang av
under alla komponent- och
ledningsinspektioner.

7 Rengodr huven
Anvand en Kittkniv for att
forsiktigt rensa fett fran huven
och bakom fritdsen.
Kontrollera om det finns olja
pa golvet.

8 Rengoringsordning
Rengor omradet bakom
fritdsen med en ren handduk,
drénkt i desinfektionsmedel
och sprayad med KAY® QSR
Heavy Duty Degreaser
Solution i féljande ordning:
A. Tillgéngliga delar av
stacken
B. Huvens baksida
C. Huvens sidor
D. Fettfilterférdjupning
E. PIat runt fritésen

9 Skrubba
Anvand en nylonborste och
varm Degreaser Solution for
att reng6ra omraden bakom
fritdsen.
Observera: Tvitta, skolj och
desinficera nylonborsten i
diskhon med 3 fack efter
anvandning.

KAY® QSR Degreaser
Solution

10 Handdukstorka
Skolj alla omraden med en
ren handduk drénkt i
desinfektionsmedel. Torka
med en pappershandduk. Lat
chefen inspektera.

FMO08-935A
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Tvétthjul

Anvand nylonborste och
varm KAY® SolidSense™
All- Purpose Super
Concentrate (APSC)
Solution for att rengdra
hjulen.

Observera: Tvatta, skolj
och desinficera
nylonborsten i diskhon med
3 fack efter anvandning.

KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate
(APSC) Solution

Clean Fryer golvyta

Placera en skylt om vatt golv i
den omedelbara narheten.
Anvand en ren mopp och hi-
lo dackborste for att applicera
ren, varm
golvrengorignslosning for att
rengdra golvet runt fritdsen.
Observera: Borsta omradet
och moppa sedan upp
kvarvarande l6sning.

KAY® SolidSense™
FloorCare A eller B Solution

Aterféra fritos

Utfor steg 1 - 7 i omvand
ordning for att aterfora
fritdsen till huven och byt ut
fettfiltren. Ta bort locken pa
karen.

FORSIKTIGT! Het
matlagningsolja kan stanka
vid flytt av fritdsen.

Kontrollera att strémmen &ar
frankopplad och stang av
under alla komponent- och
ledningsinspektioner.
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Arlig inspektion (endast elektriska fritdser)

Varje ar FR 25 A1-T

Varfor Henny Penny rekommenderar att en fabrikscertifierad serviceagent inspekterar denna apparat
minst en gang per ar. Detta hjalper till att halla utrustningen i sakert driftsskick och kéras med

bésta prestanda.

Tid som kravs 1 timme per fritds for komplett besiktning

Tidpunkt Besiktningen ska schemaldggas pa arbetsplatsen och genomfaras utan att det vanliga arbetet
behdver avbrytas. Servicepersonen maste ocksa ha god atkomst till utrustningen.

Varningsikoner

Verktyg och materiel

Verktyg levererade av

tekniker
Rutin
ENDAST HENNY PENNY LOV-KVALIFICERADE 4 Kontrollera fritdsens aterstallningstid
TEKNIKER Kontrollera fritdsens senaste aterstallningstid for alla

1 Besiktning av skap
Kontrollera skapet, insida och utsida, framtill och
baktill, och se att det inte finns nagra oljeansamlingar.

2 Besiktning av element 5
Kontrollera att varmeelementen ar i gott skick och att
det inte finns nagra ansamlingar av kol/olja eller
stelnade rester. Inspektera elementen for tecken pa
omfattande uppvéarmning utan olja.

Serie 200: Inspektera de RTD-sond(er) med hdg gréns
som &r anslutna till varje element.

3 Besiktning av lutning
Kontrollera att lutningsmekanismer och
sékerhetsbrytare fungerar korrekt vid héjning och 6
sénkning av elementen, och att elementkablarna inte

har L limte fact allar clyranar amnt ndannectanc

kar genom att trycka pa INFO-knappen. Den senaste
aterstéllningstiden ska vara kortare an 1:40 (en minut,
fyrtio sekunder).

Om fritdsens aterstallningstid ar kortare an 1:40 (en
minut, fyrtio sekunder): Rutinen &r klar for detta kar.
Ga till steg 6.

Inspektera varmesystemets stromforsorjning

Om aterstdllningstiden inte ar acceptabel ska du
kontrollera de angivna punkterna pa fritdsen. Om du
hittar ndgra problem, korrigera dem. Lista 6ver objekt
att kontrollera:

- Strémkontakten &r helt ansluten

- Stromsladden stor inte frityrhjulen

- Véarmeelementets kablage till ratt faser

Fortsétt till steg 6.

Kontrollera strémmen genom apparaten
Kontrollera att strommen genom varmeelementet ligger
inom tillatet intervall enligt apparatens markskylt.
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Arlig inspektion (endast elektriska fritdser) (fortsattning)

7 Sékerhets- /primérkontaktkontroll
Kontrollera att s&kerhets- /priméarkontakten fungerar
inom sakerhetsgrénserna. Se teknikmanualen for
uppgift om arbetsmoment vid test och byte.
8 Sensorkontroll
Kontrollera att alla termoelement &r korrekt anslutna,
atdragna, fungerar korrekt och att sondskydden finns
och &r oskadade.
9 Inspektion av varmeelementets hardvara
Inspektera och dra at all varmeelementets hardvara och
faste(n) for RTD-sond med hog grans.
10 Besiktning av elkomponenter
Kontrollera att komponenter (stromforsorjning, alla
kretskort, HMI-holje, kontakter osv.) &r i gott skick
och fria fran oljeuppbyggnad eller annat skrap.
Kontrollera att strommen ar frankopplad och sting av
under alla komponent- och ledningsinspektioner.
11 Kabelanslutning
Kontrollera att alla kabelanslutningar vid kontaktdon,
plintblock, brytare osv. &r ordentligt fastgjorda och att
kablarna &r i gott skick.
Kontrollera att strommen ar frankopplad och stang av
under alla komponent- och ledningsinspektioner.
12 Kontroll av sékerhetsanordningar
Kontrollera att alla sakerhetsfunktioner (t.ex. magnetisk
narhetsbrytare for draneringskarl, aterstallningsbrytare
med hog grans) finns och fungerar korrekt.
13 Kontroll av frityrkar
Kontrollera att alla frityrkar &r i gott skick och
lackagefria och att frityrkarets isolering ar i brukbart
skick.
14 Besiktning av karabelanslutning
Kontrollera att alla kablage och kontakter &r anslutna,
atdragna och i gott skick.
15 Besiktning av oljeledning
Kontrollera att inga lackor finns i nagra oljeledningar,
returledningar eller tomningsledningar samt att alla
anslutningar &r téta.
FMO08-936A
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Inspektion av filterdraneringskarl och pump

Inspektera filterdraneringskarlet for att se till att alla

delar finns:

- Karlet kopplar in draneringskarlets
magnetiska nérhetsbrytare ordentligt.

- O-ringarna ar i bra skick.

- Inspektera filterpumpen och motorn med
avseende pa axeltatningslackage och
oljeuppbyggnad pa motorn.

Komponentprovning av filtersystem

Kontrollera att filtersystemets komponenter fungerar
korrekt (dvs. draneringsventil, dréneringsventilmotor,
valjarventil, filterpump, ATO (JIB) pump,
backventiler).
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