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SECCION 1. INTRODUCCION

1-1.

INTRODUCCION

1-2.

CUIDADOAPROPIADO

ASISTENCIA

GARANTIADE TANQUE
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EXTENDIDA EXCLUSIVA

DE McDONALD’'S

Lafreidoraabiertade Henny Penny esunaunidad basicade
equiposde procesamiento deaimentos. Estaunidad seusa
solamente en operacionesde servicio dealimentosingtitucionaesy
comercides.

AVISO

El 16 deAgosto de 2005, entré en vigor enlaUnion Europeala
directivade Equipos € éctricosy e ectroni cos de desecho. Nuestros
productos se han evaluado seguin ladirectivade WEEE. También
hemosrevisado nuestros productos paradeterminar s cumplen con
ladirectivade Restriccion de sustancias peligrosas (RoHS) y hemos
cambiado & disefio de nuestros productos segin fue necesario para
cumplir conladirectiva. Paraseguir cumpliendo con estas
directivas, estaunidad no debe desecharsecomo s fueraun
desecho municipa sinclasficar. Paradesecharladeforma
apropiada, péngase en contacto con € distribuidor de Henny Penny
més cercano.

Como en cua quier unidad de un equipo de servicio deaimentos, la
freidoraabiertade Henny Penny requiere cuidado y mantenimiento.
Losreguisitosde mantenimientoy limpiezaestan contenidosen este
manual y deben convertirse en parte normal delaoperaciondela
unidad entodo momento.

En caso de que necesite as stenciaexterna, llameasu distribuidor
local independiente de su zona, o llameaHenny Penny Corp. a 1-
800-417-8405 ¢ 1-937-456-8405.

Henny Penny reemplazarcuaquier tanqueaveriado delos
modelosLVE-102, LVE-103y LV E-104 debido aproblemasde
fabricacién o mano de obradurante un periodo de hasta(10) afios
desdelafechadefabricacion. Estagarantiano debe cubrir ninglin
tanque que se averie debido auso indebido o abuso, como
caentamiento del tanquesingrasa.
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1-5. SEGURIDAD

1-2

CAUTION

Modelos LVE-102, 103, 104

En lafreidora abierta de Henny Penny se han incorporado muchas
caracteristicas de seguridad. Sin embargo, la Unicaformade
asegurar una operacion segura es entender completamente los
procedimientos deinstal acion, operacion y mantenimiento debidos.
Se han preparado |as instrucciones de este manual como ayuda
para aprender |os procedimientos apropiados. En |os casos en que
lainformacion tenga unaimportancia particular o esté relacionada
con la seguridad, se han usado |as palabras PELIGRO,
ADVERTENCIA, PRECAUCION y AVISO. A continuacion se
describe su empleo.

Los SIMBOLOS DE ALERTA DE SEGURIDAD se usan con
las palabras PELIGRO, ADVERTENCIA o PRECAUCION
queindican unalesion personal O untipo de peligro.

AVISO se usa para resaltar informacion especialmente
importante.

PRECAUCION sin e simbolo de alerta de seguridad indica
una situacion potencialmente peligrosa que, de no
evitarse, puede producir dafios materiales.

PRECAUCION con e simbolo de alerta de seguridad
indica una situacién potencialmente peligrosa que, de no
evitarse, puede producir lesiones menores o moderadas.

ADVERTENCIA indica una situaciéon potencialmente
peligrosa que, de no evitarse, podria producir lesiones
graves o mortales.

PELIGRO INDICA UNA SITUACION DE PELIGRO
INMINENTE QUE, DE NO EVITARSE, PRODUCIRA
LESIONES GRAVES O MORTALES.
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1-5. SEGURIDAD (continuacion)
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Simbol o detierraequipotencial

Simbolo de Equipos eléctricos'y electronicos de desecho (WEEE)

Simbolos de peligro de descarga el éctrica

Simbolosde superficie caliente

Para comprobar o confirmar
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SECCION 2. INSTALACION

2-1. INTRODUCCION

2-2. INSTRUCCIONESDE
DESEMBALAJE

Figura 1l

1007

Esta seccion indicalasinstrucciones de instalacion y desembalaje
paralafreidora LVE de Henny Penny.

AVISO

Lainstalacion de esta unidad debe ser efectuada por un técnico
de servicio capacitado.

PELIGRO DE
DESCARGA
ELECTRICA

No perfore la freidora con ningin objeto como taladros o
tornillos, ya que se pueden dafiar los componentes o se
puede producir una descarga eléctrica.

AVISO

Cualquier dafio de envio debe observarse en presencia del
agente de entrega y ser firmado antes de la salida.

Corte y quite los flejes de metal de la cgja de carton.

Quite latapa de la cgja de carton y levante la cgja de cartén de
lafreidora

Quite los soportes de embal gje de las esquinas (4).

Cortelapeliculaelésticadel perimetro del portador/cajay
quitelo de la parte de arriba de latapa de lafreidora.

Cortey quite los flgjes de metal que sujetan lafreidoraala
paleta.

CAUTION PRECAUCION

Quite la bandeja de drenaje del filtro y el estante del JIB
de la freidora antes de que quitar la freidora de la paleta,
ya gue se pueden producir dafios en la unidad. Figura 1.

Quite lafreidorade lapaeta.

ADVERTENCIA
OBJETO
PESADO

Tenga cuidado al mover la freidora para impedir lesiones
personales. La freidora pesa aproximadamente 600 Ib

(272 kg) a 800 Ib (363 k). 2.1



2-3. SELECCIONDELA
UBICACIONDELA
FREIDORA

2-4. NIVELACIONDELA

FREIDORA

2-2
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L a ubicacién apropiada de lafreidora es muy importante por motivos
de operacion, velocidad y conveniencia. La ubicacion delafreidora
abierta debe permitir holguras para el servicioy laoperacion
apropiados. Escoja una posicidn que proporcione unacargay una
descarga sencillas sin interferir con la preparacion final de los pedidos
de alimentos. L os operadores han averiguado que a freir los
productos crudos a terminados, y retenerlos en calentadores se
consigue un servicio continuo rdpido. Tenga en cuenta que lamaxima
eficiencia se obtiene en una operacion de linearecta, es decir, crudo
en un lado y terminado en el otro. La preparacion de los pedidos
puede apartarse y efectuarse en otro lugar con solo unaligera
pérdidade eficiencia.

PRECAUCION
PELIGRO DE
INCENDIO

Para evitar incendios y articulos echados a perder, no se
debe usar la zona de debajo de la freidora para guardar
articulos.

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

Para impedir quemaduras graves debidas a las
salpicaduras de aceite caliente, coloque e instale la
freidora para impedir la inclinacion o el movimiento. Se
pueden usar ataduras para su estabilizacion.

Para una operacion apropiada, |afreidora abierta debe estar nivelada
delado alado y de delante a detrés. Use un nivel en las zonas planas
alrededor del collar delatina, en e hueco intermedio, y después
gjuste las ruedas hasta que la unidad esté nivelada.
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2-5. VENTILACIONDELA
FREIDORA

2-4. NIVELACIONDELA
FREIDORA

~—

Figura 1l

Figura 2

2-7. RETIRADA DEL
PROTECTOR TRASERO

108
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La freidora debe estar ubicada para poder ventilarse en una campana
de humos de escape 0 un sistema de ventilacion adecuados. Esto es
fundamental parapermitir laeliminacion eficiente de vapores de
escape y olores de fritura. Se deben tomar precauciones especiales al
disefiar un techo de escape para evitar la interferencia con la
operacion de lafreidora. Recomendamos que consulte con una
compafiia de ventilacion o calefaccion local paradisefiar un sistema
adecuado.

AVISO

Laventilacion debe cumplir con los codigos locales, estatalesy
nacionales. Consulte con las autoridades | ocales de construccion
0 del departamento de bomberos.

En el protector trasero de lafreidora hay un panel gjustable que debe
encgar en lacampanade ventilacion. Figura 1.

Use unallave de cubo de 3/8”, unallave gustable o un aprietatuercas
para aflojar las 3 tuercas ciegas que sujetan el panel. Figura 2.

Mueva el panel para que encaje en la campana de ventilacién y
después apriete las 3 tuercas ciegas.

En algunasinstalaciones tal vez sea necesario quitar el protector
trasero gustable.

Use un destornillador de cabeza Phillips paraquitar losdostornillos
(uno en cada extremo) que sujetan el protector trasero y saque el
protector delaunidad tirando del mismo.
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2-8. REQUISITOS

2-4

ELECTRICOS

Modelos LVE-102, 103, 104

Compruebe la placa de identificacion, montadaen el interior dela
puertaizquierda, para determinar lafuente de alimentacién correcta.

ADVERTENCIA
PELIGRO DE
DESCARGA
ELECTRICA

Esta freidora debe estar conectada a tierra de forma
adecuada y segura, ya que se podrian producir descargas
eléctricas. Consulte en los codigos eléctricos los
procedimientos de puesta a tierra correctos o de no
disponer de codigos locales, con el Cadigo Eléctrico
Nacional, ANSI/NFPA No. 70 (la edicién actual). En
Canadd, todas las conexiones eléctricas deben hacerse
segun CSA C22.1, Cédigo Eléctrico Canadiense Parte 1, y
codigos locales.

Para evitar una descarga eléctrica, este aparato debe estar
equipado con un disyuntor externo que desconecte todos
los conductores no conectados a tierra. El interruptor
principal de este aparato no desconecta todos los
conductores de la linea.

(iPARA EQUIPOS CON LA MARCA CE SOLAMENTE!)
Para impedir el peligro de una descarga eléctrica, este
aparato debe conectarse a otros aparatos o superficies de
metal que se puedan tocar, y que estén cerca de este
aparato, por medio de un conductor de puesta a tierra
equipotencial. Este aparato est4 equipado con una oregja
equipotencial para esta finalidad. La oreja equipotencial
estd marcada con el simbolo siguiente %7 :
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2-8.

REQUISITOS

EL ECTRICOS(continuacion)

RETENEDOR DEL CABLE

El perno en | debe sujetarse al edificio
usando practicas de construccion de
edificios aceptables.

CAUTION

PRECAUCION

CONSTRUCCION CON PLACAS DE

YESO

Sujete el perno en | a un montante del
edificio. No sujete a la placa de yeso
solamente. La instalacion preferida es
de aproximadamente seis pulgadas a
cualquier lado del servicio. El
retenedor del cable debe ser al menos
seis pulgadas mas corto que el
conducto flexible.
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Sedebeinstalar un interruptor general separado multipolar, con
fusibles o disyuntores de la capacidad apropiada, en un lugar
conveniente entre lafreidoray la fuente de alimentacion, y debe
instalarse seguin los codigos nacionales y locales. Debe ser un
conductor de cobre aislado con una capacidad nominal para 600
voltiosy 90 °C. Paratramos de mas de 50 pies (15,24 m) de largo,
use el siguiente tamafio de cable inmediatamente més grande. Las
unidades CE requieren conectar un cable de tamafio minimo de 6 mm
a bloque determinales.

Se recomienda usar un dispositivo protector de 30 mA de capacidad
nominal como disyuntor de corrientesresiduales o uninterruptor de
pérdidas accidentales atierraen el circuito de lafreidora

Las freidoras eléctricas conectadas de forma permanente con ruedas
deben instalarse con conducto flexible y un retenedor de cables,
cuando seinstalan en Estados Unidos. Vealailustracion de la
izquierda. Se dispone de agujeros en €l bastidor trasero de lafreidora
parasujetar el cable alafreidora. El retenedor del cable no impide
gue se vuelque lafreidora

Lafreidoradispone de 2 conjuntos de cordon de alimentacién de 7
pies (2,13 m). El conjunto de corddn con el enchufe de traba
giratoriaNEMA L 21-20P esté conectado especificamente solo a
receptécul o de enclavamiento de la campana de McDonad's, y
suministra corriente alos controlesy alas bombas de losfiltros.

El otro corddn de alimentacin, que suministra corriente a sistemade
calefaccion, usa un enchufe recto NEMA 15-60P, y cada tina
dispone de su propio conjunto de corddn de alimentaci on.

L os cordones de alimentacion deben ser cables flexibles resistentes
al aceite recubiertos por un forro, que no seamés ligero que el
policloropreno normal u otro corddn sintético de aislamiento
elastomero.
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2-9. DIMENSIONES

45-3/4”
(1162 mm)

32-1/4"
46-3/4" (819 mm)

(1287 mm)

Modelo LVE-103

2-6 108
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SECCION 3. OPERACION

3-1. COMPONENTESDE LA Consultelasexplicacionesenlaspaginas siguientes.
OPERACION
1 2 3 4 5 6 7

11 12 13 14 15

Figura 3-1
16

-

/////////17

18

8 9 10
Figura 3-2

31 807



3-1. COMPONENTESDE LA
OPERACION (continuacion)

N°de N°de Descripcion
figura comp.

3-1 1

3-1 2

3-1 3

3-1 4 Pantdladigita
3-1 5

3-1 6

3-1 7

3-1 8

3-1 9

3-1 10 T
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Consultelas Figuras 3-1y 3-2 junto con ladescripcion delas
funciones de abajo.

Funcién

Este LED seenciende cuando € control requiere caentar lastinas
delaizquierda. Loselementosseencenderany caentaranel
aceite.

Durantelaoperacion normal, oprimaeste boton parainiciary
detener losciclosde coccion paralacestadelaizquierday para
cambiar d producto mostrado. También se usaparamarcar con
unav afindeindicar Si o confirmar.

Durantelaoperacion normal, oprimaeste boton parainiciary
detener losciclosde coccion enlacestadelaizquierday para
cambiar  producto mostrado. También se usaparamarcar con
unaX afindeindicar NO o cancelar.

Muestralos cédigosde productos, lacuentaatrasdel
temporizador durantelosciclos de coccidn, los mensagjesdurante
lasmodalidadesdelosfiltros, las seleccionesenlamodalidad de
programacion, latemperaturadel aceitea oprimir  ylos
codigosdeerror (también muestrainformaci on en variosidiomas)

Durantelaoperacion normal, oprimaeste boton parainiciary
detener losciclosde coccion delacestadeladerechay para
cambiar e producto mostradoy confirmar l[osmensgesenlas
modalidades defiltracion. También seusaparamarcar con unaV
afindeindicar S o confirmar

Durantelaoperacion normal, oprimaeste boton parainiciary
detener los ciclosde coccidn enlacestaderecha, cambiar €
producto mostrado y rechazar |os mensgjesen lasmodaidades
defiltracion. También seusaparamarcar conunaX afinde
indicar NO o cancelar

Este LED seenciende cuando € control requiere caentar lastinas
deladerecha. Loselementosseencenderany caentaran e
aceite.

Oprimaparaencender y apagar €l sistemade calentamiento de
lastinasdelaizquierda

El LED con bot6n de cada producto se enciente cuando se
seleccione ese producto en particular.

Oprimaparaseleccionar € producto deseado. Oprima, a
nombrar un producto, paracolocar las|etras debajo del botdn,
enel nombre. 3.2



3-1. COMPONENTESDE LA
OPERACION (continuacion)

N°de N°de Descripcion
figura comp.

31 11&14

3-1 12

3-1 13

INFO

3-1 15
3-2 16
3-2 17
3-2 18
33
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Funcién

Seusaenlasmodalidades de programacionyy filtracion; también
se usaparalosbotones<¢ o } Oprimaparaver las
edtadidticasdefiltracion siguientes:

a. € nimero deciclosde coccion antesdelafiltracidn siguiente
b. horay fecha

Seusaenlasmodalidades de programacion, enlasmodalidades
defiltraciony parallenar y vaciar lastinas. También seusaparael
boton A Oprimaparaver las estadisticas detemperatura
gguientes

a. temperaturareal del aceiteen cadatina

b. punto de control detemperaturaparacadatina

Seusaenlasmodalidades de programacion. También seusapara
el boton W Oprimaparamostrar lasiguienteinformaciony
estado delafreidora:

a. informacion derecuperaci on paracadatina

Oprimaparaencender y apagar € sistemade calentamiento para
lastinasdeladerecha

Cuando sepongaen laposicion ON (encendido), llegara
corrientealoscontrolesy alasbombasdelosfiltros.

Cuandoseencienda  decolor azul, indicaque sedebe
efectuar unafiltracion intermitente automati caen este momento.

Cuando se enciendade color ambar, indicaque esnecesario
Ilenar oreemplazar €l JIB.
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Figura 3-3
N° de N°de Descripcion Funcion
figura comp.
3-3 1 Conjunto debandga El aceite sedrenaen estabandgjay después se bombeaa
dedrengedelosfiltros travésdelosfiltros paraprolongar € uso del aceite.

3-3 2 Apoyo paracestas L as cestas se cuelgan del mismo cuando no seusen, o para
drenar € producto después de un ciclo de coccién.

3-3 3 Interruptor RTI Solo enfreidorasquetengan €l sistemaRTI enlaposicion.

3-3 4 Cubiertasdelastinas Sirven paracubrir lastinas cuando no se usen.

3-3 5a JB Recipienteen unacgaparaposicionessnsistemasRT]I,
Contieneaceite.

3-3 5b JB Recipiente paraposicionescon sistemasRTI1. Contiene
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3-2. MODALIDAD DE
CONFIGURACION

35
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Después del arranque inicial, los controles pediradn que se confirmen
los gjustes paralafreidora.

Cuando se ponga en encendido €l interruptor principal, se mostrara
“OFF” en ambas pantallas. Oprima en cualquierade los lados
y aparecerd* SETUP* *MODE* (Modalidad de configuracion) en
las pantallas, seguido de, “LANGUAGE” (Idioma) en lapantalla
izquierdae“ENGLISH” (Inglés) en la pantalla derecha.

Use los botones < o] > para cambiar la pantalla de la operacion
a“FRANCAIS’ (Francés), “CAN FREN” (Francés canadiense)
“ESPANOL”, “PORTUG” (Portugués), “DEUTSCH” (Aleman),
“SVENSK” (Sueco), “RUSSIAN” (Ruso).

Oprima v para seguir con los articulos de configuracion:

e TEMP FORMAT - oF or oC (Formato de temperatura - °F o °C)

* TIME FORMAT - 12-HR OR 24-HR (Formato de hora—12 ¢
24 horas)

* ENTER TIME (Introduzca la hora) — Hora del dia (use los
botones de producto para cambiar)

* ENTER TIME - AM OR PM (Introduzca la hora—am o pm)

* DATE FORMAT - US OR INTERNATIONAL (Formato de
fecha — EE.UU. o Internacional)

* ENTER DATE (Introduzca la fecha) — Fecha de hoy (use los
botones de producto para cambiar)

* FRYER TYPE - GAS or ELEC (Tipo de freidora— Gas o
Eléctrica)

* VAT TYPE - FULL OR SPLIT (Tipo de tina— Completa o
dividida)

* OIL SYSTEM - JIB (Sistema de aceite — JIB) (sin sistema RTI)/
BULK (Granel) (con sistema RTI)

* DAYLIGHT SAVING TIME (CAMBIO DE HORA) - 1.0FF
(Desactivado); 2.US (EE.UU. en 2007 y afios posteriores);
3.EURO (Europa); 4.FSA (EE.UU. antes de 2007)

* SETUP COMPLETE (Configuracion completa)

Use ‘ o] } para cambiar |os gjustes a menos que se indique otra
cosa.

AVISO

También se puede tener acceso ala modalidad de configuracion
paralaprogramacion del Nivel 1. Veala Seccion 4-4.
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3-3. LLENADO OADICION

DEACEITE

Figural

Figura2

Figura3

108
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PRECAUCION

El nivel de aceite debe estar siempre por encima de los
elementos calefactores cuando la freidora esté calentando el
aceite y en los indicadores de nivel de aceite, en la parte
trasera de la tina. De no seguir estas instrucciones se
podria producir un incendio y dafios en la freidora.

No se recomienda usar aceite solido. El aceite solido puede
atascar y averiar las bombas.

Se recomienda usar un aceite de freir liquido de altacalidad en la
freidora abierta. Algunos aceites de baja calidad tienen un
elevado contenido de humedad que producen espumay hierven
rebosando el recipiente.

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

Lleve puestos guantes para evitar quemaduras graves al
echar aceite caliente en la tina. El aceite y todas las partes
de metal que estén en contacto con €l aceite estdn muy
calientes, por lo que debe tener cuidado en no salpicar.

La capacidad de aceite para las tinas de tamafio completo es de
30 cuartos de galdn (28,4 litros) y paralastinas divididas es de
15 cuartos de galén (14,2 litros). Todas lastinastienen 2 lineas
indicadoras de nivel en lapared traserade latina, en laque, la
linea superior muestra el aceite a nivel adecuado cuando se
calienta. Figuras1y 2

El aceite frio se debe llenar hasta el indicador inferior.

Llenado de la tina usando €l sistema RTI

1
2.

3.

Pongael interruptor principal enlaposicion ON (Encendido).
Ponga el soporte de la cesta dentro de latina. Figura 3.

Oprima sin soltar (en uno delos lados) hasta que la
pantallamuestre * FILTER MENU* (Menu de filtracion), junto
con L. AUTO FILTER? (1. ¢Filtracion automética?).

Oprimay suelte el boton V' 5veces hasta gue la pantalla
muestre “6.FILL POT FROM BULK?” (6. Llene el tanque de
recipiente a granel).

Oprimael botén V. La pantallamostrara “FILL QUIT” (Fin del
llenado). Oprima nuevamente sin soltar el boton \ parallenar la
tina. Lapantallamostrara“FILLING” (Llenando).

Unavez que latina esté llena, suelte el botén V. La pantalla
volverdamostrar “FILL QUIT”. Oprimael botén X dos veces
paravolver alaoperacion normal.

3-6
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3-4. PROCEDIMIENTOSDE 1. Asegurese de que latina esté [lena de aceite hasta el nivel
PUESTAEN MARCHA POR apropiado.
LA MANANA

2. Pongael interruptor de encendido en laposicién ON y después

oprima para calentar latina deseada. Si la pantalla
muestra “IS POT FILLED?" (¢Esta lleno el tanque?) aseglrese
de que el aceite esté al nivel apropiado (veala Seccion 3-2) y
después oprima el botén \ paraindicar “Si”.

Launidad pasara automaticamente a ciclo de derretimiento
hasta que la temperatura del aceite alcance 180 °F (82 °C) y
después saldré autométicamente de este ciclo.

AVISO

El ciclo de derretimiento puede omitirse, si se desea, oprimiendo
el botén v o el botén X durante 5 segundos.

El control muestra después“EXIT MELT” (Salir del
derretimiento) “YES NO”. Oprima el botén ¥ paraindicar “Si”.
Latina se calentara continuamente hasta alcanzar €l punto de
control de latemperatura.

PRECAUCION

No omita el ciclo de derretimiento a menos que se haya
derretido suficiente aceite para cubrir completamente todos
los elementos. S se omite €l ciclo de derretimiento antes de
cubrir todos los elementos, se producira una cantidad de
humo excesiva en el aceite, 0 se producira un incendio.

PELIGRO
RIESGO DE
REBOSE

NO SOBRECARGUE NI COLOQUE PRODUCTOS
CON UN CONTENIDO DE HUMEDAD EXTREMO EN
LAS CESTAS. 3LB (1,4 KG) ESLA MAXIMA
CANTIDAD DE PRODUCTO POR TINA COMPLETA'Y
11/2LB (0,68 KG) POR TINA DIVIDIDA. DE NO
SEGUIR ESTAS INSTRUCCIONES SE PUEDE
PRODUCIR UN REBOSE DE ACEITE EN LA TINA
QUE PODRIA CAUSAR QUEMADURAS GRAVES,
LESIONES PERSONALES, INCENDIOS Y DANOS
MATERIALES.
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3-5. COCCION CON UNA

707

PANTALLAEXCLUSIVA
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Una pantalla exclusiva significa que se muestra siempre un producto
en lapantalla de unaciertatina.

1

Unavez fueradel ciclo de derretimiento, destellara LOW TEMP
(Temperatura baja) hasta que se haya alcanzado el punto de
control de temperatura. No se puede iniciar ningun ciclo de
coccién mientras se muestre “LOW TEMP” en la pantalla Una
vez que se haya alcanzado el punto de control de temperatura, se
mostrara el nombre del producto en lapantalla, gemplo: NUG
GETS, y €l producto se podra poner ahoraen el aceite.

Oprima un botén de temporizador 0

La pantallamostrard el nombre del producto que se esta
cocinando (gjemplo: “NUG”) y el temporizador iniciaralacuenta
atrés.

Cuando se complete el ciclo de coccion y suenelaalarma, la
pantalla mostrara “PULL” (Sacar).

Oprimael botén del temporizador de debajo de PULL para
detener laaarma, y levante la cesta de latina.

Si se haprogramado un temporizador de calidad (temporizador
de espera), este tiempo empezara a contar automéaticamente
cuando el usuario oprimael botén del temporizador paraterminar
el ciclo de coccidn. Mientras el temporizador de calidad cuenta
atras, la pantalla mostrara la abreviatura del producto de tres
digitos seguidapor “Qn”, siendo “n” el nimero de minutos que
guedan.

gemplo: “FRY” /“Q5" /[ “FRY” /1 “Q5" / “FRY” / “Q4”, etc.

Al final delacuentaatrés del temporizador, €l control sonaray la
pantallamostrard“QUAL” seguida por el hombre del producto
de tres digitos: “QUAL” / “FRY” / “QUAL”/ “FRY”. Oprima el
botén del temporizador para cancelarlo.

AVISO
Paracambiar el producto exclusivo, oprimael boton del producto
deseado, gemplo: y Se mostrard “<<<< >>>>" enla
pantalla.

Después oprimasin soltar (durante 5 segundos) el boton del
temporizador o] paralatina que se vaya ausar. El

nombre del producto se mostrara ahora en lapantalla, g emplo:
“HASH BRN".
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3-6. COCCION CON UNA

3-7. CAMBIO DE DESAYUNOA

PANTALLADE

PRODUCTOSMULTIPLES

39

ALMUERZO oDE
ALMUERZOADESAYUNO

Modelos LVE-102, 103, 104

Una pantalla de productos multiples significa que se debe seleccionar
un producto antes de iniciar un ciclo de coccién en unatinaen
particular.
Unavez fueradel ciclo de derretimiento, destellara LOW TEMP
(Temperatura baja) hasta que se haya alcanzado el punto de
control de temperatura. Después la pantalla mostrarg “ ---- ---- :

2. Oprimael boton de un producto, por g emplo: y €l producto
se podré poner ahora en €l aceite.

3. Lapantalamostrara“FR FRIES’. Si |a pantalla muestra * <<<<
>>>>" |atemperatura del aceite no es correcta para ese

producto. Seleccione otro producto u oprima sin soltar 0
durante 5 segundos.
4. Oprimaun boton de temporizador 0

5. Cuando se complete €l ciclo de coccion, laalarmasonaray la
pantalla mostrara “PULL” (Sacar).

6. Oprimael boton del temporizador debajo de“PULL” para
detener la alarma. La pantalla mostrara después *“---- ---- ",0S
se ha programado un temporizador de calidad (tiempo de
espera), la pantalla mostrara el temporizador contando hacia

atras (vea el paso 6, Seccion 3-5).

Este procedimiento consiste basicamente en cambiar €l producto que
se esté cociendo en unatina con una pantalla exclusiva.

Desayuno a almuerzo

1 Oprimael boton de un producto, por gjemplo:

2. Lapantallamostrara“<<<< >>>>",

3. Oprimasin soltar un botén de temporizador 0
durante 5 segundos y después se mostrara “FR FRIES’ en la
pantalla.

Almuerzo a desayuno
1 Oprimael boton de un producto, por jemplo:

2. Lapantallamostrara“<<<< >>>>",

3. Oprimasin soltar un botén de temporizador 0
durante 5 segundos y después se mostrara “HASH BRN” en
lapantalla.
AVISO

Durante un ciclo de coccién, si se hace un intento y no se
consigue cambiar un producto en una pantallaexclusiva o en
una pantalla de productos multiples, |os puntos de control de
temperatura de los productos no son iguales. Espere a que se
complete el ciclo de coccion y después efectie el
procedimiento de cambio. 707
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3-8. CAMBIODELA Lapantalla mostrara “ ---- ---- " s estden lamodalidad de productos
PANTALLADE multiplesy podré cambiarse a una pantallaexclusiva.
PRODUCTOSMULTIPLES
AUNAPANTALLA 1. Oprimael boton de un producto, por ejemplo:

EXCLUSIVA

2. Lapantalamostrard“FR FRIES’ (Papas fritas) si el punto de
control delatinacorresponde con el producto, o la pantalla
mostrard “ <<<< >>>>" g no lo hace.

3. Oprimasin soltar un boton de temporizador o]
durante 5 segundos hasta que suene el control.

4. Suelteel boton del temporizador y lapantallamostrara“FR
FRIES’, indicando el cambio que se ha hecho enlamodalidad de
pantallaexclusiva.

3-9. CAMBIODE PANTALLA Este procedimiento es sencillo, y siempre daresultado (no serd
EXCLUSIVAALA rechazado) porque no trata nunca de cambiar el punto de control de
PANTALLA DE temperaiura.

PRODUCTOSMULTIPLES

1. Oprimasin soltar un boton de temporizador o]
durante 5 segundos hasta que suene el control.

2. Al soltar el botén del temporizador la pantallamostrara
R ", indicando que se ha efectuado el cambio hecho en la
modalidad de pantallade productos multiples.

AVISO

Sd6lo los productos programados para este punto de control de
temperatura podrén ser seleccionados para la coccion.

3-10. CAMBIODELA 1. Oprimael botén de un producto, por gjemplo:
PANTALLADE
PRODUCTOSMULTIPLES 2. Lapantalamostrara“FR FRIES’ (Papas fritas) si €l punto de
AUNA PANTAL LA DE control de latina corresponde con €l producto, o lapantalla

PRODUCTOSMULTIPLES mostrard “<<<< >>>>" si no lo hace.

CON PUNTOSDE CON 3. Oprimasin soltar un botén de temporizador o]
TROL DE TEMPERATURA durante 5 segundos hasta que suene el control.
DIFERENTES

4. Suelteel boton del temporizador y lapantallamostrara“FR
FRIES’, indicando el cambio que se ha hecho enlamodalidad de
pantallaexclusiva.

5. Oprimasin soltar un botén de temporizador o]
durante 5 segundos hasta que suene el control.

6. Suelte el boton del temporizador y la pantallamostrara“ ---- ---- ",
indicando que se ha efectuado un cambio en lamodalidad de
pantallade productos multiples usando el punto de control de
papas fritas, en este g emplo.
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3-11. RELLENO COMPLETO

AUTOMATICO

Figural

Figura2

Figura3

311

Modelos LVE-102, 103, 104

Durantelaoperacionnormal, € control supervisaautomaticamente
el nivel deaceiteenlatina S e control detectaun nivel deaceite
demasiado bgjo, launidad bombearaaceite del JB enlatinapara
mantener e nivel de aceite apropiado.

LlenadodelaJIB usando el sistema RTI

1. El control muestra“JiB ISLOW” (Nivel bgjodel JB)ylaluz
ambar se encenderaen laparte delanteradelafreidora.
Figural.

2. Abralapuertaquetiened interruptor RTI (Figura2). Oprima
sinsoltar el lado ADD (Afiadir) del interruptor RTI paraafiadir
aceitea JB.

Reemplazodel JIB (ubicacionessin RTI)

1. Elcontrol muestra“JiB ISLOW” (Nivel bgode JB)ylaluz
ambar se encenderaen laparte delanteradelafreidora.
Figural.

2. Abralapuertaderechay saqueel JIB delaunidad. Tiredela
tapadelaparte superior del JBy deseched JIB vacioy
reemplécelo por otrolleno. Figura3
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3-12. FILTRACION

108

INTERMITENTE
AUTOMATICA (AIF)

Figural

Modelos LVE-102, 103, 104

1. Durante la operacion normal y después de un cierto nimero de
ciclosde coccion, laluz azul seiluminaen la parte delantera de
lafreidora(Figural), y el control muestra periodicamente
“FLTR NOW?" (¢Filtrar ahora?) “YES NO”.

2. Si sedeseafiltrar, oprimael botén v paraindicar Si. Lapantalla
mostrard “* SKIM*” (Desnatar) junto con “CONFIRM”
(Confirmar) “YES NO”.

3. Unavez desnatado el aceite, es decir, unavez retiradas las
migas flotantes, oprimael botén v de YES. La pantalla mostrara
“DRAINING” (Drenando). El drengje se abriray el aceite se
drenara de latina

AVISO

Si NO se deseafiltrar, oprima el boton X y se cancelardlaAlF
(Filtracion Intermitente Automatica). Laluz azul se apagaray
los controles volveran alaoperacion normal. Los controles
recomendaran lafiltracién después de carios ciclos de coccién
més.

4. Lapantallamostrard“VAT EMTY” (Tinavacia) , seguido de
“YES NO”. Oprima el botén V. La pantalla mostrara
“DRAINING".

5. Silapantalamuestra“lS POT FILLED? (¢Estalleno el
tanque?) “YES NO”, asegurese de que esté lleno y después
oprimael botén v paraindicar YES. El control volverdala
operacion normal.

Error defiltracion

6. Si no se habombeado de vueltael aceite al nivel apropiado en la
tinadurante el proceso deAlF, oprimael boton X paraindicar
NO. La pantalla mostrara “FILL POT FROM DRN PAN”
(Llenar tanque desde la bandeja de drengje).

7. Oprimael botén V. Labomba funcionaré durante 30 segundos.

8. Lapantalla mostrara“|S POT FILLED?" “YES NO”. Oprima
el botén V. La pantallamostraray el control volveraala
operacion normal. Oprimael boton X y labomba funcionara
durante otros 30 segundos. Puede tratar de llenar latinatres
Veces.

9. Despuésdetratar dellenar latina 3 veces sin éxito, el control
mostrara entonces “CHANGE FILTER PAD?" (¢Cambiar
almohadilladefiltracion?) “YESNQO”. Si sevaacambiar la
almohadilla de filtracién en este momento, oprimav y cambiela
almohadilladefiltracién seguin | os procedimientos delaseccion
Cambiar laamohadillao el papel defiltracion. Los controles
volverén alaoperacion normal.
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3-12. FILTRACION

3-13

INTERMITENTE
AUTOMATICA (AIF)

(continuacién)

10.

Modelos LVE-102, 103, 104

Si laamohadilladefiltracion debe cambiarse méas adel ante,
oprimael botén X y se mostrara el recordatorio “CHANGE
FILTER PAD?’ 15 minutos después.

Durante lasiguiente AIF con unanuevaamohadilla, si latinano
se [lena después de 3 intentos, la pantallamostrard“ FILTER
SERVICE REQUIRED-SEE TROUBLESHOOTING GUIDE”
(Serequiere efectuar €l servicio del filtro-Veala Guiade
solucién de problemas).

Si aparece el mensaje “Service Required” (Sereguiere servicio),
entonces la pantalla mostrara “FILTER PROBLEM FIXED?
(¢Problema del filtro arreglado?) cada 15 minutos. “YES NO”.
Si no se haarreglado el problema, oprimael botén X. Unavez
que se haya resuelto el problema, oprima V. Los controles
volverdn alaoperacion normal.

AVISO

Para poder asegurarse de llenar la tina completamente,
asegurese de limpiar adiario labandejadefiltracion, cambiar la
almohadilla de filtracion. Asegurese también de que el JIB esté
[lenoy de que las juntas toricas de la bandeja de filtracion estén
en buenas condiciones.
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3-13. FILTRACION DE

108

MANTENIMIENTO

Figural

Modelos LVE-102, 103, 104

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

Pongase equipos protectores: Asegurese de usar todos
los equipos de seguridad aprobados de McDonald’s
incluidos el delantal, la mascarilla y los guantes. No
empiece a filtrar nunca hasta que lleve todos los equipos
de seguridad. El aceite caliente puede causar quemaduras
graves.

Compruebe la bandeja del filtracion: Se debe usar una
nuevaa mohadilladefiltracién en laprimerafiltracion de cada
dia, pero se puede usar lamismaamohadillael resto del dia.
Asegurese de que el tubo de filtracion esté bien conectado, y
gue labandeja de drengje de filtracion esté |o mas metida que
sea posible debgjo de lafreidoray quelacubiertade la
bandeja de filtracion esté colocada. Si labandeja de drenaje de
filtracion o la cubiertano estén bien colocadas, la pantalla
mostrara“FILTER PAN MISSING” (Faltalaamohadillade
filtracion).

Asegurese de que €l aceite esté caliente: Los mejores
resultados se obtienen cuando el aceite de freir sefiltraala
temperatura normal parafreir.

Oprima sin soltar (en uno de los lados) hasta que la
pantalla muestre “1.AUTO FILTER?" (1. ¢Filtracion
automética?).

Oprimasin soltar el boton W y la pantallamostrara“2.MAINT
FILTER?" (2. ¢Filtracion de mantenimiento?).

Oprima el botén v paraindicar Si. La pantalla mostrara “PUT
ON *PPE*" (Ponerse equipos protectores), seguido de “CON
FIRM?" (¢(CONFIRMAR?) “YES NO”.

Oprima el botén  paraindicar Si paravaciar el aceite. La
pantalla mostrard “DRAINING” (Drenando) y el aceite se
drenaradelatina, u oprimael botén X paraindicar NOy los
controles volveran alaoperacion normal.

Unavez que se haya drenado el aceite de latina, use la
herramienta de levantamiento y levante el elemento articulado de
latinaparalimpiar el fondo delamisma. Figural.

ADVERTENCIA

RIESGO DE

QUEMADURAS
Use tela o guantes protectores al levantar el elemento. Es

posible que el elemento esté caliente y se puedan
producir quemaduras.

PRECAUCION

No ponga la herramienta de levantamiento en el centro de
los elementos, en la misma érea que la bombilla de limite
alto, ya que se pueden producir dafios en €l limite alto. 3.14



3-13. FILTRACION DE

3-15

MANTENIMIENTO

(continuacién)

10.

12.

13.

14.

15.

Modelos LVE-102, 103, 104

Use la herramienta para restregar, un estropajo de nilény una
pequeiia cantidad de limpiador de sartenes McD para restregar
el interior de latina. Tenga cuidado de no dafiar |as sondas de
deteccion.

PRECAUCION

No use lana de acero ni otros limpiadores o limpiadores/
higienizadores abrasivos que contengan cloro, bromo, iodo o
amoniaco, ya que éstos deterioraran el acero inoxidable y
acortaran la duracion de la unidad.

No use un chorro de agua (rociador a presién) para limpiar
la unidad, ya que se pueden dafiar los componentes.

Unavez que latinaesté limpiay la pantalla muestre “ SCRUB
VAT COMPLETE?" (¢Restregar la tina completamente?) “YES
NO”. Oprimael botén \ paraindicar Si. La pantalla mostrara
“WASH VAT” (Lavar tina).

Baje el elemento y después oprima el botén V. fia pantalla
mostrard “WASHING” (Lavando). El aceite circulara por latina
durante varios minutos. Una vez que se complete el ciclo de
lavado, la pantalla mostrara “WASH AGAIN?’ (¢Lavar
nuevamente?). “YES NO”.

Oprimael botén ¥ paraindicar Si si se necesita otro lavado, de
lo contrario oprimael botén X paraindicar NO. Lapantalla
mostrard RINSING (Enjuagando) y lafreidora enjuagara
autométicamente latina. Cuando se complete el enjuagado, la
pantalla mostrard “RINSE AGAIN?’ (¢Enjuagar de nuevo?)
“YES NO”.

Oprimael botén v paraindicar Si 'y efectuar otro enjuague, delo
contrario oprimael boton X paraindicar NO. La pantalla
mostrard “POLISH?" (¢Pulir?). “YES NO”.

Oprimael boton X paraindicar NO. Los controles continuaran
en el Paso 15. Si se oprime el botén ¥ paraindicar Si, e aceite
se“pulird’ circulando por el sistemadefiltraciony lapantalla
mostrard “5:00 STOP” (5:00 PARADA). Si se desea, oprima el
botén X para detener e pulido, yaque delo contrario el aceite se
pulirddurante 5 minutos.

Unavez que se haya pulido el aceite, la pantalla mostrara“FILL
VAT? (¢Llenar tina?). “YES’. Oprima e botén V. la pantalla
mostrara“FILLING” (Llenando) y latina se llenara de aceite.
Unavez llena, la pantalla mostrara “IS POT FILLED?" (¢Esta
lleno el tanque?). “YES NO”. Oprima el botén \ paraindicar Si.
Lafreidoravolveraalaoperacion normal.

Si seoprime €l botén X, la pantallamostrard“FILLING” y una
vez que se detengala bomba, |os controles mostraran
“CHANGE FILTER PAD?’ (¢Cambiar almohadilla de
filtracion?), sugiriendo que laa mohadilla puede estar atascada.
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3-14. DESECHADO DEACEITE

907

DELATINAUSANDO RTI

Figural

Modelos LVE-102, 103, 104

PRECAUCION
PELIGRO DE
INCENDIO

CON EL USO PROLONGADO, SE REDUCE EL PUNTO
DE INFLAMACION DE LA GRASA. DESECHE LA
GRASA SI MUESTRA INDICIOS DE HUMOS O
ESPUMA EXCESIVOS. SE PUEDEN PRODUCIR
QUEMADURAS GRAVES, LESIONES PERSONALES,
INCENDIOS Y DANOS MATERIALES.

Oprima sin soltar (en cualquiera de los lados) hasta que
lapantallamuestre * FILTER MENU* (Menu defiltracién), junto
con “1L.AUTO FILTER?" (1. ¢Filtracion automatica?).

Oprimasin soltar' W dos veces hasta que |a pantalla muestre
3.DISPOSE (3. Desechar).

Oprima el botén V. La pantalla mostrara “DISPOSE?” “YES
NO”.

Oprima el botén V. La pantalla mostrard “ DISPOSING”
(Desechando) y €l aceite se drenara en la bandeja de drenaje de
filtracion.

La pantalla mostrara después “VAT EMTY” (Tinavacia),
seguido de “YES NO”.

“CLN VAT COMPLETE? (¢Limpiar tina completamente?)
“YESNO". Unavez que latinaesté limpia, oprimael botén V.

. El drengje se cerraray la pantalla mostrara “FILL POT FROM

BULA? (¢Llenar tanque del recipiente a granel?) “YES NO”.
Abralapuerta, que tengael interruptor RTI (Figura 1) y oprima
sin soltar el boton “DISPOSE” (Desechar) del interruptor RTI
hasta que la bandeja de drenaje de filtracion esté vacia.

Pararellenar latina, oprimasin soltar el botén v hasta que la
grasafriallegue a nivel indicador bajo de aceite en latina, segin
la Seccién 3-3.

Oprimael boton X y lapantallamostrard“ VAT FULL” (Tina
llena) “YES NO”. Unavez que latinaestéllena, oprimael
botén V. Los controles volveran alaoperacion normal. Si la
tinaestallena, oprimael boton X. Los controles volveran al
paso anterior.
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3-15. DESECHADO DEACEITE

DE LA TINA USANDO EL
CARRITODE

DESECHADO DEACEITE.

Figura2

Figura3

317

Modelos LVE-102, 103, 104

. Abralapuertacentral y tireel conjunto de bandejadedrenge

dedebgjo delafreidora. Reemplacelo por € carrito de
desechado deaceite. Figuras2y 3

. Oprimasin soltar (encuaquieradeloslados) hastaque

lapantdlamuestre* FILTER MENU* (Menu defiltracion),
juntocon“1LAUTOFLTER? (1. ¢Filtracion automética?).

. Oprimasin soltar el botor W dos veceshastaquelapantalla

muestre* 3.DISPOSE” (3. Desechar). Oprimael boton vy la
pantallamostrara" DISPOSE?’ “YESNO".

. Oprimaél botén . Lapantallamostrara“1SDISPOSAL

UNIT IN PLACE? (¢Estacolocadalaunidad de
desechado?).“YESNO”.

. Conel carrito de desechado colocado, oprimael botén. La

pantallamostrara“ DISPOSING” (Desechando). El aceitese
drenaraahoradelatinaen € carrito.

Lapantallamostrard”“ VAT EMTY” (Tinavacia) “YESNO".
Verifiquequelatinaestévacia, y oprimael botén .

. Lapantallamostrara”“CLN VAT COMPLETE” “YESNO".

Unavez quelatinaestélimpia, oprimael botén .

. Lapantdlamostrara“MANUAL FILL POT” (LIenado manual

del tanque), seguido de“ VAT FULL” (Tinallena), junto con
“YESNOQO”. Llenelatinahastadl indicador bgjo delaparte
traseradelatinay despuésoprimael botén .
(VealasinstruccionesdeL lenado o Adicion deaceite
(ubicacionessin RT1)) delaSeccién 3-2.

Loscontrolesvolveran alaoperacion normal.

. Quited carrito de desechado dedebgo delafreidoray

reemplacelo por € conjunto de bandejadefiltracion.
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3-16. CAMBIODE LA

ALMOHADILLA DE

FILTRACION

Figural

Figura2

Figura3

Figura4

208

Modelos LVE-102, 103, 104

Para asegurar un buen rendimiento de bombeo de aceite, la
almohadilla (o papel) defiltracién debe cambiarse al menos unavez
a dia

1

2.

AVISO

Si no se hacambiado laalmohadillade filtracion, se mostraraun
recordatorio en la pantalla, “CHANGE PAD” (Cambiar
almohadilla). Oprimael botén v paracancelar el mensaje, pero
reaparecera cada 4 minutos hasta que se haya cambiado la
amohadilladefiltracion.

Asegurese de que el interruptor principal esté en laposicion ON
(Encendido).

Abrala puerta, levante el tope de la bandeja de drengje y saque
el conjunto de bandeja de drenagje usando la palanca de la
bandejade drengje. Figuras1y 2

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

iLa bandegja puede estar caliente! Use tela o guantes
protectores, ya que se pueden producir quemaduras
graves.

Si se mueve la bandeja de filtracion llena de aceite, tenga
cuidado de impedir las salpicaduras, ya que se pueden
producir quemadur as.

Levante la cubierta de la bandeja de drengje. Figura 3.

Levante la cesta para migas de la bandeja de drenaje. Limpie el
aceitey las migas de la cesta para migas. Limpie la cesta para
migas con aguay jabon, y después enjuaguela completamente
con agua caliente. Figura 4.
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3-16. CAMBIODELA
ALMOHADILLADE
FILTRACION (continuacién)

5. Quited anillo deretencion delaamohadilladefiltraciony limpie
completamente con aguay jabon. Enjuague completamente con
aguacaliente. Figurab.

Figurab
6. Saquelaamohadilladefiltracion delabandejay desechela
almohadilla. Figurab.
Figura6
7. Quitelargjillainferior delabandeay limpielacompletamente
con aguay jabon. Enjuéguela completamente con agua caliente.
Figura?.
Figura7
8. Limpieel aceitey las migas de labandejade drengje. Limpiela
bandeja de drengje con aguay jabon, y después enjuaguela
completamente con agua caliente. Figura 8.
Figura8
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3-16. CAMBIODELA
ALMOHADILLADE
FILTRACION (continuacién)

Figura9

Figural0

3-17. RETIRADAY LIMPIEZA
DELAPOYO PARACESTAS

~—

108

10.

1.

Modelos LVE-102, 103, 104

AVISO

Asegurese de que labandejade drengje, largjillainferior, e
recogemigasy €l anillo de retencion estén completamente
secos antes de colocar laamohadilladefiltracion en la
bandejaamedidaque el aguadisuelvelaamohadillade
filtracion.

Vuelvaamontar en orden inverso, poniendo primero larejilla
inferior enlabandejadefiltracion, seguidapor laamohadillade
filtracidn, el anillo deretencidny el recogemigas.

AVISO

Antes de volver aempujar y colocar la bandeja de drenaje de
filtracion, lubriquelasjuntastoricas (Figura9) del tubo de
filtracion con aceitefrio.

Empuje el conjunto de bandejade filtracion debajo delafreidora,
aseguréndose de que el tubo de filtracién de la bandeja se
enganche bien con el accesorio de debajo de lafreidora
Figura9.

Aseglrese de que el tope de la bandeja de drengje esté
enganchado y la freidora esté ahora lista para la operacion
normal. Figura 10.

El apoyo para cestas, en el protector trasero de la freidora, debe
quitarsey limpiarse de forma periodica.

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

Use guantes protectores para quitar € apoyo para cestas.
Es posible que € apoyo para cestas esté caliente y se
puedan producir quemaduras.

Agarre e apoyo para cestas con las 2 manos 'y sagquelo de los
“enchavetados’.

LIéveloaunlavaboy limpielo con aguay jabon. Ségquelo por
completo.

Limpie el érea de detras del apoyo para cestas y después vuelva a
ingtalarlo. 3-20
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3-18. ESTADISTICASDEL Informacion de recuperacion para cada tina
BOTON DE
INFORMACION 1. Oprimay suelte . Se mostrara REC en la pantalla

izquierday el tiempo de recuperacion en que latemperatura del
aceite paso de 250°F (121°C) a 300°F (149°C) se mostraraen la
pantalla derecha. Por iemplo, [ REC 5:30 significa
gue han transcurrido 5 minutos y 30 segundos paraque la
temperatura del aceite pasara a 300°F (149°C) desde 250°F
(121°C).

AVISO

Si no se oprime ninguin botén en un plazo de 5 segundos en
ningunade las modalidades de estadistica, |os controles volveran
alaoperacién normal.

3-19. ESTADISTICASDEL Ciclos de coccidén restantes antes de filtrar
BOTONDE FILTRACION 1. Oprimay suelte 0 . Lapantallaizquierda

mostrara “COOKS REMAINING” (Ciclos de coccion
restantes) y la pantalla derecha mostrara el niUmero de ciclos de
coccidn antes de lasiguiente filtracion automatica

Porejemplo, | REMA INING 3 6

significa que después de 3 ciclos de coccion adicionalesen la
tinaizquierda, los controles preguntaran al operador si estan
listas paralafiltracion o no. No obstante, quedan 6 ciclos de
coccion mas en latina derecha.

Horay fecha
2. Oprima o] dos veces para mostrar lahoradel diay la

fecha en las pantallas.

Temperatura real del aceite
1. Oprima . Latemperaturareal del aceite se mostrard en la

3-20. ESTADISTICASDEL
BOTON DE pantalla por cada una de las tinas.

TEMPERATURA

Punto de control de temperatura
2. Oprima dos veces para mostrar SP en la pantalla, junto

con el punto de control de temperatura (prefijado) de cadatina.
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SECCION 4. PROGRAMACION DEL NIVEL 1

El nivel 1 contienelo siguiente:

4-1. MODIFICACIONDELOS 1.

AJUSTESDEL PRODUCTO

Modifiquelosajustesdel producto

Fije el reloj de AlF paralos productos

Efectle el procedimiento delimpiezaprofunda

Modalidad de configuracién delafreidora
Oprima sin soltar los botones y | hasta que se muestre
LEVEL - 1 (Nivel -1) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” (Producto) y “SELECTN”
(Seleccion) en las pantallas.

Oprima el botén derecho v y “SELECT PRODUCT”
(Seleccionar producto) y “-P 1-” (gjemplo: NUGGETYS) se
mostrara en las pantallas.

Cambie los nombres de los productos

4.

Use los botones < para } recorrer 10s 40 productos u
oprimael boton del producto
deseado.

Oprimael botén derecho V. El producto (ejemplo: NUGGETS)
se mostrara en la pantalaizquierday “MODIFY” (Modificar), y
“YES NO” se mostraran en la pantalla derecha. Oprima el boton
\ para cambiar este producto, u oprima el botén X para escoger
otro producto.

Si seoprime el botén v, oprimay suelte un botén del producto.
Laletraintermitente se cambiara ala primeraletra de debajo del
botén de producto oprimido. Por gjemplo, si se oprime ,la
letra intermitente cambiaraauna“A”.

Oprimaotravez el mismo boton y laletraintermitente cambiara
a“B”. Vuelvaaoprimir este boton para cambiar laletra
intermitente a“C”. Unavez que se muestre en pantallalaletra
deseada, oprima el boton > parapasar alaletrasiguientey
repetir el procedimiento.

Oprimasin soltar €l botén derecho X parasalir delamodalidad
de programacion, u oprima el boton § para pasar a“1. COOK
TIME” (1. Tiempo de coccidn).

Para cambiar tiemposy temperaturas

7.

1207

Oprima el boton W hasta que se muestre “COOK TIME” en la
pantalla, y después use |os botones de producto

para cambiar el tiempo a minutosy
segundos, hasta un méximo de 59:59.
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4-2

AJUSTESDEL PRODUCTO

(continuacién)

Modelos LVE-102, 103, 104

8. Oprimay suelte el boton § . Se mostrard mostrar “TEMP” en

lapantalla, junto con latemperatura prefijada en el lado derecho
delapantalla

Oprimalos botones de producto
para cambiar la temperatura. La gama de temperaturas es de
190°F (88°C) a 380°F (193°C).

Cambio del ID de coccidn

9.

Oprima el boton W hasta que se muestre “COOK I1D” (1D de
coccién) en lapantallajunto con el ID del producto. Por ggemplo,
NUG seriael ID para“nuggets’. Use los botones de productos
paracambiar el ID, siguiendo el mismo procedimiento del Paso 6
de arriba.

Alarmas (servicio 1y 2)
10. Oprima €l botén W hasta que se muestre “DUTY 17 (Servicio

1) enlapantallaizquierday un tiempo de alarmaen la pantalla
derecha. Oprimalos botones de productos
parafijar una alarma.

Ejemplo, si sefijo un ciclo de coccion en 3 minutos, y debe
activarse una alarma después de 30 segundos en el ciclo de
coccién, sefijaria“0:30” en lapantalla en este momento. Cuando
el temporizador cuente atras hasta 2:30 sonara la aarma.

Después de fijar el tiempo de alarma, oprima el boton W . Se
mostrara “DUTY 2" en lapantallay se podra programar una
segunda alarma.

Temporizador de calidad
11. Oprima el boton W hasta que se muestre QUAL TMR

(Temporizador de calidad) en lapantallajunto al tiempo de
espera prefijado. Oprimalos botones de productos

para gjustar el tiempo de espera,
hasta 59:59.

Desactivar la AlF
12. Oprima el boton W hasta que se muestre “ AIF DISABLE”

(Desactivar AIF) en lapantallajunto con “YES” 0 “NO”. Use
los botones < y } para cambiar la pantallaa“Si” s no se
vaaincluir ese producto en laoperacion de filtracion
intermitente automética, 0 “NO” si sevaaincluir.

Boton Asignar
13. Oprimael boton W hasta que se muestre “ASSIGN BTN”

(Botdn Asignar) en lapantallajunto con el producto (ejemplo:
NUGGETS). Si este producto yatiene un botén asignado a
mismo, se encendera ese LED. Para asignar otros botones a ese
producto, oprimasin soltar e botén de producto durante 3
segundosy €l LED permanecera encendido. Para borrar un
producto de un botén, oprimasin soltar € boton del producto con
un LED encendido y el LED se apagara 1207
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Esta caracteristica permite fijar |os controles durante periodos del dia
gue bloguean los mensaj es automaticos de “ Filter Now” (Filtrar
ahora). Por ejemplo, |os controles pueden fijarse para no interrumpir
los mensgjes “ Filter Now” durante las horas més activas del
amuerzo y de la cena. No obstante, si se deseafiltrar durante esos
momentos, oprima sin soltar el boton paratener acceso al menu
del filtro.

Cada periodo de blogueo de laAlF se define mediante una hora de
inicio (unahoradel dia, XX:XX A, etc) y unaduracion en minutos.

Los dias de la semana L-V estan agrupados. Se pueden programar
hasta cuatro periodos de blogueo de Al F diferentes durante todo el
diade lunes aviernes. (Todos |os dias comparten los mismos
gjustes).

Se puede programar un conjunto separado de cuatro periodos de
blogqueo paralos sdbados, y un conjunto final de cuatro periodos de

bloqueo paralos domingos.

1. Oprimasin soltar los botones Y wro hasta que se muestre
LEVEL - 1 (Nivel -1) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

2. Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” (Producto) y “SELECTN”
(Seleccion) en las pantallas.

3. Oprimaunavez e botdn v para mostrar “AlF CLOCK”
(Reloj de AIF) en las pantallas.

4. Oprimael botén v y use los botones < y > pararecorrer
“ENABLE” (Activar) y “DISABLE" (Desactivar) y después
oprimaotravez el botdn ? para seleccionar uno.

5. S seescoge “ENABLE”, entonces se pueden usar |os botones
A y Wpararecorrer lalista siguiente de periodos de blogueo:

Pantallaizquierda Pantalla derecha

M-F 1 (L-V 1) XX XX AXX
M-F 2 XX XX AXX
M-F 3 XX XX AXX
M-F 4 XX XX AXX
SAT 1 (Sébado 1) XX XX AXX
SAT 2 XX:XX AXX
SAT 3 XX:XX AXX
SAT 4 XX:XX AXX
SUN1(Domingol)  XX:XXAXX
SUN 2 XX XX AXX
SUN 3 XX XX AXX
SUN 4 XX XX AXX
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(continuacién)

4-3. MODALIDAD DE

4-4

LIMPIEZA PROFUNDA
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En lamodalidad del reloj de 12 horas, hay tres articulos en cada
linea: lahoradeinicio“XX:XX”, el ajusteA o P(am/pm) y la
duracién “XX”. Use los botones < y } parafijar estos articul s,
gue destellan cuando se seleccionan.

Parafijar un nuevo gjuste de lahorade inicio, use los botones de
productos paraintroducir el nuevo valor.

Oprima el botén } parapasar al ajuste de AM/PM. LaA olaP
pueden intercambiarse oprimiendo el botdn de producto ‘0.

Oprimaotravez €l boton } parapasar a valor deladuracion (en
minutos). Introduzca un nuevo valor usando los botones de
productos,

AVISO

En lamodalidad del reloj de 24 horas, hay solo dos articulos en cada
linea: lahora (XX:XX) y laduracion (XX). Nuevamente, |os botones
< y } le permiten recorrer estos articul os.

Oprimael botdn X del lado derecho parasalir delamodalidad de
programacion de Reloj AIF.

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

Pongase equipos protectores: Asegurese de usar todos
los equipos de seguridad aprobados de McDonald’s
incluidos el delantal, la mascarilla y los guantes. No
empiece nunca el proceso de limpieza profunda hasta que
lleve todos los equipos de seguridad. El aceite o el agua
calientes pueden causar quemaduras graves.

1. Cubralastinas adyacentes para evitar la contaminacion por
accidente del aceite con solucién de limpieza profundade
freidoras.

AVISO

No cocine el producto en unatina adjunta cuando el proceso de
limpieza profunda esté en curso para no contaminar el aceitey el

producto.

2. Oprimasin soltar los botones Y wro hasta que se muestre
LEVEL - 1 (Nivel -1) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

3. Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” (Producto) y “SELECTN”
(Seleccion) en las pantallas.
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LIMPIEZA PROFUNDA

(continuacién)
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Oprima dos veces vez €l boton W para mostrar “DEEP
CLEAN” (Limpiezaprofunda) en las pantallas. Oprima el boton
\ paramostrar “DEEP CLN?" (¢Limpieza profunda?) en la
pantalla, junto con “YES NO”. Oprima el botén V. Las
freidoras de tinas completas contintan en e paso 6.
jFreidoras de tina dividida solamente! La pantalla muestra
“LEFT RGHT", (Izquierda Derecha) pidiendo que seleccione la
tina que se vaya a limpiar. Oprima el botén \ para seleccionar la
tinaizquierda, o el boton X paralatinaderecha.
Lapantallamostrara“OIL RMVD” (Aceite eliminado) “YES
NO”.

Si ya se ha afiadido aceite, oprima el botén V. El control saltara
al paso “ Solution Added?’ (¢Solucion afiadida?).

Si latinasigue teniendo aceite, oprimael boton X para mostrar
“DISPOSE” “YES NO” en lapantalla. Oprima el botén  para
desechar el aceite, u oprimael boton X parasalir de lamodalidad
delimpiezaprofunda.

iSistemas de JIB solamente! La pantalla mostrard “1S
DISPOSAL UNIT IN PLACE?’ (¢Esté colocada la unidad de
desechado?). “YES NO". Si se selecciona “NO”, la pantalla
mostrara “INSERT DISPOSAL UNIT” (Introducir unidad de
desechado). Unavez colocada la unidad de desechado, oprima el
botén \ paraindicar Si. La pantalla mostrara “ DISPOSING”
(Desechando) y se drenaré el aceite de la tina.

jSistemas de JIB solamente! La pantalla muestra “CHK
PAN” (Comprobar bandeja) “YES NO” si faltala bandegja de
drengje defiltracion. Unavez colocadala bandeja, oprima el
botén \ paraindicar Si. La pantalla mostrara “ DISPOSING” en
lapantallay se drenard el aceite de latina. Unavez vacio el
tanque de lafreidora, abrala puerta que tenga el interruptor RTI
(alaizquierda) y oprimael boton “DISPOSE” del interruptor
RTI hasta que se vacie la bandeja de drengje.

La pantalla mostrard entonces “VAT EMTY” (Tinavacia),
seguido de “YES NO”. Oprima el botén ¥ cuando esté listo. La
pantallamostrard“DEEP CLN?’ (¢Limpieza profunda?), junto
con“YESNO". Unavez que se hayalimpiado latina, oprimael
botén \ para cerrar la valvula de drenaje.

La pantalla mostrara “SOLUTION ADDED?" (¢Solucion
afiadida?). “YES NO”. Mezcle la solucion de desengrase de
servicio pesado de McD en latinaque sevayaalimpiar y llene
latina1” (25 mm) por encimade lalineade [lenado superior.
Después oprima el botén v para mostrar “START CLEAN”
(Empezar limpieza) “YESNO” en lapantala

. Oprimael botén V. La pantalla mostrara “CLEANING”

(Limpiando) y un temporizador de cuenta atras. El calor se
regulard a 195°F (91°C) para este paso durante una hora.
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LIMPIEZA PROFUNDA

(continuacién)

10.

12.

13.

Modelos LVE-102, 103, 104

AVISO

Afiada agua seguin sea necesario durante el proceso de limpieza
para mantener lasoluciéon 1”7 (25 mm) por encimade lalineade
[lenado superior.

Oprimael botén X para detener pronto el ciclo delimpieza. La
pantalla mostrard “QUIT DEEP CLEAN?’ (¢Salir de limpieza
profunda?) “YES NO”. Oprima el botén v para cancelar el
resto del tiempo de cuenta atrés y pase a los pasos de enjuague.

Sigael procedimiento delimpiezadetinasde McDonad'sy
cabo de una hora, la pantalla mostrard “CLEAN DONE”
(Limpieza hecha) y emitira un sonido. Oprimael botén V. La
pantalla mostrara “REMOVE SOLUTION FROM VAT”
(Quitar solucion delatina).

Quite los componentesinternos de filtracion de labandeja de
filtraciony llévelosaun lavabo paralimpiarlos. Vuelvaaponer la
bandeja de drenaje de filtracion vaciay la cubierta en lafreidora
Use unajarrade 1/2 galon (2 litros) para eliminar la solucién de
latina, echandola en un balde resistente al calor para su
desechado. El resto de la solucion puede drenarse en la bandeja
de drengje para ser desechado, en el paso 14 de abgjo. La
pantalla mostrard después “ VAT EMTY” (Tinavacia), seguido
de “YES NO".

ADVERTENCIA
RIESGO DE
QUEMADURAS

Lleve puestos guantes y equipos protectores al echar la
solucion caliente para evitar quemaduras y tenga cuidado
de evitar las salpicaduras.

Unavez que esté vacialatina, al oprimir el botén v se mostrara

“SCRUB VAT COMPLETE? (¢Fregar la tina completamente?)
“YESNO” enlapantalla. Use un cepillo paralimpiar el elemento
y un estropajo paralimpiar latina, si esnecesario.

PRECAUCION

No raye los elementos eléctricos de la freidora ni use €l
estropajo en los mismos. Esto produce rayaduras en la
superficie del elemento haciendo que las migas se peguen y
se guemen.

No use lana de acero ni otros limpiadores o limpiadores/
higienizadores abrasivos que contengan cloro, bromo, iodo
0 amoniaco, ya que éstos deterioraran el acero inoxidable y
acortaran la duracion de la unidad.
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LIMPIEZA PROFUNDA

(continuacién)

14.

15.

16.

17.

18.

Modelos LVE-102, 103, 104

No use un chorro de agua (rociador a presion) para limpiar
la unidad, ya que se pueden producir dafios en los
componentes. Asegurese de que €l interior de la tina, la
abertura de la valvula de drenaje y todas las piezas que
vayan a estar en contacto con el aceite nuevo estén tan
secas como sea posible.

AVISO

Use la herramienta de levantamiento y levante el elemento
articulado de la tina seglin sea necesario.

Unavez quelatinaestélimpia, al oprimir el botén v lapantalla
mostrard “RINSE VAT” (ENJUAGAR TINA) y se abriré el
drengje.

Eche agualimpia en latina para enjuagarlay deje que el agua de
enjuague se drene en la bandeja de drengje. Enjuague al menos 3
veces, pero tenga cuidado de no llenar excesivamente la bandeja
de drengje. La pantalla mostrard ahora “RINSE COMPLETE”
(¢Enjuagar completamente?) “YES NO”.

Saque labandeja de drengje de debajo de lafreidoray vaciela
usando lajarrade 1/2 galon (2 litros) y echandola en el balde
resistente al calor para su desechado.

Unavez que latina esté completamente enjuagada, oprima el
botén V. Se mostrara “VAT DRY” (£Tina seca?) “YES NO” en
lapantalla.

Seque completamente latina con unatoalay después oprima el
boton V.

Relleno manual

19.

El drengje se cierray la pantalla muestra“MANUAL FILL

POT” (Llenado manual del tanque), seguido de “VAT FUL”
(Tinallena) “YESNO”. Llenelatina hasta el indicador bajo de la
parte trasera de la tinay después oprima el botén V. (Vea las
instrucciones de Llenado o Adicion de aceite (ubicaciones
sin RTI) de la Seccion 3-2.

L os controles volveran ala operacion normal .

Rellene la tina usando un recipiente a granel

20.

21.

22.

El drengje se cerraray la pantalla mostrara “FILL POT FROM
BULK” (Llenar tanque de recipiente a granel) “YES NO”.
Pararellenar latina, oprimasin soltar el botén v hasta que la
grasafriallegue a nivel indicador bajo de aceite en latina, segin
la Seccién 3-3.

Oprimael boton X y la pantallamostrara“ VAT FULL” (Tina
llena) “YES NO”. Unavez que latina esté llena, oprimael boton
V. Los controles volveréan ala operacion normal. Si latina esta
[lena, oprimael botén X. Los controles volverdn al paso anterior.
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FREIDORA

Modelos LVE-102, 103, 104

Esta modalidad tiene los mismos agjustes que se ven en la puesta en
servicioinicial delafreidora. VeaM odalidad de configuracion,
Seccién 3-3.
o
1. Oprimasin soltar los botones Yy inro hasta que se muestre
LEVEL - 1 (Nivel -1) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

2. Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” (Producto) y “SELECTN”
(Seleccion) en las pantallas.

3. Al oprimir tresveces el botéon W se mostrard “FRY ER
SETUP” (Configuracion de lafreidora) en las pantallas.

4. Al oprimir e botén v se mostrara * SETUP* *MODE*
(Modalidad de configuracion) en las pantallas, seguido de“LAN
GUAGE” (Idioma) en lapantallaizquierday “ENGLISH”
(Inglés) en la pantalla derecha.

Use los botones { 0 > para cambiar la pantalla de la operacion
a“FRANCAIS’ (Francés), “CAN FREN” (Francés canadiense),
“ESPANOL” (Espafiol), “PORTUG” (Portugués), “DEUTSCHE"
(Aleman), “SVENSK” (Sueco), “RUSSIAN” (Ruso).

Oprima W paraseguir con |os articulos de configuracion:

TEMP FORMAT - oF or oC (Formato de temperatura - °F o °C)

TIME FORMAT - 12-HR OR 24-HR (Formato de hora— 12 ¢ 24

horas)

* ENTER TIME (Introduzcala hora) — Hora del dia (use los botones
de producto para cambiar)

* ENTER TIME - AM OR PM (Introduzca la hora—am o pm)

* DATE FORMAT - US OR INTERNATIONAL (Formato de fecha
— EE.UU. o Internacional)

* ENTER DATE (Introduzca la fecha) — Fecha de hoy (use los
botones de producto para cambiar)

* FRYER TYPE - GAS or ELEC (Tipo de freidora— Gas o
Eléctrica)

* VAT TYPE - FULL OR SPLIT (Tipo de tina— Completa o
dividida)

* OIL SYSTEM - JIB (Sistema de aceite — JIB) (sin sistema RTI)/
BULK (GRANEL) (con sistema RTI)

* DAYLIGHT SAVING TIME (CAMBIO DE HORA) - 1.0FF
(Desactivado); 2.US (EE.UU. en 2007 y afios posteriores);
3.EURO (Europa); 4.FSA (EE.UU. antes de 2007)

Use { o] } para cambiar |os gjustes a menos que se indique otra
cosa.
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SECCION 5. PROGRAMACION DEL NIVEL 2

5-1. AJUSTESDE PRODUCTO 1

Se usa para tener acceso alo siguiente:

» Cambios avanzados de | os gjustes de productos

* Registro de codigos de error

 Programacion de contrasefia

» Tono de alerta/\VVolumen

» NUumero de ciclo de coccién antes de recomendar la filtracion
» Horade filtracion automética

1207

AVANZADQOS

Oprimasin soltar |os botones Y nro Nasta que se muestre
LEVEL - 2 (Nivel —2) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” y “COMP” en las pantallas.

Al oprimir el botén derecho v y se mostrarén “SELECT PROD
UCT” (Seleccionar producto) y “-P 1-” en las pantallas

Use los botones < y > pararecorrer los 40 productos u
oprimael boton del producto deseado

Oprimael botén derecho V. El producto (ejemplo: NUGGETS)
se mostrara en la pantallaizquierday “MODIFY” (Modificar)
“YES NO” se mostrara en la pantalla derecha. Oprima el boton
\ para cambiar este producto, u oprima el botén X para escoger
otro producto.

>Compensacion de carga, Referencia de compensacion de
carga, Calentamiento completo, Factor de PC<

6.

Si se oprime el botén v, se muestra “LD COMP”
(Compensacioén de carga) en la pantallajunto con el valor dela
misma. Esto gjusta automaticamente la hora para tener en cuenta
el tamafo y latemperatura de la carga de coccion.

Oprimalos botones de productos

para cambiar este valor de 0 a 20.

Oprimael botén W hasta que se muestre “LCMP REF”
(Referencia de compensacion de carga) en la pantalla junto con
latemperatura promedio de compensacion de carga. (Si la
compensacion de carga se fija en “OFF”, entonces se mostrara
“ _ ”enlapantalay e gjuste no podra programarse). Esta es
latemperatura de coccion promedio para cada producto. El
temporizador se acelerara a temperaturas por encima de este
gjuste y se retrasara a temperaturas inferiores a este guste.
Oprimalos botones de productos

para cambiar este valor.
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5-2. E-LOG (Registro de codigos

PRODUCT O (continuacion)

5-2

deerror)

8.

=
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Oprima el botén Y hasta que se muestre “FULL HT”
(Cadentamiento completo) en lapantallajunto con el valor de
calentamiento compl eto en segundos, lo que significaque el calor
se activatan pronto como se oprimael boton del temporizador
paraladuracién programada. Oprimalos botones de productos

para cambiar este valor de 0 a 90
segundos.

Oprima el boton W hasta que se muestre “PC FACTOR”
(Factor de PC) en la pantalla junto con latemperatura
proporcional, lo gue contribuye aimpedir que el aceite salga
proyectado a punto de control de temperatura. Oprima los
botones de productos para cambiar
este valor de 0 a 50 grados.

AVISO

« Usee boton A\ paravolver aarticulos de men( anteriores.

* Oprimael botén X cuando hayaterminado con el producto
actual paravolver a paso PRODUCT SELECTN (Seleccion
del producto).

* Oprimael botén X por segundavez parasalir de lamodalidad
PROD COMP.

Oprima sin soltar los botones y | hasta que se muestre

LEVEL - 2 (Nivel —2) en lapantalla, seguido de ENTER CODE

(Introduzcael codigo).

Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” y “COMP” en las pantallas.

Oprimael botén W . Se mostrard “E-LOG” en lapantalla

Al oprimir el botén derecho deV destellaran l1a“A” méslafecha
y lahora presentes en la pantalla, junto con *NOW*” (Ahora).

Oprima el boton W y si se registra un error, se mostraran “B”
y lafecha, lahoray lainformacion de los codigos de error en la
pantalla. Este es el Ultimo codigo de error que registrarén los
controles.

Oprimael botén W para poder ver lasiguientey Gltima
informacion de codigos de error. Se pueden almacenar hasta 10
codigos de error (B aK) en la seccion de registros de codigos de
error.

AVISO

Oprimasin soltar el bot6n derecho V' para ver una descripcion
breve del error.
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1207

volumen)

Modelos LVE-102, 103, 104

Se pueden cambiar |as contrasefias de 4 digitos para tener acceso a
Configuracion, Uso, Nivel 1, Nivel 2 y Administracion general).

1

Oprima sin soltar los botones Y nro Nastaque se muestre
LEVEL - 2 (Nivel —2) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” y “COMP” en las pantallas.

Al oprimir dos veces e boton W se mostrara “ PASSWORD”
(Contrasefia) en la pantalla.

Al oprimir el botén v derecho se mostrard “SET UP”
(Configuracion) en la pantalla. La contrasefia de configuracion
puede cambiarse en este momento o puede oprimir el boton &
una vez para cambiar la contrasefia USAGE (Uso), dos veces
para la contrasefia de LEVEL 1, 3 veces para la contrasefia de
LEVEL 2 6 4 veces para la contrasefia GET MGR
(Administracion general). Y después siga estas instrucciones.

Si se vaacambiar |la contrasefia parala modalidad de
configuracion (por gjemplo), oprimael botén v derecho. Se
mostrard“MODIFY” (Modificar) “YES NO” en la pantalla,
junto con el botén derecho V para cambiar |a contrasefia de 4
digitos paralamodalidad de configuracion usando los botones de
productos

Unavez que se haya introducido la contrasefia, se mostrara
“CONFIRM PASSWORD” (Confirmar contrasefia) en la
pantalla. Oprimael botén v para confirmar u oprima X para
escoger otra contrasefia.

Oprima sin soltar los botones y | hasta que se muestre
“LEVEL —2" (Nivel —2) en lapantalla, seguido de“ENTER
CODE" (Introduzcael codigo).

Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” y “COMP” en las pantallas.

Oprimatres veces el boton W . Se mostrara “ALERT TONE”
(Tono de alerta) en la pantalla.

Al oprimir el botén derecho ¥ se mostraréd “VOLUME”
(Volumen) en lapantallajunto con el valor del volumen. Uselos
botones de productos parafijar e
volumen de 1 (més bgjo) a 10 (mas ato).

Unavez que se fije el volumen, oprimael botén ¥ para mostrar
“TONE" (Tono) en la pantallajunto con el valor del tono. Use
los botones de productos parafijar
el tono de 50 a 2000 Hz
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55. FILTRAR DESPUES Es el nimero de ciclos de coccidn entre filtraciones.
1. Oprimasin soltar los botones y hasta que se muestre

LEVEL - 2 (Nivel —2) en lapantalla, seguido de ENTER CODE
(Introduzcael codigo).

2. Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de producto).
Se mostrarén “PRODUCT” y “COMP” en las pantallas.

3. Al oprimir 4 veces el boton W se mostrara“FLTR AFTR”
(Filtrar después) en lapantallajunto con el valor defiltracion
después. Use los botones de productos

parafijar el nimero de ciclos de
coccién antes de que los controles recomienden filtracion, 0 a 99.

4. Unavez fijado, oprimael botén v para confirmar.

56. TIEMPODEFILTRACION Es el tiempo que lafreidora esté inactiva hasta que se recomienda la
filtracion.

1. Oprimasin soltar los botones Y nro Nastaquese
muestre LEVEL - 2 (Nivel —2) en la pantalla, seguido de
ENTER CODE (Introduzca el codigo).

2. Introduzcael codigo 1, 2, 3, 4 (primeros 4 botones de
producto). Se mostraran “PRODUCT” y “COMP” en las
pantallas.

3. Al oprimir 5 veces el boton' W se mostrarda“FLTR TIME”
(Tiempo defiltracion) en lapantallajunto con el tiempo de
inactividad (horas:minutos). Uselos botones de productos

parafijar el tiempo quela
freidora esté inactiva antes de que |os control es recomienden
filtracion, 0a18:00 (18 horas).

4. Unavez fijado, oprimael botén v para confirmar.
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SECCION 6. SOLUCION DE PROBLEMAS
6-1. GUIA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causa Correccion
Interruptor de encendido en * Circuito abierto » Enchufelafreidora
ON pero lafreidora no » Compruebeel disyuntor o el fusibleenla
funciona cajadealimentacion

* (Lugares que no son de EE.UU./
algunos lugares internacionales
solamente).

Los disyuntores de la freidora han abierto
lapuertaizquierda. Reajuste el disyuntor
en lafreidora Vea abgjo.

El aceite no se calentarapero | » No estan enchufados » Launidad tiene 2 cordones de

las luces estan encendidas todos los cordones de alimentacion. Asegurese de que estén
alimentacion. enchufados.

Cadigo de error de control * Circuitodelimitealto * Regjuste el [imite alto con un destornillador

“E-10" abierto pequefio o unallaveAllen, empujéndolo

suavemente dentro del agujero en la
bisagra del elemento calefactor. Si no se
regjustael limite alto, se debera

reemplazar
Latinano esta suficientemente | « El JIB esta bajo o vacio. e Llene el JIB.
llena * El tubo de aceite del JIB » Compruebe el tubo del JIB.
esta atascado o colapsado.
» Esnecesario limpiar la  Limpielabandejadefiltraciény cambieel
bandejadefiltracion. papel olaamohadilla
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6-1. GUIA DE SOLUCION DE PROBLEMAS (continuacion)
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Problema

Causa

Correccién

Formacion de espumao
ebulliciéon de aceite
rebosando latina

* Aguaen € aceite.

o Aceiteindebido o demala
calidad.

* Filtracionindebida

 Enjuagueindebido después
delimpiar latina.

Dreney limpie el aceite.
Use el aceite recomendado.

Consultelos procedimientosde
filtracion.

Limpiey enjuague latinay después
sequela compl etamente.

El aceite no se drenadela
tina.

 Vavula de drengje atascada
conmigas.
» Canal de drengje atascado.

Abralavévula, fuerce el cepillo de
limpiezapor el drengje.

Quite el panel lateral derechoy quite el
tapon del extremo del canal y limpie el
canal.

El motor del filtro funciona
pero bombea aceite
|entamente.

e Conexionesdel tubo ddl filtro
Sueltas.

 Papel oamohadillade filtro
atascados.

Apriete todas | as conexiones del tubo de
filtracion.

Cambie el papel olaalmohadillade
filtracion.

Burbujas en € aceite
durante el proceso de
filtracion.

» Labandegadefiltracion no
esta completamente
enganchada.

» Bandeja de filtracion atascada.

* Juntatorica dafiada en el
receptor del tubo defiltracion
en lafreidora

Asegurese de que el tubo de retorno de
labandeja de filtracion esté empujada
completamente en el receptor de la
freidora.

Limpielabandejay cambie el papel o la
amohadilla

Cambielajuntatorica.

Cadigo de error de control
“ E_31”

» L os elementos estan subidos.

Bajelos elementos alatina

El motor defiltracion no
funciona.

* El corddn de alimentacion dela
tina 1 no esta enchufado.
e Circuito abierto.

» Se debe accionar €l boton de
regjuste térmico de la parte
trasera del motor de la bomba.

Enchufe el cordon de alimentacion en el
receptéculo.

Los disyuntores de lafreidora han
abierto la puertaizquierda. Reajuste el
disyuntor en lafreidora

Deje que pase tiempo para que se enfrie
el motor y después, usando un
destornillador, oprimael boton hastaque
hagaclic.

6-2
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6-2. CODIGOSDE ERROR
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En el caso de unaaveriadel sistemade control, la pantalladigital
muestra un mensaje de error. Los codigos de los mensgjes se
muestran en la columna PANTALLA de abajo Se oye un tono
constante cuando se muestra un cédigo de error. Oprima cual quier
botén para silenciar este tono.

PANTALLA CAUSA CORRECCION
“E-4" Recalentamiento de Ponga el interruptor en la posicion OFF (Apagado), y después
latarjeta de control. vuélvalo aponer en laposicion ON (Encendido). Si lapantalla
muestra “E-4", quiere decir que latarjeta de control se esta
calentando demasiado. Compruebe las aberturas de cada lado de la
unidad paraver si hay obstrucciones.
“E-5” Recalentamiento del Ponga el interruptor en OFF y después en ON. Si la pantalla
aceite. muestra“E-6A”, se deben comprobar los circuitos de
calentamiento y la sonda de temperatura.

“E-6A” Sondade Ponga el interruptor en OFF y después en ON. Si la pantalla

temperatura abierta muestra “E-6A", se debe comprobar |a sonda de temperatura.

“E-6B” Sondade Ponga el interruptor en OFF y después en ON. Si la pantalla

temperatura muestra “E-6B”, se debe comprobar la sonda de temperatura.
cortocircuitada.

“E-10" Limitealto Regjuste el limite alto con un destornillador pequefio o unallave
Allen, empujandolo suavemente dentro del agujero en labisagradel
elemento calefactor; s no seregjustael limite alto, se debe
reemplazar.

“E-18-A” Sensor de nivel Pongael interruptor en OFF y después en ON. Si lapantalla sigue

izquierdo abierto. indicando que hay un sensor fallado, compruebe [os conectores en

“E-18-B” Sensor de nivel latarjeta de control. Compruebe el sensor y reemplécelo si es

derecho abierto. necesario.

“E-18-C” Ambos sensores de

nivel abiertos.
“E-21" Recuperacion Pidaaun técnico de servicio certificado que compruebe si €l voltaje
térmicalenta gue llega alafreidora es correcto, que compruebe los contactos y
el elemento calefactor y si hay cables sueltos o quemados.
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6-2. CODIGOSDE ERROR
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PANTALLA CAUSA CORRECCION

“E-31" Los elementos estén | Vuelvaabajar los elementos alatina.
subidos.

“E-417,“E-46" Falade Pongael interruptor en OFF, y después en ON. Si lapantalla
programacion muestra cual quiera de estos codigos de error, reinicie los control es.

Si persiste e codigo de error, reemplace la tarjeta de control.

“E-47" Falladel chip del Ponga el interruptor en OFF y después en ON. Si persiste “E-47",
convertidor reemplace latarjeta de E/S o0 €l tablero delaPC. Si no funcionan
analdgicoodela los tonos de | os atavoces, probablemente se debaaunafaladela
fuente de tarjeta de E/S. Reemplace la tarjeta de E/S.
alimentacion de 12
voltios.

“E-48" Error del sistemade | Pongael interruptor en OFF, y después de nuevo en ON.
entrada. Reemplace la tarjeta de control dela PC si persiste el error “E-48".

“E-54C" Error de entradade | Pongael interruptor en OFF, y después de nuevo en ON.
temperatura. Reemplace latarjetadela PC s persiste e error “E-54C".

“E-60" LatarjetadelaPC Pongael interruptor en OFF y luego vuélvalo a poner en ON. S
delaAlF no se persiste “E-60", compruebe el conector entre |los tableros de la PC.
comunicacon la Reemplace €l tablero de laPC de AIF o tablero de control de laPC
tarjeta de la PC de Si es necesario.
control.

“E-70C" Faltael cable Compruebe el cable puente en el tablero dela PC, en la posicion de

puente delavéavula
de drengje 0 esta
desconectado.

enclavamiento del interruptor de drengje.
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