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SECTIUNEA 1. INTRODUCERE

1-2. INGRIJIRE
SPUNZATOARE

108

Friteuza deschisa Henny Penny este o unitate de baza a

unui echipament de procesare a alimentelor. Acest aparat se
utilizeaza numai in unitati de servire alimentard comerciale si
institutionale.

OBSERVATIE

Din 16 august 2005, Directiva privind deseurile de
echipamente electrice si electronice a intrat in vigoare in
Uniunea Europeana. Produsele noastre au fost evaluate
conform directivei DEEE. De asemenea, ne-am revizuit
produsele pentru a determina daca acestea respecta directiva
privind restrictiile de utilizare a unor substante periculoase
(RoHS) si ne-am reproiectat produsele daca a fost necesar
pentru a asigura conformitatea. Pentru a se continua respectarea
acestor directive, acest aparat nu trebuie sa fie aruncat
impreuna cu deseurile municipale nesortate. Pentru eliminarea
corespunzatoare, contactati distribuitorul Henny Penny cel mai
apropiat.

La fel ca orice echipament de servire alimentara, friteuza
deschisd Henny Penny necesita ingrijire si intretinere. Cerintele
pentru intretinere si curdtare sunt continute in acest manual

si trebuie sa devina o parte regulata a utilizarii aparatului
permanent.

Daca aveti nevoie de asistentd externd, apelati la distribuitorul
independent local din zona dvs. sau sunati la Henny Penny
Corp. la 1-800-4178405 sau 1-937-456-8405.
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OBSERVATIE

ATENTIE

ATENTIE

AVERTISMENT

PERICOL

Model LVE-102, 103, 104

Friteuza deschisda Henny Penny incorporeaza multe functii de
siguranta. Cu toate acestea, singura metoda de a se asigura

o utilizare sigura este sa se inteleagd procedurile corecte de
instalare, utilizare si intretinere. Instructiunile din acest manual
au fost pregétite pentru a va ajuta la invatarea procedurilor
corecte. Unde exista informatii de o importanta deosebita

sau legate de sigurantd, se folosesc cuvintele PERICOL,
AVERTISMENT, ATENTIE si OBSERVATIE. Utilizarea
acestora este descrisa mai jos.

SIMBOLUL DE AVERTIZARE DE SIGURANTA se
utilizeaza impreund cu PERICOL, AVERTIZARE sau
ATENTIE care indica un risc de ranire personalda SAU
un risc tipic.

OBSERVATIE este utilizat pentru a evidentia informatii
deosebit de importante.

ATENTIE utilizat fard simbolul de avertizare de sigurantd
indicd o situatie potential periculoasa care, dacd nu este
evitatd, poate produce daune materiale.

ATENTIE utilizat impreund cu simbolul de avertizare de
sigurantd indicd o situatie potential periculoasd care, dacd
nu este evitatd, se poate solda cu rdaniri minore sau moder-
ate.

AVERTISMENT indica o situatie potential periculoasa
care, daca nu este evitata, se poate solda cu moartea sau cu
rinirea grava.

PERICOL INDICA O SITUATIE IMINENT
PERICULOASA CARE, DACA NU ESTE EVITATA, SE
VA SOLDA CU MOARTEA SAU CU RANIREA GRAVA.
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Simbol impamantare echipotentiald

Simbol Directiva privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (DEEE)

Simboluri pericol de electrocutare

OR

Simboluri suprafete fierbinti

OR

Verificare sau Confirmare

Y
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SECTIUNEA 2: INSTALAREA

2-2. INSTRUCTIUNI DE

1007

DESPACHETARE

Figura 1

Aceasta sectiune contine instructiunile de instalare si de despachetare
pentru friteuza Henny Penny LVE.

Eal

OBSERVATIE

Instalarea acestui aparat trebuie efectuatd numai de cétre un
tehnician de service calificat.

AVERTISMENT
PERICOL DE
SHOCK HAZARD | ELECTROCUTARE

Nu gauriti friteuza cu obiecte cum ar fi masini de gaurit
sau suruburi deoarece puteti produce deteriorari ale
componentelor sau pericol de electrocutare.

OBSERVATIE

Orice deteriorare din timpul transportului trebuie sa fie observata
in prezenta agentului de livrare si s fie semnata Tnainte de
plecarea acestuia.

Taiati si indepartati benzile metalice de pe cutie.
Scoateti capacul cutiei si ridicati cutia principala de pe friteuza.
Scoateti suporturile de ambalare pentru colturi (4).

Taiati folia din jurul cutiei de transport/raft si eliminati-o de
deasupra capacului friteuzei.

Taiati si indepartati benzile metalice care fixeaza friteuza pe
palet.

ATENTIE

Scoateti tava de scurgere a filtrului §i raftul JIB din friteuza
inainte de a muta friteuza de pe palet pentru a evita deteriorarea
aparatului.

Mutati friteuza de pe palet.

AVERTISMENT

\{,7
m OBIECT GREU
HEAVY OBJECT

Aveti grija cind mutati friteuza pentru a preveni ranirea
personali. Friteuza cintareste aproximativ 600 livre (272 kg)
pani la 800 livre (363 kg).
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2-3. SELECTAREA LOCATIEI Locatia corespunzatoare a friteuzei este foarte importanta pentru
FRITEUZEIL utilizare, rapiditate si comoditate. Locatia friteuzei deschise

trebuie sa permita spatii suficiente pentru deservire si utilizare
corespunzatoare. Alegeti o locatie care va oferi o incarcare si
descarcare usoare fard a interfera cu asamblarea finald a comenzilor
de alimente. Operatorii au constatat cd prajirea de la crud la finit

si pastrarea produsului in Incilzitoare asigura un serviciu rapid si
continuu. Retineti ca cea mai buna eficienta se va obtine printr-o
utilizare in linie dreaptd, adica produs crud pe o parte si produs finit
pe cealaltd. Asamblarea comenzii poate fi distantata cu doar o mica
pierdere de eficienta.

CAUTION |::xicor
PERICOL DE
FIRE HAZARD | INCENDIU

Pentru a evita incendiile si stricarea materialelor, zona de sub
friteuzd nu trebuie utilizatd pentru depozitarea ingredientelor.

AVERTISMENT
RISC DE ARSURI
BURN RISK
2-4. ASIGURAREA Pentru prevenirea arsurilor grave de la stropirea cu
ORIZONTALITATII ulei fierbinte, asezati si instalati friteuza astfel incat sa
ERIIET_ impiedicati risturnarea sau miscarea. Se pot utiliza legaturi

de fixare pentru stabilizare.

Pentru o functionare corespunzatoare, friteuza deschisa trebuie sa fie
orizontala de la o latura la alta si din fatd in spate. Utilizdnd o nivela
asezata pe zonele plate din jurul gulerului cuvei, pe mijloc, ajustati
rotilele pana cand aparatul este orizontal.
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2-6. REGLAREA INALTIMII
CAPACULUI SUPERIOR

~—

Figura 1

Figura 2

2-7. SCOATEREA CAPACULUI
SUPERIOR

O

108
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Friteuza trebuie sa fie asezata astfel incat s aiba asigurata

o ventilatie Intr-o hota de evacuare sau sistem de ventilatie
corespunzator. Aceasta este esentiala pentru a permite evacuarea
eficienta a aburilor produsi si a mirosurilor de prajit. O grija speciala
trebuie acordata proiectarii unei hote de evacuare pentru a se evita
interferentele cu functionarea friteuzei. Va recomandam sa consultati
o societate de ventilatie sau Incalzire locala pentru a va ajuta la
proiectarea unui sistem adecvat.

OBSERVATIE

Ventilatia trebuie sa respecte reglementérile locale, regionale si
nationale. Consultati serviciul local de pompieri sau autoritatile
de constructii.

OBSERVATIE

Capacul superior reglabil trebuie utilizat la toate seriile de
hote de evacuare cu exceptia hotei de evacuare universale
(SERIA UH). Pentru SERIA UH capacul superior trebuie scos
— consultati Sectiunea 2-7.

Pe panoul posterior al friteuzei este un panou reglabil care trebuie sa
se lipeasca de hota de evacuare. Figura 1.

Utilizand o cheie sau o surubelnita tubulara de 3/8 toli slabiti cele
3 piulite care fixeaza panoul. Figura 2.

Mutati panoul pana se lipeste de hota de evacuare si apoi strangeti
cele 3 piulite.

Unele instalatii (SERIA UH) pot necesita eliminarea panoului
posterior reglabil.

Utilizand o surubelnitd in cruce, desurubati cele doua suruburi (cate
unul la fiecare capat) care fixeaza panoul posterior si scoateti panoul
de pe aparat.

2-3
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Verificati placuta descriptivd montata pe partea interioara a usii
stangi pentru a determina alimentarea corecté cu energie electrica.

AVERTISMENT
PERICOL DE
SHOCK HAZARD | ELECTROCUTARE

Aceasti friteuza trebuie si fie impamantati corespunziator
si sigur pentru a evita pericolul de electrocutare. Consultati
reglementirile electrice locale pentru procedurile de
impamantare corecta sau in lipsa reglementirilor locale,
Regulamentul Electric National, ANSI/NFPA Nr. 70-(editia
actuala). in Canada, toate conexiunile electrice trebuie
facute in conformitate cu CSA C22.1, Regulamentul Electric
Canadian Partea 1 si/sau cu reglementirile locale.

Pentru a evita electrocutarea, acest aparat trebuie echipat
cu un intrerupitor extern care va deconecta toti conectorii
fara impamantare. intrerupﬁtorul principal de alimentare al
aparatului nu deconecteaza toti conductorii electrici.

(NUMAI PENTRU ECHIPAMENTE CU MARCA CE!)
Pentru a preveni pericolul de electrocutare acest aparat
trebuie si fie legat de alte aparate sau suprafete metalice
care pot fi atinse in apropierea aparatului cu un conductor
de legitura echipotentiald. Aparatul este echipat cu o borna
echipotentiala in acest scop. Borna echipotentiali este

marcata cu urmatorul simbol
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2-8. CERINTE ELECTRICE
(Continuare)

LANT DE ASIGURARE

Surubul cu inel trebuie fixat
in cladire utilizand practicile
acceptabile din constructii.

ATENTIE

CONSTRUCTIE DIN GIPS-CARTON
Fixati surubul cu inel de un stélp al
cladirii. Nu-I fixati doar de peretele
din gips-carton. De asemenea, situati
surubul cu inel la aceeagi inalfime

cu alimentarea cu gaz. Instalarea
recomandata este la circa sase

foli (15 cm) de o parte sau de alta

a alimentarii. Lantul de asigurare
trebuie sa fie cu cel putin sase toli
(15 cm) mai scurt decét tubul flexibil.

1107
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Un intrerupdtor separat la toti polii, cu sigurante sau disjunctoare

de capacitate adecvata, trebuie instalat intr-un loc convenabil intre
friteuza si sursa de alimentare si acesta trebuie sa fie instalat in
conformitate cu reglementarile nationale si locale. Acesta trebuie sa
fi un conductor de cupru izolat omologat pentru 600 volti si 90 C.
Pentru lungimi mai mari de 50 picioare (15,24 m), utilizati sirma de
dimensiunea mai mare imediat urmatoare. Aparatele CE necesitd o
dimensiune minima a cablului de 6 mm pentru conectarea la blocul
bornelor.

Se recomanda utilizarea unui dispozitiv de protectie de 30 mA, cum
ar fi un intrerupator diferential (RCCB) sau (GFCI), pe circuitul
friteuzei.

Friteuzele electrice cu rotile care sunt conectate permanent trebuie sa
fie instalate cu un tub flexibil si cu un lant de asigurare, atunci cand
sunt instalate in Statele Unite. Vezi ilustratia din stanga. In cadrul
posterior al friteuzei sunt disponibile gauri pentru fixarea lantului de
asigurare pe friteuza. Lantul de asigurare nu impiedica friteuza sa se
rastoarne.

Friteuza este livrata cu doua sisteme diferite de cabluri de alimentare
de 7 picioare (2,13 m). Sistemul de cablu cu stecherul NEMA
L2120P cu blocare prin rasucire este cablat special pentru priza de
interblocare a hotei McDonald’s si furnizeaza electricitate la panoul
de comanda si la pompele de filtrare.

Celalalt cablu de alimentare, care alimenteaza cu electricitate
sistemul de incélzire, utilizeaza stecherul drept NEMA 15-60P si
fiecare cuva are propriul cablu de alimentare.

Cablurile de alimentare trebuie sa fie rezistente la ulei, cabluri
flexibile izolate, nu mai usoare decat cablurile obisnuite izolate cu
policloropren sau alt elastomer sintetic echivalent.
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45-3/4 toli
(1162 mm)

32-1/4 toli

46-3/4 toli (819 mm)

(1187 mm)

Model LVE-103
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SECTIUNEA 3. UTILIZAREA

3-1. UTILIZAREA COMPONENTELOR Consultati explicatiile de pe paginile urmatoare.
2 3 Z 5 6 7

Wy A T

8 9 11 12 13 14 15
Figura 3-1 16
;—‘—’—/_ﬂ_/ﬂ-
17
f—’ﬂ_ﬂf
18

Figura 3-2
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3-1. UTILIZAREA

COMPONENTELOR
(Continuare)
Fig.  Articol Descriere
nr. nr.
3-1 1
3-1 2
3-1 3
3-1 4 Ecran digital
3-1 5
3-1 6
3-1 7

3-1 8 @

3-1 9 D | e

;

3-1 10
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Consultati Figurile 3-1 si 3-2 In combinatie cu descrierea functiilor
de mai jos.

Functie

Acest LED se aprinde cand se da comanda de incélzire pentru
cuva(ele) stanga(i) si elementele pornesc si incalzesc uleiul

In timpul utilizarii normale, apasati acest buton pentru a porni si
a opri ciclurile pentru cosul stdnga; apasati pentru a modifica
produsul afisat; utilizat, de asemenea, ca \ pentru a indica

YES (DA) sau a confirma

In timpul utilizarii normale, apasati acest buton pentru a porni si a
opri ciclurile de gatire pentru cosul stanga; apasati pentru a
modifica produsul afisat; utilizat, de asemenea, ca X pentru a
indica NO (NU) sau a anula

Ecran digital Afiseaza codurile produselor; afiseaza cronometrul
cu numaritoare inversa in timpul ciclurilor de gatire; afiseaza
mesajele in timpul modurilor de filtrare; afiseaza selectiile n
modul de Programare; afiseaza temperatura uleiului cand se apasa

; afiseaza codurile de eroare (de asemenea, in mai multe
limbi)

In timpul utilizarii normale, apasati acest buton pentru a porni si
a opri ciclurile de gétire pentru cosul dreapta; apasati pentru a
modifica produsul afisat; apdsati pentru a confirma mesajele in
modurile de filtrare; utilizat, de asemenea, ca \ pentru a indica
YES (DA) sau a confirma

In timpul utilizarii normale, apasati acest buton pentru a porni si

a opri ciclurile de gatire pentru cosul dreapta; apasati pentru a
modifica produsul afisat; apasati pentru a respinge mesajele n
modurile de filtrare; utilizat, de asemenea, ca X pentru a indica NU

(NU) sau a anula

Acest LED se aprinde cand se da comanda de incalzire pentru
cuva(ele) dreapta(e) si elementele pornesc si incalzesc uleiul

Apasati pentru a porni si a opri sistemul de Tncélzire pentru
cuva(ele) stanga(i)

LED-ul fiecarui buton de produs se aprinde cand produsul
respectiv a fost selectat

Apasati pentru a selecta produsul dorit; apasati, in timpul denumirii

unui produs, pentru a aseza literele de sub buton in nume
3-2
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3-1. UTILIZAREA COMPONENTELOR
(Continuare)

Fig.  Articol Descriere Functie
nr. nr.
3-1 11& 14 Utilizat in modurile de Programare si Filtrare; utilizat, de

asemenea, pentru butoancle < sau Pp; apasati pentru a
vizualiza urmétoarele informatii despre filtrare:
a. numarul de cicluri de gatire pana la urmétoarea filtrare
b. datasiora

3-1 12 Utilizat in modurile de Programare; utilizat in modurile de
Filtrare; utilizat la umplerea si golirea cuvelor, utilizat, de
asemenea, pentru butonul 4 ; apasati pentru a vizualiza
urmatoarele informatii despre temperatura:

a. temperatura actuald a uleiului in fiecare cuva
b. temperatura stabilita pentru fiecare cuva

3-1 13 Utilizat in modurile de Programare; utilizat, de asemenea, pentru
INFO butonul Y'; apasati pentru a afisa urmitoarele informatii

despre starea friteuzei:
a. informatii de recuperare pentru fiecare cuva

3-1 15 Apasati pentru a porni si a opri sistemul de incélzire pentru
cuva(ele) dreapti(e)

3-2 16 Cand este in pozitia ON (PORNIT), se alimenteaza cu electricitate
panoul de comanda si pompele de filtrare

3-2 17 Cand este aprins albastru , indica necesitatea efecturii
unei filtrari automate intermitente (AIF)

3-12 18 Cand este aprins portocaliu, indica faptul ca JIB trebuie sa fie
umplut sau Inlocuit
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Fig.

nr.

3-3

3-3

3-3
3-3

3-3

108

Articol
nr.

5a

5b

Descriere

Ansamblu tava de
scurgere a filtrului
Suport cosuri

Intrerupator RTI

Capace cuve
JIB

JIB

Model LVE-102, 103, 104

Figura 3-3

Functie

Uleiul se scurge in aceasta tava si apoi este pompat
prin filtre pentru a se prelungi durata de utilizare a uleiului

Cosurile se agata pe acesta cand nu sunt utilizate sau pentru a
se scurge produsul dupa un ciclu de gétire

Intrerupator RTI Numai la friteuzele care au sistemul RTI in
locatie

Acopera cuvele cand nu sunt utilizate

Jug-in-a-Box (Bidon in cutie) pentru locatiile fara sisteme
RTTI; pastreaza uleiul

Bidon pentru locatiile cu sisteme RTI; pastreaza uleiul
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La prima pornire, panoul de comanda va solicita confirmarea
setarilor pentru friteuza.

Cand intrerupatorul principal de alimentare este pornit, pe ambele

ecrane apare “OFF (OPRIT)”. Apasati in oricare parte §i pe
ecrane apare *SETUP* *MODE* (*MOD CONFIGURARE®),
urmat de “LANGUAGE (LIMBA)” pe ecranul din stanga,
“ENGLISH (ENGLEZA)” pe ecranul din dreapta.

Utilizati butoanele < sau P pentru a schimba pe ecran la
“FRANCAIS (FRANCEZA)”, “CAN FREN (FRANCEZA
CANADIANA)”, “ESPANOL (SPANIOLA)”, “PORTUG
(PORTUGHEZA)”, “DEUTSCHE (GERMANA)”, “SVENSKI
(SUEDEZA)”, “RUSSIAN (RUSA)”.

Apasati Y pentru a continua cu celelalte elemente de configurare
care includ:

« ZONE (ZONA) - USA (SUA) sau NON-USA (IN AFARA SUA)
« TEMP FORMAT (FORMAT TEMPERATURA) - °F sau °C

« TIME FORMAT (FORMAT ORA) - 12-HR (12 ORE) sau 24-HR
(24 ORE)

« ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - Ora din zi (utilizati
butoanele de produs pentru a o modifica)

+ ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - AM sau PM

« DATE FORMAT (FORMAT DATA) - US (SUA) sau
INTERNATIONAL (INTERNATIONAL)

* ENTER DATE (INTRODUCERE DATA) - Data de azi (utilizati
butoanele de produs pentru a o modifica)

« FRYER TYPE (TIP FRITEUZA) - GAS (GAZ) sau ELEC
(ELECTRICA)

« VAT TYPE (TIP CUVA) - FULL (MARE) sau SPLIT
(DIVIZATA)

* OIL SYSTEM (SISTEM DE ULEI) - JIB (fara sistem RTI)/BULK
(VRAC) (are sistem RTI)

« DAYLIGHT SAVING TIME (ORA DE VARA) - 1.0FF
(DEZACTIVATA) ; 2.US (SUA) (2007 si ulterior); 3.EURO
(EUROPA); 4.FSA (SUA inainte de 2007)

« SETUP COMPLETE (CONFIGURARE TERMINATA)

Daca nu se indica altfel, utilizati butoanele < sau P pentru a
modifica setérile.

OBSERVATIE

Modul de Configurare poate fi accesat, de asemenea, din
programarea de Nivel 1. Consultati Sectiunea 4-4.
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3-3. UMPLEREA SAU
ADAUGAREA DE ULEI

>

Figura 1

O

Figura 2

Figura 3
108
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ATENTIE

Nivelul uleiului trebuie sd fie intotdeauna deasupra elementelor
de incalzire atunci cand friteuza incalzeste si la nivelul indi-
catoarelor de nivel al uleiului din partea posterioard a cuvei.
Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca un incendiu
si/sau deteriorarea friteuzei. Uleiul solid nu este recomandat.
Uleiul solid poate produce infundarea si defectarea pompei.

Se recomanda utilizarea unui ulei pentru prajit lichid de inalta
calitate in friteuza deschisa. Unele uleiuri de calitate inferioard au
un continut ridicat de umiditate care produce spuma si fierbere.

AVERTISMENT
RISC DE ARSURI
BURN RISK

Purtati minusi pentru a evita arsuri grave atunci cand
turnati ulei fierbinte in cuva. Uleiul si toate partile metalice
care sunt in contact cu uleiul sunt extrem de fierbinti, aveti
grija sa evitati stropirea.

Capacitati de ulei:

Cuve mari = 15 sferturi/30 uncii (14,2 litri/13,6 kg)

Cuve divizate = 7,5 sferturi/15 uncii (7,1 1itri/6,8 kg).

Cuva pentru peste (cuva divizatd adanca) = 10 sferturi /20 uncii
(9,5 1itri/9,1 kg)

Toate cuvele au 2 linii indicatoare de nivel pe peretele posterior
al cuvei, dintre care linia de sus arata nivelul corect al uleiului
atunci cand este incalzit. Figurile 1 si 2.

Uleiul rece trebuie umplut pana la indicatorul inferior.

Umplerea cuvei utilizind sistemul RTI

1.
2.

3.

Puneti intrerupétorul principal de alimentare in pozitia ON (PORNIT).

Asezati suportul cosului in interiorul cuvei. Figura 3.

Tineti apdsat (in oricare parte) pana cand pe ecran se
afiseazd *FILTER MENU* (*MENIU FILTRARE*) impreuna
cu 1.AUTO FILTER? (1. FILTRARE AUTOMATA?).

Apasati si eliberati butonul W de 5 ori pana cand pe ecran

apare “6.FILL POT FROM BULK (6.UMPLERE CUVA DIN
VRAC)”. (Trebuie si fie setat pe “BULK (VRAC)” din modul de
Configurare)

Apasati butonul Vsi pe ecran apare “FILL POT FROM BULK
YES NO (UMPLERE CUVA DIN VRAC DA NU)”. Tineti

apasat butonul V din nou pentru a umple cuva, pe ecran apare
“FILLING (UMPLERE)”.

Cand cuva este plina, eliberati butonul V si apasati butonul X
de doua ori pentru a iesi din meniu si a reveni la functionarea
normala.
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3-4. PROCEDURI DE PORNIRE

3-7

DIMINEATA

1.

Model LVE-102, 103, 104

Asigurati-va ca cuva este umpluta cu ulei la nivelul
corespunzator.

Mutati intrerupatorul de alimentare Tn pozitia ON (PORNIT) si

apoi apasati pentru a porni incalzirea pentru cuva dorita.
Daci pe ecran apare “IS POT FILLED? (CUVA ESTE PLINA?)”
verificati daca uleiul este la nivelul corect (consultati Sectiunea
3-2) si apoi apasati butonul \ pentru “YES (DA)”.

Aparatul intra automat in ciclul de topire pana cand uleiul atinge
temperatura de 180°F (82°C) si atunci panoul de comanda iese
automat din ciclul de topire.

OBSERVATIE

Ciclul de topire poate fi anulat, daca se doreste, apasand butonul
\ sau X si tinandu-1 apasat timp de 5 secunde.

Pe ecran apare atunci “EXIT MELT (IESIRE TOPIRE)” “YES
NO (DA NU)”. Apisati butonul \ pentru “YES (DA)” si cuva se
incalzeste continuu pana cand se atinge temperatura stabilita.

ATENTIE

Nu anulati ciclul de topire decdt dacd s-a topit suficient ulei
pentru a acoperi complet toate elementele. Daca ciclul de topire
este anulat inainte ca toate elementele sd fie acoperite, va rezulta
o0 fumegare excesiva a uleiului sau un incendiu.

PERICOL
RISC DE
VARSARE

NU SUPRAiNCARCAII SAU ASEZATI PRODUSE CU
UN CONTINUT EXTREM DE UMIDITATE IN COSURL
3 UNCII (1,4 KG) ESTE CANTITATEA MAXIMA DE
PRODUS PENTRU O CUVA MARE $I 1-1/2 UNCII (0,68
KG) PENTRU CUVELE DIVIZATE. NERESPECTAREA
ACESTOR INSTRUCTIUNI POATE PROVOCA
VARSAREA ULEIULUI DIN CUVA PREA PLINA, CEEA
CE POATE PRODUCE ARSURI GRAVE, RANIRE
PERSONALA, INCENDII SI/SAU DETERIORAREA
BUNURILOR.
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3-5. GATIREA CU ECRANUL

DEDICAT

707

Model LVE-102, 103, 104

Dupa incheierea ciclului de topire, LOW TEMP
(TEMPERATURA SCAZUTA) clipeste pana cand se atinge
temperatura stabilita. Niciun ciclu de gatire nu poate fi inceput
cat timp pe ecran este afisat “LOW TEMP (TEMPERATURA
SCAZUTA)”. Dupa atingerea temperaturii stabilite, pe ecran
apare numele produsului, de ex. NUGGETS si acum se poate
aseza produsul 1n ulei.

Apasati un buton cronometru sau

Pe ecran se afiseaza numele produsului in curs de preparare (de
ex: “NUG”) si cronometrul cu numaratoare inversa.

Cand ciclul de gatire este complet, se aude o alarma si pe ecran
apare “PULL (SCOATERE)”.

Apasati butonul cronometru de sub PULL (SCOATERE) pentru
a opri alarma si ridicati cosul din cuva.

Dacai a fost programat un cronometru de calitate (cronometru de
asteptare), timpul de asteptare Incepe automat cand utilizatorul
apasi butonul cronometru pentru a opri ciclul de gatire. In timp
ce cronometrul de calitate efectueaza numaratoarea inversa, pe
ecran apare abrevierea produsului din trei litere urmata de “Qn”,
unde “n” este numarul de minute ramase, de ex.: “FRY” / “Q5”/
“FRY”/“Q5”/“FRY” / “Q4” etc.

La terminarea numaratorii inverse a cronometrului, se aude un
bip si pe ecran apare “QUAL” urmat de numele produsului din
trei litere: “QUAL” / “FRY” / “QUAL”/ “FRY”. Apasati butonul
cronometru pentru a anula cronometrul.

OBSERVATIE

Pentru a schimba produsul dedicat, apasati butonul produsului
dorit, de ex.: s1 pe ecran apare [“<<<< >>>>7],

Apoi tineti apasat (timp de 5 secunde) butonul cronometru

sau pentru cuva care va fi utilizatd. Acum pe ecran apare
numele produsului, de ex.: “HASH BRN"".
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3-6. GATIREA CU ECRANUL

3-7. SCHIMBAREA DE LA MIC

CU PRODUSE MULTIPLE

DEJUN LA PRANZ SAU DE
LA PRANZ LA MIC DEJUN

Model LVE-102, 103, 104

Ecranul cu produse multiple inseamna ca trebuie selectat un produs
inainte de inceperea unui ciclu de gatire intr-o anumita cuva.

I.

Dupa incheierea ciclului de topire, LOW TEMP
(TEMPERATURA SCAZUTA) clipeste pana cand se atinge

9

temperatura stabilitd. Apoi pe ecran apare “---- ---- .

iy
Apisati un buton de produs, de ex.: < si acum puteti aseza
produsul in ulei.

Pe ecran apare “FR FRIES (CARTOFI PRAJITI)”. Daci pe
ecran apare “<<<< >>>>”_temperatura uleiului nu este corecta

pentru acel produs. Fie selectati alt produs, fie tineti apdsat
sau timp de 5 secunde.
Apasati un buton cronometru sau

Cand ciclul de gatire este complet, se aude o alarma si pe ecran
apare “PULL (SCOATERE)”.

Apasati butonul cronometru de sub “PULL (SCOATERE)”
pentru a opri alarma. Apoi pe ecran apare “---- ---- ” sau dacd este
programat un cronometru de calitate (cronometru de asteptare),
pe ecran se afiseaza cronometrul cu numaratoare inversa (vezi
pasul 6, Sectiunea 3-5).

Aceastd procedura inseamna, de fapt, modificarea produsului care
este gatit intr-o cuva cu un ecran dedicat.

De la mic dejun la pranz
1.
2.
3.

ABc

A
Apisati butonul de produs, de ex.: € |
Pe ecran apare “<<<< >>>>7,

Tineti apasat un buton cronometru sau timp
de 5 secunde si apoi pe ecran apare “FR FRIES (CARTOFI
PRAJITI)”.

De la pranz la mic dejun

1.
2.
3.

Apasati butonul de produs, de ex.:
Pe ecran apare “<<<< >>>>7,

Tineti apasat un buton cronometru sau timp de 5
secunde si apoi pe ecran apare “HASH BRN”.

OBSERVATIE

In timpul unui ciclu de gatire, daci se incearca si nu se reuseste
modificarea unui produs Intr-un ecran dedicate sau un ecran cu
produse multiple, temperaturile stabilite ale produselor nu mai
sunt aceleasi. Asteptati pana cand se termina ciclul de gétire si

apoi efectuati procedura de modificare.
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3-8.

SCHIMBAREA DE LA UN

ECRAN CU PRODUSE

MULTIPLE LA UN ECRAN

DEDICAT

SCHIMBAREA DE LA UN

3-9.

ECRAN DEDICAT LA UN
ECRAN CU PRODUSE
MULTIPLE

3-10. SCHIMBAREA DE LA UN

707

ECRAN CU PRODUSE

MULTIPLE LA UN ECRAN

CU PRODUSE MULTIPLE
CU TEMPERATURI
STABILITE DIFERITE

Model LVE-102, 103, 104

Pe ecran apare “---- ---- ”” daca este Tn modul ecran cu produse
multiple si acesta poate fi schimbat intr-un ecran dedicat.

ABC

A
Apisati un buton de produs, de ex.: < .

Pe ecran apare “FR FRIES (CARTOFI PRAJITI)” daca
temperatura stabilitd pentru cuva corespunde produsului sau
[“<<<<>>>>”]1n caz contrar.

Tineti apasat un buton cronometru sau timp de 5
secunde pana cand se aude un bip.

Eliberati butonul cronometru si pe ecran apare “FR FRIES
(CARTOFI PRAJITI)”, indicand faptul ci s-a efectuat
schimbarea la modul ecran dedicat.

Aceasta procedurd este simpla si functioneaza intotdeauna (nu va
fi respinsd) deoarece nu incearca niciodata sa modifice temperatura

stabilita.

1. Tineti apasat un buton cronometru sau timp de 5
secunde pana cand se aude un bip.

2. Eliberati butonul cronometru si pe ecran apare “---- ---- ”,
indicand faptul ca s-a efectuat schimbarea la modul ecran cu
produse multiple.

OBSERVATIE
Numai produsele programate pentru aceastd temperatura stabilita
vor putea fi selectate pentru gétire.
A

1. Apasati un buton de produs, de ex.: ¢ |

2. Pe ecran apare “FR FRIES (CARTOFI PRAJITI)” daci
temperatura stabilitd pentru cuva corespunde produsului sau
“<<<< >>>>”1n caz contrar.

3. Tineti apdsat un buton cronometru sau timp de 5
secunde pana cand se aude un bip.

4. Eliberati butonul cronometru si pe ecran apare “FR FRIES
(CARTOFI PRAIJITI)”, indicand faptul ca s-a efectuat
schimbarea la modul ecran dedicat.

5. Tineti apdsat un buton cronometru sau timp de 5
secunde pana cand se aude un bip.

6. Eliberati butonul cronometru si pe ecran apare “---- ---- ”,

indicand faptul ca s-a efectuat schimbarea la modul ecran cu
produse multiple utilizind temperatura stabilita pentru cartofii
prajiti, in acest exemplu.
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3-11. COMPLETARE

AUTOMATA

Figura 1

Figura 2

Figura 3

3-11

Model LVE-102, 103, 104

In timpul functionarii normale, panoul de comanda monitorizeaza
automat nivelul uleiului n cuva. Daca panoul de comanda detecteaza
un nivel de ulei prea scazut, aparatul pompeaza ulei din JIB in cuva
pentru a mentine uleiul la nivelul corespunzator.

Umplerea JIB utilizind sistemul RTI

1. Ecranul afiseaza “JIB IS LOW (JIB SCAZUT)” si becul
portocaliu este aprins pe panoul frontal al friteuzei. Figura 1.

2. Deschideti usa pe care se gaseste intrerupatorul RTI (Figura 2).
Tineti apasatd partea ADD (ADAUGARE) a intrerupatorului RTI
pentru a adduga ulei in JIB

inlocuirea JIB (locatii fara RTI)

1. Ecranul afiseaza “JIB IS LOW (JIB SCAZUT)” si becul
portocaliu este aprins pe panoul frontal al friteuzei. Figura 1.

2. Deschideti usa din dreapta si trageti JIB din aparat. Scoateti
capacul din partea superioara a JIB si eliminati JIB gol si
inlocuiti-1 cu unul plin. Figura 3.
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3-12. FILTRAREA AUTOMATA

809

INTERMITENTA (AIF)

Figura 1

Model LVE-102, 103, 104

OBSERVATIE

AIF NU este disponibila la cuvele pentru peste (cuve divizate
adanci). Cuvele pentru peste se filtreaza o singura data, la
sfarsitul zilei.

In timpul functionarii normale si dupa un anumit numar de
cicluri de gitire, becul albastru se aprinde pe panoul frontal al
friteuzei (Figura 1), iar pe ecran se afiseaza periodic “FLTR
NOW? (FILTRARE ACUM?)” “YES NO (DA NU)”.

Daca doriti s filtrati, apasati butonul \ pentru YES (DA) si pe
ecran apare “*SKIM VAT* (*SPUMARE CUVA*)”, impreuni
cu “CONFIRM (CONFIRMARE)” “YES NO (DA NU)”.

Dupa ce firimiturile sunt luate de pe suprafata uleiului, apasati
butonul \ pentru YES (DA) si pe ecran apare “DRAINING
(SCURGERE)”; se deschide scurgerea si uleiul se scurge din
cuva. (Daca panoul de comanda detecteaza ulei in tava de
scurgere, pe ecran poate aparea “CAUTION IS THERE OIL IN
PAN? YES NO (ATENTIE EXISTA ULEI IN TAVA? DA NU)”.
Verificati ca tava de scurgere sa fie goald inainte de a continua).

OBSERVATIE

Daca NU doriti sé filtrati, apasati butonul X si AIF (Filtrul
Automat Intermitent) este anulat. Becul albastru se stinge si
ecranul revine la functionarea normala. Ecranul va sugera
filtrarea dupa alte cateva cicluri de gétire.

Pe ecran apare “VAT EMTY (CUVA GOALA)”, urmati
de “YES NO (DA NU)”. Apasati butonul V si pe ecran
apare “DRAINING (SCURGERE)”, urmat de “WASHING
(SPALARE)” si “FILLING (UMPLERE)”.

Daca pe ecran apare, “IS POT FILLED? (CUVA ESTE
PLINA?)” “YES NO (DA NU)”, verificati daci cuva este plini
si apoi apasati butonul \ pentru YES (DA) si ecranul revine la
functionarea normala.

Eroare filtru

6.

Daca uleiul nu a fost pompat napoi la nivelul corespunzator
in cuva in timpul procesului AIF, apdsati butonul X pentru
NO (NU) si pe ecran apare “FILL POT FROM DRN PAN
(UMPLERE CUVA DIN TAVA DE SCURGERE)”.

Apasati butonul \'si pompa functioneaza timp de 30 de secunde.

Pe ecran apare “IS POT FILLED? (CUVA ESTE PLINA?)”
“YES NO (DA NU)”. Apasati butonul \ si ecranul revine la
functionarea normala. Apasati butonul X si pompa functioneaza
incd 30 de secunde. Puteti incerca sa umpleti cuva de 3 ori.
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3-12. FILTRAREA AUTOMATA

INTERMITENTA (AIF)
(Continuare)

9.

10.

Model LVE-102, 103, 104

Dupa ce incercati sa umpleti cuva de 3 ori fara

succes, ecranul se schimba “CHANGE FILTER PAD?
(SCHIMBARE TAMPON FILTRU?” Daca schimbati
tamponul filtrului in acest moment, apasati \ si schimbati
tamponul filtrului conform procedurilor din sectiunea
Schimbarea hartiei sau tamponului filtrului. Ecranul revine
la functionarea normala.

Daca tamponul filtrului trebuie schimbat ulterior, apasati
butonul X si intrebarea “CHANGE FILTER PAD?
(SCHIMBARE TAMPON FILTRU?)” se afiseaza

15 minute mai tarziu.

In timpul urmatoarei AIF cu un tampon filtru nou, daca
cuva nu se umple dupa 3 incercdri, pe ecran apare “FILTER
SERVICE REQUIRED SEE TROUBLESHOOTING
GUIDE (INTERVENTIE LA FILTRU NECESARA
CONSULTATI GHIDUL DE DEPANARE)”.

Daci se afiseaza mesajul “Interventie necesard”, la fiecare
15 minute pe ecran apare “FILTER PROBLEM FIXED?
YES NO (PROBLEMA FILTRULUI REZOLVATA? DA
NU)”. Daca problema nu a fost rezolvata, apasati butonul
X. Dupi ce problema a fost rezolvati, apasati V si ecranul
revine la functionarea normala.

OBSERVATIE

Pentru a va asigura ca cuva se umple complet, asigurati-va ca
tava filtrului este curatata cel putin zilnic, ca tamponul filtrului
este schimbat, asigurati-va cd JIB este plin si ca garniturile
inelare ale tavii filtrului sunt in stare buna.
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3-13. FILTRARE DE
INTRETINERE

inchis Deschis

Figura 1 (Cuve pentru peste)

Figura 2

809

Model LVE-102, 103, 104

AVERTISMENT

RISC DE ARSURI
BURN RISK

Purtati echipamentul de protectie: Utilizati toate echipamentele

de siguranti aprobate de McDonald’s inclusiv sort, ecran facial si
manusi. Nu incepeti niciodata filtrarea pana cand nu purtati intreg
echipamentul de protectie. Uleiul fierbinte poate provoca arsuri grave.

Verificati tava filtrului: Un tampon nou al filtrului trebuie utilizat

la prima filtrare a fiecarei zile, dar acelasi tampon al filtrului poate fi
utilizat in restul zilei, cu exceptia cuvelor pentru peste. Dupa filtrarea
unei cuve pentru peste, tamponul filtrului TREBUIE schimbat.

Asigurati-va ca teava filtrului este conectata strans, ca tava de scurgere a
filtrului este impinsa in spate sub friteuza pana la maxim si ca tava filtrului
este acoperita cu capacul. Daca tava de scurgere a filtrului sau capacul nu
sunt in pozitie, pe ecran apare “CHK PAN (VERIFICARE TAVA)”.

Asigurati-va ca uleiul este fierbinte: Cele mai bune rezultate se obtin
cand uleiul pentru prajit este filtrat la temperatura normala de prajire.

F

Tineti apasat \ELTER] (in oricare parte) pana cand pe ecran se afiseaza
“1.AUTO FILTER? (1.FILTRARE AUTOMATA?)”.

Apasati si eliberati butonul W si pe ecran se afiseaza “2. MAINT
FILTER? (2.FILTRARE DE INTRETINERE?)”.

Apasati butonul \[ pentru YES (DA) si pe ecran apare “MAN FILTER
(FILTRARE DE INTRETINERE)” “YES NO (DA NU)”.

Apisati butonul V pentru YES (DA) pentru a evacua uleiul si pe ecran
se afiseaza ,,DRAINING (SCURGERE)” si uleiul se scurge din cuva
sau apasati butonul X pentru NO (NU) si ecranul revine la functionarea
normala. (Daca panoul de comanda detecteaza ulei in tava de scurgere,
pe ecran poate aparea “CAUTION IS THERE OIL IN PAN? YES NO
(ATENTIE EXISTA ULEI IN TAVA? DA NU)”. Verificati ca tava de
scurgere sd fie goala inainte de a continua).

OBSERVATIE

Robinetele de scurgere ale cuvei pentru peste trebuie sa fie deschise
manual. Deschideti usa si rotiti manerul de scurgere din pozitia
orizontala in pozitia verticala si uleiul se scurge din cuva. Figura 1

Dupa ce uleiul s-a scurs din cuva, utilizati instrumentul de ridicare si
ridicati elementul cu balamale pentru a curata fundul cuvei. Figura 2.

AVERTISMENT

RISC DE ARSURI
BURN RISK

Utilizati o cArpa sau ménusi de protectie cind ridicati elementul.
Elementul poate fi fierbinte si poate provoca arsuri.

ATENTIE

Evitati sa plasati instrumentul de ridicare in centrul elementelor, in
aceeasi zond cu bulbul limitei superioare, pentru a nu deteriora limita
superioard.
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3-13. FILTRARE DE

3-15

INTRETINERE (Continuare)

inchis Deschis

Figura 3 (Cuve pentru peste)

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Model LVE-102, 103, 104

Utilizati instrumentul de razuire, un burete de razuire din nailon si
o cantitate mica de McD Fryer Cleanser (Detergent pentru friteuza)
pentru a curata partea interioara a rezervorului. Aveti grija sa nu
deteriorati senzorii.

ATENTIE

Nu utilizati bureti de sarmd, alte substante de curdtat abrazive sau
substante de curdtat/dezinfectante contindnd clor, brom, iod sau amo-
niac, deoarece acestea vor deteriora materialul inoxidabil si vor scurta
durata de viata a aparatului.

NU utilizati un jet de apd (pulverizator cu presiune) pentru a curdta
aparatul pentru cd se pot deteriora componentele.

Dupa ce cuva este curata si pe ecran apare “SCRUB VAT COMPLETE?
(CURATARE CUVA TERMINATA?)” “YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul V pentru YES (DA) si pe ecran apare “WASH VAT (SPALARE
CUVA)” “YES NO (DA NU)”.

Coborati elementul si apoi apasati butonul [Check Mark] si pe ecran
apare “WASHING (SPALARE)”. Uleiul circuld prin cuva mai multe
minute. Dupa incheierea ciclului de spalare pe ecran se afiseaza
,WASH AGAIN? (SPALARE DIN NOU?)” si ,,YES NO (DA NU)”.

Apisati butonul \ pentru YES (DA) daci este necesara inca o spalare,
in caz contrar apasati butonul X pentru NO (NU) si pe ecran apare
RINSING (CLATIRE) si friteuza clateste automat cuva. Dupa
terminarea clatirii pe ecran se afiseazi ,,RINSE AGAIN? (CLATIRE
DIN NOU?)” 5i,,YES NO (DA NU)”.

Apisati butonul \ pentru YES (DA) daca este necesara inca o clatire,
in caz contrar apasati butonul X pentru NO (NU). Pe ecran apare
“POLISH? (LUSTRUIRE?)” “YES (DA)”.

Apisati butonul V pentru YES (DA), uleiul este ,,lustruit” circulandu-1
prin sistemul de filtrare si pe ecran apare ,,5:00 STOP”. Daca doriti,
apasati butonul \ pentru STOP pentru a opri lustruirea, in caz contrar
uleiul este lustruit timp de 5 minute.

Dupa ce uleiul este lustruit, pe ecran apare “FILLVAT? (UMPLERE
CUVA?)” “YES (DA)”. Apasati butonul \ si pe ecran apare “FILLING
(UMPLERE)” si cuva se umple cu ulei.

OBSERVATIE

Robinetele de scurgere ale cuvelor pentru peste trebuie sa fie inchise
manual inainte de a le umple cu ulei. Deschideti usa si rotiti manerul de
scurgere din pozitia verticala in pozitia orizontala si uleiul se scurge din
cuva. Figura 3

Cand este plind, pe ecran apare “IS POT FILLED? (CUVA ESTE
PLINA?)” “YES NO (DA NU)”. Apasati butonul \ pentru YES (DA) si
friteuza revine la functionarea normala.

Daca se apasa butonul X, pe ecran apare “FILLING (UMPLERE)” si
dupa ce se opreste pompa, pe ecran se afiseaza “CHANGE FILTER
PAD? (SCHIMBARE TAMPON FILTRU?)”, sugerand ca tamponul
filtrului poate fi infundat.
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3-14. DISCARDING OIL
FROM VAT USING RTI

inchis Deschis

Figura 1

Figura 2

809

Model LVE-102, 103, 104

PERICOL
PERICOL DE
INCENDIU

PRIN UTILIZAREA PRELUNGITA, PUNCTUL DE
APRINDERE AL GRASIMII PENTRU PRAJIT SE
REDUCE. ELIMINATI GRASIMEA PENTRU PRAJIT
DACA ACEASTA DA SEMNE DE FUMEGARE SAU
SPUMEGARE EXCESIVA. ALTFEL SE POT PRODUCE
ARSURI GRAVE, RANIRE PERSONALA, INCENDII SI/
SAU DETERIORAREA BUNURILOR.

F
Tineti apasat FLTER] (n oricare parte) pand cand pe ecran se
afiseaza ,,*FILTER MENU* (*MENIU FILTRARE*)” impreuna
cu,,1.AUTO FILTER? (1.FILTRARE AUTOMATA?)”.

Apasati si eliberati W de doua ori pana cand pe ecran apare
3.DISPOSE (3.ELIMINARE).

Apisati butonul V si pe ecran apare DISPOSE? (ELIMINARE?)
“YES NO (DA NU)”.

Apisati butonul V si pe ecran apare “DRAINING
(SCURGERE)” si uleiul se scurge in tava de scurgere a filtrului.
(Dacd panoul de comanda detecteaza ulei in tava de scurgere, pe
ecran poate aparea “CAUTION IS THERE OIL IN PAN? YES
NO (ATENTIE EXISTA ULEI IN TAVA? DA NU)”. Verificati
ca tava de scurgere sa fie goald nainte de a continua)

OBSERVATIE

Robinetele de scurgere ale cuvei pentru peste trebuie sa fie deschise
manual. Deschideti usa si rotiti manerul de scurgere din pozitia
orizontala in pozitia verticala si uleiul se scurge din cuva. Figura 1

Pe ecran apare apoi “VAT EMTY (CUVA GOALA)” “YES NO
(DANU)”.

“CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA TERMINATA)”
“YES NO (DA NU)”. Dupi ce cuva este curatd, apasati butonul V.

Scurgerea se inchide (inchideti manual scurgerea la cuvele pentru
peste) si pe ecran apare “FILL POT FROM BULK (UMPLERE
CUVA DIN VRAC)” “YES NO (DA NU)”. Deschideti usa pe
care se afla intrerupatorul RTI (Figura 2) si tineti apasat butonul
“DISPOSE (ELIMINARE)” de pe intrerupatorul RTI pana cand
tava de scurgere a filtrului este goala.

Pentru a reumple cuva, tineti apasat butonul  pana cand
grasimea pentru prajit rece ajunge la indicatorul de nivel inferior
din cuva, conform Sectiunii 3-3.

Apasati butonul X si pe ecran apare “IS POT FILLED? (CUVA
ESTE PLINA?)” “YES NO (DA NU)”. Daci cuva este plina, apasati
butonul V si ecranul revine la functionarea normald. Daca cuva nu este
plina, apasati butonul X si ecranul revine la pasul anterior.
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Model LVE-102, 103, 104

3-15. ELIMINAREA ULEIULUI 1. Deschideti usa centrala si trageti ansamblul tavii de scurgere de

DIN CUVA UTILIZAND sub friteuza si inlocuiti-1 cu naveta pentru eliminarea uleiului.
NAVETA PENTRU Figurile 1 si 2.
ELIMINAREA ULEIULUI F

2. Tineti apasat ILTER] (Tn oricare parte) pana cand pe ecran se
afiseaza ,,*FILTER MENU* (*MENIU FILTRARE*)” impreuna
cu,,l. AUTO FILTER? (1.FILTRARE AUTOMATA?)”.

3. Apasati si eliberati butonul W de doua ori pana cand pe ecran
apare 3.DISPOSE (3.ELIMINARE). Apasati butonul \ si pe
ecran apare ,,DRAINING? (SCURGERE?)” “YES NO (DA
NU)”. (Daca panoul de comanda detecteaza ulei in tava de
scurgere, pe ecran poate aparea “CAUTION IS THERE OIL IN
PAN? YES NO (ATENTIE EXISTA ULEI IN TAVA? DA NU)”.
Verificati ca tava de scurgere sa fie goala inainte de a continua)

Figura 1 4. Apasati butonul V si pe ecran apare “IS DISPOSAL UNIT IN

PLACE? (UNITATEA DE ELIMINARE ESTE iN POZITIE?)”
“YES NO (DA NU)”.

5. Cunaveta de eliminare instalatd in pozitie, apasati butonul V si
pe ecran apare “DRAINING (SCURGERE)”. Acum uleiul se
scurge din cuva 1n naveta.

OBSERVATIE

Robinetele de scurgere ale cuvei pentru peste trebuie sa fie
deschise manual. Deschideti usa si rotiti manerul de scurgere din

Figura 2 pozitia orizontala in pozitia verticala si uleiul se scurge din cuva.
Figura 3
inchis Deschis 6. Pe ecran apare “VAT EMTY (CUVA GOALA)” “YES NO (DA

NU)”. Verificati daca cuva este goala si apasati butonul v.

7. Pe ecran apare “CLN VAT COMPLETE (CURATARE CUVA
TERMINATA)” “YES NO (DA NU)”. Dupi ce cuva este curati,
apasati butonul V. (inchideti manual scurgerea la cuvele pentru

peste.)

8. Pe ecran apare “MANUAL FILL POT (UMPLERE MANUALA
CUVA)”, urmat de “IS VAT FILLED (CUVA ESTE PLINA)”
“YES NO (DA NU)”. Umpleti cuva péna la linia indicatoare
inferioara de pe peretele posterior al cuvei si apoi apasati butonul
V. (Consultati instructiunile Umplerea sau adiugarea de ulei
Figura 3 (locatii fara RTI) din Sectiunea 3-2.

Ecranul revine la functionarea normala.

9. Scoateti naveta pentru eliminarea uleiului de sub friteuza si
introduceti la loc ansamblul tavii de filtrului.
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3-16. SCHIMBAREA Pentru a se asigura o performanta buna de pompare a uleiului,
TAMPONULUI FILTRULUI tamponul (sau hartia) filtrului trebuie schimbat cel putin o data pe zi.
OBSERVATIE

Daca tamponul filtrului nu a fost schimbat, pe ecran apare

un mesaj de reamintire, “CHANGE PAD (SCHIMBARE
FILTRU)”. Apasati butonul \ pentru a anula mesajul, dar acesta
apare din nou la fiecare 4 minute pana cand tamponul filtrului a
fost schimbat.

1. Verificati ca intrerupatorul principal de alimentare sa fie in

Figura 1 pozitia ON (PORNIT).

2. Deschideti usa, ridicati opritorul tavii de scurgere si scoateti
ansamblul tavii de scurgere, utilizind manerul tavii de scurgere.
Figurile 1 si 2. Aceasta tava poate fi fierbinte! Utilizati o carpa
sau o manusa de protectie pentru a evita arsurile grave.

AVERTISMENT
RISC DE ARSURI
BURN RISK

Aceasti tava poate fi fierbinte! Utilizati o cArpa sau o minusa
de protectie pentru a evita arsurile grave.

Figura 2 . - . .
Daca tava filtrului este mutata in timp ce este plina cu ulei,

aveti grija sa nu stropiti pentru a evita arsurile grave.

3. Ridicati capacul tavii de pe tava de scurgere. Figura 3.

4. Ridicati cosul pentru firimituri din tava de scurgere. Stergeti
uleiul si firimiturile din cosul pentru firimituri. Curatati cosul

pentru firimituri cu apa si sapun si apoi clatiti-1 bine cu apa
fierbinte. Figura 4.

Figura 3

Figura 4
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3-16. SCHIMBAREA

TAMPONULUI FILTRULUI
(Continuare)
5. Scoateti inelul de fixare al tamponului filtrului si curatati-1 bine
cu apa si sapun. Clatiti-1 bine cu apa fierbinte. Figura 5.
Figura 5
6. Trageti tamponul filtrului din tava si aruncati-l. Figura 6.
Figura 6
7. Scoateti gratarul inferior din tava si curatati-1 bine cu apa si
sapun. Clatiti-1 bine cu apa fierbinte. Figura 7.
Figura 7
8. Stergeti uleiul si firimiturile din tava de scurgere. Curatati tava
de scurgere cu apa si sdpun si apoi clititi-o bine cu apa fierbinte.
Figura 8.
Figura 8
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3-16. SCHIMBAREA
TAMPONULUI FILTRULUI

(Continuare)

OBSERVATIE

Aveti grija ca tava de scurgere, gratarul inferior, cosul pentru
firimituri si inelul de fixare sunt bine uscate inainte de a aseza
tamponul filtrului in tava, deoarece apa dizolva tamponul
filtrului.

9. Montati la loc 1n ordine inversa, agezand mai intdi gratarul
inferior in tava filtrului, urmata de tamponul filtrului, inelul de
fixare si cosul pentru firimituri.

OBSERVATIE

Inainte de a impinge tava de scurgere a filtrului inapoi in
pozitie, lubrifiati garniturile inelare (Figura 9) ale tubului
filtrului cu ulei rece.

10. impingeti ansamblul tavii filtrului inapoi sub friteuza, avand grija
Figura 9 ca tubul filtrului de pe tava sa facd o conexiune buna cu teava de
sub friteuza. Figura 9.

11. Asigurati-va ca opritorul tavii de scurgere este blocat si friteuza
este acum gata pentru functionare normala. Figura 10.

Figura 10

3-17. SCOATEREA SI Suportul pentru cosuri, de pe panoul posterior al friteuzei, trebuie
CURATAREA demontat si curatat periodic.
SUPORTULUI PENTRU

COSURI AVERTISMENT
RISC DE ARSURI
BURN RISK

Utilizati ménusi de protectie cind demontati suportul pentru
& \ cosuri. Suportul pentru cosuri poate fi fierbinte si poate

provoca arsuri.

Prindeti suportul pentru cosuri cu ambele maini si trageti-1 de pe
“canalul de pana”.

Duceti-I la o chiuveta si curdtati-1 cu apa si sapun. Uscati-1 bine.

Curiatati zona din spatele suportului pentru cosuri si apoi remontati
suportul pentru cosuri.
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3-18. INFORMATIILE Informatii de recuperare pentru fiecare cuvia
BUTONULUI INFO
1. Apasati si eliberati si pe ecranul din stanga apare REC,

iar timpul de recuperare cand temperatura uleiului a crescut
de 1a 250°F (121°C) la 300°F (149°C) se afiseaza pe ecranul

REC 5:30

din dreapta. De exemplu, inseamna cé au
fost necesare 5 minute i 30 de secunde pentru ca temperatura
uleiului sa creasca pana la 300°F (149°C) de la 250°F (121°C).

OBSERVATIE

Dacé nu apasati niciun buton in 5 secunde in oricare dintre
modurile de informare, ecranul revine la functionarea normala.

Cicluri de géitire ramase pana la filtrare

3-19. INFORMATIILE

BUTONULUI FILTER L.

I
Apasati si eliberati sau si pe ecranul din stdnga apare
“COOKS REMAINING (GATIRI RAMASE)”, iar pe ecranul
din dreapta se afiseaza numarul de cicluri de gétire pana la

REMA INING

urmatoarea filtrare automata. De exemplu,

3 6

inseamna céd dupa inca 3 cicluri de gatire in
cuva stanga panoul de comanda va intreba operatorul dacé este
gata pentru filtrare sau nu. Dar, pentru cuva dreaptd mai raman
inca 6 cicluri de gatire.

Data si ora

>
2. Apasati sau kx5 de doua ori si ora si data se afiseaza pe

ecranc.

Temperatura actuala a uleiului

1.

3-20. INFORMATIILE
BUTONULUI TEMP

Apasati si temperatura actuald a uleiului se afiseaza pe ecran
pentru fiecare cuva.

Temperatura stabilita

2. Apasati de doud ori si pe ecran apare SP impreuna cu

3-21

temperatura stabilitd (presetata) pentru fiecare cuva.
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Acest mod colecteaza si stocheaza informatii istorice despre actiunile

friteuzei si ale operatorului. Tineti apasat timp de 3 secunde, pana
cand pe ecrane apare “*INFO* *MODE* (*MOD* *INFORMATII*)”.

Apasati butoanele 4 sau Y pentru a accesa pasii si apasati butonul
[Check Mark] pentru a vizualiza statisticile pentru fiecare pas.

Acest mod include urmétoarele informatii:

1. INFORMATII DE FILTRARE —informatii despre filtrare din
ultimele 7 zile

2. REVIZUIRE UTILIZARE — informatii acumulate de la ultima data
cand aceste date au fost resetate manual

3. ULTIMA INCARCARE — informatii despre cel mai recent ciclu de
gatire sau despre ciclul in curs de desfasurare

OBSERVATIE

Apasati butonul X pentru a iesi din Modul informatii.

1. INFORMATII DE FILTRARE

Apasati butonul v pentru a selecta Informatii de filtrare si apoi
apasati < si > pentru a selecta ziua pentru care doriti sa vizualizati
informatiile. Apoi apasati butoanele 4 sau Y pentru a vizualiza
urmatoarele informatii:

* “FILTERED (FILTRAT)” = Numarul de filtrari

* “FLT BPSD (FILTRU ANULAT)” = Numarul de ignorari ale filtrarii

* “FLT AVG (FILTRU MEDIE)” = Numarul mediu de cicluri de gatire
dintre filtrari

2. REVIZUIRE UTILIZARE

Apasati butonul v pentru a selecta Revizuire utilizare si apasati
butoanele 4 sau Y pentru a vizualiza urmitoarele:

FUNCTIE EXEMPLU DE ECRAN:
Ziua resetarii anterioare a datelor | SINCE APR-19
de utilizare (DIN APR-19)
Numarul total de cicluri de gatire | TOTAL CKS 462

(GATIRI TOTALE 462)
Cicluri de gatire oprite Tnainte de | PULL QUIT CKS 4
“PULL (SCOATERE)” (GATIRI OPRITE 4)
Numarul de ore cat friteuza a L ON HRS 165
fost pornita (stanga) (ORE PORNITA S 165)
Numarul de ore cat friteuza a R ON HRS 160
fost pornita (dreapta) (ORE PORNITA D 160)
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3-21. MODUL INFORMATII

(Continuare)

3. ULTIMA INCARCARE

Model LVE-102, 103, 104

Apasati butonul v pentru a selecta Ultima incarcare (de ex.: -P1- =
Produsul 1; “L1” = stinga, primul produs) si apasati butoanele 4 sau

WV pentru a vizualiza urmatoarele:

FUNCTIE EXEMPLU DE ECRAN:
Produs (ultimul produs gatit) PRODUCT P1- L1
(PRODUS PI-L1)
Ora la care a Inceput ultimul ciclu de | STARTED 10.25A
gatire (INCEPUT 10.25A)
Durata efectiva a timpului de gatire ACTUAL TIME 7:38
(secunde reale) (TIMP EFECTIV 7:38)
Timpul de gatire programat PROG TIME 3:00
(TIMP PROGR. 3:00)
Temperatura maxima in timpul MAX TEMP 327°F
ciclului de gatire (TEMP. MAX. 327°F)
Temperatura minima in timpul MIN TEMP 313°F
ciclului de gatire (TEMP. MIN. 313°F)
Temperatura medie 1n timpul AVG TEMP 322°F
ciclului de gatire (TEMP. MED. 322°F)
Incalzire pornita (procent) in timpul HEAT ON 73%
ciclului de gatire (INC. POR. 73%)
Gata? (Friteuza era pregatita inainte READY? YES
de incepere?) (GATA? DA)
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SECTIUNEA 4. PROGRAMAREA DE NIVELUL 1

Nivelul 1 contine urméatoarele:

* Modificarea setarilor produselor

* Setarea ceasului AIF pentru produse

» Efectuarea procedurii de curdtare completa
*  Modul de configurare al friteuzei

1. Tineti apasate butoanele siInFo pana cand se afiseaza
e ecran LEVEL - 1 (NIVEL - 1), urmat de ENTER CODE
4-1. MODIFICAREA ?INTRODUCERE COD).
SETARILOR
PRODUSELOR 2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse). Pe
ecrane se afiseaza ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN
(SELECTARE)”.

3. Apasati butonul \ din dreapta si pe ecrane apare ,,SELECT
PRODUCT (SELECTARE PRODUS)” si ,,-P 1-” (de ex.:
NUGGETS).

Schimbarea numelui produselor

4. Utilizati butoancle < si P pentru a parcurge cele 40 de produse

sau apasati butonul produsului dorit

5. Apasati butonul \'si produsul (de ex.: NUGGETS) se afiseaza pe
ecranul din stinga, iar pe ecranul din dreapta apare ,, MODIFY
(MODIFICARE)” si ,,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul
pentru a modifica acest produs sau apasati butonul X pentru a
alege alt produs.

6. Daci ati apasat butonul V, apasati si eliberati un buton de produs
si litera clipitoare se schimba cu prima literda de sub butonul de

produs care a fost apasat. De exemplu, daca ati apasat , litera
clipitoare se schimba 1n “A”.

Apasati acelasi buton din nou si litera clipitoare se schimba in
“B”. Apasati-1 din nou si litera clipitoare se schimba in “C”.
Cand litera dorita apare pe ecran, apasati butonul pp» pentru a
continua cu litera urmatoare si repetati procedura.

Tineti apasat butonul v din dreapta pentru a iesi din modul de
Programare sau apasati butonul W pentru a continua la “I.
COOK TIME (1.DURATA GATIRE)”.

Pentru modificarea duratelor si temperaturilor

7. Apasati butonul W pana cand “COOK TIME (DURATA
GATIRE)” apare pe ecran, apoi utilizati butoanele de produs

pentru a modifica durata in minute
si secunde pana la maxim 59:59.
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4-1. MODIFICAREA

SETARILOR
PRODUSELOR (Continuare)

Model LVE-102, 103, 104

Apasati si eliberati butonul Y si pe ecran apare “TEMP
(TEMPERATURA)”, impreund cu temperatura presetata in
partea dreaptd a ecranului.

Apasati butoanele de produs pentru
a modifica temperatura. Intervalul de temperatura este cuprins
intre 190°F (88°C) si 380°F (193°C).

Schimbare ID gatire

9.

Apasati butonul W pana cand pe ecran apare “COOK ID (ID
GATIRE)” impreuni cu ID-ul produsului. De exemplu, NUG
ar fi ID-ul pentru nuggets. Utilizati butoanele de produs pentru
a schimba ID-ul, urméand aceeasi procedura ca la pasul 6 de mai
sus.

Alarme (Sarcina 1 si 2)
10. Apasati butonul W pani cand “DUTY 1 (SARCINA 1)”

apare pe ecranul din stinga si o duratd pentru alarma
pe ecranul din dreapta. Apasati butoanele de produs

pentru a stabili o alarma.

De ex., daca un ciclu de gatire este setat la 3 minute si o alarma
ar trebui sa sune dupa 30 de secunde din ciclul de gitire, pe ecran
ar trebui sa apara “0:30” in acest moment. Cand cronometrul
ajunge cu numaritoarea inversa la 2:30, sund alarma.

Dupa ce durata alarmei este setata, apasati butonul Y si pe ecran
apare ,,DUTY 2 (SARCINA 2)” si puteti programa o a doua
alarma.

Cronometru de calitate

11. Apasati butonul W pana cand pe ecran apare QUAL

TMR (CRONOMETRU CALITATE) impreuna cu durata
de asteptare prestabilita. Apasati butoanele de produs

pentru a ajusta timpul de asteptare
pana la 59:59.

Dezactivare AIF
12. Apasati butonul Y si pe ecran apare ,,AIF DISABLE

(DEZACTIVARE AIF)” si,,YES (DA)” sau ,,NO (NU)”.
Utilizand butoancle < si P schimbati ecranul pe ,,YES (DA)”
daca acel produs nu trebuie inclus in operatiunea de filtrare
automata intermitenta sau pe ,,NO (NU)” daca acesta trebuie
inclus.

Atribuire buton
13. Apasati butonul Y si pe ecran apare ,,ASSIGN BTN

(ATRIBUIRE BUTON)”, impreuna cu produsul (de ex.:
NUGGETS). Daca acest produs are deja atribuit un buton

de produs, LED-ul acestuia va fi aprins. Pentru a atribui alte
butoane de produs acelui produs, tineti apésat butonul de produs
timp de 3 secunde si LED-ul acelui buton raméane aprins. Pentru
a elimina un produs de pe un buton, tineti apasat butonul de
produs care are un LED aprins pana cand LED-ul se stinge.
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Aceastd functie permite setarea panoului de comanda pentru perioade
ale zile n care sa fie blocate invitatiile automate “Filter Now
(Filtrare acum)”. De exemplu, panoul de comanda poate fi setat sa

nu Intrerupa cu invitatii de tip “Filter Now (Filtrare acum)” in timpul
orelor de varf de la pranz si de la cind. Dar, daca se doreste filtrarea
in aceste perioade, tineti apasat butonul pentru a accesa meniul
de filtrare.

Fiecare perioada de blocare AIF este definita de o ord de incepere (o
ord a zilei, XX: XX A, etc.) si de o durata in minute.

Zilele lucratoare L-V sunt toate grupate impreund. Se pot programa
pana la patru perioade diferite de blocare AIF in cursul unei zile de
luni pana vineri (toate zilele folosesc aceleasi setari).

Un set separat de patru perioade de blocare se poate programa
pentru sambata si un ultim set de patru perioade de blocare se poate

programa pentru duminica.

1. Tineti apasate butoanele siInFo pand cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 1 (NIVEL - 1), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse). Pe
ecrane se afiseaza ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN
(SELECTARE)”.

3. Apasati butonul Y o dati si pe ecrane apare “AIF CLOCK
(CEAS AIF)”.

4. Apasati butonul [Check Mark] si utilizati butoanele <« si p>
pentru a parcurge prin “ENABLE (ACTIVARE)” si “DISABLE
(DEZACTIVARE)” si apoi apasati din nou butonul v pentru a
selecta una dintre ele.

5. Daca ati ales “ENABLE (ACTIVARE)”, atunci puteti utiliza
butoanele 4 si ¥ pentru a parcurge prin urmitoarea lista de
perioade de blocare:

Ecran stinga Ecran dreapta

M-F 1 (L-V 1) XX:XX A XX
M-F 2 (L-V 2) XX:XX A XX
M-F 3 (L-V 3) XX:XX A XX
M-F 4 (L-V 4) XX:XX A XX
SAT 1 (SAMB 1) XX:XX A XX
SAT 2 (SAMB 2) XX:XX A XX
SAT 3 (SAMB 3) XX:XX A XX
SAT 4 (SAMB 4) XX:XX A XX
SUN 1 (DUM 1) XX:XX A XX
SUN 2 (DUM 2) XX:XX A XX
SUN 3 (DUM 3) XX:XX A XX
SUN 4 (DUM 4) XX:XX A XX
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4-3. MODUL CURATARE

COMPLETA

Model LVE-102, 103, 104

In modul ceasului cu 12 ore, existi trei elemente pe fiecare linie:
ora de Incepere “XX:XX”, setarea A sau P (am/pm), si durata “XX”.
Utilizati butoanele < si > pentru a seta aceste elemente, care vor
clipi atunci cand sunt selectate.

Pentru a seta o noua ora de incepere, utilizati butoanele de produs

, pentru a introduce valoarea noua.

Apasati butonul P pentru a trece la setarea AM/PM. A sau P pot fi
schimbate apasand butonul de produs ‘0’.

Apisati butonul V si utilizati butoanele <« si P> pentru a parcurge
prin “ENABLE (ACTIVARE)” si “DISABLE (DEZACTIVARE)” si
apoi apasati din nou butonul V pentru a selecta una dintre ele.

Apasati din nou butonul < pentru a trece la valoarea duratei (in
minute). Introduceti o valoare noua utilizind butoanele de produs,

OBSERVATIE

In modul ceasului cu 24 ore, exista numai doua elemente pe
fiecare linie: ora (XX:XX) si durata (XX). Din nou, utilizati
butoanele <« si P pentru a trece de la un element la altul.

Apasati butonul X din partea dreapta pentru a iesi din modul de
programare a ceasului AIF.

AVERTISMENT
RISC DE ARSURI
BURN RISK
Purtati echipamentul de protectie: Utilizati toate
echipamentele de siguranta aprobate de McDonald’s inclusiv
sort, ecran facial si manusi. Nu incepeti niciodati curitarea
completi pani cand nu purtati intreg echipamentul de
protectie. Uleiul sau apa fierbinte pot provoca arsuri grave.

1. Acoperiti cuvele Invecinate pentru a evita contaminarea
accidentald a uleiului cu solutia de curdtare a friteuzei.

OBSERVATIE

Nu gétiti produse 1n cuva invecinata in timp ce procesul de
curatare completd este in curs pentru a evita contaminarea

uleiului si a produsului.

2. Tineti apasate butoanele siINFo pand cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 1 (NIVEL - 1), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

3. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse). Pe ecrane se
afiseaza ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN (SELECTARE)”.

4. Apasati butonul W de doud ori si pe ecran se afiseazi ,,DEEP
CLEAN (CURATARE COMPLETA)”. Apasati butonul V i
pe ecran apare ,,DEEP CLN? (CURATARE COMPLETA?)”
impreuna cu ,,YES NO (DA NU)” Apdsati butonul V. Pentru

friteuzele cu cuve mari continuati cu pasul 6. 108



4-3. MODUL CURATARE

809

COMPLETA (Continuare)

Model LVE-102, 103, 104

Numai pentru friteuzele cu cuve divizate! Pe ecran apare ,,LEFT RGHT
(STANGA DREAPTA)”, pentru a selecta care cuva va fi curatata.
Apisati butonul V pentru a selecta cuva stingd sau butonul X pentru
cuva dreapta.

Pe ecran apare ,,OIL RMVD (ULEI ELIMINAT)” , impreuna cu ,,YES
NO (DANU)”.

Daca uleiul a fost deja eliminat, apasati butonul V si ecranul sare la
pasul “Solution Added? (Solutie adaugata?)”.

Daca cuva mai are ulei, apasati butonul X si pe ecran apare “DISPOSE
(ELIMINARE)” “YES NO (DA NU)”. Apasati butonul \ pentru a
elimina uleiul sau apasati butonul X pentru a iesi din modul de curatare
completd. (Daca panoul de comanda detecteaza ulei in tava de scurgere,
pe ecran poate aparea “CAUTION IS THERE OIL IN PAN? YES NO
(ATENTIE EXISTA ULEI IN TAVA? DA NU)”. Verificati ca tava de
scurgere sa fie goala inainte de a continua)

Numai la sistemele JIB! Pe ecran apare “IS DISPOSAL UNIT IN
PLACE? (UNITATEA DE ELIMINARE ESTE IN POZITIE?)” “YES
NO (DA NU)”. Daci selectati “NO (NU)”, pe ecran apare “INSERT
DISPOSAL UNIT (INTRODUCETI UNITATEA DE ELIMINARE)”.
Dupi ce unitatea de eliminare este instalata, apasati butonul V pentru
YES (DA) si pe ecran apare ,,DRAINING (SCURGERE)” si uleiul se
scurge din cuva.

Numai la sistemele vrac! Pe ecran apare “CHK PAN (VERIFICARE
TAVA)” “YES NO (DA NU)” daci tava de scurgere a filtrului lipseste.
Dupi ce tava este instalata, apasati butonul v pentru YES (DA) si

pe ecran apare ,,DRAINING (SCURGERE)” si uleiul se scurge din
cuva. Dupa ce cuva de prajire este goald, deschideti usa pe care se

afla Intrerupatorul RTI (in stanga) si apasati butonul “DISPOSE
(ELIMINARE)” de pe intrerupatorul RTI pana cand tava de scurgere a
filtrului este goala.

Pe ecran apare apoi “VAT EMTY (CUVA GOALA)”, “YES NO (DA
NU)”. Apasati butonul \ cand sunteti gata si pe ecran apare “ CLN
VAT COMPLETE (CURATARE CUVA TERMINATA)” “YES NO
(DA NU)”. Dupa ce cuva a fost curatata, apasati butonul \'si supapa de
scurgere se inchide.

Pe ecran apare “SOLUTION ADDED? (SOLUTIE ADAUGATA?)”
“YES NO (DA NU)”. Amestecati solutiec de degresant McD Heavy-
Duty Degreaser in cuva care trebuie curatata si umpleti cuva pana la 1
tol (25 mm) peste linia de umplere superioara. Apasati butonul \'si pe
ecran apare ,,START CLEAN (INCEPERE CURATARE)” ,,YES NO
(DANU)”.

Apisati butonul V si pe ecran apare ,,CLEANING (CURATARE)”
impreund cu un cronometru cu numaratoare inversa Caldura se regleaza
la 195°F (91°C) pentru acest pas timp de o ora.

OBSERVATIE

Adaugati apa dupa cum este necesar in timpul procesului de
curatare pentru a mentine nivelul solutiei la 1 tol (25 mm) peste
linia de umplere superioara.

Pentru a intrerupe ciclul de curatare, apasati butonul X. Pe ecran
apare “QUIT DEEP CLN (IESIRE CURATARE COMPLETA)”
“YES NO (DA NU)”. Apasati butonul v pentru a anula restul

numaréatorii inverse si a continua cu pasii de clatire. 4.5



4-3. MODUL CURATARE

4-6

COMPLETA (Continuare)

10.

11.

12.

13.

14.

Model LVE-102, 103, 104

Respectati procedura de curatare a cuvelor McDonald’s si dupa
o ord pe ecran se afiseazi ,,CLEAN DONE (CURATARE
TERMINATA)” si se emite un semnal sonor. Apasati butonul
Vsi pe ecran apare ,,REMOVE SOLUTION FROM VAT
(ELIMINATI SOLUTIA DIN CUVA)”,

Goliti tava de scurgere a filtrului de componentele de filtrare
interne si duceti componentele la o chiuveta pentru a fi curatate.
Aduceti inapoi la friteuza tava de scurgere a filtrului goala si
capacul acesteia.

Folosind o cana de 1/2 galon (2 litri), scoateti solutia din cuva
si turnati-o Intr-o géleata rezistenta la céldura pentru eliminare.
Orice solutie ramasa se poate scurge in tava de scurgere pentru
eliminare, la pasul 14 mai jos. Apasati butonul V si pe ecran
apare ,,VAT EMTY (CUVA GOALA)” ,,YES NO (DA NU)”.

AVERTISMENT
RISC DE ARSURI

BURN RISK

Pentru a evita arsurile cind turnati solutia fierbinte, purtati
manusi si echipament de protectie si aveti grija sa nu stropiti.

Dupi ce cuva este goala, apasati butonul V si pe ecran

apare ,,SCRUB VAT COMPLETE (CURATARE CUVA
TERMINATA)” ,,YES NO (DA NU)”. Utilizati peria pentru a
curdta elementele si instrumentul de razuire pentru a curata cuva,
dacd este nevoie.

ATENTIE

Nu frecati elementele friteuzei electrice sau nu utilizati buretele
de razuire pe elemente. Acestea produc zgdrieturi pe suprafata
elementului facdnd ca firimiturile sd se lipeasca si sd se ardd.

Nu utilizati bureti de sdrmd, alte substante de curdtat abrazive
sau substante de curdtat/dezinfectante contindnd clor, brom,
iod sau amoniac, deoarece acestea vor deteriora materialul
inoxidabil si vor scurta durata de viata a aparatului.

Nu utilizati un jet de apd (pulverizator cu presiune) pentru

a curdta aparatul pentru cd se pot deteriora componentele.
Asigurati-va cd interiorul cuvei, deschizdtura supapei de
scurgere §i toate partile care vor veni in contact cu uleiul nou
sunt cat mai uscate posibil.

OBSERVATIE

Utilizati instrumentul de ridicare si ridicati elementul cu
balamale din cuva dupa cum este necesar.

Dupa ce cuva este curata, apasati butonul \ si pe ecran apare
,RINSE VAT (CLATIRE CUVA)” si scurgerea se deschide.
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MODUL CURATARE

COMPLETA (Continuare)

15.

16.

17.

18.

Model LVE-102, 103, 104

Turnati apa curata 1n cuva pentru a clati cuva si lasati apa de
clatire sa se scurga in tava de scurgere. Clatiti de cel putin 3
ori, dar aveti grija sa nu umpleti prea tare tava de scurgere.
Pe ecran se afiseaza acum ,,RINSE COMPLETE (CLATIRE
TERMINATA)” ,YES NO (DA NU)”.

Dupi ce cuva este clatita complet, apasati butonul V si pe ecran
apare “CLEAR SOLUTION FROM OIL LINES (CURATARE
SOLUTIE DE PE TEVILE DE ULEI)” “N = PUMP
(POMPARE)” “X =DONE (EFECTUAT)”.

Pentru a va asigura ca nu ramane solutie de curdtat pe tevile de
ulei, tineti apasat butonul \ timp de cateva secunde. Dupi ce
tevile sunt curatate, apasati butonul X si pe ecran apare ,,VAT
DRY (CUVA USCATA)” ,YES NO (DA NU)”.

Trageti tava de scurgere de sub friteuza si goliti-o utilizand cana
de 1/2 galon (2 litri) si turnand-o intr-o géleata rezistenta la
caldura pentru eliminare.

Uscati bine cuva cu un prosop, apoi apasati butonul V.

Umplere manuala

19.

Scurgerea se inchide si pe ecran apare “MANUAL FILL POT
(UMPLERE MANUALA CUVA)”, urmat de “VAT FULL
(CUVA ESTE PLINA)” “YES NO (DA NU)”. Umpleti cuva
pana la linia indicatoare inferioara de pe peretele posterior

al cuvei si apoi apdsati butonul V. (Consultati instructiunile
Umplerea sau adaugarea de ulei (locatii fara RTI) din
Sectiunea 3-2.

Ecranul revine la functionarea normala.

Umplerea cuvei din vrac

20.

21.

22.

Scurgerea se inchide si pe ecran apare “FILL POT FROM BULK
(UMPLERE CUVA DIN VRAC)”, “YES NO (DA NU)”.

Pentru a reumple cuva, tineti apasat butonul \ pana cand
grasimea pentru prajit rece ajunge la indicatorul de nivel inferior
din cuva, conform Sectiunii 3-3.

Apasati butonul X si pe ecran apare “VAT FULL (CUVA ESTE
PLINA)” “YES NO (DA NU)”. Daci cuva este plina, apasati
butonul \ si ecranul revine la functionarea normala. Daca

cuva nu este plind, apasati butonul X si ecranul revine la pasul
anterior.
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4-4. CONFIGURAREA

4-8

FRITEUZEI

Model LVE-102, 103, 104

Acest mod are aceleasi setari ca cele disponibile la configurarea
initiala a friteuzei. Consultati modul de Configurare, Sectiunea 3-3.
1. Tineti apasate butoanele si INFo pand cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 1 (NIVEL - 1), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse). Pe
ecrane se afiseazd ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN
(SELECTARE)”.

3. Apasati butonul Y de 3 ori si pe ecrane apare “FRYER SETUP
(CONFIGURARE FRITEUZA)”.

4. Apasati butonul V' si pe ecrane apare *SETUP* *MODE*
(*MOD CONFIGURARE#*), urmat de “LANGUAGE (LIMBA)”
pe ecranul din stanga, “ENGLISH (ENGLEZA)” pe ecranul din
dreapta.

Utilizati butoanele < sau P pentru a schimba pe ecran la
“FRANCAIS (FRANCEZA)”, “CAN FREN (FRANCEZA
CANADIANA)”, “ESPANOL (SPANIOLA)”, “PORTUG
(PORTUGHEZA)”, “DEUTSCHE (GERMANA)”, “SVENSKI
(SUEDEZA)”, “RUSSIAN (RUSA)”.

Apasati Y pentru a continua cu celelalte elemente de configurare
care includ:

« ZONE (ZONA) - USA (SUA) sau NON-USA (IN AFARA SUA)
« TEMP FORMAT (FORMAT TEMPERATURA) - oF sau oC

« TIME FORMAT (FORMAT ORA) - 12-HR (12 ORE) sau 24-HR
(24 ORE)

* ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - Ora din zi (utilizati
butoanele de produs pentru a o modifica)

« ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - AM sau PM

« DATE FORMAT (FORMAT DATA) - US (SUA) sau
INTERNATIONAL (INTERNATIONAL)

* ENTER DATE (INTRODUCERE DATA) - Data de azi (utilizati
butoanele de produs pentru a o modifica)

« FRYER TYPE (TIP FRITEUZA) - GAS (GAZ) sau ELEC
(ELECTRICA)

VAT TYPE (TIP CUVA) - FULL (MARE) sau SPLIT
(DIVIZATA)

* OIL SYSTEM (SISTEM DE ULEI) - JIB (fara sistem RTI)/BULK
(VRAC) (are sistem RTI)

* DAYLIGHT SAVING TIME (ORA DE VARA) - 1.OFF
(DEZACTIVATA) ; 2.US (SUA) (2007 si ulterior); 3.EURO
(EUROPA); 4.FSA (SUA 1nainte de 2007)

Daca nu se indica altfel, utilizati butoanele <« sau P pentru a
modifica setérile.
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SECTIUNEA 5. PROGRAMAREA DE NIVELUL 2

5-1. SETARI AVANSATE ALE

1207

PRODUSELOR

Se utilizeaza pentru a accesa urmatoarele:
» Modificari avansate la setarile produselor

Jurnalul codurilor de eroare

Programarea parolei

Volumul/tonul alarmei

Nr. de cicluri de gatire dupa care se propune filtrarea
Durata filtrarii automate

=

Tineti apasate butoanele siINFo pana cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 2 (NIVEL - 2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse).
Pe ecrane se afiseaza ,,PROD (PRODUS)” si ,,COMP
(COMPENSARE)”.

Apisati butonul V din dreapta si pe ecrane apare ,,SELECT
PRODUCT (SELECTARE PRODUS)” si ,,-P 1-".

Utilizati butoanele < si P> pentru a parcurge cele 40 de produse
sau apasati butonul produsului dorit.

Apasati butonul V si produsul (de ex.: NUGGETS) se afiseaza pe
ecranul din stanga, iar pe ecranul din dreapta apare ,,MODIFY
(MODIFICARE)” si ,,YES NO (DA NU)”. Apisati butonul v
pentru a modifica acest produs sau apasati butonul X pentru a
alege alt produs.

>Compensare sarcind, Referintd compensare sarcind, Caldurd
maximd, Factor CP<

6.

Daci ati apasat butonul \, pe ecran apare “LD COMP
(COMPENSARE SARCINA)” impreuni cu valoarea de
compensare a sarcinii. Aceasta ajusteaza automat durata pentru
a tine cont de dimensiunea si de temperatura sarcinii de gétit.

Apasati butoanele de produs pentru
a schimba aceasta valoare de la 0 pana la 20.

Apasati butonul W pana cand pe ecran apare “LCMP REF
(REFERINTA COMPENSARE SARCINA)” impreuna cu
temperatura medie de compensare a sarcinii (dacd compensarea
sarcinii este setatd pe “OFF (DEZACTIVATA)”, atunci pe
ecran apare ©“  ” si aceastd setare nu poate fi programata).
Aceasta este temperatura medie de géatire pentru fiecare produs.
Cronometrul accelereaza la temperaturi mai mari decat aceasta
setare si incetineste la temperaturi mai mici decit aceasta setare.

Apasati butoanele de produs pentru
a modifica aceasta valoare.
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5-1. SETARI AVANSATE ALE

PRODUSELOR (Continuare)

5-2. E-LOG (jurnalul codurilor

de eroare)

8.

Model LVE-102, 103, 104

Apasati butonul Y pana cénd pe ecran apare “FULL HT
(CALDURA MAXIMA)” impreuni cu valoarea caldurii maxime
in secunde, ceea ce inseamna ca se porneste caldura imediat ce
se apasa un buton cronometru, pentru durata de timp programata.

Apasati butoanele de produs pentru
a schimba aceasta valoare de la 0 pana la 90 de secunde.

Apasati butonul W pana cand pe ecran apare “PC FACTOR
(FACTOR CP)” impreuna cu temperatura proportionala,
care ajuta la mentinerea uleiului sd@ nu depaseasca
temperatura stabilitd. Apasati butoanele de produs

pentru a schimba aceasta valoare de
la 0 pana la 50 de grade.

OBSERVATIE

«  Utilizati butonul 4 pentru a merge inapoi la elementele de
meniu anterioare.

*  Apasati butonul X cand ati terminat cu produsul
curent pentru a reveni la pasul PRODUCT SELECTN
(SELECTARE PRODUS).

*  Apasati butonul X a doua oara pentru a iesi din modul
PROD COMP (COMPENSARE PRODUS).

Tineti apasate butoanele siINFo pana cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 2 (NIVEL - 1), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse).
Pe ecrane se afiseaza ,,PROD (PRODUS)” si ,,COMP
(COMPENSARE)”.

Apasati butonul Y si pe ecran se afiseaza ,,E-LOG (JURNAL
ERORI)”.

Apasati butonul V din dreapta si pe ecran clipeste “A” plus data
si ora curente, impreund cu “*NOW* (*ACUM*)”.

Apasati Y si daca a fost inregistratd o eroare, pe ecran apare

“B” impreuna cu data, ora i informatia privind codul de eroare.
Acesta este ultimul cod de eroare pe care l-a inregistrat panoul de
comanda.

Apasati Y si se afigeazd urmatorul cod de eroare cel mai recent.
In sectiunea E-Log se pot stoca pand la 10 coduri de eroare
(de la B la K).

OBSERVATIE

Tineti apasat butonul \ din dreapta pentru a vedea o scurti
descriere a erorii.
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5-4. TON DE ALARMA

1207

(sivolum)

Model LVE-102, 103, 104

Parolele din 4 cifre pot fi schimbate pentru acces la Set-Up
(Configurare), Usage (Utilizare), Level 1 (Nivel 1), Level 2 (Nivel 2)
si Get Mgr (Chemati Manager)).

1.

Tineti apasate butoanele siiNFo pand cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 2 (NIVEL - 2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse).
Pe ecrane se afiseaza ,,PROD (PRODUS)” si ,,COMP
(COMPENSARE)”.

Apasati butonul Y de doua ori si pe ecran apare ,,PASSWORD
(PAROLA)”.

Apisati butonul V din dreapta si pe ecran apare “SET UP
(CONFIGURARE)”. In acest moment puteti schimba parola
pentru configurare sau apasati butonul W o data pentru a
schimba parola pentru USAGE (UTILIZARE), de doua ori
pentru parola pentru LEVEL 1 (NIVEL 1), de trei ori pentru
parola pentru LEVEL 2 (NIVEL 2) sau de patru ori pentru parola
pentru GET MGR (CHEMATI MANAGER). Apoi, urmati
instructiunile de mai jos.

Dacé parola pentru modul de configurare (de exemplu)
trebuie schimbata, apasati butonul v din dreapta si pe ecran
apare “MODIFY? (MODIFICARE?)” ,,YES NO (DA NU)”.
Apasati butonul \ din dreapta pentru a schimba parola din 4
cifre pentru modul configurare utilizind butoanele de produs

Dupa ce ati introdus parola noud, pe ecran apare “CONFIRM
PASSWORD (CONFIRMARE PAROLA)”. Apisati butonul
pentru a confirma sau apasati X pentru a alege altd parola.

Tineti apasate butoanele siINFo pand cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 2 (NIVEL - 2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse).
Pe ecrane se afiseaza ,,PROD (PRODUS)” si ,,COMP
(COMPENSARE)”.

Apasati butonul W de 3 ori si pe ecran apare “ALERT TONE
(TON ALARMA)”.

Apasati butonul V din dreapta si pe ecran apare “VOLUME
(VOLUM)” impreuna cu valoarea volumului. Utilizati butoanele
de produs pentru a seta volumul de la
1 (cel mai incet) la 10 (cel mai tare).

Dupi ce ati setat volumul, apasati butonul V si pe ecran apare
“TONE (TON)” impreund cu valoarea tonului. Utilizati

butoanele de produs pentru a seta
tonul de la 50 pana la 2000 Hz.
Apasati X pentru a iesi din modul Ton de alarma.
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Acesta este numarul de cicluri de gatire dintre filtrari.

=

1. Tineti apdsate butoanele siINFo pana cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 2 (NIVEL - 2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse).
Pe ecrane se afiseaza ,,PROD (PRODUS)” si ,,COMP
(COMPENSARE)”.

3. Apasati butonul Y de 4 ori si pe ecran apare “FLTR AFTR

(FILTRARE DUPA)” impreuni cu valoarea de filtrare dupa.

Utilizati butoanele de produs pentru
a seta numarul de cicluri de gatit dupa care ecranul sugereaza

filtrarea, intre 0 si 99.

4. Dupa ce l-ati setat, apasati butonul \ pentru confirmare.

Aceasta este durata de timp in care friteuza asteaptd pana cand se

sugereaza o filtrare.

1. Tineti apdsate butoanele siINFo pana cand se afiseaza
pe ecran LEVEL - 2 (NIVEL - 1), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane de produse).
Pe ecrane se afiseaza ,,PROD (PRODUS)” si ,,COMP
(COMPENSARE)”.

3. Apasati butonul Y de 5 ori si pe ecran apare “FLTR
TIME (DURATA FILTRARE)” impreuni cu durata de
asteptare (ore:minute). Utilizati butoanele de produs

pentru a seta durata in care friteuza
asteaptd inainte ca ecranul sa sugereze filtrarea, de la 0 pana la

18:00 (18 ore).

4. Dupa ce ati setat-o, apasati butonul Y pentru confirmare.
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SECTIUNEA 6. DEPANAREA
6-1. GHID DE DEPANARE
Problema Cauza Solutia
Intrerupatorul de alimentare este « Circuit deschis * Introduceti friteuza in priza
ON (PORNIT) dar friteuza nu * Verificati intrerupatorul diferential sau siguranta
poate fi utilizata djn cutia de alimentare
¢ (In afara SUA/numai in unele locatii
internationale) Intrerupatorul diferential din
friteuza a fost declansat —deschideti usa stanga
si resetati intrerupatorul diferential din friteuza;
Vezi mai jos
Uleiul nu se incélzeste, dar + Nu sunt conectate toate + Aparatul are 2 cabluri de alimentare;
becurile sunt aprinse; Nicio eroare cablurile de alimentare asigurati-va cd ambele sunt conectate; verificati
de incélzire “E-227 circuitul de incilzire
Cod de eroare panou de comanda | « Circuitul limitei superioare | « Resetati limita superioara cu ajutorul unei
“E-107 este deschis surubelnite mici sau cu o cheie inbus pe care
o impingeti usor in orificiul din bal amaua
elementului de incalzire; daca limita superioara
nu se reseteaza, aceasta trebuie sa fie inlocuita
Cuva este umpluta insuficient « JIB este scazut sau gol » Umpleti JIB
* Teava de ulei a JIB este * Verificati teava JIB
infundata sau deconectata
* Tava filtrului trebuie s fie » Curatati tava filtrului si schimbati hartia sau
curatata tamponul filtrului
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6-1. GHID DE DEPANARE (Continuare)

Model LVE-102, 103, 104

Problema

Cauza

Solutia

Uleiul face spume sau fierbe
peste marginea cuvei

Apa in ulei

Ulei necorespunzator sau stricat
Filtrare necorespunzatoare
Clatire necorespunzatoare dupa
curatarea cuvei

Scurgeti si curatati uleiul

Utilizati uleiul recomandat

Consultati procedurile de filtrare

Curétati si clatiti cuva si apoi uscati-o bine

Uleiul nu se scurge din cuva

Supapa de scurgere este infundata
cu firimituri
Teava de scurgere este infundata

Deschideti supapa, introduceti peria de
curdtare prin scurgere

Demontati panoul lateral dreapta si scoateti
dopul de la capatul tevii si curatati-o

Motorul filtrului merge, dar
pompeaza uleiul incet

Conexiunile tevii de filtrare sunt
slabite

Hartia sau tamponul filtrului sunt
infundate

Strangeti toate conexiunile tevii de filtrare

Schimbati hartia sau tamponul filtrului

Bule 1n ulei in timpul int
regului proces de filtrare

Tava filtrului nu este conectata
complet

Tava filtrului este infundata
Garnitura inelara deteriorata la

conectorul tevii de filtrare de pe
friteuza

Verificati daca teava de retur a tavii filtrul
ui este impinsa complet in conectorul de pe
friteuza

Curétati tava filtrului si schimbati hartia sau
tamponul filtrului

Schimbati garnitura inelara

Cod de eroare panou de
comanda “E-31”

Elementele sunt ridicate

Coboréti elementele Tnapoi in cuva

Motorul filtrului nu merge

Cablul de alimentare pentru cuva
nr. 1 nu este conectat
Circuit deschis

Butonul de resetare termica din

partea din spate a motorului pompei
este actionat

Introduceti cablul de alimentare in mufa

Intrerupatorul diferential din friteuza a fost
declangat —deschideti usa stanga si resetati
intrerupatorul diferential din friteuza
Lasati motorul sa se raceasca si apoi, uti
lizand o surubelnita, apasati tare pe buton
pana cand acesta se cupleaza
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6-2. CODURIDE EROARE in cazul unei defectiuni a sistemului de control, ecranul digital
afiseaza un mesaj de eroare. Codurile mesajelor sunt afisate in
coloana AFISAJ de mai jos. Cand se afiseaza un cod de eroare se
aude un ton de alarma constant, pentru a opri acest ton, apasati
orice buton.

AFISAJ CAUZA SOLUTIA
“E-4” Placa de control se Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in pozitia
supraincalzeste ON (PORNIT); daca pe ecran apare “E-4”, placa de control devine
prea fierbinte; verificati deschizaturile din partile laterale ale
aparatului sa nu fie acoperite
“E-5” Uleiul se supraincalzeste | Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in pozitia
ON (PORNIT); daca pe ecran apare “E-5”, trebuie verificate
circuitele de incélzire si senzorul de temperatura
“E-6 A” Senzorul de temperaturd | Puneti Intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in pozitia
deschis ON (PORNIT); daca pe ecran apare “E-6A”, trebuie verificat
senzorul de temperatura
“E-6 B” Senzorul de temperaturd | Puneti intrerupétorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in pozitia
scurtcircuitat ON (PORNIT); daca pe ecran apare “E-6B”, trebuie verificat
senzorul de temperatura
“E-10” Limita superioara Resetati limita superioara cu ajutorul unei surubelnite mici sau cu o
cheie inbus pe care o impingeti usor in orificiul din balamaua
elementului de incélzire; daca limita superioara nu se reseteaza,
aceasta trebuie sa fie nlocuita
“E-18-A” | Senzorul de nivel deschis | Inchideti scurgerea utilizind manerul supapei de scurgere; daca pe
“E-18-B” | Senzorul de nivel dreapta | ecran tot mai apare “E-15”, verificati microintrerupatorul scurgerii;
deschis consultati Manualul tehnic
“E-18-C” | Ambii senzori de nivel
deschisi
“E-217 Ridicare temperatura Un tehnician de service autorizat trebuie sa verifice friteuza daca
lenta primeste voltajul corect; verificati contactele si elementul de
incalzire; verificati aparatul pentru sdrme arse sau desfacute
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6-2. CODURI DE EROARE
AFISAJ CAUZA SOLUTIA
“E-22” Eroare de incélzire- Verificati cablul de alimentare si circuitul de incalzire

Nicio incalzire

“E-31” Elementele sunt ridicate | Coborati elementele Tnapoi in cuva
“E-417, Eroare de programare Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in
“E-46” pozitia ON (PORNIT); daca pe ecran tot mai apare oricare dintre
aceste coduri de eroare, reinitializati panoul de comanda; daca
codul de eroare persista, Inlocuiti placa de control
“E-47” Eroare chip convertor Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in
analogic sau de pozitia ON (PORNIT); daca “E-47” persista, inlocuiti placa I/O
alimentare cu 12 volti sau placa PC
“E-48” Eroare sistem de intrare | Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in
pozitia ON (PORNIT); daca “E-48” persista, inlocuiti placa de
control PC
“E-54C” Eroare de intrare Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi Tnapoi in
temperatura pozitia ON (PORNIT); dacé “E-54C” persista, inlocuiti placa de
control PC
“E-60” Placa PC AIF nu Puneti intrerupatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi Thapoi in
comunica cu placa de pozitia ON (PORNIT); daca “E-60" persista, verificati siguranta
control PC de 1,5 amp de pe placa PC AIF; verificati conectorul dintre placile
PC; inlocuiti placa PC AIF sau placa de control PC daca este
necesar
“E-70C” Cablu calaret supapa Verificati cablul calaret de pe placa PC in pozitia de interblocare

de scurgere lipsa sau
deconectat

a Intrerupatorului scurgerii
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