FRITUREGRYDER

Henny Penny Corp.

Frituregryde til lavt olieniveau
LVE-102; LVE-103; LVE-104

Krydshenvisning - valgfri

Daglige vedligeholdelsesopgaver Model LVE-103
FR01DO0O1 Vedligeholdelsesfilter

Ugentlige vedligeholdelsesopgaver

FR 01wWO01 Gar rent bagved
frituregryden

Kvartals vedligeholdelsesopgaver

FR 01Q01 Kontroller O-ringe i
filtersystem

FR 01Q01 Dybtgaende rengaring

A. Filteraflabspande, B. KIK (kande-i-kasse)

/\ Farer

Disse ikoner advarer om mulige risici for personlig tilskadekomst.

Udstyrsalarm
Kig efter denne ikon for at fa oplysninger om hvordan det undgés at beskadige
udstyret under en procedure.

@ Tip

Kig efter denne ikon for at fa nyttige rdd om hvordan en procedure udfares.
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Vedligeholdelsesfilter Dagligt FR 01 D01

Hvorfor Gor karret rent for krummer, og filtrerer olien fuldkommen for at forleenge dens holdbarhed
Pakreevet tid 5 minutters forberedelse 10 minutter pr. gryde til at gare feerdig
Tidspunkt om dagen | de timer, hvor der er mindst travit.

Fare-ikoner A A & ﬁ ﬁ
A Kemikalier Elektricitet Varme vaesker/damp Varm olie Varme overflader
Manuel handtering Bevagelige dele A Skarpe genstande/overflader Hala golv

Veerktgj og artikler

Handsker, filtrering Ansigtsveern Forkleede, Skrubberedskab McFiltering kit til
varmebestandigt indbygget
filtreringssystem,
prave
Procedure
1 Ifer dig beskyttelsestaj 4  Tryk pa knappen DOWN (NED)
Brug alt McDonalds godkendte Tryk pé og slip knappen DOWN
sikkerhedsudstyr, heri indbefattet (NED), og displayet viser
forklade, ansigtsveern og 2.MAINT FILTER?
handsker. (VEDLIGEHOLD FILTER)

A Varm olie

Hed olie kan foréarsage alvorlige
forbrendinger

5  Tryk p& knappen ¥

2  Kontroller filterpanden Tryk p& knappen v, og displayet
Serg for, at laget pa filtrets viser PUT ON *PPE (S&T *PPE
draenpande er sat ordentligt pa, og PA), efterfulgt af, CONFIRM?
at filterlasen (til hgjre) griber ind, (BEKRAFT?) sammen med YES
og filterrgret sidder stramt NO (JA NEJ). Tryk pa knappen +
forbundet (til venstre). for YES (JA) til at droppe olie, og
aTip displayet viser DRAINING

(DRANER). Tryk pa X for NO
(NEJ), og betjeningsstyrene
vender tilbage til normal drift.

Huvis filtrets draenpande eller
pandens |ag ikke sidder rigtigt,
vises FILTER PAN MISSING
(FILTERPANDEN MANGLER)
pa displayet.

Fortsat p>

3 Tryk pé& knappen FILTER og hold
den inde
Sgrg for, at olien er hed for at fa
de bedste resultater af filtrering,
og tryk derefter p& knappen
FILTER og hold den inde, indtil
displayet viser 1. AUTO FILTER
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Vedligeholdelse af Filter (fortsat)

6 Loft elementerne
Sé snart olien er lgbet ud, skal
kurvestgtten fjernes, og
lgfteredskabet skal anvendes til at
haeve elementerne med
heangslerne fra karret.

Varme overflader
Ifer dig beskyttelseshandsker eller
brug en grydelap, nar elementerne
laftes, ellers risikerer du at breende
dig.

Udstyrsalarm

Pas pé ikke at beskadige peeren til
gverste graense i midten af
elementerne.

7 Skrub karret indvendigt
Brug skureredskabet, en
skurepude af nylon, og en lille
smule McD Fryer Cleanser
(renggringsmiddel til
frituregryder) til at skrubbe karrets
indvendige side.

Udstyrsalarm

Undgéa omhyggeligt at beskadige
falerne, og LAD VARE at
skrubbe elementerne, da det
medfarer, at panering vil haenge
fast og braende pa

8  Skrubningen er feerdig
Sa snart karret er rent, og displayet
viser SCRUB COMPLETE?
(SKRUBNING FARDIG?), tryk
pa knappen  for JA. Displayet
viser WASH VAT? sammen med
YES NO (JA NEJ).

O AFVASKNING
Sank elementerne og tryk derefter
pa knappen v for YES (JA) og
displayet viser WASHING
(VASKER). Olien cirkulerer
gennem karret.

10 Vask endnuen gang
S& snart vaskecyklen er feerdig,
viser displayet WASH AGAIN ?
(VASK ENDNU EN GANG?).
Hvis karret endnu ikke er rent,
tryk pa « for JA, og trin 9
gentages.

FMO07-395-A-DANISH

11

12

13

14

15

Skylning

Hvis karret er rent, tryk pa X for
NO (NEJ), og displayet viser
RINSING (SKYLLER). Olien
bliver pumpet ind i karret og
skyller det.

Skyl endnu en gang

Sa snart vaskecyklen er feerdig,
viser displayet RINSE AGAIN ?
(SKYL ENDNU EN GANG?).
Hvis karret endnu ikke er rent,
tryk p& v for JA, og trin 11
gentages.

Polering

Hvis karret er rent, tryk pa X for
NO (NEJ) og POLISH
(POLERING) vises pa displayet,
sammen med YES NO (JA NEJ).
Tryk p& knappen v for YES (JA),
og olien circuleres gennem
filtersystemet i 5 minutter. Tryk
pa X for NO (NEJ), og
betjeningsstyrene fortsatter til trin
15.

eTip

En poleringscyklus kan standses
nar som helst ved at trykke pa
knappen X under ordet STOP.

Fyld karret

Séa snart poleringscyklusen er
feerdig, vises FILL VAT pa
displayet, sammen med YES NO
(JA NEJ). Tryk pa knappen V for
YES (JA), og displayet viser
FILLING (FYLDER OP), og
karret fyldes med olie.

Tilbage til normal drift

Sa snart karret er fuldt, viser
displayet POT FILLED?
(GRYDEN FYLDT?) og YES NO
(JA NEJ). Tryk pa knappen v for
YES (JA), og frituregryden vender
tilbage til normal drift.
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Vedligeholdelse af Filter (fortsat)

16  Stremafbryder teendt
Sarg for, at hovedstramafbryderen
star pa ON (TANDT).

Huvis filterpuden ikke er blevet
udskiftet, vises der en pamindelse
pa displayet: "UDSKIFT PUDE"
Tryk pé knap #1 for at annullere
meddelelsen, men den vises igen
hvert 4. minut, indtil filterpuden er
blevet udskiftet.

17  Treek filterdraenpanden ud
Abn daren, lgft op i
draenpandestoppet og treek
filterdreenpandesamlingen ud ved
hjelp af handtaget pa dreenpanden

Varme overflader
Denne pande risikerer at veere
meget varm! Brug en beskyttende
grydelap eller handske, ellers
risikerer du alvorlig forbraending.

18 Fjern laget pa filterdraenpanden
Laft 1aget af dreenpanden.

19 Fjern krummekurven
Left krummekurven ud af
dreenpanden. Tar olien og
krummerne af krummekurven.
Renggr krummekurven med
sebevand, skyl den derefter
grundigt med varmt vand.

20 Fjern ringen, som holder pa
filterpuden
Fjern ringen, som holder pé
filterpuden, og gar den
omhyggeligt ren med seebevand.
Skyl den godt med varmt vand.

FMO07-395-A-DANISH
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22

23

24

Fjern filterpuden fra panden
Traek filterpuden ud af panden og
kasser puden

Fjern risten i bunden

Traek risten i bunden ud a panden,
og ger den grundigt ren med
sebevand. Skyl den godt med
varmt vand.

Gor filterdreenpanden ren
Tar olien og krummerne af
draenpanden.

Reassemble

Saet sammen igen

Seettes sammen i modsat
reekkefglge, idet bundristen
anbringes i filterpanden farst,
efterfulgt af filterpuden, ringen til
at holde puden fast og
krummekurven.

eTip

Sgrg for, at drenpanden,
bundristen, krummekurven og
ringen til at holde puden fast er
fuldstendig terre, inden
filterpuden anbringes i panden, da
vand vil oplase filterpuden.

Fortsat »>
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Kontroller o-ringene pa filterdraenpanden Hvert kvartal FR 01 Q01

Hvorfor For at forhindre olien i at laekke ud af rgret
Pakreevet tid 5 minutter til at undersgge og udskifte

efter behov
Tidspunkt om dagen ~ Nar som helst frituregryden ikke filtrerer

Fare-ikoner A A A é
Varm olie Varme overflader Bevagelige dele Hala golv

Veerktgj og artikler

undersaenkskruetraekker

Procedure

1 Treek filterdreenpanden ud
Abn dgren, loft op i
draenpandestoppet og treek
filterdreenpandesamlingen ud ved
hjalp af handtaget pa
draenpanden

Varme overflader
Denne pande risikerer at veere
meget varm! Brug en
beskyttende grydelap eller
handske, ellers risikerer du
alvorlig forbreending.

2 Kontroller o-ringene
Se de 3 o-ringe pa
filterdreenpandens rar efter for
revner eller brud, og udskift efter
behov.

3 Udskiftning af o-ringene
Brug en lille skruetraekker med
fladt blad, lirk den up under
o-ringen, som treekkes af for
enden af rgret. Rul den nye o-
ring ind i kaerven pa rgret. Inden
filterdreenpanden skubbes pa
plads igen, skal o-ringene pa
filterraret smares med kold olie.
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Dybtgaende karrengaringsprocedure Hvert Kvartal FR 01 Q02

Hvorfor

Pakraevet tid

Tidspunkt om dagen

Fare-ikoner

timers restaurant

Beregnet til at gare Karret grundigt rent ved at fjerne karameliseret olie fra karret

1 time
15 minutter til forberedelse & feerdiggarelse pr. kar

Efter lukketid, hvis det ikke er en 24 Vedr. 24 timers restauranter: Jobbet kan udfares et kar

ad gangen. Det er muligt at betjene kunderne med de
andre kar.

Kemikalier A Elektricitet & Varme vaesker/damp A Varm olie A Varme overflader

Manuel handtering Bevagelige dele A Skarpe genstande/overflader Hala golv

Tools and supplies

Handsker, filtrering Ansigtsvaern Forkleede,

varmebestandigt

Plasticspand Langskafet barste, til Skrubberedskab Affedtelsesmiddel
gryde, varmebestandig

Papirhéndkizeder Ikke ridsende McCleaner
skrubber
Procedure

1  Ifer dig beskyttelsestgj 3 Indles nmoden Dybtgaende rengaring
Brug udelukkende McDonalds Tryk pd og hold knapperne TEMP
godkendte sikkerhedsudstyr, heri 0g INFO inde, indtil LEVEL -1
indbefattet forklaede, ansigtsvaern og (NIVEAU - 1) vises pa displayet,
handsker. fulgt af ENTER CODE (INDL/S

KODE).

A Varm olie
Hed olie eller vand kan forarsage
alvorlige forbrandinger.

2 Leg lag pé karrene
Leeg 1ag pé kar, der star ved siden af 4 Indles kode

hinanden, for at undga ved et uheld
at forurene olien med oplgsning til
dybtgadende renggring af
frituregryden.

0 Tip

Lad veere at tilberede produkt i et
tilstadende kar, nar den dybtgaende
renggringsproces er i gang, for at
undga at forurene olien og
produktet.

FMO07-397-A-DANISH

Indlees kode 1, 2, 3, 4 vha.
taltasterne.
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Dybtgaende karrenggaring (fortsat)

Rul ned til Deep Clean (Dybtgaende

renggring)

Tryk to gange pa knappen DOWN
(NED) og "DEEP CLEAN" ("DYB
RENG@RING") vises pa displayet.
Tryk pa knappen ¥ , og displayet
viser “DEEP CLN?” ("DYB
RENG@RING?) sammen med “YES
NO” ("JA NEJ").

Bekreeft valg for:

Adskilte kar: Displayet viser
"LEFT RIGHT" ("VENSTRE
H@JIRE") Tryk pa knappen v for at
veelge det venstre Kar, eller pa
knappen X for at valge det hgjre
kar. Sa viser displayet

“OIL RMVD” ("OLIE FJERNET")
sammen med “YES NO” ("JA NEJ")

Fulde kar: Tryk pa knappen v , og
displayet viser “OIL RMVD”
("OLIE FJERNET") sammen med
“YES NO” ("JA NEJ").

Bekraeft fiernelse af olie:

Tomt kar: Tryk pd knappen v, s&
springer styret ned til trin nr. 10:
“Prepare Filter Pan” ("Forbered
filterpanden™).

Kar fyldt med olie: Tryk pa
knappen X, sa viser displayet “IS
DISPOSAL UNIT IN PLACE?”
("ER AFFALDSENHEDEN PA
PLADS?) (for KIK systemer), eller
displayet viser “CHK
PAN”("KONTROLLER PANDE")
(for hgjvolumen oliesystemer)
sammen med “YES NO” ("JA
NEJ").

Sadan afskaffes olie

Tryk pa knappen X , s viser
displayet “INSERT DISPOSAL
UNIT ("SAET
AFFALDSENHEDEN PA PLADS)
(KIK systemer) Sé snart
panden/affaldsenheden er pa plads,
tryk p& knappen v for YES (JA), og
displayet viser “DISPOSING”
("BORTSKAFFER"), og olien lgber
ud af karret. Enheder med
hgjvolumen oliesystemer kan nu
trykke pa knappen DISPOSE
(BORTSKAF) pé hgjvolumen
olieafbryderen for at tamme
dranpanden.

FMO07-397-A-DANISH

10a

10b

10c

Tomt kar:

S& viser displayet “VAT EMTY”
("TOMT KAR") sammen med “YES
NO” ("JA NEJ"). Tryk p& knappen v
, NAr du er parat og displayet viser
“CLN VAT COMPLETE”
("RENGZRING AF KAR
FARDIG) sammen med “YES NO”
("JANEJ"). Tryk p& knappen+ , s&
lukker aflgbsventilen.

Forbered filterpanden

Tom filterdreenpanden for de
indvendige filtreringskomponenter,
og bring komponenterne over til en
vask for renggring. Returner den
tomme filterdraenpande og laget til
frituregryden.

Forbered oplgsningen:

Til rengering af fulde kar: Held
2/3 af en gallonflaske (3,8 liter)
ufortyndet McD Heavy-Duty
affedtningsmiddel i det tomme kar,
og fyld det op med hedt vand til ca.
2,5 cm over fyldlinjen for olie.

Til renggring af adskilte kar:
Held 1/3 af en gallonflaske (3,8
liter) ufortyndet McD Heavy-Duty
affedtningsmiddel i det tomme kar,
og fyld det op med hedt vand til ca.
2,5 cm over fyldlinjen for olie.

Tilfgj renggringsoplgsning
Display shows Sa viser
displayet “SOLUTION
ADDED?” ("TILSAT
OPL@SNING?") sammen med
“YES NO” ("JA NEJ").

Sarg for, at karret er fyldt op til
2,5 cm over fyldlinjen. Tryk
dernast pa knappen V' sé viser
displayet “START CLEAN”
("BEGYND RENG@RING")
“YES NO” (JA NEJ)

eTip

Tilseet vand efter behov under
renggringsprocessen for at holde
oplgsningen 2,5 cm over den
gverste fyldlinje.
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Dybtgaende karrenggaring (fortsat)

11

12

13

Renggring

Tryk pa knappen v ,sé viser
displayet “CLEANING”
("RENG@RING") sammen med
nedteellingstidtageren. Varmen
reguleres til 91 °C (195 °F ) for dette
trin i én time.

aTip

Tryk pa knappen X for at standse
renggringscyklen.

Felg McDonald’s
renggringsprocedure til kar, og efter
der er gaet en time, viser displayet
“CLEAN DONE” ("RENG@RING
FARDIG") og udstader et bip.
Dernest viser displayet “REMOVE
SOLUTION FROM VAT” ("FJERN
OPL@SNINGEN FRA KARRET").

Bortskaffelse af oplgsningen

Brug en 2 liters kande, fjern
oplgsningen fra karret ved at heelde
den i en plastikspand til
bortskaffelse. Overskydende
oplgsning kan dreenes i dreenpanden
til bortskaffelse. Sa viser displayet
“VAT EMTY” ("TOMT KAR")
sammen med “YES NO” ("JA
NEJ").

& Varme vasker/damp

Varm oplgsning kan forarsage
alvorlige forbraendinger, ifer dig
handsker og veern.

Ggr karret rent

S& snart karret er tomt, tryk p&
knappen  , s& viser displayet
“SCRUB VAT COMPLETE”
("SKRUBNING AF KAR
FARDIG") “YES NO” ("JA NEJ".
Brug en barste til at rengare
elementet, og skureredskabet til at
renggre karret efter behov.

6 Tip
Brug lefteveerktgjet til at lgfte

elementet med haengslet ud af karret
efter behov.

FMO07-397-A-DANISH

13

14

15

16

(fortsat)

Udstyrsalarm

Lad veere at skrabe de elektriske
frituregrydeelementer, eller at bruge
skurepude pé elementerne, ellers vil
paneringen hange i og braende pa.

Lad veere at bruge staluld, stalbarste,
kitspartel, andre slibemidler til
renggring, eller rengarings-
Isteriliseringsmidler, der indeholder
klor, brom, jod eller kemikalier med
salmiak, da disse vil nedbryde det
rustfrie stilmateriale og forkorte
enhedens holdbarhed.

Skyl karret 3 gange

Sa snart karret er rent, tryk pa
knappen v , sa viser displayet
“RINSE  VAT” ("SKYL KAR"),
og aflgbet dbnes. Skyl karret med
rent vand, og lad skyllevandet lgbe
af i draenpanden. Skyl mindst 3
gange, men pas pa ikke at fylde
draenpanden for meget. Nu viser
displayet “RINSE COMPLETE”
("SKYLNING FARDIG") sammen
med “YES NO” ("JA NEJ").

Tom filterdreenpanden

Treek dreenpanden ud fra pladsen
under frituregryden og tem den,
brug 2 liter kanden, og hald det i en
plastikspand til bortskaffelse. Skyl
dreenpanden med vand, og ter den
omhyggeligt.

Tor karret

S& snart karret er fuldstendig
skyllet, tryk pa knappen v, 8 viser
displayet “VAT DRY” ("T@RT
KAR") “YES NO” ("JA NEJ"). Tar
karret omhyggeligt med et
papirhandkleade, tryk dernaest pa

knappen v .
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Gar rent bag frituregryden Ugentligt FR 01 W01

Hvorfor For at forebygge ophobning af fedtstof og for at opfylde McDonalds renlighedsstandarder
Pakreevet tid 5 minutters forberedelse 45 minutter til at ggre feerdig
Tidspunkt om dagen  Ved arbejdsdagens afslutning Vedr. 24 timers restauranter: Sent om natten eller tidligt

om morgenen, nar der ikke er travlt

Fare-ikoner A A & ﬁ ﬁ
A Kemikalier Elektricitet Varme vaesker/damp Varm olie Varme overflader
Manuel handtering Bevagelige dele A Skarpe genstande/overflader Hala golv

Veerktgj og artikler

Nylonbarste Spray-flaske Papirhandkizeder Gulvspand til moppe Kitspartel Hi-lo kost
Procedure
1 Slukket for stremafbryder 5 Rulfrituregryden veek fra emheetten
Sgrg for, at hovedstremafbryderen Rul frituregryden forsigtigt vaek fra
star pa OFF (SLUKKET). emhetten, langt nok til at komme

ind bag frituregryden.

A Varm olie

Forsigtig: Den varme olie kan
steenke, nar frituregryden flyttes.
2 Fjern fedtfeelden

Tag fedtkarret og -koppen ud, og

heeld indholdet i olieaffaldsrenden )
6 Afbryd frituregrydens

strgmforsyningskabler

Afbryd strgmforsyningskablerne
ved at treekke i stikket, ikke i
ledningen.

3 Udlgs hjulene
Udlgs lasene pa frituregrydens hjul. 7 Fjern filtrene

Fjern fedtfiltrene og tag dem over til

vasken, hvor de legges i bled i varm

McDonalds A.P.C. (HCS)

Fortsat p>

4 Tildeek friturekarrene
Leeg karlag pa alle Kar.

A Varm olie

FMO07-398-A-DANISH ©McDonald’s Corporation - Handbog i planmaessig vedligeholdelse - Revideret januar 2008 Side 1 af2



Gar rent bag frituregryden (fortsat)

10

11

12

13

Ggr emhgetten ren

Brug en kitspartel til at skrabe
fedtstof omhyggeligt af emhaetten
og frituregrydens bagside.

Renggringsraekkefglge

Ger rent i omradet bag frituregryden

i folgende raekkefglge:

A. Dele af stakken, som er
tilgeengelige

B. Emhettens bagside

C. Emheettens sider

D. Forsankningen til fedtfiltret

E. Metalpladerne omkring
frituregryden

Veer forsigtig med sikringsindsatsen
Veer forsigtig ved renggring
omkring sikringsindsatsen. Hvis
den brydes, vil det sztte
brandslukningssystemet i gang.

Skrub

Brug en nylonbgrste og varmt McD
A.P.C. (HCS) til at gare rent i
omréderne bag frituregryden,
indbefattet gulvet.

Tor af med papirhandkleder

Tar alle omraderne med
papirhandklader, indtil de er rene
og tarre. Butikschefen skal
inspicere arbejdet.

Vask hjulene
Brug nylonbgrsten og varmt McD
A.P.C. (HCS) til at rense hjulene.

FMO07-398-A-DANISH

14 Gor rentiomradet
Brug en swaber og McD A.P.C
(HCS) til at ggre omradet omkring
frituregryden rent.

15  Seet frituregryden pa plads
Foretag trin 1 — 7 i omvendt
rekkefglge og seet fedtstoffiltrene pa
plads. Tag lagene af karrene.

@ Varm olie

Forsigtig: Den varme olie kan
steenke, nar frituregryden flyttes.

16 Gar filterdraenpanden ren
Tar olien og krummerne af
draenpanden. Ggr draenpanden ren
med seebevand, skyl den derefter
grundigt med varmt vand..
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