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McDonald’s Alert Guide

FILTER ERROR “IS POT FILLED” = During the AlIF procedure, the display may show
“IS POT FILLED? If the vat is full, press the v button to resume normal operation.
If the vat is not full, press the X button for “NO” and the display then shows

“FILL POT FROM DRN PAN”. Follow the prompts.

Note: To avoid getting this message make sure filter pan is cleaned at least daily,
filter pad is changed, make sure JIB is full and that “O” rings are in good condition.

“CHECK PAN” = Filter pan is not locked in place.

“CHANGE FILTER PAD” = Filter pad has not been changed within 25 hour time
period.

ELECTRIC FRYERS ONLY! “E-31” HEATING ELEMENTS ARE UP = Heating elements
have been left up during maintenance filter. Lower heating elements.

ELECTRIC FRYERS. “E-10” HI LIMIT TRIPPED = Allow heating elements to cool and
reset the high limit by using a small screwdriver or Allen wrench and gently push it
into the hole in the heating element hinge; if high limit does not reset call for
service. See ELECTRIC FRYERS photo below.

GAS FRYERS. “E-10” HI LIMIT TRIPPED = Allow fryer to cool and reset the high by
pressing the red reset button under the right side of the controls; if high limit does
not reset call for service. See GAS FRYERS photo below.

ELECTRIC FRYERS GAS FRYERS

GAS FRYERS ONLY! E-20” “NO DRAFT” “CHECK HOOD” = Check the fryer flue and
hood system for obstructions; have the vacuum switch checked

FRYER ON BUT NOT HEATING = Vat unplugged or circuit breaker off

Henny Penny Technical Support Hotline:
1-800-417-8405

or 937-456-8405
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Przewodnik alarmowy McDonald’s

BLAD FILTRA “IS POT FILLED” = Podczas procedury AIF na wy$wietlaczu moze pojawi€ sie “1S POT
FILLED? (,,CZY KADZ NAPEELNIONA?") Jezeli kadz jest petna, nacisnij przycisk v, aby wznowié
normalng prace. Jezeli kadz nie jest pelna, naciénij przycisk X dla ,,NO”, a na wy$wietlaczu pojawi
sie

“FILL POT FROM DRN PAN” (,,NAPEENIJ KADZ Z MISKI ODPL”). Postepuj wedtug zgtoszen.

Uwaga: Aby zapobiec pojawianiu sie tego komunikatu upewnij sie, ze miska odptywowa filtru jest
czyszczona przynajmniej raz dziennie, zmieniana jest wkiladka filtracyjna, pojemnik JIB jest
napetniony, a stan okragtych pierscieni uszczelniajacych jest dobry.

“CHECK PAN” (,,SPRAWDi MISKE”) = Miska filtra nie jest zablokowana.

“CHANGE FILTER PAD” (,,ZMIEI‘J WKEADKE FILTR”) = Wkiadka filtracyjna nie byla zmieniana w
okresie ostatnich 25 godzin.

TYLKO FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE! “E-31” HEATING ELEMENTS ARE UP (,,E-31” ELEMENTY
GRZEWCZE SA W PIONIE™) = W czasie wykonywania czynnoéci konserwacyjnych przy filtrze
elementy grzewcze pozostawiono w pozycji pionowej. Obniz elementy grzewcze.

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE “E-10” HI LIMIT TRIPPED (GORNA GRANICA WYL)= Ostudz elementy
grzewcze i ustaw gorna granice, uzywajac w tym celu $rubokretu lub klucza typu Allen, a nastepnie
delikatnie wepchnij je do otworu w zawiasie elementu grzewczego; jezeli ustawienie gérnej granicy
nie jest mozliwe, zadzwon do serwisu. Patrz zamieszczone nizej zdjecie FRYTOWNICY
ELEKTRYCZNEJ.

FRYTOWNICE GAZOWE “E-10" HI LIMIT TRIPPED (GORNA GRANICA WYL) = Ostudz frytownice i
ustaw goérna granice naciskajac czerwony przycisk resetowania, znajdujacy sie pod kontrolkami z
prawej strony. Jezeli ustawienie gornej granicy nie jest mozliwe, zadzwon do serwisu. Patrz
zamieszczone nizej zdjecie FRYTOWNICY GAZOWEJ.

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA GAZOWA

TYLKO FRYTOWNICE GAZOWE! E-20" “NO DRAFT” “CHECK HOOD” ("BRAK CIAGU POWIETRZA",
"SPRAWDZ OKAP'")= Sprawdz, czy w przewodzie lub okapie nie wystepuje blokada; nalezy
sprawdzi¢ przetacznik prézniowy

FRYER ON BUT NOT HEATING (FRYTOWNICA WEACZONA, ALE NIE GRZEJE) = Kadz nie jest
podiaczona lub wylaczony wylacznik.

Goraca linia wsparcia technicznego Henny Penny:
1-800-417-8405
lub 937-456-8405
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Adding a New Product to the Menu

Press and hold and buttons until LEVEL - 1 shows in the display, followed by ENTER CODE.
INFO

Enter code 1, 2, 3,4. “PRODUCT” and “SELECTN” show in the displays.

Press V button and ‘SELECT PRODUCT” and “-P 1-” show in the displays.

{ and > buttons scrolls through the 40 products, or press the desired product button

Press V button and the product shows in the left display and “MODIFY”, and “YES NO” shows in the
right display. Press v button to change this product, or press X button to choose another product.

o &M w D PE

6. IfV button was pressed, use the product buttons to enter product name. Once the desired letter shows in
the display, press > button to continue to the next letter.

7. Once name is complete, press P button and “COOK TIME” shows in the display. Use the product
buttons to change the time in minutes and seconds, to a maximum of 59:59.

8. Press Y button and “TEMP” shows in the display. Press the product buttons to change the
temperature. The temperature range is 190°F (88°C) to 380°F (193°C).

9. Press P button and “COOK ID” shows in the display. Enter abbreviated product name (Ex: NUG)
10. Press W button and “DUTY 1” shows in the display. Press the product buttons to set an alarm.

11. Press \ button and “DUTY 27 shows in the display, and a second alarm can be programmed.

12. Press button and QUAL TMR shows in the display. Press product buttons to set holding time.

13. Press W button and “AlIF DISABLE” shows in the display and “YES” or “NO”. Using ( and >
buttons change the display to “YES” if that product is to not be included in the automatic intermittent
filtration operation, or “NO” if it is to be included.

14. Press W button and“ASSIGN BTN” shows in the display, along with the product (ex: NUGGETS). If
this product already has a product button assigned to it, that LED will be lit. To assign other product
buttons to that product, press and hold the product button for 3 seconds and that LED stays lit. To remove
a product from a button, press and hold the product button with a lit LED and the LED goes out.

15. To program another product, press X button and ‘SELECT PRODUCT’ shows in display. Continue with
step 3 above.

16. Press X button 3 times to end programming.
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Dodawanie nowego
produktu do menu

1. Naci$nij i przytrzymaj przyciski 1 , azwyswietli si¢ LEVEL — 1 (POZIOM — 1), a nastegpnie ENTER
CODE (WPROWADZ KOD).

2. Wprowadz kod 1,2, 3, 4. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,PRODUCT” (,,PRODUKT”) 1,,SELECTN”
(,WYBOR”).

3. Nacisénij przycisk V.Na wyswietlaczu pojawi si¢ ‘SELECT PRODUCT’ “‘WYBIERZ PRODUKT’)i“-P 1”.

4. Zapomoca przyciskow i p mozesz przewinaé przez 40 produktow, lub nacisnij przycisk
odpowiedniego produktu.

5. Nacisnij przycisk V. Na lewym wyswietlaczu pojawi sig ,,MODIFY” (, MODYFIKUJ”), a na prawym
,YES NO”. Naci$nij przycisk v, aby zmieni¢ produkt lub naci$nij przycisk X, aby wybra¢ inny produkt.

6. Jezelinaci$nigto przycisk v, uzywajac przyciskow produktow wprowadz nazwe produktu. Po wyswietleniu
si¢ odpowiedniej litery nacisnij przycisk }, aby przej$¢ do nastgpne;j litery.

7. Pozakoficzeniu wpisywania nazwy nacisnij przycisk , a na wyswietlaczu pojawi sig ,,COOK TIME”
(,,CZAS SMAZENIA”). Za pomoca przyciskow produktu zmien czas wyrazony w minutach i sekundach
(maks. 59:59).

8. Naci$nij przycisk W, ana wyswietlaczu pojawi sig ,, TEMP”. Naci$nij przyciski produktu, aby zmieni¢
temperaturg. Zakres temperatury wynosi od 88°C (190°F) do 193°C (380°F).

9. Nacisnij przycisk W, ana wySwietlaczu pojawi sig ,,COOK ID”. Wprowadz skrot nazwy produktu (np.:
NUG).

10. Nacisnij przycisk W, ana wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DUTY 1”. Nacis$nij przyciski produktu, aby ustawic¢
alarm.

11. Nacis$nij przycisk W, a na wyswietlaczu pojawi sig ,,DUTY 2” , umozliwiajac zaprogramowanie drugiego
alarmu.

12. Nacisnij przycisk W, a na wyéwietlaczu pojawi sie ,,QUAL TMR” ,,CZASOMIERZ JAKOSCT”).
Naciénij przyciski produktu, aby ustawic czas przetrzymywania.

13. Nacisnij przycisk W, a na wyswietlaczu pojawi sig ,,AIF DISABLE” (,,AIF WYL"”) oraz,,YES” lub,,NO”.
Zapomoca przyciskow < i ) zmienna,,YES”, jezeli produkt nie bedzie wtaczony do operacji
automatycznej filtracji okresowej lub ,,NO”, jezeli bedzie wlaczony.

14. Naci$nij przycisk W, a na ekranie pojawi si¢,,ASSIGN BTN” (,,PRZYPISZ PRZYCISK”) wraz z
produktem, (np.: NUGGETS) Jezeli do produktu tego jest juz przypisany przyc1sk produktow zaswieci si¢
wskaznik LED. Aby przypisac inne przyciski produktow do tego produktu, na01sn1J 1przytrzymaj przez 3
sekundy przycisk produktow. Wskaznik LED bedzie si¢ $wiecit. Aby usuna¢ produkt z przycisku, nacisnij i
przytrzymaj przycisk ze $wiecacym si¢ wskaznikiem LED, a wskaznik zgasnie.

15. Aby zaprogramowac inny produkt, nacisnij przycisk X, a na wyswietlaczu pojawi si¢ ‘SELECT
PRODUCT’ (,, WYBIERZ RPODUKT”). Kontynuuj od punktu 3 powyzej.

16. Nacisnij 3- krotnie X, aby zakonczy¢ programowanie.

11-24-08 Polish-FM07-456-A



MAINTENANCE FILTER
(End of Day Manual Filter)

1. Put on protective gear: Use all McDonald’s approved safety equipment including, Apron, Face Shield and
Gloves. Hot oil can cause severe burns.

2. Press and hold (on either side) until display shows 1.AUTO FILTER?.

3. Press and release V and display shows 2.MAINT FILTER?. Press v button and display shows
“PUT ON *PPE*, followed by CONFIRM? and YES NO.

4. Press ¥ and display shows DRAINING and the oil drains from the vat, or press X button for NO and
controls return to normal operation.

5. If filtering is desired, press v button for YES and display shows DRAINING
and the oil drains from the vat. Gas units, continue to step 7.

6. Electric units only. Use the lift tool and lift the hinged element to clean the
bottom of the vat. Use care not to damage high limit bulb. Figure 1.

7. Use the scouring tool, a nylon scouring pad, and a small amount of McD Fryer

Cleanser to scrub the inside of the vat. Be careful not to damage the

sensing probes. Figure 1

8. Once the vat is clean and the display shows SCRUB COMPLETE?, and YES NO. Press ¥ and the display
shows WASH VAT?, and YES NO.

9. Lower the elements (electric units only) and press ¥ and display shows WASHING. Once the wash cycle
is complete, display shows WASH AGAIN?, and YES NO.

10. Press V if another wash is needed, otherwise press X button_for NO and the display shows RINSING.
When rinsing is complete, display shows RINSE AGAIN?, and YES NO.

11. Press  if another rinse is needed, otherwise press X button for NO. Display shows POLISH, and YES.

12. Press \ button and the oil is “polished” and the display shows 5:00, followed by STOP POLISH. If desired,
press X button for STOP to stop the polishing, otherwise the oil is polished for 5 minutes.

13. The display shows FILL VAT?, and YES NO. Press ¥ and display shows FILLING and vat fills with oil.

14. Once full, display shows IS POT FILLED?, and YES NO. Press v and fryer returns to normal operation.

The filter pad or paper must be replaced daily!

Any problems, refer to manual or contact Henny Penny Corp. 1-800-417-8405, or 937-456-8405.

These instructions are meant to be guidelines, not complete operating instructions. Read and
understand the complete operater’s manual supplied with each unit.
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KONSERWACJA FILTRA
(Pod koniec dnia, filtr rgczny)

1. Zaléz ochronng odziez: Uzywaj tylko zatwierdzonego przez firm¢ McDonald’s sprze¢tu ochronnego, takiego
jak fartuch, ostona twarzy i r¢kawice. Rozgrzany olej moze spowodowaé powazne oparzenia.

2. Nacis$nij 1 przytrzymaj (z dowolnej strony), az wyswietli si¢ 1. AUTO FILTER?.

3. Naci$nij i zwolnij , a na wyswietlaczu pojawi si¢ 2.MAINT FILTER? (KONSERW. FILTRA?). Naci$nij
przycisk V,ana wyswietlaczu pojawi si¢ ,,PUT ON *PPE*” (,,ZALOZ SPRZET OCHR”), a nastepnie
CONFIRM? (POTWIERDZ?) oraz YES NO.

4. Nacisnij V,ana wys$wietlaczu pojawi si¢ DRAINING (ODPLY W) i nastapi wyptyw oleju z kadzi, lub nacisnij
przycisk X dla NO, co spowoduje powrot kontrolek do trybu normalnej
pracy.
5. Jesli pozadane jest filtrowanie, nacisnij przycisk V dla YES, a na wyswietlaczu
pojawi si¢ DRAINING (ODPLYW) i nastapi wyplyw oleju z kadzi. W
przypadku urzadzen gazowych przejdz do punktu 7.
6. Tylko urzadzenia elektryczne. Za pomoca odpowiedniego narzgdzia unie$

element na zawiasach 1 wyczy$¢ dno kadzi. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢
wskaznika gérnej granicy. Rysunek 1.
7. Zapomoca narzedzia do szorowania, nylonowej myjki 1 matej ilosci §rodka

czyszczacego McD Fryer Cleanser wyszoruj wnetrze kadzi. Uwazaj, aby nie Rysunek 1
uszkodzi¢ czujnikow.

8. Po wyczyszczeniu kadzi na wyswietlaczu pojawi si¢ SCRUB COMPLETE?
(SZOROWANIE ZAKONCZ?) oraz YES NO. Nacisnij ¥, a na wyswietlaczu pojawi sic WASH VAT? (UMYC
KADZ?) oraz YES NO.

9. Obniz elementy (tylko urzadzenia elektryczne) i nacisnij V, a na wyswietlaczu pojawi sic WASHING (MY CIE).
Po zakonczeniu cyklu mycia na ekranie pojawi si¢ WASH AGAIN? (PONOWNE MYCIE?) oraz YES NO.

10. Jezeli konieczne jest jeszeze jedno mycie, nacisnij ¥, albo naciénij przycisk X dla NO, a na wy$wietlaczu pojawi
si¢ RINSING (PLUKANIE). Po zakonczeniu ptukania na wyswietlaczu pojawi si¢ RINSE AGAIN? (PONOWNE
PLUKANIE) oraz YES NO.

11. Jezeli konieczne jest jeszcze jedno plukanie, naci$nij v, albo nacisnij przycisk X dla NO, a na wyswietlaczu
pojawi si¢ POLISH oraz YES.

12. Naciénij przycisk V a nastapi ,,wyczyszczenie” oleju, a na wyswietlaczu pojawi sig 5:00, a nastepnie STOP
POLISH. Jesli cheesz, nacis$nij przycisk X dla STOP, aby zatrzymac czyszczenie; w przeciwnym razie olej
bedzie polerowany przez 5 minut.

13. Na wyswietlaczu pojawi si¢ FILL VAT? (NAPELNIC KADZ?) oraz YES NO. Naci$nij ¥, a pojawi si¢ FILLING
(NAPELNIANIE) i nastapi napetienie kadzi olejem.

14. Po napetnieniu, na wy$wietlaczu pojawi si¢ IS POT FILLED? (CZY POJEMNIK JEST NAPELNIONY?) oraz
YES NO. Nacisnij V,a frytownica powroci do trybu normalnej pracy.

Wktadke filtracyjng lub papier nalezy wymieniaé codziennie!

W przypadku jakichkolwiek probleméw nalezy odwotac si¢ do podre¢cznika lub skontaktowac
z firma Henny Penny Corp. pod numerem 1-800-417-8405 lub 937-456-8405.

UWAGA Niniejsze instrukcje petnia rolg wskazowek, a nie pelnego instruktazu obstugi. Nalezy
doktadnie zapoznac sig z petna trescia podrecznika obstugi, zataczonego do kazdego urzadzenia.
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CHANGING THE JUG IN BOX (JIB
1. Display shows “JIB IS 2. Open right door and slide 3. Prepare new jug to accept

LOW?” and yellow light JIB from shelf. Pull the the tube and insert tube

comes on, replace the JIB. cap from top and pour into new jug. Then slide
any remaining oil into the new jug into position
vats equally. under fryer.

FILLING THE JUG IN BOX (JIB) ON

BULK SYSTEM FRYERS (RTI)

1. Display shows “JIB IS 2. Open the door, that has 3. Press & hold the ADD
LOW?” and yellow light the RTI switch. side of the RTI switch
comes on, replace the JIB. to add oil to the JIB

Any problems, refer to manual or contact Henny Penny Corp. 1-800-417-8405, or 937-456-8405.

These instructions are meant to be guidelines, not complete operating instructions. Read and
understand the complete operater’s manual supplied with each unit.
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WYMIANA POJEMNIKA (JIB)

1. Nawyswietlaczu 2. Otworz drzwiczki z prawej 3. Przygotuj nowy pojemnik
pojawia si¢ “JIB IS strony i wysun z potki 1 wprowadz do niego
LOW” (,,NISKI pojemnik JIB. Zdejmij przewod. Nastegpnie
POZIOM W JIB”) i przykrywke iresztg oleju ustaw dzbanek pod
zapala sig zotta lampka. rozlej rownomiernie do frytownica.

Wymien pojemnik JIB. kadzi.

NAPELNIANIE POJEMNIKA (JIB)
W SYSTEMACH TYPU BULK (RTI)

1. Nawyswietlaczu pojawia 2. Otworz drzwiczki z 3. Aby wla¢ olej do
sig ,,JIB IS LOW” przetacznikiem RTI. pojemnika JIB, naci$nij i
(,NISKI POZIOM W przytrzymaj strong ADD
JIB”) i zapala si¢ z6tta przetacznika RTI.

lampka. Wymien JIB.

W przypadku jakichkolwiek probleméw nalezy odwotac si¢ do podrgcznika lub skontaktowac
z firma Henny Penny Corp. pod numerem 1-800-417-8405 lub 937-456-8405.

UWAGA Niniejsze instrukcje petnig rolg wskazowek, a nie petnego instruktazu obshugi.
Nalezy doktadnie zapoznac si¢ z pelna trescia podrecznika obshugi, zalaczonego do kazdego
urzadzenia.
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AIFFILTERING

(Automatic Intermittent Filter)

1. The blue light illuminates and the control shows FLTR NOW?, along with YES NO

2. Press \ button for YES and control shows *SKIM*, along with “CONFIRM”, and
then “YES NO”.

Press X button and the AIF is cancelled. The blue light goes out and the controls
return to normal operation. The controls will suggest filtering at a later time.

3. Iffiltering is desired, press V button and display shows DRAINING. The drain
opens and the oil drains from the vat.

4. Once fryer completes the washing and filling modes, controls return to normal
operation.

Any problems, refer to manual or contact Henny Penny Corp. 1-800-417-8405, or 937-456-8405.

These instructions are meant to be guidelines, not complete operating instructions. Read and
understand the complete operater’s manual supplied with each unit.
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FILTRACJA AIF

(automatyczne filtrowanie okresowe)

1. Swieci si¢ niebieska lampka, a system wyswietla FLTR NOW? (FILTRACJA
TERAZ?) oraz YES NO (TAK NIE).

2. Nacisnij przycisk V dla YES; system wys$wietli *SKIM* oraz CONFIRM
(POTWIERDZ) , a nastgpnie YES NO (TAK NIE).

UWAGA
Nacisnigcie przycisku X powoduje skasowanie AIF. Niebieska lampka zgasnie, a
system powroci do normalnej pracy. System zasugeruje filtrowanie w pdzniejszym
czasie.

3. Jezeli pozadane jest filtrowanie, naciénij przycisk ¥, a na wyswietlaczu ukaze sie
DRAINING (ODPLY W). Nastapi otwarcie odpltywu i wyptyw oleju z kadzi.

4. Po zakonczeniu trybow mycia i napetniania, system powrdci do trybu normalnej pracy.

W przypadku jakichkolwiek probleméw nalezy odwotac si¢ do podrecznika lub skontaktowac z
firma Henny Penny Corp. pod numerem 1-800-417-8405 lub 937-456-8405.

UWAGA Niniejsze instrukcje petnig rolg wskazowek, a nie petnego instruktazu obshugi.
Nalezy doktadnie zapoznac si¢ z pelna trescia podrecznika obshugi, zalaczonego do kazdego
urzadzenia.
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Czyszczenie za frytownicg Raz na tydzien

Cel Aby zapobiec gromadzeniu sig ttuszczu i spetni¢ wymogi McDonald’s dotyczace czystosci
Wymagany czas 5 minut na przygotowanie 45 na wykonanie
Pora dnia Koniec dnia roboczego Restauracje otwarte przez 24 godziny: noca lub
wczesnie rano, gdy natezenie ruchu jest niewielkie
i S bst CE é& fE Gorace
IZI;(;r:gZV(\;iII(: zujace t:rl:er?'|::rz1::1l¢:3 Elektrycznosé Gorace ptyny/para Goracy olej powqierzchnie

& Sliskie podtogi

A Obstuga reczna A Ostre elementy/powierzchnie

Narzedzia i materialy

Nylonowa szczotka Butelka do sprayu reczniki Kubet na mop Szpachla Szczotka HI-lo Deck

di09 Auuad AuusH

Procedura
1 Przelacznik zasilania 5 Odsun frytownice od okapu
wylaczony Ostroznie odsun frytownice
Upewnij sie, ze gtowny od okapu na odlegtos¢
wylacznik zasilania umozliwiajaca przedostanie
ustawiony jest w pozycji OFF sig za frytownice.
(WYL).
& Goracy olej
Przestroga: Podczas
przemieszczania frytownicy
moze nastapi¢ rozprysk oleju.
2 Usun odtluszczalnik
Usun koryto ttuszczowe i .
pojemnik w okapie. Przelej 6 Odi?_CZ'Od frytownicy kable
zawartose do wozka do gj%laiglid frytownicy kable
transportu zuzytego oleju. Zasilania, pociagajac za wiyk,
a nie przewod.
3 Zwolnij kotka 7 Wyjmij fi
. . yjmij filtry
Zwolni j_blokady przy kétkach Wyjmij filtry tiuszczowe i
frytownicy. wi6z je do zlewu, aby
namoczy¢ je w McDonald’s
A.P.C. (HCS)
c.d. >
4  Zakryj kadzie
Na wszystkich kadziach pot6z
ostony.
& Goracy olej
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Czyszczenie za frytownicg (c.d.)

8 Wyczysé okap
Za pomoca szpachli ostroznie
usun ttuszcz z okapu i zza
frytownicy.

9 Kolejnosé czyszczenia
Przestrzen za frytownica
wyczysé W nastepujacej
kolejnosci:

A. Dostepne elementy komina
B. Tylna czes¢ okapu

C. Boki okapu

D. Wglebienie filtra
tluszczowego

E. Metalowa obudowe wokot
frytownicy

10 Ostroznie w poblizu
bezpiecznikéw topikowych
Zachowaj ostroznos¢ podczas
czyszczenia w poblizu
bezpiecznikdw topikowych.
Uszkodzenie ich spowoduje
wiaczenie systemu
przeciwpozarowego.

11  Wyszoryj
Za pomoca nylonowej
szczotki i goracego McD
A.P.C. (HCS) wyczys¢
przestrzen za frytownica, w
tym réwniez podioge.

12 Osusz recznikiem
Wytrzyj recznikiem do sucha
wszystkie obszary. Popros
kierownika o
przeprowadzenie inspekcji.

13 Umyj kotka
Umyj kétka, uzywajac
nylonowej szczotki i
goracego McD A.P.C. (HCS).

FMOQ7-451-A - Polish

14  Umyj obszar
Uzywajac mopa i McD
A.P.C. (HCS) umyj
powierzchnig dookota
frytownicy.

15 Ustaw ponownie frytownice
Wykonaj w odwrotnej
kolejnosci punkty 1-7, aby
ustawi¢ frytownice pod
okapem i wiozyc¢ filtry
tluszczowe. Zdejmij ostony z
kadzi.

A Goracy olej

Przestroga: Podczas
przemieszczania frytownicy
moze nastapic rozprysk
goracego oleju.

16 Wyczysé miske odptywowa
filtra
Usun z miski odptywowej
olej i okruchy. Wyczysé
miske roztworem mydia i
wody, a nastepnie dokladnie
wyptucz goraca woda.
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Procedura gtebokiego czyszczenia kadzi Kwartalnie FR 01 Q02

Cel Doktadne wyczyszczenie kadzi poprzez usuniecie skarmelizowanego oleju

Wymagany czas 1 godzina
15 minut przygotowanie i wykonanie procedury dla
jednej kadzi

Pora dnia Jesli restauracja nie jest otwarta przez Restauracje 24-godzinne: Procedurg mozna wykonaé
24 godziny, po zamknieciu. kolejno dla kazdej kadzi. Bedzie mozna wdwczas
obstugiwa¢ klientdéw korzystajac z pozostatych kadzi.
i Substancje Gorace
Izlzzr;)éiv(veili(:ZUche chemiczne A Elektrycznosé & Gorgce ptyny/para Goracy olej powierzchnie

Obstuga reczna Ruchome czesci A Ostre elementy/powierzchnie A Sliskie podtogi

Narzedzia i materiaty

i g

Rekawice, filtrowanie Ostona na twarz Fartuch, Plastikowy kubet Szczotka z diugim Narzadzie do Srodek
termoodporny uchwytem, pojemnik, czyszczenia odttuszczajacy
termoodporne
@
Papierowe reczniki Myjka niedrapiaca Srodek czyszczacy
McCleaner
Procedura

3 Wejdz do trybu gtebokiego
czyszczenia
Nacisnij i przytrzymaj przyciski
TEMP i INFO, az wyswietli si¢
LEVEL -2 (POZIOM -2), a
nastgpnie ENTER CODE
(WPROWADZ KOD).

1 zat6z ochronng odziez
Uzywaj tylko zatwierdzonego
przez firme McDonald’s sprzetu
ochronnego, takiego jak fartuch,
ostona twarzy i rekawice.

Goracy olej
Rozgrzany olej lub woda moze
spowodowac powazne oparzenia.

2 Zakryj kadzie
Zakryj sasiednie kadzie, aby
unikna¢ przypadkowego
zanieczyszczenia oleju roztworem
do gtebokiego czyszczenia.

O Wskazdéwka

W trakcie procesu gtebokiego
czyszczenia nie smaz produktéw w
sasiednich kadziach, aby nie
dopusci¢ do zanieczyszczenia oleju
lub produktu.

4  wprowadz kod
Uzywajac przyciskow z cyframi
wprowadz kod 1, 2, 3, 4.
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Przewin do Glebokiego czyszczenia
Nacisnij dwukrotnie przycisk
DOWN; na wyswietlaczu pojawi
si¢ ,,DEEP CLEAN”
(,GLEBOKIE CZYSZCZENIE").
Nacisnij przycisk v, a na
wyswietlaczu pokaze sie ,,DEEP
CLN?” (,, GLEBOKIE
CzYSzCz?") oraz ,,YES NO”.

Potwierdz wybdr dla:

Kadzie przedzielone: Na
wyswietlaczu pojawi sig ,,LEFT
RGHT” (,LEWA PRAWA?).
Nacisnij przycisk v, aby wybrac
lewa kadz lub przycisk X, aby
wskazaé¢ prawa kadz. Na
wyswietlaczu pojawi sig ,,OIL
RMVD” (,,OLEJ USUNIETY™)
oraz ,,YES NO”

Kadzie przedzielone: Nacisnij
przycisk v, a na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,OlIL RMVD” (,,OLEJ
USUNIETY”) oraz ,,YES NO”

Potwierdz usuniecie oleju:

Pusta kadz: Nacisnij przycisk V;
system przejdzie do punktu 10
,,Przygotuj miske odptywowa”.

Kadz napelniona olejem: Nacisnij
przycisk X; na wyswietlaczu
pojawi sie ,,IS DISPOSAL UNIT
IN PLACE?” (,,CZY
WPROWADZONE
URZADZENIE DO USUWANIA
OLEJU?”) (dla systeméw JIB) lub
,,CHK PAN” (,SPRAWDZ
MISKE) (dla systeméw bulk) wraz
z ,,YES NO”.

Usun olej

Nacisnij przycisk X; na
wyswietlaczu pojawi sig ,,INSERT
DISPOSAL UNIT”
(,WPROWADZ URZADZENIE
DO USUWANIA OLEJU”)
(systemy JIB). Po umieszczeniu
miski/urzadzenia do usuwania
oleju nacisnij przycisk ¥ dla YES;
wyswietlacz pokaze
,,DISPOSING” (,,Usuwanie”) i
nastapi usunigcie oleju z kadzi. W
urzadzeniach typu bulk mozna
nacisna¢ przycisk DISPOSE na
przetaczniku, aby oprézni¢ miske
odptywowa.
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Giebokie czyszczenie kadzi (c.d.)

n@a

10a

10b

10c

Opro6znij kadz

Na wyswietlaczu pojawi sig ,,VAT
EMTY” (,KADZ PUSTA") oraz
,YES NO”. Nacisnij przycisk v;
wyswietlacz pokaze “CLN VAT
COMPLETE” (,,CZYSZCZENIE
KADZI ZAKONCZONE”) oraz
,YES NO”. Nacisnij przycisk +;
nastapi zamknigcie zaworu
spustowego.

Przygotuj miske odptywowa
Wyjmij z miski odptywowej filtra
elementy filtrowania
wewnetrznego i widz je do zlewu
w celu wyczyszczenia. Widz z
powrotem pusta miske odptywowa
filtra i pokrywe.

Przygotuj roztwor:

Czyszczenie pelnych kadzi: Wilej
3,81 (2/3 galona) srodka
odttuszczajacego McD Heavy-
Duty Degreaser petnej mocy do
pustej kadzi i napetnij goraca woda
do poziomu okoto 25 mm (1 cal)
ponad lini¢ wskaznika.

Czyszczenie przedzielonych
kadzi:

Wilej 3,8 | (2/3 galona) srodka
odttuszczajacego McD Heavy-
Duty Degreaser petnej mocy do
pustej kadzi i napetnij goraca woda
do poziomu okoto 25 mm (1 cal)
ponad linie wskaznika oleju.

Dodaj roztwdr czyszczacy

Na wyswietlaczu pojawi sig
,SOLUTION ADDED?”
(,ROZTWOR DODANY?”) oraz
,YES NO”.

Upewnij sig, ze kadz jest
napetniona do poziomu okoto 25
mm (1 cal) ponad gérna linig
wskaznika. Nastepnie nacisnij
przycisk ¥, a na wyswietlaczu
ukaze si¢ ,,START CLEAN”
(.ROZPOCZNN
CZYSZCZENIE") ,,YES NO”

O Wskazéwka

Podczas procesu czyszczenia
dodawaj wode, aby poziom roztworu
znajdowat sie na wysokosci 25 mm
(1 cala) powyzej gornej linii.
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Giebokie czyszczenie kadzi (c.d.)

11

12

13

Czyszczenie

Nacisnij przycisk V; na
wyswietlaczu pojawi sig
,CLEANING”
(,CZYSZCZENIE”) wraz z
czasomierzem odliczajacym czas.
Podczas tej operacji temperatura
stabilizuje si¢ i pozostaje przez
godzing na poziomie 91°C (195°F).

O Wskazéwka
Nacisnij przycisk X, aby zatrzyma¢
cykl czyszczenia.

Postepuj wedtug procedury
czyszczenia McDonald’s; po
uptywie jednej godziny na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLEAN
DONE” (,,CZYSZCZ
ZAKONCZONE”) oraz
wyemitowany zostanie sygnat
dzwigkowy. Wyswietlacz pokaze
,REMOVE SOLUTION FROM
VAT” (,USUN ROZTWOR Z
KADZI”).

Usun roztwor

Uzywajac dzbanka o pojemnosci 2
litréw (1/2 galona), usun roztwor z
kadzi, przelewajac go do
plastikowego kubta. Wszelkie
pozostatosci roztworu mozna
przela¢ do miski odptywowej w
celu usuniecia. Na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,VAT EMTY” (,KADZ
PUSTA”) ,YES NO”.

& Gorgce ptyny/para

Gorgacy roztwér moze
spowodowaé powazne oparzenia.
Zaloz rekawice i odziez
ochronng.

Wyczy$¢ kadz

Po oproéznieniu kadzi nacisnij
przycisk V; na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,SCRUB VAT
COMPLETE” (,SZOROWANIE
ZAKONCZONE”) ,,YES NO”
Jesli to konieczne, uzyj szczotki do
czyszczenia elementu oraz ostrej
scierki do czyszczenia kadzi.

Q Wskazdwka

Do podnoszenia z kadzi elementu z
zawiasami uzywaj odpowiedniego
narzedzia.

FMO07-450-A - Polish

13

14

15

16

(cd)

Alarm dot. sprzetu

Nie drap elementéw elektrycznej
frytownicy i nie uzywaj ostrej
scierki do ich czyszczenia,
poniewaz spowodowatoby to
przywieranie i przypalanie si¢
panierki.

Nie uzywaj stalowej welny lub
innych narzedzi do czyszczenia
oraz §rodkéw
czyszczacych/dezynfekujacych
zawierajacych chlor, brom, jod
lub amoniak, poniewaz
substancje te spowoduja
uszkodzenie stali nierdzewnej i
skrdcenie okresu uzytecznosci
frytownicy.

Wyptucz 3-krotnie kadz

Po wyczyszczeniu kadzi nacisnij
przycisk V; na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,RINSE VAT”
(-WYPLUCZ KADZ”) i nastapi
otwarcie si¢ odptywu. Wlej do
kadzi czysta wodg, aby ja
wyptukaé. Zuzyta wodg odprowadz
do miski odptywowej. Przeptucz
przynajmniej 3 razy uwazajac, aby
nie przepetni¢ miski odptywowej.
Na wyswietlaczu pojawi sig
,RINSE COMPLETE”
(.,PEUKANIE ZAKONCZONE”)
,»YES NO”

Oprdznij miske odptywowa filtra
Wysun miske odptywowsa spod
frytownicy i za pomoca dzbanka o
pojemnosci 2 litréw (1/2 galona)
opréznij ja, przelewajac zawartos¢
do plastikowego kubta. Wyptucz
miske odptywowa woda i
doktadnie wysusz.

Wysusz kadz

Po catkowitym wyptukaniu kadzi
nacisnij przycisk v; na
wyswietlaczu pojawi sig ,, VAT
DRY” (,WYSUSZ KADZ") ,,YES
NO”. Doktadnie osusz kadz
recznikiem, a nastepnie nacisnij
przycisk V.

©McDonald’s Corporation - Planned Maintenance Manual - wersja ze stycznia 2008 r.

strona3z3

¥0T-IA1 ‘€0T-3IA1 '20T-IAT euzohis|e - nls|o 195013[qo [afew o eaumolfi4 'd10D Auuad AuusH

alujeleMY|

200 T0 44



Sprawdzenie okragtych pierscieni miski

odptywowej
Cel

Wymagany czas
Pora dnia

Ikony wskazujace
zagrozenie

Kwartalnie

Aby zapobiec wyciekowi oleju z przewodu

5 minut na sprawdzenie i, jesli to
konieczne, wymiane
Gdy frytownica nie filtruje

FR 01 Q01

A Goracy olej A Gorgce powierzchnie Ruchome czesci & Sliskie podtogi

Narzedzia i materialy

Ptaski $rubokret

Procedura

1 Wyjmij miske odplywowa filtra
Otworz drzwiczki, unie$
blokade miski odptywowej i
trzymajac za uchwyt miski

wyciagnij ja.

Gorgce powierzchnie
Miska moze by¢ goraca! Aby
unikna¢ poparzen, uzyj
rekawic lub ochronnej

szmatki.

2 Sprawdz okragte pierscienie
Na przewodzie miski
odptywowej filtra sprawdz
wzrokowo 3 okragte
pierscienie pod katem peknieé
i uszkodzen. Jesli to
konieczne, wymien je.

3 Wymiana pierscieni

Matym, ptaskim srubokretem
podwaz pierscien i zdejmij go
z przewodu. W karb
przewodu wprowadz nowy
pierscien. Przed wlozeniem
miski odptywowej filtra na
miejsce, hasmaruj pierscienie

zimnym olejem.

FMO07-449-A - Polish
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Konserwacja filtra Codziennie FR 01 D01

Cel Czyszczenie kadzi w celu usuniecia okruchow i doktadna filtracja oleju w celu przedtuzenia jego
przydatnosci do uzycia

Wymagany czas 5 minut na przygotowanie 10 minut na wyczyszczenie kazdej kadzi

Pora dnia W okresie matego natezenia ruchu.

i Substancje Gorace
Ikony WSkaZU]QCE chemiczne A Elektrycznosé & Gorgce plyny/para & Goracy olej A powierzchnie

zagrozenie

Obstuga reczna Ruchome czesci A Ostre elementy/powierzchnie

A Sliskie podtogi

Narzedzia i materialy

Rekawice, filtrowanie Ostona na twarz Fartuch, Narzadzie do Zestaw McFiltering
termoodporny czyszczenia Kit dla
wbudowanego
systemu

filtracyjnego, prébka

Procedura

4 Nacisnij przycisk DOWN
Nacisnij przycisk DOWN; na
wyswietlaczu pojawi si¢
2.MAINT FILTER?
(KONSERW. FILTRA?)

1 Zal6z ochronny sprzet
Uzywaj tylko sprzetu
zatwierdzonego przez
McDonald’s, w tym fartucha,
ostony na twarz i rekawic.

& Goracy olej

Goracy olej moze spowodowaé
cigzkie oparzenia

5  Naciénij przycisk v
Nacisnij przycisk V; na
wyswietlaczu pojawi sie PUT
ON *PPE (ZALOZ SPRZET
OCHRONNY), a nastegpnie
CONFIRM? (POTWIERDZ?)
oraz YES NO. Nacisnij
przycisk v dla YES, aby usuna¢
olej; na wyswietlaczu pokaze si¢
Jezeli miska odptywowa lub DRAINING (ODPLYW).
pokrywa sa umieszczone S8 Nacisnij X dla NO, a system
nieprawidtowo, na wyswietlaczu powrdci do trybu normalnej

2 Sprawdz miske odptywowa
Sprawdz, czy miska odptywowa i
pokrywa miski sa wiasciwie
umieszczone i zablokowane
blokada (z prawej), a przewdd
filtra szczelnie podtaczony (z
lewej).

O Wskazdéwka

pojawi si¢ BRAK MISKI pracy.
ODPLYWOWEJ.

3 Naci$nij i przytrzymaj przycisk
FILTER
Aby uzyskaé¢ optymalny wynik
filtracji upewnij sie, ze olej jest
goracy, a nastepnie nacisnij i
przytrzymaj przycisk FILTER, az
na wyswietlaczu pojawi sig
1.AUTO FILTER

cd. >
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Konserwacja filtra (c.d.)

6 Podnie$ elementy grzewcze
Po usunieciu oleju zdejmij
wieszak na kosz i za pomoca
narzedzia do podnoszenia unies z
kadzi elementy na zawiasach.

Gorgce powierzchnie
Aby nie dopusci¢ do poparzen,
podczas unoszenia elementow
uzywaj ochronnych rekawic lub
szmatki.

Alarm dot. sprzetu

Uwazaj, aby nie uszkodzi¢
wskaznika gornej granicy,
znajdujacego sie w srodkowym
segmencie elementow.

7  Wyszoruj wnetrze kadzi
Wyczys$é wnetrze kadzi,
uzywajac do tego celu narzedzia
do szorowania, nylonowej myjki
i matej ilosci srodka
czyszczacego McD’s Fryer
Cleaner.

Alarm dot. sprzetu

Uwazaj, aby nie uszkodzi¢
czujnikéw i NIE szoruj
elementéw, poniewaz spowoduje
to przywieranie i spalanie si¢
panierki.

8  Zakonczenie szorowania
Po wyczyszczeniu kadzi, gdy na
wyswietlaczu pojawi si¢ SCRUB
COMPLETE? (SZOROWANIE
ZAKONCZ?) nacisnij przycisk v
dla YES. Wyswietlacz pokaze
WASH VAT? (UMYC KADZ?)
oraz YES NO.

9 Mycie
Obniz elementy i nacisnij
przycisk ¥ dla YES; na
wyswietlaczu pojawi WASHING
(MYCIE). Nastapi cyrkulacja
oleju przez kadz.

10 Ponowne mycie
Po zakonczeniu cyklu na
wyswietlaczu pojawi sie WASH
AGAIN? (PONOWNE MYCIE?)
oraz YES NO. Gdy kadz nie jest
czysta, nacisnij ¥ dla YES i
nastapi powtorzenie punktu 9.

FMO07-448-A - Polish

11 Plukanie
Jezeli kadz jest czysta, nacisnij X
dla NO; na wyswietlaczu pojawi
si¢ RINSING (PLUKANIE).
Nastapi pompowanie oleju do
kadzi i jej wyptukanie.

12 Ponowne ptukanie
Po zakonczeniu na wyswietlaczu
ukaze si¢ RINSE AGAIN?
(PONOWNE PLUKANIE?),
oraz YES NO. Jezeli kadz nie
jest czysta, nacisnij ¥ dla YES i
nastapi powtorzenie punktu 11.

13 Czyszczenie oleju
Jezeli kadz jest czysta, nacisnij X
dla NO; na wyswietlaczu pojawi
sig POLISH (CZYSZCZENIE
OLEJU) oraz YES NO. Nacisnij
przycisk \ dla YES, co
spowoduje 5-minutowa
cyrkulacje oleju przez system
filtracyjny. Nacisnij X dla NO;
system przejdzie do punktu 15.

O Wskazéwka

Cykl czyszczenia oleju mozna
przerwaé¢ w dowolnym
momencie, naciskajac przycisk X
pod stowem STOP.

14  Napetnij kadz
Po zakonczeniu cyklu
czyszczenia oleju na
wyswietlaczu pojawi sie FILL
VAT (NAPELNIC KADZ) wraz
z YES NO. Nacisnij przycisk v
dla YES, a na wyswietlaczu
ukaze sie FILLING
(NAPELNIANIE) i nastapi
napetnienie kadzi olejem.

15 Powrdt do trybu normalnej pracy
Po napetnieniu kadzi na
wyswietlaczu pojawi sig IS POT
FILLED? (CZY POJEMNIK
JEST NAPEELNIONY?) wraz z
YES NO. Nacisnij przycisk v
dla YES i frytownica powr6ci do
trybu normalnej pracy.
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Konserwacja filtra (c.d.)

16 Wiaczenie przefacznika zasilania
Upewnij sig, ze gtdwny
przetacznik zasilania znajduje si¢
w pozycji ON (WL).

O Wskazéwka

Jezeli wkiadka filtracyjna nie
zostata zmieniona, pojawi sie
przypomnienie ,,CHANGE
PAD” (ZMIEN WKEADKE).
Nacisnij przycisk nr 1, aby
skasowa¢ komunikat; bedzie on
jednak pojawiat sie co 4 minuty,
dopdki wktadka nie zostanie
zmieniona.

17  Wyjmij miske odptywowa filtra
Otwérz drzwiczki, unies blokade
miski odptywowej i trzymajac za
uchwyt miski wyciagnij ja.

Gorgce powierzchnie
Miska moze by¢ goraca! Aby
nie dopusci¢ do poparzen,
uzywaj ochronnej szmatki lub
rekawicy.

18  zdejmij pokrywe miski
odplywowej filtra
Zdejmij z miski pokrywe.

19  Wyjmij kosz na okruchy
Zdejmij z miski odptywowej
kosz na okruchy. Usun z kosza
olej i okruchy. Wyczys¢ kosz
mydtem i woda. Doktadnie
sptucz goraca woda.

20  Zdejmij z wkiadki filtracyjnej
pierscien ustalajacy
Zdejmij z wkiadki filtracyjnej
pierscien ustalajacy i umyj go
doktadnie mydiem i woda.
Doktadnie wyptucz goraca woda.

FMOQ7-448-A - Polish

21  Usun z miski wktadke filtracyjna
Wyciagnij z kadzi wktadke
filtracyjna i wyrzu¢ ja.

22 Wyjmij dolny ekran
Wyjmij z miski dolny ekran i
wyczys¢ go doktadnie mydiem i
woda. Wyptucz doktadnie
goraca woda.

Wyczy$¢é miske odptywowa filtra
Usun z miski odptywowej olej i
okruchy.

Zt6z ponownie zestaw

Z167 zespdt, stosujac odwrotna
kolejnos¢, umieszczajac najpierw
dolny ekran w misce
odptywowej, nastepnie wktadke
filtracyjna, pierscien ustalajacy i
Tapacz okruchow.

0 Wskazéwka

Przed umieszczeniem wktadki
filtracyjnej w misce odptywowej
upewnij sig, ze miska, dolny
ekran i pierscien ustalajacy sa
doktadnie osuszone; w
przeciwnym razie woda rozpusci
wkiadke filtrujaca.
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