FRITUREGRYDER

Henny Penny Corp.

Frituregryde til lavt olieniveau
LVE-102; LVE-103; LVE-104
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Krydshenvisning - valgfri

Daglige vedligeholdelsesopgaver Model LVE-203
FRO5DO01 Vedligehol del sesfilter

Ugentlige vedligeholdelsesopgaver

FR 05wW01 Ger rent bag
frituregryden

Kvartals vedligeholdelsesopgaver

FR 05Q01 Kontrollér filtersystems
O-ringene

FR 05Q01 Dybtgaende rengaring
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A. Filteraflabspande, B. KIK (kande-i-kasse)
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A\ Farer

Disse ikoner advarer om mulige risici for personlig tilskadekomst.

Udstyrsalarm
Kig efter denneikon for at fa oplysninger om hvordan det undgés at beskadige
udstyret under en procedure.

@ Tip

Kig efter denne ikon for at fa nyttige réd om hvordan en procedure udferes.
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Vedligeholdelsesfilter

Hvorfor
Pakreaevet tid
Tidspunkt om dagen

Fare-ikoner

5 minutters forberedel se

Dagligt

FR 05 D01

Gar karret rent for krummer, og filtrerer olien fuldkommen for at forlaage dens holdbarhed

10 minutter pr. gryde til at gare faardig

| detimer, hvor der er mindst travlt.

Kemikalier A Elektricitet A Varme vasker/damp A Varm olie Varme overflader

A Manuel handtering A Bevzaegelige dele A Skarpe genstande/overflader A Hala golv

Veerktgj og artikler

Forkleede,
varmebestandigt

Handsker, filtrering Ansigtsveern

KAY® QSR

til frituregryder

Ecolab pudeholder &  McFiltering kit til Ecolab smal berste
pude til hgj indbygget til hgj temperatur  renggringsmiddel
temperatur filtreringssystem,

prave

Procedure

1 Ifer dig beskyttelsestgj
Brug alt McDonalds godkendte
sikkerhedsudstyr, heri indbefattet
forklaade, ansigtsvaan og
handsker.

A Varm olie

Hed olie kan forérsage alvorlige
forbraandinger

2 Kontroller filterpanden
Serg for, at |aget pafiltrets
dramnpande er sat ordentligt pa, og
at filterlasen (til hgjre) griber ind,
og filterraret sidder stramt
forbundet (til venstre).

0 Tip

Hvis filterafl gbspanden eller
pandens | &g ikke sidder rigtigt pa
plads, vises CHK PAN (TJEK
PANDE) pa displayet.

3 Tryk pé knappen FILTER og hold
den inde
Serg for, at olien er hed for at fa
de bedste resultater af filtrering,
og tryk derefter pa knappen
FILTER og hold den inde, indtil
displayet viser 1. AUTO FILTER

FM08-001-B - Danish

4  Tryk pa knappen DOWN (NED)
Tryk paog dip knappen DOWN
(NED), og displayet viser
2.MAINT FILTER?
(VEDLIGEHOLD FILTER)

5  Tryk pA knappen v
Tryk paknap Vs viser
displayet MAN FILTER
(MANUELT FILTER)
sammen med YES NO (JA
NEJ). Tryk paknap v for JA til
at kassere olien, s viser
displayet DRAINING
(DRANER). Tryk pa X for
NEJ, sd vender styrene tilbage
til normal funktion.

©McDonald’s Corporation - Handbog i planmaessig vedligeholdelse - Revideret december 2010
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Vedligeholdelse af Filter (fortsat)

6 Loft elementerne
S& snart olien er Igbet ud, skal
kurvestgtten fjernes, og
| afteredskabet skal anvendestil at
haeve elementerne med
haangslerne fra karret.

Varme overflader
Ifar dig beskyttel seshandsker eller
brug en grydelap, nér elementerne
|aftes, ellersrisikerer du at braande
dig.

Udstyrsalarm

Pas paikke at beskadige paaen til
pverste gramse i midten af
elementerne.

7  Skrub karret indvendigt
Brug pudeholderen og puden til
hgj temperatur og en lille smule
KAY QSR renggringsmiddel til
frituregryder til at skrubbe vagyge,
hjarner og bund af karret
indvendigt. Brug den smalle
barste til at fjerne snavs og
krummer fravarmespiraler,
hjarner og andre vanskeligt
tilgeengelige omrader.

Udstyrsalarm

Undgd omhyggeligt at beskadige
falerne, og LAD VARE at
skrubbe elementerne, da det
medfgrer, at panering vil haage
fast og braende pa

8  Skrubning feerdig
Sa snart karret er rent, og displayet
viser SCRUB VAT COMPLETE?
(KAR SKRUB FZERDIG?) Tryk
péknap \ for JA. Displayet viser
WASH VAT? (VASK KAR?)
sammen med YES NO (JA NEJ).

9 AFVASKNING
Samk elementerne og tryk derefter
pé knappen v for YES (JA) og
displayet viser WASHING
(VASKER). Olien cirkulerer
gennem karret.

10 Vvaskendnuen gang
Sa snart vaskecyklen er faardig,
viser displayet WASH AGAIN ?
(VASK ENDNU EN GANG?).
Hvis karret endnu ikke er rent,
tryk p& for JA, og trin 9
gentages.

FM08-001-B - Danish

11 Skylning
Hvis karret er rent, tryk paX for
NO (NEJ), og displayet viser
RINSING (SKYLLER). Olien
bliver pumpet ind i karret og
skyller det.

12  Skyl endnu en gang

Sa snart vaskecyklen er faadig,
viser displayet RINSE AGAIN ?
(SKYL ENDNU EN GANG?).
Hvis karret endnu ikke er rent,
tryk pd+ for JA, og trin 11
gentages.

Polering

Tryk pa X for NEJ, hvis karret er
rent, savises POLISH (POLER) i
displayet sammen med YES (JA).
Tryk p&knap  for JA, sa bliver
olien cirkuleret gennem
filtersystemet i 5 minutter.

14 Fyldkarretop

SA snart poleringscyklen er faardig,
vises FILL VAT (FYLD KAR) pa
displayet sammen med YES (JA).
Tryk paknap  for JA, sa viser
displayet FILLING (FYLDER
OP), og karret fyldes med olie.

Tilbage til normal drift

S& snart karret er fuldt, viser
displayet POT FILLED?
(GRYDEN FYLDT?) og YESNO
(JA NEJ). Tryk p&knappen v for
YES (JA), og frituregryden vender

tilbage til normal drift. Fortsat »
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Vedligeholdelse af Filter (fortsat)

16

17

18

19

20

Strgmafbryder teendt
Serg for, at hovedstramafbryderen

st& pa ON (TANDT).

Hvisfilterpuden ikke er blevet
udskiftet, vises der en pdmindelse
padisplayet: "UDSKIFT PUDE"
Tryk paknap #1 for at annullere
meddelelsen, men den visesigen
hvert 4. minut, indtil filterpuden er
blevet udskiftet.

Treek filterdreenpanden ud

Abn deren, trykke den
drampandestoppet og trask
filterdraanpandesamlingen ud ved
hjadp af handtaget pa draanpanden

Varme overflader
Denne pande risikerer at vaae
meget varm!  Brug en beskyttende
grydelap eller handske, ellers
risikerer du avorlig forbraanding.

Fjern laget pa filterdraenpanden
Loft 18get af drasnpanden.

Fjern krummekurven

Laft krummekurven ud af
drampanden. Ter olien og
krummerne af krummekurven.
Renger krummekurven med
saebevand, skyl den derefter
grundigt med varmt vand.

Fjern ringen, som holder pa
filterpuden

Fjern ringen, som holder pa
filterpuden, og ger den
omhyggeligt ren med sasbevand.
Skyl den godt med varmt vand.

FM08-001-B - Danish

21

22

23
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Fjern filterpuden fra panden
Trak filterpuden ud af panden og
kasser puden

Fjern risten i bunden

Trak risten i bunden ud a panden,
0g ger den grundigt ren med
saebevand. Skyl den godt med

varmt vand.

Gor filterdreenpanden ren
Ter olien og krummerne af
drampanden.

Reassemble

Seet sammen igen

Sadtes sammen i modsat
rakkefalge, idet bundristen
anbringesi filterpanden farst,
efterfulgt af filterpuden, ringen til
at holde puden fast og
krummekurven.

0 Tip

Serg for, at drampanden,
bundristen, krummekurven og
ringen til at holde puden fast er
fuldsteendig terre, inden
filterpuden anbringesi panden, da
vand vil oplgse filterpuden.

Side 3af 3
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Gar rent bag frituregryden

Ugentligt

FR 05 W01

Hvorfor For at forebygge ophobning af fedtstof og for at opfylde McDonalds renlighedsstandarder

Pakraevet tid

Tidspunkt om dagen ~ Ved arbgjdsdagens afdutning

Fare-ikoner

5 minutters forberedel se

45 minutter til at gare faardig

AManuelhandtering ASkarpegenstandefoverflader &Halagolv

Vedr. 24 timers restauranter: Sent om natten eller tidligt
om morgenen, nar der ikke er travit

Kemikalier A Elektricitet & Varme vasker/damp A Varm olie A Varme overflader

Tools and supplies

g

Nylonbarste Spray-flaske

Gulvspand til moppe Kitspartel Hi-lo kost

Procedure

1  Slukket for stremafbryder
Serg for, at
hovedstremafbryderen stér pa
OFF (SLUKKET).

2  Fjern fedtfeelden
Tag fedtkarret og -koppen ud, og
hadd indholdet i
olieaffaldsrenden

3 Udlgs hjulene
Udlgs | asene pa frituregrydens
hjul.

4 Tildeek friturekarrene
Lag karldg pa alle kar.

@ Varm olie

FM08-002-A - Danish

5 Rulfrituregryden veek fra
emheetten
Rul frituregryden forsigtigt vak
fra emhadten, langt nok til at
komme ind bag frituregryden.

@ Varm olie

Forsigtig: Den varme olie kan
staanke, nar frituregryden flyttes.

6 Afbryd frituregrydens
stramforsyningskabler
Afbryd stramforsyningskablerne
ved at traskke i stikket, ikkei
ledningen.

7  Fjernfiltrene
Fjern fedtfiltrene og tag dem
over til vasken, hvor de lagygesi
blgd i varm McDonalds A.P.C.
(HCS)

8  Ggr emhatten ren
Brug en kitspartel til at skrabe
fedtstof omhyggeligt af
emhadten og frituregrydens
bagside.
Fortsat

©McDonald’s Corporation - Handbog i planmaessig vedligeholdelse - Revideret december 2010 Side 1 af 2
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Gar rent bag frituregryden (fortsat)

9 Rengeringsraekkefalge
Ger rent i omradet bag
frituregryden i f@lgende
rakkefalge:

A. Dele af stakken, som er
tilgangelige

B. Emhadtens bagside

C. Emhadtens sider

D. Forsamkningen til fedtfiltret

E. Metalpladerne omkring
frituregryden

10 Veer forsigtig med
sikringsindsatsen
Vaa forsigtig ved rengering
omkring sikringsindsatsen. Hvis
den brydes, vil det sadte
brandslukningssystemet i gang.

11  Skrub
Brug en nylonberste og varmt
McD A.P.C. (HCS) til at gare
rent i omréderne bag

frituregryden, indbefattet gulvet.

12  Tar af med papirhandkleeder
Ter ale omréderne med
papirhandklaeder, indtil de er
rene og terre. Butikschefen skal
inspicere arbejdet.

13  Vask hjulene
Brug nylonbgrsten og varmt
McD A.P.C. (HCS) til at rense
hjulene.

14  Gorrenti omréadet
Brug en swaber og McD A.P.C
(HCS) til at gere omradet
omkring frituregryden rent.

FM08-002-A - Danish

15  Seet frituregryden pé plads
Foretag trin 1 —7 i omvendt
rakkefglge og st
fedtstoffiltrene pa plads. Tag
|&gene af karrene.

@ Varm olie

Forsigtig: Den varme olie kan
staanke, nér frituregryden flyttes,

16  Ger filterdreenpanden ren
Tar olien og krummerne af
draanpanden. Ger drampanden
ren med sadbevand, skyl den
derefter grundigt med varmt
vand..
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Kontroller o-ringene pa filterdraenpanden Hvert kvartal FR 05 Q01

Hvorfor For at forhindre olien i at lakke ud af raret
Pakraevet tid 5 minutter til at undersage og udskifte
efter behov
Tidspunkt om dagen ~ N&r som helst frituregryden ikke
filtrerer

Fare-fkoner VAN VAN VAN A
Varm olie Varme overflader Bevagelige dele Hala golv

Veerktgj og artikler

undersaenkskruetraekker

Procedure

1  Treek filterdreenpanden ud
Abn daren, |gft op i
drampandestoppet og tragk
filterdraanpandesamlingen ud ved
hjedp af handtaget pa
drampanden

A Varme overflader

Denne pande risikerer at vaae
meget varm! Brug en
beskyttende grydelap eller
handske, ellersrisikerer du
alvorlig forbraanding.

2 Kontroller o-ringene )
Se de o-ringe pa | T :
filterdrampandens rar efter for | /

revner eller brud, og udskift efter N 9 v :

behov.

3 Udskiftning af o-ringene
Brug en lille skruetraskker med
fladt blad, lirk den up under
o-ringen, som trakkes af for
enden af raret. Rul den nye o-
ringind i kaarven pararet. Inden
filterdraanpanden skubbes pa
plads igen, skal o-ringene pa
filterrgret smeres med kold olie.

FMO08-003-A - Danish ©McDonald’s Corporation - Handbog i planmaessig vedligeholdelse - Revideret december 2010 Sidelafl
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Dybtgaende karrengaringsprocedure

Hvorfor

Pékraevet tid

Tidspunkt om dagen  Efter lukketid, hvis det ikke er en 24
timers restaurant

Fare-ikoner

Hvert Kvartal FR 05 Q02

Beregnet til at gare karret grundigt rent ved at fjerne karameliseret olie fra karret

1time
15 minutter til forberedelse & faardiggerelse pr. kar

Vedr. 24 timers restauranter: Jobbet kan udferes et kar
ad gangen. Det er muligt at betjene kunderne med de
andre kar.

Kemikalier A Elektricitet & Varme vasker/damp A Varm olie A Varme overflader

A Manuel handtering A Bevagelige dele A Skarpe genstande/overflader A Hala golv

Tools and supplies

Handsker, filtrering Ansigtsvaern Forkleede,
varmebestandigt
Papirh&ndklzeder KAY® QSR McCleaner
rengegringsmiddel til
frituregryder

Plasticspand

Ecolab smal barste til Ecolab pudeholder & KAY® QSR
hej temperatur pude til hgj Affedtelsesmiddel
temperatur

Procedure

1  ifer dig beskyttelsestgj
Brug udelukkende McDonalds
godkendte sikkerhedsudstyr, heri
indbefattet forklaade, ansigtsvaan og
handsker.

A Varm olie

Hed olie eller vand kan for &rsage
alvorlige forbreendinger.

2 Leglag pa karrene
Lagy |1&g pakar, der stér ved siden af
hinanden, for at undga ved et uheld
at forurene olien med oplasning til
dybtgdende rengering af
frituregryden.

0 Tip

Lad vaae at tilberede produkt i et
tilstedende kar, nér den dybtgéende
rengeringsproces er i gang, for at
undga at forurene olien og
produktet.

FMO08-004-B - Danish

3 Indlees moden Dybtgaende rengaring

4 Indles kode

©McDonald’s Corporation - Handbog i planmaessig vedligeholdelse - Revideret december 2010

Tryk paog hold knapperne TEMP
og INFO inde, indtil LEVEL - 1
(NIVEAU - 1) vises p&displayet,
fulgt af ENTER CODE (INDLAS
KODE).

Indlass kode 1, 2, 3, 4 vha.
taltasterne.
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Dybtgaende karrengaring (fortsat)

5 Rul ned til Deep Clean (Dybtgéende

rengering)

Tryk to gange pa knappen DOWN
(NED) og "DEEP CLEAN" ("DYB
RENG@RING") vises pa displayet.
Tryk p&knappen v, og displayet
viser “DEEP CLN?' ("DYB
RENG@RING?) sammen med “YES
NO” ("JA NEJ').

06  Bekreeft valg for:

Adskilte kar: Displayet viser
"LEFT RIGHT" ("VENSTRE
H@JIRE") Tryk p&knappen v for at
vadge det venstre kar, eler pa
knappen X for at vadge det hgjre
kar. S&viser displayet

“OIL RMVD” ("OLIE FJERNET")
sammen med “YESNO” ("JA NEJ")

Fulde kar: Tryk p&knappen , og
displayet viser “OIL RMVD”
("OLIE FJERNET") sammen med
“YESNO” ("JA NEJ").

7 Bekraeft oliebortskaffelse:
Tomt kar: Tryk paknap v s3
springer styresystemet ned til
“Forbered filterpande”, punkt nr. 10.

Oliefyldt kar: Tryk paknap X s3
viser displayet “|S DISPOSAL
UNIT IN PLACE?' “ER
AFFALDSPENDULET PA
PLADS?'sammen med “YES NO"
("JA NEJ' (for JIB systemer), eller
displayet viser “CHK PAN" (“TJEK
PANDE?") (for bulk oliesystemer).

8 Oliebortskaffelse
Tryk paknap X si viser displayet
“INSERT
DISPOSAL UNIT” ("ISAET
AFFALDSPENDUL) (JIB
systemer). Sa snart
panden/affaldspendulet er pa plads,
tryk p&knap V for JA, sdviser
displayet “DRAINING”
("DRANER"), og olien Igber ud af
karret. Pa enheder med bulk
oliesystemer kan der nu trykkes pa
knappen DISPOSE (BORTSKAF)
pa bulkolie afbryderen for at temme
afl gbspanden.

FMO08-004-B - Danish

g Tomt kar
Nu viser displayet “VAT EMTY”
("KAR TOMT?") sammen med
“YESNO” ("JA NEJ'). Tryk pa
knap v nér parat, s viser displayet
“SOLUTION ADDED”
("OPL@SNING TILSAT") sammen
med “YESNO” ("JA NEJ"). Undlad
at trykke p& nogen knap, gatil naste
punkt.

10a Forbered filterpanden
Tom filterdrampanden for de
indvendige filtreringskomponenter,
og bring komponenterne over til en
vask for rengering. Returner den
tomme filterdrampande og | aget til
frituregryden.

10b  Forbered oplasningen:

Til rengering af fuldekar: Hadd
2/3 af en gallonflaske (3,8 liter)
ufortyndet McD Heavy-Duty
affedtningsmiddel i det tomme kar,
og fyld det op med hedt vand til ca.
2,5 cm over fyldlinjen for olie.

Til rengering af adskilte kar:
Hadd 1/3 af en gallonflaske (3,8
liter) ufortyndet McD Heavy-Duty
affedtningsmiddel i det tomme kar,
og fyld det op med hedt vand til ca
2,5 cm over fyldlinjen for olie.

10¢c Tilseet renggringsoplasning
Displayet viser stadig “SOLUTION
ADDED? ("OPL@SNING
TILSAT") og “YESNO” ("JA
NEJ"). Serg for, at karret er fyldt op
til 25 mm (1 tomme) over gverste
fyldningslinie. Tryk derefter p& knap
\ s viser displayet “START
CLEAN" “YESNO" (“BEGYND
RENG” “JA NEJ')

0 Tip

Tilszet vand efter behov under
renggringsprocessen for at holde
oplagsningen 2,5 cm over den
gverste fyldlinje.

©McDonald’s Corporation - Handbog i planmaessig vedligeholdelse - Revideret december 2010
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Dybtgaende karrengaring (fortsat)

11

12

13

Renggring

Tryk p&knappen v ,s&viser
displayet “CLEANING”
("RENG@RING") sammen med
nedtadlingstidtageren. Varmen
regulerestil 91 °C (195 °F ) for dette
trini éntime.

0 Tip

Tryk paknappen X for at standse
rengeringscyklen.

Felg McDonald's fremgangsmade
for at rengere kar, og ved slutningen
af entime viser displayet “CLN
DONE" ("RENG FARDIG") og
bipper. Dernaest viser displayet
“REMOVE SOLUTION FROM
VAT” (“FJERN OPL@SNING FRA
KAR").

Bortskaffelse af oplasningen

Brug en 2 liters kande, fjern
oplasningen frakarret ved at hadde
den i en plastikspand til
bortskaffelse. Overskydende
oplasning kan dramesi draapanden
til bortskaffelse. Saviser displayet
“VAT EMTY” ("TOMT KAR")
sammen med “YESNO” ("JA
NEJ").

Varme vasker/damp
Varm oplgsning kan for arsage
alvorligeforbreendinger, ifer dig
handsker og veern.

Gar karret rent

Sasnart karret er tomt, tryk pa
knappen v , s&viser displayet
“SCRUB VAT COMPLETE”
("SKRUBNING AFKAR
FARDIG") “YESNO” ("JA NEJ'.

Brug den smalle barste til hgj
temperatur til at rengare
varmeelementer, og brug
pudeholderen og puden til
hgj temperatur til at rengere
karretsindvendige vasgge,
hjarner og gverste del.

0 Tip
Brug lgfteveerktgijet til at lafte

elementet med hangslet ud af karret
efter behov.

FMO08-004-B - Danish

13

14

15

16

17

(fortsat)

Udstyrsalarm

Lad vagre at skrabe de elektriske
frituregrydeelementer, eller at bruge
skurepude pa elementerne, ellersvil
paneringen haange i og braande pa.

Lad vaere at bruge staluld, stalberste,
kitspartel, andre slibemidler til
rengering, eller rengarings-
Isteriliseringsmidler, der indeholder
klor, brom, jod eller kemikalier med
salmiak, da disse vil nedbryde det
rustfrie stalmateriale og forkorte
enhedens holdbarhed.

Skyl karret 3 gange

Sasnart karret er rent, tryk paknap
 sAviser displayet “RINSE VAT”
(“SKYL KAR"), og afl gbet &bnes.
Hadd rent vand i karret for at skylle
det, og lad vandet |gbe ud i
aflgbspanden. Skyl 3 eller 4 gange.
Undlad at fylde afl gbspanden for
meget. Displayet viser “RINSE
COMPLETE” “YESNO" (“SKYL
FARDIGT” “JA NEJ')

Tam olielinierne

Tryk p&knap v s&viser displayet
“CLEAR SOLUTION FROM OIL
LINES’ V= PUMP” “X=DONE"
(“TOM OPL@SNING FRA
OLIELINIERNE” ¥ = PUMPE”
“X=F/ERDIG"). Tryk p&og hold
knap v nedei nogle f& sekunder for
at aflufte linierne.

Tam filteraflgbspanden

Fjern panden og tem den; brug en 2
liters (1/2 gallon) kande. Hadd
vaesken i en spand til bortskaffelse.
Skyl panden med vand, og ter den
af.

Tor karret

Tryk paknap X efter olielinierne er
temt, s viser displayet “VAT DRY”
“YESNO" (“KART@RT” “JA
NEJ’). Ter karret med et
papirhandklaade, og tryk pé knap .
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