FRYTOWNICE FR 05
Henny Penny Corp.

Frytownica o matej objetosci oleju - elektryczna
LVE-202; LVE-203; LVE-204
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Odsytacze (opcjonalne)

Konserwacja wykonywana Model LVE-203
codziennie

FRO05D01 Konserwacjafiltra

Konserwacja wykonywana raz w

tygodniu

FR 05wW01 Czyszczenie
powierzchni za
frytownicg

Konserwacja wykonywana raz na

kwartat

FR05Q01  Sprawdzanie
pierscieni O-ring

w systemie filtrow A\ . —

FR05Q02 Gtebokie
czyszczenie
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A. Miska odptywowa filtra, B. Pojemnik JIB (Jug-in-Box)

/\ Zagrozenia
Ikony te ostrzegaja przed mozliwym ryzykiem obrazen ciata.

Alarmy dotyczace sprzetu
Ikony te znajdujg Sie przy tekscie informujacym, jak uniknaé¢ uszkodzenia
urzadzenia podczas wykonywania procedury.

@ Wskazowki
Ikony te znajduja sie przy pomocnych wskazowkach, dotyczacych
wykonywania procedury.
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Konserwacja filtra Codziennie FR 05 D01

Cel Czyszczenie kadzi w celu usuniecia okruchow i doktadna filtracja oleju w celu przedtuzenia jego
przydatnosci do uzycia
Wymagany czas 5 minut na przygotowanie 10 minut nawyczyszczenie kazdej kadzi
Pora dnia W okresie matego natezenia ruchu.
i Substancje Gorace
Ll‘a‘;r:\éi":lli‘:zujqce chemizzno A Elektrycznosé & Gorgce plyny/para Goracy olej powierzchnie

Obstuga reczna Ruchome czesci A Ostre elementy/powierzchnie A Sliskie podtogi

Narzedzia i materiaty

Rekawice, filtrowanie Ostona na twarz Fartuch, Uchwyt do zmywaka Zestaw McFiltering Kit Skrobak do mycia Srodek do
termoodporny i zmywak Ecolab Hi- dla wbudowanego trudno dostepnych czyszczenia
Temp systemu filtracyjnego, miejsc Ecolab Hi- frytownicy KAY®
prébka Temp QSR
Procedura
1 Zatéz ochronny sprzet 4  Nacisnij przycisk DOWN
Uzywaj tylko sprzgtu Nacisnij przycisk DOWN; na
zatwierdzonego przez wyswietlaczu pojawi sie
McDonald's, w tym fartucha, 2.MAINT FILTER?
ostony natwarz i rekawic. (KONSERW. FILTRA?)
Goracy olej

Goracy olef moze spowodowa
ciezkie oparzenia

5  Nacisnij przycisk v

2  Sprawdz miske odptywowa Nacisnij przycisk V, na
Sprawdz, czy miska odptywowai wyswietlaczu pojawiasic MAN
pokrywamiski sa wlasciwie FILTER (KONSERWACJA
umieszczone i zablokowane FILTRA) oraz YESNO (TAK
blokada (z prawe), a przewod NIE). Nacisnij przycisk ¥ dia
II Itra_ szczelnie podtaczony (z YES, C,"e_l' zacznie Wypl.ywaé‘ a

ewej). nawyswietlaczu pojawi sic

0 Wskazéwka DRAINING (ODPLYW). W
Jesli miska odptywowa filtralub przypadku nacisniecia X (wybor
j& pokrywa nie sa prawidtowo NO), system powrdci do
zamontowane, nawyswietlaczu normalne pracy.

pojawiasi¢ CHK PAN
(SPRAWDZ KADZ).

cd. »

3 Nacisnij i przytrzymaj przycisk
FILTER
Aby uzyska¢ optymalny wynik
filtracji upewnij si¢, ze olg jest
goracy, a nastepnie nacisnij i
przytrzymaj przycisk FILTER, az
na wyswietlaczu pojawi si¢
1LAUTOFILTER
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Konserwacja filtra (c.d.)

6 Podnie$ elementy grzewcze
Po usunigciu oleju zdejmij
wieszak nakosz i za pomoca
narzedzia do podnoszenia unies z
kadzi elementy na zawiasach.

A Gorgace powierzchnie

Aby nie dopusci¢ do poparzen,
podczas unoszenia el ementow
uzywaj ochronnych rekawic lub
szmatki.

Alarm dot. sprzetu

Uwazaj, aby nie uszkodzi¢
wskaznika gérnej granicy,
znajdujacego si¢ w srodkowym
segmencie elementéw.

7 Wyszoruj wnetrze kadzi
Do wyszorowania $cianek,
narozy i dnawewngtrznej
powierzchni kadzi uzyj uchwytu
do zmywakai zmywaka Hi-
Temp wraz z niewielka iloscia
srodka do czyszczenia frytownic
KAY QSR. Zapomocy skrobaka
Hi-Temp usun zanieczyszczenia
Z Wezownic, narozy kadzi i
innych trudno dostepnych migjsc.

Alarm dot. sprzetu

Uwazaj, aby nie uszkodzié¢
czujnikéw i NIE szoruyj
elementdéw, poniewaz spowoduje
to przywieraniei spalanie sie
panierki.

8 Szorowanie zakoriczone
Po wyczyszczeniu kadzi na
ekranie pojawi sie , SCRUB
VAT COMPLETE?
(,SZOROWANIE KADZI
ZAKONCZONE?"). Nacisnij
przycisk V' w przypadku
wyboru YES. Nawyswietlaczu
pojawi sie WASH VAT? (MYC
KADZ?) oraz YESNO (TAK
NIE).

9 Mycie
Obniz elementy i nacisnij
przycisk \ dla YES; na
wyswietlaczu pojawi WASHING
(MYCIE). Nastgpi cyrkulacja
olgju przez kadz.
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Ponowne mycie

Po zakonczeniu cyklu na
wyswietlaczu pojawi si¢ WASH
AGAIN? (PONOWNE MY CIE?)
oraz YESNO. Gdy kadz niejest
czysta, nacisnij ¥ dla YESi
nastapi powtorzenie punktu 9.

Ptukanie

Jezeli kadz jest czysta, nacisnij X
dlaNO; nawyswietlaczu pojawi
si¢ RINSING (PLUKANIE).
Nastapi pompowanie oleju do
kadzi i jg wyptukanie.

Ponowne ptukanie

Po zakonczeniu na wyswietlaczu
ukaze si¢ RINSE AGAIN?
(PONOWNE PLUKANIE?),
oraz YESNO. Jezeli kadz nie
jest czysta, nacisnij v dla YESi
nastapi powtorzenie punktu 11.

Polerowanie

Jesli kadz jest czysta, nacisnij X
dlaNO, nawyswietlaczu pojawi
si¢ POLISH (POLEROWANIE)
oraz YES (TAK) Nacisnij
przycisk V jesli wybierasz YES,
olg krazy wtedy w systemie
filtru przez 5 minut.

Napetnianie kadzi

Po zakonczeniu cyklu
polerowania,. nawyswietlaczu
pojawi si¢ FILL VAT
(NAPEENIJKADZ) wraz z YES
(TAK). Jesli wybierasz YES,
nacisnij przycisk ¥ Na
wyswietlaczu pojawi Sig
+FILLING” (,NAPELNIANIE")
i kadZ wypetni si¢ olegjem.

Powr6t do trybu normalnej pracy
Po napetnieniu kadzi na
wyswietlaczu pojawi sie IS POT
FILLED? (CZY POJEMNIK
JEST NAPELNIONY?) wraz z
YESNO. Nacinij przycisk v
dlaYESi frytownica powrdci do

trybu normalnej pracy. cd.»
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Konserwacja filtra (c.d.)

16 Wiaczenie przetacznika zasilania
Upewnij si¢, ze gtéwny
przetacznik zasilania znajduje sie
w pozycji ON (WL).

o Wskazdwka

Jezeli wktadkafiltracyjnanie
zostata zmieniona, pojawi Sie
przypomnienie,, CHANGE
PAD” (ZMIEN WKEADKE).
Nacisnij przycisk nr 1, aby
skasowa¢ komunikat; bedzie on
jednak pojawiat si¢ co 4 minuty,
dopoki wktadka nie zostanie
zZmieniona.

17 Wyciagana miska odptywowa
filtru
Otworz drzwiczki, naci$nij
blokade miski odptywowej i
wyciggnij zespot miski
odptywowsj filtru, korzystajac
przy tym z uchwytu namisce
odptywowsy.

Gorace powierzchnie
Miska moze by¢ gorgca! Aby
nie dopusci¢ do popar zen,
uzywaj ochronnegj szmatki lub
rekawicy.

18  Zdejmij pokrywe miski
odptywowej filtra
Zdegjmij z miski pokrywe.

19  Wyjmij kosz na okruchy
Zdejmij z miski odptywowej
kosz na okruchy. Usun z kosza
olgj i okruchy. Wyczys¢ kosz
mydtem i woda. Doktadnie
sptucz goraca woda.

20 Zdejmij z wkiadki filtracyjnej
pierscien ustalajacy
Zdejmij z wktadki filtracyjnej
pierscien ustalgjacy i umyj go
doktadnie mydtem i woda.
Doktadnie wyptucz goraca woda.
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Usun z miski wktadke filtracyjng
Wyciagnij z kadzi wktadke
filtracyjna i wyrzué ja.

Wyjmij dolny ekran

Wyjmij z miski dolny ekran i
wyczys¢ go doktadnie mydiem i
wodg. Wyptucz doktadnie
goraca wodg.

Wyczys$¢ miske odpltywowa filtra
Usun z miski odptywowej olgj i
okruchy.

Z16z ponownie zestaw

Z16z zespOt, stosujac odwrotng
kolejnos¢, umieszczajgc najpierw
dolny ekran w misce
odptywowej, nastepnie wktadke
filtracyjna, pierscien ustalajacy i
tapacz okruchéw.

o Wskazéwka

Przed umieszczeniem wktadki
filtracyjnej w misce odptywowej
upewnij sie, ze miska, dolny
ekran i pierscien ustalgjacy sg
doktadnie osuszone; w
przeciwnym razie woda rozpusci
wktadke filtrujaca.
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CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZA
FRYTOWNICA

Co tydzien

Cel Aby zapobiec gromadzeniu si¢ ttuszczu i spetni¢ wymogi McDonald’ s dotyczace czystosci
Wymagany czas 5 minut na przygotowanie 45 nawykonanie
Pora dnia Koniec dniaroboczego Restauracje otwarte przez 24 godziny: noca lub
wczesnie rano, gdy natgzenie ruchu jest niewielkie
j S bst G
IZI;(;:%ZVSIII(: 2uace C#G;Iir;::‘ga A Elektrycznos¢ & Gorace ptyny/para & Goracy olej p:\:qi:fzchnie

A Obstuga reczna A Ostre elementy/powierzchnie A Sliskie podtogi

FR 05 W01

Narzedzia i materiaty

g

Nylonowa szczotka Butelka do sprayu reczniki

Szpachla Szczotka HI-lo Deck

Procedura

1  Wylacznik zasilania
Sprawdz, czy gtéwny wytacznik
zasilaniajest w pozycji OFF.

2 Wyjmowanie wychwytywacza
tluszczu
Wyjmij korytko nattuszcz i
pojemnik w okapie, ich zawartos¢
przelgl do wozka na zuzyty olej

3 Odblokowanie kélek
Zwolnij blokady koétek frytownicy.

4  Przykrywanie kadzi
Umies¢ pokrywy nawszystkich
kadziach

A Goracy olej

FMO08-032-A - Polish

Wytaczanie frytownicy spod okapu
Ostroznie wytocz frytownice spod
okapu natyle, aby uzyska¢ dostep
do przestrzeni zafrytownics.

A Goracy olej

Uwaga: Przy poruszaniu
frytownica moze dochodzi¢ do
rozchlapywania goracego olgju do
smazenia.

Odtaczanie przewodoéw zasilania
frytownicy

Odtacz przewody zasilania,
ciggnac zawtyk, nie zasam
przewod.

Wyjmowanie filtrow

Wyjmij filtry olgju i umies¢ jew
tylnym zlewie, aby namoczy¢ w
uniwersalnym koncentracie
McDonad's (A.P.C—HCS)

Czyszczenie okapu
Uzyj szpachelki do usuniecia
ttuszczu z okapu i zza frytownicy

c.d. »
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Czyszczenie za frytownicg (c.d.)

10

11

12

13

14

Kolejnos¢ czyszczenia

Oczys¢ przestrzen zafrytownica,
postepujac w nastepujacej
kolejnosci:

A. Dostepne czesci przewodu
spalinowego

B. Tyt okapu

C. Boki okapu

D. Wngkafiltru olgju

E. Blachawokot frytownicy

Zachowywanie ostroznosci wokot

zlacza tatwotopliwego

Zachowuj ostroznos¢ przy
czyszczeniu powierzchni w poblizu
Ztacza tatwotopliwego. Jego
przerwanie spowoduje wigczenie
systemu przeciwpozarowego

Szorowanie

Oczy$¢ powierzchnig za
frytownica, w tym podtoge,
uzywajac do tego celu nylonowej
szczotki i goracego koncentratu
McD A.P.C. (HCS).

Wycieranie do sucha recznikiem
Wyciergj wszystkie powierzchnie
recznikiem, dopdki nie beda czyste
i suche. Zwrdé¢ si¢ do kierownika o
przeprowadzenie inspekcji

Mycie kotek

Oczys¢ kotka, uzywajac do tego
celu nylonowe szczotki i goracego
koncentratu McD A.P.C. (HCS).

Czyszczenie powierzchni wokot
frytownicy

Oczys¢ powierzchnie wokot
frytownicy, uzywajac do tego celu
mopai koncentratu McD A.P.C.
(HCY)

FM08-032-A - Polish
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Montaz frytownicy

Przeprowadz w odwrotnej
kolegjnosci czynnosci opisane w
krokach 1-7 w celu potaczenia
frytownicy z okapem i wiozenia
filtrow ttuszczu. Zdejmij pokrywy
kadzi.

& Gorgcy olej

Uwaga: Przy poruszaniu
frytownica moze dochodzi¢ do
rozchlapywania goracego oleju do
smazenia

Czyszczenie miski odptywowe;j flitra
Usun olgj i okruchy z miski
odptywowej. Wyczysé miske
roztworem mydtai wody, a
nastgpnie doktadnie wyptucz
goraca wods.
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Sprawdzenie okragtych pierscieni miski

odptywowej

Aby zapobiec wyciekowi oleju z przewodu

Cel
Wymagany czas

wymiang
Pora dnia

filtruje
lkony wskazujace
zagrozenie

5 minut na sprawdzenie i — jesli trzeba -

Zakazdym razem, gdy frytownicanie

Goracy olej A Gorgce powierzchnie Ruchome czesci & Sliskie podtogi

Kwartalnie FR 05 Q01

Narzedzia i materialy

Whkretak ptaski

Procedura

1

Wyciagana miska odplywowa
filtra

Otwoérz drzwiczki, nacisnij
blokade miski odptywowsj i
wyciagnij zesp6t miski
odptywowsj filtru,
korzystajac przy tym z
uchwytu namisce
odptywowsy.

Gorgce powierzchnie
Miska moze by¢ goracal Aby
unikna¢ poparzen, uzyj
rekawic lub ochronngj
szmatki.

Sprawdz okragte pierscienie
Na przewodzie miski
odptywowej filtra sprawdz
wzrokowo 3 okragte
pierscienie pod katem peknieé
i uszkodzen. Jesli to
konieczne, wymien je.

Wymiana pier$cieni

Matym, ptaskim srubokretem
podwaz pierscien i zdejmij go
z przewodu. W karb
przewodu wprowadz nowy
pierscien. Przed wiozeniem
miski odptywowej filtrana
migjsce, nasmaruj pierscienie
zimnym olejem.

FMO08-033-A - Polish
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Procedura gtebokiego czyszczenia kadzi Kwartalnie FR 05 Q02

Cel Doktadne wyczyszczenie kadzi poprzez usuniecie skarmelizowanego oleju

Wymagany czas 1 godzina
15 minut przygotowanie i wykonanie procedury dla
jednej kadzi

Pora dnia Jesli restauracjanie jest otwarta przez Restauracje 24-godzinne: Procedur¢ mozna wykona¢

24 godziny, po zamknigciu. kolgino dlakazde) kadzi. Bedzie moznawdwczas
obstugiwa¢ klientow korzystajac z pozostatych kadzi.
- Substancj @
IZI;(;I:CV);TII?:ZUHW c#er%i?:gﬁga A Elektrycznosé @ Gorgce ptyny/para Goracy olej p:';r :fzchnie

Obstuga reczna

Ruchome czesci

A Sliskie podtogi

A Ostre elementy/powierzchnie

Narzedzia i materiaty

Rekawice, filtrowanie Ostona na twarz Fartuch, Plastikowy kubet Skrobak do mycia Uchwyt do zmywaka KAY® QSR Srodek
termoodporny trudno dostepnych i zmywak Ecolab Hi- odttuszczajacy
miejsc Ecolab Hi- Temp
Temp
Y
Papierowe reczniki Srodek do
czyszczenia
frytownicy KAY®
QSR
Procedura
1  Zal6z ochronng odziez 3 Wprowadz tryb giebokiego
Uzywaj tylko zatwierdzonego czyszczenia ] o
przez firmg¢ McDonald' s sprzetu Nacisnij i przytrzy may przyciski
ochronnego, takiego jak fartuch, TEMPI INFO, az wyswietli sig
ostonatwarzy i rekawice. LEVEL -2(POZIOM -2),a
nastgpnie ENTER CODE
Goracy olej (WPROWADZ KOD).
Rozgrzany olej lub woda moze
spowodowa¢ powazne oparzenia.
2 Przykrywanie kadzi ]
Zakryj sasiednie kadzie, aby 4 Wprowad_z kod _
unikna¢ przypadkowego Korzystgjac z klawiszy

zanieczyszczenia oleju roztworem
do gtebokiego czyszczenia

o Wskazéwka

W trakcie procesu gtebokiego
czyszczenia nie smaz produktéw w
sasiednich kadziach, aby nie
dopusci¢ do zanieczyszczeniaoleju
lub produktu.

FMO08-034-B - Polish
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Giebokie czyszczenie kadzi (c.d.)

Przewin do glebokiego czyszczenia
Nacisnij dwukrotnie przycisk
DOWN; nawyswietlaczu pojawi
si¢ ,DEEP CLEAN”
(,GLEBOKIE CZYSZCZENIE").
Nacisnij przycisk ¥, ana
wyswietlaczu pokaze si¢ ,, DEEP
CLN? (,GLEBOKIE
CzYSszCz?') oraz ,YESNO".

Potwierdz wybér dla:

Kadzi dzielonych: na
wyswietlaczu pojawiasie ,LEWO
PRAWO". Nacisnij przycisk v, aby
wybraé lewa kadz lub X, aby
wybra¢ prawa kadz. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,, OIL
RMVD” (,OLEJUSUNIETY")
oraz ,YESNO" (,TAK NIE").

Kadzie pelne: nacisnij przycisk

v nawyswietlaczu pojawi sie , OIL
RMVD” (,OLEJUSUNIETY")
oraz ,YESNO" (,TAK NIE").

Potwierdzanie oprdzniania z oleju

Opr6znij kadz Naci$nij przycisk
v system przejdzie wtedy do etapu
#10 “Przygotowanie miski filtra”
#10.

Kadz napetniona olejem Nacisnij
przycisk X, nawyswietlaczu
pojawi si¢ wtedy “1S DISPOSAL
UNIT IN PLACE?" (,CZY JEST
ZAMONTOWANY ZESPOL
USUWANIA OLEJU”) oraz
,YESNO" (,TAK NIE”) (systemy
JIB) lub CHK PAN (SPRAWDZ
MISKE) (duze systemy “bulk”)

Usuwanie oleju

Nacisnij przycisk X. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,INSERT
DISPOSAL UNIT"

(,WEOZ ZESPOL USUWANIA
OLEJU") (systemy JIB) Po
wilozeniu zespotu usuwania oleju
nacisnij przycisk \ dla YES; na
wyswietlaczu pojawi Si¢
,DISPOSING” (,USUWANIE") i
olg zostanie usuniety z kadzi. W
przypadku urzadzen o duzych
zbiornikach oleju, moznateraz
nacisna¢ przycisk DISPOSE
(USUN) w przetaczniku oleju
luzem w celu opréznienia miski
olgjowsj.

FMO08-034-B - Polish
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Oproéznij kadz

Nawyswietlaczu pojawi si¢ , VAT
EMTY” (,KADZ PUSTA") oraz
,YESNO". Nacisnij przycisk \;
wyswietlacz pokaze “CLN VAT
COMPLETE” (,CZYSZCZENIE
KADZI ZAKONCZONE") oraz
,YESNO". Nacisnij przycisk v,
nastapi zamknigcie zaworu
spustowego.

Przygotowanie miski odptywowe;j
filtru

Wyjmij z miski odptywowej filtra
elementy filtrowania
wewnetrznego i wiéz je do zlewu
w celu wyczyszczenia. W16z z
powrotem pusta miske odptywowsa
filtrai pokrywe.

Przygotowanie roztworu:

W przypadku czyszczenia kadzi
petnych:

wlgj 2/3 galonowsj (3,8 1) butelki
srodka odttuszczajacego petnej
mocy McD Heavy-Duty do pustej
kadzi i dolej gorace] wody do
poziomu okoto 1'* (25 mm)
powyzej przewoddw napetniania
olejem.

W przypadku czyszczenia kadzi
dzielonych:

wle 1/3 galonowsj (3,8 1) butelki
srodka odttuszczajacego petnej
mocy McD Heavy-Duty do pustej
kadzi i dolej gorace] wody do
poziomu okoto 1’ (25 mm)
powyzej przewoddw napetniania
olgjem.

Dodawanie roztworu czyszczacego
Nawyswietlaczu nadal jest
wyswietlone,, SOLUTION
ADDED?’ (,ROZTWOR
DODANY?") oraz ,, YESNO”

» TAK NIE". Sprawdz czy kadz jest
napetniona do poziomu 2,5 cm
powyzej gornej linii. Nastepnie
nacisnij przycisk V; na
wyswietlaczu pojawi si¢ , START
CLEAN" (,ROZPOCZNIJ
CZYSZCZENIE") oraz ,YESNO"
,TAK NIE").

Wskazowka
Podczas procesu czyszczenia
dodawaj wode, aby poziom roztworu
znajdowat sie na wysokosci 25 mm
(1 cala) powyzej gornej linii.
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Giebokie czyszczenie kadzi (c.d.)

1

12
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Czyszczenie

Nacisnij przycisk V; na
wyswietlaczu pojawi si¢
,CLEANING”
(,CZYSZCZENIE") wraz z
czasomierzem odliczajacym czas.
Podczas tej operacji temperatura
stabilizuje si¢ i pozostaje przez
godzing na poziomie 91°C (195°F).

Wskazéwka
Nacisnij przycisk X, aby zatrzymac¢
cykl czyszczenia

Postepuj wedtug procedury
czyszczeniaMcDonald's; po
uptywie jednej godziny na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLN
DONE" (,CZYSZCZ
ZAKONCZONE”) i rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy. Na
wyswietlaczu pojawi Si¢ nastgpnie
»REMOVE SOLUTION FROM
VAT" (“USUN ROZTWOR Z
KADZI").

Usuwanie roztworu

Uzywajac dzbanka 0 pojemnosci 2
litrow (1/2 galona), usun roztwor z
kadzi, przelewajac go do
plastikowego kubta. Wszelkie
pozostatosci roztworu mozna
przela¢ do miski odptywowej w
celu usunigcia. Nawyswietlaczu
pojawi si¢ ,VAT EMTY” (,KADZ
PUSTA”) ,YESNO".

& Gorgce ptyny/para

Goracy roztwér moze
spowodowaé¢ powazne opar zenia.
Zaloz rekawicei odziez
ochronng.

Wyczysé kadz

Po oproéznieniu kadzi nacisnij
przycisk V; nawyswietlaczu
pojawi si¢ ,SCRUB VAT
COMPLETE" (, SZOROWANIE
ZAKONCZONE”) ,YESNO’. Za
pomoca skrobaka Hi-Temp
wyczys¢ elementy grzejne;
uzywajac uchwytu do zmywakai
zmywakawyczysé wewnetrzne
scianki kadzi, narozai
powierzchnie gorne.

0 Wskazowka

Do podnoszenia z kadzi elementu z
zawiasami uzywaj odpowiedniego
narzedzia.

FMO08-034-B - Polish
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(cd)

Alarm dot. sprzetu
Nie drap elementéw elektrycznej

frytownicy i nie uzywaj ostrej
scierki do ich czyszczenia,
poniewaz spowodowa/oby to
przywieraniei przypaanie si¢
panierki.

Nie uzywaj stalowej welny,
szczotki drucianej, szpachelki,
innych $ciernych $rodkow
czyszczacych lub §rodkow
czyszczacych/odkazaj acych
zawier ajacych chlor, brom, jod
lub amoniak, poniewaz takie
przyrzady lub substancje
powoduja pogor szenie stanu
powier zchni ze stali nierdzewnej
i skrocenie okresu uzytkowania

frytownicy.

Wyptlucz kadz trzy razy

Po wyczyszczeniu kadzi nacisnij
przycisk v; nawyswietlaczu
pojawi si¢ ,RINSE VAT”
(,WYPLUCZ KADZ") i otworzy
Si¢ spust. Wyptucz kadz czysta
wode. Zuzyta wode odprowadz do
miski odptywowsj. Ptucz 3 —
4razy. Nie przepetniaj miski
odptywowej. Nawyswietlaczu
pojawi si¢ , RINSE COMPLETE”
(,PLUKANIE ZAKONCZONE”
,YESNO" (,TAK NIE").

Czyszczenie przewoddéw olejowych
Nacisnij przycisk V; na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,CLEAR
SOLUTION FROM OIL LINES’
(,USUN ROZTWOR Z
PRZEWODOW OLEJOWY CH)
“N= PUMP" (,POMPA”)
,X=DONE" (, GOTOWE").
Nacisnij i przytrzymaj przez pare
sekund przycisk ¥ w celu
oczyszczenia przewodow

Oprodznianie miski odptywowej filtra
Wyjmij kadz i ja opréznij uzywajac
do tego celu dwulitrowego
dzbanka. W celu utylizacji ptynu,
wlej go do wiadra Wyptucz kadz
woda i wysusz.

Wysusz kadz

Po oczyszczeniu przewodéw
olglowych nacisnij przycisk X, na
wyswietlaczu pojawi si¢ , VAT
DRY” (,KADZ SUCHA”") ,YES
NO” (,TAK NIE"). . Wysusz kadz
papierowym rgcznikiem i nacisnij
przycisk V.
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