FRITEUZE

Henny Penny Corp.

Friteuza cu volum mic de ulel - electrica
LVE-202; LVE-203; LVE-204
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Referinte incrucisate (optionale)

Model LVE-203
Sarcini de intretinere zilnica
FRO5D01 TIntreginerefiltru

Sarcini de intretinere saptdmanala

FRO5WO01 Curatareain
spatele friteuzei

Sarcini de intretinere trimestriala

FR05Q01 Verificarea
inelelor O ale
sistemului de
filtrare
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FR05Q02 Curatarein
profunzime
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A. Baia de golire a filtrului, B. JIB (Cubitainer)

/\ Pericole
Aceste pictograme va pun Tn alerta asupra unui posibil risc de ranire a personaului.

Alerte echipament
Cautati aceasta pictograma pentru agasi informatii asupramodului de evitare
adeteriorarii echipamentului Tn timpul realizarii unei proceduri.

@ Sfaturi
Cautati aceasta pictograma pentru agasi sfaturi utile asupra modului de
realizare aunei proceduri.
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Zilnic FR 05 D01

Filtrare de intretinere

Motivul Curata cuvade firimituri si filtreaza bine uleiul pentru a prelungi durata de viata a acestuia

Timp necesar 5 minute pentru pregatire 10 minute pe cuva pentru finalizare

Oradinzi Tn timpul orelor cu volum scizut.

'd109) Auuad AuusH

Pictograme pentru
pericole

Produse chimice AElectricitate Aulei fierbinte

Manipulare manuala Piese aflate Tn migcare

Lichide fierbinti/abur fierbinte
Suprafete fierbinti
AObiecte/suprafete ascutite Apodele alunecoase

Unelte si furnituri

Manutsi, filtrare Masca pentru fata

Sort, rezistent la
temperatura

Elementul si suportul

elementului pentru
temperatura ridicata
Ecolab

Set de filtrare Mc
pentru sistemul de
filtrare incorporat,
esantion

Peria pentru detali  KAY® QSR Fryer
pentru temperatura Cleanser
ridicatd Ecolab

199]3 - 13]N 3P JIW WNJOA NI BZNa)li

Procedura
1 mbricati echipamentul de 4  Apasati butonul DOWN (JOS)
protectie Apisati butonul DOWN (JOS), =
Folositi Tntreg echipamentul de iar afisgjul aratd 2.MAINT 8
siguranta aprobat de !:| LTER? (2. FILTRARE DE
McDonald's, inclusiv sort, masci INTRETINERE?).
pentru faga si manusi.
UIei fierbinte
Uleiul fierbinte poate produce
arsuri grave 5  Apasati butonul ¥
Apasati butonul V, iar afisajul =
2 Verificati baia filtrului arati MAN FLTR (FILTRARE m
Asigurati-va ca baia de golire a MANUALA) alaturi de YESNO ~
filtrului si capacul baii sunt (DA NU). Apasati butonul v )
corect agezate pe pozifiecu pentru YES (DA), iar afisajul =
dispozitivul de blocare afiltrului arati DRAINING (GOLIRE). m
(dreapta) cuplat si conducta Apisaii X pentru NO (NU), iar ()
filtrului bine strans (stanga). comentzile revin la functionarea &
Sfat normala. =
Daci baia de golire afiltrului sau m
capacul baii nu sunt corect S
agezate pe pozitie, pe efisa apare &
CHK PAN (VERIF BAIE). )
continuare p N
3 Mentineti apasat butonul FILTER g
(FILTRU)
Asigurati-va ca uleiul este
fierbinte pentru a obtine rezultate
optime aefiltrarii si mentineti
apasat butonul FILTER
(FILTRU) péana cand pe afisaj
apare. 1 AUTO FILTER. (1 -
FILTRARE AUTOMATA) 2
(3}
=4
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Filtrare de intretinere (continuare)

6 Ridicarea elementelor
Dupa golirea uleiului, demontati
suportul cosului si folositi
unealtade ridicare pentru aridica
din cuva elementele prevazute cu
balama.

Suprafete fierbinti
Folositi manusa de protectie sau
o laveta pentru protectie la

ridicarea elementelor, In caz
contrar se pot produce arsuri.

Alerta echipament
Aveti grija si nu deteriorati becul
pentru limita superioara din
centrul elementelor.

7 Curatarea interiorului cuvei
Folositi suportul elementului
pentru temperatura ridicata si o
cantitate mica de Fryer Cleaner
KAY QSR pentru afreca peretii,
colturilesi parteainferioara a
interiorului cuvel. Folositi peria
pentru detalii pentru temperatura
ridicata pentru aindeparta
murdaria acumulata, precum si
resturile de la serpentine,
colturile cuvelor si alte zone greu
accesibile.

Alerta echipament
Aveti grija s nu deteriorati
sondele de sesizare si NU

curatati elementele, in caz contrar
crustasevalipi si sevaarde

8 Curatare completi
Dupa curatarea cuvei, iar afisgjul
arata SCRUB VAT
COMPLETE? (CURATARE
CUVA FINALIZATA?), apasati
butonul ¥ pentru YES (DA)
Afigajul arati WASH VAT?
(SPALARE CUVA?) dituri de
YESNO (DA NU).

9 Spalare
Coboréti elementele si apoi
apasati butonul v pentru YES
(DA), iar afisgjul arata
WASHING (SE SPALA). Uleiul
este circulat prin cuva.

FMO08-273-B - Romanian

10 Spalati din nou
Dupa finalizareaciclului de
spalare, afisgjul arata WASH
AGAIN? (SPALATI DIN
NOU?), alaturi de YES NO (DA
NU). Tn cazul Tn care cuvanu
este curati, apasati ¥ pentru YES
(DA) si serepeta pasul 9.

11 Clatire
Tn cazul In care cuva este curati,
apasati X pentru NO (NU) si pe
ecran apare RINSING (SE
CLATESTE). Uleiul este
pompat Tn cuva si o clateste.

12 Clitire din nou
Dupa finalizare, afisajul arata
RINSE AGAIN? (CLATITI DIN
NOU?), aturi de YES NO (DA
NU). Tn cazul in care cuvanu
este curati, apasati \ pentru YES
(DA) si serepeta pasul 11.

13 Lustruire
Tn cazul in care cuva este curati,
apasati X pentru NO (NU) si pe
ecran apare POLISH
(LUSTRUIRE), alaturi de YES
(DA). Apisati butonul ¥ pentru
YES (DA) si uleiul este circulat
prin sistemul defiltraretimp de 5
minute.

14 Umplere cuvi
Dupa finalizarea unui ciclu de
lustruire, pe afisaj apare FILL
VAT (UMPLERE CUVA),
alaturi de YES (DA). Apasati
butonul V pentru YES (DA), iar
afisgjul aratda FILLING (SE
UMPLE), iar cuvase umple cu
ulei.

©McDonald’s Corporation - Manual de ntretinere planificata - Revizuit august 2010

Pagina 2 din 3

*d109 Auuad AuusH

199]3 - 13]N 3P JIW WNJOA NI BZN3)LI

Bl

olujiz ¥02-3A1 :€02-3NT -202-3NT

104 SO ¥4



Filtrare de intretinere (continuare)

15 Revenire la functionarea normala
Dupa umplerea cuvel, afisajul
arata ISPOT FILLED?
(RECIPIENTUL ESTE PLIN?)
si YESNO (DA NU). Apisaii
butonul ¥ pentru YES (DA), iar
friteuzarevine lafunctionare
normala.

16 Comutatorul in pozitia pornit
Asigurati-va ca comutatorul
principal esten pozitia ON
(PORNIT).

Dastat | filtrant nu afost
schimpatr, pe arisgj apare un
memento ,, CHANGE PAD
(SCHIMBARE ELEMENT)".
Apisati butonul #1 pentru
anularea mesajului, dar acesta
reapare lafiecare 4 minute pana
la schimbarea elementul ui
filtrant.

17 Scoaterea biii de golire a filtrului
Deschideti usa, apasati opritorul
baii de golire si scoategi
ansamblul baii de golirea
filtrului, cu ajutorul manerului de
pe baiade golire.

Suprafete fierbinti
Aceasta baie poate fi fierbinte!
Folositi manusa de protectie sau
o laveta pentru protectie, in caz
contrar se pot produce arsuri
grave.

18 Scoaterea capacului baii de golire
a filtrului
Ridicati capacul baii de pe baia
degolire.

19 Demontarea cosului pentru
firimituri
Ridicati cosul pentru firimituri de
pe baiade golire. Stergeti uleiul
si firimiturile de pe cosul pentru
firimituri. Curatati cosul pentru
firimituri cu apa si sapun, apoi
clatiti bine cu apa fierbinte.

FMO08-273-B - Romanian

continuare p

20

21

22

23

24
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Demontarea inelului opritor al
elementului filtrant

Demontati inelui opritor a
elementului filtrant si curatati
bine cu apa si sapun. Clatiti bine
cu apa fierbinte.

Demontarea elementul filtrant de
la baie

Trageti elementul filtrant de la
baie si eliminati elementul

Demontarea sitei inferioare
Trageti Sitainferioara delabaie
si curatati bine cu apa si sapun.
Clatiti bine cu apa fierbinte.

Curatarea baii de golire a filtrului
Stergeti uleiul si firimiturile de
pe baiade galire.

Reasamblare

Reasamblati in ordine inversa,
asezand mai intdl sitainferioara
Tn baiafiltrului, dupa care asezati
elementul filtrant, inelul opritor
si captatorul de firimituri.

Sfat
Asigurati-va ca baia de golire,
sitainferioara, captatorul de
firimituri sunt complet uscate
Tnainte de a aseza elementul
filtrant Tn baie, ntrucét apava
dizolva elementul filtrant.
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Verificarea inelelor O ale baii de Trimestrial FR 05 Q01

golire a filtrului

I
i iul sa a di @
Motivul Pentru ca uleiul sa nu se scurga din tub 3
<
Timp necesar 5 minute pentru examinare si Tnlocuire daca este necesar g
=}
- . ~ . . =
Ora din zi In orice moment in care friteuza nu filtreaza “(<j
Q
i =]
Plc?ograme pentru Aulei fierbinte Suprafete fierbinti Piese aflate in migcare APodele alunecoase
pericole -
Unelte si furnituri
-
=.
@
[
N
Qdc
2
Surubelnita cu cap plat =
=X
[
3
3.
(o]
5 o
Procedura 155}
c
@,

1 Scoaterea biii de golire a filtrului
Deschideti usa, apasati opritorul
baii de golire si scoategi
ansamblul baii de golirea
filtrului, cu ajutorul manerului de
pe baia de golire.

Suprafete fierbinti
Aceasta baie poate fi fierbinte!
Folositi manusa de protectie sau
o laveta pentru protectie, Tn caz
contrar se pot produce arsuri
grave.

2 \Verificarea inelelor O
Verificati vizual inelele O de pe
tubul baii de golire afiltrului,
pentru a constata existenta
oricaror fisuri sau rupturi si
Tnlocuiti daca este necesar.

¥02-3A1 -€02-3A1 -202-ONT % AT

3 inlocuirea inelelor O

_|
Folositi o surubelnita mica, cu 5
cap plat, pe post de parghie @
pentru aridicainelul O si trageti &
capatul tubului. Rulati noul inel )
Oin caneluratubului.
-n
o)
(=3
(3]
I»]
=l
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Procedura de curatare in profunzime a cuvei Trimestrial FR 05 Q02

Motivul

Timp necesar

Oradin zi

Pictograme pentru

Dupa Tnchidere daca magazinul nu

functioneazi 24 de ore

pericole

Suprafete fierbinti

Curatarea minutioasi a cuvei prin eliminarea uleiului caramelizat din cuva

lora

15 minute pentru pregatire si finalizare per cuva

Pentru restaurantele cu functionare de 24 de ore: Sarcina poate
fi realizata cu cdte o cuva o data. Veti puteaservi clientii cu
cuvele ramase.

Produse chimice AElectricitate Lichide fierbinti/abur fierbinte &Ulei fierbinte

Manipulare manuala Piese aflate Tn migcare

AObiecte/suprafete ascutite APodele alunecoase

Unelte si furnituri

Manutsi, filtrare Masca pentru fata

Servetele din hartie  KAY® QSR Fryer
Cleanser

Sort, rezistent la
temperatura

Géleata din plastic Peria pentru detalii Elementul si suportul KAY® QSR
pentru temperatura elementului pentru Degresant
ridicatd Ecolab temperatura ridicata

Ecolab

Procedura

1

Imbracati echipamentul de
protectie

Folositi Tntreg echipamentul de
siguranta aprobat de
McDonald's, inclusiv sort,
masca pentru faga si manusi.

Ulei fierbinte
Uleiul sau apa fierbinte pot
produce arsuri grave.

Acoperirea cuvelor

Acoperiti cuvele alaturate
pentru a evita contaminarea
accidentala a uleiului cu solugie
de curatare profunda pentru
friteuza.

Sfat
Nu gatiti produse in cuva
aaturata atunci cand se
desfagoara procesul de curatare
n profunzime pentru evitarea
contaminarii uleiului si a
produsului.

FMO08-275-B - Romanian

3 Intrarea in modul de curatare
profunda
Mentine{i apasate butoanele
TEMP si INFO pana cand pe
afisg) apare LEVEL - 1
(NIVEL -1), urmat de ENTER
CODE (INTRODUCERE
COD).

4 Introducerea codului
Introducsgi codul 1, 2, 3, 4 cu
gjutorul tastaturii numerice.
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Curatarea in profunzime a cuvei (continuare)

5 Derulare la curétare in

profunzime

Apisati de doua ori butonul
DOWN (JOS), iar pe éfisaieva
apirea, DEEP CLEAN
(CURATARE IN
PROFUNZIME)“. Apasati
butonul V, iar afisajul arata
,DEEP CLN? (CURATARE
TN PROFUNZIME)* aaturi de
YESNO (DA NU).

Confirmarea alegerii pentru:

Cuvedespirtite: Afisgjul arata
.LEFT RGHT (STANGA
DREAPTA)*. Apasaii butonul v
pentru asdectacuvadin stanga
sau butonul X pentru cuvadin
dregpta. Afisgjul arata atunci
»,OIL RMVD (ULEI SCOS)“,
daturi de, YESNO (DA NU)

Cuve pline: Apasati butonul v,
iar afisajul arata ,OIL RMVD
(ULEI SCOS)", alaturi de
»YESNO (DA NU).“

Confirmarea scoaterii uleiului

Cuvi goala: Apasati butonul v,
iar comandafaceun satinjos
citre,, Prepare Filter Pan
(Pregatireabaii filtrului)“, etapa
step #10.

Cuvi plina cu ulel: Apasati
butonul X, iar afisgul arata ,, 1S
DISPOSAL UNIT IN PLACE?
(UNITATEA DE EVACUARE
ESTE PE POZITIE?)", daturi de
» YESNO (DA NU)* (pentru
sstemele JB) sau dfisgjul arata
»CHK PAN (VERIF BAIE)*
(pentru stemele cu ulel vrec).

Eliminarea uleiului

Apisati butonul X, iar afisgjul
arata ,, INSERT DISPOSAL
UNIT (INTRODUCETI
UNITATEA DE
EVACUARE)" (sisteme JIB).
Dupi asezarea pe pozitie a
baii/unitatii de eliminare,
apasati butonul v pentru YES
(DA), iar afisajul arata
»DRAINING (GOLIRE)", iar
uleiul se goleste din cuva.
Pentru unitatile cu sisteme de
ulei vrac se poate apasa acum
butonul DISPOSE
(ELIMINARE) de pe
comutatorul de ulei vrac pentru
agoli baiade galire.

FMO08-275-B - Romanian

10a

10b

10c

Cuva goala

Afisajul arata apoi , VAT
EMTY (CUVA GOALA)",
alaturi de,, YESNO (DA NU)“.
Apasati butonul v cand suntegi
gata, iar afisgjul arata
~SOLUTION ADDED
(SOLUTIE ADAUGATA)",
alaturi de,, YESNO (DA NU).“
Nu apasati niciun buton,
mergeti la pasul urmator.

Pregatirea baii de filtrare

Goliti baiade golire afiltrului a
componentelor interne de
filtrare si asezati componentele
ntr-o chiuveta pentru afi
curatate. Aduceti Thapoi la
friteuza baia de golire afiltrului
dupa golire si capacul.

Pregatirea solutiei:

Pentru curitarea cuvelor pline:
Turnati 2/3 dintr-un (1) galon
(3,8 L) de solutie concentrata de
Degresant pentru regim greu
McD Th cuvagodi si umpleti cu
apa fierbinte lagproximativ 1"
(25 mm) pesteliniile de umplere
auleiului.

Pentru cur atar ea cuvelor
despartite:

Turnati 1/3 dintr-un (1) galon
(3,8 L) de solutie concentrata de
Degresant pentru regim greu
McD Th cuvagoda si umpleti cu
apa fierbinte lagproximativ 1"
(25 mm) pesteliniile de umplere
auleiului.

Adaugarea solutiei de curatare
Afisgjul aratd n continuare
~SOLUTION ADDED?
(SOLUTIE ADAUGATA?)" si
»YESNO (DA NU).“
Asigurati-va de
umplereacuvei lalin. (25
mm) peste liniade umplere
superioara. Apoi apasati
butonul v , iar afisgjul arati
,START CLEAN (INCEPERE
CURATARE)" ,YESNO (DA
NU)“.

Sfat
Adaugati apa dupa necesitati in
timpul procesului de curatare
pentru a mentine solutia cu 1 in.
(25 mm) deaspura liniei de
umplere superioare.

©McDonald’s Corporation - Manual de ntretinere planificata - Revizuit august 2010
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Curatarea in profunzime a cuvei (continuare)

11

12

13

FMO08-275-B - Romanian

Curatare

Apiasati butonul v, afisajul
aratid ,, CLEANING (SE
CURATA)", aaturi deun
contor cu numarare inversa.
Caldura se regleaza la 195°F
(91°C) pentru acest pastimp de
0 0ra.

Sfat
Apasagl butonul X pentru
oprireaciclului de curatare.

Respectati procedura de
curatare a cuvelor McDonald's
si, dupa o ora, afisgjul arata
,CLN DONE (CURATARE
REALIZATA)" si produce un
bip. Afisgul arata apoi
~REMOVE SOLUTION
FROM VAT (SCOATERE
SOLUTIE DIN CUVA)“.

Eliminarea solutiei

Cu gutorul unei cani de 1/2 gal.
(2 litri), scoateti solutiadin cuva,
turnénd-o ntr-o galesta din
plastic pentru diminare. Orice
rest de solutie poate fi golit Th
baiade golire pentru afi eiminat.
Afisgul arata apoi , VAT EMTY
(CUVA GOALA)*, ,YESNO
(DA NU)".

Lichide fierbinti/abur fierbinte
Solutia fierbinte poate
produce arsuri grave, purtati
manusi si echipament de
protectie.

Curatarea cuvei

Dupa golirea cuvel, apasai
butonul V , iar afisagjul arata
»SCRUB VAT COMPLETE
(CURATARE CUVA
FINALIZATA)* ,YESNO
(DA NU)“. Folositi peria
pentru detalii pentru
temperatura ridicata pentru a
curata elementele de Tncilzire
si afolosi suportul elementului
pentru temperatura ridicata si
folositi suportul elementului
pentru temperatura ridicata
pentru a curatain interiorul
peretilor, colturi si partea
superioara.

Sfat

Folositi unealta de ridicare si
ridicati de pe cuva elementul
prevazut cu balama, dupa cum
este necesar.

13

14

15

16

17
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(Continuare)

Alerta echipament
Nu racéiti elementele friteuzei
electricesi nici nu folositi
buretele abraziv pe elemente, Tn
caz contrar crustase valipi si
sevaarde.

Nu folositi [ana de otel, peria
de sirma, spatule sau alte
ustensile de cur atar e abrazive
sau agenti de

cur atar e/sanitatie care contin
clor, brom, iod sau amoniac,
deoar ece acestea vor
deteriora materialul inox si
vor reduceduratadeviata a
unitagii.

Clatirea cuvei de 3 ori

Dupa ce cuva este curatata,
apasati butonul v, afisajul arata
,RINSE VAT (CLATIRE
CUVA) “si se deschide golirea.
Turnati apa curata tn cuva
pentru a o clati si lasati apasa
curga Tn baiade golire. Clatiti
de3saudori. Nu
supraumpleti baia de golire.
Afisgjul aratd ,, RINSE
COMPLETE (CLATIRE
FINALIZATA)* ,YESNO
(DA NU)*

Curatarea conductelor de ulei
Apasati butonul V; afisajul
arata ,, CLEAR SOLUTION
FROM OIL LINES
(CURATATI SOLUTIA DIN
CONDUCTELE DE ULEI)"
,N= PUMP (POMPA)
~X=DONE (REALIZAT)".
Mentineti apasat butonul v
céteva secunde pentru a purja
conductele.

Golirea baii de golire a filtrului
Scoateti baiasi goliti-o; cu
gjutorul unei cani de 1/2 gal.
(2 litri). Turnai lichid n
galeatd pentru eliminare.
Clatiti baiacu apa si uscati-o.

Uscare cuva

Dupa curatarea tuturor
conductelor de ulei, apasati
butonul X, iar afisajul arata
,VAT DRY (CUVA
USCATA)" ,YESNO (DA
NU)“ Uscati cuvacu o laveta
din hartie sia pasai butonul V.
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FR 05 W01

Curatarea partii din spate a friteuzei Saptamanal

Motivul Prevenirea acumularii de grasime si respectarea standardelor de curitenie ale McDonad's

Timp necesar 5 minute pentru pregatire 45 minute pentru finalizare

Pentru restaurantele cu functionare de 24 de ore: Noaptea
térziu sau dimineata devreme cand volumul este redus

Sférsitul zilei delucru

Produse chimice AElectricit_ate Lichide fierbinti/abur fierbinte Aulei fierbinte
Suprafe;e fierbinti AManipulare manuala AObiecte/suprafege ascutite

Oradin zi

Pictograme pentru
pericole

'd109) Auuad AuusH

APodele alunecoase

Unelte si furnituri

&

Perie din nylon Sticla pentru Prosoape Géleata mop Racletd Perie pentru podele
pulverizare cu doué fete
Procedura
1 Comutatorul in pozitia oprit 5 indepartati friteuza de hota
Asigurati-va ca comutatorul Tndepirtati cu atentie friteuza de
principal este in pozitia OFF hota
(OPRIT).
Aulei fierbinte
Atentie: Uleiul de gatit fierbinte
poate improsca la deplasarea
friteuzei.
2 Eliminarea separatorului de
grasime
grlg;-m?;irﬁgﬁ;umg tsriuturna;i 6 Deco'nectarlea cablurilor electrice
continutul in naveta pentru ale friteuzei _ _
diminare Deconectati cablurile electrice,
tragand de fisa, nu de fir.
3 Deblocarea rotilor
ng l oca] opritoarele de perofile 7 Demontarea filtrelor
friteuzel. Demontati filtrele de grasime i
duceti-le la chiuveta din spate
pentru ale Tnmuiain A.P.C.
McDonad's fierbinte. (HCS)
4  Acoperirea cuvelor friteuzei
Asezati capacele cuvelor petoate
cuvele.
8 Curatarea hotei
& | Folositi o racleta pentru a
Ulei fierbinte A\ Tndeparta cu grija grasimea de pe
\ hota si din spatele friteuzei.
R continuarep
L\
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Curatarea partii din spate a friteuzei (continuare)

10

11

12

13

14

Ordinea curatarii

Curatati zona din spatele friteuzel
Tn aceasta succesiune:

A. Partile accesibile ale cosul ui
B. Partea din spate a hotei

C. Partile laterale d e hotel

D. Deggjareafiltrului de graisime
E. Tabladin jurul friteuzei

Cu grija in jurul conexiunii fuzibile
Actionati cu atentie cand curatati
n jurul conexiunii fuzibile Daca
O rupeti, se va activa sistemul de
stingere aincendiilor.

Curatare prin frecare

Folositi o perie din nylon si
A.P.C. McD fierbinte (HCS)
pentru a curata zonele din spatele
friteuzei, inclusiv podeaua.

Uscarea cu prosopul

Stergeti toate suprafetele cu un

prosop, pana cand sunt curate si
uscate. Solicitati managerul si

inspecteze lucrarea.

Spalarea rotilor

Folositi o periedin nylon si
A.P.C. McD fierbinte (HCS)
pentru acuratarotile.

Curatarea suprafetei

Folositi un mop si A.P.C. McD
(HCS) pentru a curata suprafata
dinjurul friteuzei.

FMO08-277-A - Romanian

15

16

Readucerea pe poziie a friteuzei
Parcurgeti in ordine inversa
etapele 1 - 7 pentru areaduce
friteuzala hota si asezati laloc
filtrele de grasime. Tndepartati
capacele cuvei.

Aulei fierbinte

Atentie: Uleiul de gatit fierbinte
poate improsca la deplasarea
friteuzei.

Curatarea baii de golire a filtrului
Stergeti uleiul si firimiturile de
pe baiade golire. Curatati baia
de golire cu apa si sapun, apoi
clatiti bine cu apa fierbinte.
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