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M A NUA AL
DE OPERARE

FRITEUZA ELECTRICA DESCHISA CU
CUVA DESPARTITA $I CUVA PLINA

MODEL

GVE 071 / KVE 17x
GVE 072/ KVE 17x
GVE 073 / KVE 17x
GVE 074 /| KVE 17X

N\

INREGISTRATI GARANTIA ONLINE LA WWW.HENNYPENNY.COM

Cititi instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul


http://www.hennypenny.com/




Aceasta este versiunea originala a instructiunilor controlate de Henny Penny pentru Friteuza
electrica de uz general, cu volum mic de ulei (GVE/KVE) cu 1, 2, 3 si 4 cuve, modelele 71, 72, 73
si 74 (GVE 71, 72, 73 si 74). Acest manual este disponibil pe site-ul web public Henny Penny
website (www.hennypenny.com).

Cititi complet aceste instructiuni inainte de instalarea si operarea acestui aparat, pentru a va
asigura de conformitatea cu toate standardele necesare de instalare, operare si siguranta. Cititi si
respectati toate mesajele de siguranta pentru a evita deteriorarea aparatului si ranirea persoanelor.

+ Aceasta friteuza trebuie instalata si folosita intr-un mod care nu
intra in contact cu uleiul si care poate produce improscarea si
suprafierberea uleiului, precum si abur, conducénd la ranirea
persoanelor. Este exclusa umiditatea normala a produsului.

* Risc de arsura! Nu mutati friteuza sau baia de golire a friteuzei
céat timp acestea contin ulei fierbinte. Proiectarea uleiului
fierbinte poate avea ca rezultat ranirea persoanelor sau arsuri
grave.

Acest aparat este destinat uzului comercial in bucatariile restaurantelor, brutariilor, spitalelor etc.,
dar nu pentru productia continua de masa a alimentelor, cum ar fi intr-o fabrica. Tn timpul utilizarii,
presiunea sonora a emisiilor aeropurtate cu greutatea A este mai mica de 70 db(A). Pentru evitarea
pericolelor, toate reparatiile trebuie realizate de catre producator, agentul sau de service sau
persoane cu calificare similara.

Folositi intotdeauna o supapa de siguranta. Montati cablul electric prevazut, cu conductorul de impamantare
dimensionat s& se defecteze ultimul. Tn cazul in care cablul electric furnizat sau unul existent se
deterioreaza, nu il folositi, ci inlocuiti-l cu un cablu electric bun. Pentru evitarea pericolelor, cablul electric
trebuie Tnlocuit de catre producator, agentul sau de service sau persoane cu calificare similara.

Pentru asigurarea unei functionari sigure si continue a acestui aparat, trebuie realizate intretinerea
zilnica, saptamanala, trimestriala si anuala a acestuia. Acest aparat nu trebuie curatat niciodata cu
unelte de curatare cu jet de apa sau abur. Periile de curatare sunt livrate cu aparatul, iar
instructiunile adecvate de curatare sunt incluse in acest manual.

intretinerea adecvata creste, de asemenea durata de viata utila a aparatului si uleiului, ceea ce
reduce costurile de operare pe durata de viata. In plus, uleiul rece creste posibilitatea aparitiei unui
val de fierbere si a incendiilor din cauza temperaturii de aprindere scazute a uleiului. Temperatura
uleiului nu trebuie sa depaseasca 450° F (230° C).

Acest aparat nu este construit pentru a fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii) cu capacita;
fizice, senzoriale sau mentale sau carora le lipsesc experienta si cunostintele daca nu li s-a
asigurat supravegherea sau instruirea in legatura cu utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila cu siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca acestia nu se joaca cu aparatul.

Acest aparat nu este destinat operarii cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat de telecomanda.
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SECTIUNEA 1: INTRODUCERE

Friteuza deschisda Henny Penny este o unitate de baza a

1-1 echipamentului de procesare a hranei. Aceasta unitate este folosita
INTRODUCERE numai in operatiunile din serviciile de alimentatie din institutii sau
comerciale.
1-2 )
INGRIJIRE Incepand cu 16 august 2005, directiva pentru deseuri de echipament electric si
CORECTA electronic (WEEE) a intrat in vigoare pentru Uniunea Europeana. Produsele

noastre au fost evaluate In conformitate cu aceasta directiva (WEEE). De
asemenea ne-am analizat produsele pentru a stabili daca respecta directiva
pentru restrictionarea substantelor periculoase (RoHS) si ne-am reproiectat
produsele aga cum este necesar pentru conformare. Pentru a continua
conformarea cu aceste directive, aceasta unitate nu trebuie eliminata ca deseu
municipal nesortat. Pentru eliminarea adecvata, va rugam sa va adresati celui
mai apropiat distribuitor Henny Penny.

Ca la orice echipament pentru servicii alimentare, friteuza deschisa
Henny Penny necesita ingrijire si intretinere. Cerintele pentru
intretinere i curatare sunt incluse in acest manual si trebuie sa devina
o parte obisnuita a functionarii echipamentului in orice moment.

1-3 Daca aveti nevoie de asistentd externa, apelati la distribuitorul local
N independent din zona dumneavoastra sau apelati Henny Penny Corp. la
ASISTENTA 1-800-417-8405 sau 1-937-456-8405.
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1-4 Instructiunile din acest manual au fost pregatite pentru a va ajuta sa
SIGURANTA invatati procedurile corecte pentru echipamentul dumneavoastra. Acolo
' unde informatiile au o importanta deosebita sau sunt legate de siguranta,
se folosesc cuvintele NOTA, ATENTIE sau AVERTISMENT.
Utilizarea acestora este descrisa mai jos.

Dacé apare o problema in timpul primei functionari a noului echipament,
verificati din nou Sectiunea Instalare a Manualului de operare.

Inainte de depanare, verificati din nou sectiunea
Functionare a Manualului de operare.

Acolo unde informatiile au o importanta deosebita sau sunt legate de
siguranta, se folosesc cuvintele PERICOL, AVERTISMENT,
ATENTIE si NOTA. Utilizarea acestora este descrisi mai jos:

SIMBOLUL DE ALERTA DE SIGURANTA este folosit cu PERICOL,
AVERTISMENT sau ATENTIE, ceea ce indica un pericol de tip ranire
a persoanelor.

NOTA este folosit pentru evidentierea unor informatii deosebit de
importante.

ATENTIFE folosit fara simbolul de alerta de siguranta indicd o
ATENTIE situatie potential periculoasa care, daca nu este evitatd, ar putea
- avea ca rezultat avarierea bunurilor.

ATENTIE folosit cu simbolul de alerta de siguranta indica o
situatie potential periculoasa care, daca nu este evitati, poate
avea ca rezultat ranirea minora sau moderata.

AVERTISMENT indica o situatie potential periculoasa care,
dacia nu este evitati, poate avea ca rezultat decesul sau rinirea
grava.

PERICOL INDICA O SITUATIE IMINENT PERICULOASA
CARE, DACA NU ESTE EVITATA, POATE AVEA CA
REZULTAT DECESUL SAU RANIREA GRAVA.
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1-4
SIGURANTA

(cont.)

@ Simbolul Tmpamantarii echipotentiale

Simbolul deseurilor de echipament electric si electronic (WEEE)

Simbolurile de pericol la soc electric

Simbolurile pentru suprafata fierbinte

Arata directia de rotire a manerului rosu pentru
deschiderea supapei de golire pentru golirea
uleiului din cuva

Arata directia de rotire a manerului galben pentru
umplerea supapei de umplere pentru pomparea
uleiului in cuva.
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SECTIUNEA 2: DESPACHETARE / INSTALARE

Aceasta sectiune asigura instructiunile de instalare si despachetare
2-1 pentru friteuza Henny Penny General Market. Instalarea acestei unitati
INTRODUCERE trebuie realizatd numai de catre un tehnician de service calificat.

* Instalarea si intretinerea eronate vor duce la pierderea
functionérii echipamentului si rinirea persoanelor. Va
recomandim sa cititi cu atentie manualul inainte de
instalarea, operarea si intretinerea unitatii.

* Acest manual nu este adecvat pentru persoane: Cu
deficiente fizice, senzoriale sau intelectuale sau cirora le
lipsesc experienta si cunostintele (inclusiv copii).

Nu intepati friteuza cu niciun obiect, cum ar fi freze sau
suruburi, deoarece pot rezulta deteriorarea
componentelor sau socul electric.

2-2
INSTRUCTIUNI

Orice deteriorare pe timpul transportului trebuie notata in prezenta agentului de
PENTRU pe timpu ransp prezenta ag

DESPACHETARE livrari §i semnata anterior plecarii sale.

1. Taiati si indepartati benzile metalice de la cutia de carton.
2. Indepartati capacul cutiei si ridicati cutia de carton de pe friteuza.
3. (Indepartati suporturile de ambalare ale colturilor (4).

4. Taiati folia stretch infasurata pe cutia cu palet si scoateti-o
prin partea superioard a capacului friteuzei.

5. Taiati i indepértati benzile metalice care tin friteuza pe palet.

ATENTIE

*  Nudemontati siguranta pentru transport din partea dreaptd a friteuzei
decat dupa ce unitatea se afla pe pozitia finala, deoarece pot rezulta
avarii ale friteuzei.

*  Demontati baia de golire a filtrului de la friteuza inainte de a
demonta friteuza de pe palet, in caz contrar pot rezulta avarii ale
unitatii. Figura 1.

6. Scoateti friteuza de pe palet.

Figura 1

Aveti grija cand deplasati friteuza pentru a impiedica ranirea
personalului. Friteuza cintareste aproximativ 600 lbs. (272 kg)
pana la 800 Ibs. (363 kg).
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2-3
SELECTAREA

AMPLASARII ) _ _ _
FRITEUZEI Amplasarea corectd a friteuzei este foarte importanta pentru functionare,
viteza si confort. Amplasarea friteuzei deschise trebuie sa permita spatii
pentru service si functionare corecta. Alegeti o amplasare care va asigura
incarcarea si descarcarea usoare, fara a ingradi ansamblul final pentru
Friteuza trebuie montata cu spatele comenzile de alimente. Operatorii au constatat ca prin prajirea de la crud la
la perete: produs finit §i pastrarea produsului in Incélzitoare asigura un serviciu rapid si

- Distanta dintre spatele unitatii si
perete < 100 mm. Nu intrati prin spate.
- Distanta in fatd > 760 mm. Asigura
spatiu de operare.

continuu. Retineti, eficienta optima va fi obtinuta printr-o functionare in linie
dreapta, adica crud pe o parte si finit pe cealaltd parte. Ansamblul pentru
comenzi poate fi deplasat la o parte cu doar mica pierdere a eficientei.

Pentru evitarea incendiilor si distrugerea produselor aprovizionate, zona de sub
2-4 friteuza nu va fi folosita pentru stocarea produselor aprovizionate.

ASEZAREA LA

NIVEL A
FRITEUZEI

Pentru a preveni arsurile grave datorate improscérii cu ulei fierbinte,
pozitionati si montati friteuza pentru a impiedica risturnarea sau deplasarea.
Chingile de fixare pot fi folosite pentru stabilizare.

Pentru functionarea adecvata, friteuza deschisa trebuie sa se afle la
acelasi nivel pe ambele parti laterale si fata cu spate. Cu ajutorul unei
nivele amplasate pe zonele plane din jurul gulerului cuvei, pe camera
din mijloc si reglati rotile pana la agezarea la nivel a unitatii. Roti
reglabile pana la 1,562 in. (40 mm)....vezi mai jos.
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Friteuza trebuie amplasata prevazandu-se aerisirea in hota de evacuare
2-5 adecvata sau 1n sistemul de ventilatie. Este esential sd se permita

VENTILATIA eliminarea eficienta a aburului produs si a mirosurilor de prajeala.

FRITEUZEI Trebuie luate masuri de precautie speciale la proiectarea unei
apdratoare pentru evacuare pentru a evitare perturbarea functionarii
friteuzei. Va recomandam sa consultati o companie locala din
domeniul ventilatiei sau al incalzirii pentru a va ajuta la proiectarea
unui sistem automat.

Ventilatia trebuie s se conformeze codurilor locale, statale si nationale.
Consultati-va cu departamentul local de pompieri sau cu autoritatile cladirii.

Verificati placuta cu date montata pe partea interioara a usii din stinga
2-6 pentru a stabili sursa corectd de alimentare electrica.

CERINTE
ELECTRICE

Aceasta friteuza trebuie impamantatd adecvat si in siguranti, in caz
contrar pot rezulta socuri electrice. Consultati codurile electrice locale
pentru procedurile corecte de impiméantare sau, in absenta acestor
coduri, Codul electric national, ANSI/NFPA nr. 70, editia curenta. in
Canada, toate conexiunile electrice se vor realiza in conformitate cu CSA
C22.1, Codul electric canadian, Partea 1 si/sau codurile locale.

Pentru evitarea socurilor electrice, acest dispozitiv trebuie echipat cu un
intreruptor de circuit exterior care va deconecta toti conductorii
neimpamantati. Comutatorul principal al acestui aparat nu deconecteaza
toti conectorii din linie.

(NUMAI PENTRU ECHIPAMENT CU MARCAJ CE!)

Pentru prevenirea pericolului datorat socului electric, acest dispozitiv
trebuie legat la alte dispozitive sau suprafete metalice care pot fi atinse din
imediata apropiere a acestui dispozitiv cu un conductor de legiatura
echipotential. Acest dispozitiv este echipat cu o borni echipotentiali in
acest scop. Borna echipotentiala este marcata cu urméatorul simbol .
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2-8
CERINTE

ELECTRICE
(CONT.)

Tulie 2014

Un disconector separat, omnipolar, cu sigurante sau intreruptoare de
capacitate adecvata trebuie montat intr-un loc convenabil intre friteuza si
sursa electrica si trebuie montat conform codurilor nationale si locale.

Se recomanda ca in circuitul friteuzei sa se foloseasca un dispozitiv de
protectie pentru curent nominal de 30 mA, cum ar fi intreruptorul de
circuit pentru curent rezidual (RCCB) sau intreruptorul pentru circuitul
de defectiune la impamantare (GFCI).

Friteuzele cu roti conectate permanent trebuie montate cu traseu flexibil
si opritor de cablu atunci cand sunt montate in Statele Unite ale
Americii. Vezi ilustratia din stanga. Sunt disponibile orificii in cadrul
posterior al friteuzei pentru fixarea opritorului cablului la friteuza.
Opritorul cablului nu Tmpiedica rasturnarea friteuzei.

ATENTIE

CONSTRUCTIA PERETELUI DE RIGIPS
Fixati surubul I la un prezon pentru
constructii. Nu atasati doar de peretele
din rigips. Montarea preferata se
realizeaza la aproximativ sase inci de
fiecare parte. Opritorul cablului trebuie
sd fie cu cel putin sase inci mai scurt

fata de traseul flexibil.

Cablurile de alimentare electrica vor fi rezistente la ulei, flexibile,
invelite, nu vor fi mai usoare decat ale cabluri obisnuite cu
policloropren sau alte cabluri echivalente, invelite cu elastomer sintetic.
Trebuie sa fie un conductor din cupru izolat, cu dimensiuni nominale
de 600 V 51 90°C. Pentru trasee mai lungi decat 50 de picioare

(15,24 m), folositi urmatoarea dimensiune mai mare a firului. Unitatile
CE necesitd o dimensiune minima a firului de 6 mm care va fi legat la
blocul de borne.



2-9a

DIMENSIUNI

Tulie 2014

8a



2-9b
DIMENSIUNI

Dimensiunile modelului 071 / 171 cu o singura camera:

Instalare:

Latime 17,08 in. (434 mm)
Adancime 33,13 in. (842 mm)
Tndltime 46,425 in. (1180 mm) Ajustabil pana la 0,800 in. (20 mm)
Greutate 243 |bs. (110 kg.)

n lada:

Latime 21,70in. (551 mm)
Adancime 36,13 in. (918 mm)
Tnéltime 53,60 in. (1361 mm)
Greutate 298 lbs. (135kg.)
Electricitate:

Volti 220/380

Faza 3

Hertz 50

kW 14

Amperi 24,3

Conductor 3NG

Volume de ulei:

Per cuva despartita 10 Ibs. sau 9,0 kg.
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SECTIUNEA 3: FUNCTIONARE

3-1.
COMPONENTE
PENTRU

FUNCTIONARE

Figura 3-1

16

Figura 3-2
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Descriere

Afisaj digital

Consultati Figurile 3-1 & 3-2 impreund cu descrierea functiilor
de mai jos.

Functie

LED-ul se aprinde cand comenzile solicita caldura pentru cuva(ele)
din stanga, iar elementele pornesc si incélzesc uleiul.

In timpul functionarii normale, apasati acest buton pentru a porni si opri
ciclurile de gatit pentru cosul din stanga; apasati pentru a schimba produsul
afisat; folosit de asemenea pentruv pentru a indica DA sau a confirma

In timpul functionarii normale, apasati acest buton pentru a porni si opri
ciclurile de gatit pentru cosul din stanga; apasati pentru a schimba produsul
afisat; folosit de asemenea pentru X pentru a indica NU sau a anula

Afisajul digital arata codurile produsului; aratd numararea inversa a
contorului in timpul ciclurilor de gétit; arata solicitarile in timpul
modurilor de filtrare; arata selectiile din Modul Programare; arata

|
temperatura uleiului prin apdsarea || e |; aratd codurile de eroare (de

asemenea afigeaza 1n cateva limbi)

In timpul functionarii normale, apasati acest buton pentru a porni si opri
ciclurile de gatit pentru cosul din dreapta; apasati pentru a schimba
produsul afisat; apasati pentru a confirma solicitérile din modul filtrare;
folosit de asemenea pentru v pentru a indica DA sau a confirma

In timpul functionarii normale, apdsati acest buton pentru a porni si opri
ciclurile de gatit pentru cosul din dreapta; apasati pentru a schimba
produsul afisat; apasati pentru a infirma solicitérile din modul filtrare;
folosit de asemenea pentru X pentru a indica NU sau a anula

LED-ul se aprinde cand comenzile solicitd caldura pentru cuva(ele)
din dreapta, iar elementele pornesc si incélzesc uleiul
Apasati pentru a porni si opri sistemul de incalzire pentru cuva(ele) din stanga

Fiecare LED al butonului pentru produs se aprinde cand a fost
selectat un anumit produs

-

-I\ Apasati pentru a selecta produsul dorit; apasati, in timpul denumirii

31
COMPONENTE
PENTRU
FUNCTIONARE
(CONTINUARE)
Nr. Nr.
fig. element
3-1 1
3-1 2
3-1 3
3-1 4
3-1 5
3-1 6
3-1 7
3-1 8
31 9
3-1 10
Tulie 2014
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3-1
COMPONENTE
PENTRU

FUNCTIONARE
(CONTINUARE)

Nr. fig. Nr. element Descriere Functie
3-1 11si14 Folosit in modurile programare si filtrare; de
F asemenea folosit pentru butoanele <« sau P ; apasati
iy pentru a vizualiza urmatoarele statistici de filtrare:

a. numarul de cicluri de gétit inainte de urmatoarea filtrare
b. ora si data ultimului ciclu de filtrare

3-1 12 J] Folosit in modurile programare si filtrare; de asemenea
LI folosit pentru butonul A ; apasati pentru a vizualiza
urmatoarele statistici de temperatura:
a. temperatura actuala a uleiului in fiecare cuva
b. temperatura punctului de setare pentru fiecare cuva

3-1 13 Folosit in modurile de programare, de asemenea folosit
pentru butonul V¥ ; apdsati pentru a afisa urmatoarele
informatii si statistici:

a. informatii de recuperare pentru fiecare cuva
b. limbile primara si secundara selectate pentru afisare

31 15 @' Apadsati pentru a porni §i opri sistemul de incalzire
pentru cuva(ele) din dreapta

32 16 Cand este 1n pozitia ON (PORNIT), comenzile sunt
alimentate electric
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Figura 3-4

Fig.

nr.
34

3-4

3-4

3-4

3-4

3-4

3-4

Tulie 2014

Element
nr.

Descriere

Ans. baie de
golire filtru

Suport cos

Comutatoare
de limita superioara

Capacele
cuveli

Manerele
supapei filtrului

Manerele supapei
de golire

Maner de
purjare

CUVE DESPARTITE DREAPTA

Pentru a compensa problemele de spatiu, manerele
supapei de golire si retur sunt amplasate diferit
pentru friteuze cu cuve despartite in partea dreapta
extrema a friteuzei. Vezi fotografia de mai jos.

7

Functie

Uleiul este golit In aceasta baie si apoi este pompat prin filtre pentru a ajuta
la prelungirea utilizarii uleiului

Cosurile sunt agatate de acesta cand nu sunt folosite sau pentru indepartarea
uleiului de pe produs dupa un ciclu de gatit

Resetati comutatoarele pentru comutatoarele de siguranta la supraincalzire
pentru fiecare camera

Acopera cuva atunci cand aceasta nu este in uz

Manerele galbene deschid si inchid supapa de filtrare la pomparea uleiului
in cuva

Manerele rosii deschid si inchid supapele de golire.

Rotiti la loc manerul negru in pozitia de gétit (deschis) in timpul functionarii
si rotiti-l in pozitia de filtrare (inchis - prezentat mai sus) in timpul filtrarii.

12



3-2

MODUL SETARE

[ulie 2014

La pornirea initiald, comenzile vor solicita confirmarea setarilor pentru friteuza.

Cand comutatorul principal este pornit, pe ambele afisaje apare ,,OFF (OPRIT)”.
Apasati pe fiecare parte, iar pe afisaj apare *SETUP* *MODE* (MOD
SETARE), urmat de ,,LANGUAGE (LIMBA)” pe afisajul din stinga,
,ENGLISH (ENGLEZA)” pe afisajul din dreapta.

Folositi butoanele « sau P pentru a schimba afisajul de operare in
,FRANCAIS (FRANCEZA)”, ,CAN FREN (FRANCEZA CAN)”,
LESPANOL (SPANIOLA)”, ,PORTUG (PORTUG)”, ,,.DEUTSCHE
(GERMANA)”, ,,SVENSKA (SUEDEZA)”, ,,PYCCKUU (RUSA)”.

Apasati ¥ pentru a continua cu celelalte elemente de configurare, care includ:

+ ZONE (ZONA) - USA (SUA), EUROPE (EUROPA) sau OTHER (ALTELE)

« TEMP FORMAT (FORMAT TEMPERATURA) - °F or °C

+ TIME FORMAT (FORMAT ORA) - 12-HR sau 24-HR

« ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - Ora din zi (folositi butoanele
pentru produs pentru a o modifica)

« ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - AM sau PM

« DATE FORMAT (FORMAT DATA) - US (SUA) SAU INTERNATIONAL
(INTERNATIONAL)

« ENTER DATE (INTRODUCERE DATA) - Data curenti (folositi butoanele
pentru produs pentru a o modifica)

* FRYER TYPE (TIPUL FRITEUZEI) - GAS (GAZ) sau ELEC (ELECTRIC)

« VAT TYPE (TIPUL CUVEI) - FULL (PLINA) SAU SPLIT (DESPARTITA)

* CONTROL POSITION (POZITIE DE CONTROL) - 1; 2; 3; 4 (pozitia de la
stanga la dreapta)

« DAYLIGHT SAVING TIME (ORA DE VARA) - 1.0FF
(OPRIT); 2.US (SUA) (2007 si ulterior); 3.EURO; 4.FSA
(SUA 1nainte de 2007)

+ SETUP COMPLETE (SETARE INCHEIATA)

Cu conditia sa nu fie altfel indicat, folositi < sau P pentru schimbarea setarilor.

Modul setare poate fi de asemenea accesat de la programarea de Nivel 1. Vezi
Sectiunea 4-4.
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3-3
UMPLEREA SAU

COMPLETAREA
CU ULEI

Figura 1

Figura 2

Figura 3

[ulie 2014

ATENTIE

Nivelul uleiului trebuie sd fie intotdeauna deasupra elementelor de incalzire
atunci cand friteuza incalzeste si la indicatoarele de nivel al uleiului de pe
spatele cuvei. Nerespectarea acestor instructiuni poate avea ca rezultat
incendiul si/sau avarierea friteuzei. Uleiul solid nu este recomandat §i poate
produce imbdcsirea §i defectarea pompei.

1. Se recomanda folosirea unui lichid pentru prajire de inalta calitate in
friteuza deschisa. Unele uleiuri de calitate redusa au un continut de
umiditate nalt, care produce spumarea si suprafierberea.

Purtati ménusi pentru evitarea arsurilor grave atunci cind turnati ulei
fierbinte in cuva. Uleiul si piesele metalice aflate in contact cu uleiul sunt
extrem de fierbinti, de aceea aveti grija sa evitati improscarea.

2. Volume de ulei:
Cuve pline = 19,3 quarts/37,8 1bs (18,3 litri/16,5 kg)
Cuve despartite = 10 quarts/18,7 Ibs (9,5 litri/8,5 kg).
Toate cuvele au 2 linii indicatoare de nivel inscriptionate pe
peretele din spate al cuvei, dintre care linia superioara arata nivelul

corect al uleiului atunci cand este incalzit. Figurile 1 si 2.
3. Asezati suportul pentru cosuri in interiorul cuvei. Figura 3.

4. Asezati ulei solid in cuva pana la indicatorul de nivel inferior
(Figurile 1 si 2). Apasati pentru a porni incalzirea, iar uleiul se
topeste lent. Adaugati mai mult ulei, dupa cum este necesar, pana

cand uleiul fierbinte ajunge la linia indicatoare a nivelului superior.
(Figurile 1 si 2).

14



KE
PROCEDURILE DE

PORNIRE
DIMINEATA

Tulie 2014

Asigurati-va de umplerea cuvei cu ulei pana la nivelul corect.

2. Treceti comutatorul in pozitia ON (PORNIT) si apoi apasati
pentru a porni incdlzirea pentru cuva dorita. Daca afisajul arata ,,IS
POT FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN?)”, verificati daca
uleiul este la nivelul corect (vezi Sectiunea 3-3) si apoi apasati
butonul v pentru ,,DA”.

Unitatea trece automat in ciclul de topire pana cand temperatura
ajunge la 180°F (82°C), iar apoi comanda iese automat din ciclul de
topire.

Ciclul de topire poate fi ocolit daca se doreste acest lucru, prin apasarea
butonului v sau a butonului X si mentinerea lui apasata timp de 5 secunde.

Comanda arata apoi ,,EXIT MELT (IESIRE TOPIRE)” ,,YES NO (DA
NU)”. Apasati butonul ¥ pentru ,,DA”, iar cuva incédlzeste continuu pana
la atingerea temperaturii punctului de setare.

ATENTIE

Nu ocoliti ciclul de topire decdt daca s-a topit suficient ulei pentru a acoperi
complet toate elementele. Daca ciclul de topire este ocolit inainte de
acoperirea tuturor elementelor, va rezulta fum excesiv produs de ulei sau chiar
incendiu.

NU SUPRAINCARCATI COSURILE SI NICI NU ASEZATI PRODUSE
CU CONTINUT EXTREM DE UMIDITATE iN ACESTEA. 3 LBS.

(1,4 KG.) REPREZINTA CANTITATEA MAXIMA DE PRODUS PE
CUVA PLINA, IAR 1-1/2 LBS. (0,68 KG) PENTRU CUVELE
DESPARTITE. NERESPECTAREA ACESTOR INSTRUCTIUNI
POATE AVEA CA REZULTAT DEVERSAREA ULEIULUI DIN
CUVA, CEEA CE POATE PRODUCE ARSURI GRAVE, RANIREA
PERSONALULUI, INCLENDIU SI/SAU AVARIEREA BUNURILOR.
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Un afisaj dedicat inseamna ca un produs este intotdeauna prezentat pe
3-5 afisajul unei anumite cuve.

GATITUL CU AFISAJ

DEDICAT

1. Dupa iesirea din ciclul de topire, clipeste LOW TEMP (TEMP
SCAZUTA) pani la atingerea punctului de setare a temperaturii.
Nu poate fi inceput niciun ciclu de pornire in timp ce pe afisaj
apare ,,LOW TEMP (TEMP SCAZUTA)”. Dupi atingerea
temperaturii punctului de setare, numele produsului apare pe afisaj,
de ex.: NUGGETS, iar acum produsul poate fi introdus in ulei.

Apasati butonul temporizatorl (1) saul 2 |.

Afisajul aratd numele produsului care se giteste (ex.: ,,NUG”) si
numaratoarea inversa a temporizatorului.

Este posibil sa sune o alarma ,,DUTY (SARCINA)”, indicand, de exemplu, sa
scuturati cosul.

4. La finalizarea ciclului de gatit, se aude o alarma, iar afigajul arata
»PULL (TRAGETI)”.

5. Apasati butonul temporizatorului de sub PULL (TRAGETTI) pentru
a opri alarma si ridicati cosul din cuva.

6. Daca a fost programat un temporizator pentru calitate (temporizator
de mentinere), timpul de mentinere incepe automat cand
utilizatorul apasa butonul temporizatorului pentru finalizarea
ciclului de gtit. In timp ce temporizatorul pentru calitate
efectueaza numaratoarea inversa, afisajul aratd abrevierea din trei
caractere a produsului, urmata de ,,Qn”, unde ,,n” este numarul de
minute ramas.
ex: ,,FRY (FRI)”/,,Q5”/ ,FRY (FRD)”/,,Q5”/ ,,FRY (FRI)” /,,Q4” etc.

La finalul numararii inverse a temporizatorului, comanda produce
un bip, iar afisajul arata ,,QUAL (CAL)”, urmat de numele
produsului din trei caractere: ,,QUAL (CAL)”/,,FRY (FRI)”/
»QUAL (CAL)”/ ,FRY (FRI)”. Apasati butonul temporizatorului
pentru anularea acestuia.

Pentru a schimba produsul dedicat, apasati butonul produsului dorit, de ex:| 3 ]si pe
afisaj apare ,,<<<< >>>>7,
-

&

Apoi mentineti apdsat (timp de 5 secunde) butonul temporizatorului
| 1) |sau | i) pentru cuva care va fi folositd. Numele produsului

apare acum pe afisaj, de ex. ,,HASH BRN”.

[ulie 2014 16



3-6
GATITUL CU

AFISAJ
MULTIPRODUS

Un afisaj multiproduct Inseamna ca trebuie selectat un produs inainte
de a incepe un ciclu de gatit intr-o anumita cuva.

1. Dupai iesirea din ciclul de topire, clipeste LOW TEMP (TEMP
SCAZUTA) pani la atingerea punctului de setare a temperaturii.
Apoi afisajul aratd ,,---- ---- .

1
2. Apasati un buton pentru produs, de ex.: H iar acum produsul

poate fi introdus 1n ulei. &

3. Afisajul arati ,,FR FRIES (CARTOFI PRAJITI)”. Daci afisajul
arata ,,<<<< >>>>” temperatura uleiului nu este corecta pentru
respectivul produs. Fie selectati un alt produs, fie mentineti

apésatl (1) sauI (2 |timp de 5 secunde.
4. Apasati butonul temporizatorl (1) sauI 2 |

5. La finalizarea ciclului de gatit, se aude alarma, iar afisajul arata
,PULL (TRAGETI)”.

6. Apasati butonul temporizatorului de sub ,PULL (TRAGETI)”
pentru a opri alarma. Afisajul aratd atunci,, ---- ---- sau, dacd a
fostprogramat un temporizator pentru calitate (temporizator de
mentinere), afisajul aratd numaratoarea inversa a temporizatorului
(vezi Etapa 6, Sectiunea 3-5).

3-7
SCHIMBAREA DE
LA MICUL DEJUN

LA PRANZ SAU DE
LA PRANZ LA
MICUL DEJUN

[ulie 2014

Aceasta procedura de fapt schimba produsul care se gateste intr-o
cuva cu un ecran dedicat.

De la micul dejun la pranz H

1. Apasati butonul pentru produs, de ex.:

&
: -~ q_'l
2. Afisajul arata ,,<<<< >>>>"

3. Mentineti apasat un buton temporizatorl O] sauI 2 timp de
5 secunde, iar apoi pe afisaj apare ,,FR FRIES (CARTOFI
PRAJITI)”.

De la pranz la micul dejun H
1. Apasati butonul pentru produs, de ex.:

ﬁ-ii-

2. Afisajul arata ,,<<<< >>>>”

3. Mentineti apasat un buton temporizatorl (1) sauI (2 timp de
5 secunde, iar apoi pe afisaj apare ,HASH BRN”.

In timpul unui ciclu de gitit, daci se face o incercare si nu se reuseste
schimbarea unui produs de la un ecran dedicat sau ecran multiprodus,
temperaturile punctului de setare ale produselor nu sunt aceleasi. Asteptati
finalizarea ciclului de gatit si apoi realizati procedura de schimbare.
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3-8
SCHIMBAREA DE LA Afisajul arata ,,---- ---- ”” daca afisajul este Tn modul de afisare multiprodus si poate fi

AFISAJ schimbat in afisaj dedicat H
MULTIPRODUS LA 1. Apésati un buton pentru produs, de ex..

AFISAJ DEDICAT

o]
o
Ll

2. Afisajul arati ,,FR FRIES (CARTOFI PRAJITI)” daci punctul
de setare al cuvei se potriveste cu produsul sau afigajul arata
5 <<<<>>>>” dacd nu se potriveste.

3. Mentineti apdsat butonul temporizatorl (1) sauI (2) timp de

5 secunde pana cand comanda produce un bip.

4. Eliberati butonul temporizatorului, iar afisajul arata ,,FR FRIES
(CARTOFI PRAJITI)”, indicand_ca a fost realizata schimbarea la
Modul afisaj dedicat.

Aceasta procedura este simpla si functioneaza intotdeauna (nu va fi
respinsd) deoarece nu incearca niciodata sa schimbe temperatura
punctului de setare.

3-9
SCHIMBAREA DE
LA AFISAJ DEDICAT

LA AFISAJ 1. Mentineti apasat butonul temporizatorl sauI 2) timp de
MULTIPRODUS 5 secunde péand cand comanda produce un bip.

2. Eliberati butonul temporizatorului, iar afisajul arata ,,---- ---- ”, indicand
schimbarea realizatd in modul afisaj multiprodus.

3-10
SCHIMBAREA DE
LA AFISAJ Numai produsel te pent ta t tura tului
MULTIPRODUS LA umai produsele programate pentru aceasta temperatura a punctului
AFISAJ MULTIPRODUS de setare vor putea fi selectate pentru gatit.
CU TEMPERATURI H
DIFERITE ALE 1. Apasati un buton pentru produs, de ex. -
&
PUNCTULUI DE i . .
SETARE 2. Afisajul arata ,,FR FRIES (CARTOFI PRAJITI)” dacé punctul de setare al
cuvei se potriveste cu produsul sau afisajul arata ,,<<<<>>>>” daca nu se
potriveste.

3. Mentineti apasat butonul temporizatorl sauI (2) timp de

5 secunde pana cand comanda produce un bip.

4. Eliberati butonul temporizatorului, iar afisajul arata ,,FR FRIES
(CARTOFI PRAIJITI)”, indicand schimbarea realizata in modul
afisaj dedicat.

5. Mentineti apasat butonul temporizatorl 1) Jsau | t2) timp de
5 secunde pana cand comanda produce un bip.

6. Eliberati butonul temporizatorului, iar afisajul arata ,,---- ---- ”_ indicand
schimbarea care a fost realizatd in modul afisaj multiprodus, folosind
punctul de setare specific pentru cartofii prajiti, in acest exemplu.

[ulie 2014 18



3-11

FILTRU RAPID

MANERUL SUPAPEI
DE GOLIRE
desch inchis

MANERUL SUPAPEI DE
PURJARE

MANERUL SUPAPEI
DE RETUR
deschis inchis

[ulie 2014

Mentineti apasat l',:l (pe oricare dintre parti) pand cand pe afisaj apare ,,1.

QUICK FILTER? (1. FILTRARE RAPIDA?)”,,YES NO (DA NU)”. Daci
nu se doreste filtrarea, apasati butonul X, iar friteuza reia operarea normala.

Verificati baia filtrului: Daca se doreste filtrarea, apasati
butonul v pentru DA, iar afisajul aratd ,,DRAIN PAN READY?
(BAIA DE GOLIRE PREGATITA?)” ,,YES NO (DA NU)”.
Asigurati-va ca baia de golire a filtrului este impinsa pe pozitie
si capacul baii filtrului se afla pe baie.

NOTA: Supapele de purjare sunt disponibile pe anumite unititi
pentru grasimi vegetale solide. Realizati pasul 3 daca este
disponibila supapa de purjare, altfel continuati cu pasul 4.

Afisajul arati ,,CLOSE PURGE VALVE (INCHIDETI
SUPAPA DE PURJARE)”, urmat de ,, CONFIRM
(CONFIRMARE)”. Rotiti manerul negru al supapei de
purjare in pozitia filtru (inchis) si apoi apésati butonul V.

Apisati butonul v, iar afisajul indici ,,SKIM VAT (SPUMARE CUVA)”,
urmat de ,,CONFIRM (CONFIRMARE)” ,,YES NO (DA NU)”. Dupa
spumarea firimiturilor din partea superioara a uleiului, apasati butonul
pentru DA, iar afisajul arata *OPEN DRAIN (DESCHIDERE
GOLIRE)*. Rotiti manerul rosu de golire pentru a deschide golirea, iar
afisajul aratd ,, DRAINING (golire)”, iar uleiul se scurge din cuva.

Pentru a evita supraumplerea baii de golire, goliti pe rind céte o cuva.
Baia de golire retine uleiul din 1 cuva plind sau 2 cuve despartite.
Supraumplerea baii de golire poate genera alunecarea pe podele, ceea ce
poate avea ca rezultat rianirea persoanelor.

5.

Afisajul arati ,, VAT EMTY (CUVA GOALA)”, urmat de
,»CONFIRM (CONFIRMARE)”. Verificati daca golirea
este libera si cuva este goala. Apasati butonul .

Afisajul arata ,,OPEN RETURN VALVE (DESCHIDETI SUPAPA
DE RETUR)”, urmat de ,,CONFIRM (CONFIRMARE)”. Rotiti
manerul galben al supapei de retur pentru a deschide supapa si a porni
pompa si apoi apasati butonul . Afisajul aratd acum ,,WASHING
(SPALARE)” si incepe procesul de filtrare.

Dupa ce comanda a incheiat procesul de filtrare, afisajul arata *CLOSE
DRAIN (INCHIDETI GOLIREA)*. Rotiti manerul rosu de golire pentru
a Inchide golirea, afisajul aratd ,,FILLING (UMPLERE)”, iar cuva se
reumple cu ulei.

Dupa umplerea cuvei, afisajul arata ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL
ESTE PLIN)” ,,YES NO (DA NU)”. Asigurati-va ca este plina cuva, iar
apoi apasati pe butonul V.
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3-11.

FILTRU RAPID 0.
(CONT.)

MANERUL SUPAPEI DE
PURJARE

10.

Pozitie de gatit (deschis)

[ulie 2014

Afisajul arata ,,CLOSE RETURN VALVE (INCHIDETI
SUPAPA DE RETUR)”, urmat de ,,CONFIRM
(CONFIRMARE)”. Lasati uleiul sa faca bule timp de

10 pana la 15 secunde, iar apoi inchideti manerul galben al
supapei de retur. Apasati butonul v, iar comanda revine la
functionare normala.

NOTA: Supapele de purjare sunt disponibile pe anumite unitati
pentru grasimi vegetale solide. Realizati pasul 10 daca este
disponibila supapa de purjare, altfel continuati cu pasul 3-12.

Afigajul arata ,,OPEN PURGE VALVE (DESCHIDETI SUPAPA
DE PURJARE)”, urmat de ,, CONFIRM (CONFIRMARE)”.
IMPORTANT: Lasati supapa de purjare in pozitie inchisa daca
trebuie filtrate mai multe cuve. Apasati butonul v si 1asati méanerul de

purjare in pozitia filtrare (inchis), repetati pasii de mai sus.

Dupa ce au fost filtrate toate cuvele, deschideti supapa
de purjare, apasati butonul
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3-12
FILTRARE DE

INTRETINERE
(O DATA PE ZI)

MANERELE SUPAPEI
DE GOLIRE
deschis inchis

[ulie 2014

imbricati echipamentul de protectie: Asigurati-vi ci folositi intreg
echipamentul de siguranta aprobat, inclusiv sort, masca pentru fata si
méanusi. Nu incepeti niciodata filtrarea decit dupa ce purtati intreg
echipamentul de protectie. Uleiul fierbinte poate produce arsuri grave.

. Verificati baia filtrului: La prima filtrare din fiecare zi trebuie folosit
un nou element filtrant, dar acelasi element filtrant se poate folosi si
restul zilei, cu exceptia cuvelor pentru peste. Dupa filtrarea unei cuve
pentru peste, elementul filtrant TREBUIE schimbat.

Asigurati-va ca baia de golire a filtrului este impinsa
pe pozitie si capacul baii filtrului se afla pe baie.

2 Verificati daca uleiul este fierbinte: Rezultatele optime se obtin
cand uleiul pentru prajit este filtrat la temperatura normala de
prajire. Pentru @ a Intrerupe incdlzirea la cuva aflata in curs de
filtrare.

3. Mentineti apasat ﬁ (pe oricare dintre parti) pana cand pe afisaj

apare ,,1. QUICK FILTER? (1. FILTRARE RAPIDA)”.

4. Apasati si eliberati butonul 'V, iar afisajul aratd ,,2. MAINT FILTER?
(2.INTRETINERE FILTRU?)”

3. Apasati butonul v pentru DA, iar afisajul prezintd ,,DRAIN PAN
READY? (GOLIRE BAIE PREGATITA)”. Asigurati-vi ci baia de
golire si capacul se afla pe pozitie si apasati butonul v . Afisajul arata
LMNT FLTR (INTR FILTRU)” ,,YES NO (DA NU)”.

NOTA: Supapele de purjare sunt disponibile pe anumite unititi
pentru grasimi vegetale solide. Realizati pasul 6 daca este
disponibild supapa de purjare, altfel continuati cu pasul 7.

6. Afisajul aratd ,,CLOSE PURGE VALVE (INCHIDETI SUPAPA DE

PURJARE)”, urmat de ,,CONFIRM (CONFIRMARE)”. Rotiti

manerul negru al supapei de purjare pentru a inchide supapa si apasati

V.

7. Apasati butonul ¥ pentru DA, iar afisajul prezinta ,,OPEN
DRAIN (DESCHIDERE GOLIRE)”. Rotiti manerul rosu de
golire, iar afisajul aratd ,, DRAINING (GOLIRE)”, iar uleiul se
goleste din cuva, sau apasati butonul X pentru NU, iar
comenzile revin la functionarea normala.

8  Dupa golirea uleiului din cuva, folositi unealta pentru ridicare si
ridicati elementul prevazut cu balama de pe cuva pentru a curaga
partea inferioara a cuvei. Figura 1.

Folositi lavete de protectie sau méinusi atunci cand ridicati elementul. Elementul ar
putea fi fierbinte si pot rezulta arsuri.
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3-12
FILTRARE DE

INTRETINERE
(CONT.)

MANERUL SUPAPEI DE
PURJARE

inchis
MANERUL SUPAPEI
DE RETUR
deschis inchis

[ulie 2014

ATENTIE

Evitati asezarea uneltei pentru ridicare in centrul elementelor, in aceeasi zond ca si becul
pentru limita superioard, in caz contrar poate rezulta deteriorarea limitei superioare.

0.

Folositi unealta de curdtat, o lavetd de curatat din nylon, si o cantitate
mica de agent de curdtare pentru friteuze pentru a freca interiorul
cuvel. Aveti grija sa nu deteriorati sondele de sesizare.

ATENTIE

Nu folositi ldna de ofel, alte ustensile de curdtare abrazive sau agenti de
curdtare/sanitatie care contin clor, brom, iod sau amoniac, deoarece acestea vor
deteriora materialul inox si vor reduce durata de viatd a unitatii.

Nu folosifi jet de apa (pulverizator sub presiune) pentru a curdta unitatea, in caz
contrar poate rezulta avarierea componentelor.

10

11.

12

13.

14

15.

Dupa curatarea cuvei, afisajul arata ,,SCRUB VAT COMPLETE?
(CURATARE CUVA FINALIZATA?)” ,,CONFIRM (CONFIRMARE)”.
Apasati butonul v pentru YES (DA), iar afisajul indica ,,OPEN RETURN
VALVE TO WASH VAT (DESCHIDERE SUPAPA DE RETUR PENTRU
SPALARE CUVA)”, urmat de ,,CONFIRM (CONFIRMARE)”.

Coborati elementul si rotiti manerul galben al supapei de retur pentru a
deschide supapa si apasati butonul v . Afisajul aratd ,, WASHING
(SPALARE)”. Uleiul circuld prin cuvi si, dupi finalizarea ciclului de spilare,
afisajul arati ,, CLOSE DRAIN (INCHIDERE GOLIRE)”. Rotiti manerul
rosu de golire pentru a inchide golirea, iar apoi afisajul arata ,,IS POT
FILLED? (RECIPIENTUL ESTE PLIN?)” urmat de ,,YES NO (DA NU)”.

Dupa umplerea cuvei, apasati butonul v, iar pe ecran va aparea ,,CLOSE
RETURN VALVE (INCHIDETI SUPAPA DE RETUR)”, urmat de
,»CONFIRM (CONFIRMARE)”. Folosind manerul galben, inchideti
supapa de retur, apasati v , iar apoi afisajul aratd ,,OPEN DRAIN
(DESCHIDETI GOLIREA)”. Rotiti manerul rosu pentru a deschide
golirea, iar afisajul aratd ,,RINSING (CLATIRE)”, iar uleiul se scurge
din cuva, clatind cuva. La finalizarea clatirii, afisajul arata ,,RINSE
AGAIN? (CLATITI DIN NOU?)” ,.-YES NO (DA NU)”.

Apasati butonul ¥ pentru DA daci este necesara o alta clatire, in caz contrar
apasati butonul X pentru NU. Afisajul aratd ,,OPEN RETURN VALVE TO
POLISH? (DESCHIDETI SUPAPA DE RETUR PENTRU
LUSTRUIRE?)”, urmat de ,, CONFIRM (CONFIRMARE)”.

Rotiti manerul galben al supapei de retur pentru a deschide
supapa. Uleiul este ,,lustruit” prin circularea acestuia prin sistemul
de filtrare, iar afisajul arata ,,5:00 STOP POLISH (OPRIRE
LUSTRUIRE)”. Dacé se doreste, apasati butonul v pentru a opri
lustruirea, in caz contrar, uleiul este lustruit timp de 5 minute.

Dupi lustruirea uleiului, afisajul arati ,,CLOSE DRAIN (INCHIDERE
GOLIRE).” Rotiti manerul rosu de golire pentru a inchide golirea, apoi
afisajul aratd ,,FILLING (UMPLERE)”, iar cuva se umple cu ulei. Lasati
uleiul sa umple cuva pana cand incepe sa faca bule. Lasati uleiul sa faca bule
aproximativ 15 secunde, pentru a va asigura ca tot uleiul a iesit din baie.
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3.12 16. Dupa umplere, afigajul arata ,,IS POT FILLED (RECIPIENTUL
FILTRARE DE

ESTE PLIN)” ,,YES NO (DA NU)”. Apasati butonul  , iar afisajul
N arati ,CLOSE RETURN VALVE (INCHIDETI SUPAPA DE
INTRETINERE RETUR)”, urmat de ,, CONFIRM (CONFIRMARE)"”..

(CONT.)

Rotiti ménerul galben de retur pentru a inchide supapa, apasati V.
Afisajul arata ,,OPEN PURGE HANDLE (DESCHIDETI MANERUL DE
PURJARE)”, urmat de ,,CONFIRM (CONFIRMARE)”.

NOTA: Supapele de purjare sunt disponibile pe anumite unitati
pentru grasimi vegetale solide. Realizati pasul 17 daca este
disponibila supapa de purjare, altfel continuati cu pasul 18.

17. Inchideti manerul negru de purjare si apoi apasati butonul + .
Verificati nivelul uleiului din cuva si adaugati ulei proaspat
dacé este necesar, pana cand uleiul se afla la nivelul liniei
indicatoare superioare de pe peretele din spate al cuvei.

18 Apasati pentru a porni incalzirea si a continua gatitul.

3-13
ELIMINAREA
ULEIULUI DIN CUVA

CU AJUTORUL
NAVETEI PENTRU
EVACUARE A
ULEIULUI

1. Deschideti usa centrald, deblocati opritorul baii de golire si
trageti ansamblul baii de golire de sub friteuza.

Figura 1 . . o
g 2. Deblocati capacul de pe naveta pentru evacuare si deschideti
capacul. Deplasati pe role naveta pentru evacuare sub friteuza.
Figurile 2 si 23.
3. Deschideti golirea cu ajutorul manerului rosu de golire adecvat
si goliti uleiul din cuva.

Figura 2

4. Dupa golirea cuvei, inchideti supapa de golire si scoateti
naveta pentru evacuare de sub friteuza si Inlocuiti-o cu
ansamblul baii filtrului.

Figura 3
[ulie 2014
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3-14
SCHIMBAREA

ELEMENTULUI
FILTRANT

Figura 1

Figura 2

Figura 3

Figura 4

[ulie 2014

Pentru asigurarea unei bune functionari al pomparii uleiului, elementul
filtrant (sau hartia) trebuie schimbat, iar baia filtrului trebuie curatata
cel putin o data pe zi.

Cu toate acestea, in cazul magazinelor deschise 24 de ore
pe zi, elementul trebuie schimbat de doua ori pe zi.

1. Cu baia de golire goald, deschideti usa, deblocati opritorul baii de
golire si trageti pentru a scoate ansamblul baii de golire. Figura 1.

Aceasta baie poate fi fierbinte! Folositi manusa de protectie sau o laveta
pentru protectie, in caz contrar se pot produce arsuri grave.

Daca baia filtrului este deplasati cit timp este plina cu ulei, actionati cu
atentie pentru a impiedica improscarea, in caz contrar pot avea loc arsuri.

2. Ridicati capacul baii de pe baia de golire. Figura 2.

3. Ridicati cosul pentru firimituri de pe baia de golire. Stergeti
uleiul si firimiturile de pe cosul pentru firimituri. Curatati
cosul pentru firimituri cu apa si sdpun, apoi clatiti bine cu apa
fierbinte. Figura 3.

4. Demontati inelul opritor al elementului filtrant si curatati bine

cu apa si sdpun. Clatiti bine cu apa fierbinte. Figura 4.
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3-14
SCHIMBAREA
ELEMENTULUI

FILTRANT (CONT.)

5. Trageti elementul filtrant de la baie si eliminati elementul. Figura 5.

Figura 5

6. Trageti sita inferioara de la baie si curatati bine cu apa si
sapun. Clatiti bine cu apa fierbinte. Figura 6.

Figura 6

7. Stergeti uleiul si firimiturile de pe baia de golire. Figura 7.

Figura 7
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3-14
SCHIMBAREA Curitati baia de golire cu api si sipun, apoi clititi bine cu api
ELEMENTULUI fierbinte.

FILTRANT Asigurati-vd ci baia de golire, sita inferioard, captatorul de
(CONT.) firimituri sunt complet uscate Inainte de a aseza elementul
filtrant in baie, intrucat apa va dizolva elementul filtrant.

8. Reasamblati in ordine inversd, agezand mai intai sita
inferioara in baia filtrului, dupa care asezati elementul
filtrant, inelul opritor si captatorul de firimituri.

Inainte de a impinge la loc pe pozitie baia de golire a filtrului,
lubrifiati inelele O (Figura 8) de pe tubul filtrului, folosind
Figura 8 ulei rece.

9. Impingeti la loc sub friteuza ansamblul baii filtrului,
asigurandu-va ca tubul filtrului de la baie realizeaza o
buna conexiune cu fitingul de sub friteuza. Figura 9.

10. Asigurati-va ca opritorul baii de golire este cuplat,
iar friteuza este acum pregatita de functionare
normald. Figura 9

Figura 9

3-15 Suportul pentru cosuri de pe mantaua din spate a friteuzei
DEMONTAREA trebuie demontat si curatat periodic.
S| CURATAREA
SUPORTULUI

PENTRU COSURI

Folositi manusi de protectie cind demontati suportul
pentru cosuri. Suportul pentru cosuri ar putea fi fierbinte si

pot rezulta arsuri.

1. Prindeti cu ambele maini suportul pentru cosuri si
trageti-1 pentru a il scoate de pe caneluri.

2. Duceti-1 la o chiuveta si curatati-1 cu apa si sapun.
Uscati-I bine.

3. Curatati zona din spatele suportului pentru cosuri
si apoi montati la loc suportul pentru cosuri.
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3-16.
STATISTICILE

BUTONULUI
PENTRU
INFORMATII

Informatii de recuperare pentru fiecare cuva

1. Apasati si eliberati , iar in afigajul din stanga apare REC si
durata de recuperare 1n care temperatura uleiului a trecut de la
250°F (121°C) la 300°F (149°C) este prezentata in afisajul din

dreapta. De exemplu, | REC 1:05 inseamna ca a
durat 1 minut si 5 secunde pentru ca temperatura uleiului sa se
recupereze la 300°F (149°C) de 1a 250°F (121°C).

Limbi selectate

2. Apasati si eliberati de doua ori, iar limba primara apare in
afisajul din stanga, iar limba secundara apare in afisajul din
dreapta. Apasati butonul v de sub oricare dintre limbi pentru a
comuta functionarea unitatii la respectiva limba.

Daca in interval de 5 secunde nu este apasat niciun buton in oricare dintre
modurile statistice, comanda revine la functionare normala.

3-17.
STATISTICILE

BUTONULUI
PENTRU
FILTRARE

Cicluri de gatit ramase inainte de filtrare

F
1. Apasati si eliberati fie sau , iar afigajul din stanga

arati ,,COOKS REMAIN (CICLURI DE GATIT RAMASE)”
si afigsajul din dreapta arata numarul de cicluri de gatit Tnainte
de urmatoarea filtrare automata. De exemplu, REMA 'IN

3 6 inseamna dupa inca 3 cicluri Ia cuva din
éténga, comenzile intreaba operatorul daca acestea sunt
pregatite pentru filtrare sau nu. Dar pentru cuva din dreapta
raman inca 6 cicluri de gatit.

Ora si data

2. Apadsati fie |.E | sau |rf“l de doua ori, iar pe afisaje apare ora din zi si
data celei mai recente activitati a filtrului.

3-18.
STATISTICILE

BUTONULUI
PENTRU
TEMPERATURA

[ulie 2014

Temperatura reala a uleiului

|
1. Apasati k==l iar pe afisaj apare temperatura reala a uleiului

pentru fiecare cuva.

Temperatura punctului de setare

i
2. Apasati k==l de doua ori, iar pe afisaj apare SP, alaturi de

temperatura punctului de setare (presetatd) a fiecarei cuve.
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Acest mod colecteaza si stocheaza informatii istorice despre

3-19 . L . L
MOD functionarea friteuzei si activitatea operatorului. Mentineti apasat L=z
INFORMATII timp de 3 secunde, pana cand pe afisaje apare *INFO* *MODE*
; (MOD INFORMATTI).

Apasati butoanele A sau V¥ pentru accesarea etapelor si apasati
butonul v pentru vizualizarea statisticilor de la fiecare etapa.

Acest mod include urmatoarele informatii:

1. FILTER STATS (STATISTICILE FILTRARII) - informatii despre
filtrare din ultimele 7 zile

2. REVIEW USAGE (ANALIZA UTILIZARII) - informatii
acumulate de la ultima resetare manuala a acestor date

3. LAST LOAD (ULTIMA INCARCARE) - informatii despre cel
mai recent ciclu de gatit sau ciclul aflat in desfasurare

NOTA: Apisati butonul X pentru a iesi din Modul informatii.

1. STATISTICILE FILTRARII

Apasati butonul + pentru a selecta butonul Filter Stats (Statisticile filtrarii)
si apoi apasati <« si P> pentru a selecta ziua pentru care doriti sd vizualizati
statisticile. Apoi apasati butoanele A sau V¥ pentru vizualizarea
urmatoarelor statistici:

e FILTERED (FILTRAT)” = Numarul de filtrari
* L FLT BPSD (FILTR OC)” = Numarul de filtrari peste care s-a facut un salt
* FLT AVG (FILTR MED)” = Numarul mediu de cicluri de gétit intre filtrari

2. ANALIZA UTILIZARII
Apasati butonul v pentru a selecta Review Usage (Analiza utilizarii) si apasati
butoanele A sau V¥ pentru a vizualiza urmatoarele:

FUNCTIE AFISAJ EX:

Ziua 1n care au fost resetate anterior datele referitoare | SINCE 8:26A 4-19-10
la utilizare

Numarul total de cicluri de gatit TOTAL COOKS 462
Cicluri de gatit oprite inainte de ,,PULL (TRAGERE)” | QUIT COOK 4
Numarul de ore céat friteuza a fost L ON HRS 165
pornita (stinga) Numarul de ore cat R ON HRS 160
friteuza a fost pornita (dreapta)

Resetarea datelor de utilizare RESET - YES NO
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3-19
MOD

INFORMATII
(CONT.)

[ulie 2014

3. ULTIMA INCARCARE

Apasati butonul v pentru a selecta Last Load (Ultima incércare)
(ex: -P1- =Produs 1; ,,L.1” = stanga, primul produs) si apasati
butoanele A sau V pentru vizualizarea urmatoarelor:

FUNCTIE AFISAJ EX:

Produs (Ultimul produs gétit) PRODUCT P1- LI
Ora si ziua la care a Inceput ultimul ciclu STARTED 10.25A [ AUG-11
de gatit

Timpul trecut real de gatit (secunde reale) ACTUAL TIME 7:38
Timpul de gatit programat PROG TIME 3:00
Temp max in timpul ciclului de gatit MAX TEMP 327°F
Temp min in timpul ciclului de gatit MIN TEMP 313°F
Temp med in timpul ciclului de gatit AVG TEMP 322°F
Caldura pornita (procent) in timpul ciclului | HEAT ON 73%

de gatit

Pregatit? (Friteuza era pregatita inainte de READY? YES (DA)

pornire?)
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SECTIUNEA 4: PROGRAMAREA LA NIVELUL 1

Nivelul 1 contine urmatoarele:
*  Modificarea setarilor produsului
3 * Ceas AIF (Blocheaza interogarile ,,FILTER NOW (FILTRARE ACUM)”)
SETARILOR * Realizarea procedurii de curatare in profunzime
PRODUSULUI * Modul de setare a friteuzei

4-1
MODIFICAREA

Ty
1. Mentineti apasate butoanele si = pana cand pe afisaj apare
LEVEL - 1 (NIVEL -1), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajul aratd
»~PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN (SE SELECTEAZA)”.

3. Apasati butonul din dreapta v si ‘SELECT PRODUCT (SELECTARE
PRODUS)’ 5i,,-P 1-” (de ex.: NUGGETYS) se arata pe afisaje.

Schimbarea numelor produselor

4. Folositi butoanele « si » pentru a derula prin 40 de produse sau apasati
butonul pentru produsul dorit

5. Apasati butonul din dreapta v, iar produsul (de ex.: NUGGETYS)
apare in afisajul din stanga, iar 1n afisajul din dreapta apar
MODIFY (MODIFICATI)” si,,YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul & pentru a schimba acest produs sau apasati butonul X
pentru a alege un alt produs.

6. Daci a fost apasat butonul v, apasati si eliberati butonul pentru
produs, iar litera care clipeste se schimba 1n prima litera de sub
butonul pentru produs care a fost apasat. De exemplu, daca
se apasd, litera care clipeste se schimba 1n ,,A”. uJ

Apasati din nou acelasi buton, iar litera care clipeste se schimba in
,»B”. Apdsati din nou, iar litera care clipeste se schimba in ,,B”.
Dupa ce pe afisaj apare litera dorita, apasati butonul P pentru a
continua cu urmatoarea litera si repetati procedura.

Mentineti apasat butonul din dreapta X pentru a iesi din
modul programare sau apasati butonul ¥ pentru a
continua la ,,1. COOK TIME (DURATA GATIT)”.

Pentru schimbarea duratelor si a temperaturilor
7. Apasati butonul ¥ pana cand pe afisaj apare ,,COOK TIME

(DURATA GATIT)”, iar apoi folositi butoanele pentru produs

pentru a schimba durata Tn minute si
secunde, pana la un maximum de 59:59.

[ulie 2014 30



4-1 1. Apasati si eliberati butonul V¥, iar ,, TEMP” apare pe afisaj,

MODIFICAREA alaturi de temperatura presetatd, in partea dreapta a afisajului.
SETARILOR Apisati but 1 ¢ d
pasati butoanele pentru produs
PRODUSULUI pentru a schimba temperatura. Intervalul de temperatura este de
(CONT.) la 190°F (88°C) pani la 380°F (193°C).

Schimbare ID gatit

2. Apasati butonul ¥ pana cand pe afisaj apare ,,COOK ID
(ID GATIT)”, alaturi de ID produs. De exemplu, NUG va
fi ID-ul pentru nuggets. Folositi butoanele pentru produs
pentru a schimba ID-ul, urmand aceeasi procedura ca si la
pasul 6 de mai sus.

Alarme (Sarcina 1 si 2)

3. Apasati butonul ¥ pana cand pe afisajul din stdnga apare
,DUTY 1 (SARCINA 1)” si
Apasati butoanele pentru produs pentru a seta o alarma.

De ex., daca un ciclu de gatit a fost setat la 3 minute, iar o alarma
trebuia sa dispara dupa 30 de secunde in ciclul de gétit, n acest
moment pe afisaj va aparea ,,0:30”. Cand temporizatorul
efectueazd numadratoarea inversa pana la 2:30, se aude alarma.

Dupa setarea orei alarmei, apasati butonul V¥, iar pe afisaj apare
»DUTY 2 (SARCINA 2)” si poate fi programata o a doua alarma.

Temporizator pentru calitate

4. Apasati butonul ¥ pana cand se afiseaza QUAL TMR (TEMP
CAL), aldturi de durata de mentinere a presetdrii. Apasati
butoanele pentru produs pentru a

regla durata de mentinere pana la 2 ore:59 de minute.

Dezactivare AIF

5. Apasati butonul V, iar pe afisaj apare ,,AIF DISABLE
(DEZACTIVARE AIF)” si ,,YES (DA)” sau ,,NO (NU)”. Cu
ajutorul butoanelor < si P, schimbati afigajul in ,,YES (DA)”
daca respectivul produs nu va fi inclus 1n operatiile automate
intermitente ale filtrarii sau ,,NO (NU)” daca va fi inclus.

Atribuire buton

6. Apasati butonul ¥ pana cand pe afisaj apare ,,ASSIGN BTN
(ATRIBUIRE BTN)”, alaturi de produs (de ex.: NUGGETS).
Daca produsul are deja atribuit un buton, LED-ul respectiv va fi
aprins. Pentru atribuirea altor butoane respectivului produs,
mentineti apasat butonul pentru produs timp de 3 secunde, iar
LED-ul ramane aprins. Pentru a elimina un produs de la un
buton, mentineti apasat butonul pentru produs cu LED-ul aprins,
iar LED-ul se stinge.
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4-2.

CEAS AIF

[ulie 2014

Aceasta caracteristica permite setarea comenzilor pentru perioade ale
zilei care blocheaza solicitarile automate ,,Filter Now (Filtrare acum)”.
De exemplu, comenzile pot fi setate s nu intrerupa cu solicitari ,,Filter
Now (Filtrare acum)” in timpul aglomeratiei de la pranz si al celei de
la cina.

Fiecare perioada de blocare AIF este definitd de o ord de incepere (ora din
zi, XX:XX A etc.) si o duratd in minute.

Zilele saptamanii, Lu-Vi sunt toate grupate impreund. Pot fi programate
pana la patru perioade de blocare AIF diferite pe parcursul unei zile
pentru intervalul luni - vineri. (Toate zilele folosesc aceleasi setari.)

Un set separat de patru perioade de blocare poate fi programat pentru
sambete si un set final de patru perioade de blocare poate fi programat
pentru duminici.

I
. . . N AT A .
1. Mentineti apasate butoanele si pana cand pe afisaj apare

LEVEL - 1 (NIVEL -2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajul
arata ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN (SE SELECTEAZA)”.

3. Apasati butonul o data, iar pe afisaj apare ,,AIF CLOCK (CEAS AIF)”.

4. Apasati butonul V si folositi butoanele ¥ si ¥ pentru a
derula prin ,,ENABLE (ACTIVARE)” si ,,DISABLE
(DEZACTIVARE)” si apoi apasati din nou butonul v
pentru a selecta una dintre acestea.

5. Daca se alege ,,ENABLE (ACTIVARE)”, atunci butoanele A si ¥
pot fi folosite pentru derularea prin urmatoarea lista de perioade de

blocare:

Afisajul din stdnga Afisajul din dreapta

M-F 1 (L-V 1) XX:XX A XX
M-F 2 (L-V 2) XX:XX A XX
M-F 3 (L-V 3) XX:XX A XX
M-F 4 (L-V 4) XX:XX A XX
SAT 1 (SAM 1) XX:XX A XX
SAT 2 (SAM 2) XX:XX A XX
SAT 3 (SAM 3) XX:XX A XX
SAT 4 (SAM 4) XX:XX A XX
SUN 1 (DUM 1) XX:XX A XX
SUN 2 (DUM 2) XX:XX A XX
SUN 3 (DUM 3) XX:XX A XX
SUN 4 (DUM 4) XX:XX A XX
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4-2.

CEAS AIF
(CONT.)

In modul ceas cu 12 ore, exista trei elemente pe fiecare rand: ora

»XX: XX, setarea A sau P (am/pm) si durata ,,XX”. Folositi butoanele < si
P pentru a seta aceste elemente, aceste butoane clipesc la selectarea
elementului.

Pentru a configura o noua setare a orei de Incepere, folositi butoanele pentru
produs pentru a introduce noua valoare.

Apasati butonul P pentru salt la setarea AM/PM. A sau P pot fi comutate
prin apasarea butonului pentru produs 0.

Apasati din nou butonul P> pentru a trece la valoarea duratei (in minute).

Introduceti o noua valoare folosind butoanele produsului. La ceasul in modul
24 de ore existd numai doud elemente pe fiecare rand: ora (XX:XX) si durata (XX).
Din nou butoanele « si P> va ajutd sa treceti de la un element la altul.

Apasati butonul din dreapta X pentru a iesi din modul de programare a ceasului AIF.

4-3
MODUL CURATARE
iN PROFUNZIME

[ulie 2014

imbricati echipamentul de protectie: Asigurati-va ca folositi intreg
echipamentul de siguranta aprobat, inclusiv sort, masca pentru fata si
méinusi. Nu incepeti niciodata procesul de curitare in profunzime
decat dupa ce purtati intreg echipamentul de protectie. Uleiul sau apa
fierbinte pot produce arsuri grave.

1. Acoperiti cuvele alaturate pentru a evita contaminarea accidentala a
uleiului cu solutie de curatare profunda pentru friteuza.

Nu gétiti produse in cuva alaturatd atunci cand se desfasoara procesul de
curatare in profunzime pentru evitarea contamindrii uleiului si a produsului.

¥
2. Mentineti apasate butoanele si pana cand pe afisaj apare

LEVEL - 1 (NIVEL -2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

3. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajul
arata ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN (SE SELECTEAZA)”.

4. Apasati de doud ori butonul V¥, iar pe afisaje va aparea ,,DEEP CLEAN
(CURATARE IN PROFUNZIME)“. Apasati butonul <, iar afisajul arati
,DEEP CLN? (CURATARE IN PROFUNZIME)* alituri de ,,YES NO*
(DA NU). Apasati butonul V. Pentru friteuzele cu cuve pline, mergeti
la pasul 6.
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4-3 5. Numai pentru friteuze cu cuva despartitd! Afisajul aratd ,,LEFT

MODUL CURATARE RGHT (STANGA DREAPTA)”, cerandu-va sa selectati care cuva

iN PROFUN ZI’ ME va fi curatata. Apasati butonul ¥ pentru a selecta cuva din stanga
(CONT.) sau butonul X pentru cuva din dreapta.

6. Afisajul arata ,,OIL RMVD (ULEI SCOS)*“,,YES NO (DA NU)*

7. Daca uleiul a fost deja scos, apasati butonul v, iar comanda face salt
inapoi la pasul ,,Solution Added? (Solutie adaugata?)”.
Daca exista Inca ulei in cuva, apasati butonul X, iar afisajul arata
,»-MUST DRAIN OIL (TREBUIE GOLIT ULEIUL)” si ,,OFF
(OPRIT)” si apoi iese din Modul curatare in profunzime. Eliminati
uleiul conform Sectiunii 3-13.
Dupa golirea cuvei, inchideti golirea si repetati pasii de la 2 la 6
si apasati V.

8. Afisajul arati ,,SOLUTION ADDED (SOLUTIE ADAUGATA)*
»YES NO (DA NU).*“ Amestecati solutie degresanta pentru regim
greu In cuva care va fi curdtatd si umpleti cuva pana la 1 in. (25
mm) peste linia superioard de umplere. Apoi, apasati butonul v, iar
afisajul arata ,,START CLEAN (INCEPERE CURATARE)“,,YES
NO (DA NU)*.

9. Apasati butonul v, afisajul arati ,, CLEANING (SE CURATA)”
si un temporizator cu numaratoare inversa. Caldura se regleaza la
195°F (91°C) pentru acest pas timp de o ora.

Adaugati apa dupa necesitati in timpul procesului de curatare pentru a mentine solutia
cu 1 in. (25 mm) peste linia superioara de umplere.

Pentru oprirea timpurie a ciclului de curatare, apasati butonul X. Afisajul arata
,QUIT DEEP CLN (PARASIRE CURATARE IN PROFUNZIME)” ,,YES
NO (DA NU)”. Apasati butonul ¥ pentru anularea restului numaratorii
inverse si continuati cu etapele de clatire.

10. Respectati procedura de curdtare a cuvelor si, dupa o ora,
afisajul arati ,,CLN DONE (CURATARE REALIZATA)" si
produce un bip. Apdasati butonul v, iar afisajul arata apoi
»REMOVE SOLUTION FROM VAT (SCOATERE
SOLUTIE DIN CUVA)”.

11. Goliti baia de golire a filtrului a componentelor interne de
filtrare si asezati componentele Intr-o chiuvetd pentru a fi
curatate. Aduceti inapoi la friteuza baia de golire a filtrului
dupa golire si capacul.
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4-3
MODUL CURATARE
iN PROFUNZIME
(CONT.)

MANERELE SUPAPEI

DE GOLIRE

desch
Tulie 2014

inchis

12. Cu ajutorul unei cani de 1/2 gal. (2 litri), scoateti solutia din cuva,
turnand-o intr-o galeata rezistenta la temperatura pentru eliminare.

Orice rest de solutie poate fi golit in baia de golire pentru a fi eliminat,

la etapa 14 de mai jos. Apasati butonul v pentru, iar afisajul arata
»VAT EMTY (CUVA GOALA)” ,,CONFIRM (CONFIRMARE)”.

¢  Pentru evitarea arsurilor atunci cand turnati solutie fierbinte,
purtati manusi si echipament de protectie si aveti grija sa
evitati improscarea.

*  Pentru evitarea arsurilor in timpul functionarii, nu pompati solutie
de curitare sau apa din baia de golire in cuva sau in conducte.

13. Dupa golirea cuvei, apasati butonul v, iar afisajul arata ,,SCRUB
VAT COMPLETE (CURATARE CUVA FINALIZATA)“ . YES
NO (DA NU)*. Folositi peria pentru a curata elementul si unealta
de curdtat pentru a curata cuva daca este necesar.

ATENTIE

Nu rdcaiti elementele friteuzei electrice si nici nu folositi buretele abraziv pe
elemente. Aceasta produce zgarieturi pe suprafata elementului, ducand la
lipirea si arderea crustei.

Nu folositi lana de otel, alte ustensile de curdtare abrazive sau agenti de
curdtare/sanitatie care contin clor, brom, iod sau amoniac, deoarece acestea
vor deteriora materialul inox si vor reduce durata de viata a unitatii.

Nu folositi jet de apa (pulverizator sub presiune) pentru a curdfa unitatea, in
caz contrar poate rezulta avarierea componentelor. Asigurati-va cad interiorul
cuvei, orificiul supapei de golire si toate piesele care vor intra in contact cu
uleiul nou sunt cat mai uscate posibil.

Folositi unealta de ridicare si ridicati de pe cuva elementul prevazut cu balama,

dupé cum este necesar.

14. Dupa terminarea curatarii, apasati butonul v. Afisajul arata
,DRAIN PAN READY? (GOLIRE BAIE PREGATITA?)”.
Asigurati-va ca baia de golire si capacul se afla pe pozitie, apasati
butonul <, iar afisajul aratd ,,OPEN DRAIN (DESCHIDERE
GOLIRE)”.

15. Rotiti méanerele rosii ale supapei de golire pentru a deschide
golirea, iar afisajul aratd ,,RINSE VAT (CLATIRE CUVA)”,
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MODUL CURATARE

iN PROFUNZIME
(CONT.)

[ulie 2014

16. Turnati apa curatd In cuva pentru a o clati si lasati apa de clatire sa
curgd 1n baia de golire. Clatiti de cel putin 3 ori, dar aveti grija sa
nu supraumpleti baia de golire. Afisajul aratd acum ,,RINSE
COMPLETE (CLATIRE FINALIZATA)“,,)YES NO (DA NU)*.

17. Dupa clatirea completa a cuvei, apasati butonul v, iar afisajul
arati ,, VAT DRY? (CUVA USCATA?)” ,,YES NO (DA NU)”.

Pentru evitarea arsurilor, asigurati-va ca intreaga cantitate de apa si
solutie de curitare a fost eliminata din cuva(cuve).

18. Trageti baia de golire de sub friteuza si goliti-o, folosind cana de
1/2 gal. (2 litri) si turnand-o intr-o géleatd rezistentd la temperatura
pentru eliminare.

19. Uscati bine cuva cu un prosop, apasati butonul v, iar afisajul arata
,CLOSE DRAIN (INCHIDERE GOLIRE)”. Rotiti manerul rosu
al supapei de golire pentru a inchide golirea, iar comenzile revin la
functionarea normala.

Vezi Sectiunea Umplere sau completarea cu ulei pentru
reumplerea cuvei.
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Acest mod are aceleasi setari ca si cele constatate la pornirea

4-4 initiala a friteuzei. Vezi modul setare, Sectiunea 3-3.
SETARE
FRITEUZA o 2] ... .
1. Mentineti apasate butoanele si pana cand pe afisaj apare
LEVEL - 1 (NIVEL -2), urmat de ENTER CODE
(INTRODUCERE COD).

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajul
arata ,,PRODUCT (PRODUS)” si ,,SELECTN (SE SELECTEAZA)”.

3. Apasati butonul ¥ de 3 ori, iar pe afisaj apare ,,FRYER SETUP
(SETARE FRITEUZA)”.

4. Apasati butonul v, iar pe afisaje apare *SETUP* *MODE*
(MOD SETARE), urmat de ,, LANGUAGE (LIMBA)” pe
afisajul din stanga, ,,ENGLISH (ENGLEZA)” pe afisajul din
dreapta.

Folositi butoanele « sau P pentru a schimba afisajul de operare in
,FRANCAIS (FRANCEZA)”, ,,CAN FREN (FRANCEZA CAN)”,
L.ESPANOL (SPANIOLA)”, ,PORTUG (PORTUG)”, ,DEUTSCHE
(GERMANA)”, ,,SVENSKA (SUEDEZA)”, ,,PYCCKUU (RUSA)”.

Apasati ¥ pentru a continua cu celelalte elemente de configurare,

care includ:

s ZONE (ZONA) - USA (SUA), EUROPE (EUROPA) sau
OTHER (ALTELE)

*  TEMP FORMAT (FORMAT TEMP) - °F sau °C

* TIME FORMAT (FORMAT ORA) - 12-HR SAU 24-HR

« ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - Ora din zi (folositi
butoanele pentru produs pentru a o modifica)

« ENTER TIME (INTRODUCERE ORA) - AM SAU PM

*  DATE FORMAT (FORMAT DATA) - US (SUA) SAU
INTERNATIONAL (INTERNATIONAL)

» ENTER DATE (INTRODUCERE DATA) - Data curenti (folositi
butoanele pentru produs pentru a o modifica)

* FRYER TYPE (TIPUL FRITEUZEI) - GAS (GAZ) sau ELEC
(ELECTRIC)

*  VATTYPE(TIPUL CUVEI)- FULL (PLINA) SAU SPLIT (DESPARTITA)

* DISPOSE BULK OIL (ELIMINARE ULEI VRAC)- YES/NO
(DA/NU)(VRAC are sistem RTI)

* BULK OIL SUPPLY (ALIMENTARE ULEI VRAC)- YES/NO
(DA/NU)(VRAC are sistem RTI)

* CONTROL POSITION (POZITIE DE CONTROL) - 1; 2; 3; 4
(pozitia de la stanga la dreapta)

s DAYLIGHT SAVING TIME (ORA DE VARA) - 1.0FF
(OPRIT); 2.US (SUA) (2007 si ulterior); 3.EURO; 4.FSA
(SUA inainte de 2007)

Cu conditia sa nu fie altfel indicat, folositi < sau » pentru
schimbarea setarilor.
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SECTIUNEA 5: PROGRAMAREA LA NIVELUL 2

Folosita pentru accesarea urmatoarelor:
5-1 *  Modificari avansate ale setarilor produsului
SETARILE AVANSATE e Jurnalul codurilor de eroare
ALE PRODUSULUI *  Programarea parolelor

e Tonul/Volumul alertelor
*  Numarul de cicluri de gatit inainte de recomandarea efectuarii filtrarii
*  Ora filtrarii automate

Fay
1. Mentineti apasate butoanele si e pana cand pe afisaj apare
»LEVEL - 2 (NIVEL -2)”, urmat de ,,ENTER CODE
(INTRODUCERE COD)”.

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajele
aratd ,,PROD (PROD)” si ,,COMP (COMP)”.

3. Apasati butonul din dreapta v si ‘SELECT PRODUCT
(SELECTARE PRODUSY)’ si ,,-P 1-” apar pe afisaje.

4. Folositi butoanele <« si P pentru a derula prin 40 de produse sau apasati
butonul pentru produsul dorit.

5. Apasati butonul din dreapta v, iar produsul (de ex.: NUGGETS)
apare in afisajul din stinga, iar in afisajul din dreapta apar
,MODIFY (MODIFICATI)” si ,,YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul i pentru a schimba acest produs sau apasati butonul X
pentru a alege un alt produs.

>Compensarea sarcinii, Referinta compensarii

sarcinii, Incalzire maxima, Factor PC<

6. Daca a fost apdsat butonul , pe afisaj apare ,,LD COMP (COMP
CS)” alaturi de valoarea compensdrii sarcinii. Aceasta regleaza
automat timpul, tindnd cont de dimensiunea §i temperatura sarcinii de
gatit. Apasati butoanele pentru produs
pentru a schimba aceasta valoare 0 cu 20.

7. Apasati butonul ¥ pana cand ,,LCMP REF (REF COMP S)” apare
pe afisaj alaturi de temperatura medie a compensarii sarcinii (in
cazul in care compensarea sarcinii este setatd la ,,OFF (OPRIT)”,
atunci,, " apare pe afisaj, iar setarea nu poate fi programata).
Aceasta este temperatura medie de gétit pentru fiecare produs.
Temporizatorul functioneaza mai rapid la temperaturi mai mari
decét aceasta setare si functioneaza mai lent la temperaturi mai
mici decat aceasta setare. Apasati butoanele pentru produs

pentru a schimba aceasta valoare.
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5.1 8. Apiasati butonul ¥ pani cind pe ecran apare ,,FULL HT (INC
SETARILE AVANSATE MAX)” alaturi de valoarea incalzirii complete, in secunde, ceea ce
ALE PRODUSULUI inseamna cd incalzirea este pornitd imediat ce este apasat un buton
(CONT.) al temporizatorului, pentru intervalul de timp programat. Apasati
butoanele pentru produs pentru a
schimba aceasta valoare 0 cu 90 de secunde.

9. Apasati butonul ¥ pana cand pe afisaj apare ,,PC FACTOR
(FACTOR PC)”, alaturi de temperatura proportionala, ceea ce
ajutd la mentinerea temperaturii uleiului la un nivel mai scazut
decat temperatura punctului de setare. Apasati butoanele pentru
produs pentru a schimba aceasta

valoare 0 cu 50 de grade.

*  Folositi butonul A pentru a reveni la elementele de meniu anterioare.

*  Apasati butonul X cand ati terminat cu produsul curent pentru a reveni la etapa
PRODUCT SELECTN (SELECTARE PRODUS).

*  Apasati butonul X a doua oara pentru a iesi din modul PROD COMP

(COMP PROD).
o [@ |
5-2 1. Mentineti apasate butoanele si k=) pana cand pe afisaj apare
E-JURNAL »LEVEL - 2 (NIVEL -2)”, urmat de ,,ENTER CODE
(JURNALUL CODURILOR (INTRODUCERE COD)”.

DE EROARE)

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajele
aratd ,,PROD (PROD)” si ,,COMP (COMP)”.

3. Apasati butonul V, iar pe afisaj apare ,,E-LOG (E-JURNAL)”.

4. Apasati butonul din dreapta i ,,A” plus data si ora curente clipesc pe
afisaj, alaturi de *NOW (ACUM)*”.

5. Apasati V¥ si daca a fost inregistrata o eroare, ,,B” si data ora si
informatiile despre codul de eroare apar pe ecran. Acesta este cel
mai recent cod de eroare pe care l-au Inregistrat erorile.

6. Apasati V¥ si se pot vizualiza informatiile pentru urmatorul cel mai

recent cod de eroare. In Sectiunea E-Jurnal pot fi stocate pana la
10 coduri de eroare (B pana la K).

Mentineti apasat butonul din dreapta ¥ pentru a vizualiza o scurta descriere
a erorii.
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Parolele din 4 caractere pot fi schimbate pentru acces la Setare,

5-3 Utilizare, Nivelul 1, Nivelul 2 si Obtinere Mgr.)
i

PAROLA i

1. Mentineti apasate butoanele L=l si P pana cand pe afisaj apare
»LEVEL - 2 (NIVEL -2)”, urmat de ,,ENTER CODE
(INTRODUCERE COD)”.

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajele
aratd ,,PROD (PROD)” si ,,COMP (COMP)”.

3. Apasati butonul ¥ de doua ori, iar pe afisaj apare ,,PASSWORD
(PAROLA)”.

4. Apasati butonul din dreapta v, iar pe afisaj apare ,,SET UP
(SETARE)”. Parola pentru setare poate fi schimbata in acest moment
sau apasati ¥ o data pentru a schimba parola USAGE (UTILIZARE),
de doua ori pentru parola LEVEL 1 (NIVEL 1), de 3 ori pentru parola
LEVEL 2 (NIVEL 2) sau de 4 ori pentru parola GET MGR
(OBTINERE MGR). Si apoi respectati instructiunile de mai jos.

5. Daca parola pentru modul setare (de exemplu) trebuie
schimbata, apasati butonul din dreapta v, iar pe afisaj apare
»-MODIFY? (MODIFICARE?) ,,YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul din dreapta v pentru a schimba parola din 4 caractere
pentru modul setare, cu ajutorul butoanelor pentru produs

6. Dupd introducerea noii parole, pe afisaj apare ,,CONFIRM
PASSWORD (CONFIRMARE PAROLA)”. Apasati butonul v
pentru confirmare sau apasati X pentru a alege o alta parola.

I
. . - . L A= A .
1. Mentineti apasate butoanele si pana cand pe afisaj

apare ,,LEVEL - 2 (NIVEL -2)”, urmat de ,,ENTER CODE
5-4 (INTRODUCERE COD)”.
TON DE

ALERTA 2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajele
(S1 VOLUM) aratd ,,PROD (PROD)” si ,,COMP (COMP)”.

3. Apasati butonul ¥ de 3 ori, iar pe afisaj apare ,,ALERT TONE (TON
DE ALERTA)”.

4. Apasati butonul din dreapta v, iar pe afisaj apare ,,VOLUME
(VOLUM)”, alaturi de valoarea volumului. Folositi butoanele pentru
produs pentru a seta volumul de la 1 (cel mai incet) la 10

(cel mai tare).

5. Dupa setarea volumului, apdsati butonul v, iar pe afisaj
apare ,,TONE (TON)”, alaturi de valoarea tonului. Folositi
butoanele pentru produs

pentru a seta tonul de la 50 1a 2000 Hz.

6. Apasati X pentru a iesi din modul ton de alerta.
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5-5

FILTRARE DUPA

Acesta este numarul mediu de cicluri de gatit intre filtrari.

! (D
1. Mentineti apasate butoanele E si e pana cand pe afisaj apare
»LEVEL - 2 (NIVEL -2)”, urmat de ,,ENTER CODE
(INTRODUCERE COD)”.

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajele
arata ,,PROD (PROD)” si ,,COMP (COMP)”.

3. Apasati butonul ¥ de 4 ori, iar pe afisaj apare ,,FLTR AFTR
(FILTR DUPA)”, alituri de valoarea dupa filtrare. Folositi
butoanele pentru produs pentru a
seta numarul de cicluri de gatit inainte de recomandarea de
filtrare datd de comenzi, 0 la 99.

4. Dupa setare, apasati butonul v pentru a confirma.

5-6

TIMP FILTRARE

[ulie 2014

Acesta este timpul in care friteuza sta n asteptare pana la recomandarea
filtrarii.

l"i__:'

1. Mentineti apasate butoanele si 2 pana cand pe afisaj apare
»LEVEL - 2 (NIVEL -2)”, urmat de ,,ENTER CODE
(INTRODUCERE COD)”.

2. Introduceti codul 1, 2, 3, 4 (primele 4 butoane pentru produse). Afisajele
aratd ,,PROD (PROD)” si ,,COMP (COMP)”.

3. Apaésati butonul ¥ de 5 ori, iar pe afisaj apare ,,FLTR TIME (TIMP
FILTR)”, alaturi de timpul de asteptare (ore:minute). Folositi butoanele

pentru produs pentru a seta timpul cat

asteapta friteuza Tnainte sa se recomande filtrarea de catre comenzi, 0 la
18:00 (18 ore).

4. Dupa setare, apasati butonul v pentru a confirma.
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SECTIUNEA 6: PROGRAMAREA LA NIVELUL 3

6-1

SPECIAL 1. Tineti apasate simultan butoanele TEMP si INFO pana
cand se afiseaza nivelul 3, introduceti parola 11221122 si
accesati 3 niveluri de programare.

2. Folositi butonul UP/DWN (SUS/JOS) al meniului
bucla pentru a selecta Programarea speciala.

3. Folosind butonul UP/DWN (SUS/JOS) al meniului
bucla, selectati SP-17 ,,User Polish Enabled? (Activare
lustruire utilizator?)”. Apoi, selectati ,,YES (DA)”.

4. Setati timpul de lustruire, valoarea implicitd este de 15 minute.

5. lesiti din meniu
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SECTIUNEA 7: DEPANARE

-1

GHID DE DEPANARE

Problema Cauza Corectie
Comutatorul ON * Circuit deschis » Conectati friteuza la sursa electrica
(PORNIT), dar * Verificati Intreruptorul sau siguranta din cutia de
friteuza este alimentare
complet * (Non-SUA/exclusiv cateva locatii internationale)
nefunctionala Intreruptoarele friteuzei declansate; deschideti

usa din stanga si resetati intreruptorul friteuzei;
Vezi mai jos

Uleiul nu se » Toate cablurile » Unitatea are 2 cabluri electrice; asigurati-
incalzeste, dar electrice va ca ambele sunt conectate; verificati
lampile sunt aprinse neconectate circuitul de Incélzire

cu eroarea Lipsa
incalzire ,,E-22”

Cod eroare de * Circuit limita superioara » Lasati elementele de Incélzire sa se raceasca (15-20
comanda ,,E-10” deschis de minute) si resetati limita superioara prin apasarea

si eliberarea partii ridicate a comutatorului pentru
cuva care nu functioneaza; comutatoarele sunt
amplasate 1n spatele usii din dreapta; daca limita
superioara nu se reseteaza, limita superioara trebuie

inlocuita
Cuva este prea putin | * Baia filtrului trebuie + Curatati baia filtrului si schimbati hartia sau
umpluta curatata elementul
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1
GHID DE DEPANARE

(CONT.)

Problema

Cauza

Corectie

Spumarea uleiului sau
fierberea peste partea
superioara a cuvei

Apa in ulei

Ulei incorect sau de slaba calitate
Filtrare incorecta

Clatire incorecta dupa curdtarea
cuvel

Goliti si curatati uleiul

Folositi uleiul recomandat

Consultati procedurile de filtrare
Curétati si clatiti cuva si apoi uscati bine

Uleiul nu se
goleste din cuva

Supapa de golire obturata cu
firimituri
Canalul de golire este obturat

Deschideti supapa, folositi peria alba,
dreaptd pentru a forta iesirea
firimiturilor prin supapa de golire

Nu lasati peria in supapa de golire.
Demontati panoul lateral dreapta si
scoateti busonul de la capétul canalului si
curitati canalul

Motorul filtrului
functioneaza, dar
pompeaza incet ulei

Racordurile conductei de ulei sunt
slabite

Hartia de filtru sau elementul
filtrant sunt imbAacsite

Strangeti toate racordurile conductei de ulei
Schimbati hartia de filtru sau elementul
filtrant

Bule in ulei in timpul
intregului proces de filtrare

Baia filtrului nu este

complet cuplata

Baia filtrului este obturata
Inel O deteriorat pe receptorul
conductei filtrului,

la friteuza

Asigurati-va cd este complet Impinsa in
receptorul de pe friteuzd conducta de retur a
baii filtrului

Curatati baia si schimbati hartia sau
elementul

Schimbati inelul O

Cod eroare de comanda
,E-317

Elementele sunt ridicate

Coborati elementele napoi in cuva

Motorul filtrului nu
functioneaza

Cablul electric pentru cuva #1
nu este conectat la sursa
electrica

Circuit deschis

Butonul de resetare termica din
partea din spate a motorului
pompei este declansat

Conectati cablul electric la priza

Intreruptoarele  friteuzei  declansate;
deschideti usa din stinga si resetati
intreruptorul friteuzei

Lasati motorul sd se raceascd; Cu o
surubelnita, apdsati cu putere butonul pana
face clic
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In cazul unei defectiuni a sistemului de comanda, afisajul digital arata un
7-2 mesaj de eroare. Codurile mesajelor sunt prezentate in coloana AFISAJ

CODURI DE de mai jos. Se aude un ton constant la afisarea unui cod de eroare, iar
EROARE pentru a nu mai auzi acest ton, apasati orice buton.

AFISAJ CAUZA CORECTIE
,»E-4” Placa de comanda se Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti
supraincalzeste din nou comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul

aratd ,,E-4”, placa de comanda se incalzeste prea mult;
verificati orificiile de ventilare de pe fiecare parte a unitatii
pentru a constata daca sunt obturate

»E-57 Uleiul se supraincalzeste Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti
din nou comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul
arata ,,E-57, circuitele de incdlzire si sonda de temperatura
trebuie verificate

,»E-6A” Sonda de temperatura este Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti
deschisa din nou comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul
aratd ,,E-6A”, sonda de temperatura trebuie verificata
,»E-6B” Sonda de temperatura este Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi treceti
scurtcircuitata din nou comutatorul in pozitia ON (PORNIT); daca afisajul

arata ,,E-6B”, sonda de temperatura trebuie verificata

,»E-10” Limita superioara Lasati elementele de incélzire sa se raceasca (15-20 de minute) si
resetati limita superioara prin apasarea si eliberarea partii ridicate
a comutatorului pentru cuva care nu functioneaza; comutatoarele
sunt amplasate in spatele usii din dreapta; daca limita superioara
nu se reseteaza, limita superioara trebuie inlocuita

,»E-157 Comutator de golire Asigurati-va ca manerul pentru golire este complet rotit
in pozitia de inchidere; daca eroarea E-15 persista,
verificati comutatorul de golire

»E-217 Recuperare lentd a incélzirii | Apelati la un tehnician de service certificat pentru a verifica
friteuza pentru tensiunea corecta la unitate; verificati
contactoarele si elementul de Incalzire; verificati daca
unitatea prezinta fire slabite sau arse
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1-2

CODURI DE
EROARE

AFISAJ CAUZA CORECTIE
,»B-22” Eroare incélzire-Lipsa Verificati cablul electric si verificati circuitul de incalzire
incalzire
LE-317 Elementele sunt ridicate Coborati elementele Tnapoi in cuva
»E-417, Defectiune de programare Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in
,E-46” pozitia ON (PORNIT); daca afisajul indica in continuare
oricare dintre aceste coduri de eroare, reinitializati
comenzile; in cazul in care codul de eroare persista,
inlocuiti placa de comanda
»E-47" Defectiune chip convertizor Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in
analogic sau alimentare cu pozitia ON (PORNIT); daca ,,E-47” persista, inlocuiti placa
12V PC
,,E-48” Eroare sistem de intrare Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi inapoi in
pozitia ON (PORNIT); inlocuiti placa PC de comanda daca
persista ,,E-48”
»E-54C” Eroare introducere Treceti comutatorul in pozitia OFF (OPRIT), apoi Tnapoi in
temperatura pozitia ON (PORNIT); inlocuiti placa PC de comanda daca
persista ,,E-54C”
,»E-70C” Firul de suntare al Verificati firul de suntare de pe placa PC 1n pozitia de
supapei de golire interblocare a comutatorului de golire
lipseste sau este
deconectat
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