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NOLICE

Tento manudl by mél byt uschovan na vyhovujicim misté pro budouci nahliZeni.

UPOZORNENI

Schéma zapojeni pro toto zaiizeni je umisténo na vnitini strané pravostranného panelu.

Umistéte na dobie viditelném misté, ndvod je tieba sledovat v pripadg, Ze se uzZivatel nadychéa plynu.
Dalsi informace je tieba ziskat konzultaci s mistnim dodavatelem plynu.

Neklad'te piekazky toku vzduchu ze spalovani a vétrani. Okolo zatizeni je tieba ponechat adekvatni
mezeru kvali dostate¢nému piistupu vzduchu do spalovaci komory.

Model OFG/OGA-32X Oteviena fritéza je vybaven stalym vodicem. AvSak Oteviena fritéza nemuze byt
provozovana bez elektrického proudu. Zakizeni se automaticky vrati k normalni préaci, jakmile je piikon
energie obnoven.

CAUTION OPATRNE

Abyste se vyhnuli poZaru, udrzZujte oblast okolo zarizeni bez horlavin.

VAROVANI

Nespravna instalace, serizovani, zmény, servis nebo Udrzba miize zpisobit Skodu na majetku,
zranéni nebo smrt. Pied instalaci nebo servisem tohoto zafizeni si dakladné proététe navod na
instalaci, provoz a udrzbu.

4\ DANGER

NEUKLADEJTE ANl NEPOUZIVEJTE BENZIN NEBO JINE HORLAVE PLYNY NEBO TEKUTINY
V BLiZKOSTI TOHOTO NEBO JAKEHOKOLIV JINEHO ZARiIZENI. MOHLO BY DOJIT K POZARU NEBO
K EXPLOZI.

NEBEZPECI




= R
H Y I?

NNY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324
OBSAH
ODDIL Strana
ODDIL 1. UVOD......cooiitiieiaieeeiseeeie sttt 1-1
1oL V0Dt t s sn 1-1
YA T 111410 USRS 1-1
1-3. SPFAVNA PECE ..otieeieeteiteiee ettt bttt ne s 1-1
14, POIMOC ..ottt b et e et n e e n e n e s 1-1
1-5. BBZPECNOST ...eiiiiieiiiie ettt 1-2
ODDIL 2. INSTALACE ......oooveeeee ettt ass st sae st s st sansas s st 2-1
2-1. UVOU..eeiiiieiieieieicee sttt 2-1
2-2. VYDAIENT ... e 2-1
2-3. VYDEI UMISTENT....eoiieieciceeee et e e ste e e 2-2
2-4. Nivelizace OteVvient frtEZY .......ccccoeiveii i 2-2
2-5. Ventilace OteVIENE frILEZY ......ccveviiie i 2-2
2-6. DOTAVKA PIYNU ...t et 2-3
2-7. ZKOUSKA PraniKu PIYNU ..coeoieiicecc e 2-6
2-8. Nastaveni regulace tlaku PIYNU.........ccooooiiiiiciicccc e 2-6
2-9. Elektrické poZadavky U SErie OFG-320........ccccoumierierieiiniesiseseeriesie e sie e sseseaneas 2-6
2-10. Elektrické poZadavky u Série OFE-320 .......ccccooeirireniiniie e 2-7
2-11. PropojovacCi INSIIUKCE ......ccveiuiiieieeiie ettt ste e e sneenneas 2-8
ODDIL 3. PROVOZ ... s s ee sttt st sansa s snnansans 3-1
3-1. Provozni KOMPONENLY .....cc.ecviiieiecie sttt sre e e sne e 3-1
3-2. PINEni nebo PridaAVANT TUKU ........cveiiiiiiiicceseee e 3-5
3-3. Z&kladni operace a postupy (ovladace pro 6 VYrobKi).........ccccocevriieiniciennnnnenn 3-5
3-4. Zakladni operace a postupy (elektomechanické)...........ccccvvveviiieiieii e, 3-8
3-5. Zakladni operace a postupy (ovladace pro 12 vyrobki/samozvedaci zatizeni) .....3-9
36, PECE O TUK ...ttt ettt bt a e 3-12
3-7. FITOVANT TUKU.....eeviiieie ettt naeneas 3-13
3-8. Prevence problému s filtrovaci pUMPOU ........ccoveiiiiiii e 3-17
3-9. Ochrana motoru filtrovaci pumpy - manualni nastaveni............cccccocoveveiieinennenn, 3-17
3-10. VYMENA ODAIKY FIIEIU .....ccuviviiiieieie s 3-17
3-11.  Ci3teNi fritoVaCiio NIMCE........c.cvveevveeeececee et 3-19
3-12. Navod k obsluze pro alternativni systém piimého propojeni ..........ccceevevveieinennns 3-21
3-13. Osvétleni a uzavieni NOTAKD .........cveiiiiiiiiieieee e 3-22
3-14. OvI&dani limitu VYSOKE tePIOtY ......cveieiiiieiiceceeee s 3-23
3-15. PravidelNA UArZDa .........ccccviviieieieiece et 3-23

103 i



YP

)

H MENNY Model OFE/OFG-321,322,323,324
OBSAH

ODDIL Strana o

ODDIL 4. PROGRAMOWVANI ..ottt ettt besn e sne e 4-1
B-1. UVOU....ooiieiiieiiisiieciesieie bbbt 4-1
4-2. ModUus Programu VYTODKU.........ciereieiririeeeesiesiee et 4-1
4-3. Modus SPeCIAINTN0 PrOGIraMUL.........cccueiuieieiieieeie e sreesee e sreesae e e naes 4-4
4-4. Mody Zapis dat, Kontrola teploty, Tech, a Stat..........ccccooevieiiiieiic e, 4-12

ODDIL 5. RESENI PROBLEMU ..ottt 5-1
5-1. Pravodce #eSenim problemull ..........cov i 5-1
5-2. ChYDOVE KOOY .....cooviieiiiieeie ettt sttt ae e 5-2
SLOVNICEK ..ottt G-1

Seznam distributori — domécich a zahrani¢nich

103



HENNY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324

1-1. UVOD Oteviena fritéza Henny Penny je zakladni zatizeni na
zpracovani potravin, uréené pro snadng¢jsi a lepsi ptipravu
jidel. Umoznuje to design zaloZeny na mikropocitac¢i. Toto
zatizeni se pouziva pouze v institucionalnich a komer¢nich
provozech pro ptipravu jidel.

1-2. VLASTNOSTI * Snadne cisteni

» Kapacita pro tuk ¢ini 24,94 kg (55 liber)

» 2 ko3e polovi¢ni velikosti na nadrz (nebo koSe piné
velikosti)

* Ovladani mikropogitacem

* Konstrukce z nerezavgjici oceli

* Ovlada¢ manualniho nastaveni vysokého limitu

« Samodiagnosticky systém vestavény do ovladaca
* Vestaveny filtr (zvladne vSechny 3 nadrze)

* Propan nebo zemni plyn; 85 000 btu/hrnec (26,38 kW)

1-3. SPRAVNA PECE Jako u kazdého zatizeni pro p¥ipravu jidel i Oteviena fritéza
vyZaduje péci a Udrzbu. Pozadavky na udrzbu a ¢isténi jsou
obsaZzeny v tomto manualu a museji se stat pravidelnou
soucasti provozu zatizeni po celou dobu provozu.

1-4. POMOC Pokud byste potiebovali vnéjsi pomoc, zavolejte svému
mistnimu nezavislému distributorovi Henny Penny anebo
spole¢nosti Henny Penny Corp. na ¢isle 1-800-417-8405
nebo 1-937-456-8405, nebo jdéte na internetoveé stranky
Henny Penny na www.hennypenny.com.
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1-5. BEZPECNOST

A

CAUTION] . _ .
A\ CAUTION

OPATRNE

VAROVANI

ADANGER

NEBEZPEC

1-2

NWH@E UPOZORNENI

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Oteviena fritéza Henny Penny ma zabudovano mnoho
bezpecnostnich vlastnosti. Avsak jedinym zptsobem, jak
zajistit bezpe¢ny provoz, je pIné porozumét spravnému
postupu instalace, provozu, a udrzby. Navod v tomto
manualu byl piipraven tak, aby vam pomahal naucit se
spravné postupy. Tam, kde maji informace zvlastni daleZitost
anebo jde o bezpec¢nostni informace, objevuji se slova
DANGER (nebezpeci), WARNING (varovani), CAUTION
(opatrng), nebo NOTICE (upozornéni). Jejich pouZiti je
popsano na nasledujici strané:

SYMBOL UPOZORNUJICI NA BEZPECNOSTNI
RIZIKO je pouZivan se symboly DANGER, WARNING
nebo CAUTION which indicates a personal injury type
hazard.

NOTICE pro zvyraznéni zvIasteé dalezitych informaci.

CAUTION pouzité bez bezpecnostniho symbolu naznacuje
potencialne nebezpecnou situaci, ktera — pokud nastane —
muiZe vést ke Skode na majetku.

CAUTION poutziteé s bezpe¢nostnim symbolem ukazuje
na potencialné nebezpeénou situaci, ktera, pokud
nastane, mize vést k mensim nebo stiednim zranénim.

WARNING ukazuje na potencialné nebezpeénou
situaci, kterd, pokud nastane, maze vést ke smrti nebo
vaznému zranéni.

DANGER UKAZUJE NA BEZPROSTREDNE
HROZICI NEBEZPECNOU SITUACI, KTERA,
POKUD NASTANE, POVEDE KE SMRTI NEBO
VAZNEMU ZRANENI.
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HENNY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324

2-1. UVOD Tento ODDIL poskytuje navod k instalaci
Oteviené fritézy Henny Penny.

N@W@E UPOZORNENI

Instalace zatfizeni by meéla byt provadéna pouze
kvalifikovanym servisnim technikem.

VAROVANI

NEBEZPECI
SHOCK HAZARD éOKU

Nepropichujte zaFizeni Zadnymi objekty jako jsou
elektrické vrta¢ky nebo Srouby, protoZze by mohlo dojit
k poSkozeni souéésti nebo k elektrickému Soku.

2-2. VYBALENI Oteviend fritéza Henny Penny byla zkouSena, prohlédnuta a
odborné zabalena, aby bylo zajisténo, Ze dorazi na misto
uréeni v nejlepSim mozném stavu. Zafizeni je pripoutano
pasy Kk dievénemu paletovéemu ramu a potom zabaleno
dovniti do tézkeého kartonu s dostate¢nou vycpavkou tak, aby
vydrzZelo bé&zné zachazeni pti pieprave.

NWH@E UPOZORNENI

Jakékoliv poskozeni pti piepravé by mélo byt
zaznamenano Vv piitomnosti zastupce dodavatele a
podepsano pred jeho nebo jejim odjezdem.

Opatrné odiiznéte pasy z kartonu.

Vytéhnéte karton ze zatizeni.

Odiezte a odstrante kovové pasy drzici paletu.
Vyjméte fritézu z palety.

\d VAROVANI
HEAVY OBJECT | | PREDMET

P¥i piresunu fritézy bud’te opatrni, aby nedoslo ke
zranéni. Fritéza miZe vazit néco mezi
138 kg (305 librami) a 279 kg (616 librami).

703 2-1

i N




e
Y PENNY.

H Global Foodservice Solutions

2-3. VYBER UMISTENI

2-4. NIVELIZACE OTEVRENE
FRITEZY

2-5. VENTILACE OTEVRENE
FRITEZY

2-2

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Spravné umisténi Oteviené fritézy je velmi dulezité

pro Zivotnost, rychlost a pohodli. Umisténi fritézy by mélo
umoznovat vytvoreni okolni mezery pro spravny provoz zatizeni.
Vyberte si takové umisténi, které poskytne snadné pInéni a
vyprazdnéni bez naruSeni spravné kompletace objednavek jidla.
Obsluhujici personal zjistil, Ze smaZeni ze syrova do kone¢né
podoby, a udrZzovani vyrobku v ohiivacich poskytuje rychlou
kontinualni préaci. Vezméte prosim do Uvahy, Ze nejvyssi efektivitu
ziskate provozem po ptimé linii, tj. syrové na jedné strané a hotové
na opac¢né strané. Kompletace objedndvek miZe byt piesunuta
jinam s jen mirnou ztratou efektivity.

BURN RISK POPALENI

Pro prevenci vaznych popélenin s horkého prskajiciho
tuku umistéte fritezu tak, aby se nehybala ani
nenahybala. Pro stabilizaci Ize pouZzit pFichytky.

CAUTION || tcotoreei
FIRE HAZARD || POZARU

Abyste se vyhnuli vypuknuti poZaru, instalujte Otevienou
fritézu sodstupy od vSech horlavych a nehorlavych
materializ, miminalne 4 palce (10,16 cm) ze strany a 4 palce
(10,16 cm) ze zadu. Pri spravné instalaci je Oteviena fritéza
navriena pro provoz na horlavych podlahach a vedle
horlavych sten.

Pro spravny provoz by méla byt Oteviena fritéza nivelizovana ze
strany na stranu a zeptredu dozadu. Za pouZziti vodovahy umisténé
na rovné plochy okolo piiruby fritézy, na stiedni jimku,
piizptisobte kolecka tak, aby bylo zatizeni ve vodorovné poloze.

Oteviena fritéza by méla byt umisténa tak, aby mohly odchazet
pary do adekvatni vypusté nebo ventilaéniho systému. Toto je
dilezité pro umoznéni efektivniho odstranéni vyparta a pacht ze
smazeni. Je tieba vénovat zvlastni pozornost pfi tvorbé vypustni
digestoie, aby bylo mozné se vyhnout naruseni provozu Oteviené
fritézy.

Doporucujeme vdm konzultaci s mistni spole¢nosti, zabyvajici se
ventilaci nebo topenim, ktera by vdm mohla pomoci s vytvorenim
adekvatniho systému.
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2-5. VENTILACE OTEVRENE
FRITEZY

(Pokraéovani)

2-6. DODAVKA PLYNU

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

N@W[@E UPOZORNENI

Ventilace musi byt vsouladu s mistnimi, regionalnimi a
statnimi zdkonnymi normami. Porad’te se svaSim mistnim
oddélenim hasic¢ské sluzby nebo stavebnim uradem.

VAROVANI
P¥i instalaci plynové Oteviené fritézy nepripojujte nastaveni
vyparové Sachty kourovodu. Toto miZe narusit spravny
provoz hoiaku, coz mizZe zpasobit Spatnou funkci a mozny
negativni zpétny tah.

Plynova Oteviena fritéza je z vyroby k dostani bud’ na zemni plyn
nebo na propan. Zkontrolujte desku s Gdaji uvnit piednich dveii
skiinky, abyste urcili pozadavky na spravnou dodavku plynu.
Minimalni dodavka je u zemniho plynu 7 palct vodniho sloupce
(1,7 kPa), a u propanu 10 palci vodniho sloupce (2,49 kPa).

VAROVANI
RIZIKO

'EXPLOSION RISK || V/BUCHY

Nepokousejte se pouzivat zadny jiny plyn nez ten, ktery je
uveden na desce s Udaji. Nespravna dodavka plynu by mohla
zpusobit pozar nebo explozi, coz by mohlo vést k vaznym
zranénim a/nebo Skodam na majetku.

Spravné napojeni fritézy na hlavni piivod plynu je popsano nize.

VAROVANI

Abyste se vyhnuli vdZnym zranénim:

¢ Instalace musi byt v souladu s mistnimi, statnimi a
federalnimi pravnimi normami, Americkou narodni normou
Z223.1-(posledni vydani), Federalnim zdkonem o palivovém
plynu a méstskymi stavebnimi normami. V Kanadé musi byt
instalace v souladu S normou Standard CAN/CSA B 149.1 &
Pravnimi normami o instalaci zafizeni spalujicich plyn a
mistnimi zakony. V Australii v souladu s pravidly
australského uradu pro plyn ¢islo AG601-2000, oddil
AS5601.

2-3
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(Pokraéovani)

Model OFE/OFG-321,322,323,324

* Fritéza a jeji manudlni vypinaci ventil musi byt odpojen
z potrubniho systému pro dodavku plynu béhem tlakovych
zkoudek systému pri testovacim tlaku nad 3,45 kPa (34,5
mbar).

 Fritéza musi byt izolovana od potrubniho systému pro
dodavku plynu tak, Ze se uzavie jeji jednotlivy
manualni uzaviraci ventil béhem tlakovych zkouSek
systéemu pri testovacim tlaku rovném nebo mensim nez
3,45 kPa (34,5 mbar).

 Standardni jednopalcové (2,54 cm) éerné ocelové trubky a
tvarné armatury by mély byt pouZivany na propojeni
s plynem pro 3jimkové Oteviené fritézy, 3/4 palce (1,91 cm)
na 2 jimky a 1/2 palce (1,27 cm) na jednu jimku.

* NepouzZivejte armatury z litého Zeleza.

« | kdyZ se doporuéuje jednopalcova (2,54 cm) velikost trubky
na 3 jimky, 3/4 palcovéa (1,91 cm) na 2 jimky, a 1/2 palcova
(1,27 cm) na jednu jimku, potrubi by mélo mit adekvatni
velikost a mélo by byt instalovano tak, aby poskytovalo
dostateénou dodavku plynu pro splnéni maximalnich
poZadavki bez nepFimérenych ztrat tlaku mezi méri¢em a
Otevienou fritézou. Ztrata tlaku v potrubnim systému
by neméla prekro¢it 0,3 palce vodniho sloupce (0,747 mbar).

Mélo by byt zabezpeceno, aby bylo moZné Otevienou fritézu
piesunout na ¢isténi a servis. Toto Ize provést:

1. Instalaci manualniho plynového uzaviraciho ventilu a
odpojovaci  trubkové spojky, nebo

2. Instalaci spojky s odolnym designem a certifikaci A.G.A.
Aby bylo moZné provadét servis tohoto zatizeni, které se
dodava s kolecky, musi byt instalovana spojka, vyhovujici
ANSI Z21.69 nebo CAN 1-6.10m88 a zaiizenim pro rychlé
odpojeni, vyhovujici ANSI Z21.41 nebo CAN 1-6.9m70. Musi
byt také instalovana se zabranujicim prostiedkem na ochranu
pied pienosem tlaku do spojky, jak je uvedeno v navodu od
vyrobce zaiizenti.

3. Pro spravné propojeni flexibilni plynové linky a kabelovou
zabranou viz ilustraci na nasledujici strané.

N©ﬂ|@E UPOZORNENI(

Kabelova zébrana omezuje vzdalenost, na kterou muzZe byt
Oteviena fritéza odtazena ode zdi. Pro ¢iSténi a servis zatizeni
musi byt kabel rozepnuty z Oteviené fritézy a flexibilni plynova
linka rozpojena. Toto umoZni lepsi piistup ke vSem stranam
Oteviené fritézy. Plynova linka a kabelova z&brana museji byt
znovu zapojeny, jakmile je ¢isténi nebo servis u dokoncen.
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2-6. DODAVKA PLYNU
(Pokraéovani)

GAS PIPING

RIGHT

MINIMUM PULL of equip-
ment away from wall
permissible for accessi-
bility to Quick Disconnect

WRONG

AVOID SHARP BENDS AND KiNKS when
pulling equipment away from wall. (Max-
imum pull will kink ends, even if instalied
properly, and reduce Connector life.)

Model OFE/OFG-321,322,323,324

203

Device.

’é BEFORE

DISCONNECT

QUICK DISCON-
NECT DEVICE
still attached
while extended at
maximum pull

STRESS
STRESS
POINTS Al

MAXIMUM PULL NOT
y(l)r:?lxggEg%'fL ADVISED WHILE
BILITY ONLY CONNECTED

RIGHT

RIGHT

Couplings and hose
should be instailed in the
same plane as shown at
left. DO NOT OFFSET
COUPLINGS —this causes
torsional twisting and
undue strain causing
premature failure.

This is the correct way to
install metal hose for ver-
tical traverse. Note the
single, naturali loop.

Aliowing a sharp bend, as
shown at right, strains and
twists the metal hosetoa
point of early failure at the
coupling.

Maintain the minimum or
larger bending diameter
between the couplings for
longest life.

Closing in the diameter at
the couplings, as shown
atright, creates doubie
bends causing work
tatigue failure of the
fittings.

In all installations where
“self-draining” is not
necessary, connect metal
hose in a vertical loop.

DO NOT CONNECT
METAL HOSE HORI-
ZONTALLY . . .unless
“*self-draining” is neces-
sary, then use supporton
:o:ver plane as shown at
eft.

B
WRONG

CABLE RESTRAINT

Please refer to the illustration below
when installing cable restraint on all
moveable gas fryers.

I-bolt is to be secured to the building
using acceptable building construc-

ion practices

EAraﬁTmN OPATRNE

DRY WALL CONSTRUCTION

Secure I-bolt to a building stud. Do
not attach to dry wall only. Also,
locate the I-bolt at the same height as
the gas service. Preferred installation
is approximately six inches to either
side of service. Cable restraint must
be at least six inches shorter than
flexible gas line.

OPATRNE

CAUTION

Utilize elbows when necessary to
avoid sharp kinks or excessive bend-
ing. For ease of movement, install
with a “lazy"” loop. Gas appliance
must be disconnected prior to max-
imum movement. (Minimum move-
ment is permissible for hose dis-
connection).

2-5
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2-7. ZKOUSKA PRUNIKU

PLYNU

2-8. NASTAVENI REGULACE

TLAKU PLYNU

2-9. ELEKTRICKE POZADAVKY

SERIE OFG-320

2-6

Model OFE/OFG-321,322,323,324

N(@WH@E UPOZORNENI

Pred zapnutim pritoku plynu se ujistéte, ze knoflik
plynového ventilu na plynovém kontrolnim ventilu je v
pozici OFF (vypnuto).

Po Uvodni instalaci a po piesunu zafizeni je tieba potrubi a
armatury kontrolovat z hlediska praniku plynu. Jednoduchou
kontrolni metodou je zapnuti plynu a ocisténi vSech spoju
mydlovym roztokem. Pokud se objevi bublinky, naznacuje to
unikajici plyn. V tomto ptipadé musi byt spoje potrubi piedélany.

NEPOUZIVEJTE VA
& ¢|| OTEVRENY
NO OPEN FLAME || OHEN

Abyste se vyhnuli poZaru nebo explozi, nikdy na testovani
pranikia plynu nepouZivejte zapalenou zapalku nebo otevieny
plamen. Zapaleny plyn by mohl vést kvaznym zranénim
a/nebo Skoddm na majetku.

Regulator tlaku plynu na kontrolnim ventilu plynu je tovarné:
piednastaven nasledujicim zpisobem:

» Zemni plyn: 3,5 palce vodniho sloupce (0,87 mbar).
* Propan: 10,0 palct vodniho sloupce (2,49 mbar).

m@lﬂ@g UPOZORNENI

Regulator tlaku plynu byl nastaven firmou Henny Penny
a nema byt pfizptisobovan uzivatelem.

* 120V, 50/60 Hz, 1 PH, 12 A
* 230V,50Hz,1PH, 6 A

120 V plynova Oteviena fritéza vyZaduje 3 draty s uzemnénim

a je dodavana s uzemnénym kabelem a zastrékou. Jakékoliv 230
V zéstréka pouzita na 230 V zatizeni musi byt v souladu se viemi
mistnimi, statnimi a federalnimi piedpisy.

VAROVANI
NEBEZPECI
SOKU

| &
&

SHOCK HAZARD

Aby nedoslo k elektrickému Soku, musi byt toto zafizeni
vybaveno externim pierudova¢em obvodu ktery rozpoji
vSechny neuzemnéné vodiée. Hlavni prepinaé¢ piikonu proudu
na tomto zarizeni nerozpojuje vdechny liniové vodice.
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2-9. ELEKTRICKE POZADAVKY
SERIE OFG-320 (Pokra&ovani)

2-10. ELEKTRICAL POZADAVKY
SERIE OFE-320

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

i
" 3
) i
o | R1A1
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ALl 1A

VAROVANI
NEBEZPECI

SHOCK HAZARD | | SOKU

Abyste se vyhnuli elektrickému Soku, nerozpojujte uzemnujici
zastréku. Tato fritéza musi byt adekvatné a bezpeéné
uzemnéna. Pro informace o spravném postupu uzemnéni viz
mistni elektrické predpisy nebo pokud tyto neexistuji,
Federalni zakon o elektrické energii, ANSI/NFPA ¢. 70-
(souéasné vydani). V Kanadé je tieba V3echny elektrické spoje
provadét v souladu s piedpisem CSA C22.1, Kanadskym
zakonem o elektrické energii ¢ast I, a/nebo mistnimi piedpisy.

Pro informace o dodavce kabelazZe roznétky viz tabulka niZze.

(Na nadrz)

Volta Faze Kw Amp.
200-208 3 14.4 40
220/240 3 14.4 40
440-480 3 14.4 17
380-415 3 14.4 20

‘2 ,J]f..fnﬁg VAROVANI
SHOCK HAZARD || SOKU

Abyste se vyhnuli elektrickému Soku, toto zarizeni musi byt
vybaveno externim pieruSovaéem obvodi, ktery rozpoji
viechny neuzemnéné vodice. Hlavni pitepinaé p¥ikonu proudu
na tomto za¥izeni nerozpojuje vechny liniové vodice.

Abyste se vyhnuli elektrickému Soku, tato fritéza musi byt
adekvatné a bezpe¢né uzemnéna. Pro informace o spravném
postupu uzemnéni viz mistni elektrické piedpisy nebo pokud
mistni predpisy neexistuji, Federalni zakon o elektrické
energii, ANSI/NFPA ¢&. 70-(soucasné vydani). V Kanadé je
tireba viechny elektrickeé spoje provadét v souladu s CSA
C22.1, Kanadskym zakonem o elektrické energii ¢ast 1,
a/nebo mistnimi predpisy.

N©ﬂ|@E UPOZORNENI(

Jednotky CE vyZaduji minimalni velikost dratu 6 mm a zapojeni
k terminalnimu bloku.
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2-11. PROPOJOVACI INSTRUKCE  Nasledujici instrukce se tykaji propojeni dvou zatizeni.
Instrukce obsahuji ¢isla dila. DalSi informace najdete na
obréazku 2-1 na nésledujici stran¢, kde jsou ¢isla uvedena nize
v tomto ndvodu vyobrazena na obrazku.

1. Ze stran dvou Otevienych fritéz odejméte veSkeré
vybaveni (veSkery “hardware”).

2. Z levého zatizeni odstrante soubor pravého ovladaciho
panelu a z pravého zatizeni soubor levého ovladaciho
panelu.

3. Ptisunte obé& zatizeni k sobé& stranami s minimalni
mezerou.

4. Odstrante pravé piedni kolec¢ko z levého zatizeni a levée
zadni kole¢ko z pravého zatizeni. Upevnéte ob¢ kolecka
v zadni ¢asti vazacim dratem. (EF02-041).

5. Umistéte obé Oteviené fritézy tak, abyste mohli
naSroubovat Srouby (SC01-227) dérami v hornim krytu a
po stranach hrnce. Pfi instalaci na obou stranach Sroubu
s matici pouzijte podlozku (WA01-017).
NEDOTAHUJTE!

6. Predni vloZku (60554) umistéte mezi piedek obou
Otevienych fritéz. Umistéte Sroub s matici (SC01-231), a
s podlozkami (55350 a WAO01-016), skrz tti diry v rdmu
pii zachyceni vloZzky mezi ramy. Umistéte podlozky
(55350 a WAOQ1-016) na Sroub pred instalaci matic
(NS02-010). NEDOTAHUJTE!

7. Opakujte to se zadni vloZkou (60555).

8. Dotahnéte bezpecné vSechna poutka.

9. Nad mezeru mezi fritézy umistéte kryt (60593).

10. Vyvrtejte diry na zadnim plasti o praméru 0,250 palce.

11. Okolo okraje (60599) nedokonc¢ené strany zadniho krytu

aplikujte silikon. Instalujte zadni kryt (60599) s maticemi
¢islo 8 (NS02-007).

2-8 103
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Model OFE/OFG-321,322,323,324

2-11. PROPOJOVACI 12. Okolo hrany nedokonc¢ené strany vrchniho krytu aplikujte
INSTRUKCE silikon (60590) a kryt podpéry koSe (60591). Umistéte horni
(Pokracovani) kryt (60590) na horni kryt Oteviené fritézy a instalujte kryt

podpéry koSe (60591) za pouZiti Sroubu ¢. 10 a matek
(SC01-074 a 60795).

13. Do v8ech mezer, které jesté zbyly, aplikujte silikon.

60539
NS02-007 (O

60593
SC01-227 ()

NS02-011 (2)
WA01-017 (D

S

/— 60555

SC01-231 (6)
NS02-010 (B)
WAQ1-016 (1)

55350 (12)

S A

50
SC01-074 (2

R
o Sedd _Slls e o
; @i 0 @é' 0
| P |
R S S w——_———
t

Obrazek 2-1
103 2-9



HENNY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324

3-1. PROVOZNI KOMPONENTY Obrézek 3-1 ukazuje funkci 12-tlacitkového ¢asového
ovladace a Obrazek 3-2 ukazuje funkci 6-tlacitkového
casového ovladace.

Obr. Polozka Popis Funkce
%o
3'1 1 HEAT ON
Tento indikator se svételnou diodou (LED) sviti, kdyZ
ovlada¢ poZaduje vysokou teplotu,
3-2 a horaky naskakuji a ohfivaji tuk
3-1 2 Digitalni displej Ukazuje teplotu tuku, odpogcitdvani ¢asoveho spinace v
3-2 cyklu fritovani, a vybéry v programovém modu;
teplota tuku se ukaze po stlaceni tlacitka INFO; pokud
teplota
piesahne 218°C (425°F), na displeji se ukadze “E-5, FRYER
TOO HOT” (fritéza je prili§ horka)
3-1 3 WAIT LED Jakmile je Oteviena fritéza mimo tavici cyklus, tento LED
3-2 indikator sviti, coZ obsluze signalizuje, Ze teplota tuku
neni dosud spravné vysoka pro vlozZeni vyrobku do
fritovaciho hrnce
3-1 4 READY LED Tento LED displej sviti, kdyZ je teplota tuku
3-2 do plus minus 5° od poZadované hodnoty teploty, coz
obsluze signalizuje, Ze tuk méa spravnou teplotu pro vlozZeni
vyrobku do fritovaciho hrnce
3-1 5 PouZziva se pro zobrazeni soucasné teploty tuku a
3-2 poZadované teploty tuku, a také vykonu zaiizeni;
INFO p . ~ oy - ;o
Také ukazuje mnozstvi ¢asu, ktery zbyva v modu
Pozastaveni (Hold); také v Programovém modu, vréati se
k predchazejicimu parametru
3-1 6&7 Vi A PouZivéa se na ptizpusobeni hodnoty pravé zobrazeného
3-2 o - nastaveni v Programovém modu
3-1 8 PouZziva se pro pristup do Programovych modu; také, jakmile
3-2 PROG jste v Programovém modu, pouZivéa se na postup vpied

k dalSim parametram

703 3-1
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Global Foodservice Sol

3-1. PROVOZNI KOMPONENTY
(Pokracovani)

Qbr. Polgika Popis Funkce
C. C.
3-1 9 START/STOP Pouziva se na zahajeni a zastaveni Cykla fritovani; také
3-2 Tlacitko deaktivuje ¢asovac kvality na konci modu Pozastaveni
(Hold)
3-1 10 Karta Menu Zobrazuje vyrobek (jidlo) ve spojeni s kazdym tlacitkem
3-2 Okno vybéru vyrobku niZe; prouzek karty menu je umistén

za obtiskem
3-1 11 Vybér vyrobku Pouziva se na vybeér, které druhy produktia maji byt
3-2 Tlacitka piipravovany (na samozvedacich Otevienych fritézach jsou

tlacitka na 6 a 12 vyrobki jako tlacitka zvedani kose)

3-2 703
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3-2. PLNENI nebo
PRIDAVANI TUKU

Model OFE/OFG-321,322,323,324

CAUTION OPATRNE

Hladina tuku musi vzdy byt nad oh7ivanymi prvky, kdyz
fritéza provadi oh/ev a nad indikatory hladiny na zadni
strané fritovaciho hrnce. V pripadé nedodrZeni techto
pokynzi by mohlo dojit k poZaru a/nebo poskozeni fritézy.

V pripadé pouZiti pevného tuku se doporucuje rozpustit
tuk na vnejSim zdroji tepla predtim, neZ ho umistite

do fritovacich hrncii. Ohrivané prvky nebo tuby horaku
museji byt zcela ponoseny do tuku. Jinak by mohlo dojit
k pozaru nebo poskozeni fritovaciho hrnce.

V Oteviené fritéze se doporucuje pouzivat vysoce
kvalitni olej na smazeni. N¢které tuky horsi kvality
maji vysoky obsah vlhkosti a zptsobi tvoieni pény

a vyvieni.
A VVMNINIINY | | RIZIKO
BURN RIS POPALENI

Abyste se vyhnuli vdZznym popélenindm p¥i nalévani
horkého tuku do fritovaciho hrce, noste rukavice.
Tuk a viechny kovové &asti, které jsou v kontaktu

s tukem, jsou extrémné horké, a je tieba davat
pozor, aby nedoslo k postiikani.

Zatizeni vyZaduje 29,5 kg (65 liber) tuku na fritovaci
hrnec. VSechny plynové fritovaci hrnce, a nékteré
elektrické fritovaci hrnce, maji 2 urovn¢ indikatorovych
¢ar vepsanych na zadni stén¢ fritovaciho hrnce,
ukazujici, kdy je tuk na spravné hladiné. N&které
elektrické modely maji jen 1 Groven indikatorovych ¢ar
na fritovacich hrncich.

Chladny tuk by mél byt napInén k niz§imu indikatoru,
kdyz fritovaci hrnec mé 2 indikatorové ¢ary, a % palce
(12,7 mm) pod jedinou indikatorovou carou.

3-3. ZAKLADNI OPERACE Oteviena fritéza Henny Penny ma elektronické ovladace
aPOSTUPRPY pro kazdy fritovaci hrnec. Nasleduje kratky popis
(Ovladaée na 6 vyrobkii) prace s ovladaci s tlacitky na 6 vyrobki.

1.

2.

703

Ujistéte se, Ze vypousteci ventil je v uzaviraci pozici.

Umistéte podporu koSe dovniti fritovaciho hrnce.
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3-3. ZAKLADNI OPERACE
AND POSTUPY
(Ovladaée na 6 vyrobki)

(Pokradovani)

3-6

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Zajistéte, aby fritovaci hrnec byl naplnén tukem az po
potiebnou hladinu.

Zapnéte hlavni vypina¢ (“POWER”) do pozice ON
(zapnuto). Automaticky zatizeni piejde do Taviciho
cyklu, dokud teplota tuku nedosahne 110°C (230°F).
Ovlada¢ potom automaticky opusti Tavici cyklus.

N@WH@E UPOZORNENI

Oteviena fritéza série OFG-320 mé nekolik
bezpec¢nostnich zatizeni, kter& uzaviraji dodavku plynu,
jakmile jsou aktivovana. Vyse uvedené postupy by
mely byt pouZity pii restartu Oteviené fritézy a pokud
se uzavieni zopakuje, mél by byt o tom zpraven
kvalifikovany technik.

Pokud si to obsluha pteje, Ize Tavici cyklus obejit tak,
Ze se stlaci tlacitko produktu a podrzi se po dobu péti

| CAUTION OPATRNE

Neobchazejte Tavici cyklus, pokud se neroztavilo
dostateché mnoZstvi tuku, aby byly zcela pokryty
trubice

hordkii. Obejdete-li Tavici cyklus predtim, neZz dojde
k pokryti vSech trubek horékii, dojde k nadmernému
kouri z tuku nebo k poZaru.

Jakmile je zatizeni mimo Tavici cyklus, blik4 kontrolka
WAIT LED aZ do doby dosaZeni poZadované teploty.
Potom sviti kontrolka READY LED, a vybrany
vyrobek se zobrazi na levé a pravé strané displeje.

N@?H@E UPOZORNENI(

Ob¢ strany ovladace jsou na sob¢ casové zcela
nezavislé. Mohou byt nastaveny, a provoz zahajen
nebo zastaven bez vlivu na druhou stranu.

Dukladn¢ rozmichejte tuk, aby se teplota ve fritovacich
hrncich stabilizovala.

Pred vloZenim vyrobku do ko3u ponoite koSe do
horkeho tuku tak, aby vyrobek nebyl piilepen ke
koSam.

703
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3-3. ZAKLADNI OPERACE

703

AND POSTUPY
(6 produktovych ovladaéi)

(Pokradovani)

10.

11.

12.

13.

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Jakmile se teplota tuku stabilizovala na urovni
pozadované teploty, obsluha mtze ponofit ko$
s vyrobkem do fritovaciho hrnce.

VAROVANI

Nevkladejte p¥ilis mnoho, a také neumist’ujte do
koSe vyrobek s extremni vlhkosti. 5,7 kg (12,5 liber)
je maximalni mnozstvi vyrobku na fritovaci hrnec
(6,8 kg (15,0 liber) je maximum pro samozvedaci
oteviené fritézy). V pripadé nedodrZeni téchto
pokyna muze dojit k tomu, Ze tuk preteée fritovaci
hrnec. To miZe zapri€init vazné popaleniny nebo
Skody na zarizeni.

Jestlize byl pravy koS ponoien do tuku, je tieba stlacit
pravé tlacitko START/STOP. Jestlize byl ponoien levy
kos, potom je tieba stlacit levé tlacitko START/STOP.

Jakmile bylo stla¢eno tlacitko START/STOP, ¢asovac
na piislusné strané (pravé nebo levé) zac¢ne odpogitavat.

Na konci cyklu piipravy zazni ton a displej bude blikat
slovo “DONE” (hotovo). Stisknéte tlacitko
START/STOP a vyjméte tuk z koSe.

Displej ukaze, ktery vyrobek je ptipraven odpocitat.
Byl-li naprogramovan ¢as pozastaveni, spina¢
automaticky zahaji pozastaveni. Displej stiidave
ukazuje vybrany vyrobek a hodnotu zbyvajiciho ¢asu
v minutéch. Je-li béhem ¢asu pozastaveni vybran jiny
vyrobek, displej ukazuje jen tento vybrany vyrobek. Pro
prohlédnuti zbyvajiciho ¢asu pozastaveni stisknéte
tlacitko INFO.

Na konci modu pozastaveni zazni ton a na displeji bude
blikat slovo QUALITY (kvalita) a vyrobek, ktery byl
odpocitavan. Stisknéte a uvolnéte tlacitko
START/STOP. Displej ukazuje vyrobek, ktery je
zafizeni pripraveno odpogitavat pro fritovani.
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3-4. ZAKLADNiI OPERACE
AND POSTUPY
(Elektro-mechanické)

3-8

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Oteviena fritéza Henny Penny modeli OFE/OFG je k dostani
s elektro-mechanickymi ovladaci. Elektro-mechanické
ovladace sestavaji z jednoho casovace a jednoho termostatu
na jimku.

1.

2.

Ujistéte se, Ze je vypoustéci ventil v uzaviené pozici.
Umistéte podporu koSe dovniti fritovaciho hrnce.
Naplnte fritovaci hrnec tukem.

Zapnéte vypina¢ “POWER?”, tedy do pozice “ON”
(zapnuto).

Urcete nastaveni ¢asu a teploty podle typu
vyrobku, ktery mé byt fritovan.

Nastavte termostat na poZadovanou teplotu.
Nastavte ciselnik ¢asovace, ale jesté ho nezapinejte.

Pted vloZenim vyrobku do koSa ponoite koSe
do horkého tuku tak, aby se vyrobek ke koSum

neptilepoval.
N@WU@E UPOZORNENI(

Pred umisténim vyrobku do ko3e se ujistéte, Ze teplota
tuku je ve spravné vysi podle toho, jaky typ produktu
bude pripravovan. Také zkontrolujte, zda je vypnuté
svétlo HEAT ON (vysoka teplota aktivni).

Oteviena fritéze série OFG-320 méa nekolik
bezpe¢nostnich zatizeni, které uzaviraji dodavku plynu,
kdyZ dojde k jejich aktivaci. VySe uvedené postupy je
tieba dodrzZet pro restart Oteviené fritézy a pokud se
uzavieni opakuje, mél by byt o tom zpraven
kvalifikovany technik.

Umistéte vyrobek do koSe. Ponoite koS do tuku.
Zvednéte koS lehce z tuku a protiepte ho, cozZ zpusobi
oddéleni kousku. KdyzZ to udélate, zabranite tim
vytvoieni bilych mist na hotovém vyrobku.
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3-4. ZAKLADNI OPERACE
AND POSTUPY
(Elektro-mechanické)
(Pokracovani)

3-5. ZAKLADNI OPERACE
a POSTUPY (Ovladaée na
12 vyrobka/Samozvedaci)

703

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Nepiepliiujte ani neumist’ujte do koSe vyrobek s
extréemni vlihkosti. Maximalni mnoZzstvi vyrobku na
fritovaci hrnec je 5,7 kg (12,5 liber). 6,8 kg (15,0
liber) je maximum pro samozvedaci oteviené
fritézy.

Nedodrzeni téchto pokyna mize vést k tomu, Ze tuk
piceteée fritovaci hrnec. Mohlo by pak dojit
k vdznému popaleni nebo poskozeni fritovaciho
hrnce.

Zapnéte prepinac ¢asovace TIMER ON/OFF do pozice
ON (zapnuto).

Na konci cyklu fritovani (¢asova¢ dosahne nuly)
zazni zvuk ¢asovace a kontrolni svétlo casovace se

vypne.

Vypnéte piepina¢ ¢asovace TIMER ON/OFF do pozice
OFF. Casovac se automaticky znovu nastavi na diive
vybrané ¢asové nastaveni.

Zvednéte koS a povéste ho na predni stranu fritovaciho
hrnce kvali odtoku. Nechte vyrobek odtékat po dobu
priblizne 15 sekund, nez ho date na podnos.

Umistéte vyrobek ihned do ohfivaci skiinky.
Pted fritovanim dalSi varky dejte tuku ¢as na to, aby se

znovu ohidl. (Pockejte, aZ se vypne kontrolni svétlo
TEMPERATURE - teplota.)

Oteviena fritéza Henny Penny - modely OFE/OFG - jsou
dostupneé s tlacitky ovladace na 12 vyrobka. Rovnéz modely
OEAJ/OGA jsou dostupné s 12 tlacitky ovladace, vybaveny
samozvedanim. Ovladace pro zvedani umoznuji koSim, aby
byly automaticky ponoteny do tuku na zac¢éatku cyklu
fritovani, a zvednuty z tuku na konci cyklu.

1.

2.

Ujistéte se, Ze odtokovy ventil je v uzaviraci pozici.

Naplnte fritovaci hrnec tukem.
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3-5. ZAKLADNi OPERACE
a POSTUPY (ovladaée na 12

vyrobki/samozvedaci)
(Pokradovani)

3-10

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Zapnéte hlavni vypina¢ "POWER" do pozice ON
(zapnuto), takze automaticky dojde k prechodu do
Taviciho cyklu. Kdy?Z teplota dosahne 121°C (250°F),
a zahriva tuk aZ do té doby, dokud neni dosazeno
nastavené teploty.

N@?”@E UPOZORNENI(

Série OFG-320 Oteviené fritézy ma nekolik
bezpe¢nostnich zatizeni, kterd uzaviou dodavku plynu,
jakmile jsou aktivovana. VySe uvedené postupy je tieba
nasledovat pro restart fritézy a pokud dojde k
opakovanému uzavieni, m¢l by o tom byt zpraven
kvalifikovany technik.

Tavici cyklus lze obejit v ptipadé potieby tak, Ze
stlacgite tlacitko vyrobku a podrzite ho po dobu péti
sekund.

1 VAROVANI

Neobchéazejte Tavici cyklus, dokud se neroztavilo
dostate¢né mnozstvi tuku, aby pIlné pokrylo vsechny
trubice horaki. Jestlize je Tavici cyklus obejit pied
pokrytim vSech trubic hoiaki, objevi se nadmérny
kour nebo ohen.

Jakmile jste mimo Tavici cyklus, blikd kontrolka WAIT

LED (cekani) az do doby dosazeni poZadované teploty.
Potom sviti kontrolka READY LED (pfipraveno).
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3-5. ZAKLADNi OPERACE
a POSTUPY (ovladaée na 12

vyrobki/samozvedaci)
(Pokradovani)

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

N(@WH@E UPOZORNENI

Casovani provozu dvou stran ovladace Ize programovat
zcela nezavisle navzajem mezi dvéma poloviénimi kosi,
anebo jako jeden c¢asovy spina¢ pro jediny koS plné
velikosti, ktery se nastavi na obou zvedacich. Tovarni
nastaveni z vyroby je na dva koSe polovi¢ni velikosti.
Pro zménu nastaveni na jeden koS plIné velikosti
stisknéte a podrzte tlacitko vyrobku ¢. 1 p#i zapnuti
hlavniho vypinace "POWER". Pro zménu zpét na
dvoukoSovy modus stlaéte a podrzte tlacitko vyrobku ¢.
2 pii zapnuti hlavniho vypinace "POWER".

Dukladn¢ zamichejte tuk pro stabilizaci teploty
v celych fritovacich hrncich.

Pred vloZenim wvyrobku do ko3t ponoite koSe do
horkého tuku, abyste zabranili prilepeni vyrobku na
koSe.

Jakmile se teplota tuku stabilizovala na prednastavené
teploté, obsluha muze umistit koSe do tuku (anebo u
samozvedacich fritéz zvednout koS na héccich).
Umistéte vyrobek do koSe.

. VAROVANI
Nepiepliiujte ani neumistujte do ko3e vyrobek s
extrémni vlihkosti. Maximalni mnoZstvi vyrobku na
fritovaci hrnec je 5,7 kg (12,5 liber). 6,8 kg (15,0
liber) je maximum pro samozvedaci oteviené
fritézy.

Nedodrzeni téchto pokyni mize vést k tomu, Ze tuk
pieteée fritovaci hrnec. Mohlo by pak dojit
k vdznému popaleni nebo poskozeni fritovaciho
hrnce.

Jestlize méa byt pravy ko$ ponoien do tuku, je treba
stlacit pravé tlacitko vyrobku. Jestlize ma byt ponoien
levy ko§, potom je tieba stlacit leve tlacitko vyrobku.

Casova¢ na prislusné strané zahéji odpog¢itavani. (Na
samozvedacich fritézach se ko$ automaticky ponofti
do tuku.)
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3-5. ZAKLADNI OPERACE
a POSTUPY (ovladade na 12

vyrobkii/samozvedaci)
(Pokracovani)

3-6. PECE O TUK

3-12

10.

11.

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Na konci cyklu pripravy zazni ton a displej ukazuje
“DONE” ("HOTOVQ"). Zvednéte kos z tuku. (Na
samozvedacich fritézach se ko§ automaticky zvedne

z tuku.) Pro zastaveni pipani oznamujiciho, Ze je hotovo
(“DONE”) stisknéte bud’ tlacitko ¢asovace, nebo tlacitko

vyrobku.
N(@WH@E UPOZORNENI

Bé&hem prvni minuty fritovani lze vybrat jiny vyrobek.

Displej ukéaze, ktery vyrobek je zafizeni piipraveno
odpocitavat. Pokud byl programovan ¢as pozastaveni,
ovlada¢ automaticky zahdji pozastavovaci ¢asovac. Displej
stifdavé ukaze vybrany vyrobek a ¢as pozastaveni
v minutach, ktery zbyva. Je-li vybran jiny vyrobek béhem
cyklu pozastaveni ("Hold"), displej ukaze jen wvybrany
vyrobek.

12. Na konci cyklu pozastaveni se ozve ton a displej bude blikat

slovo "QUALITY", a vyrobek, ktery byl odpocitavan.
Stisknéte a pust'te tlacitko TIMER (¢asovag).
13.

N@WH@E UPOZORNENI

V modu fritovani, kdyZ displej ukazuje “FILTER
SUGGESTED” (doporugcen filtr), miZe obsluha bud’
filtrovat v tuto dobu, anebo pokracovat ve fritovani. AvSak
pokud obsluha pokracuje ve fritovani, objevi se béhem
dalSiho cyklu nebo dvou cykla pripravy filtra¢ni blokace.

Kdy?Z se objevi filtra¢ni blokace “FILTER LOCKOUT”, potom -

jak ukazuje displej - “YOU *MUST* FILTER NOW........ "

(musite filtrovat ted’), tlacitko PROG je jediné, které bude

fungovat, dokud neni zatizeni profiltrovano.

A DANGER Pt

OVERFLOW RISK | PRETECENI

NASLEDUJTE NiZE UVEDENE INSTRUKCE,
ABY NEDOSLO K PRETECENI TUKU PRES
FRITOVACI HRNEC, COZ BY MOHLO VEST
K VAZNYM POPALENINAM, ZRANENIM,
POZARU, A/INEBO SKODE NA MAJETKU.

UdrZujte spravnou hladinu tuku pro fritovani.
Podle potieby pridejte erstvy tuk.

703
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3-6. PECE O TUK 2. Abyste tuk ochranili a dostali z n&j maximalni Zivotnost
(Pokraéovani) snizte teplotu na 135° C (275° F) nebo nizsi vzdy,

kdyz fritéza neni bezprostiedné pouzivana. Znehodnoceny

tuk velmi kouii, dokonce i pii nizSich teplotach.

3. Denné tuk ochutnavejte a zjist'ujte, zda nevykazuje znamky Spatné
chuti. Vyhod'te tuk, ktery ma Spatnou chut’ nebo ukazuje zndmky
nadmérného pénéni nebo varu. UdrZujte fritovaci hrnec v gistoté.

i DANGER B

FIRE HAZARD

S DELSIM POUZIVANIM KLESA BOD VZNICENI TUKU,
POKUD TEDY TUK VYKAZUJE

ZNAMKY NADMERNEHO KOURE NEBO PENENI,
VYHODTE HO, JINAK BY MOHLO DOJIT K VAZNYM
POPALENINAM, ZRANENIM, POZARU, A/INEBO SKODE
NA MAJETKU.

3-7. FILTROVANI TUKU 1.  Vypnéte hlavni vypinag do pozice OFF (vypnuto). Odstraiite a
vycistéte fritovaci ko§ mydlem a vodou. Dukladné proplachnéte.

N(@WH@E UPOZORNENI

NejlepSich vysledki dosahnete, kdy? je tuk filtrovan
za normalnich fritovacich teplot.

2. Pouzijte kovovou stérku pro odstranéni jakéhokoliv nanosu ze
stran fritovaciho hrnce. NeSkréabejte trubice hotékd na plynovych
modelech, nebo ohiivaci prvky na elektrickych modelech.

CAUTION OPATRNE

Skrabani elektrickych prvki: fritézy, nebo trubic horaku plynového
fritovaciho hrnce wvytva/i na téchto povrSich Skrabance,
zpusobujici prilepeni trojobalu vyrobku a pripaleni.

VAROVANI
RIZIKO

' BURN RISK POPAL ENI

Panev filtraéniho odtoku musi byt az vzadu pod fritézou
jak to jen jde a kryt musi byt na svém misté. Zajistéte, aby
dira v krytu byla v zakrytu s odtokem piedtim, nez

dojde k otevieni odtoku. NedodrzZeni téchto pokyni
zpusobuje vystiiknuti tuku a mohlo by vést ke

zranénim.

Povrchy fritézy a koSi budou horké. P¥i
filtrovani bud’te opatrni, abyste se nespalili.
703 3-13
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3-7. FILTROVANI TUKU 3.
(Pokraéovani)

RUKOJET ODTOK. VENTILU RUKOJ. FILT.VENTILU

FILTR. 8P0OJ SAMICI RYCHLO-
ROZPOJKA
Obrazek 3-3

3-14

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Otevrete dveie pod zafizenim, a pomalu do poloviny
otevrete rukojet’ odtokového ventilu. Nechte ho tak po
nékolik minut,potom pomalu piné oteviete odtokovy ventil.
Toto zabrani, aby horky tuk vystiikl pii odtékani.

Pt odtékani tuku z fritovaciho hrnce pouzijte kartace

a vycistéte strany fritovaciho hrnce a trubice hotaku nebo
ohtivaci prvky. Pokud se odtok naplni trojobalem, pouZzijte
rovny bily tétec na vtlaceni zbytka trojobalu do filtracni
odtokové misy.

Jakmile odtekl veSkery tuk, seSkrabejte nebo okartacujte
strany a dno fritovaciho hrnce.

Proplachnéte fritovaci hrnec nasledujicim zpasobem:
Standardni typy 322, 323, a 324 Otevienych fritéz
Uzaviete odtokovy ventil.

Umistéte zpétné vedeni nad prazdny fritovaci hrnec.
Dejte piepinac¢ pumpy na pozici pumpy.

Naplite fritovaci hrnec do 1/3, potom vypnéte pumpu.
Smyjte a odrhnéte strany fritovaciho hrnce kartagi.

Po vycisténi stran a dna oteviete odtokovy ventil.

hnD o0 o

321 Otevrené fritézy - po dubnu roku 2002

Uzaviete odtokovy ventil. Obrazek 3-3.

Otevrete filtracni ventil. Obrazek 3-3.

Dejte piepina¢ pumpy do pozice pumpy.

Naplite fritovaci hrnec do 1/3, potom pumpu vypnéte.
Smyjte a odrhnéte strany fritovaciho hrnce kartaci.

Po vycisténi stran a dna oteviete odtokovy

ventil.

hD OO o

A DANGER

BURN RISK
POKUD PRED VYPUMPOVANIM VESKEREHO
TUKU VYCHAZEJI Z TUKU BUBLINKY, JE
MOZNE, ZE SPOJKA FILTRU VE SPOJI NA
TRUBICI FILTRU NENI SPRAVNE UPEVNENA.
JE-LI TOMU TAK, VYPNETE PUMPU
A POUZIJTE PRI UPEVNOVANI SPOJE
OCHRANNE RUKAVICE NEBO LATKU.
TENTO SPOJ BUDE HORKY. MOHLO BY
DOJIT K VAZNYM POPALENINAM.
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3-7. FILTROVANI TUKU S alternativni hadici pro promyvani filtru

(Pokracovani) a.  Oteviete dveie a zatdhnéte zpét objimku na samigi
rychlorozpojce. Pfipojte saméi rychlorozpojku
na hadici pro promyvani filtru na sami¢i dilec.
Obrézek 3-3.
b. Nasmeérujte Usti hadice dola do fritovaciho hrnce,

uzavrete ventil filtru a dejte piepina¢ PUMPY do pozice

PUMPY. Drzte Usti opatrné, abyste se vyhnuli nadmérnému

stifkani.Obrazek 3-4.

VAROVANI
RIZIKO

BURN RISK POPALENI

Postupujte s opatrnosti, abyste se vyhnuli popéleninam ze
stiikajiciho horkého tuku.

c.  Proplachnéte vnitiek fritovaciho hrnce, zvlasté oblasti,
které neni snadné ¢istit, jako je dno fritovaciho hrnce a
dalSi hafe dostupné mista.

d.  Po dostate¢ném proplachnuti uzaviete odtokovy ventil.

Obréazek 3-4 e.  Vypnéte prepina¢ PUMPY do pozice OFF (vypnuto).

A DANGER |58

BURN RISK POPALENI

PROPLACHOVACI HADICI FILTRU PROPOJUJTE
A ROZPOJUJTE JEN TEHDY, KDYZ JE PREPINAC
PUMPY V POZICI VYPNUTO (OFF). NEDODRZENI
TOHOTO POSTUPU POVEDE K VAZNYM
POPALENINAM Z VYSTRIKNUTI HORKEHO
TUKU Z DILCU. ABYSTE SE VYHNULI
POPALENINAM, POUZIVEJTE SUCHOU LATKU
NEBO OCHRANNOU RUKAVICI.

f.  Odpojte hadici a zvednéte konec dilce hadice na
RUKOJET FILTRU minutu do vysky, aby mohl zbyvajici tuk v hadici
: odtéct zpét do fritovaciho hrnce.

Samozvedaci Oteviené fritézy

a. Zaviete odtokovy ventil.

b.  Zapnéte rukojet’ filtru do pozice ON (zapnuto).
Obréazek 3-5.

c.  Naplte fritovaci hrnec do 1/3.

d.  Vypnéte rukojet’ filtru do pozice OFF (vypnuto).

VAROVANI

N— L\ RIZIKO
Obrazek 3-5 BURN RISK POPAL ENI

P¥i sahani pies fritovaci hrnec bud’te opatrni kvili
horkému tuku. Mohlo by dojit k vdZnym popéleninam.
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3-7. FILTROVANI TUKU e. Omyjte a odrhnéte strany fritovaciho hrnce pomoci
(Pokragovani) kartacu.

f.  Po vycisténi stran a dna oteviete odtokovy ventil.

VAROVANI

_ RIZIKO
BURN RISK POPALENI
Na typech 322, 323 a 324 Otevienych fritéz, kdyz je tok
tuku z kohoutku pomaly, pouZijte latku nebo ochranné
rukavice na upevnéni spoje filtru. Tento spoj bude
horky. Mohlo by dojit k vdZnym popaleninam.

7. Vypumpujte veSkery tuk z odtokové misy filtru zpét do
fritovaciho hrnce.

8. KdyZ pumpa pumpuje jen vzduch, dejte piepina¢ pumpy
z pozice PUMP (pumpovani) do pozice OFF (vypnuto), nebo
na samozvedacich fritézach prepnéte rukojet’ filtru na OFF
(vypnuto).
Typ 321 Oteviené fritézy — KdyZ pumpa pumpuje jen
vzduch, tuk ve fritovacim hrnci se zda byt ve varu. Uzaviete
nejdiiv ventil filtru a potom dejte piepina¢ pump do pozice
OFF (vypnuto). Toto zabrani pumpe filtru a trubkam plnit se
tukem.

9.  Zkontrolujte hladinu tuku ve fritovacim hrnci. Pokud je to
nutné, pridejte erstvy tuk, az dosahne ¢ary horniho
indikatoru na zadni stén¢ fritovaciho hrnce.

N@WH@E UPOZORNENI(

S jednou schrankou filtracniho papiru Ize udé¢lat asi

10 az 12 filtrovani. Zavisi to na:

e mnoZstvi a typu fritovaného a filtrovaného vyrobku

e typu (troj)obalu, ktery pouzivame

e mnozstvi strouhanky, kterd zbyla uvniti odtokove

misy
filtru. Pokud se sestava filtra¢niho sita a filtracni papir
ucpou, a pumpovaci tok se zpomali, vycistéte sestavu
filtra¢niho sita a vymeénite schranku filtra¢niho papiru.

10. Pro pokracovani ve fritovani dejte hlavni vypina¢ "POWER"
do pozice ON (zapnuto), a tuk se znovu zahieje.
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3-8. PREVENCE PROBLEMU

S PUMPOU FILTRU

( CORNER FOLDS %

FIRST FOLD

i SECOND FOLD

Obréazek 3-6

3-9. OCHRANA MOTORU PUMPY

FILTRU - MANUALNI RESET

Obrazek 3-7

3-10. VYMENA SCHRANKY FILTRU

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Prevenci problémii s pumpou filtru 1ze napomoci takto:

1. Spréavné instalovat papirovou schranku pies sito filtru.
Prehnout otevieny konec schranky a spojit zachytnymi svorkami
tak, aby nemohly vtéct zbytky strouhanky. Obréazek 3-6.

2. Pumpovat tuk, aZ piestane z Usti vychézet.

V piipadé prehiati je motor pumpy filtru vybaven manualnim
tlacitkem resetu, které je umisténo na zadni stran& motoru.

Pockejte 5 minut, aby se motor ochladil, potom stisknéte

tlagitko pro reset. Resetovani motoru vyzaduje jisté usili. Lze

pouZzit Sroubovak na pomoc stisknuti tlacitka pro reset. Obrazek 3-7.

Servis pumpy filtru se déla na zadni strané zatizeni. Pokud

je tieba provést servis, odpojte Otevienou fritézu ze zdroje

elektriny a/nebo plynu, a odtéhnéte Otevienou fritézu ode zdi, abyste
ziskali pfistup odzadu.

VAROVANI

Pro prevenci popélenin zpisobenych stiikanim tuku vypnéte
pirepinaé filtru ""PUMP"" na pozici vypnuto (OFF) pred
resetem pomaoci zarizeni pro manualni reset pumpy filtru.

Schréanka filtru by méla byt vyménéna po 10-12
filtrovanich, jakmile je ucpana zbytky strouhanky. Postupujte takto:

VAROVANI
RIZIKO
BURN RISK POPALENI

Spoj filtru by mohl byt horky. Noste ochranné rukavice nebo
latku, jinak by mohlo dojit k vaZznym popaleninam.

Postupujte opatrné, abyste piedesli popalenindm zptsobenym
vystiiknutim horkého tuku.

1. Dejte hlavni vypina¢ "POWER" do pozice vypnuto ("OFF").
2. Odpojte spoj filtru a vyjméte odtokovou misu filtru

zespodu fritovaciho hrnce.
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3-10. VYMENA SCHRANKY FILTRU

3-18

(Pokradovani)

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Odstrante kryt z odtokové misy filtru a zvednéte sestavu
filtracniho sita z odtokové misy.

Setfete tuk a strouhanku z odtokové misy filtru. Vycistéte
odtokovou misu mydlem a vodou. Dukladné proplachnéte
horkou vodou.

Vyvléknéte stoupaci potrubi ze sestavy filtra¢niho sita.

Ostrante zachytava¢ strouhanky a vycistéte mydlem a vodou.
Proplachnéte diakladné horkou vodou.

Odstrante svorky filtru a vyhod'te schranku filtru.

Vyc¢istéte horni ¢ast a dno filtra¢niho sita mydlem a vodou.
Proplachnéte dtkladné horkou vodou.

N@WH@E UPOZORNENI

Ujistéte se, Ze filtra¢ni sita, zachytavac strouhanky, svorky
filtru a stoupaci potrubi jsou dikladné vysuSené, nez
dojde k montazi filtra¢ni schranky nebo nez voda rozpusti
filtra¢ni papir.

Namontujte horni filtra¢ni sito na dolni filtracni sito.
Nechte sito vklouznout do ¢isté filtra¢éni schranky.
SloZte rohy a potom dvojité sloZte otevieny konec.

Upnéte schranku na misto dvéma svorkami pro zachyceni
filtru.

Vyménte zachytavaci sito strouhanky nahote na filtra¢nim
papiru. SeSroubujte sestavu stoupaciho potrubi.

Umistéte dokoncéenou sestavu filtracniho sita zpatky do
odtokové misy, vymeénte kryt, a nechte misu vklouznout zpét
na misto pod fritézu.

Ruéné propojte spoj filtru. NepouZivejte pro upeviiovani
francouzsky kli¢

Oteviena fritéza je ted’ ptipravena k praci.
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3-11. CISTENI FRITOVACIHO

HRNCE
CHEMICAL CHEMICAL
SPLASH RESISTANT
GOGGLES GLOVES

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Po Gvodni instalaci Oteviené fritézy, a také pied kazdou vyménou
TUKU by fritovaci hrnec mél byt dtkladné vy¢istén nasledujicim
zpuasobem:

1. Vypnéte hlavni vypina¢ ("POWER").

! VAROVANI
Odtokova misa filtru musi byt dostate¢né vzadu pod
fritézou, jak je to jen mozné, a kryt na svém misté.
Ujistéte se, Ze otvor v krytu je v zakrytu s odtokem, dFive
nez odtok oteviete. NedodrZeni tohoto postupu zpisobi
vystiriknuti TUKU a mohlo by vést ke zranénim.

Presun fritézy nebo odtokové misy filtru v dobé, kdy
obsahuje horky tuk, se nedoporuéuje. Horky tuk mize
vystiriknout ven a mohly by nastat vazné popaleniny.

Noste stale ochranné bryle proti vystfiknuti chemikalii
nebo ochranné pomicky na tvar a ochranné gumové
rukavice pri ¢iSténi fritovaciho hrnce, protoze C¢istici
roztok je vysoce zasadity. Vyhnéte se vystiiknuti anebo
jinému kontaktu roztoku s o¢ima nebo pokoZzkou.

Muze dojit k vaZznym popalenindm. Opatrné ¢téte navod
na ¢isticim prostiedku. Pokud se roztok dostane do
kontaktu s vaSima o¢ima, proplachnéte je dakladné
chladnou vodou a okamZité vyhledejte pomoc lékare.

4. Je-li ve fritovacim hrnci piitomen horky tuk, musi byt

vypustén tak, Ze pomalu oteviete rukojet’ odtokového ventilu
do poloviny. Ponechte tak po dobu nékolika minut, poté
opatrné otevite ventil do pIné oteviené pozice.

3. Uzaviete odtokovy ventil. Vyhod'te tuk za pouZiti ¢lunku na
tuk.

4.  Vyjmeéte sestavu filtracniho sita z odtokové misy filtru.
A MG | | VAROVANI
BURN RISK POPALENI

Spoj filtru by mohl byt horky. Noste ochrannou rukavici
nebo latku, jinak by mohlo dojit k vaznym popéaleninam.

5. Naplate fritovaci hrnec az po indikéator horkou vodou.
Pridejte 4 unce (0,12 litru) ¢isticiho prostredku pro
Otevienou fritézu do vody a dukladné promichejte. Fritovaci
ko§ maZe byt kvali ¢isteni umistén dovniti fritovaciho hrnce.

3-19



H

3-11. CISTENI FRITOVACIHO

e
Y PENNY.

Global Foodservice Solutions

3-20

HRNCE (Pokraéovani)

12.

13.

14.

15.

16.

Model OFE/OFG-321,322,323,324

6.  Zapnéte hlavni vypina¢ ("POWER") do pozice ON (zapnuto)
a nastavte teplotu na 90,5° C (195° F).

7. Jakmile roztok dosahne 90,5° C (195° F), vypnéte hlavni
vypina¢ ("POWER") do pozice OFF (vypnuto).

8.  Nechte cCistici roztoky stat po dobu 15 aZ 20 minut s
vypnutym hlavnim vypinacem.

9.  ZapouZiti kartace pro Otevienou fritézu (nikdy nepouzivejte
draténku), vydrhnéte vnitiek fritovaciho hrnce.

CAUTION OPATRNE

Zacne-li cistici roztok ve fritovacim hrnci penit nebo
vyvrivat, okamzite vypnéte hlavni vypinac do pozice OFF
nebo by mohlo dojit k poSkozeni soucésti.

NepouZivejte dratenku, jiné drsné cistici prostiedky nebo
prostiedky obsahujici chlor, brom, joéd nebo ¢pavkové
chemikalie, protoze tyto zhorsi kvalitu nerezového
materialu a zkrati Zivotnost zarizeni.

NepouZivejte na cisteni zarizeni vodni injektor (tlakovy
sprej), jinak by mohlo dojit k poSkozeni soucasti.

10. Po cisténi oteviete odtokovy ventil a vypustte gistici roztok
z fritovaciho hrnce do odtokové misy filtru a vyhod'te ho.

11. Vyméiite prazdnou odtokovou misu filtru, uzaviete odtokovy
ventil a opétovné napliite fritovaci hrnec obycejnou horkou
vodou aZ po spravnou hladinu.

Pridejte pfiblizné 8 unci (0,24 litrt) destilovaného octa
a uved'te roztok zpét na teplotu 90,5° C (195° F).

Za pouziti cistého karta¢e vydrhnéte vnitiek fritovaciho hrnce.
Tento neutralizuje zasady, které zbyly po ¢isténi komponent.

Vypust'te octovou vodu a vyhod'te ji.
Opléchnéte fritovaci hrnec za pouZiti ¢isté horké vody.

Dtikladn¢é vysuSte odtokovou misu filtru a vnitrek fritovaciho
hrnce.
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HENNY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324

3-11. CISTENI FRITOVACIHO

HRNCE (Pokraé&ovani) [N:I@TTI@E .
UPOZORNENI

Zajistéte, aby vnitiek fritovaciho hrnce, otvor odtokového
ventilu a vechny dily, které ptijdou do kontaktu s novym
tukem, byly tak suché, jak je to jen mozné.

17.  Vyménte sestavu Cistého filtra¢niho sita do odtokoveé
nadoby, vymeéite kryt a instalujte odtokovou misu filtru pod
fritézu.

18. Naplnte fritovaci hrnec znovu ¢erstvym tukem.

3-12. NAVOD K POUZITI . , A
PRO ALTERN. SYSTEM 1. Propo.Jt.e samlcllr}/’ch_lo-rozE)OJlfu,_kferaje pripojena g
PRIMEHO PROPOJENI k had!m Y za.dnl casti QteVrepe f_rlte,zy, Ife spravné samci
rychlé rozpojce ve zdi. Po ptipojeni miZe hadice zastat
pripojena, neni-li fritézou posunovano.
Obrazky 3-8 a 3-9.

CAUTION OPATRNE

Hadice ma byt p7ipojena ke zpétnému vedeni
tuku, aby systém fungoval spravne.

2. Oteviete odtokovy ventil a pust'te tuk z vybraného
fritovaci hrnce do odtokové misy filtru.

3. Zatdhnéte shrnovaci rukojet’ k sob¢ v zadni ¢ésti fritézy,
z pozice FILTER na pozici DISCARD. Obrézek 3-10.

VAROVANI

RIZIKO
BURN RISK POPAL ENT

Obrazek 3-9 Tato rukojet’ by mohla byt horka! P¥i zatazeni za
shrnovaci rukojet’ pouZivejte ochranné rukavice nebo
latku, jinak by mohlo dojit k popaleninam.

4. Jakmile veSkery tuk odtekl z fritovaciho hrnce, piepnéte
prepina¢ pumpy filtru do pozice ON (zapnuto). Tuk je ted’
pumpovan z odtokové misy filtru.

Obrazek 3-10
703 3-21
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3-12. NAVOD K POUZITI PRO
ALTERN. SYSTEM PRIMEHO

PROPOJENI (Pokragovani)

Obrazek 3-11

3-13. OSVETLENI A
UZAVRENI HORAKU

3-22

Model OFE/OFG-321,322,323,324

5. Jakmile je veSkery tuk ven z odtokové misy filtru, prepnéte
piepinac¢ pumpy filtru do pozice OFF (vypnuto).

6.  Zatlacte na shrnovaci rukojet’ v zadni ¢asti fritézy, z pozice
DISCARD na pozici FILTER. Obrazek 3-11.

7. Fritovaci hrnec je ted’ pripraven na cerstvy tuk.

Pro rozsviceni hotaku:

1.  Prepnéte piepinac prikonu proudu na pozici OFF
(vypnuto).

2. Otocte knoflikem ventilu pro ovladani plynu po sméru
hodinovych ru¢icek na pozici OFF (vypnuto).
Pockejte minimalné 5 minut, neZ budete pokracovat
k dalSimu kroku.

3. Otocte ventil pro ovladani plynu proti sméru hodinovych
rucicek na pozici ON.

4.  Prepnéte vypinac na pozici ON (zapnuto).

5. Horék zasviti a bude pracovat v Tavicim cyklu,
dokud tuk nedosahne piednastavené teploty.

6.  Stisknéte tlacitko poZzadovaneho vyrobku poté, co se rozsviti
kontrolka READY LED.

Pro uzavieni horaku:
1.  Piepnéte vypinac do pozice OFF (vypnuto).

2. Otocte knoflikem ovladaciho ventilu plynu do pozice OFF
(vypnuto).

Tato fritéza je vybavena a uzemnéna Siilirou a zastrékou pro vasi
ochranu proti Soku a méla by byt zasunuta do 3 vidlicové
uzemnéné zasuvky. Neodiezavejte ani neodstranujte uzemnovaci
vidlici.
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Model OFE/OFG-321,322,323,324

3-14. OVLADANI LIMITU
VYSOKE TEPLOTY

Tento ovlada¢ vysokych teplot je bezpe¢nostnim ovladacem,
s manualnim resetem, kterd méa senzor teploty tuku. Pokud
teplota tuku piesahne 218°C (425°F), tento prepinac

otevie a zavie piivod vysoké teploty do fritovaciho hrnce.
Kdy?Z teplota tuku klesne na bezpec¢ny provozni limit,
ovlada¢ musi byt manualné resetovan stlacenim ¢erveného
tlagitka pro resetovani. Cervené resetovaci tlagitko je
umisténo pod kontrolnim panelem, v predni ¢asti fritézy.
Obrazek 3-12. Toto zatfizeni umoZnuje opétovnou dodavku
tepla do fritovaciho hrnce.

Obrazek 3-12

3-15. PRAVIDELNA UDRZBA Jako u vech zafizeni pro spolegné stravovani, i Oteviena
fritéza Henny Penny vyZaduje péci a spravnou udrzbu. Nize
uvedena tabulka poskytuje souhrn postupi planované udrzby,
které maji byt obsluhou provadény.

Procedura Frekvence

Filtrovani TUKU Denng (3-4 x)
Viz ODDIL Filtrovani
TUKU

Vyména TUKU KdyzZ tuk kouti, hodné péni,

nebo chutnéa Spatné

Vymeéna schranky filtru Po 10-12 filtrovanich, nebo
kdy?Z je schranka ucpana
strouhankou. Viz ODDIL
Vymena filtra¢ni schranky

Cisteni fritovaciho hrnce Kazda vyména TUKU.
Viz ODDIL Cisteni
fritovaciho hrnce

VAROVANI

P¥i piresunu fritézy kvili preventivni adrzbé:

» Dodavka plynu by méla byt vypnuta, aby nedoSlo
k pozaru nebo explozi

» Dodavka elektriny by méla byt odpojena nebo by
mél byt vypnut preruSova¢ obvodu ve zdi, aby
nedoslo k elektrickému Soku.
703 3-23



HERINY PENNY-

Model OFE/OFG-321,322,323,324

4-1. UVOD Ovladace jsou piednastavené z tovarny, ale poZzadované funkce
mohou byt programovany na misté. Stisknéte a podrzte tlacitko PROG
na jednu sekundu, ¢imz se dostanete do modu programovani vyrobku.
DalSim pozastavenim tlacitka PROG po dobu péti sekund se muZete dostat
do druhé trovné programovani (Uroven 2).

4-2. MODUS PROGRAMU

VYROBKU

703

Tento modus umoziuje obsluze zménit sadu rtiznych
parametrd na kazdy produkt.

1.

Stisknéte a podrzte tlacitko PROG na dobu jedné sekundy.
“PROG” se ukazuje na displeji.

Po 5 sekundach se posouvé po displeji “ENTER CODE”
(vloZte kod).

Vlozte kdd 1,2,3. Ted’ piebiha po displeji “SELECT PROG
PRODUCT” (vybér prog vyrobku)

Stisknéte a pust'te tlacitko poZzadovaného vyrobku (1 az 12 -
12 ovladac¢u ¢asovace nebo, 1 aZ 6 - 6 ovladacu casovace).

Stisknéte a pust'te tlacitko PROG. Soucasny nazev toho

vyrobku se ukaze na displeji. Napt., “NAME FRIES”

("jméno” se frituje).

Zména jmen vyrobki

a. Stisknéte a pust’te Sipky UP (nahoru) nebo DOWN
(DOLU) a prvni pismeno, nebo &islici, a zaéne blikani.

b. Stisknéte a pust'te Sipky UP (nahoru) nebo DOWN
(DOLU) pro zménu blikajiciho pismena.

c. Pro pokracovani na dalSi pismeno stisknéte tlacitko
PROG. Potom pro zménu tohoto pismena stisknéte
tla¢itka UP (nahoru) nebo DOWN (DOLU).

Stisknéte a pust’te tlacitko PROG a na displeji se ukazuje
“COOK TIME” (¢as ptipravy, tj. fritovani) soucasné

s prednastavenym ¢asem na pravé strané displeje. Pro
zménu ¢asu stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN
(DOLU). Cas se ukéaZe v minutach a sekundach. Stisknéte a
podrzte tlacitka a ¢as poskoci po 5 sekundovych skocich na
maximum 59:59.
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4-2. MODUS PROGRAMU

4-2

VYROBKU (Pokra&ovani)

7.

10.

10.

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Stisknéte a pustte tlacitko PROG podruhé a na displeji
se ukaze “TEMP” souc¢asn¢ s piednastavenou teplotou,
na prave stran¢ displeje. Stisknéte UP (nahoru) nebo
DOWN (DOLU) pro zménu teploty. Stisknéte a podrzte
tlacitka a teplota posko¢i po 5 stupnich az na maximum
200°C (390°F), a minimum 100°C (200°F).

Stisknéte a pustte tlacitko PROG potieti a na displeji se
ukazuje “COOK ID” soucasné s ID vyrobku. Napiiklad FF
by byl ID kdd pro hranolky (“french fries™) a NU pro
nugety.

Stisknéte Sipky UP (nahoru) a DOWN (DOLU) pro zménu
pismen ID kédu.

Stisknéte a pust’te tlacitko PROG poctvrté a “LOAD
COMP” se ukaze na displeji sou¢asn¢ s hodnotou
kompenzace napIn¢ na pravé stran¢ displeje. Stisknéte a
pust’te Sipky UP (nahoru) a DOWN (dold) pro zménu
hodnoty, ktera je ménitelna na maximum 20 a minimum 0.

Stisknéte a pustte tlacitko PROG popaté a na displeji se
ukaze “LCOMP AVG” soucasné s pramérnou teplotou
kompenzace naplné na prave strané displeje. Pro zménu této
hodnoty stisknéte a pustte Sipky UP (nahoru) a DOWN
(doli), meénit Ize na maximum 50 stupiiti pod poZzadovanou
nastavovaci teplotu.

Stisknéte a pustte tlacitko PROG poSesté a na displeji se
ukaze “ALARM — 1 AT 0:00”. Stisknéte a pust'te Sipky UP
(nahoru) a DOWN (dolu) pro nastaveni ¢asu, kdy ma alarm
zvonit. Napt. pokud byl cyklus fritovani nastaven na 3
minuty, a alarm mél spustit po 30 sekundach v cyklu
fritovani, na displeji by bylo v tuto dobu nastaveno 2:30.
KdyZ ¢asovac odpocita do 2:30, zazni alarm.

NOICE

Lze programovat aZ 4 alarmy. Poté, co je nastaven prvni,
Ize se dostat k dalSim alarmum tak, Ze stisknete znovu
tlacitko PROG.

UPOZORNENI
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4-2. MQDUS PROGRAMU
VYROBKU (Pokraéovani)

12.

13.

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

N@?H@E UPOZORNENI

U 12 tlag¢itkovych ovladac¢n se na displeji ukdzou

dalsi informace. Jsou jimi “NONE” (zadny), “SHAKE”
(protiepat), “STIR” (michat), “ADD” (pfidat), nebo “PAUSE”
(pauza). Pouzijte tlagitka UP (nahoru) a DOWN (DOLU) pro
vybér slova, které ma displej ukazat v pripade

programovani alarmu. Pokud je vybrano PAUSE (pauza),

na samozvedacich Otevienych fritézach se ko$ automaticky
zvedne z tuku a ¢asovac zastavi odpocitavani.

Tlagitko TIMER (¢asovac) musi byt stisknuto, aby ko$

klesl zpét do tuku a ¢asovac znovu odpocitaval.

Stisknéte a pust'te tlacitko PROG, aZ se na displeji objevi
“QUALITY TMR” soucasné s piednastavenym ¢asem
pozastaveni na pravé strané displeje.Stisknéte a pust’te
tlacitka UP a DOWN, aby doslo k doladéni ¢asu
pozastaveni.

NOMICE

UPOZORNENI

Pro odchod z Programového modu (kdykoliv) stisknéte a
podrZte tlacitko PROG po dobu 2 sekund.

Modus filtraéniho cyklu (Alternativng)

Aby se v Programovém modu vyrobku objevilo “2,MIXED”,
nebo “3,GLOBAL”, musi byt ve Specialnim programovém modu
zapnuto Vyhledavani filtru (Filter Tracking). (Viz ODDIL 4-3.)

Stisknéte tlagitko PROG.

2

3

b.

,MIXED
a.

Na displeji se ukazuje “FILTER AFTER” soucasné s
piednastavenym ¢islem fritovacich cykla na pravé strané
displeje.

. Stisknéte a pust'te tla¢itka UP (nahoru) a DOWN (doli)

dokud se neukéze na displeji pozadovany pocet cykli mezi
filtry. Napiiklad jestliZe je nastaveno 4 na vyrobek, pokazdé,
kdyzZ je vybran vyrobek, pocita se 1/4, nebo 25%. Poté
pokazdé pii vybéru vyrobku se procenta naséitaji az ke 100 %,
nebo maze byt dosazeno i vice. Potom displej ukazuje
“FILTER SUGGESTED” (doporucen filtr).

,GLOBAL
a.

Na displeji se ukazuje “FILTER INCL” soucasné s “NO”
nebo “YES”.
Stisknéte a pust'te tlacitka UP (nahoru) a DOWN
(DOLU) na “YES” pokud ma byt ten vyrobek zahrnut
do pogitani filtru, nebo “NO” pokud nema byt zahrnut.
4-3
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4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY
MODUS

4-4

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Specidlni programovy modus se pouZiva pro nastaveni
detailngjSich parametra, které jsou uvedeny nize.

o Stupné Fahrenheita nebo Celsia

e Jazyk: anglicky, francouzsky, némecky,

SP-1
SP-2

SP-3
SP-4
SP-5
SP-6
SP-7
SP-8
SP-9

Spanélsky a portugalsky

e Inicializace systému (Tovarni piednastaveni)

e Audio hlasitost
e Audio ton
o Audio efekty

e Typ TUKU pro roztaveni - tekuty, pevny

e Modus nec¢innosti
¢ Vyhledavani filtru

SP-10 e Tlagitka pro vyrobek
SP-11 e Displej fritovani

SP-12 e Displej ¢asovace kvality
e Umoznit 2 vyrobky na tlacitko (ovladace 6

SP-13

SP-13
SP-14
SP-14

vyrobkii)

e Kose - 1 nebo 2 (Jen u ovladac¢t na 12 vyrobkun)

¢ Aktivni ¢asovace kvality (Jen u ovl. na 6 vyrobk)
e Zvedaci detekce (Jen u ovl. na 12 vyrobku)

1. Stisknéte a podrzte tlacitko PROG po dobu 5 sekund
dokud se neukéZe na displeji “L-2” a “LEVEL 2”, a nasledné
“SP PROG” a “ENTER CODE".

2. VloZte kéd 1,2,3, a na displeji se ukaze “SP-1", TEMP”,
“UNITS”.

NOMICE

UPOZORNENI

Je-li vlozen Spatny kod, zazni ton a na displeji se ukaze “BAD
CODE?". Pockejte par sekund, ovlada¢ se vrati zpét do modu
fritovani, a opakujte vySe uvedené kroky.

Pro odchod ze Speciélniho programového modu v
kteroukoliv dobu stisknéte a podrzte tlagitko PROG po dobu 2
sekund.

3. Detailni nastaveni parametra proved’te nasledujicim zptisobem:

Stupné Fahrenheita nebo Celsia (SP-1)

a.

Nasledujte kroky 1 a 2 vyse.

b. Displej bude blikat “SP-1" a “TEMP”, “UNITS”,
soucasné s °F nebo °C na pravé strané displeje. Stisknéte
tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dolu), ¢imz

piepnete z °F na °C, anebo obrécené.
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4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY
MODUS (Pokrac¢ovani)
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Model OFE/OFG-321,322,323,324

Jazyk (SP-2)

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte a pust'te tlacitko PROG. “SP-2" a
“LANGUAGE” budou blikat na displeji, sou¢asné s
jazykem na prave stran¢ displeje (Napi., “1.ENGL”).

c. Pro zménu pozadovaného jazyka stisknéte a pust'te UP

tlacitka
(nahoru) a DOWN (dola).

Inicializace systému (SP-3)

Tento krok resetuje fritovaci programy na tovarni nastaveni.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Dvakrat stisknéte a pustte tlacitko PROG. “SP-3” a

“DO SYSTEM INIT” blikaji na displeji, sou¢asné s
“INIT” na pravé strané displeje.

c. Stisknéte a podrzte tlagitko DOWN (DOLU). Na displeji
se ukazuje “INIT”, zazni ton, a na pravé stran¢ displeje
blikd “IN 37, “IN 27, “IN 1”.

KdyZ zacne blikat “INIT” na levé strané displeje, pust'te

tla¢itko UP (nahoru) nebo DOWN (DOLU). Kdyz se na displeji

ukazuje “DONE”, inicializace je hotova, a ovladace ted’ maji
tovarné piednastavené parametry.

Audio hlasitost (SP-4)
Hlasitost reproduktoru lze upravit.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte tlacitko PROG 3x. Na displeji blika “SP-4" a
“AUDIO VOLUME”, zé&roven s hodnotou hlasitosti
na pravé strané displeje.

c. Stisknéte tlacitka UP (nahoru) a DOWN (dolu) pro
Upravu hlasitosti reproduktoru, pricemz 10 je maximalni
hodnota a 1 minimalni.

Audio ton (SP-5)

Tén reproduktoru Ize nastavit.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte tlacitko PROG 4 x. Na displeji blika “SP-5" a
“AUDIO TONE (HZ)”, souc¢asné s hodnotou ténu
na pravé strané displeje.

c. Stisknéte tlacitka UP (nahoru) a DOWN (dolu) pro
Upravu ténu reproduktoru, pficemz maximum je
2000 a 50 je minimum.

4-5



H

4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY

Y PENNY.

Global Foodservice Sol

4-6

MODUS (Pokrac¢ovani)

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Audio efekty (SP-6)

Toto nastaveni vam umozni pridat audio efekty - tj. pulzni

nebo cvrlikavy zvuk — k pipani, které vytvari modus

fritovani.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte tlacitko PROG 5 x. Na displeji se ukaze
“SP-6” a “AUDIO EFFECT” soucasné s hodnotou
efektt v praveé casti displeje.

c. Stisknéte tlagitka UP (nahoru) a DOWN (DOLU) pro
zménu zvukového efektu tonu. Cisla odpovidaji
nasledujicim zpasobem:

“0” = Normalni ton

“1” =Ton s rychlym pulsem
“2” = Ton s pomalym pulsem
“3” = Cvrlikavy ton

Typ TUKU pro taveni - tekuty nebo pevny (SP-7)
Tavici cyklus miZe byt nastaven podle pouzivaného typu
TUKU.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedene vyse.

b. Stisknéte a pustte tlacitko PROG 6 x. “SP-7" a “MELT
CYCLE SELECT?” blikaji na displeji, sou¢asné s
“I=LIQ” nebo “2=SOLID”, které se ukazuje na pravé
strané displeje.

c. Stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dolua) pro
zménu jednoho typu za druhy.

CAUTION OPATRNE

Typ TUKU pouZivany v Otevrené fritéze urcuje
mnozstvi tepla, které se aplikuje behem Taviciho cyklu.
Jsou-li ovladace nastaveny na pevné nastaveni,
aplikuje se na tuk méne¢ teploty nez kdyz byly ovladace
nastaveny na tekuté nastaveni. P7iliS mnoho teploty,
aplikované na pevny tuk, zpzsobi nadmerny kour a
mohlo by zpiisobit poZar. Toto nastaveni odpovidéa typu
TUKU pouZitého v ten cas.
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4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY
MODUS (Pokradovanti)

CAUTION OPATRNE

P7i pouziti pevného tuku se doporucuje roztavit néjaky tuk
na vnejsim topném zdroji ps/edtim, nez jej umistime ve
fritovacich hrncich. Trubice pro vyménu vysoké teploty
museji byt zcela obklopeny tekutym tukem. Jinak by mohlo
dojit k poZaru nebo k poskozeni fritovaciho hrnce.

Modus neéinnosti (SP-8)

Modus necinnost lze programovat proto, aby mohla teplota

tuku poklesnout na nizsi hladinu, kdyZ neni pouzivan. Toto

uSetii tuk i zatizeni.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte a pust'te tlacitko PROG 7 kréat. Na displeji blika
“SP-8” a “IDLE MODE ENABLED?” souc¢asné s “NO”
nebo “YES” na pravé stran¢ displeje.

c. Stisknéte a pust'te tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN
(DOLU) tlagitkos pro zménu z “NO” na “YES”, nebo
obréceng.

d. Jakmile je na displeji “YES”, je Modus ne¢innosti
zapnut. Stisknéte a pust’te tlacitko PROG. Na displeji se
ukaze “SP-8A” a “IDLE SET PT TEMP” souc¢asné
s prednastavenou teplotou na pravé stran¢ displeje.

e. Bod prednastaveni, pii némz teplota tuku ztstane
necinnd, Ize zménit v tento ¢as stisknutim tlacitek UP
(nahoru) nebo DOWN (dolu).

f. Stisknéte a pust'te tlacitko PROG. Na displeji se objevi
“SP-8B” a “AUTO-IDLE MINUTES” souc¢asné
s prednastavenym ¢asem na praveé strané displeje.

g. Stisknéte tlacitka UP (nahoru) a DOWN (doli), abyste
nastavili minuty, po které Oteviena fritéza zustane
necinna, nez se zapne auto-necinnost, “60” je
maximum, “OFF” (vypnuto) minimum. Napf.,“30” na
displeji znamend, Ze pokud vyrobek neni fritovan v tomto
fritovacim hrnci po 30 minut, ovlada¢ automaticky
ochladi tuk dola na teplotu ne¢innosti, programovanou
vyse.

h. Pro pouziti produktového tlacitka ¢islo 6 (P6) jako
tlacitka nec¢innosti (P12 u 12 tlacitkovych ovladaci),
stisknéte tlacitko PROG. Na displeji se objevi “SP8C” a
“USE P6 FOR IDLE” (12 u 12 tlagitkovych ovladagi)
soucasné s “NO” nebo “YES” na pravé strané displeje.
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HENNY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324
4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY i.  Stisknéte tla¢itka UP (nahoru) nebo DOWN (dolt) pro
MODUS (Pokraéovani) zménu z “NO” na “YES”. Pokud je na displeji “YES”,

potom béhem doby nizké hlasitosti mtize obsluha stisknout
tla¢itko P6 (nebo P12) a manuéalné tak vlozit Modus
nec¢innosti.

NOMICE

Programovani modu necinnosti na samozvedacich Otevienych
fritézach vypne funkci zvedani kose u tlacitka P12.

UPOZORNENI

Sledovani filtru zapnuto (SP-9 - 6 vyrobkové ovladace)
Ovladace mohou byt nastaveny na signalizaci obsluze, kdyZ tuk
potiebuje filtraci. Sledovani filtru musi byt zapnuto pro
programovani poctu fritovacich cykla mezi filtrovacimi
procedurami. (Viz Filtrovaci cykly v ODDILU Programu
vyrobka.)

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte a pustte tla¢itko PROG dokud neblika “SP-9”

a “FILTER TRACKING ENABLED” na displeji soucasné s
“YES” nebo “NO” na pravé strané displeje.

¢. Pro zapnuti sledovani filtru stisknéte bud’ tla¢itko UP (nahoru) nebo
DOWN (dolu) pro piepnuti displeje z “NO” na “YES”.

d. Stisknéte tlacitko PROG a na displeji se ukazuje “SP-10A” a
nasledné pak “SUGGEST FILTER AT ...” a hodnota mezi
75% a 100% na pravém displeji. Stisknéte a pust'te Sipky UP
(nahoru) a DOWN (doli) pro zménu této hodnoty.

e. Stisknéte tlacitko PROG a na displeji se ukdZze “SP10B” a
nasledné pak “FILTER LOCKOUT AT...” a hodnota mezi
100% a 200% na pravém displeji. Stisknéte a pust'te Sipky UP
(nahoru) a DOWN (dold) pro zménu této hodnoty.

f. Ted se vrat'te do Modu programu vyrobku, na Filtrovaci
Cykilus, a naprogramujte pocet cykla fritovani.

Sledovani filtru zapnuto (SP-9 - 12 vyrobkové ovladace)
Ovladace lze nastavit na signalizaci obsluze, kdyZ tuk
potiebuje filtraci. Sledovani filtru musi byt

zapnuto pro programovani po¢tu fritovacich cykla mezi
filtrovacimi procedurami. (Viz Filtrovaci cykly v ODDILU
Programu vyrobka.)

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte a pustte tla¢itko PROG dokud neblika “SP-9”
a “FILTER TRACKING ENABLED” na displeji
souc¢asné s “1,0FF” na pravé strang displeje.
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NINY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324
4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY c. Pro zapnuti sledovani filtru stisknéte bud’ tla¢itko UP
MODUS (Pokraéovani) (nahoru) nebo DOWN (DOLU)

pro zménu displeje z “1,0FF”, na
“2,MIXED”, nebo “3,GLOBAL”.

N©ﬂ|@E UPOZORNENI

Moznost “MIXED" umoZiuje obsluze nastavit rizna
mnozstvi Fritovacich cykla, mezi filtracemi, na kazdy
vyrobek. Pokud obsluha chce mit jedno nastaveni

pro vdechny produkty, jdéte na krok g.

d. Pokud je vybréno “2,MIXED?”, stisknéte tlacitko PROG
a na displeji se ukaze ”SP-9A” a nésledovné pak
“SUGGEST FILTER AT ...” a hodnota mezi 75 %

a 100 % na pravém dipleji. Stisknéte a pust'te Sipky
UP a DOWN to change tento hodnota.

e. Stisknéte tlacitko PROG a na displeji se ukaze “SP-9B”
a nasledn¢ pak “FILTER LOCKOUT AT...” a
a hodnota mezi 100% a 200% na pravém displeji.
Stisknéte a pust'te Sipky UP (nahoru) a DOWN (dolu),
abyste tuto hodnotu zménili.

f. Ted se vratte do Modu programu vyrobku, na filtra¢ni
cyklus, a naprogramujte pocet fritovacich cykla mezi
filtrovanimi.

g. Je-li vybrano “3,GLOBAL?”, ukaZe se na displeji
"SP-9A" a nasledné pak “GLOBAL FILTER
CYCLES”. Prava strana displeje ukaZze ¢islice 1 az 99.
Stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dola) pro
nastaveni poZzadovaneho mnoZzstvi fritovacich cyklu

mezi filtry.
N@WH@E UPOZORNENI

Kdy?Z je zatizeni zapnuto, pocet globalnich Filtrovacich
cykla, ktere zbyvaji, nez se objevi Blokace kvuli filtru,
se ukazuje uprostied displeje. Napf., “----- 5X -----

h. Ted se vrat'te zp&t na ODDIL 4-2 a vloZte Programovy
modus. Stisknéte PROG neZ se ukaze na displeji
“FILTER INCL” (krok 13). Kazdy vyrobek musi byt
nastaven na “YES”, aby byl zahrnut do sledovani filtru.
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HENNY PENNY.

Global Foodservice Sol

4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY
MODUS (Pokrac¢ovani)

4-10

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Tlac¢itka vyrobki (SP-10)

Tento modus vdm umoZnuje nastavit zptasob, jakym
jsou tlac¢itka vyrobku zobrazovana na displeji v Cyklu
fritovani.

Nésledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

. Stisknéte a pust'te tlacitko PROG nez se na displeji

objevi blikajici “SP-10" a “PRODUCT BUTTONS”".
Prvni moznost “1,COOK?” zobrazi jen tla¢itko vyrobku,
které je vybrano. Kdyz se nic nefrituje, nebude
zobrazen Zadny vyrobek. Vyrobky 1,2, a

3 se zobrazi jen na levém ¢asovaci a vyrobky 4,5,

a 6 se zobrazi jen na pravém ¢asovaci. (1 aZ 6 jen na
levém c¢asovaci, a 7 az 12, u ovladaci na 12 vyrobku)

. Druha moznost “2,L+R” (“2,SELECT” u ovladact na

12 vyrobku), automaticky zobrazi tla¢itko vyrobku,
vybrané na displejich obou ¢asovaci. Tlagitka ¢asovacu
zahdji fritovaci cyklus.

e. (jen u ovlada¢a na 6 vyrobki) Treti moznost, “3,L/R”,

bude od obsluhy pozadovat urcéeni, ke kterému ¢asovaci
vybrany vyrobek prinalezi. Neni-li vybran piepinac¢
¢asovace, potom se vybrany vyrobek automaticky
zobrazi na obou ¢asovacich. Tlacitka ¢asovace zahdji
fritovaci cyklus.

Displej fritovani (SP-11)
Tento modus necha obsluhu nastavit displej béhem
fritovaciho cyklu.

a.
b.

Nasledujte kroky 1 a 2 uvedeneé vyse.

Stisknéte tlacitko PROG nezZ se na dispeji ukaze “SP-
117 a “COOKING DISPLAY™.

Prvni moZnost, “1, TIME”, nastavuje displej na ¢teni
pouze c¢asu, ktery zbyva béhem fritovaciho cyklu.

. Druha moZnost, “2,TM+ID”, nastavuje displej na ¢teni

jak casu, ktery zbyva ve fritovacim cyklu, tak i

ID vyrobku(tj. “FF=French Fries, hranolky”)

Tieti moznost, “3,NM+TM?”, nastavuje displej na
alternaci mezi ukazovanim nazvu vyrobku, kterému je
pocitan ¢as, a ¢asu, zbyvajiciho ve fritovacim cyklu.

703



e
HENNY PENNY.

Global Foodservice Sol

4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY
MODUS (Pokrac¢ovani)

703

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Displej ¢asovace kvality (SP-12)
Tento modus necha obsluhu nastavit displej béhem
odpocitavani casovace kvality.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte tlacitko PROG dokud se na displeji neukaze
“SP-12” a “QUALITY TMR DISPLAY™.

c. Prvni moznost, “1,NONE”, znamena, Ze displej
neukaze zbyvajici ¢as kvality po fritovacim cyklu.
Jedinym zptisobem, jak si prohlédnout zbyvajici ¢as
kvality je stlacit INFO tlacitko.

d. Druha moznost, “2,QT+ID”, nastavuje displej tak, aby
konstatn¢ ukazoval zbyvajici ¢as kvality a ID vyrobku,
pro néz je ¢as kvality pozdrZen po fritovacim cyklu.

e. Tieti moznost, “3,NM+QT”, nastavuje displej na
alternaci mezi nazvem vyrobku, ktery je ¢asovac
piipraven odpocitavat, a casem kvality, ktery zbyva u
vyrobku pravé fritovaného.

Jen u ovlada&i na 6 vyrobkia

Zapnout 2 vyrobky na tla¢itko (SP-13)

Tento modus je moznosti, kterd umoznuje obsluze byt
schopna programovat 2 ¢asy vyrobku na kazdé tlac¢itko.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte tlacitko PROG dokud se na displeji neukaze
“SP-13" a “ENABLE 2 PRODS PER BTN?”. “YES”
nebo “NO” se ukazuje na pravé strané displeje.

c. Stisknéte a pust'te Sipky UP (nahoru) a DOWN (dolu)
pro zménu mezi “YES” a “NO”. Je-li zobrazeno “NO”
je mozné programovat jen jeden vyrobek na kazdé
tlacitko. Pokud je zobrazeno “YES”, je moZné
programovat na kazdé tlacitko vyrobku dva vyrobky.
Tyto budou zobrazeny jako “1A”, “1B”, “2A”, “2B”
atd.

Jen ovladaée na 12 vyrobki

Pocet kosu (SP-13)

Toto umoZnuje obsluze nastavit ovladace pro pouziti 1
koSe nebo 2.

a. Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

b. Stisknéte PROG, dokud se na displeji neukéze
“SP-13" a “NUMBER OF BASKETS”.

c. Stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dolu) pro
zmeénu mezi “1,BSKT” a “2,BSKT”.
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4-3. SPECIALNI PROGRAMOVY
MODUS (Pokradovani)

4-4, LOGOVANI DAT,
OVLADANI TEPLOTY,
MODY TECH A STAT

4-12

Model OFE/OFG-321,322,323,324

Jen ovladaée na 6 vyrobki
Aktivni ¢asovace kvality (SP-14)

a.
b.

Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

Stisknéte PROG dokud se na displeji neukaze “SP-14”
a “ACTIVE QUALITY TIMERS”. Na prave strané
displeje se ukazuje “NORMAL” nebo “DUAL”.
Stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dold) pro
vybér “NORMAL” nebo “DUAL”. “NORMAL”
umoznuje bézZet jen jednomu casovaci kvality v jednu
dobu. “DUAL” umoZznuje soubéZné odpocitavani 2
casovacu kvality.

Jen u ovlada¢i na 12 vyrobki
Samosamozvedaci detekce (SP-14)

a.
b.

Nasledujte kroky 1 a 2 uvedené vyse.

Stisknéte PROG dokud se na displeji neukaze “SP-14”
a“AUTOLIFT™.

UdrZujte ovladace nastavené na “1,DETECT”, aby
ovladace automaticky detekovaly zda je tam
samozvedani nebo ne.

Stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dold) pro
vybér “2,*OFF*”, s cilem vypnout samozvedani. Toto
Ize pouZzit pro obejiti samozvedaciho mechanismu,
pokud se samozvedani vypne.

Stisknéte tlacitka UP (nahoru) nebo DOWN (dold) pro
vybér “3,*ON*”, pro posileni samozvedaciho
programu, pokud ovladace nedetekuji samozvedani.

Logovani dat, ovladani teploty, mody Tech a Stat

jsou pokrocilymi diagnostickymi a programovymi mody,
zejména a pouze pro pouziti u Henny Penny. Pro vice
informaci o téchto modech kontaktujte Servisni
oddéleni na tel. 1-800-417- 8405 nebo 1-937-456-8405.
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Model OFE/OFG-321,322,323,324

5-1. PRUVODCE RESENIM PROBLEMU

Problém

P¥icina

Oprava

Hlavni vypinac fritézy je
zapnuty, ale tato je zcela
nefunkéni (dodavka
proudu)

« Otevieny obvod

Zapojit fritézu do proudu

Zkontrolovat rozdélova¢ nebo
pojistku ve schrance

Tuk se neohtiva, ale
svétla jsou zapnuta

* Oteviete obvod s vysokym
limitem
Chybové hlaseni “E-10”

 Odtokovy ventil otevieny
Chybové hlaseni “E-15”

Reset limitu
vys. teploty
Kontrolovat ODDIL

Prepnéte rukojet
odtok. ventilu do
do uzavi. pozice

Pé&néni nebo vyvieni
TUKU

* Voda v tuku

* Nespravny nebo Spatny
tuk
 Nespravné filtrovani

* Nespravné¢ oplachnuto
po cisteni fritézy

Na konci frit. cyklu vypust'te
tuk a vycistéte

» PouZivejte dopor. tuk
Pro informace viz procedura
filtrovani tuku

Vycistéte a oplachnéte fritovaci
hrnce, potom dukladné ususit

Tuk neodtece
z fritovaciho hrnce zcela

* Odtokovy ventil ucpany
strouhankou

Otevieny ventil, vtlacte
Cistici kartac¢ skrz odtok

Zapnuty piepinac filtru, ale
motor nebé&zi

* Tepelna ochrana
motoru s chybou

Reset tep. piepinace na
ochrané motoru filt. pumpy
— manualni reset

VVVVV

NOIMICE UPOZORNENI

www.hennypenny.com, nebo tel. 1-800-417-8405 nebo 1-937-456-8405.
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HENINY PENNY. Model OFE/OFG-321,322,323,324
5-2. CHYBOVE KODY V pifpadé selhani ovladaciho systému ukazuije digitalni

displej chybovou zpravu. Ty jsou uvedeny

v displejovém sloupci nize. KdyZ se na displeji objevi
chybovy kdd, ozve se staly ton, a pro jeho vypnuti

je tieba stisknout kterékoliv tla¢itko.

DISPLEJ PRICINA OPRAVA NA OVLADACIM PANELU
“E-4” Prehfivani Otocte prepina¢ do pozice OFF (vypnuto), potom ho otodte
ovladaciho zpét na ON; pokud displej ukazuje “E-4", ovladaci panel
panelu se piilis prehiiva; zkontrolujte miizky na kazdé strang

zarizeni, nejsou-li nékde prekazky

“E-5” Prehtivani tuku Otocte piepina¢ do pozice OFF, potom ho otoéte zpét na ON;
ukazuje-li displej “E-5", je tieba zkontrolovat ohtivaci obvody
a teplotni sondu

“E-6A” Teplotni Otocte piepina¢ do pozice OFF, potom ho otoc¢te zpét na ON;
sonda oteviena ukazuje-li displej “E-6A”, teplotni sonda by mé¢la byt
zkontrolovéana; Pro informace o vymeéné viz Tech. manuél

“E-6B” Teplotni Otocte piepina do pozice OFF, potom ho otocte zpét na ON;
sonda zkracena ukazuje-li displej “E-6B”, teplotni sonda by méla byt
zkontrolovana; Pro informace o vymeéné viz Tech. manual

“E-10” Vysoky limit Resetujte vysoky limit tak, Ze manualn¢ zatlacite na ¢ervené
resetovaci tlacitko; pokud se vysoky limit neresetuje, musi byt
vymeénén; Pro informace viz Technicky manual

“E-15" Selhani prepinace Uzaviete odtok za pouziti rukojeti odtokového ventilu. Pokud odtoku
ukazuje “E-15", zkontrolujte mikropiepina¢ odtoku;
Pro informace viz Tech. manudl.
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H Y PENNY.

Global Foodservice Solutions

5-2. CHYBOVE KODY (Pokragovani)

Model OFE/OFG-321,322,323,324

DISPLEJ PRICINA OPRAVA NA OVLADACIM PANELU
“E-41”, “E-46” | Selhéani Vypnéte piepinac¢ na OFF, potom zpét na ON, pokud displej
programovani ukazuje jakékoliv chybove hlaseni, zkuste znovu inicializovat
ovlada¢ (ODDIL Specialni programovy modus); pokud
pietrvava chybovy kéd, vymeénte ovladaci panel; Pro informace
Technicky manual
“E-20A” Tlak vzduchu Stisknéte tlacitko ¢asovace a zkuste tak znovu vznétovy proces;
- selhani piepinace pretrvava-li “E-20A”, zkontrolujte piepina¢ vzduchu;
(prvek uzavien) Pro informace viz Technicky manual
“E-20B” Selhani ptepinace Stisknéte tlacitko ¢asovace a zkuste tak znovu vznétovy proces;
ventilatoru nebo pokud pietrvava “E-20B”, zkontrolujte piepina¢ vzduchu nebo
tlaku vzduchu motor ventilatoru; Pro informace viz technicky manuaél
(prvek otevien)
“E-20C” Vznétové moduly Stisknéte tlacitko ¢asovace a zkuste tak znovu vznétovy proces;
neodpovidaji pokud pietrvava “E-20C”, zkontrolujte vznétovy modul, vznét
jisker, nebo panel 1/O; Pro informace viz technicky manuél
“E-20D” Vodice bez svétla Stisknéte tlacitko ¢asovace a zkuste znovu vznétovy proces;
nebo bez plamene pokud pietrvava “E-20D”, zkontrolujte vznétovy modul, panel 1/0O,
nebo senzor plamene; Pro informace viz tech. manual
“E-47" Analog. konvert. Otocte prepinac na OFF, potom zpét na ON; pokud “E-47”
chip nebo 12 volt. pietrvava, nechte vymenit 1/0 panel nebo PC panel; jsou-li
piikon selhal tony reproduktoru tiché, pravdép. selhani I/O panelu; Pro
informace viz technicky manuél
“E-48” Chyba vstupu Nechte vymeénit PC panel
do systému
“E-70” Vadny hlavni Nechte zkontrolovat hlavni vypinag, soucasné s jeho
vypinag, nebo jeho zapojenim. Nechte vymenit 1/0 panel, je-li to nutné
zapojeni; vadny
1/0O panel
“E-92” 24-VAC pojistka 24-VAC pojistka na 1/0 panelu oteviend; zkontr. zkrat.
na 1/0 oteviena komponent ve 24 volt. obvodu. (napt., vys. limit, piepin.
odtoku, piepina¢ vzduchu)
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