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WUE TR (I0) = 35,2 KW (120,100 Btu/h)
(H1H) WAk e (1) = 35,2 KW (120,100 Btu/h)
BUE AN FARS (law) = 39,1 KW (133,400 Btu/h)
(EMH) WAk A B (1) = 38,3 KW (130,700 Btu/h)
Pl s g FARS (lv) = 20 mbar

WAL e (1) = 37 mbar
WAL (1) = 50 mbar

T S TR (104) = 8,7 mbar
WAL HE(le) = 25 mbar
HEANAR T ﬁ%%ﬂm) =3,18 mm

WAL A KE(12) = 1,91 mm

YERA IR 2R AT £ 7 i SR IR UL 23 P 2 A e L AURDI AL 2%
AT PR MU I AT 24 oA P A 6o

Datos Tecnicos Para Products CE

Consumo Calorico Nominal: Gas Natural (I1) = 35,2 KW (120,100 Btu/h)
(Neto) Propano Licuado (lsr) = 35,2 KW (120,100 Btu/h)
Consumo Calorico Nominal: Gas Natural (I1) = 39,1 KW (133,400 Btu/h)
(Bruto) Propano Licuado (lsr) = 38,3 KW (130,700 Btu/h)
Presion De Alimentacion: Gas Natural (I2+) = 20 mbar

Propano Licuado (lsr) = 37 mbar
Propano Licuado (lsr) = 50 mbar

Presion En Ez Punto De Prueba: | Gas Natural (I2+) = 8,7 mbar
Propano Licuado (lsr) = 25 mbar

Diametro Boquilla: Gas Natural (I+) = 3,18 mm
Propano Licuado (Iz») = 1,91 mm

Este equipo debe instalarse Gnicamente en un recinto adecuadameute ventilado y conforme a las
indicaciones del fabricante y a las normas vigentes. Lea completamente las instrucciones antes de
instalar o usar este equipo.
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