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UWAGA

Aby zapewni¢ mozliwos¢ szybkiego wgladu do niniejszego podrgcznika, nalezy przechowywaé go w
dogodnym miejscu.

Schemat elektryczny urzadzenia znajduje si¢ po wewnetrznej stronie prawej ostony boczne;j.

Instrukcje postepowania w przypadku wyczucia przez uzytkownika zapachu gazu nalezy umiesci¢ w
widocznym miejscu. Informacje te mozna uzyskaé, kontaktujac si¢ z lokalnym dostawca gazu.

Nie umieszcza¢ przeszkod na drodze przeptywu powietrza dla celow spalania i wentylacji. Aby zapewnié
swobodny doplyw powietrza do komory spalania, wokot urzadzenia nalezy zapewni¢ odpowiednia
przestrzen.

Frytownica otwarta Model OFG/OGA-34X wyposazona jest w staly palnik pilotowy. Jednakze urzadzenia
nie mozna uruchomi¢ bez zasilania pragdem elektrycznym. Po przywroceniu zasilania urzadzenie
automatycznie powrdci do normalnej pracy.

PRZESTROGA

Aby unikngé pozaru, w poblizu urzqdzenia nie wolno przechowywac substancji palnych.

OSTRZEZENIE

Nieprawidlowy montaz, regulacja, modyfikacja, obstuga lub konserwacja moze spowodowa¢ straty
materialne, obrazenia ciala lub $mier¢. Przed montazem lub konserwacja urzadzenia nalezy
dokladnie zapoznad si¢ z instrukcjg obslugi, montazu i konserwacji.

NIEBEZPIECZENSTWO

ABY ZAPEWNIC BEZPIECZENSTWO, W POBLZU TEGO ORAZ INNYCH URZADZEN
NIE WOLNO PRZECHOWYWAC ANI UZYWAC BENZYNY LUB INNYCH PALNYCH PAR 1
PLYNOW.

FM05-033-H
Revised 10-07-08
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Technical Data for CE Marked Products

Nominal Heat Input: Natural (I2H) = 35,2 KW (120,100 Btu/h)
(Net) Liquid Propane (I3P) =35,2 KW (120,100 Btu/h)
Nominal Heat Input: Natural (I2H) = 39,1 KW (133,400 Btu/h)
(Gross) Liquid Propane (I3P) = 38,3 KW (130,700 Btu/h)
Supply Pressure: Natural (I2ZH) = 20 mbar

Liquid Propane (I3P) = 37 mbar
Liquid Propane (I3P) = 50 mbar

Test Point Pressure: Natural (I2H) = 8,7 mbar
Liquid Propane (I3P) =25 mbar

Injector Size: Natural (I2H) = 3,18 mm
Liquid Propane (I3P) = 1,91 mm

This appliance must be installed in accordance with the manufacturers instructions and the regulations in force
and only used in a suitable ventilated location. Read the instructions fully before installing or using the appliance.

p____________________________________________________________________________ |
Dane techniczne dla produktow oznaczonych symbolem CE

Nominalne obcigzenie cieplne: Gaz ziemny (I12H) = 35,2 KW (120,100 Btu/godz.)
(netto) Plynny propan (I3P) = 35,2 KW (120,100 Btu/godz.)
Nominalne obcigzenie cieplne: Gaz ziemny (I2H) = 39,1 KW (133,400 Btu/godz.)
(brutto) Plynny propan (I3P) = 38,3 KW (130,700 Btu/godz.)
Cisnienie zasilania: Gaz ziemny (I2H) = 20 mbar

Ptynny propan (I3P) = 37 mbar
Plynny propan (I3P) = 50 mbar

Cis$nienie w punkcie kontrolnym: Gaz ziemny (I12H) = 8,7 mbar
Ptynny propan (I3P) =25 mbar

Wielko$¢ wtryskiwacza: Gaz ziemny (I12H) = 3,18 mm
Plynny propan (I3P) = 1,91 mbar

Niniejsze urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z instrukcjg producenta oraz obowigzujacymi przepisami
oraz uzywane w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Przez zainstalowaniem i uzyciem urzadzenia
nalezy zapozna¢ si¢ z instrukcja.
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Frytownica otwarta Henny Penny stanowi podstawowy zestaw
usprawniajacy i utatwiajacy przygotowywanie positkow. Mozliwe
jest to dzigki projektowi opartemu na mikrokomputerze. Urzadzenie
to stosowane jest wylacznie w zakladach zywienia zbiorowego i
restauracyjnego.

UWAGA

Od dnia 16 sierpnia 2005 roku w krajach Unii Europejskie;j
obowigzuje dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Produkty nasze podlegaja
tej dyrektywie. Ponadto przeprowadziliSmy przeglad
naszych produktéw w celu sprawdzenia, czy sa one zgodne z
dyrektywa dotyczaca ograniczen substancji niebezpiecznych
(Restriction of Hazardous Substances directive - RoHS) i na
podstawie uzyskanych wynikoéw przeprojektowalismy je w
celu podporzadkowania ich wymogom tych przepisow. Aby
podejmowane dziatania byty zgodne z tymi dyrektywami,
urzadzenia nie mozna pozbywac si¢ jako niesortowanego
odpadu komunlanego. Aby uzyska¢ informacje na temat
wiasciwych metod utylizacji urzadzenia nalezy skontaktowac

si¢ z lokalnym dystrybutorem Henny Penny.

* Latwe czyszczenie

* OFE — pojemno$¢ kadzi na tluszez 36 kg (80 funtow)

*  OFG — pojemnos$¢ kadzi na ttuszcz 41 kg (90 funtow)

* 2 polkosze na kadz (lub petne kosze)

» Sterowanie za pomocg mikrokomputera

» Konstrukcja ze stali nierdzewne;j

* Reczne resetowanie gornej granicy

*  Wbudowany w uktad sterowania system samodiagnozy

*  Wbudowany filtr (obstuguje wszystkie komory)

* Propan lub gaz ziemny; 120,000 BTU/kadz (35 kw)

* Pojemnos¢ dla produktu - 8,2 kg (18 funtéw)

* Dostepne uproszczone regulatory elektroniczne Computron
1000 lub bardziej zroznicowane wielofunkcyjne

Podobnie jak w przypadku kazdego urzadzenia przeznaczonego do
zastosowania w branzy restauracyjnej, frytownice otwarte wymagaja
przestrzegania zasad odpowiedniego obchodzenia si¢ z nimi oraz
konserwacji. Wymogi dotyczace konserwacji i czyszczenia opisano
w niniejszym podreczniku, a ich przestrzeganie musi by¢ elementem
codziennej rutynowej obstugi urzadzenia.

W przypadku koniecznosci uzyskania pomocy z zewnatrz nalezy
skontaktowac¢ si¢ z lokalnym, niezaleznym dystrybutorem lub z firma
Henny Penny Corp. pod numerem 1-800-417-8405 lub
1-937-456-8405.
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Frytownica otwarta Henny Penny posiada wiele funkcji
zabezpieczajacych jej obstuge. Jednak, jedyna metodg zapewniajaca
bezpieczne uzytkowanie urzadzenia jest doktadne zrozumienie
zasad prawidtowego montazu, eksploatacji i konserwacji.

Przy informacjach o szczegdlnym znaczeniu lub zwigzanych z
bezpieczenstwem umieszczono stowa NIEBEZPIECZENSTWO,
OSTRZEZENIE, PRZESTROGA lub UWAGA.

Ponizej podano charakterystyke tych stow ostrzegawczych:

SYMBOL SYGNALIZUJACY ZAGROZENIE stosowany
jest z symbolami NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE
lub PRZESTROGA, ktoére wskazujg na zagrozenie odniesienia
obrazen ciala.

UWAGA stosowana jest do podkreslenia informacji o
szczegolnym znaczeniu.

PRZESTROGA stosowana bez symbolu sygnalizujgcego
zagrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac uszkodzenie mienia
materialnego.

PRZESTROGA stosowana z symbolem sygnalizujgcym
zagrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac niewielkie lub umiar-
kowane obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE wskazuje na potencjalnie niebezpieczng
sytuacje, ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac Smier¢
lub powazne obrazenia ciala.

NIEBEZPIEQZENSTWQ WSKAZUJE NA ZBLIZAJACE
SIE ZAGROZENIE, KTORE, JESLI ZAISTNIEJE,
SPOWODUJE SMIERC LUB POWAZNE OBRAZENIA
CIALA.
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CZESC 2. MONTAZ
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Niniejsza czes¢ zawiera instrukcje dotyczgce montazu
frytownicy otwartej Henny Penny.

UWAGA

Montaz urzadzenia powinna by¢ wykonany tylko przez
posiadajacego odpowiednie kwalifikacje technika.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE

PORAZENIEM PRADEM

ELEKTRYCZNYM

Urzadzenia nie wolno przebija¢ Zadnymi przedmiotami,
takimi jak wiertarki lub $ruby, poniewaz mogloby to
spowodowac uszkodzenie jej elementow lub porazenie
pradem elektrycznym.

Frytownica otwarta Henny Penny zostala przetestowana, sprawdzona

i fachowo zapakowana w celu zapewnienia mozliwie najlepszego
stanu urzadzenia po dostarczeniu do klienta. Urzadzenie jest
zamocowane do drewnianej palety oraz opakowane w pudto
wykonane z grubej tektury z odpowiednig ilo$cig wysciotki, co

zapewnia w normalnych warunkach bezpieczny transport urzadzenia.

UWAGA

Nalezy wskaza¢ wszelkie uszkodzenia zaistniale podczas
transportu oraz podpisa¢ ich dokumentacje w obecnosci agenta
dostarczajacego urzadzenie.

Ostroznie odetnij opaski mocujace od kartonu.
Unies$ karton z frytownicy.

Rozetnij i usun metalowe opaski mocujace frytownice do
palety.

RZdejmij urzadzenie z palety.

OSTRZEZENIE
URZADZENIE O
DUZEJ MASIE

Aby nie dopuscié¢ do obrazen ciala, podczas
przemieszczania frytownicy zachowaj srodki ostroznosci.
Masa frytownicy o pojedynczej komorze wynosi 158 kg.
(348 funtéw); masa frytownicy 2-komorowej wynosi 318 kg
(700 funtéw)
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Wtasciwy dobor miejsca ustawienia otwartej frytownicy ma duze
znaczenie z punktu widzenia wydajnosci, szybkosci pracy i wygody
obstugi. Lokalizacja powinna umozliwi¢ zapewnienie odpowiedniej
ilosci miejsca na wykonywanie czynnosci konserwacyjnych oraz
obstuge urzadzenia. Wybierz miejsce, ktore umozliwi tatwy
zatadunek i roztadunek bez kolidowania z operacjami ostatecznego
etapu przygotowywania zamowien. Na podstawie doswiadczen
zwigzanych z obstuga urzadzenia stwierdzono, ze jednorazowe,
calkowite wysmazenie surowca, a nastgpnie przechowywanie go w
podgrzewaczu sprzyja sprawnej i bezprzestojowej obstudze. Nalezy
pamigtac, ze najwyzsza wydajnos¢ mozna osiagnac przestrzegajac
jednokierunkowego ruchu produktu, czyli pozostawienie surowca po
jednej stronie, a gotowego produktu po drugiej stronie urzadzenia.
Operacja sktadania zamoéwionych zestawow moze by¢ przeniesiona
dalej, przy nieznacznej tylko stracie wydajnosci.

PRZESTROGA

Aby unikngé pozaru, otwartq frytownice nalezy ustawic tak,
aby zachowac odleglos¢ od wszelkich palnych i niepalnych
materiatow 0,0 cm (0 cali) po bokach oraz 15,24 cm (6 cali) z
tytu. Urzqdzenie jest tak zaprojektowane, ze pod warunkiem
prawidtowej jego instalacji moze by¢ ustawione na podtodze
o wilasciwosciach palnych i sgsiadowac ze scianami o
wlasciwosciach palnych.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Aby zapobiec powaznym obrazeniom spowodowanym
rozpryskiem goracego thuszczu, frytownice nalezy
ustawic tak, aby nie nastepowalo jej przechylanie sie i
przemieszczanie. W celu zapewnienia stabilno$ci mozna
zastosowac wigzania przytrzymujace.

Aby zapewni¢ bezawaryjng prace frytownicy, urzadzenie nalezy
wypoziomowaé w kierunku poprzecznym oraz wzdluznym. Przy
uzyciu poziomicy umieszczonej na ptaskiej powierzchni kotnierza
frytownicy, na $srodkowej kadzi, wyreguluj ustawienie urzadzenia.

Frytownice nalezy umiesci¢ tak, aby umozliwi¢ odprowadzenie
powietrza do odpowiedniego okapu wyciaggowego lub bezposrednio
do systemu wentylacyjnego. Ma to podstawowe znaczenie dla
skutecznego usuwania gazoéw spalinowych i zapachdw powstajacych
w trakcie procesu smazenia. Okap wyciagowy nalezy zaprojektowac
tak, aby nie kolidowat on z obslugg otwartej frytownicy. W

celu uzyskania pomocy przy projektowaniu systemu zalecamy
skontaktowanie si¢ z lokalng firma wentylacyjna lub grzewcza.

UWAGA

System wentylacji musi spelnia¢ wymogi lokalnych,
stanowych i krajowych przepisow. Nalezy skontaktowac
si¢ z lokalnym oddziatem strazy pozarnej lub wydziatem
budowlanym.
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OSTRZEZENIE

W przypadku instalowania gazowego stanowiska
smazalniczego, nie nalezy instalowaé przedluzenia
przewodu spalinowego. Mogloby to zakléci¢ prawidlowg
prace palnika, powodujac wadliwe dzialanie i,
prawdopodobnie, negatywny cigg wsteczny.

Frytownica otwarta moze by¢ przystosowana do podtaczenia do gazu
ziemnego lub propanu. Informacje dotyczace zroédla gazu podano

na tabliczce z danymi, umieszczonej na wewnetrznej powierzchni
przednich drzwi szafki. Minimalne ci$nienie dla instalacji zasilajgcej
wynosi w przypadku gazu ziemnego 7 cali stupa wody, a w
przypadku propanu 10 cali.

OSTRZEZENIE
RYZYKO WYBUCHU

Nie wolno podejmowa¢é préb podlaczania do instalacji gazu
innego, niz podany na tabliczce z danymi. Doprowadzenie
niewlasciwego gazu moze wywola¢ pozar lub wybuch

i spowodowaé powazne obrazenia ciala i/lub straty
materialne.

Zalecane podlaczenie otwartej frytownicy do gtownej instalacji
zasilajgcej przedstawiono na rysunku zamieszczonym na nastepne;j
stronie.

OSTRZEZENIE

Aby zapobiec mozliwos$ci odniesienia powaznych obrazen:

. Instalacja musi spelnia¢ wymogi lokalnych, stanowych i
krajowych przepisow..
. Instalacja musi by¢ zgodna z norma American National

Standard Z223.1 (wydanie ostatnie), normg National Fuel
Gas Code oraz lokalnymi przepisami budowlanymi. Na
terenie Kanady instalacja musi by¢ zgodna z normami
CAN/CSA B 149.1 i 149.2, kodeksami instalacyjnymi dla
urzadzen spalajacych gaz oraz lokalnymi przepisami.

W Australii instalacja musi by¢ zgodna z przepisami
okreslonymi przez Australian Gas Authority w AG601-
2000, czes¢ AS5601.

. Podczas wszelkich testow ciSnieniowych instalacji gazowej,
przy cis$nieniu 2 PSIG (3,45 KPA) (34,47 mbar) lub
nizszym, nalezy odlaczy¢ frytownice od sieci gazowej
poprzez zamknigcie recznego zaworu bezpieczenstwa.

. Podczas wszelkich testow ciSnieniowych przy ciSnieniu 2
psi (3,45 KPA) lub wyZzszym, nalezy odlaczy¢ urzadzenie i
jej wlasny zawér bezpieczenstwa od sieci gazowej.

903



Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

PRAWIDLOWO

MINIMALNE ODSUNIECIE
urzadzenia od $ciany,
niezbedne dla zapewnienia
dostepu do ztgczki

INSTALACJA GAZOWA

NIEPRAWIDLOWO

Podczas odsuwania urzadzenia od $ciany
UNIKAJ OSTRYCH ZAGIEC | ZALAMAN
(maksymalne odsuniecie spowoduje zagiecie
koncowek — nawet w prawidtowej instalacji — i

szybkozdejmowalnej. skroci okres zywotnosci tgcznika).

ODLACZ PRZED Przy maksymalnym
MAKSYMALNYM odsunigciu ZLACZKA
ODSUNIECIEM 2 S7YBKOZDEJMOWALNA

nadal jest przytaczona

PUNKTY |
NAPREZEN

PUNKTY
NAPREZEN

W STANIE PODLACZONYM

MINIMALNE

ODSUNIECIE TYLKO W NIE ZALECA SIE

CELU ZAPEWNIENIA MAKSYMALNEGO
ODSUNIECIA i

DOSTEPU

PRAWIDLOWO

ZY ACZKE, i przewdd gietki

nalezy zainstalowac w tej samej

ptaszczyznie, jak pokazano na

# rys. po lewej. NIE PRZESUWAC
! WZGLEDEM SIEBIE ZLACZEK

| — powoduje to osiowe skrecenie i

§ powstanie nadmiernych naprezen

prowadzacych do trwatego

uszkodzenia . _. _ _.

Prawidtowa instalacja przewodu
metalowego przy uskoku
pionowym. Nalezy zwrdécié

: uwage na pojedynczy, naturalny
tuk.

PRAWIDLOWO NIEPRAWIDLOWO?;

B Ostre zagiecie, przedstawione
z prawej, powoduje naprezenie
§ i skrecenie przewodu
metalowego, a tym samym
przedwczesng awarie.

x Aby przedtuzy¢ zywotnos¢
ztgcza, pomigdzy ztgczkami
nalezy zachowac przynajmniej

§ minimalny promien tuku.

§ Zamkniecie Srednicy przy

4 zlaczkach, tak jak to pokazano
po prawej, spowoduje
utworzenie podwojnych zagieé
oraz uszkodzenie ztgczek
wskutek zmeczenia.

Wszedzie, gdzie instalacja musi
B byé ,samoodptywowa”, przewdd

§ PRZEWODOW METALOWYCH

NIE WOLNO tACZYC POZIOMO

.. chyba ze wymagana jest

4 “samoodptywowos$¢”; nalezy

" wowczas zastosowac oparcie w

! ptaszczyznie dolnej, jak pokazano
z lewej.

.l

NIEPRAWIDLOWO "

OGRANICZNIK LINOWY

Instalujgc ograniczniki linowe dla wszelkich
gazowych frytownic przesuwnych, nalezy
postepowaé wedtug zamieszczonego nizej
rysunku.

Srube rozporowé nalezy zamocowac w scianie,
stosujac ogodlnie przyjete w budownictwie metody.

PRZESTROGA
SCIANA KONSTRUKCJI DREWNIANO-
GIPSOWEJ

Zamocuj Srube rozporowq do stupa
konstrukcyjnego w scianie. Nie wolno
mocowac wylgcznie w gipsie. Srube nalezy
umiesci¢ na wysokosci wyjscia z sieci gazowej.
Zaleca sie zainstalowanie w odleglosci okoto
15 c¢m (6 cali) od przewodu, po dowolnej
jego stronie. Ogranicznik linowy musi by¢ o
co najmniej 15 cm krotszy od elastycznego
przewodu gazowego.

PRZESTROGA

Aby unikng¢ ostrych zagieé lub nadmiernych
wygiec nalezy zastosowac kolanka. W celu
ulatwienia przesuwu nalezy zastosowac
,,zagiecie odprezone”. Przed maksymalnymo
wysiegiem urzqdzenie gazowe nalezy
odlqczy¢. (Dopuszcza sie wysieg minimalny
w celu rozlgczenia przewodow).
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2.6 INSTALACJA GAZOWA W przylaczeniach do sieci gazowej nalezy uzy¢

(c.d.) standardowych czarnych rur stalowych o Srednicy jednego
cala oraz lacznikow kowalnych.
. Nie nalezy uzywac lacznikow zeliwnych.
. Pomimo, ze zaleca si¢ uzycie przewodow o Srednicy 1,9

cm (3/4 cala), nalezy zastosowa¢é przewody o odpowiedniej
wielkosci i wlasciwie je zainstalowad, aby zapewni¢
wlasciwe przeplywy przy maksymalnym zapotrzebowaniu
na gaz, bez nadmiernego spadku ci$nienia pomiedzy
miernikiem a otwarta frytownica. Spadek ciSnienia w
przewodach nie powinien przekroczy¢ 0,747 mbar (0,3 cala
shupa wody).

. Nie reguluj przelacznika ciSnienia prozni. Jest on
fabrycznie ustawiony tak, aby zapewni¢ maksymalna
wydajnos¢.

Nalezy pamigta¢ o umozliwieniu przesuwania frytownicy w celu
przeprowadzenia czyszczenia i konserwacji. Mozna to osiagnaé
poprzez:

1. Zainstalowanie r¢cznego zaworu bezpieczenstwa oraz zlaczki
zdejmowalnej, lub

2. Zainstalowanie ztaczki klasy przemystowej z certyfikatem
CSA. Aby mozliwe bylo serwisowanie frytownicy
(wyposazonej w kotka), musi by¢ zainstalowana ztaczka
spetniajgca wymogi normy ANSI Z21.69 lub CAN 1-6.10m88
oraz urzadzenie szybkozdejmowalne, spetniajace wymogi
normy ANSI Z21.41 lub CAN 1-6.9m70. Ponadto frytownica
otwarta musi by¢ zainstalowana z zastosowaniem $rodkéw
mocujacych, zabezpieczajacych przed przenoszeniem naprezen
na ztaczke, tak jak to okreslono w instrukcji producenta.

3. Sposob i miejsce zamocowania ogranicznikow linowych do
$ciany i frytownicy podano w zamieszczonej na poprzedniej
stronie instrukcji dotyczacej utwierdzenia kablowego.

UWAGA

Ogranicznik linowy pozwala na odsunigcie frytownicy od
sciany tylko na okreslong odlegtos¢. Przed czyszczeniem
lub konserwacja urzadzenia nalezy odtaczy¢ ogranicznik,
a nastgpnie odlaczy¢ przewod gazowy. Zapewni to lepszy
dostep do frytownicy ze wszystkich stron. Po zakonczeniu
czyszczenia lub konserwacji nalezy ponownie przytaczy¢
ogranicznik linowy i przewod gazowy.
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2-7. PROBA SZCZELNOSCI
GAZOWEJ

2-8.  REGULATOR CISNIENIA

2-9. WYMOGI DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI —
SERIA OFG/OGA-340

903 0

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

UWAGA

Przed wlaczeniem doptywu gazu nalezy upewnic sig, ze
pokretlo gazowego zaworu regulacyjnego znajduje si¢ w
pozycji OFF (WYL.).

Po wstgpnym montazu i przesunigciu frytownicy, nalezy sprawdzi¢
przewody i ztaczki pod katem szczelnosci gazowej. Najprostsza
metoda jest wiaczenie doptywu gazu i posmarowanie wszystkich
polaczen roztworem wody z mydtem. Jezeli pojawia si¢ pecherzyki,
oznacza to ulatniajacy si¢ gaz.

OSTRZEZENIE
NIE ZAPALAC OGNIA

Nigdy nie sprawdzamy szczelnoSci instalacji gazowej za
pomoca zapalonej zapalki lub plomienia. Mogloby to
spowodowac pozar lub wybuch i by¢ przyczyna ci¢zkich
obrazen ciala lub strat materialnych.

Regulator ci$nienia gazu na automatycznym zaworze gazowym jest
fabrycznie ustawiony na wartosci:

. Dla gazu naturalnego: 8,7 mbar (3,5 cala stupa wody).
. Propan: 24,9 mbar (10,0 cali stupa wody).

UWAGA

Regulator ci$nienia gazu jest ustawiony przez Henny Penny
i nie jest przeznaczony do wykonywania regulacji przez
uzytkownika.

. 120V, 60 Hz., 12 A, 1 PH
. 230V, 50 Hz., 6,2 A, 1 PH

Frytownica zasilana ze zrodta 120 V wymaga 3-przewodowego
uziemienia. Urzadzenie jest wyposazone fabrycznie w uziemiony
przewdd z wtyczka. Kazdy 230-woltowy wtyk uzyty z urzadzeniem
zasilanym ze zrodta 230 wolt musi spelnia¢ wymogi lokalnych,
stanowych i krajowych norm.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM

ELEKTRYCZNYM

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym
urzadzenie to musi posiada¢ automatyczny wylacznik,
ktéry spowoduje wylaczenie wszystkich nie uziemionych
przewodnikéow. Gléwny wylacznik zasilania nie powoduje
wylaczenia wszystkich liniowych przewodnikow tego
urzadzenia.
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2-9. WYMOGI DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI —
SERIA OFG/OGA-340

(c.d.)

2.10  WYMOGI DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI —

SERIA OFE/OEA-340

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM

OGRANICZNIK LINOWY

Srube rozporowg nalezy zamocowaé
w Scianie, stosujgc ogodlnie przyjete w
budownictwie metody

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie nalezy
odlaczaé bolca uziemienia. Frytownica musi by¢ odpowiednio

i bezpiecznie uziemiona. Prawidlowe procedury uziemienia
opisane sa w lokalnych przepisach dotyczacych eksploatacji
urzgdzen elektrycznych. W przypadku braku takich przepiséw
nalezy odwolac¢ si¢ do Krajowego Kodeksu Elektrycznego,
ANSI/NFPA Nr 70 (wydanie biezace). Modele przeznaczone na
rynek kanadyjski wyposazone sq w skrzynke przylaczeniowa,
nadajaca sie do podiaczenia przewodu. W Kanadzie wszystkie
instalacje elektryczne muszg by¢ zgodne z przepisami CSA
C221, czesci 1 Kanadyjskiego Kodeksu Elektrycznego oraz/lub
przepisami lokalnymi.

Ponizsza tabela zawiera dane dotyczace przewodow i

bezpiecznikow.
(Dla kazdej kadzi)
Napiecie Faza KW Amp
208 3 22,0 61
240 3 22,0 53
380-415 3AN+G 22,0 32,5
OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM

PRZESTROGA

SCIANA KONSTRUKCJI DREWNIANO-
GIPSOWEJ

Zamocuj $rube rozporowg do stupa
konstrukcyjnego w Scianie. Nie wolno
mocowac wytgcznie w gipsie. Zaleca sie
zainstalowanie w odlegto$ci okoto 15 cm
(6 cali) od przewodu, po dowolnej jego
stronie. Ogranicznik linowy musi by¢ o
co najmniej 15 cm krotszy od przewodu
elastycznego.

2-7 0

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym urzadzenie
to musi posiada¢ automatyczny wylacznik, ktéry spowoduje
wylaczenie wszystkich nie uziemionych przewodnikow.
Gléwny wylacznik zasilania nie powoduje wylaczenia
wszystkich liniowych przewodnikow tego urzadzenia.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym frytownica
musi by¢ odpowiednio i bezpiecznie uziemiona. Prawidlowe
procedury uziemienia opisane sa w lokalnych przepisach
dotyczacych eksploatacji urzadzen elektrycznych. W
przypadku braku takich przepiséw nalezy odwolaé si¢

do Krajowego Kodeksu Elektrycznego, ANSI/NFPA Nr
70-(wydanie biezace). W Kanadzie wszystkie instalacje
elektryczne musza by¢ zgodne z przepisami CSA C22.1,
czesci 1 Kanadyjskiego Kodeksu Elektrycznego oraz/lub
przepisami lokalnymi.

UWAGA

Jednostki CE wymagaja, aby minimalny rozmiar przewodu
podtaczonego do skrzynki przytaczeniowej wynosit 6mm.
Elastyczny przewod zasilajacy musi by¢ typu HO7RN.

Instalowane w Stanach Zjednoczonych frytownice na kotkach,
ktore sa podigczone na state, musza by¢ wyposazone w elastyczny
przewod i ogranicznik linowy. Patrz rysunek z lewej strony. W
tylnej ramie frytownicy znajduja si¢ otwory przeznaczone do
zamontowania systemu ogranicznika linowego do urzadzenia.
Ogranicznik linowy nie zapobiega przechytowi frytownicy.
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

2-11. DODATKOWE

OSWIADCZENIA UWAGA
CE DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI + Kable zasilania powinny by¢ odporne na dziatanie oleju,

z elastycznag ostong i nie 1zejsze niz zwykty polichlo-
roprenowy lub podobny syntetyczny kabel z ostong
elastomerow3.

» Zaleca si¢, aby w obwodzie frytownicy zastosowac
urzadzenie zabezpieczajace dla pradu znamionowego 30
mA, takie jak wylacznik r6znicowo-pradowy (RCCB) lub
wyltacznik ziemnozwarciowy (GFCI).

* Symbol uziemienia wyréwnawczego = %’

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE
PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM

(DOTYCZY TYLKO URZADZEN ZE ZNAKIEM CE!)
Aby zapobiec zagrozeniu porazeniem pradem
elektrycznym, urzadzenie to musi by¢ polaczone z

innymi urzadzeniami lub dotykanymi metalowymi
powierzchniami, ktére znajdujg sie w poblizu tego
urzadzenia, za posSrednictwem ekwipotencjalnego
przewodnika. Urzadzenie wyposazone jest w przeznaczone
do tego celu ekwipotencjalne gniazdo. Gniazdo to
oznaczone jest nastepujacym symbolem ?iy .
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

CZESC 3. EKSPLOATACJA

3-1. ELEMENTY STERUJACE Rysunek 3-1.
REGULATORY C1000
Nr Nr Opis Funkcja

rys. pozycji

3-1 1 Cyfrowy wyswietlacz ~ Wskazuje temperature thuszczu, odliczanie czasu przez
czasomierz w cyklu smazenia i wybory w trybie Programow;
temperature thuszczu mozna wyswietli¢ poprzez jednokrotne

P nacisniecie; dwukrotne naci$nigcie powoduje
wys$wietlenie temperatury zadanej; jezeli temperatura
thuszczu przekracza 218°C (425°F), na wys$wietlaczu pojawi
si¢ tekst: ,,E-5, FRYER TOO HOT”

3-1 2 Te wskazniki LED $wieca si¢, gdy roznica pomig¢dzy
temperaturg thuszczu a temperaturg zadang nie przekracza
5°, sygnalizujac operatorowi, ze temperatura thuszczu jest
prawidlowa 1 do frytownicy mozna wtozy¢ produkt

3-1 3 Przyciski czasomierza uzywane sa do wlaczenia i
zatrzymania cyklu smazenia

3-1 4 Przyciski te uzywane sg do wlaczenia trybu jatowego, ktory
powoduje obnizenie temperatury thuszczu w czasie, gdy nie
jest on uzywany

3-1 5 Przycisk programowy uzywany jest w celu uzyskania
dostepu do trybow programowych; po wejsciu do trybu
Programéw nacisniecie tego przycisku powoduje przejscie do
nastepnego parametru

3-2 6&7 Uzywany do regulacji warto$ci aktualnie wyswietlanego
ustawienia w trybie Programo6w oraz do zmiany temperatury
zadanej lewej kadzi lub kosza

3-3 8&9 Uzywany do regulacji warto$ci aktualnie wyswietlanego
ustawienia w trybie Programoéw oraz do zmiany temperatury
zadanej prawej kadzi lub kosza

UWAGA

Przejdz do czesci 3-3: Napetnianie lub dodawanie thuszczu

408 3-1
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4
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Rysunek 3-1
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. REGULATORY

STERUJACE 12
PRZYCISKOW

Nr

rys.

3-2

3-2

3-2

3-2

3-2

3-2

903

Nr
pozycji

1

[\

6&7

Opis

Cyfrowy wyswietlacz

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

W czgsci tej opisano procedury operacyjne dla frytownic otwartych
Henny Penny seria 340 z 12-przyciskowymi regulatorami
czasowymi. Przed uruchomieniem frytownicy zapoznaj si¢ z
czesciami 1, 2 i 3 oraz wszystkimi instrukcjami.

Na Rysunku 3-2 przedstawiono funkcje 12-przyciskowego regulatora
CZasowego.

Funkcja

Ten wskaznik LED $wieci si¢, gdy regulator wiacza
podgrzewanie, zapalajg si¢ palniki i nastepuje podgrzewanie
thuszczu

Wyswietla temperaturg thuszczu, odliczanie czasu w cyklu
smazenia i wybory w trybie Programow; nacisnij przycisk
INFO, aby wyswietli¢ temperature thuszczu; jezeli
temperatura przekracza 218°C (425°F), na wyswietlaczu
pojawi sie tekst: ,,FRYER TOO HOT”

Po wyjsciu frytownicy z trybu Topienia (Melt Mode),
wskaznik ten §wieci si¢, informujgc operatora, ze temperatura
thuszczu jest nieodpowiednia do smazenia produktu

Ten wskaznik LED $wieci si¢, gdy réznica pomiedzy
temperaturg thuszczu a temperaturg zadang nie przekracza 5°,
sygnalizujgc operatorowi, ze temperatura thuszczu jest
odpowiednia do smazenia produktu

Uzywany do wys$wietlania aktualnej temperatury thuszczu,
temperatury zadanej, wydajno$ci smazenia i innych
informacji, takich jak uzywanie filtra, godzina itd; w trybie
Programow cofa si¢ do poprzedniego parametru

Uzywany do regulacji wartosci aktualnie wyswietlanego
ustawienia w trybie Programéow
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

3-2. REGULATORY STERUJACE 12

PRZYCISKOW
Nr Nr Opis Funkcja
rys. pozycji
3-2 8 Uzywany w celu uzyskania dostepu do trybéw Programu; w
trybie Programu stuzy do przesunigcia do nastepnego
parametru
3-2 9 Uzywane do zatrzymania cykli smazenia oraz do zatrzymania

czasomierza jakosci pod koniec trybu Hold; instrukcje uzycia
ich w celu wlaczenia cykli smazenia podano w czgsci Tryb
Programowania Specjalnego (SP-10)

3-2 10 Okno karty Wyswietla produkt zywnosciowy zwigzany z kazdym
menu przyciskiem wyboru produktu; pasek karty menu znajduje si¢
za naklejka
3-2 11 Przyciski wyboru Uzywane do zatrzymania cykli smazenia oraz do zatrzymania
produktow czasomierza jakosci pod koniec trybu Hold; instrukcje uzycia

ich w celu wlaczenia cykli smazenia podano w czgsci Tryb
Programowania Specjalnego (SP-10)

3-2 12 Uzywany do recznego podnoszenia lub obnizania kosza
(lub koszy) do tluszczu, gdy urzadzenie wyposazone jest w
funkcje¢ automatycznego podnoszenia; naci$ni¢cie podczas
cyklu smazenia powoduje zatrzymanie czasu smazenia do
chwili ponownego obnizenia kosza (lub koszy) do tluszczu;
w urzadzeniach bez funkcji automatycznego podnoszenia
przyciski te nalezy nacisna¢ recznie, aby zatrzymac lub
wznowi¢ prace czasomierza smazenia
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. NAPELNIANIE LUB

DODAWANIE TEUSZCZU

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

PRZESTROGA

Podczas podgrzewania poziom ttuszczu musi zawsze
znajdowac si¢ powyzej elementow grzejnych i na pozio-
mie wskaznikow poziomu tluszczu w tylnej czesci kadzi.
Niezastosowanie sie do tej instrukcji moze by¢ przyczyng
pozaru i/lub uszkodzenia frytownicy.

W przypadku uzywania tuszczu w stanie statym zaleca sig, aby
przed umieszczeniem go w kadziach stopi¢ go na zewnetrznym
urzqdzeniu grzejnym. Elementy grzejne lub przewody palnikow
muszq by¢ catkowicie zanurzone w tluszczu. W przeciwnym
razie moze nastgpic uszkodzenie kadzi.

Zaleca si¢, aby we frytownicy otwartej uzywac wysokiej
jakosci thuszczu smazalniczego. Niektore thuszeze nizszej
jakosci charakteryzuja si¢ wysoka zawartoscig wilgoci, co
powoduje pienienie si¢ i kipienie.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Rysunek 3-3

T~

3-6

Rysunek 3-4

Aby unikna¢ powaznych oparzen, operacje wlewania
goracego tluszczu do kadzi wykonuj w rekawicach.
Temperatura thuszczu i wszystkich metalowych czeSci,
ktére maja styczno$¢ z thuszczem jest skrajnie wysoka.
Dlatego nalezy zwracad szczegdlna uwage, aby nie
powodowaé rozprysku.

Gazowe frytownice otwarte wymagaja 41 kg (90 funtoéw)
thuszczu na kadz, a elektryczne 36 kg (80 funtow) na kadz.
Na tylnych $cianach wszystkich kadzi znajduja si¢ 2 liniowe
wskazniki poziomu. Wskaznik gorny wskazuje prawidlowy
poziom podgrzewanego ttuszczu; wskaznik dolny wskazuje
prawidlowy poziom zimnego tluszczu. (Patrz Rysunek 3-3)

\ UWAGA

Aby kurek nie kolidowat z procedurami eksploatacji,
filtrowania i czyszczenia, przesun go do dowolnej kadzi i
umies$¢ powyzej elementami, tak jak to pokazano na Rysunku
3-4 z lewej strony.
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. EKSPLOATACJAI
PROCEDURY DLA

408

C1000

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

System sterujacy Computron1000 dostgpny jest zarowno w
przypadku przedzielonych kadzi ze sterowaniem elektronicznym
jak i pelnowymiarych kadzi. Ponizej zamieszczono opis procedur
eksploatacyjnych dla tych frytownic.

1. Upewnij si¢, ze zawor spustowy jest zamknigty.
2. Umies$¢ w kadzi stelaz na kosz.

3. Sprawdz, czy kadz jest napelniona thuszczem do wtasciwego
poziomu.

4. Dopoki przetacznik zasilania nie zostanie ustawiony w pozycji
»ON” (WL.), na wyswietlaczu widnieje ,,OFF” (WYL.)
Wyswietlacz pokazuje czas smazenia; urzadzenie w sposob
automatyczny wchodzi w cykl topienia, w ktorym pozostaje
do chwili, gdy temperatura thuszczu osiggnie 121° C (250° F).
Nastepuje wowczas automatyczne wyjscie z cyklu topienia.

UWAGA

Frytownice otwarte serii OFG-340 wyposazone sa w kilka
urzadzen zabezpieczajacych, ktore po aktywacji powoduja
odcigcie doptywu gazu. Aby ponownie uruchomi¢ frytownice
otwartg nalezy postepowaé wedlug wyzej podanych procedur;
jezeli nadal nastepuje wyltaczanie, nalezy skontaktowac si¢ z
technikiem.

Jesli zajdzie potrzeba, cykl topienia mozna pomina¢ poprzez

nacisnigcie i przytrzymanie przez 3 sekundy

PRZESTROGA

Cyklu topienia nie nalezy pomijac, chyba zZe nastgpito stopi-
enie takiej ilosci tuszczu, ze przykrywa on w petni przewody
palnikow we frytownicach gazowych lub elementow grzejnych
we frytownicach elektrycznych. Jezeli cykl topienia zostanie
pominiety przed zakryciem wszystkich przewodow palnikow
lub elementow grzejnych, nastgpi nadmierne dymienie
ttuszczu lub pojawi sig ogien.

5. Po wyjsciu z cyklu topienia thuszcz jest podgrzewany do chwili

zaswiecenia si¢ i wyswietlenia czasu smazenia.

Ttuszcz doktadnie wymieszaj, aby w kadziach nastgpita
stabilizacja temperatury.

6.  Przed zatadowaniem produktu do koszy obniz je do poziomu
zanurzenia w thuszczu, aby zapobiec przywieraniu produktu.

7. Po ustabilizowaniu si¢ temperatury thuszczu na poziomie
temperatury zadanej obniz wypetniony produktem kosz do
kadzi.
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. EKSPLOATACJAI

3-S.

PROCEDURY DLA C1000

(c.d.)

INSTRUKCJA

3-8

PROGRAMOWANIA
C1000

10.

I1.

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

OSTRZEZENIE

Nie napelniaj nadmiernie koszy oraz nie wprowadzaj

do nich produktéow o bardzo duzym stopniu wilgotnosci.
Maksymalna ilo$¢ produktu na kadz wynosi 5,7 kg (12,5
funtow) (w przypadku frytownic z kadza przedzielona
maksymalna ilo§¢ produktu wynosi 2,8 kg (6,25 funtéw)).
Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze spowodowa¢é
wyplyniecie thuszczu poza kadz, czego skutkiem mogg by¢
powazne oparzenia ciala lub uszkodzenie frytownicy.

Jezeli do thuszczu opuszczony zostat prawy kosz, nacisnij
prawy

Jezeli opuszczony zostal lewy kosz, nacisnij lewy

Czasomierz po odpowiedniej stronie (prawej lub lewej)
rozpocznie odliczanie czasu.

UWAGA

Odliczanie czasu po obu stronach odbywa si¢ niezaleznie.
Ustawienie, rozpoczgcie lub zatrzymanie odliczania po jednej
stronie nie wplywa na dziatanie czasomierza po drugiej
stronie.

Po zakonczeniu cyklu smazenia wilaczy si¢ sygnat dzwigkowy,
a na wyswietlaczu bedzie migac ,,DONE” (Gotowe). Nacisnij
przycisk 1 unies$ kosz z thuszczu

Programowanie czasomierza

1.

Przy kazdorazowym pojawieniu si¢ czasu smazenia, nacisnij

pod odpowiednim wys$wietlaczem, aby zmieni¢
czas smazenia.

Programowanie wartosci zadanej temperatury

1.

Nacis$nij jednokrotnie , aby wyswietli¢ aktualng

temperaturg thuszczu, po czym nacisnij ponownie , aby
wyswietli¢ warto$¢ temperatury zadanej.

W trakcie wy$wietlania temperatury zadanej na wyswietlaczu,

nacisnij , aby zmienic jej wartos$¢.
UWAGA
Jezeli podczas nacisnigcia pojawi si¢ “LOCK?”,

oznacza to, ze regulatory sa zablokowane i przed dokonaniem
zmiany temperatury zadanej nalezy je odblokowaé. Patrz

czg$¢ Programowanie specjalne C1000.
408
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PROGRAMOWANIE

408

SPECJALNE C1000

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

Funkcja programowania specjalnego uzywana jest do ustawienia
nastepujacych pozycji:

+ Skali Fahrenheita lub Celsjusza

* Inicjalizacji systemu

» Zablokowania lub odblokowania regulatoréw

* Typu frytownicy — elektryczny lub gazowy ze stalym
ptomieniem pilotowym;
Gazowy z elektrycznym zaptonem; ciagg wymuszony gazem

» Kadz przedzielona lub petna — nalezy ustawi¢ na FULL
VAT (Kadz petna)

1.  Aby wejs¢ do programowania specjalnego, ustaw przetacznik
zasilania w pozycji wytaczonej (po dowolnej stronie). Nacisnij
1 przytrzymaj , 1 ustaw ponownie przetacznik zasilania w

pozycji wlaczonej.

2. »SPEC” ,,PROG”, nastepnie ,,DEG” ,,°F” lub ,,°C”. Za pomoca
zmien na ,,°F” lub ,,°C”, lub odwrotnie.

3. Nacisnij ; na wy$wietlaczu pojawi sie ,,INIT”.

Naci$nij i przytrzymaj prawy ; na wyswietlaczu pojawi si¢
»In-37, . In-2”_ In-1”, nastepnie ,,Init Sys” ,,DONE DONE”.
Parametry sg teraz ustawione na wartosci fabryczne, czas jest
ustawiony na 0:00, a temperatura na 88°C lub 190°F.

4. Nacisnij ; na wy$wietlaczach pojawi si¢ ,,LOCK” lub
»UNLOCK” Za pomoca zmien ,,LOCK” na

,,UNLOCK, lub odwrotnie.

5. Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FRYR”.

Za pomoca zmien typ frytownicy: ,,ELEC”

dla modeli elektrycznych; ,,GAS” dla modeli ze stalym
ptomieniem pilotowym; SSI dla urzadzen z zaptonem
bezrozdzielaczowym; IDG dla urzadzen wyposazonych w
palniki gazowe z wymuszonym ciagiem.

6.  Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,VAT”. Za pomoca

zmien typ kadzi ze ,,SPLIT” na ,,FULL”, lub
odwrotnie. Nalezy ustawi¢ na FULL VAT

7. Nacis$nij i przytrzymaj , aby w dowolnej chwili wyjs¢ z
programowania specjalnego.
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3-7.

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

PODSTAWOWE OPERACJE Frytownice otwarte Henny Penny dostepne sa z regulatorami

3-10

I PROCEDURY (regulacja
12-przyciskowa, funkcja
automatycznego podnoszenia)

przyciskowymi dla 12 produktow. Modele OEA/OGA dostgpne

sa z 12 regulatorami przyciskowymi z funkcja automatycznego
podnoszenia. Funkcja automatycznego podnoszenia umozliwia na
poczatku cyklu smazenia automatyczne obnizenie i wprowadzenie
koszy do tluszczu oraz podniesienie koszy po zakonczeniu cyklu.

1. Upewnij si¢, ze zawor spustowy jest zamknigty.

2. Umies$¢ w kadzi stelaz na kosz.

3. Napehij kadz thuszczem.

4.  Przestaw przetacznik zasilania do pozycji ON (Wt.).

Urzadzenie automatycznie wchodzi w cykl topienia. Po
osiggnigciu temperatury 110°C (230°F) nastgpuje wejscie
do cyklu podgrzewania, ktory trwa do chwili osiggnigcia
temperatury zadane;j.

UWAGA

Frytownice otwarte wyposazone sg w kilka urzadzen
zabezpieczajacych, ktore po aktywacji powoduja odcigcie
doptywu gazu. Aby ponownie uruchomic frytownice zastosuj
wyzej opisang procedurg, jesli jednak wylaczanie powtarza sig,
skontaktuj si¢ z technikiem.

Pominigcie cyklu topienia mozliwe jest tylko w przypadku
urzadzen gazowych; mozna to zrobi¢ naciskajac przycisk
produktu i przytrzymujac go przez pi¢¢ sekund. Na
wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,EXIT MELT?

1=YES 2=NO”. Nacis$nij , aby wyjs$¢ z cyklu topienia.

PRZESTROGA

Cyklu topienia nie nalezy pomijac, chyba ze stopita sie ilos¢
thuszczu, wystarczajgca do catkowitego zakrycia wszystkich
przewodow. Jezeli cykl topienia zostanie pominiety przed
zakryciem wszystkich przewodow, nastgpi nadmierne dymienie
thuszczu lub pojawi sie ogien.

5. Po wyjsciu z cyklu topienia, do osiggnigcia temperatury

zadanej miga¢ bedzie . Nastepnie zaswieci si¢
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3-7.

PODSTAWOWE OPERACJE

903

I PROCEDURY (regulacja
12-przyciskowa/funkcja
automatycznego podnoszenia)
(c.d.)

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

UWAGA

Dwa osobne czasomierze (lewy i prawy) mozna
zaprogramowac zupeie niezaleznie od siebie dla 2 potkoszy,
lub jako jeden czasomierz dla jednego pelnego kosza.
Fabryczne ustawienie domyslne to dwa potkosze. Aby zmienic¢
na jeden pelny kosz, nacisnij i przytrzymaj przycisk produktu
nr 1, obracajac jednoczesnie przetacznik zasilania. Aby
zmieni¢ ponownie na dwa potkosze, nacis$nij i przytrzymaj
przycisk produktu nr 2, obracajac jednoczesnie przetacznik
zasilania.

PRZESTROGA

W trybie jednego petnego kosza nalezy upewnic sie, ze
regulator jest ustawiony dla 1 kosza. Przy obracaniu, na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,, 1 BASKET” lub ,,2 BASKET”.
Jezeli system ustawiony jest na ,,2 BASKET”, a uzywany jest
Jeden kosz, moze nastqpic¢ uszkodzenie kosza lub mechanizmu
podnosnikowego.

Thuszcz doktadnie wymieszaj, aby w kadziach nastapita
stabilizacja temperatury.

Po ustabilizowaniu si¢ temperatury thuszczu na poziomie
temperatury zadanej, umie$¢ kosze w ttuszczu (lub, w
przypadku frytownic z funkcja automatycznego podnoszenia,
zawie$ kosze na wieszakach). Umies$¢ produkt w koszu.

OSTRZEZENIE

Nie napelniaj nadmiernie koszy oraz nie wprowadzaj

do nich produktéw o bardzo duzym stopniu wilgotnosci.
Maksymalna ilo$¢ produktu na kadz to 8,2 kg (18 funtow).
Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze spowodowad
wyplyniecie tluszezu poza kadz, czego skutkiem moga by¢
powazne oparzenia ciala lub uszkodzenie frytownicy.

Jezeli do tluszczu zostanie opuszczony kosz prawy, nalezy
nacisna¢ jeden z przyciskow produktu po prawej stronie.
Jezeli opuszczony zostanie kosz lewy, wowczas nalezy
nacisna¢ jeden z przyciskow produktu po lewej stronie. We
frytownicach z funkcjg automatycznego podnoszenia, kosz
opuszczany jest do thuszczu w sposob automatyczny.

Czasomierz po odpowiedniej stronie rozpocznie odliczanie
czasu.

3-11



Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

3-7. PODSTAWOWE OPERACJE

I PROCEDURY (regulacja UWAGA
12-przyciskowa/funkcja . Aby we frytownicach z funkcja automatycznego podnoszenia
automatycznego podnoszenia) zatadowac produkt bezposrednio do tluszczu, obniz pusty kosz
(c.d.)

do kadzi, naciskajac , zataduj produkt i naci$nij

przycisk produktu, aby zainicjowac¢ cykl smazenia.

We frytownicach z funkcjg automatycznego podnoszenia unies

kosz w dowolnym czasie, naciskajac . Nastapi
wowczas zatrzymanie cyklu z odmierzanym czasem.

10.  Po zakonczeniu cyklu smazenia wlaczy si¢ sygnat dzwigkowy,
a na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DONE” (Gotowe). Unie$
kosz z thuszczu. (We frytownicach z funkcjg automatycznego
podnoszenia kosz unosi si¢ z thuszczu w sposob
automatyczny). Aby przerwac sygnal dzwigkowy ,,DONE”,
nacisnij lub przycisk produktu.

UWAGA

W przypadku, gdy nastgpit wybor niewtasciwego produktu, w
pierwszej minucie smazenia mozna dokonac¢ jego zmiany.

11. Na wyswietlaczu pojawia si¢ kreski, albo nazwa produktu, w
zaleznosci od ustawien programowania specjalnego SP-10.
Jezeli zaprogramowany zostal czasomierz jakosci, system
automatycznie uruchomi czasomierz przetrzymywania
produktu. Na wyswietlaczu pojawiac si¢ bedzie na przemian
wybrany produkt i czasomierz jako$ci w minutach Jezeli
podczas cyklu przetrzymywania zostanie wybrany inny
produkt, na wyswietlaczu pojawi si¢ tylko wybrany produkt.

12.  Na koncu cyklu przetrzymywania wlaczy si¢ sygnat
dzwiekowy, na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,QUALITY” i
rodukt, dla ktorego byt odliczany czas. Nacisnij i zwolnij

UWAGA

W trybie smazenia, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FILTER
SUGGESTED?”, operator urzadzenia moze w tym czasie
wybrac¢ filtrowanie lub kontynuacje smazenia. Jezeli operator
wybierze kontynuacje smazenia, w nastepnym cyklu lub
dwach cyklach smazenia nastgpi zablokowanie filtra.

W przypadku ,,FILTER LOCKOUT?”, na wyswietlaczu pojawi si¢
,»YOU *MUST* FILTER NOW........ 7 jest jedynym

przyciskiem, ktory funkcjonuje do czasu wykonania filtracji.
312 903
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DBALOSC O STAN

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

907

TELUSZCZU

NIEBEZPIECZENSTWO
RYZYKO
PRZEPELNIENIA

ABY ZAPOBIEC WYPLYNIECIU TLUSZCZU Z

KADZI, CO MOZE BYC PRZYCZYNA POWAZNYCH
OPARZEN, OBRAZEN CIALA, POZARU I/LUB STRAT
MATERIALNYCH, NALEZY POSTEPOWAC ZGODNIE Z
PODANA NIZEJ INSTRUKCJA.

Utrzymuj odpowiedni poziom ttuszczu. W miare potrzeby
dodawaj swiezy thuszcz.

Aby chroni¢ thuszcz i zapewni¢ maksymalny okres jego
uzytecznosci, w czasie, gdy frytownica nie znajduje si¢ w
bezposrednim uzytkowaniu obniz temperaturg do poziomu
135°C (275°F ) lub nizszej. Zepsuty tluszcz nawet w nizszych
temperaturach silnie dymi.

Codziennie probuj zimny tluszez, czy jego smak jest wlasciwy.
Wyrzu¢é thuszez, ktory ma niewtasciwy smak, nadmiernie pieni
si¢ lub dymi. Utrzymuj kadz w czystosci.

NIEBEZPIECZENSTWO
ZAGROZENIE
POZAREM

PRZY DLUZSZYM UZYWANIU TLUSZCZU
NASTEPUJE OBNIZENIE TEMPERATURY ZAPLONU.
JEZELI WIDOCZNE SA OZNAKI NADMIERNEGO
WYDZIELANIA SIE DYMU LUB TWORZENIA PIANY,
WYRZUC TLUSZCZ. MOGLOBY TO DOPROWADZIC
DO POWAZNYCH OPARZEN, OBRAZEN CIALA,
POZARU I/LUB STRAT MATERIALNYCH.
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3-9. FILTROWANIE 1.

TELUSZCZU

UCHYT ZAWORU SPUSTOWEGO

WYLACZNIK POMPY ZY.ACZKA FILTRA

RYSUNEK 3-5
Rysunek 3-6
3.
4.
5.
Rysunek 3-7

3-14

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

Ustaw gltowny przetacznik zasilania w potozeniu OFF (Wyt.).
Wyjmij kosz smazalniczy i wyczys¢ go woda z mydtem.
Doktadnie optucz.

UWAGA

Najlepsze wyniki mozna uzyskac, gdy filtracja tluszczu
odbywa si¢ w normalnej temperaturze smazenia.

Za pomoca metalowej topatki usun zanieczyszczenia z
bocznych powierzchni kadzi. Nie skrob przewodow palnika
w modelach gazowych ani elementéw grzejnych w modelach
elektrycznych.

PRZESTROGA

Skrobanie elementow frytownicy elektrycznej lub przewodow
palnika frytownicy gazowej powoduje zadrapania tych powi-
erzchni, czego nastepstwem jest przywieranie i spalanie sig
panierki.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

Miska odplywowa filtra musi by¢ maksymalnie wsunieta
do tylu i zakryta pokrywa. Przed otwarciem odplywu
nalezy upewni¢ sie, ze otwor w pokrywie ustawiony jest
dokladnie w osi z otworem spustowym. Niezastosowanie
si¢ do tego zalecenia spowoduje rozpryskiwanie sie¢
tluszczu, co moze prowadzi¢ do obrazen ciala.

Powierzchnie frytownicy i koszy sa gorace. Aby nie
dopusci¢ do poparzenia, podczas filtrowania nalezy
zachowac¢ ostroznos¢.

Otworz drzwiczki pod urzadzeniem i powoli obr6¢ uchwyt
zaworu spustowego o potowe obrotu. Pozostaw go w tej
pozycji przez kilka minut, po czym otwoérz catkowicie.
Zapobiegnie to w duzym stopniu rozpryskom goracego
thuszczu podczas filtracji. Rysunek 3-5.

Podczas odplywu tluszczu z kadzi wyczy$¢ za pomoca
szczotki powierzchnie boczne kadzi i przewodéw palnika
lub elementdéw grzejnych. Jezeli otwor spustowy wypelni si¢
skwarkami, za pomoca prostej biatej szczotki wypchnij je do
miski odptywowe;j.

Po calkowitym przelaniu ttuszczu, zdrap lub wyczy$¢ szczotka
powierzchnie boczne i dno kadzi. Uzywajac narzedzia do
podnoszenia (Rysunek 3-6) unies elementy grzejne (frytownice
elektryczne), aby wyczys$ci¢ dno kadzi. Rysunek 3-7.
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3-9. FILTROWANIE 6.
TELUSZCZU (c.d.)
7.
Rysunek 3-8
8.
0.
406

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

Wyptucz kadz wedtug podanej nizej procedury:
Zamknij zawor spustowy.
Ustaw przewod powrotny nad pustg kadzig. Rysunek 3-8.
Przesun wylacznik pompy do pozycji pompowania.
Napetnij kadz do poziomu 1/3, po czym wytacz pompe.
Umyj 1 wyszoruj szczotka powierzchnie boczne kadzi.
Po wyczyszczeniu powierzchni bocznych i dna otworz
ZawOr spustowy.

e a0 o

Zamknij otwor spustowy i wypompuj caly thuszcz z miski
odptywowej filtra do kadzi.

NIEBEZPIECZENSTWO
RYZYKO OPARZEN

JEZELI ODPLYW TLUSZCZU Z KURKA JEST
POWOLNY, MOZE TO OZNACZAC, ZE ZLACZKA

NA PRZEWODZIE FILTRA NIE JEST CALKOWICIE
DOKRECONA. W TAKIM PRZYPADKU NALEZY
WYLACZYC POMPE I, ZALOZYWSZY REKAWICE
OCHRONNE LUB UZYWAJAC ZABEZPIECZAJACEJ
TKANINY, DOKRECIC ZLACZKE. ZEACZKA BEDZIE
GORACA. MOZE TO SPOWODOWAC POPARZENIA.

Jezeli pompa pompuje tylko powietrze, przesun wytacznik
pompy z pozycji ON do pozycji OFF.

Sprawdz poziom thuszczu w kadzi. Jesli to konieczne, dodaj
takg ilos¢ swiezego tluszczu, aby jego poziom siggal gornego
wskaznika na tylnej $cianie kadzi.
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3-9. FILTROWANIE
TELUSZCZU (c.d.)

3-10. ZAPOBIEGANIE
PROBLEMOM

ZWIAZANYM 7 POMPA
FILTRA

ZAGIECIE ROGOW

PIERWSZE ZLOZENIE Rysunek 3-9

DRUGIE ZtOZENIE

L

3.11 ZABEZPIECZENIE
SILNIKA POMPY
FILTRACYJNEJ —

RECZNE RESETOWANIE

3-16

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

UWAGA

Jedna koperta filtracyjna stuzy do wykonania od 10 do 12

filtrowan w zaleznosci od:

* ilosci 1 typu smazonego i filtrowanego produktu

* typu panierki

* ilosci skwarek pozostawionych wewnatrz miski
odptywowej;
W przypadku, gdy zesp6t ekranu filtra i papier filtra
ulegng zatkaniu 1 nastapi spowolnienie pompowanego
odplywu, wyczy$¢ zespot ekranu 1 dokonaj wymiany
koperty filtra.

10.  Aby kontynuowac¢ smazenie, wtacz gtowny przetacznik
zasilania, ustawiajac go w potozeniu ON. (W przypadku
frytownicy elektrycznej usun narzedzie do podnoszenia
elementéw grzejnych)

Aby zapobiec problemom z pompa filtra:

1.  Zainstaluyj prawidlowo papierowa koperte na ekranach
filtra. Z16z otwarty koniec koperty i zacis$nij zaciskami, aby
uniemozliwi¢ przedostanie si¢ skwarek. (Patrz Rysunek 3-9)

2. Pompuj thuszcz do chwili, gdy przestanie wydobywac si¢ z
dyszy.

Na wypadek przegrzania, silnik pompy wyposazony jest w przycisk
rgcznego resetowania, znajdujacy si¢ w tylnej czesci silnika. Po
odczekaniu 5 minut w celu ostudzenia silnika, nacis$nij przycisk
resetowania. Resetowanie wymaga wlozenia nieco wysitku. W
nacisnigciu przycisku resetowania moze by¢ pomocny $rubokret.

Serwisowanie pompy filtracyjnej wykonuje si¢ z boku urzadzenia.
Jezeli konieczne jest wykonanie czynnos$ci serwisowych, odtacz
frytowniceg otwartg od zrodta zasilania elektrycznos$cig i/lub gazem.

OSTRZEZENIE
WYLACZ ZASILANIE
ELEKTRYCZNOSCIA

Aby zapobiec oparzeniom spowodowanym rozpryskiem
tluszczu, przed naci$nieciem przycisku recznego
resetowania ustaw przelacznik zasilania pompy filtracyjnej
w pozycji wylaczonej.
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

3-12. WYMIANA KOPERTY Koperte filtracyjng nalezy wymieni¢ po 10-12 filtrowaniach lub
FILTRACYJNEJ kazdorazowo po zapchaniu skwarkami. Nalezy postgpowac wedtug
nizej zamieszczonej procedury:

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

7Z13czka filtra moze by¢ goraca. Aby unikna¢ poparzen,
uzywaj rekawic lub ochronnej szmatki.

Postepuj ostroznie, aby zapobiec oparzeniom wskutek
rozprysku goracego tluszczu.

1.  Ustaw gléwny przetacznik zasilania w potozeniu OFF.
2. Odlacz ztaczke filtra i wyjmij miske odptywowa spod kadzi.

3. Zdejmij pokrywe miski i wyjmij z miski odptywowej zespot
ekranu filtracyjnego.

4. Usun z miski odplywowej ttuszcz i skwarki. Wyczys$¢ miske
odptywowa mydtem i woda. Doktadnie optucz gorgcg woda.

5. Od zespotu ekranu odkre¢ pionows rurg podcisnieniows.

6.  Wyjmij fapacz skwarek i wyczy$¢ go dokladnie mydtem i
woda. Doktadnie optucz goraca woda.

7. Zdejmij zaciski filtra i wyrzu¢ koperte.
8. Wyczys$¢ mydiem i wodg goérny i dolny ekran filtra. Doktadnie
optucz goraca woda.

UWAGA

Upewnij sig¢, ze przed zamontowaniem koperty ekrany
filtra, tapacz skwarek, zaciski i rura podci$nieniowa zostang
doktadnie osuszone. W przeciwnym razie woda rozpusci
papier, z ktorego wykonany jest filtr.

9. Zamontuj gérny ekran filtra do ekranu dolnego.

10.  Wsun ekran do czystej koperty.
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3-12. WYMIANA KOPERTY
FILTRACYJNEJ (c.d.)

3-13. CZYSZCZENIE KADZ1

GOGLE REKWICE
ZABEZPIECZAJACE ZABEZPIECZAJACE
PRZED ROZPRYSKIEM PRZED SRODKAMI
SUBSTANCJI CHEMICZNYMI

CHEMICZNYCH

3-18

I1.

12.
13.

14.

15.
16.

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

7Y6z do srodka rogi, a nastepnie podwdjnie zagnij wolny
brzeg.

Zamocuj koperte za pomocg dwoch zaciskow filtra.

Zatoz ekran tapacza skwarek w gornej czesci papieru filtra.
Dokre¢ zesp6t rury podcisnieniowe;.

Umie$¢ zmontowany zestaw ekranu filtra w misce
odptywowej, zat6z pokrywe i wsun miske pod kadz.

Recznie dokre¢ ztaczke filtra. Nie uzywaj do tego celu klucza.

Frytownica jest gotowa do pracy.

Po wstepnym montazu frytownicy, jak rowniez przed kazdorazowsa
wymiang tluszczu, nalezy doktadnie wyczysci¢ kadz, postgpujac
wedtug nizej podanej procedury:

1.

Ustaw gtowny wylgcznik zasilania w potozeniu OFF (Wyt.).

OSTRZEZENIE

Miska odplywowa filtra musi by¢ maksymalnie wsunigta
do tylu i zakryta pokrywa. Przed otwarciem odplywu
nalezy upewnic sie, Ze otwoér w pokrywie ustawiony jest
dokladnie w osi z otworem spustowym. Niezastosowanie
sie do tego zalecenia spowoduje rozpryskiwanie si¢
tluszczu, co moze prowadzié do obrazen ciala.

Nie zaleca si¢ przesuwania frytownicy lub miski
odplywowej, gdy zawiera ona goracy thuszcz. Goracy
tluszcz moze rozprysnad sie i spowodowaé powazne
oparzenia ciala.

Zawsze podczas czyszczenia kadzi nalezy zakladaé gogle
zabezpieczajace przed rozpryskiem substancji chemicznych
lub gumowg ochronng ostone twarzy, poniewaz roztwoér
czyszczacy ma wysoka zawartosé Srodkow alkalicznych.
Nalezy unika¢ rozpryskiwania lub innego rodzaju kontaktu
roztworu z oczami lub skora. Mogloby to spowodowa¢é
powazne oparzenia. Nalezy dokladnie przeczytaé
instrukcje zalaczona do Srodka czyszczgcego. Jezeli nastqpi
kontakt roztworu z oczami, dokladnie oplucz oczy chlodng
wodg i natychmiast udaj sie do lekarza.

Jezeli w kadzi znajduje si¢ goracy ttuszcz, spus¢ go obracajac
powoli o potowe obrotu uchwyt zaworu spustowego. Pozostaw
takie ustawienie na kilka minut, po czym powoli otworz zawor
do konca.
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3-13. CZYSZCZENIE KADZI 3.
(c.d.)

4.

5.

6.

Rysunek 3-10

207

Rysunek 3-11

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

Zamknij zawor spustowy. Uzywajac transportera, wyrzu¢
thuszcz z miski spustowej. Nastepnie zamontuj pod frytownica
odptyw filtra, nie zaktadajac zespotu filtra.

OSTRZEZENIE
RYZYKO OPARZEN

10.

Z}aczKa filtra moze by¢ goraca. Aby unikna¢ poparzen,
uzywaj rekawic lub ochronnej szmatki.

Napetnij kadz goraca woda do poziomu wskaznika. Dodaj
0,12 1 (4 uncje) srodka czyszczacego do wody i doktadnie
wymieszaj. W celu wyczyszczenia kosz mozna umiescic
wewnatrz kadzi.

Uzyj trybu Czyszczenia (patrz czgs$¢ 3-14) lub obroé¢ gltéwny
wylacznik zasilania do pozycji ON (W1.) i ustaw temperature
na poziomie 90,5°C (195°F).

Gdy tluszcez osiggnie temperature 90,5°C (195°F), obro¢
glowny wylacznik zasilania do pozycji OFF (Wyl.).

PRZESTROGA

Jezeli roztwor czyszczqcy w kadzi zacznie sie pienic i wrzed,
natychmiast przekreé wytgcznik zasilania do pozycji OFF
(Wyt.). W przeciwnym razie moze nastqgpic uszkodzenie el-
ementow urzqdzenia.

Nie uzywaj stalowych wiorkow lub innych narzedzi do
czyszczenia oraz Srodkow czyszczqcych/dezynfekujgcych
zawierajqcych chlor, brom, jod lub amoniak, poniewaz sub-
stancje te spowodujq uszkodzenie stali nierdzewnej i skrocenie
okresu uzytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzqdzenia nie stosuj strumienia wodnego
(sprayu pod cisnieniem), poniewaz mogtoby to spowodowac
uszkodzenie czesci.

Przy wylaczonym zasilaniu przetrzymaj roztwor czyszczacy
przez 15 do 20 minut.

Uzywajac szczotki do czyszczenia frytownicy (nigdy nie
uzywaj stalowych wiorkoéw), wyszoruj wnetrze kadzi. Podnies
elementy grzejne (we frytownicach elektrycznych), aby
wyczysci¢ dno kadzi (patrz rysunki 3-10 1 3-11).

Po wyczyszczeniu otworz zawor spustowy 1 spusé z kadzi do
miski odptywowej roztwor czyszczacy. Wylej go.

Wsun pusta miske odptywowa, zamknij zawor spustowy i do
odpowiedniego poziomu napetnij kadz goraca woda.
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3-13. CZYSZCZENIE KADZ1

(c.d.)

3-14. TRYB CZYSZCZENIA

3-20

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

11. Dodaj okoto 0,24 1 (8 uncji) destylowanego octu. Zastosuj
tryb Czyszczenia (patrz cz¢$¢ 3-14) lub ustaw temperaturg na
poziomie 90,5°C (195°F).

12.  Uzywajac czystej szczotki wyszoruj wnetrze kadzi.
Zneutralizuje to substancje zasadowe pozostawione przez
srodki czyszczace.

13.  Odprowadz roztwor octu i wyle;j.
14.  Sptucz kadz czysta, goraca woda.

15. Doktadnie osusz miske odptywowa i wnetrze kadzi.

UWAGA

Upewnij si¢, ze wnetrze kadzi, otwdr zaworu spustowego i
wszystkie czeSci majace kontakt ze §wiezym thuszczem sg
maksymalnie wysuszone.

16. Zal6z czysty zespot ekranu filtra w misce odptywowe;j,
pokrywe i wsun miske pod frytownice.

17. Napelnij kadz $wiezym tluszczem.

Henny Penny moze udostgpni¢ nastepujace srodki czyszczace:
Pieniacy si¢ odtluszczacz — czgs¢ nr 12226
Plynny $rodek czyszczacy PHT — czgs¢ nr 12135
Suchy proszek czyszczacy PHT — cze$¢ nr 12101
Szczegotowych informacji moze udzieli¢ lokalny dystrybutor.

Podczas podgrzewania roztworu $rodka czyszczacego i octu nalezy
ustawi¢ wytacznik ZASILANIA w pozycji ON (Wt.). Gdy uruchomi

si¢ cykl topienia, nacisnij i przytrzymaj ; na wysSwietlaczu

Q
pojawi sie ,,CLEAN OUT ?”, ,,1=YES 2=NO”. Nacis$nij | , aby

rozpocza¢ prace w trybie Czyszczenia. Na wyswietlaczu pojawi
si¢ ,,*CLEAN-OUT MODE*”, frytownica nagrzeje si¢ do
zaprogramowanej temperatury (do 91° C (195° F)) 1 automatycznie
rozpocznie si¢ odliczanie czasu. Jesli to konieczne, za pomoca

dokonaj regulacji temperatury, aby nie nastapito wykipienie

roztworu czyszczacego.

Po zakonczeniu odliczania czasu i pojawieniu si¢ na wyswietlaczu
,»CLEANING DONE”, ustaw wylacznik zasilania w pozycji OFF i
usun z kadzi roztwor czyszczacy.

Szczegbdlowa instrukcje podano w procedurach Czyszczenia kadzi.
Instrukcje ustawienia temperatury i czasu podano w czegsci Tryby
programowania specjalnego SP-20 i SP-21.
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3-15. ZAPALANIE I GASZENIE

PALNIKOW

3.16 REGULATOR
GRANICY WYSOKIEJ
TEMPERATURY

Rysunek 3-12

Rysunek 3-13

903

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

1. Ustaw przelacznik zasilania w potozeniu OFF (Wyl.).

2. Obroc¢ pokretto zaworu gazowego w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara do pozycji OFF (Wyl.) i odczekaj
przynajmniej pie¢ (5) minut, po czym przejdz do nastepne;j
cZynnosci.

3. Obroc¢ pokretto zaworu gazowego do pozycji ON (WL.).

4.  Przestaw przetacznik zasilania do pozycji ON (Wt.).
Sekwencja zapalania:
a. Sprawdzian, czy wylacznik podci$nienia jest otwarty.
b. Wentylator pracuje i czeka na zamknigcie wylacznika
podci$nienia.
c. 30-sekundowe opdznienie (aby usunac gaz).
d. Wiaczenie modutow zaptonu.
e. Moduty zaptonu zapalajg zaptonnik.
f. Zapala si¢ ptomien pilotowy — gotowos¢ do podgrzewania.

5. Palnik pali si¢ i pracuje w cyklu topienia do chwili osiggnigcia
przez thuszcz ustawionej temperatury.

6.  Nacis$nij przycisk odpowiedniego produktu, pojawi si¢
LREADY”.

Aby zgasi¢ palnik:

1. Ustaw przelacznik zasilania w potozeniu OFF (Wyt.).

2. Obro¢ zawor gazowy do pozycji OFF (Wyt.).

Regulator granicy wysokiej temperatury to resetowany recznie
system bezpieczenstwa, ktory sprawdza temperaturg thuszczu. Jezeli
temperatura thuszczu przekroczy 218°C (425°F), przetacznik ten
otworzy si¢ 1 zablokuje doptyw ciepta do kadzi. Gdy temperatura
thuszczu opadnie do bezpiecznej granicy, system nalezy recznie
zresetowac poprzez nacisnigcie przycisku resetowania.

Czerwony przycisk resetowania znajduje si¢ pod panelem
sterowania, w przedniej czgséci frytownicy gazowej. (Patrz Rysunek
3-12)

Przycisk resetowania we frytownicach elektrycznych znajduje si¢
w otworze przegubu prawego elementu grzejnego. (Patrz Rysunek
3-13) Do wecisnigcia przycisku resetowania uzyj matego srubokretu.

Po naci$nigciu przycisku resetowania nastepuje wznowienie
doprowadzenia ciepta do kadzi.
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3-17. KONSERWACJA Podobnie jak wszystkie urzadzenia stosowane w branzy
URZADZENIA zywieniowej, otwarta frytownica Henny Penny wymaga

odpowiedniej dbatosci i konserwacji. W ponizszej tabeli
zamieszczono harmonogram czynnosci konserwacyjnych, ktére musi
wykonac operator.

Procedura Czestotliwos¢

Filtrowanie thuszczu Codziennie (3-4 tadunki)

Wymiana tluszczu Gdy tluszcz dymi, gwaltownie
pieni si¢ lub ma niewlasciwy
smak

Wymiana filtra Po 10-12 filtracjach lub gdy
koperta jest zapchana skwarkami

Czyszczenie kadzi Przy kazdej wymianie ttuszczu

OSTRZEZENIE

Podczas przemieszczania frytownicy w celu wykonania
zapobiegawczych czynnos$ci konserwacyjnych:
*  Doplyw gazu powinien by¢ odciety, aby unikng¢
pozaru lub wybuchu.
e Nalezy odlaczy¢ zasilanie lub wylaczy¢ obwod,
aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym.
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CZESC 4. PROGRAMOWANIE

4-1. WPROWADZENIE Regulatory ustawione sg fabrycznie, lecz pozadane funkcje mozna
zaprogramowac na terenie obiektu restauracyjnego. W niniejszej
czes$ci omdwiono tryb Programowania, obejmujacy podstawowe
ustawienia oraz programowanie na poziomie 2, zapewniajace
bardziej doktadna konfiguracje.

4-2. TRYB Trvb | : urzadzenia zmienic o
PROGRAMOWANIA ryb ten pozwala operatorowi urzadzenia zmieni¢ i ustawic rozne
A E—— parametry dla kazdego z produktow.

PRODUKTU

1. Nacis$nij i przytrzymaj przez sekunde , az wyswietli
si¢ ,,PROG”, a nastepnie ,,ENTER CODE” (,,WPROWADZ
KOD”).

2. Wprowadz kod 1, 2, 3. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SELECT
PROG PRODUCT”.

3. Nacisnij i zwolnij przycisk zadanego produktu (od 1 do 12).

UWAGA
Aby skopiowa¢ ustawienia dla produktu z jednego przycisku
dla drugiego, nacisnij i przytrzymaj przycisk produktu, ktory
ma by¢ skopiowany, do chwili, gdy wyswietlacz zacznie
miga¢. Nastepnie naci$nij przycisk produktu, na ktéry
ustawienia sg kopiowane. Na wyswietlaczu pojawi si¢:
»COPY -X-TO -Y-?”, a nastgpnie “1=YES 2=NO”. Nacisnij
aby zakonczy¢ kopiowanie.

5. Nacis$nij i zwolnij Na wyswietlaczu pojawi si¢ nazwa
tego produktu. Np.: ,,NAME FRIES”.

Zmiana nazw produktow

a. Naci$nij i zwolnij ; pierwsza litera lub cyfra zacznie

migac.
b. Nacisnij i zwolnij , aby zmieni¢ migajaca litere.
c. Aby przejs$¢ do nastepnej litery, nacisnij . Nastepnie nacisnij
aby zmienic¢ te¢ literg.

d. Powtarzaj czynno$¢ c, az do wprowadzenia maksymalnie 7 liter.
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PROGRAMOWANIA

PRODUKTU (c.d.)
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e. Nacisnij 1 przytrzymaj aby wyj$¢ z trybu Programu,
lub nacis$nij i zwolnij , az na wyswietlaczu pojawi si¢

,COOK?”, aby kontynuowac prace w trybie Programu.

Naci$nij i zwolnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,COOK

TIME” wraz z ustawionym czasem. Naci$nij , aby

zmieni¢ czas. Czas wyswietlany jest w minutach i sekundach.
Naci$nij i przytrzymaj przyciski, a czas bedzie zmieniat si¢ w
5-sekundowych przyrostach do maksymalnej wartosci 59:59.

Po raz drugi naci$nij i zwolnij ; na wyswietlaczu

pojawi sie ,, TEMP”, a z prawej strony wyswietlacza

ustawiona temperatura. Naci$nij , aby zmieni¢

temperaturg. Naci$nij i przytrzymaj przyciski, a temperatura
bedzie zmienia¢ si¢ w przyrostach co 5 stopni, do wartosci
maksymalnej 193°C (380°F) i minimalnej 88°C (190°F)).

Po raz trzeci naci$nij i zwolnij ; na wyswietlaczu pojawi

sie ,,COOK ID” wraz z ID. Na przyktad, ,,FF” to ID dla

frytek, a ,,NU” to ID dla nuggetséw. Nacis$nij , aby

zmieni¢ litery ID.

Po raz czwarty naci$nij i zwolnij ; na wyswietlaczu

pojawi si¢ ,,LOAD COMP" wraz z warto$cia kompensacji
tadunku. Nacisnij i zwolnij, aby zmieni¢ te wartos¢ do
maksymalnej wartosci 20 lub minimalnej 0.

UWAGA

Aby utatwi¢ identyfikacj¢ smazonego produktu, w trakcie
procesu smazenia wraz z czasomierzem smazenia pojawiaja
si¢ litery ID.
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10.

I1.

12.

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

Po raz piaty nacisnij i zwolnij ; na wyswietlaczu pojawi

si¢ ,,LCOMP AVG” wraz ze $rednig temperaturg kompensacji

tadunku. Nacisnij i zwolnij , aby zmienic te

warto$¢ na temperature maksymalnie nizsza o 10°C (50°F) od
temperatury zadane;j.

Po raz szo6sty nacisnij i przytrzymaj , a na wyswietlaczu

pojawi sie ,,ALARM — 1 AT 0:00”. Nacis$nij i zwolnij

, aby ustawi¢ alarm. Np.: Jezeli cykl smazenia

zostat ustawiony na 3 minuty, a alarm miat si¢ wlaczy¢ po
30 sekundach od chwili rozpoczgcia cyklu, na wyswietlaczu
zostanie ustawione ,,02:30”. Gdy zegar odliczy do 2:30,
wlaczy sie alarm.

UWAGA

Zaprogramowa¢ mozna maksymalnie 4 alarmy. Po ustawieniu
pierwszego, dostep do nastgpnych alarméw mozna uzyskaé

naciskajac ponownie przycisk . Na wyswietlaczu

pojawia si¢ dodatkowe zgloszenia. Sg to ,,NONE”, ,, SHAKE”,

»STIR”, ,ADD” lub ,,PAUSE”. Naci$nij przyciski

, aby wybra¢ stlowo, ktore ma si¢ pojawi¢ na wyswietlaczu po
zaprogramowaniu alarmu. Jezeli w przypadku frytownic z
funkcja automatycznego podnoszenia wybrane zostanie stowo
»PAUSE”, kosz automatycznie uniesie si¢ nad tluszcz,

a czasomierz skofczy odliczanie. Nacisnij :l, aby
obnizy¢ kosz i wznowi¢ odliczanie czasu.

Nacisnij i zwolnij , aby na wyswietlaczu pojawit

si¢ ,,QUALITY TMR” wraz z ustawionym czasem

przetrzymania. Nacis$nij i zwolnij , aby

wyregulowac czas przetrzymania (do maksymalnej wartos$ci
59:59).

UWAGA

Aby wyijs¢ z trybu Programowania produktu, w dowolnej hwili
nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy
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PROGRAMOWANIA

SPECJALNEGO
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Tryb cyklu filtrowania (opcjonalny)

Aby w trybie Programowania produktu pojawito si¢ ,,2,MIXED”
lub ,,3,GLOBAL”, w trybie Programowania specjalnego musi by¢
wlaczone Filter Tracking (Sledzenie filtrowania). (Patrz czg$é Tryb
Programow Specjalnych)

13.  Nacis$nij

»2,MIXED”
a. Na ekranie pojawi si¢ ,,FILTER AFTER” wraz z ustawionag liczba
cykli smazenia.

b. Nacisnij i zwolnij , az na wyswietlaczu pojawi
si¢ zadana liczba cykli smazenia pomig¢dzy filtrowaniami.
Na przyktad, jezeli dla danego produktu ustawiono 4, to
kazdorazowo przy wyborze tego produktu liczona jest 1/4 czyli
25%. Przy kazdorazowym smazeniu produktu procenty dodaja
si¢, az nastapi osiagnigcie 100%, lub wigcej. Na wyswietlaczu
pojawi si¢ wowczas ,,FILTER SUGGESTED”.

»3,GLOBAL”
a. Na ekranie pojawi si¢ ,,FILTER INCL” oraz ,,NO” lub ,,YES”

b. Nacisnij 1 zwolnij dla ,,YES”, jezeli produkt ten
bedzie wlaczony w obliczeniach dla filtracji, lub ,,NO”, jesli
nie bedzie wlaczony.

Tryb Programowania Specjalnego uzywany jest w celu ustawienia

bardziej szczegdtowych parametrow, ktore wymieniono ponize;j:

SP-1 e Skala Fahrenheita lub Celsjusza

SP-2 e Jezyk: angielski, francuski, niemiecki, hiszpanski, portu
galski

SP-3 e Inicjalizacja systemu (ustawienia fabryczne)

SP-4 e Poziom glo$nosci dzwigku

SP-5 e Ton dzwicku

SP-6 e Efekty dzwickowe

SP-7 e Typ topionego tluszczu — ptynny, staty

SP-8 e Tryb jatlowy

SP-9 e Sledzenie filtrowania

SP-10 e Przyciski produktow

SP-11 ¢ Wyswietlacz smazenia

SP-12 o Wyswietlacz czasomierza jako$ci

SP-13 e Kosze-11lub?2

SP-14 ¢ Wykrywanie automatycznego podnoszenia

SP-15 ¢ Smazenie wieloetapowe

SP-16 ¢ Zmiana kodu programu

SP-17 e Uruchomiona funkcja energooszczgdna?
(Frytownice gazowe)

SP-18 e Minuty czyszczenia

SP-19 e Temperatura czyszczenia
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4-3. TRYB

4-5

PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Aby w dowolnym momencie wyjs¢ z trybu programowania
specjalnego, nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk

lub aby cofng¢ si¢ do poprzedniego ustawienia, nacisnij

c. Aby przelaczy¢ na pozadany jezyk, naci$nij i zwolnij

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

Naci$nij i przytrzymaj przez 5 sekund do chwili, gdy na

wyswietlaczu ukaze si¢ ,,L-2”1,,LEVEL 2” oraz ,,SP PROG” i
LENTER CODE”.

Wprowadz kod 1, 2, 3; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP- 17,
»TEMP, UNITS”.

UWAGA

Jezeli wprowadzony zostanie nieprawidtowy kod,
wyemitowany zostanie sygnat dzwickowy, a na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,BAD CODE”. Odczekaj kilka sekund, system
cofnie si¢ do trybu smazenia; powtorz wyzej podang
procedure.

Skale Fahrenheita lub Celsjusza (SP-1)

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Na wyswietlaczu bedzie miga¢ ,,SP- 1”1 ,,TEMP, UNITS” oraz

» F” lub ,.,°C”. Naci$nij przyciski , aby przetaczy¢

pomiedzy ,,°F” 1,,°C”.

Jezyk (SP-2)

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naci$nij i zwolnij przycisk . Na wyswietlaczu miga ,,SP-2”

i,,LANGUAGE” wraz z jezykiem (np.: ,,. ENGL”)
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Inicjalizacja systemu (SP-3)

Ten krok powoduje zresetowanie programoéw smazenia do
ustawien fabrycznych.

a. Wykonaj opisane wyzej czynnosci 1 1 2.

b. Nacis$nij i zwolnij dwukrotnie Na wyswietlaczu bedzie
migac ,,SP-31,,DO SYSTEM INIT” wraz z ,,INIT”.

c. Nacisnij i przytrzymaj . Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,INIT”,

wyemitowany zostanie sygnat dzwickowy, a z prawej strony
wyswietlacza bedzie migaé ,,IN 37, ,,IN 27, |IN 1”. Gdy z lewej

strony wyswietlacza zacznie migac ,,INIT”, zwolnij . Gdy

na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DONE”, oznacza to, ze inicjalizacja
zostata zakonczona i nastapit powr6t do ustawien fabrycznych.

UWAGA

Po zakonczeniu procesu inicjalizacji systemu nastepuje utrata
wszystkich zaprogramowanych przez operatora ustawien

Glosnos¢ dzwieku (SP-4)
Poziom glosnosci glto$nika mozna wyregulowac.
a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 1 1 2.

b. Naci$nij 3-krotnie . Na wyswietlaczu zacznie migac ,,SP-4”

i,,AUDIO VOLUME” wraz z poziomem glo$nosci.

c. Nacisnij , aby wyregulowaé poziom gtosnosci

glosnika; warto$¢ maksymalna to 10, a minimalna to 1.

Ton dzwi¢ku (SP-5)
Ton dzwicku emitowanego przez glo$nik mozna wyregulowac.
a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naci$nij 4-krotnie . Na wyswietlaczu zacznie migac ,,SP-5”

i,,AUDIO TONE (HZ)” wraz z warto$cig przypisang do tonu.

c. Nacisnij , aby dokona¢ regulacji tonu emitowanego

przez glosnik; warto§¢ maksymalna to 2000, minimalna to 50.
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4-3. TRYB Efekty dzwi¢kowe (SP-6)
PROGRAMOWANIA Ustawienie to pozwala uzytkownikowi doda¢ do sygnatow
SPECJALNEGO (c.d.) dzwigkowych generowanych w cyklu smazenia ,,efekt

dzwigkowy" - np. impulsowy lub ,$wiergoczacy”.
a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Nacisnij 5-krotnie Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-6 i
,AUDIO EFFECT” wraz z numerem efektu.

c. Nacisnij , aby zmieni¢ efekt dzwigkowy tonu.

Numery efektow to:

0 = ton normalny

1 = ton szybkopulsujacy
2 = ton wolnopulsujacy
3 =ton ,,Swiergoczacy”

Typ topionego tluszczu — pltynny lub staly (SP-7)
Cykl topienia mozna ustawi¢ dostosowa¢ do rodzaju
stosowanego thuszczu.

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 1 1 2.

b. Nacisnij i zwolnij 6-krotnie Na wyswietlaczu miga ,,"SP-
7”1 ,,MELT CYCLE SELECT” oraz ,,I=LIQ” lub ,,2=SOLID”.

c. Nacisnij , aby przetaczy¢ pomiedzy obu typami.

PRZESTROGA

Typ tuszczu stosowanego we frytownicy otwartej decyduje o
ilosci ciepta dostarczanego podczas cyklu topienia. Jezeli sys-
tem ustawiony jest na ttuszcz w stanie statym, dostarczana jest
mniejsza ilos¢ ciepla niz w przypadku, gdy system ustawiony
Jjest na opcje ptynng. Zbyt duza ilos¢ ciepta dostarczona do
thuszczu w stanie statym spowoduje dymienie oraz stworzy ry-
zyko pozaru. Ustawienie powinno by¢ dostosowane do rodzaju
uzywanego w danej chwili ttuszczu.

W przypadku uzywania ttuszczu w stanie statym zaleca sie, aby
przed umieszczeniem go w kadziach stopic¢ go na zewnetrznym
urzqdzeniu grzejnym. Elementy grzejne lub przewody palnikow
muszq by¢ catkowicie zanurzone w ttuszczu. W przeciwnym
razie moze nastgpic uszkodzenie kadzi.
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4-3. TRYB Tryb jalowy (SP-8)
PROGRAMOWANIA Zaprogramowany tryb jalowy umozliwia spadek temperatury
SPECJALNEGO (c.d.) thuszezu w przypadku, gdy nie jest on uzywany. Jest to

oszczedno$¢ zardbwno w relacji do tluszezu jak 1 energii.
a. Wykonaj opisane wyzej czynnosci 11 2.

b. Nacis$nij i zwolnij 7-krotnie . Na ekranie bedzie migaé

»3P-8”1,IDLE MODE ENABLED?” wraz z ,,NO” lub ,,YES”.

c. Nacisnij i zwolnij , aby przetaczy¢ pomiedzy NO i

YES.

d. W przypadku YES, nastepuje wlaczenie trybu jatlowego.

Nacis$nij i zwolnij . Na wyswietlaczu pojawi si¢

»SP-8A” 1, IDLE SETPT TEMP” wraz z ustawiona temperatura.

e. Temperatur¢ zadang w trybie jalowym mozna zmieni¢ naciskajac

f. Nacisnij i zwolnij Na wyswietlaczu pojawi sig ,,SP-8B” i
»~AUTO-IDLE MINUTES” wraz z
ustawionym czasem.

g. Nacisnij , aby ustawic liczbe minut w trybie

jalowym, zanim wlaczy si¢ automatyczny tryb jatowy;
warto$cia maksymalna jest 60, a minimalng OFF. Np.: jesli na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,30”, oznacza to, ze jezeli produkt nie
bedzie smazony w danej kadzi przez 30 minut, system w sposob
automatyczny wlaczy zaprogramowang wyzej, temperature
zadang dla trybu jatowego.
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4-3. TRYB

PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

h. Aby uzy¢ prawego przycisku produktu 6 jako przycisku recznego

wlaczenia trybu jatlowego, nacisnij . Na ekranie pojawi si¢
»SP-8C” 1,,USE-6R-FOR-IDLE” wraz z ,,NO” lub ,,YES”.

i.  Nacisnij , aby przetaczy¢ pomiedzy NO 1 YES. Jezeli
zostanie wybrane ,,YES”, wowczas w czasie niskiego natezenia
pracy operator naciska przycisk 6, aby recznie wprowadzi¢ tryb
jatowy.

Wilaczenie funkcji Sledzenia filtrowania (Sp-9)

System mozna ustawi¢ tak, aby informowat operatora o
koniecznoscti filtracji thuszczu. Aby zaprogramowac liczbe
cykli smazenia pomiedzy filtracjami nalezy wiaczy¢ funkcje
sledzenia filtrowania. (Patrz Cykle filtrowania w czesci Tryb
Programowania Produktu).

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj i zwalniaj do chwili, gdy na wyswietlaczu zacznie

migaé ,,SP-9” i , FILTER TRACKING ENABLED” wraz z
,,1,OFF”.

c. Aby wlaczy¢ funkcje §ledzenia filtrowania, naci$nij ,
aby wybra¢ pomiedzy ,,1,OFF”, 2, MIXED” lub ,,3,GLOBAL”.

UWAGA

Opcja Mixed pozwala operatorowi ustawic rozng liczbe cykli
smazenia pomig¢dzy filtrowaniami dla roznych produktow.
Aby ustawic¢ jedng wartos¢ dla wszystkich produktow nalezy
przejs¢ do czynnoscei h.

d. Jezeli nastgpi wybor ,,2, MIXED”, nacisnij ,ana

wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-9A”, a nastepnie ,,SUGGEST
FILTER AT ...” oraz warto$¢ pomiedzy 75% 1 100%. Nacisnij i

zwolnij , aby zmienic¢ t¢ warto$¢.

e. Nacisnij ; na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,SP-9B”, a nastepnie

»LOCKOUT ENABLED?” oraz ,,YES” 1, NO”. Naci$nij i

zwolnij , aby wybra¢ YES lub NO.
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

4-3. TRYB
PROGRAMOWANIA f. Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-9C”, jezeli w

SPECJALNEGO (c.d.)

czynnosci e zostata wybrana opcja YES. Na wyswietlaczu po-
jawi sie ,,FILTER LOCKOUT AT...” i warto$¢ pomiedzy 100% a

200% . Nacisnij , aby zmienic¢ t¢ warto$c.

g. Teraz powrd¢ do trybu Programowania produktow, do cyklu
filtrowania i zaprogramuj liczbe cykli smazenia pomigdzy filtrac-
jami.

h. Przy wyborze ,,3,GLOBAL” na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-
9A”, a nastepnie ,, GLOBAL FILTER CYCLES”. Z prawej
strony wyswietlacza pojawi si¢ liczba z przedziatu od 1 do 99.

Nacisnij , aby ustawi¢ pozadang liczbe cykli smazenia

pomiedzy filtracjami.
UWAGA
W trybie smazenia, w srodkowej czegsci wyswietlacza pojawi

si¢ ogolna liczba pozostatych cykli smazenia.
Np.: ,, 5x “

i.  Nacis$nij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-9B”, a nastepnie

,»LOCKOUT ENABLED?” oraz ,,YES” 1, NO”. Naci$nij i

zwolnij , aby wybra¢ YES lub NO.

j.  Teraz powro¢ do czesci 4-2 1 wejdz do trybu Programowania.

Naciskaj , az na wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,FILTER INCL”

(czynno$¢ 13). Dla kazdego z produktow nalezy ustawi¢ ,,YES”,
aby zostal on uwzgledniony przy $ledzeniu filtracji.

Przyciski produktow (Sp-10)
Tryb ten pozwala w cyklu smazenia okresli¢ sposéb wyboru
produktoéw oraz rozpoczecia cyklu smazenia.

a.  Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj i zwalniaj do chwili, gdy na ekranie zacznie

migac ,,SP-10” 1 ,,PRODUCT BUTTONS”.
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PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

c. W przypadku stosowania pierwszej opcji - ,,1,COOK” —

d.

nacisniecie przycisku produktu wyswietli to oraz rozpocznie
cykl smazenia. Jezeli nic si¢ nie smazy, produkt nie zostanie
wyswietlony. Produkty od 1 do 6 wyswietlane sg na lewym
wyswietlaczu, a produkty od 7 do 12 na prawym wys$wietlaczu.

Naci$nij , aby wyswietli¢ drugg opcje. Jezeli

stosowana jest opcja ,,2,SELECT”, nacisnigcie przycisku
produktu spowoduje tylko wyswietlenie produktu. Nacisnij ,

aby rozpocza¢ cykl smazenia.

Wyswietlanie procesu smazenia (Sp-11)
W trybie tym wybierz jedng z 3 opcji wyswietlania procesu
smazenia.

a.

Wykonaj podane wyzej czynnosci 1 1 2.

Naciskaj do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-
11”1,,COOKING DISPLAY”.

Pierwsza opcja, ,,1, TIME”, zapewnia wyswietlenie tylko czasu
pozostatego do konca cyklu smazenia.

Naci$nij , aby wyswietli¢ druga opcje. Opcja

2, TM+ID” zapewnia wyswietlenie zarbwno czasu pozostatego
do konca cyklu smazenia jak i ID produktu. (Np.: FF= frytki)

Nacisnij , aby wyswietli¢ trzecig opcje. Opcja

,»3,NM+TM” zapewnia pojawiajace si¢ na przemian na
wyswietlaczu nazwe produktu oraz czasu pozostatego do
zakonczenia cyklu smazenia.

Wyswietlanie czasomierza jakosci (SP-12)
W trybie tym wybierz jedng z 3 opcji wyswietlania
czasomierza.

a.

b.

Wykonaj podane wyzej czynnosci 1 1 2.

Naciskaj do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢

»SP-1271 ,,QUALITY TMR DISPLAY”.

Pierwsza opcja, ,,1, NONE”, oznacza, ze na wyswietlaczu nie
pojawi sie czasomierz jakosSci (odliczajacy czas pozostaty po
zakonczeniu cyklu smazenia). Czas jako$ci pojawia si¢ tylko po
wygasnigciu czasomierza.
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PROGRAMOWANIA
SPECJALNEGO (c.d.)

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

d. Nacis$nij , aby wyswietli¢ drugg opcje. Druga opcja,

“2,QT+ID”, zapewnia ciagte wyswietlanie pozostatego czasu
jakosci i ID produktu, dla ktorego mierzony jest czas jakosci po
zakonczeniu cyklu smazenia.

e. Trzecia opcja, “3,NM+QT”, zapewnia naprzemienne
wyswietlanie nazwy usmazonego produktu i czasomierza jakosci.

Liczba koszy (SP-13)

Opcja ta pozwala ustawi¢ system na uzycie 1 kosza lub
2 koszy.

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢
»,NUMBER OF BASKETS”.
c. Nacisnij , aby przetaczy¢ pomiedzy ,,1,BSKT" lub
»2,BSKT".
UWAGA

Liczbe¢ koszy mozna rowniez zmieni¢ bez wchodzenia do trybu

Programowania. Naci$nij i przytrzymaj , obracajac

jednoczesnie wytacznik zasilania dla pojedynczego kosza. Aby

ponownie zmieni¢ na dwa kosze, naci$nij i przytrzymaj ,

obracajac jednoczesnie wytacznik zasilania.

Wykrywanie automatycznego podnoszenia (SP-14)
a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢

»3P-14"1 ,AUTOLIFT”.

c. Ustaw regulatory na ,,1, DETECT”, aby system automatycznie
wykrywat lub nie automatyczne podnoszenie.

d. Nacisnij , aby wybrac¢ ,,2,*OFF*” w celu wylaczenia
funkcji automatycznego podnoszenia. Opcji tej mozna uzy¢ w
celu ominigcia mechanizmu automatycznego podnoszenia w
przypadku, gdy nie bedzie on funkcjonowat.

e. Nacisénij , aby wybrac¢ ,,3,*ON*” w celu uruchomienia
funkcji automatycznego podnoszenia w przypadku, gdy system
jej nie wykrywa.
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43 TRYB Smazenie wieloetapowe (SP-15)
PROGRAMOWANIA Funkcja ta umozliwia smazenie w maksymalnie 10 etapach
SPECJALNEGO (c.d.) (czas/temperatura zadana) dla danego produktu.

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj do chwili, gdy na wyswietlaczu ukaze si¢

»SP-1571 , MULTI-STAGE ENABLED?” wraz z ,,NO” lub

»YES”.

c. Nacisnij i zwolnij , aby przetaczy¢ pomiedzy NO i
YES.

d. W przypadku ,,YES”, nastepuje wlaczenie trybu wieloetapowego.

e. Nacis$nij i przytrzymaj , aby wyj$¢ z trybu programowania
specjalnego.

f. Naci$nij i przytrzymaj przez sekunde , az wyswietli si¢

»PROG”, a nastepnie ,,Enter Code”.

g. Wprowadz kod 1, 2, 3. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SELECT
PROG PRODUCT”.

h. Nacisnij 1 zwolnij przycisk zadanego produktu (od 1 do 12).

i. Nacisnij i zwolnij dwukrotnie ; na wyswietlaczu pojawi

si¢ ,,1. TOTAL, 1.COOK TIME 0:00”.

j.  Nacisnij i zwolnij , aby ustawi¢ catkowity czas
smazenia.

k. Naci$nij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,1. TEMP XXX °F”
(lub °C).

m. Nacisnij i zwolnij , aby ustawi¢ temperature
poczatkowa.

n. Naci$nij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,2. STEP 2 AT
0:00”.

o. Nacis$nij i zwolnij , aby ustawic¢ czas, w ktorym

czasomierz rozpocznie odliczanie do rozpoczgcia si¢
czynnosci 2.

p. Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,2. TEMP XXX °F”

(lub °C).
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

4-3. TRYB
PROGRAMOWANIA q.- Naci$nij i zwolnij , aby ustawi¢ temperaturg dla

SPECJALNEGO (c.d.)

czynnosci 2.

r. Nacisnij , aby przejs¢ do czynnosci 3 1 postepuj wedtug

instrukcji podanych przy czynno$ciach n, o, p oraz q.

Po ustawieniu wszystkich etapéw mozesz przejs¢ do nastgpnego

trybu programowania naciskajac , lub nacisnac i przytrzymac

, aby wyj$¢ z trybu programowania specjalnego.

Zmiana kodu programu (SP-16)

Opcja ta umozliwia zmian¢ kodu programu (ustawionego fabrycznie
na 1, 2, 3), uzywanego w celu uzyskania dostepu do trybu
Programowania produktéw, Programowania specjalnego, Ustawienia
zegara, Data Comm i Regulacji podgrzewania.

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj PROG do chwili, gdy na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,SP-
15”1, CHANGE, MGR CODE? 1=YES” wraz z ,,CODE”.
Q

c. Nacisnij . Na wyswietlaczu ukaze si¢ ,,ENTER NEW

CODE, P=DONE, [=QUIT”. Naci$nij przyciski produktow z
nowym kodem.

d. Jezeli kod jest wlasciwy, naci$nij PROG. Na wyswietlaczu ukaze
si¢ ,,REPEAT NEW CODE, P=DONE, [=QUIT,”. Naci$nij te
same przyciski kodu w czynnosci c.

e. Jezeli kod jest wlasciwy, nacisnij PROG. Na wyswietlaczu po-
jawi si¢ ,,*CODE CHANGE*”.

f. Jezeli kod nie jest zadawalajacy, naci$nij INFO; na wyswietlaczu
pojawi sie ,,*CANCELLED*”, po czym nastepuje powrdt
do ,,SP-15"1,,CHANGE, MGR CODE? 1=YES”. Nast¢pnie
powyzsze czynno$ci mozna powtorzyc.
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4-3. TRYB Uruchomiona funkcja energooszczedna? (Tylko frytownice
PROGRAMOWANIA gazowe) (SP-17)
SPECJALNEGO (c.d.) Tryb energooszczedny zapewnia zmniejszenie energii

uzywanej w okresie jalowym (gdy nie odbywa si¢ smazenie)
poprzez wylaczenie, gdy tylko jest to mozliwe, dmuchawy
(wentylatora wyciggowego) i1 ptomienia pilotowego.

a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj PROG do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,SP-
19”1, ENERGY SAVE ENABLED? <GAS FRYERS>” wraz z
opcja ,,YES/NO” option.

c. Naci$nij i zwolnij przycisk UP lub DOWN, aby zmieni¢ ,,NO”
(ustawienie domyslne) na ,,YES”, lub odwrotnie.

Aby w dowolnej chwili wyj$¢ z trybu programowania specjal-
nego, nacisnij i przytrzymaj PROG.

Minuty czyszczenia (SP-18)
Opcja ta pozwala ustawi¢ liczbe minut dla trybu czyszczenia.
a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj do chwili, gdy na wyswietlaczu ukaze si¢
»CLEAN-OUT MINUTES” wraz ze wstgpnym ustawieniem
minut.

c. Naciskaj , aby zmieni¢ liczb¢ minut (maks. 99).

Temperatura czyszczenia (SP-19)

Opcja ta pozwala ustawi¢ temperature dla trybu czyszczenia.
a. Wykonaj podane wyzej czynnosci 11 2.

b. Naciskaj do chwili, gdy na wys$wietlaczu ukaze si¢ ,,SP-
11”1, CLEAN-OUT TMP” wraz z ustawiong temperaturg.

c. Nacisnij , aby zmieni¢ temperatur¢ do warto$ci maks.
100°C (212°F).
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

4-4. TRYB USTAWIENIA Tryb ten pozwala ustawi¢ w systemie godzing i datg.
ZEGARA

1. Nacis$nij i przytrzymaj przez 5 sekund do chwili, gdy na
wyswietlaczu ukaze si¢ ,,L-2”1,,LEVEL 2” oraz ,,SP PROG”.
Zwolnij , a nastgpnie natychmiast ponownie nacisnij i
zwolnij . Na wyswietlaczu ukaze si¢ ,,CLOCK SET”, a
nastepnie ,,ENTER CODE”.

2. Wprowadz kod 1, 2, 3; na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,CS-1,
SET MONTH”.

UWAGA
Jezeli wprowadzony zostanie nieprawidtowy kod,
wyemitowany zostanie sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,,BAD CODE”. Odczekaj kilka sekund, system
cofnie si¢ do trybu smazenia; powtorz wyzej podang
procedure.

Aby wyj$¢ z trybu ustawienia zegara, w dowolnej chwili nacisnij i

przytrzymaj przez 2 sekundy

Ustawienie miesigca

3. Wartos¢ dla miesiaca (1-12) miga. Nacisnij , aby
wprowadzi¢ zmiang.

Ustawienie daty

4. Naci$nij ; na wyswietlaczu pojawi sie ,,CS-2, SET
DATE”.

5. Dzien miesigca (1-31) bedzie miga¢. Nacisnij , aby
wprowadzi¢ zmiang.

Ustawienie roku

6.  Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi sie ,,CS-3, SET
YEAR”.

7. Ustawienie roku bedzie miga¢. Nacisnij , aby
zmieni¢ rok.

Ustawienie godziny (zegar 12- lub 24-godzinny)

8. Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CS-4, SET
HOUR”.

9. W trybie 12-godzinnym, bedzie migaé godzina (1-12) wraz z
oznaczeniem AM lub PM. Nacis$nij , aby zmieni¢
ustawienia AM/PM.
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4.5

ZEGARA (c.d.)
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Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

9. W trybie 24-godzinnym na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,24-
HR”, a godzina (1-24) bedzie miga¢. Naci$nij , aby
zmieni¢ godzing.

Ustawienie minut

10.  Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CS-5, SET
MINUTE”.
11.  Minuty bedg miga¢; nacisnij , aby dokona¢ zmiany.

Tryb zegara (zegar 12- lub 24-godzinny)

12.  Nacisnij , na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,1. AM/PM” lub
»2. 24-HR”,
13.  Nacisnij , aby przelaczy¢ pomiedzy

»1. AM/PM” (zegarem 12-godzinnym) lub ,,2. 24-HR”
(zegarem 24-godzinnym).

Ustawienie czasu letniego

14. Nacisnij ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,1.OFF” lub
,2.US” Iub ,,3.CE”.
15. Nacisnij , aby przetaczaé pomiedzy ustawieniami.

a. Dlaopcji,,1.OFF” nie ma w systemie automatycznego
dostosowania do czasu letniego.

b. W przypadku opcji ,,2.US” nastgpuje automatyczne
przestawienie na letni czas amerykanski, rozpoczynajacy sie
od pierwszej niedzieli kwietnia i trwajacy do ostatniej niedzieli
pazdziernika.

c. W przypadku opcji ,,3.CE” nastgpuje automatyczne
przestawienie na czas letni, rozpoczynajacy si¢ od pierwszej
niedzieli marca i trwajacy do ostatniej niedzieli pazdziernika.

Centralna rejestracja danych, regulacja doptywu ciepta oraz

tryby techniczny i statystyczny sa zaawansowanymi trybami
diagnostycznymi i programowymi, przeznaczonymi gtéwnie do
uzytku przez Henny Penny. Wigcej informacji na temat tych trybow
mozna uzyska¢ kontaktujac si¢ z Dziatem Serwisu pod numerem
1-800-417- 8405 lub 937-456-8405..
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5-1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

S5-1. USUWANIE USTEREK PRZEWODNIK

Problem Przyczyna Korekta
Przetacznik zasilania Otwarty obwod Podlacz frytownice
jest wlaczony (ON), lecz
frytownica nie pracuje Sprawdz wytacznik lub
bezpiecznik w skrzynce

zasilania

Thuszcz sig¢ nie podgrzewa,
lecz kontrolki $wiecg si¢

Otwarta gorna granica
Komunikat o btedzie ,,E10”

Otwarty zawoOr spustowy
Komunikat o btedzie ,,E15”

Ustaw gorng granice wg czesci
Regulator granicy wysokiej
temperatury

Obro6¢ uchwyt zaworu
spustowego do pozycji
zamknigtej

Pienienie si¢ i kipienie
thuszczu

W ttuszczu znajduje si¢
woda

Niewtlasciwy lub stary
thuszcz

Nieprawidlowa filtracja

Nieprawidlowe ptukanie po
czyszczeniu frytownicy

Po zakoficzeniu cyklu smazenia
spus¢ tluszez 1 wyczysé

Uzyj zalecany tluszcz
Przeczytaj procedurg filtrowania
thuszczu

Wyczy$¢ 1 wyptucz kadz, a
nastepnie doktadnie jg osusz

Nie mozna spuscic¢ thuszczu z
kadzi

Zawor spustowy zapchany
skwarkami

Otworz zawor, przepchaj odptyw
szczotka

Przetacznik filtracji jest
wlaczony, ale silnik nie
pracuje

Ochronnik termiczny
silnika samoczynnie si¢
wylaczyt

Wiacz przelacznik termiczny
wg procedury Zabezpieczenie
silnika pompy filtracyjne;j

UWAGA

Wigcej szczegolow dotyczacych rozwiazywania problemow znajduje si¢ w Podreczniku technicznym i na
stronie www.hennypenny.com lub mozna je uzyska¢ pod numerem 1-800-417-8405 Iub1-937-456-8405.
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52 KODY BLEDOW

Model OFE/OFG/OEA/OGA-341, 342

W przypadku uszkodzenia systemu, na cyfrowym wyswietlaczu ukaze
si¢ ,,Komunikat o btedzie”. Komunikaty te maja przypisane kody:
CCE4”’ LCES”, ‘LE6”, “Elo”, L‘Els”, GLEZO”, “E_31”’ ‘LE41”, CCE46”’ LCE54?”
E-70-A i B oraz “E92”. Podczas wyswietlania kodu btedu emitowany
jest ciagly sygnat dzwigkowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wylaczy¢.

WYSWIETLON PRZYCZYNA KOREKTA NA TABLICY ROZDZIELCZEJ
Y KOD
»E-4” Przegrzanie Ustaw przelacznik w potozeniu OFF, a nast¢pnie ponownie w
tablicy potozeniu ON; jezeli na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,E-4”, oznacza
rozdzielczej to przegrzanie tablicy sterowniczej. Sprawdz, czy szczeliny
wentylacyjne nie sg zablokowane
»E-57 Przegrzanie Ustaw przelacznik w potozeniu OFF, a nast¢pnie ponownie w
thuszczu polozeniu ON; jezeli na wy$wietlaczu pojawi sie ,,E-57, nalezy
sprawdzi¢ obwody grzejne i czujnik temperatury
»B-0 A” Otwarty czujnik Ustaw przetacznik w polozeniu OFF, a nast¢gpnie ponownie w
temperatury polozeniu ON; jezeli na wy$wietlaczu pojawia si¢ ,,E-6”, nalezy
sprawdzi¢ czujnik temperatury; aby go wymieni¢, patrz Podrecznik
techniczny
,»B-6 B” Zwarcie czujnika Ustaw przetacznik w polozeniu OFF, a nast¢gpnie ponownie w
temperatury potozeniu ON; jezeli na wyswietlaczu pojawia si¢ ,,E-6”, nalezy
sprawdzi¢ czujnik temperatury; aby go wymienic, patrz Podrgcznik
techniczny
»E-10" Gorna granica Ustaw gorna granice naciskajac recznie przycisk resetowania;
jezeli gorna granica nie resetuje si¢, nalezy ja zamienic; patrz
Podrgcznik techniczny
,E-15” Uszkodzenie Zamknij odptyw za pomoca uchwytu zaworu spustowego; jezeli na
przetacznika wys$wietlaczu nadal pojawia si¢ ,,E-15”, sprawdz mikroprzetacznik
odptywu odptywu; patrz Podrgcznik techniczny
»E-417,  E-46” Blad Ustaw wyltacznik w pozycji OF, a nastepnie ponownie w ON;
programowania jezeli na wyswietlaczu pojawig si¢ jakiekolwiek kody btedow,
sprobuj wykona¢ ponownie inicjalizacje systemu (czgs¢
Programowanie specjalne); jezeli kod btedu nie ustepuje, wymien
tablice sterowniczg; patrz Podrecznik techniczny
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5-2. KODY BLEDOW (c.d.
WYSWIETLON PRZYCZYNA KOREKTA NA TABLICY ROZDZIELCZEJ
Y KOD

»B-20 A” Usterka Nacis$nij przycisk czasomierza, aby ponownie uruchomic¢ zapton;
wyltacznika jezeli ,,E-20 A” nie ustgpuje, sprawdz wytacznik prézni; patrz
podcisnienia (nie Podrecznik techniczny
mozna wiaczy¢)

,»E-20 B” Usterka Nacis$nij przycisk czasomierza, aby ponownie uruchomic¢ zapton;
wentylatora jezeli ,,E-20 B” nie ustgpuje, sprawdz wylgcznik prozni lub silnik
wyciggowego (nie | dmuchawy; patrz Podrgcznik techniczny
mozna wylaczy¢)

,»B-20 C” Moduty zaptonu Nacisnij przycisk czasomierza, aby ponownie uruchomi¢ zapton;
jezeli blad ,,E-20 C” nie ustepuje, sprawdz modut zaptonu lub
zapalnik iskrowy, lub ptyte I/O; patrz Podrecznik techniczny

»E-20 D” Plomien pilotowy Naci$nij przycisk czasomierza, aby ponownie uruchomic¢ zapton;
nie pali si¢ jezeli btad ,,E-20 D” nie ustegpuje, sprawdz modut zaptonu, plyte
lub ptomien I/O Iub czujnik ptomieni; patrz Podrecznik techniczny
niewyczuwalny

»E-317 Elementy Obniz elementy do kadzi
podniesione -

Tylko urzadzenia

elektryczne

Brak przewodu Spra\';vc‘iz,’ czy jest przewod potaczeniowy w ztgczu 12-pinowym;
; dodaj, jesli brak

potaczeniowego

wlacznika

wentylatora

»E-54” Usterka Ustaw przelacznik w pozycji OFF, a nastepnie przestaw ponownie
komponentu PCB do pozycji ON; jesli ,,E-54” nie ustgpuje, wymien PCB

»E-T0A” Brak przewodu Sprawdz przewod polaczeniowy przy 12-pinowym potaczeniu z
potaczeniowego panelem
wlacznika
wentylatora

,»E-70B” Brak przewodu Sprawdz przewod polaczeniowy w ztaczach do panelu
potaczeniowego
MV

»E-92B” Otwarty Bezpiecznik 24 VAC na ptycie I/O otwarty; sprawdz, czy nie ma
bezpiecznik 24 zwarcia w obwodzie 24 V (np. gorna granica, wytacznik odptywu,
VAC na plycie /O | wylacznik powietrza)
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