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Henny Penny Model 500/600 

1-1. TRYKFRITUREKAR 

T-V-T (P-H-T)

Tryk 

Varme 

Tid 

1-2. KORREKT PLEJE 

SEKTION 1. INDLEDNING 

Benny Penny trykfriturekarret er en del af det 
basisudstyr, der anvendes til forarbejdelse af 
levnedsmidler. Det har fundet udstrakt anvendelse 
indenfor institutioners og erhvervsmressig af 
levnedsmiddeltilberedelse. 

Benny Penny trykfriturekarret er en del af det 
basisudstyr, der anvendes til forarbejdelse af 
levnedsmidler. Det har fundet udstrakt anvendelse 
indenfor institutioners og erhvervsmressig af 
levnedsmiddeltilberedelse. 

Tryk er fundamentet for denne forarbejdningsmetode for 
levnedsmidler. Dette tryk udvikles af madens naturlig 
fugtighed. Det patenterede lag opsamler denne fugt og 
bruger den som damp. Da dampen hurtigt for0ges, 
bevares st0rstedelen af madens naturlige saft. En 
eksklusiv driftsventil udfoser overskydende damp fra 
gryden og opretholder et konstant lavt, aktivt damptryk. 

Den varme, der udvikles, er en anden vigtig f aktor i 
trykfriturekarret. Den normalt anbefalede 
stegetemperatur er mellem 157 og 162°C (315-325° F). 
Dette giver energibesparelser og forlrenger fedtstoffets 
brug til friturestegning. Energibesparelsen opnas p.g.a. 
apparatets korte stegetid, lave temperatur og den rustfrie 
frituregrydes varmeretention. 

Tid er vigtig, for jo kortere tid det tager at stege maden, jo 
st0rre besparelser giver det til brugeren. Maden er 
serveringsklar pa mindre tid, end det ville tage at stege 
den i et konventionelt abent friturekar. 

Som alt udstyr der bruges til tilberedning af 
levnedsmidler, krrever Henny Penny trykfriturekar pleje 
og vedligeholdelse. Forslag til denne vedligeholdelse og 
reng0ring findes i denne brugervejledning og skal vrere 
en regelmressig del af apparatets drift. 
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1-2. KORREKT PLEJE 

(fortsat) 

1-3. ASSISTANCE 

1-4. V ARIATIONER I MODEL 

1-5. SIKKERHED 

1-2

HE-N� 
C Engineered to Last 

Denne brugervejledning bestar af de folgende afsnit: 

• Indholdsfortegnelse

• Indledning

• Installation

• Drift

• Fejlfinding

• Vedligeholdelse

• Diagram.mer over ledningsnet

• Illustreret reservedelsliste

• Forhandlerliste

F�lg de anbefalede procedurer n�jagtigt, sammen med 
regelmressig vedligeholdelse. Dette vil minimere behovet 
for reparationer pa udstyret. Nar sadanne reparationer er 
n0dvendige, kan de foretages, ved at folge 
fremgangsmaden for reparationer som findes i denne 
brugervej ledning. 

Safremt du har brug for assistance udefra, skal du blot 
ringe til din forhandler. (Se forhandlerlisten bag i denne 
brugervejledning). 

Desuden kan du ogsa kontakte vores firmahovedkvarter i 
Eaton, Ohio pa tlf. 001-513-456-8400. 

Denne brugervejledning omtaler savel gas- som 
elektriske modeller samt forskelligt ekstraudstyr og 
st0rre tilbeh0r. Hvis oplysningerne kun grelder for en 
model, er dette anfort. 

Henny Penny trykfriturekar har mange indbyggede 
sikkerhedsfunktioner. Men den eneste made, du kan 
bruge det sikkert pa, er at forsta de korrekte procedurer 
for installation, drift og vedligeholdelse. lnstruktionerne i 
denne brugervejledning er blevet udarbejdet, for at 
hjrelpe dig med at lrere de rigtige procedurer. Hvor 
oplysninger er yderst vigtige eller vedr�rer sikkerheden, 
benyttes ordene FARE, ADVARSEL, FORSIGTIG eller 
BEMJERK. Deres brug beskrives i det efterf�lgende: 

Model 500/600 



1-5. SIKKERHED (fortsat) 

Model 500/600 

Ordet FARE angiver en overhrengende fare, som vil 
medfore yderst alvorlige kvrestelser, sasom anden- eller 
trejdegradsforbrrendinger. 

ADVARSEL I 
Ordet ADV ARSEL benyttes til at g!l.lre dig opmrerksom pa 
en procedure, som, hvis den ikke udfores korrekt, kan 
medfore kvrestelser. 

- - - - - - - -

I 
I 

l 
FORSIGTIG I 

- - - - - - - .,,, 

Ordet FORSIGTIG benyttes til at g!l.lre dig opmrerksom pa 
en procedure, som, hvis den ikke udfores korrekt, kan 
beskadige friturekarret. 

BEMA:RK 

Ordet BEMJERK benyttes til at fremhreve srerdeles 
vigtige oplysninger. 
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1-4

�--N�Engineered to Last 

ADVARSEL I 
Opbevar denne brugervejledning pa et praktisk sted til 
fremtidig brug. 

Ledningsnetdiagrammet for dette apparat findes pa 
indersiden af adgangsd�ren under betjeningspanelet. 

Anbring instruktioner der skal folges, safremt 
brugeren lugter gas, pa et i�jnefaldende sted. Disse 
oplysninger fas fra din lokale gasleverand�r. 

FOR DIN SIKKERHED 

OPBEVAR ELLER BRUG IKKE 

BENZIN ELLER ANDRE 

BRANDFARLIGE DAMPE OG 

VJESKER I NJERHEDEN AF DETTE 

ELLER ANDRE APPARATER. 

Hold apparatet fri og rent for bramdbare stoffer. 

Bloker ikke forbrrendings- og ventilationsluftens 
gennemstn1mning. Der skal vrere tilstrrekkelig afstand 
hele vejen omkring apparatet, sa der er tilstrrekkelig 
luft til forbrrendingskammeret. 



HENNY PENNY 

FIREHOVEDET ELEKTRISK TRYK FRITUREKOGER

Friturekogeren skal installeres således, at vand ikke kan komme i kontakt med fedtstoffet. 

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved hjælp af en ekstern timer eller et separat 
fjernbetjeningsststem. 

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af personer (indbefattet børn) med et handicap eller 

mangel på erfaringer og viden med mindre de har modtaget grundig vejledning vedrørende brugen af 

apparatet af en person der er ansvarlig for deres sikkerhed. 





2-2. UDPAKNING (fortsat) 

HE--N� 
C Engineered to Last 

5. Fjem de fire transportbolte fra benene pa trresoklen.
Fjem og kasser trresoklen.

6. Skru transportboltene tilbage i benene, som
planeringsbolte. Hvis de bestilles, skal
rullefoddeme, som er ekstraudstyr, installeres med
de lasbare rullefodder forrest.

7. Placer friturekarret i opretstaende stilling.

ADVARSEL 

Punkt 5 Friturekarret vejer ca. 136 kg. Vrer forsigtig, nar det 
l!l.lftes, for at undga kvrestelser. 

Punkt8 

DlEKSEL 

VlEGT 

TRANSPORTST0TTE 

(KASSERES) 

HUS 

2-2

8. L!l.lsen drekslet pa driftsventilen.

BEMJERK 

En transportst!/.ltte af metal er placeret inde i 
ventilhuset, for at beskytte abningen og vregten 
under forsendelsen. Denne st!/.ltte skal fjemes, for 
installation og opstart foretages. 

9. Fjern vregten.

10. Fjem og kasser transportst!/.ltten af metal.

11. Reng!/.lr abningen med en t!/.lr klud.

12. Sret vregten og drekslet pa plads igen.

13. Fjern beskyttelsespapiret fra friturekarrets kabinet
og reng!/.lr det med en klud og srebevand.





2-4. PLACERING AF 

FRITUREKAR (fortsat) 

HE--N� 
C Engineered to Last 

U0STILLI NG/SA LG OPBEVARING TRYKFRITURESTEGNING PANERING 

Space for Figure 

2-5. PLANERING AF 

FRITUREKARRET 

2-6. VENTILATIONAF 

FRITUREKAR 

2-4

For at opna korrekt funktion, skal friturekarret vrere i 
plan fra side til side og for til bag. Benyt et vaterpas, der 
placeres pa det flade omrade omkring frituregrydens 
ring, til at justere planeringsboltene eller rullefodderne, 
til apparatet er i plan. 

Friturekarret skal anbringes med mulighed for 
udluftning til en emhrette eller et ventilationssystem. 
Dette er absolut n!i)dvendigt, for at s!i)rge for effektiv 
fjernelse af dampudstr!i)mning og friturelugt. Der skal 
tages srerlige forholdsregler ved konstruktion af en 
udsugningsbaldakin, for at undga forstyrrelse i 
friturekarrets drift. Kontroller, at emhretten er 
konstrueret h!i>j nok, til at muligg!i)re korrekt abning af 
friturekarrets lag. Vi anbefaler, at du henvender dig til et 
lokalt ventilations- eller VVS-firma, for at fa konstrueret 
et egnet system. 

BEMA:RK 

Ventilationen skal vrere i overensstemmelse med 
kommunale, amtskommunale og landsdrekkende 
vedtregter. Henvend dig til brandvresenet eller 
byggemyndighederne i dit omrade. 





2-8. AFPR0VNING AF 
FRITUREKAR 

2-9. BETJENING-

SPANELETS 
INDSTILLINGER 

Punkt5 

2-10. KONTROL AF
VARMELEGEMER 
(ELEKTRISK 

FRITUREKAR) 

Pun.kt 1 
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HE-N� 
C Engineered to Last 

Hvert Henny Penny trykfriturekar er blevet fuldstrendigt 
kontrolleret og afpr�vet inden forsendelsen. Vi anbefaler 
dog, at apparatet kontrolleres igen efter installation. 

- - - - - - - -

� FORSIGTIG I 

- - - - - - - .; 

Enhver afvigelse fra den folgende fremgangsmade, kan 
medfore beskadigelse af friturekarret. 

1. SLUK FOR (OFF) kontakter og betjeningsgreb.

2. L�ft laget.

3. Fjern alle genstande, inklusive kurven fra
frituregryden.

4. Trend for hovedafbryderen til friturekarret, ved
hjrelp af hovedrelreet.

5. TlEND FOR (POWER) hovedafbryderen pa
friturekarrets betjeningspanel.

• Den R0DE indikatorlampe lyser og viser, at
stn�mmen er tilsluttet friturekarret.

1. Lreg en k�lig, fugtig klud pa varmelegemerne.

2. Stil termostaten pa 93°C (200
° F) et �jeblik, mens

la.get er a.bent. 
- - - - - - - -

FORSIGTIG 
l 
- - - - - - - ,,,,, 

Termostaten ma ikke vrere trendt i mere end 10 
sekunder, nar varmelegemerne ikke er drekket med 
fedtstof, ellers kan de blive beskadiget. 

3. Fjern kluden og kontroller for varme.

4. Hvis kluden er varm, fungerer varmelegemerne.

Undga at ber�re varmelegemerne med fingre og 
hrender, ellers kan det medfore alvorlige 
forbrrendinger. 
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