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Henny Penny Model OFG- 390

Niniejsz¹ instrukcjê nale¿y przechowywaæ w dogodnym miejscu do póŸniejszego wgl¹du.

Schemat elektryczny urz¹dzenia znajduje siê po wewnêtrznej stronie prawej os³ony bocznej.

Instrukcjê na wypadek poczucia woni gazu przez obs³ugê nale¿y umieœciæ w widocznym miejscu.
Informacjê tê uzyskaæ mo¿na od miejscowego dostawcy gazu.

DLADLADLADLADLA     WWWWWASZEGO BEZPIECZEÑSTWASZEGO BEZPIECZEÑSTWASZEGO BEZPIECZEÑSTWASZEGO BEZPIECZEÑSTWASZEGO BEZPIECZEÑSTWAAAAA
NIE PRZECHOWUJ I NIE U¯YWNIE PRZECHOWUJ I NIE U¯YWNIE PRZECHOWUJ I NIE U¯YWNIE PRZECHOWUJ I NIE U¯YWNIE PRZECHOWUJ I NIE U¯YWAJ BENZYNYAJ BENZYNYAJ BENZYNYAJ BENZYNYAJ BENZYNY     ANI INNYCH NIEBEZPIECZNYCHANI INNYCH NIEBEZPIECZNYCHANI INNYCH NIEBEZPIECZNYCHANI INNYCH NIEBEZPIECZNYCHANI INNYCH NIEBEZPIECZNYCH
OPOPOPOPOPARÓWARÓWARÓWARÓWARÓW LUB P£YNÓW LUB P£YNÓW LUB P£YNÓW LUB P£YNÓW LUB P£YNÓW     WWWWW POBLI¯U FR POBLI¯U FR POBLI¯U FR POBLI¯U FR POBLI¯U FRYTYTYTYTYTOWNICY/, LUB INNYCH URZ¥DZEÑOWNICY/, LUB INNYCH URZ¥DZEÑOWNICY/, LUB INNYCH URZ¥DZEÑOWNICY/, LUB INNYCH URZ¥DZEÑOWNICY/, LUB INNYCH URZ¥DZEÑ
TERMICZNYCH.TERMICZNYCH.TERMICZNYCH.TERMICZNYCH.TERMICZNYCH.

Utrzymujmy przestrzeñ wokó³ urz¹dzenia woln¹ od materia³ów palnych.

Nie blokujmy przep³ywu powietrza wentylacyjnego ani palnego. Wokó³ urz¹dzenia nale¿y
zostawiæ odpowiedni¹ przestrzeñ dla dop³ywu powietrza do komory spalania.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Frytownica Model 390 wyposa¿ona jest w sta³y palnik pilotowy. Frytownicy nie mo¿na jednak
uruchomiæ bez energii elektrycznej. Po przywróceniu zasilania elektrycznego, frytownica
samoczynnie powróci do normalnego funkcjonowania.

UWAGA: Nieprawid³owy monta¿, regulacja, modyfikacja, obs³uga lub konserwacja mo¿e staæNieprawid³owy monta¿, regulacja, modyfikacja, obs³uga lub konserwacja mo¿e staæNieprawid³owy monta¿, regulacja, modyfikacja, obs³uga lub konserwacja mo¿e staæNieprawid³owy monta¿, regulacja, modyfikacja, obs³uga lub konserwacja mo¿e staæNieprawid³owy monta¿, regulacja, modyfikacja, obs³uga lub konserwacja mo¿e staæ
siê przyczyn¹ strat materialnych, obra¿eñ cia³a lub œmierci. Przed monta¿em lub konserwacj¹siê przyczyn¹ strat materialnych, obra¿eñ cia³a lub œmierci. Przed monta¿em lub konserwacj¹siê przyczyn¹ strat materialnych, obra¿eñ cia³a lub œmierci. Przed monta¿em lub konserwacj¹siê przyczyn¹ strat materialnych, obra¿eñ cia³a lub œmierci. Przed monta¿em lub konserwacj¹siê przyczyn¹ strat materialnych, obra¿eñ cia³a lub œmierci. Przed monta¿em lub konserwacj¹
urz¹dzenia nale¿y zapoznaæ siê dok³adnie z instrukcj¹ obs³ugi, monta¿u i konserwacji.urz¹dzenia nale¿y zapoznaæ siê dok³adnie z instrukcj¹ obs³ugi, monta¿u i konserwacji.urz¹dzenia nale¿y zapoznaæ siê dok³adnie z instrukcj¹ obs³ugi, monta¿u i konserwacji.urz¹dzenia nale¿y zapoznaæ siê dok³adnie z instrukcj¹ obs³ugi, monta¿u i konserwacji.urz¹dzenia nale¿y zapoznaæ siê dok³adnie z instrukcj¹ obs³ugi, monta¿u i konserwacji.



 6-G£OWICOW 6-G£OWICOW 6-G£OWICOW 6-G£OWICOW 6-G£OWICOWAAAAA OTW OTW OTW OTW OTWARARARARARTTTTTAAAAA
6 FR6 FR6 FR6 FR6 FRYTYTYTYTYTOWNICAOWNICAOWNICAOWNICAOWNICA GAZOW GAZOW GAZOW GAZOW GAZOWAAAAA HENNY HENNY HENNY HENNY HENNY PENNY PENNY PENNY PENNY PENNY

PPPPPARAMETRARAMETRARAMETRARAMETRARAMETRYYYYY     TECHNICZNETECHNICZNETECHNICZNETECHNICZNETECHNICZNE
Wysokoœæ 61 cali (155 cm)

 Szerokoœæ 24 cale (61 cm)

 D³ugoœæ 41 3/4 cala ( 107 cm)

 Zajm. powierzchnia posadzki ok.7 stóp kw. (0,65 m.2)

 Poj. kadzi 6 ca³ych kurczaków - 20 funtów. (9 kg.)
130 funtów t³uszczu piek. (46 Kg.)

 Zasilanie 120 VAC, 1-fazowy, 50/60 Hz, 10 A, 2 przew. + uziemienie

 Zasilanie 230 VAC, 1-fazowy, 50/60 Hz, 5 A, 2 przew. + uziemienie

 Zasil. termiczne propan lub gaz ziemny; 100,000 BTU/godz. (29,3Kw)

 Masa do transportu ok. 935 funtów (360 kg.)

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Tabliczka informacyjna, umieszczona na prawej p³ycie bocznej, podaje model frytownicy, numer
fabryczny, termin wa¿noœci gwarancji, oraz inne informacje o urz¹dzeniu.

FM01-919



Henny Penny Model OFG- 390

ROZDZIA£ 1. ROZDZIA£ 1. ROZDZIA£ 1. ROZDZIA£ 1. ROZDZIA£ 1. WSTÊPWSTÊPWSTÊPWSTÊPWSTÊP

1-1.1-1.1-1.1-1.1-1. WSTÊPWSTÊPWSTÊPWSTÊPWSTÊP Frytownica otwarta Henny Penny stanowi podstawowy zestaw do
obróbki produktów ¿ywnoœciowych. Zestaw ten wykorzystuje sie
wy³¹cznie w zak³adach ¿ywienia zbiorowego/restauracyjnego.

1-2.1-2.1-2.1-2.1-2. W£AŒCIWW£AŒCIWW£AŒCIWW£AŒCIWW£AŒCIWAAAAA KONSER KONSER KONSER KONSER KONSERWWWWWACJAACJAACJAACJAACJA Podobnie jak wszelkie inne urz¹dzenia do obróbki ¿ywnoœci,
frytownica otwarta Henny Penny wymaga odpowiedniej dba³oœci i
konserwacji. W niniejszej instrukcji zamieszczono wymogi w
zakresie konserwacji i czyszczenia urz¹dzenia, które powinny wejœæ
do sta³ego harmonogramu obs³ugi.

1-3.1-3.1-3.1-3.1-3. POMOCPOMOCPOMOCPOMOCPOMOC W razie koniecznoœci skorzystania z pomocy/porady fachowca,
prosimy dzwoniæ pod 1-800-4178405 lub 937-456-8405.
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Henny Penny Model OFG- 390

1-4.1-4.1-4.1-4.1-4. BEZPIECZEÑSTWOBEZPIECZEÑSTWOBEZPIECZEÑSTWOBEZPIECZEÑSTWOBEZPIECZEÑSTWO Frytownica otwarta Henny Penny posiada wiele funkcji
zabezpieczaj¹cych jej obs³ugê. Jednak jedyn¹ metod¹ zapewnienia
naprawdê bezpiecznej pracy jest pe³ne opanowanie zasad w³aœciwego
monta¿u, eksploatacji oraz konserwacji urz¹dzenia. Procedury
zamieszczone w niniejszej instrukcji maj¹ pomóc obs³udze w
opanowaniu odpowiednich czynnoœci. Gdziekolwiek podajemy
informacje o szczególnym znaczeniu, lub bezpoœrednio zwi¹zane z
bezpieczeñstwem, wystêpuj¹ s³owa DANGER (Zagro¿enie),
WARNING (Uwaga), CAUTION (Ostro¿nie) oraz NOTE (Wa¿ne).
Poni¿ej podajemy charakterystykê zastosowanych s³ów
ostrzegawczych.

S³owo Zagro¿enie (DANGER) wskazuje na nieuchronne
zagro¿enie, które spowoduje bardzo powa¿ne obra¿enia, jak
oparzenia drugiego lub trzeciego stopnia, utratê wzroku lub inne
trwa³e uszkodzenia cia³a.

S³owo Uwaga (WARNING) u¿ywane jest dla okreœlenia
czynnoœci, które, w razie niew³aœciwego wykonania mo¿e
spowodowaæ obra¿enia cia³a, jak np. oparzenia, utratê wzroku
oraz uszkodzenie frytownicy.

S³owo OSTRO¯NIE (CAUTION) u¿ywane jest dla zwrócenia
uwagi na czynnoœæ która, w przypadku niew³aœciwego
wykonania, mo¿e uszkodziæ frytownicê lub obrabiany produkt.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
S³owo WA¯NE (NOTE) u¿ywane jest dla zaznaczenia
szczególnie istotnych informacji.

2



Henny Penny Model OFG- 390

ROZDZIALROZDZIALROZDZIALROZDZIALROZDZIAL 2. MONT 2. MONT 2. MONT 2. MONT 2. MONTA¯A¯A¯A¯A¯

2-1.2-1.2-1.2-1.2-1. ROZPROZPROZPROZPROZPAKOWAKOWAKOWAKOWAKOWANIEANIEANIEANIEANIE WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
INSTRUKCJEINSTRUKCJEINSTRUKCJEINSTRUKCJEINSTRUKCJE Zestaw ten powinien byæ instalowany wy³¹cznie przez

kwalifikowanego     serwisanta

1.1.1.1.1. Rozcinamy i usuwamy z pud³a metalowe opaski.Rozcinamy i usuwamy z pud³a metalowe opaski.Rozcinamy i usuwamy z pud³a metalowe opaski.Rozcinamy i usuwamy z pud³a metalowe opaski.Rozcinamy i usuwamy z pud³a metalowe opaski.

2. Zdejmujemy pokrywê pud³a i zdejmujemy pud³o g³ówne z
frytownicy.

3. Wyjmujemy podk³adki naro¿ne (4).

4. Rozcinamy i usuwamy metalowe opaski mocuj¹ce frytownicê do
palety.

Nie odryglowujemy pokrywy przed wykonaniem czynnoœci 5, 6
i 7.

5. Zdejmujemy frytownicê z palety.

Frytownica wa¿y ok. 600 funtów. (270 Kg). Podczas
przesuwania frytownicy nale¿y zachowaæ szczególn¹ ostro¿noœæ,
dla unikniêcia obra¿eñ cia³a.

6. Zdejmujemy œcianê tyln¹.

Cie¿arki do odci¹¿nika zapakowane s¹ oddzielnie u spodu
urz¹dzenia i wa¿¹ ok.18 funtów (8.1 kg.). Nale¿y obchodziæ sie z
nimi ostro¿nie dla unikniecia obra¿eñ cia³a. Wszystkie segmenty
musz¹ byæ zmontowane przed prób¹ odryglowania pokrywy
górnej.

7. £adujemy wszystkie siedem cie¿arków do zestawu odci¹¿nika,
nastepnie usuwamy œruby z prawego i lewego górnego rogu –
które nastêpnie wyrzucamy.

8. Zak³adamy ponownie œcianê tyln¹.

9. Odcinamy etykiety ostrzegawcze z zestawu pokrywy. Obecnie
mo¿na odryglowaæ pokrywê.

3
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Opcjonalny roz³adunek - pochylniowyOpcjonalny roz³adunek - pochylniowyOpcjonalny roz³adunek - pochylniowyOpcjonalny roz³adunek - pochylniowyOpcjonalny roz³adunek - pochylniowy
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Henny Penny Model OFG- 390

2-2.2-2.2-2.2-2.2-2. WYBÓR MIEJSCA DLAWYBÓR MIEJSCA DLAWYBÓR MIEJSCA DLAWYBÓR MIEJSCA DLAWYBÓR MIEJSCA DLA W³aœciwy dobór miejsca ustawienia frytownicy ma du¿e znaczenie
FRFRFRFRFRYTYTYTYTYTOWNICYOWNICYOWNICYOWNICYOWNICY dla jej wydajnoœci  , szybkoœci i wygody obs³ugi.  Nale¿y wybraæ

miejsce umo¿liwiaj¹ce ³atwe wk³adanie i wyjmowanie obrobionego
surowca, nie koliduj¹ce z ostatecznym sk³adaniem zamówionych
porcji.  Doœwiadczenie klientów wskazuje, ¿e jednorazowe ca³kowite
wysma¿enie surowca a nastepnie przechowywanie go w podgrzewaczu
sprzyja sprawnej i bezprzestojowej obs³udze.Obok frytownicy,
przynajmniej z jednej strony, powinien znaleŸæ sie stó³ zrzutowy.
Nale¿y pamietaæ, ¿e najwieksz¹ sprawnoœæ osi¹ga siê przestrzegaj¹c
jednokierunkowego ruchu produktu, czyli surowiec po jednej stronie,
a obrobiony produkt po drugiej stronie urz¹dzenia. Sk³adanie
zamówionych porcji mo¿na odsun¹æ dalej, przy nieznacznej tylko stracie
wydajnoœci. Dla w³aœciwej obs³ugi, frytownica wymaga 24 cali (61 cm)
wolnej przestrzeni po ka¿dej stronie. Dostep do konserwacji urz¹dzenia
uzyskaæ mo¿na zdejmuj¹c p³ytê boczn¹ obudowy. Ponadto, wokó³
podstawy urz¹dzenia niezbêdne jest przynajmniej 6 cali (15 cm) wolnej
przestrzeni dla swobodnego dop³ywu powietrza do komory spalania.

Konstrukcja frytownicy gazowej dopuszcza jej monta¿ na
posadzkach z mat. palnych floors oraz obok œcian z takich
materia³ów. Minimalny odstêp frytownicy od wszelkich
substancji palnych i niepalnych musi wynosiæ 6 cali (15 cm) na
bokach i 6  cali (15 cm) z ty³u.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Frytownica powinna bya zainstalowana w sposób zapobiegaj¹cy
jej przechylaniu oraz wszelkiemu ruchowi mog¹cemu
spowodowaæ rozchaplywanie gor¹cego t³uszczu. Osi¹gn¹æ to
mo¿na samym umiejscowieniem frytownicy, lub przy pomocy
mocowników kotwicz¹cych.

Przestrzeni pod nagrzewnic¹ 390 nie wolno wykorzystywaæ do
magazynowania.  Pod nagrzewnic¹ umieszczona jest miska filtra,
a wiêc materia³y przechowywane poni¿ej uleg³yby dewastacji
oraz wp³ynê³y na bezpieczeñstwo po¿arowe.

2-3.2-3.2-3.2-3.2-3. POZIOMOWPOZIOMOWPOZIOMOWPOZIOMOWPOZIOMOWANIEANIEANIEANIEANIE Dla zapewnienia bezawaryjnej pracy, frytownica musi byæ
FRFRFRFRFRYTYTYTYTYTOWNICYOWNICYOWNICYOWNICYOWNICY wypoziomowana poprzecznie jak i wzd³u¿nie. Stosuj¹c poziomice

u³o¿on¹ na jednym z p³askich odcinków ko³nierza kadzi, obracamy
œrubê regulacyjn¹ lub rolki do uzyskania poziomu.

Niewypoziomowanie frytownicy spowodowaæ mo¿e wyp³yniêcie
t³uszczu z kadzi, co sta³oby sie przyczyn¹ cie¿kich oparzeñ,
innych obra¿en cia³a, po¿aru i/lub innych szkód materialnych.
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Henny Penny Model OFG- 390

2-4.2-4.2-4.2-4.2-4. ODPOWIETRZANIEODPOWIETRZANIEODPOWIETRZANIEODPOWIETRZANIEODPOWIETRZANIE Lokalizacja frytownicy powinna przewidywaæ odprowadzanie
powietrza do odpowiedniego kaptura wentylacyjnego, lub wprost do
przewodów uk³adu wentylacyjnego. Stanowi to nieodzowny czynnik
usuwania gazów spalinowych i zapachów sma¿alniczych.
Nale¿y zwróciæ szczególn¹ uwagê w projektowaniu okapu
wydechowego, aby nie powodowa³ on uci¹¿liwoœci dla obs³ugi
frytownicy. Upewnijmy siê, ¿e kaptur wydechowy umieszczono
wystarczj¹co wysoko, aby umo¿liwiæ swobodne otwieranie pokrywy
frytownicy.  Zalecamy skonsultowanie siê z miejscow¹ firm¹
instaluj¹c¹ uk³ady wentylacyjno-grzewcze dla zaprojektowania
optymalnego systemu.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Zastosowany system wentylacjji musi spe³niaæ miejscowe,
stanowe i krajowe normy dla bran¿y. Zasiêgnij porady w
miejscowej stra¿y po¿arnej lub wydziale budownictwa.

2-5.2-5.2-5.2-5.2-5. ZASILANIE GAZEMZASILANIE GAZEMZASILANIE GAZEMZASILANIE GAZEMZASILANIE GAZEM Frytownice dostarczane s¹ przez producenta  przystosowane do
korzystania z gazu ziemnego lub z propanu. Tabela z w³aœciwymi
parametrami gazu znajduje siê na prawej p³ycie bocznej urz¹dzenia.

Nie nale¿y korzystaæ z gazu o innych parametrach, ni¿Nie nale¿y korzystaæ z gazu o innych parametrach, ni¿Nie nale¿y korzystaæ z gazu o innych parametrach, ni¿Nie nale¿y korzystaæ z gazu o innych parametrach, ni¿Nie nale¿y korzystaæ z gazu o innych parametrach, ni¿
wyszczególnionewyszczególnionewyszczególnionewyszczególnionewyszczególnione w tabeli.w tabeli.w tabeli.w tabeli.w tabeli.  Niew³aœciwy gaz mo¿e byæ
przyczyn¹ po¿aru lub wybuchu i spowodowaæ ciê¿kie obra¿enia
cia³a oraz straty materialne.

2-6.2-6.2-6.2-6.2-6. PRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWE Poni¿ej uwidoczniono zalecan¹ metodê przy³¹czania frytownicy do
g³ównego przewodu zasilaj¹cego.

Aby unikn¹æ mo¿liwoœci odniesienia powa¿nych obra¿eñ:

• Instalacja musi byæ zgodna z  norm¹ American National
Standard Z223.1 - (wydanie ostatnie), norm¹ National Fuel
Gas Code oraz miejscowymi przepisami budowlanymi. Na
terenie Kanady, zastosowanie ma norma CGA Bl49-& 2,
normy instalacyjne odbiorników gazu – „Gas Burning
Appliances” oraz przepisy miejscowe.

• Podczas wszelkich ciœnieniowych prób sieci gazowej,
frytownica wraz z jej zaworem bezpieczeñstwa powinna byæ
od³¹czona od sieci gazowej, jeœli ciœnienie ma przekroczyæ 1/
2 PSIG (3,45 KPA).
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Henny Penny Model OFG- 390

2-6.2-6.2-6.2-6.2-6. PRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWEPRZEWODY GAZOWE • Frytownica musi byæ odpowiednio izolowana od sieci
(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy) dostawczej gazu. poprzez zamkniêcie jej w³asnego rêcznego

zaworu bezpieczeñstwa, podczas wszelkich ciœnieniowych prób
sieci gazowej, jeúli ciúnienie ma by¿ ni¿sze lub równe 1/2 PSIG
(3,45 KPA).

• W przy³¹czeniach do sieci gazowej nale¿y korzystaæ ze
standardowych czarnych rur stalowych 3/4 cala, oraz okuæ
kowalnych.

• Nie u¿ywamy okuæ ¿eliwnych.
• Mimo, ¿e zaleca siê stosowanie rur œrednicy 3/4 cala, przewody

powinny byæ rozmiarów zapewniaj¹cych w³aœciwe przep³ywy
przy maksymalnym zapotrzebowaniu na gaz, bez nadmiernego
spadku ciœnienia miêdzy licznikiem a frytownic¹. Spadek
ciœnienia w przewodach nie powinien przekroczyæ 0,3 cala
(7,6 mm) s³upa wody.

Nale¿y pamiêtaæ o umo¿liwieniu przesuwania frytownicy dla jej
czyszczenia oraz konserwacji. Mo¿na to osi¹gn¹æ dziêki:

1. Zainstalowaniu rêcznego zaworu bezpieczeñstwa oraz z³¹czki
zdejmowalnej, lub

2. Zainstalowaniu z³¹czki nadwymiarowej (minimum ¾ cala), z
certyfikatem A.G.A., spe³niaj¹cej wymogi dla przy³¹czania
ruchomych odbiorników gazu.  ANSI Z21.69 (wydanie ostatnie)
lub CAN l, 6. l0M88. Równie¿ przy pomocy z³¹czki
szybkozdejmowalnej, spe³niaj¹cej normê “Quick Disconnect
Devices for use with Gas Fuel”, ANSI 21.41 (wydanie ostatnie)
lub CAN 1 6.9M79. Konieczne jest równie¿ zapewnienie
ograniczenia ruchu frytownicy, nie wykorzystuj¹ce samej z³¹czki
i jej przewodu gazowego w ograniczaniu zakresu przesuwu
urz¹dzenia.

3. Ilustracja odpowiedniego przy³¹czenia do elastycznego
przewodu gazowego wraz z linowym ogranicznikiem znajduje
siê na nastêpnej stronie.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Ogranicznik linowy uniemo¿liwia odsuniêcie frytownicy od
œciany ponad przewidzian¹ odleg³oœæ. Przed czyszczeniem lub
konserwacj¹ urz¹dzenia, nale¿y od³¹czyæ ogranicznik, a
nastêpnie rozpi¹æ z³¹czkê przewodu gazowego. Umo¿liwi to
wygodniejszy dostêp do urz¹dzenia ze wszystkich stron. Po
zakoñczeniu czyszczeniu lub konserwacji, nale¿y ponownie
przy³¹czyæ przewód gazowy i ogranicznik linowy.
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8

Przewody Gazowe

DOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZE
MINIMALNY ODSTÊP od œciany niezbêdny
dla dostêpu do z³¹czki ekspresowej.

•LE•LE•LE•LE•LE
UNIKAJ OSTRYCH ZAGIÊÆ I ZA£OMÓW
odsuwaj¹c urz¹dzenie od œciany. (Odsuwanie do
maksimum spowoduje zagiêcie koñcówek, nawet w
poprawnej instalacji i skróci ¿ywotnoœæ z³¹cza.)

PRZED MAKSYMALNYM
WYSIÊGIEM -
ROZ£¥CZAMY

PRZESUW MINIMALNY –
TYLKO DLA DOSTÊPU

DOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZE

Z³¹czki i przewód powinny znaleŸæ siê w
tej samej p³aszczyŸnie, jak na ryc. po lewej.
Zawsze ustawiaj z³¹czki W JEDNEJ
P£ASZCZY• NIE – unikniesz osiowego
skrêcenia przewodu, niepotrzebnych
naprê¿eñ i przedwczesnej awarii.

DOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZE

DOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZE

DOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZEDOBRZE

•LE•LE•LE•LE•LE

•LE•LE•LE•LE•LE

•LE•LE•LE•LE•LE

•LE•LE•LE•LE•LE

Z£¥CZKA
EKSPRESOWA nadal
przy³¹czona przy
maksymalnym wysiêgu.

PUNKTY
NAPRÊ¯EÑ.

PUNKTY
NAPRÊ¯EÑ.

NIEPRZEPISOWY MAKSYMALNY
WYSIÊG Z POD£¥CZONYM GAZEM.

W³aœciwa instalacja przewodu metalowego
przy uskoku pionowym. Zwróæ uwagê na
naturalny pojedyñczy ³uk.

Ostre zagiêcie, jak po prawej, naprê¿a i
skrêca przewód metalowy, a¿ do
przedwczesnej awarii.

Zachowaj przynajmniej min. promieñ ³uku
miêdzy z³¹czkami – dla przed³u¿enia
¿ywotnoœci z³¹cza.

Zmniejszanie promienia ³uku, jak po prawej,
da podwójne zgiêcia, zmêczenie materia³u i
awariê.

Wszêdzie, gdzie instalacja nie musi
byæ „samoodp³ywowa”, ³¹czymy
przew. metalowe w zgiêciu pionowym.

PRZEWODÓW METALOWYCH NIE
£¥CZ POZIOMO...chyba, ¿e
konieczna „samoodp³ywowoœæ” –
wtedy stosuj oparcie w poziomie
dolnym, jak pokazano z lewej.

OGRANICZNIK LINOWYOGRANICZNIK LINOWYOGRANICZNIK LINOWYOGRANICZNIK LINOWYOGRANICZNIK LINOWY
Instaluj¹c ograniczniki linowe do wszelkich
przesuwynych frytownic gazowych, prosimy
korzystaæ z poni¿szej ilustracji.

Œrubê rozporow¹ mocujemy w œcianie stosuj¹c
metody ogólnie przyjête w budownictwie.

Œciana konstrukcji drewniano-gipsowejŒciana konstrukcji drewniano-gipsowejŒciana konstrukcji drewniano-gipsowejŒciana konstrukcji drewniano-gipsowejŒciana konstrukcji drewniano-gipsowej
Mocujemy œrubê rozporow¹ do s³upa
konstrukcyjnego w œcianie. NIE WOLNO
mocowaæ wy³¹cznie w gipsie. Œrubê
umieszczamy na wysokoœci wyjœcia z sieci
gazowej. Najlepiej umieœciæ ok. 15 cm. z boku
(dowolny) od wyjœcia sieci. Ogranicznik musi
byæ przynajmniej 15 cm. KRÓTSZY od
elastycznego przewodu gazowego.

Jeœli trzeba, dla unikniêcia ostrych za³omów
lub nadmiernego zginania mo¿na stosowaæ
„kolanka”. Dla u³atwienia przesuwu,
montujemy „zagiêcie odprê¿one”. Przed
maksymalnym wysiêgiem nale¿y od³¹czyæ
odbiornik gazu (Dopuszcza siê wysiêg
minimalny dla roz³¹czenia przewodów).



Henny Penny Model OFG- 390

2-7.2-7.2-7.2-7.2-7. CIŒNIENIE GAZUCIŒNIENIE GAZUCIŒNIENIE GAZUCIŒNIENIE GAZUCIŒNIENIE GAZU Regulator ciœnienia gazu przy automatycznym zaworze zosta³
USTUSTUSTUSTUSTAAAAAWIENIAWIENIAWIENIAWIENIAWIENIA fabrycznie ustawiony na wartoœci:
REGULAREGULAREGULAREGULAREGULATTTTTORAORAORAORAORA Ziemny: 3,5 cala s³upa wody (8,7 mbar)

Propan: 10,0 cali s³upa wody (24,9mbar)

Upewnij siê, ¿e poprawnie ustawiono ciœnienie gazu.
Niezastosowanie tych zasad spowodowaæ mo¿e wylanie sie
t³uszczu z kadzi,  powa¿ne obra¿enia cielesne, po¿ar lub szkody
materialne.

2-8.2-8.2-8.2-8.2-8. ELEKTRELEKTRELEKTRELEKTRELEKTRYCZNOŒÆYCZNOŒÆYCZNOŒÆYCZNOŒÆYCZNOŒÆ Frytownica wymaga zasilania 120 lub 240 V, jednofazowego, 50/60
WYMOGI (GAZWYMOGI (GAZWYMOGI (GAZWYMOGI (GAZWYMOGI (GAZ Herców, 10 lub 5 A, 2 przewody + uziemienia. Frytownicê
FRFRFRFRFRYTYTYTYTYTOWNICA)OWNICA)OWNICA)OWNICA)OWNICA) wyposa¿ono fabrycznie w uziemiony przeciwpora¿eniowy przewód

z wtyczk¹, które nale¿y przy³¹czaæ do uziemionego gniazda 3-
wtykowego. Nie demontowaæ/usuwaæ bolca uziemieniowego.
Schemat elektryczny uwidoczniony jest po wewnêtrznej stronie p³yty
bocznej, i mo¿na go ogl¹daæ po zdjêciu p³yty.

NIE OD£¥CZAÆ BOLCA UZIEMIENIOWEGO. Frytownicê
tê KONIECZNIE trzeba w³aœciwie i bezpiecznie uziemiæ, dla
unikniêcia pora¿enia elektrycznego. Poprawne procedury
uziemienia znaleŸæ mo¿na w lokalnych normach, lub jeœli
takowych brak, w National Electrical Code, ANSI/NFPA Nr. 70-
(wydanie aktualne). W Kanadzie, wszelkie przy³aczenia
elektryczne maj¹ spe³niaæ normê CSA C22.  1, Canadian
Electrical Code rozdz. 1, i/lub normy lokalne.

G³ówny wy³¹cznik zasilania w tym urz¹dzeniu nie od³¹cza
wszystkich przewodników od napiecia. Urz¹dzenie to musi
zostaæ wyposa¿one w zewnetrzny autobezpiecznik, od³¹czaj¹cy
wszystkie nieuziemione przewodniki.

2-9.2-9.2-9.2-9.2-9. PRÓBAPRÓBAPRÓBAPRÓBAPRÓBA FR FR FR FR FRYTYTYTYTYTOWNICYOWNICYOWNICYOWNICYOWNICY Przed wysy³k¹, ka¿da frytownica otwarta Henny Penny zosta³a
poddana dok³adnemu przegl¹dowi i próbom. Mimo to, dobr¹ zasad¹
jest ponowna kontrola urz¹dzenia po jego zmontowaniu.
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2-10.2-10.2-10.2-10.2-10. PRÓBA SZCZELNOŒCIPRÓBA SZCZELNOŒCIPRÓBA SZCZELNOŒCIPRÓBA SZCZELNOŒCIPRÓBA SZCZELNOŒCI WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
GAZOWEJGAZOWEJGAZOWEJGAZOWEJGAZOWEJ Przed w³aczeniem dop³ywu gazu, upewnij siê, ¿e prze³¹cznik

wskaŸnika na zaworze gazowym frytownicy jest w po³o¿eniu
WY£ (OFF).

Po zainstalowaniu przewodów i okuæ, przeprowadzamy sprawdzian
szczelnoœci gazowej. Najprostsz¹ metod¹ kontroli jest w³¹czenie
gazu, a nastêpnie posmarowanie wszystkich styków roztworem wody
z myd³em. Jeœli pojawiaj¹ siê pêcherzyki, oznacza to obecnoœæ
przecieku gazowego. W takich okolicznoœciach, nale¿y dane z³¹cze
wykonaæ ponownie.

Nigdy nie sprawdzamy szczelnoœci instalacji gazowej za pomoc¹
zapa³ki lub p³omienia. Ulatniaj¹cy siê gaz mo¿e spowodowaæ
wybuch i ciê¿kie obra¿enia cia³a, lub straty materialne.
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ZAPOBIEGANIE KIPIENIU
WE FRYTOWNICACH OŒMIOG£OWICOWYCH HENNY PENNY

NIEZASTOSOWANIE SIE DO TYCH INSTRUKCJI MO¯E SPOWODOWAÆ PRZELANIE SIE
T£USZCZU PIEKARSKIEGO PRZEZ WIERZCH KADZI, GRO•NE OPARZENIA, OBRA¯ENIA

CIA£A. PO¯AR I/LUB SZKODY MATERIALNE.

DOPUSZCZA SIE MIESZANIE T£USZCZU  JEDYNIE PODCZAS   JEDYNIE PODCZAS   JEDYNIE PODCZAS   JEDYNIE PODCZAS   JEDYNIE PODCZAS PORANNEJ
 PROCEDURY ROZRUCHOWEJ. NIE NALE¯YNIE NALE¯YNIE NALE¯YNIE NALE¯YNIE NALE¯Y MIESZAÆ  MIESZAÆ  MIESZAÆ  MIESZAÆ  MIESZAÆ T£USZCZU T£USZCZU T£USZCZU T£USZCZU T£USZCZU WWWWW ¯ADNYCH INNYCH ¯ADNYCH INNYCH ¯ADNYCH INNYCH ¯ADNYCH INNYCH ¯ADNYCH INNYCH
OKOLICZNOŒCIACH.OKOLICZNOŒCIACH.OKOLICZNOŒCIACH.OKOLICZNOŒCIACH.OKOLICZNOŒCIACH.

••••• ODFILODFILODFILODFILODFILTROWUJEMYTROWUJEMYTROWUJEMYTROWUJEMYTROWUJEMY     T£USZCZ PRZYNAJMNIEJ DWT£USZCZ PRZYNAJMNIEJ DWT£USZCZ PRZYNAJMNIEJ DWT£USZCZ PRZYNAJMNIEJ DWT£USZCZ PRZYNAJMNIEJ DWAAAAA RAZY RAZY RAZY RAZY RAZY NA NA NA NA NA DOBE. DOBE. DOBE. DOBE. DOBE.

••••• ODFILODFILODFILODFILODFILTROWUJEMYTROWUJEMYTROWUJEMYTROWUJEMYTROWUJEMY     TYLKO, JEŒLI TYLKO, JEŒLI TYLKO, JEŒLI TYLKO, JEŒLI TYLKO, JEŒLI WYŒWIETLACZ WYŒWIETLACZ WYŒWIETLACZ WYŒWIETLACZ WYŒWIETLACZ WSKAZUJE Zimny (COOL).WSKAZUJE Zimny (COOL).WSKAZUJE Zimny (COOL).WSKAZUJE Zimny (COOL).WSKAZUJE Zimny (COOL).

••••• PODCZAS ODFILPODCZAS ODFILPODCZAS ODFILPODCZAS ODFILPODCZAS ODFILTROWYWTROWYWTROWYWTROWYWTROWYWANIA, USUWANIA, USUWANIA, USUWANIA, USUWANIA, USUWAMYAMYAMYAMYAMY SZCZOTK¥  SZCZOTK¥  SZCZOTK¥  SZCZOTK¥  SZCZOTK¥ WSZELKIE SKWWSZELKIE SKWWSZELKIE SKWWSZELKIE SKWWSZELKIE SKWARKI ZARKI ZARKI ZARKI ZARKI Z
POWIERZCHNI KADZI I STREFY ZIMNEJ.POWIERZCHNI KADZI I STREFY ZIMNEJ.POWIERZCHNI KADZI I STREFY ZIMNEJ.POWIERZCHNI KADZI I STREFY ZIMNEJ.POWIERZCHNI KADZI I STREFY ZIMNEJ.

••••• UPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMY SIE, ¯E URZ¥DZENIE ST SIE, ¯E URZ¥DZENIE ST SIE, ¯E URZ¥DZENIE ST SIE, ¯E URZ¥DZENIE ST SIE, ¯E URZ¥DZENIE STOI POZIOMO.OI POZIOMO.OI POZIOMO.OI POZIOMO.OI POZIOMO.

••••• UPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMY SIÊ, ¯E  SIÊ, ¯E  SIÊ, ¯E  SIÊ, ¯E  SIÊ, ¯E T£USZCZ NIE SIÊGAT£USZCZ NIE SIÊGAT£USZCZ NIE SIÊGAT£USZCZ NIE SIÊGAT£USZCZ NIE SIÊGA NIGDY NIGDY NIGDY NIGDY NIGDY POWY¯EJ GÓRNEJ KRESKI POWY¯EJ GÓRNEJ KRESKI POWY¯EJ GÓRNEJ KRESKI POWY¯EJ GÓRNEJ KRESKI POWY¯EJ GÓRNEJ KRESKI
NAPE£NIENIA KADZINAPE£NIENIA KADZINAPE£NIENIA KADZINAPE£NIENIA KADZINAPE£NIENIA KADZI

••••• UPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMYUPEWNIAMY SIE, ¯E ZA SIE, ¯E ZA SIE, ¯E ZA SIE, ¯E ZA SIE, ¯E ZAWÓR DOP£YWOWYWÓR DOP£YWOWYWÓR DOP£YWOWYWÓR DOP£YWOWYWÓR DOP£YWOWY GAZU I P GAZU I P GAZU I P GAZU I P GAZU I PALNIKI S¥ ODPOWIEDNIOALNIKI S¥ ODPOWIEDNIOALNIKI S¥ ODPOWIEDNIOALNIKI S¥ ODPOWIEDNIOALNIKI S¥ ODPOWIEDNIO
WYREGULOWWYREGULOWWYREGULOWWYREGULOWWYREGULOWANE. (TYLKO DLAANE. (TYLKO DLAANE. (TYLKO DLAANE. (TYLKO DLAANE. (TYLKO DLA URZ¥DZEÑ GAZOWYCH) URZ¥DZEÑ GAZOWYCH) URZ¥DZEÑ GAZOWYCH) URZ¥DZEÑ GAZOWYCH) URZ¥DZEÑ GAZOWYCH)

••••• ZALECANA MASA £ADUNKU -20 funtów (9 kg.)ZALECANA MASA £ADUNKU -20 funtów (9 kg.)ZALECANA MASA £ADUNKU -20 funtów (9 kg.)ZALECANA MASA £ADUNKU -20 funtów (9 kg.)ZALECANA MASA £ADUNKU -20 funtów (9 kg.)

DALSZE INFORMACJE UZUPE£NIAJ¥CE NINIEJSZ¥ INSTRUKCJÊ ZNALE•Æ MO¯NADALSZE INFORMACJE UZUPE£NIAJ¥CE NINIEJSZ¥ INSTRUKCJÊ ZNALE•Æ MO¯NADALSZE INFORMACJE UZUPE£NIAJ¥CE NINIEJSZ¥ INSTRUKCJÊ ZNALE•Æ MO¯NADALSZE INFORMACJE UZUPE£NIAJ¥CE NINIEJSZ¥ INSTRUKCJÊ ZNALE•Æ MO¯NADALSZE INFORMACJE UZUPE£NIAJ¥CE NINIEJSZ¥ INSTRUKCJÊ ZNALE•Æ MO¯NA     WWWWW
BROSZURZE INSTRUKCJI DLABROSZURZE INSTRUKCJI DLABROSZURZE INSTRUKCJI DLABROSZURZE INSTRUKCJI DLABROSZURZE INSTRUKCJI DLA SER SER SER SER SERWISANTÓWWISANTÓWWISANTÓWWISANTÓWWISANTÓW.....

ABYABYABYABYABY UZYSKAÆ POMOC DZIA£U OBS£UGI KLIENT UZYSKAÆ POMOC DZIA£U OBS£UGI KLIENT UZYSKAÆ POMOC DZIA£U OBS£UGI KLIENT UZYSKAÆ POMOC DZIA£U OBS£UGI KLIENT UZYSKAÆ POMOC DZIA£U OBS£UGI KLIENTAAAAA HENNY HENNY HENNY HENNY HENNY PENNY PENNY PENNY PENNY PENNY PROSIMY PROSIMY PROSIMY PROSIMY PROSIMY DZWONIÆ NA DZWONIÆ NA DZWONIÆ NA DZWONIÆ NA DZWONIÆ NA
1-800-417-8405.1-800-417-8405.1-800-417-8405.1-800-417-8405.1-800-417-8405.

lublublublublub
937-456-8405937-456-8405937-456-8405937-456-8405937-456-8405
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ROZDZIALROZDZIALROZDZIALROZDZIALROZDZIAL 3. EKSPLOA 3. EKSPLOA 3. EKSPLOA 3. EKSPLOA 3. EKSPLOATTTTTACJAACJAACJAACJAACJA
3-1.3-1.3-1.3-1.3-1. PRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CE

WWWWWy³¹cznik Zasilanie/Pompay³¹cznik Zasilanie/Pompay³¹cznik Zasilanie/Pompay³¹cznik Zasilanie/Pompay³¹cznik Zasilanie/Pompa Wy³¹cznik Zasilanie/Pompa jest trójpozycyjnym wy³¹cznikiem w
(Power/Pump)(Power/Pump)(Power/Pump)(Power/Pump)(Power/Pump) którym po³o¿enie poœrednie odpowiada stanowi „WY£”. Dla

uruchomienia frytownicy, nastawiamy wy³¹cznik w po³o¿enie
„Zasilanie”. Dla uruchomienia pompy filtra, nastawiamy wy³¹cznik
w po³o¿enie „Pompa” (Pump). Przed uruchomieniem pompy musz¹
jednak zostaæ spe³nione pewne warunki. Warunki te omawiamy
poni¿ej w obecnym rozdziale.

KadŸKadŸKadŸKadŸKadŸ Jest to pojemnik z t³uszczem piekarskim, mieszcz¹cy równie¿
wymiennik ciep³a, 6 jednostek obrabianego produktu i odpowiedni¹
przestrzeñ zimn¹ do zbierania skwarek.

TTTTTransporter sma¿alniczyransporter sma¿alniczyransporter sma¿alniczyransporter sma¿alniczyransporter sma¿alniczy Jest wyposa¿ony w piêæ koszyków, na których opiera siê obrabiany
produkt podczas i po sma¿eniu.

Zawór odp³ywowyZawór odp³ywowyZawór odp³ywowyZawór odp³ywowyZawór odp³ywowy Jest to dwukierunkowy zawór kulowy. Pozycj¹ zasadnicz¹ jest
po³o¿enie zamkniete. Aby spuœciæ t³uszcz z kadzi do miski filtra,
przekrêcamy uchwyt.

Prze³¹cznik Blokady SpustuPrze³¹cznik Blokady SpustuPrze³¹cznik Blokady SpustuPrze³¹cznik Blokady SpustuPrze³¹cznik Blokady Spustu Prze³¹cznik ten stanowi mikrowy³¹cznik chroni¹cy kadŸ przed
skutkami nieumyœlnego spuszczenia t³uszczu pierkarskiego z kadzi,
gdy wy³¹cznik g³ówny jest w³¹czony. Mikrowy³¹cznik ten
automatycznie od³¹cza nagrzewanie, gdy zawór spustowy zostaje
otw

Uk³ad mieszania t³uszczuUk³ad mieszania t³uszczuUk³ad mieszania t³uszczuUk³ad mieszania t³uszczuUk³ad mieszania t³uszczu Zestaw frytownicy posiada funkcje mieszania t³uszczu piekarskiego,
co zapewnia odpowiednie wymieszanie i zapobiega skraplaniu pary i
kipieniu t³uszczu w kadzi. Pompa filtra uruchamiana jest przy
pomocy regulatora, w ustalonych z góry odstepach czasowych celem
wymieszania t³uszczu w kadzi.

RRRRRygiel pokrywyygiel pokrywyygiel pokrywyygiel pokrywyygiel pokrywy Pokrywa      kadzi posiada z przodu mechaniczny rygiel zahaczaj¹cy o
uchwyt z przodu kadzi. To urz¹dzenie przytrzymuje pokrywê w
po³o¿eniu dolnym podczas jej ryglowania.

Ogranicznik górnyOgranicznik górnyOgranicznik górnyOgranicznik górnyOgranicznik górny Podzespó³ ten wyposa¿ony jest w czujnik temperatury  t³uszczu i
jeœli przekroczy ona 450°F (230°C), dochodzi do jego otwarcia,
powoduj¹cego odciêcie dop³ywu ciep³a do kadzi. Po ponownym
opadnieciu temperatury t³uszczu w zakres bezpieczny, konieczne
bedzie rêczne wyzerowanie tego podzespo³u.
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3-1.3-1.3-1.3-1.3-1. PRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CEPRZYRZ¥DY STERUJ¥CE
(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)

Uk³ady zap³onoweUk³ady zap³onoweUk³ady zap³onoweUk³ady zap³onoweUk³ady zap³onowe Oba uk³ady zap³onowe  wysy³aj¹ napiêcie 24 V do zaworu
gazowego, a pr¹d wysokonapiêciowy do zap³onników.

Zap³onniki iskroweZap³onniki iskroweZap³onniki iskroweZap³onniki iskroweZap³onniki iskrowe Przed zapaleniem p³omieni pilotowych nastêpuje elektryczna
aktywacja koñcówek zap³onników, co powoduje zap³on p³omyków
pilotowych.

Czujniki ¿aroweCzujniki ¿aroweCzujniki ¿aroweCzujniki ¿aroweCzujniki ¿arowe Czujniki spe³niaj¹ funkcjê informowania o obecnoœci p³omienia
pilotowego, gdy w³¹czone jest zasilanie (Power). W przypadku
zgaœniêcia p³omyków pilotowych, lub ich niezapalenia siê, czujniki
¿arowe spowoduj¹ odciêcie dop³ywu gazu.

Zawór dop³ywu gazuZawór dop³ywu gazuZawór dop³ywu gazuZawór dop³ywu gazuZawór dop³ywu gazu Jest to przyrz¹d dwufunkcyjny: jedna strona zaworu reguluje dop³yw
gazu do p³omienia pilotowego, a druga – do palnika g³ównego.

WWWWWy³¹cznik nadmuchowyy³¹cznik nadmuchowyy³¹cznik nadmuchowyy³¹cznik nadmuchowyy³¹cznik nadmuchowy Wy³¹cznik ten posiada czujnik kontroluj¹cy przep³yw powietrza od
wentylatora Jeœli przep³yw powietrza spadnie poni¿ej ustalonej
wartoœci, wy³¹cznik powoduje odciêcie pr¹du od zaworu g³ównego,
co wy³¹cza z kolei palniki.

WWWWWentylatorentylatorentylatorentylatorentylator Wentylator doprowadza duktami odpowiedni¹ iloœæ dodatkowego
powietrza do palników, dla zapewnienia termicznej sprawonoœci
spalania, oraz zasysania gazów spalinowych do przewodu
kominowego.

Zawór powietrznyZawór powietrznyZawór powietrznyZawór powietrznyZawór powietrzny Zawór ten wprowadza powietrze do przewodów filtra zawsze, gdy
w³¹czony jest silnik pompy, w trybie mieszania, co pozwala na
pompowanie powietrza lub t³uszczu, nawet przy zapchanym filtrze.
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3-2.3-2.3-2.3-2.3-2. OBS³UGAOBS³UGAOBS³UGAOBS³UGAOBS³UGA POKR POKR POKR POKR POKRYWYYWYYWYYWYYWY

Aby zamkn¹æ pokrywê:

1.  Opuszczaæ pokrywê, a¿ jej rygiel dotknie kadzi.

Aby otworzyæ pokrywê:

1. Otwórz rygiel przedni pokrywy.

2.   Unieœ uchwyt, aby podnieœæ pokrywê.
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Henny Penny Model OFG- 390

3-4.3-4.3-4.3-4.3-4. WY£¥CZNIKI IWY£¥CZNIKI IWY£¥CZNIKI IWY£¥CZNIKI IWY£¥CZNIKI I
WSKA•NIKIWSKA•NIKIWSKA•NIKIWSKA•NIKIWSKA•NIKI

WWWWWybór cykluybór cykluybór cykluybór cykluybór cyklu Rodzaj cyklu sma¿enia wybieramy wciskaj¹c przycisk w³aœciwy dla
liczby jednostek lub rodzaju produktu, który mamy sma¿yæ. T³uszcz
zostanie wtedy podgrzany do osi¹gniêcia temperatury “Opuszczenia”
dla danego cyklu.

Aby rozpocz¹æ cykl sma¿enia, wciskamy ponownie ten sam
przycisk. Na wskaŸniku zniknie “Opuœæ”, a pojawi siê stoper,
odliczaj¹cy czas sma¿enia w minutach i sekundach.

Po zakonczeniu cyklu sma¿enia, na wskaŸniku pojawi sie Zakoñcz
(Done) i uruchomi siê alarm dŸwiêkowy. Wciskamy mrugaj¹cy
aktualnie przycisk Cyklu, aby wy³¹czyæ alarm. Frytownica ustawi siê
automatycznie w trybie Zimny “Cool”.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Mo¿na przerwaæ dany cykl w dowolnym momencie, wciskaj¹c i
przytrzymuj¹c przyciskproduktu.

WskaŸnik Czasu/TWskaŸnik Czasu/TWskaŸnik Czasu/TWskaŸnik Czasu/TWskaŸnik Czasu/Temperaturyemperaturyemperaturyemperaturyemperatury Czas pozostaj¹cy do sma¿enia w poszczególnych cyklach podawany
jest przy pomocy 4-cyfrowego wyœwietlacza (10) diodowego (LED),
na ¿¹danie pokazuj¹cego równie¿ temperaturê t³uszczu.

WskaŸnik nagrzewnicyWskaŸnik nagrzewnicyWskaŸnik nagrzewnicyWskaŸnik nagrzewnicyWskaŸnik nagrzewnicy Lampka nagrzewnicy zapala sie zawsze, gdy regulatory uruchamiaj¹
nagrzewnice. Po osi¹gniêciu temperatury przez t³uszcz, lampka
zgaœnie.

WskaŸnik wysokiej temperaturyWskaŸnik wysokiej temperaturyWskaŸnik wysokiej temperaturyWskaŸnik wysokiej temperaturyWskaŸnik wysokiej temperatury Wyœwietlacz wskazuje Wys (HI) kiedykolwiek temperatura t³uszczu
(HI)(HI)(HI)(HI)(HI) przekracza ustawienie temperatury o 40° F.

WskaŸnik opuszczeniaWskaŸnik opuszczeniaWskaŸnik opuszczeniaWskaŸnik opuszczeniaWskaŸnik opuszczenia Wyœwietla sie Opuœæ (Drop), gdy t³uszcz osi¹gn¹³ wartoœæ ustawion¹
(2° poni¿ej, 4° powy¿ej).

WskaŸnik Zakoñczenia (DONE)WskaŸnik Zakoñczenia (DONE)WskaŸnik Zakoñczenia (DONE)WskaŸnik Zakoñczenia (DONE)WskaŸnik Zakoñczenia (DONE) WskaŸnik pokazuje Zakoñcz (DONE), gdy zakoñczy sie cykl sma¿enia.

Przycisk Przycisk Przycisk Przycisk Przycisk TTTTTemperaturyemperaturyemperaturyemperaturyemperatury Wciskamy go, aby odczytaæ aktualn¹ temperaturê  t³uszczu podczas
cyklu sma¿enia.

Przycisk Przycisk Przycisk Przycisk Przycisk WWWWWyszukiwaniayszukiwaniayszukiwaniayszukiwaniayszukiwania Wciskamy ten przycisk dla przegl¹dania stanu szeregu aktualnie
uruchomionych stoperów.

Przycisk FunkcjePrzycisk FunkcjePrzycisk FunkcjePrzycisk FunkcjePrzycisk Funkcje Wciskamy ten przycisk, aby wejœæ w funkcje programowania
regulatorów.

Porzuæ Nape³nianiePorzuæ Nape³nianiePorzuæ Nape³nianiePorzuæ Nape³nianiePorzuæ Nape³nianie Po odfiltrowaniu kadzi, jeœli urz¹dzenie pozostaje w trybie
zaryglowania filtra, wyoœwietlacz wskazywa³ bedzie Nape³nij FILL),
st¹d nale¿y wcisn¹æ Porzuæ Nape³nianie (Exit fill).

Oddzielne stoperyOddzielne stoperyOddzielne stoperyOddzielne stoperyOddzielne stopery Regulator posiada mo¿liwoœæ obs³ugiwania kilku stoperów na raz.
Jeœli sma¿ymy dwa lub wiêcej produktów, mo¿na uruchomiæ stoper
dla ka¿dego z nich, wciskaj¹c dwa lub wiecej przyciski Produktu na
dany cykl sma¿enia  Produkty takie musz¹ mieæ te same ustawienia
temperatur, a sprê¿anie musi byæ wy³¹czone.
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Henny Penny Model OFG- 390

3-4.3-4.3-4.3-4.3-4. NAPELNIANIE LUBNAPELNIANIE LUBNAPELNIANIE LUBNAPELNIANIE LUBNAPELNIANIE LUB 1. Zaleca siê stosowaæ w otwartej kadzi wysokiej jakoœci t³uszcz
DODADODADODADODADODAWWWWWANIE ANIE ANIE ANIE ANIE  T£USZCZUT£USZCZUT£USZCZUT£USZCZUT£USZCZU piekarski. S¹ na rynku t³uszcze piekarskie ni¿szej jakoœci, o

du¿ej zawartoœci wody, które powodowaæ mog¹ pienienie siê i
kipienie t³uszczu.

2. W przypadku stosowania t³uszczu piekarskiego w postaci sta³ej,
mo¿na go wstêpnie  stopiæ, a potem wlaæ do kadzi. Próby
stopienia t³uszczu z postaci sta³ej mog¹ byæ przyczyn¹
przypalenia lub spieczenia œwie¿ego t³uszczu.

3. Model gazowy wymaga 130 funtów (46 Kg.) KadŸ sma¿alnicza
posiada trzy kreski umieszczone na tylnej œcianie wskazuj¹ce
w³aœciwy poziom nagrzanego t³uszczu.

4. Zimny t³uszcz powinien siêgaæ do jednej z dwu dolnych kresek.

NIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJ kadzi t³uszczem, ani koszy sma¿alniczych
obrabianym produktem, co spowoduje podniesienie poziomu
t³uszczu powy¿ej górnej kreski (“Fill”).  Maksymalny ³adunek
produktu wynosi 20 funtów. (9 kg.). Niezastosowanie tych zasad
spowodowaæ mo¿e wylanie sie t³uszczu z kadzi, powa¿ne
obra¿enia cielesne, po¿ar i/lub szkody materialne.

Poziom t³uszczu siêgaæ musi zawsze powy¿ej zwojów
wymiennika ciep³a, jeœli nagrzewnica jest w³¹czona.
Niezastosowanie tej zasady spowodowaæ mo¿e po¿ar i/lub
uszkodzenie frytownicy.
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Henny Penny Model OFG- 390

3-5.3-5.3-5.3-5.3-5. PODSTPODSTPODSTPODSTPODSTAAAAAWOWE ZASADYWOWE ZASADYWOWE ZASADYWOWE ZASADYWOWE ZASADY Podczas wstepnego rozruchu frytownicy, nale¿y stosowaæ siê do
EKSPLOAEKSPLOAEKSPLOAEKSPLOAEKSPLOATTTTTACJIACJIACJIACJIACJI procedur podanych poni¿ej, stosowaæ je nale¿y równie¿ zawsze, gdy

nagrzewamy kadŸ od stanu zimnego lub przestojowego. S¹ to zasady
ogólne.

1. Upewnij siê, ¿e t³uszcz siêga do w³aœciwego poziomu w kadzi; ½
cala (1,25cm) poni¿ej wskaŸników dolnych.

NIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJNIE PRZEPE£NIAJ kadzi t³uszczem, ani koszy sma¿alniczych
obrabianym produktem, co spowoduje podniesienie poziomu
t³uszczu powy¿ej górnej kreski (“Fill”). Maksymalny ³adunek
produktu wynosi 20 funtów (9 kg.).  Niezastosowanie tych zasad
spowodowaæ mo¿e wylanie sie t³uszczu z kadzi, powa¿ne
obra¿enia cielesne, po¿ar i/lub szkody materialne.

2. Ustaw prze³¹cznik Zasialnia/Pompy we w³aœciwym po³o¿eniu i
wciœnij w³aœciwy przycisk produktu dla wybrania iloœci
obrabianego surowca.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Sterownik przewiduje 45 sekund opóŸnienia od chwili w³¹czenia
Zasilania, do zapalenia palników.

3. Wymieszaj t³uszcz, jeœli jest to rozruch „zimny”. Nie zapomnij
wymieszaæ go a¿ w dolnej “strefie zimnej”

NIE MIESZAJ t³uszczu w innych okolicznoœciach, oprócz
rozruchu  “zimnego”. Niezastosowanie tych zasad spowodowaæ
mo¿e  wylanie sie t³uszczu z kadzi i powa¿ne obra¿enia cielesne,
po¿ar i/lub  szkody materialne.

4. Pozwalamy frytownicy na nagrzewanie sie do chwili, gdy na
cyfrowym wyœwietlaczu pojawi siê OPUŒÆ (DROP).
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3-5.3-5.3-5.3-5.3-5. PODSTPODSTPODSTPODSTPODSTAAAAAWYWYWYWYWY OBS£UGI OBS£UGI OBS£UGI OBS£UGI OBS£UGI WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy) Regulatory przewiduj¹ sterowanie proporcjonalne, co oznacza, ¿e

nagrzewnica zacznie siê w³¹czaæ i wy³¹czaæ w zakresie ok. 10 stopni
F przed osi¹gniêciem ustawionej temperatury, dla unikniêcia
przekroczenia wartoœci ustawieñ.

5.  Zsuwamy koszyki zape³nione panierowanym surowcem na
transporter pokrywy,     zaczynaj¹c od najni¿szego rzêdu.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Przed umieszczeniem surowca w koszykach, opuszczamy je na
chwile w gor¹cy t³uszcz, aby zapobiec przywieraniu produktu do
koszyków.

6.  Opuszczamy i ryglujemy pokrywê i wciskamy odpowiedni
przycisk produktu.

7.  Po zakonczeniu cyklu sma¿enia, na wskaŸniku pojawi sie
Zakoñcz (Done) i uruchomi siê alarm dŸwiêkowy. Teraz nale¿y
wcisn¹æ w³aœciwy przycisk Produktu.

8.  Sprawnie odryglowujemy i podnosimy pokrywê.

9.  Przytrzymuj¹c koszyki za ich uchywty, zdejmujemy je z
transportera wraz z produktem, zaczynaj¹c od warstwy
najwy¿szej.
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3-6.3-6.3-6.3-6.3-6. DBA£OŒÆ O STDBA£OŒÆ O STDBA£OŒÆ O STDBA£OŒÆ O STDBA£OŒÆ O STANANANANAN 1. Dla ochrony t³uszczu w czasie, gdy frytownica nie jest w
T£USZCZUT£USZCZUT£USZCZUT£USZCZUT£USZCZU bezpoœrednim u¿ytku, nale¿y ustawiæ j¹ na tryb Zimny (COOL).

2. Sma¿enie surowca panierowanego wymaga filtrowania t³uszczu,
dla zachowania jego czystoœci. Nale¿y filtrowaæ t³uszcz
przynajmniej dwa razy na dobê; po obiadowym „szczycie ruchu”
oraz po zakoñczeniu dnia.

3. Utrzymujemy w³aœciwy poziom t³uszczu piekarskiego w kadzi.
Dodajemy na bie¿¹co œwie¿y t³uszcz.

4. Nie prze³adowujemy koszyków nadmiern¹ iloœci¹ produktu, ani
nie umieszczamy produktu mocno zawilgoconego w koszach.

Niezastosowanie tej zasady spowodowaæ mo¿e wylanie t³uszczu
z kadzi lub po¿ar.  Po wielokrotnym nagrzewaniu t³uszczuPo wielokrotnym nagrzewaniu t³uszczuPo wielokrotnym nagrzewaniu t³uszczuPo wielokrotnym nagrzewaniu t³uszczuPo wielokrotnym nagrzewaniu t³uszczu
piekarskiego, piekarskiego, piekarskiego, piekarskiego, piekarskiego, jego punkt zap³onu ulega obni¿eniu.jego punkt zap³onu ulega obni¿eniu.jego punkt zap³onu ulega obni¿eniu.jego punkt zap³onu ulega obni¿eniu.jego punkt zap³onu ulega obni¿eniu.  Nale¿y
wyrzuciæ  t³uszcz, jeœli widaæ objawy nadmiernego dymienia lub
pienienia – w przeciwnym razie dojœæ mo¿e dopowa¿nych
oparzeñ, obra¿eñ cia³a i/lub strat materialnych.

3-7.3-7.3-7.3-7.3-7. INSTRUKCJAINSTRUKCJAINSTRUKCJAINSTRUKCJAINSTRUKCJA FIL FIL FIL FIL FILTRACJITRACJITRACJITRACJITRACJI Szeœciog³owicowa frytownica gazowa Henny Penny  -  model 390
wymaga     czyszczenia do po³ysku przynajmniej dwa razy dziennie –
po “obiadowym szczycie” ruchu i po zakoñczeniu dnia. Patrz:
Standards Library KFC

Nale¿y filtrowaæ t³uszcz bezpoœrednio po zakoñczeniu cyklu
sma¿enia, gdy jego temperatura jest w stanie Zimny (COOL);
czyli nie przekracza 250° F (121° C).  NIE
ODFILTROWUJEMY T£USZCZU BED¥CEGO W
TEMPERATURZE “OPUSZCZANIA”.  Wysoka temperatura
mo¿e spowodowaæ palenie siê  skwarek na stalowych
powierzchniach kadzi po odp³ynieciu t³uszczu.

Filtrujemy jedynie, gdy wskaŸnik pokazuje Zimny (COOL).
Niezastosowanie tych zasad spowodowaæ mo¿e wylanie sie
t³uszczu z kadzi, obra¿enia cielesne, po¿ar i/lub szkody
materialne.
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3-8.3-8.3-8.3-8.3-8. INSTRUKCJE FILINSTRUKCJE FILINSTRUKCJE FILINSTRUKCJE FILINSTRUKCJE FILTROWTROWTROWTROWTROWANIAANIAANIAANIAANIA W przypadku wysokich przerobów produktu, mo¿e staæ siê
(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy) konieczne bardziej czêste czyszczenie. Do procedury takiej nale¿y

równie¿ usuwanie skwarek ze strefy Zimnej  kadzi. Maksymalizacja
przerobów surowca mo¿e bya przyczyn¹ szybszego zape³niania siê
strefy Zimnej skwarkami i w takim przypadku wskazane by³oby
dodatkowe czyszczenie. POWIERZCHNIE SMA¯ALNE JAK I
KOSZE PRODUKTU BÊD¥ BARDZO ROZGRZANE.
ZACHOWAJ OSTRO¯NOŒÆ – UNIKAJ OPARZEÑ.

1.  Przed spuszczeniem t³uszczu ustawiamy prze³¹cznik Zasilania/
Pompy na WYÙ (OFF).

2.  Sprawdzamy, czy miska spustowa znajduje siê pod  kadzi¹, a
z³¹czka jest mocno dokrêcona do rury hydrantowej wychodz¹cej
z miski.

Stosujemy rêkawice ochronne lub tkaninæ przy dokræcaniu
z³¹czki filtra. oraz otwieraniu zaworu spustowego, dla unikniêcia
powa¿nych oparzeñ.  The Miska filtracyjna musi znajdowaæ sie
w po³o¿eniu maksymalnie tylnym (opór) pod  zestawem
grzewczym, z na³o¿onym kapturem. Upewnij siê, ¿e otwór w
pokrywie znajduje siê w osi z otworem spustowym, zanim
otworzysz spust.  Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje
wylanie siê t³uszczu i mo¿e spowodowaæ ciê¿kie oparzenia.
Mieszalnik t³uszczu

3. Podnosimy pokrywê, zdejmujemy koszyki i transporter.

4. Poci¹gamy uchwyt spustowy ku sobie, otwieraj¹c zawór
spustowy.  Rêkojeœæ  powinna byæ skierowana wprost ku
przodowi kadzi. Przy pomocy du¿ej bia³ej szczotki, usuwamy
skwarki z powierzchni zwojów grzewczych oraz ze œcian i dna
kadzi, w miarê odp³ywania t³uszczu. Jeœli trzeba, korzystamy z
wyciora do przewodu odp³ywowego, aby wypchn¹æ skwarki
przez otwór odp³ywowy w dolnej czêœci kadzi. Przy pomocy
prostej bia³ej szczoteczki, czyœcimy miejsca pomiêdzy
elementami grzejnymi a œcianami kadzi.

Podczas procedury filtracyjnej, usuñ szczotk¹ WSZELKIE
skwarki z powierzchni kadzi oraz strefy Zimnej.
Niezastosowanie tych zasad spowodowaæ mo¿e wylanie sie
t³uszczu z kadzi,  powa¿ne obra¿enia cielesne, po¿ar lub szkody
materialne.

Czyszczenie odp³ywu Bia³a
 Wycior Szczoteczka
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3-7.3-7.3-7.3-7.3-7. INSTRUKCJE - FILINSTRUKCJE - FILINSTRUKCJE - FILINSTRUKCJE - FILINSTRUKCJE - FILTROWTROWTROWTROWTROWANIEANIEANIEANIEANIE 6. Zdrapujemy skwarki i pierœcieñ osadowy z kadzi, wyrzucamy je.
(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy) NIE POZWALAMY na sp³ywanie skwarek do miski filtracyjnej.

Skwarki te spowoduj¹ ‘przypalony’ smak w sosach. Wszystkie
powierzchnie przecieramy czyst¹ wilgotn¹ szmatk¹. Jeœli w
strefê zimn¹ dosta³aby sie woda, osuszamy szmatk¹ przed
ponownym wpompowaniem t³uszczu do kadzi.

7. Ustawiamy prze³¹cznik Zasilania/Pompy na Pompê (PUMP).

8. Po ca³kowitym przelaniu t³uszczu do kadzi, przestawiamy
prze³¹cznik  Zasilania/Pompy na WY£ (OFF).

3-8.3-8.3-8.3-8.3-8. WYMIANAWYMIANAWYMIANAWYMIANAWYMIANA FIL FIL FIL FIL FILTRATRATRATRATRA Kopertê filtra nale¿y wymieniaæ co 10-12 filtrowañ, lub zawsze, gdy
KOPERKOPERKOPERKOPERKOPERTYTYTYTYTY zapcha siê ona okruchami.  Procedura wymiany:

1. Ustawiamy g³ówny wy³¹cznik zasilania na WY£ (OFF).

2. Wyjmujemy i opró¿niamy miskê odp³ywow¹ skroplonej pary.

3. Odkrecamy z³¹czkê filtra i wyjmujemy miskê filtracyjn¹ spod
kadzi sma¿alniczej.

Z³¹czka bedzie gor¹ca.  Stosujemy rêkawice ochronne lub
tkaninê, aby unikn¹æ powa¿nych oparzeñ.

4. Wyci¹gamy zestaw ekranu filtracyjnego z miski odp³ywowej.

Zachowujemy ostro¿noœæ dla unkniêcia oparzeñ od rozchlapania
gor¹cego t³uszczu.

5. Ocieramy t³uszcz i okruchy z powierzchni miski. Czyœcimy
powierzchniê miski roztworem myd³a i wody.  P³uczemy
dok³adnie gor¹c¹ wod¹.

6. Odkrêcamy podciœnieniow¹ rure hydrantow¹ z zestawu ekranu
filtracyjnego.

7. Wyjmujemy du¿¹ podk³adkê i czyœcimy dok³adnie gor¹c¹ wod¹.
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3-8.3-8.3-8.3-8.3-8. WYMIANAWYMIANAWYMIANAWYMIANAWYMIANA FIL FIL FIL FIL FILTRATRATRATRATRA 8. Zdejmujemy zaciski filtra i wyrzucamy kopertê filtra.
KOPERKOPERKOPERKOPERKOPERTYTYTYTYTY (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy)

9. Przy pomocy roztworu wody i myd³a czyœcimy górny i dolny
ekran filtracyjny.  P³uczemy dok³adnie gor¹c¹ wod¹.

Przed montowaniem nowej koperty filtracyjnej upewniamy siê,
¿e ekrany filtracyjne, du¿a podk³adka, sito na okruchy, zaciski
filtra oraz rura hydrantowa s¹ ca³kowicie suche, gdy¿ woda mo¿e
³atwo rozpuœciæ papier filtra.

10. Zamontowujemy górny ekran filtracyjny do dolnego ekranu.

11. Wsuwamy ekrany do czystej koperty filtra.

12. Zaginamy rogi do œrodka, a nastepnie za³amujemy podwójnie
stronê otwart¹.

13. Mocujemy kopertê na miejscu przy pomocy dwu zacisków filtra.

14. Umieszczamy du¿¹ podk³adkê na jej miejscu na papierze
filtracyjnym.  Dokrêcamy ponownie zestaw rury hydrantowej.

15. Zmontowany zestaw filtra wk³adamy ponownie do jego miski
odp³ywowej, mocujemy sito na okruchy, po czym wsuwamy
miskê na miejsce pod kadzi¹.

16. Recznie dokrêcamy z³¹czkê filtra.  Nie stosujemy w tym
przypadku klucza.

17. Wsuwamy z powrotem na miejsce miskê odp³ywow¹ skroplonej
pary.  Obecnie frytownica jest gotowa do pracy.
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3-9.3-9.3-9.3-9.3-9. ZAPZAPZAPZAPZAPALANIE IALANIE IALANIE IALANIE IALANIE I 1. Ustawiamy prze³¹cznik Zailania/Pompy w po³o¿eniu
GASZENIEGASZENIEGASZENIEGASZENIEGASZENIE WY£.
PPPPPALNIKÓWALNIKÓWALNIKÓWALNIKÓWALNIKÓW

2. Przestaw pokrêt³o zaworu gazowego w po³o¿enie WY£ (OFF) i
odczekaj przynajmniej piêæ (5) minut przed przejœciem do
nastêpnego etapu.

3. Przestaw licznik pokrêt³a gazu w po³o¿enie W£¥CZ (ON).

4. Ustaw prze³¹cznik Zasilania/Pompy w po³o¿enie Zasilania
(POWER).

5. Palnik uruchomi siê, a¿ do osi¹gniêcia przez t³uszcz ustawionej
temperatury.

6. Wciœnij przycisk w³aœciwego produktu, gdy z przodu panelu
wyœwietli siê temperatura.

Aby wy³¹czyæ palnik:

1.  Przestaw licznik pokrêt³a gazu w po³o¿enie WY£ (OFF).

2.  Ustaw przeùàcznik Zasilania/Pompy na WY£ (OFF).

Frytownicê wyposa¿ono fabrycznie w  uziemiony
przeciwpora¿eniowy przewód z wtyczk¹, które nale¿y przy³¹czaæ do
uziemionego gniazda 3-wtykowego. Nie demontowaæ/usuwaæ bolca
uziemieniowego.

Przed przyst¹pieniem do serwisowania frytownicy, palnik musi
byæ wy³¹czony, a zasilanie elektryczne od³¹czone od urz¹dzenia.
Frytownica powinna byæ od³¹czona od gniazda sieci
elektrycznej, lub wy³¹czony autobezpiecznik w sieci, inaczej
zachodzi groŸba pora¿enia.
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3-10.3-10.3-10.3-10.3-10. CZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZI Po wstêpnym monta¿u frytownicy, jak równie¿ przed ka¿dorazow¹
wymian¹ t³uszczu, nale¿y sumiennie oczyœciæ kadŸ, wed³ug
poni¿szej procedury:

1. Ustawiamy g³ówny wy³¹cznik zasilania w po³o¿enie WY£
(OFF), i od³¹czamy przewód od sieci elektrycznej.

Miska odp³ywowa filtra musi znajdowaæ sie na swoim miejscu
pod zaworem spustowym, dla unikniecia rozchlapania gor¹cych
p³ynów. Niezastosowanie tej zasady spowoduje rozchlapanie i
ciê¿kie oparzenia.

2. Jeœli w kadzi znajduje siê gor¹cy t³uszcz piekarski, nale¿y go
spuœciæ, stopniowo poci¹gaj¹c ku sobie uchwyt spustowy.

3. Zamykamy zawór spustowy i usuwamy (wyrzucamy)
spuszczany t³uszcz.

4. Podnosimy pokrywê, zdejmujemy koszyki i transporter.

5. Po instrukcje czyszczenia siêgamy do biblioteczki KFC
Standards Library.
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3-10.3-10.3-10.3-10.3-10. CZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZICZYSZCZENIE KADZI
(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)(Ci¹g dalszy)

Nie u¿ywamy wiórów stalowych lub innych œrodków œciernych i
œcierno-odka¿aj¹cych, jeœli zawieraj¹ one chlor, zwi¹zki bromu,
jodynê, lub zwi¹zki amoniaku, gdy¿ powoduja korozjê stali
nierdzewnej i skracaj¹ trwa³oœæ urz¹dzenia.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Upewniamy siê, ¿e wnêtrze kadzi, otwór odp³ywowy, oraz
wszelkie czêœci maj¹ce kontakt ze œwie¿ym t³uszczem s¹
maksymalnie osuszone.

6.  Nape³niamy frytownicê œwie¿ym t³uszczem piekarskim.

Nigdy nie pochlapujemy urzadzenia wod¹, np. nie polewamy z
wê¿a gumowego. Niezastosowanie tego œrodka ostro¿noœci mo¿e
spowodowaæ awariê niektórych podzespo³ów.

3-13-13-13-13-11.1.1.1.1. SILNIK POMPYSILNIK POMPYSILNIK POMPYSILNIK POMPYSILNIK POMPY Silnik pompy wyposa¿ony jest w przycisk rêcznego zerowania
FILFILFILFILFILTRACYJNEJTRACYJNEJTRACYJNEJTRACYJNEJTRACYJNEJ gdyby dosz³o do samo-uruchomienia ochrony termicznej silnika.
OCHRONA - RÊCZNAOCHRONA - RÊCZNAOCHRONA - RÊCZNAOCHRONA - RÊCZNAOCHRONA - RÊCZNA Ten przycisk Zerowania rêcznegoumieszczony jest z ty³u silnika.

Nale¿y odczekaæ ok. 5 minut przed prób¹ wyzerowania tego
urz¹dzenia zabezpieczaj¹cego.

Aby zapobiec oparzeniom od rozchlapanego t³uszczu, przed
rêcznym zerowaniem bezpiecznika silnika pompy, wy³¹cznik
g³ówny zasilania musi byæ ustawiony w po³o¿eniu WY£ (OFF).

3-12.3-12.3-12.3-12.3-12. REGULARNAREGULARNAREGULARNAREGULARNAREGULARNA KONSER KONSER KONSER KONSER KONSERWWWWWACJAACJAACJAACJAACJA Podobnie jak inne urz¹dzenia do obróbki ¿ywnoœci, frytownica
otwarta Henny Penny wymaga odpowiedniej dba³oœci i konserwacji.
W poni¿szej tabeli zamieszczono skrótowy harmonogram czynnoœci
konserwacyjnych. Poni¿ej podajemy rozpisane na czynnoœci
procedury konserwacyjne mmo¿liwe do wykonania przez obs³ugê.

CzêstotliwoœæCzêstotliwoœæCzêstotliwoœæCzêstotliwoœæCzêstotliwoœæ czynnoœciczynnoœciczynnoœciczynnoœciczynnoœci
Filtrowanie t³uszczu – Patrz: KFC Standards Library
Comiesiêcznie - kontrola/czyszczenie skrzynki rozcieñcz.
Wymiana t³uszczu – Patrz: KFC Standards Library
Dorocznie – czyszczenie wentylatora
Wymiana koperty filtra Patrz: KFC Standards Library
Czyszczenie kadzi Patrz: KFC Standards Library
Dorocznie Smarowanie wa³ków pokrywy
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3-13-13-13-13-11.1.1.1.1. PROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWANIEANIEANIEANIEANIE 1. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy. Na wyœwietlaczu pojawi sie PROGR NORM (REG
PROGRAM), a nastepnie KOD (CODE)

2. Wciskamy kod 1,2,3,. Po wyœwietlaczu przesunie sie WYBIERZ
PRODUKT (SELECT PRODUCT).

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Jeœli nie zostanie wciœniêty ¿aden przycisk, po ok.1 minucie w
trybie programowania, regulator powróci samoczynnie do trybu
sma¿enia.

3. Wciskamy odpowiedni przycisk produktu, (1-0), dla
stwierdzenia, jaki produkt chcemy wprowadziæ

4. Po lewej stronie ekranu zacznie mrugaæ “INIT 2” oraz “TIME”.
Po prawej stronie pojawi siê czas rozpoczêcia cyklu sma¿enia,
który mo¿na zmieniæ wciskaj¹c odpowiednie cyfry. Np.: po
wciœniêciu 1,0,0,0 po prawej stronie wyœwietlacza pojawi sie
10:00, co ustawia czas rozpoczêcia w minutach.

5. Po ustawieniu czasu, wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji, a
po lewej stronie wyœwietlacza zacznie mrugaæ  “INT1” oraz
“TEMP”. Po prawej stronie pojawi siê temperatura pocz¹tkowa,
któr¹ mo¿na zmieniæ wciskaj¹c odpowiednie cyfry.  Np: po
wciœnieciu 2,5,0 po prawej stronie wyœwietlacza pojawi siê
“250° F”, co ustawia pocz¹tkow¹ temperaturê na 250°
Fahrenheita.

6. Po ustawieniu czasu, wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji, a
po lewej stronie wyœwietlacza zacznie mrugaæ  “INT1” „LOAD”
oraz “COMP”. Po prawej stronie ekranu poka¿e siê fabrycznie
ustawiona wartoœæ kompensacji obci¹¿enia. wyœwietlacz.
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3-13-13-13-13-11.1.1.1.1. PROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWANIEANIEANIEANIEANIE
(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)

7. Po skompensowaniu obci¹¿enia wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji. Po lewej stronie wyœwietlacza pojawia sie “PROP” oraz
“CONTROL”a po prawej fabrycznie ustawiona wartoœæ
proporcjonalnego sterowania temperatur¹.

8. Po proporcjonalnym sterowaniu temperatur¹, wciskamy i
zwalniamy przycisk FUNKCJI. Po lewej stronie ekranu mrugaj¹
ALM 1 oraz TIME, a czas pierwszego sygna³u dŸwiêkowego
pojawia siê po prawej stronie wyœwietlacza. Aby zmieniæ termin
uruchomienia alarmu, wciskamy odpowiednie przyciski
produktu dla ustawienia czasu. Np: Press 1,0,0,0. po wciœnieciu
1,0,0,0, po prawej stronie ekranu zacznie mrugaæ 10:00, co
oznacza, ¿e gdy stoper odliczy 10 minut, uruchomi sie alarm.

9. Po ustawieniu alarmu, wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji. Po lewej stronie ekranu mruga  ALM 1, SELF-, oraz
CANCEL , a po prawej  stronie pokazuje sie TAK (YES) lub
NIE (NO). TAK i NIE mo¿na zmieniaæ naprzemiennie wciskaj¹c
dowolny przycisk produktu, (l -0).  “TAK” oznacza, ¿e alarm
wy³¹czy siê samoczynnie po kilku sygna³ach. „NIE” oznacza, ¿e
obs³uga musi rêcznie wcisn¹æ odpowiedni przycisk aby
zatrzymaæ dŸwiêk alarmu.

10. Powtarzamy 9 oraz 10 dla alarmów 2 oraz 3.

11. Po ustawieniu alarmu 3, wciskamy i zwalniamy przycisk
Funkcji. Po lewej stronie ekranu pojawia sie FILTR (FILTER)
oraz CYKLE (CYCLES) a kolejny numer cyklu filtra po prawej
stronie ekranu. Wartoœæ ta to liczba cykli sma¿enia do
wykonania, zanim sterowniki zakomunikuj¹ obs³udze, ¿e t³uszcz
wymaga odfiltrowania.

12. Po ustawieniu liczby filtracji, wciskamy i zwalniamy przycisk
WYB FUNKCJÊ (SELECT FUNCTION). Po lewej stronie
ekranu mruga EOC  oraz PORZUÆ (EXIT), natomiast po jego
prawej stronie  pojawia sie Zimny (COOL). Punkt zakoñczenia
cyklu, (EOC), mo¿na ustawiæ na Zimny (COOL), Ustaw (SETP),
lub Filtr (FITR), wciskaj¹c którykolwiek z przycisków produktu
(EOC). Po zakonczeniu cyklu sma¿enia, przyrz¹dy mo¿na
ustawiæ ponownie na tryb Zimny (COOL), temperaturê
docelow¹, lub komunikowanie obs³udze koniecznoœci
odfiltrowania t³uszczu.
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3-13-13-13-13-11.1.1.1.1. PROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWPROGRAMOWANIEANIEANIEANIEANIE
 (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy) (Ci¹g dalszy)

13. Po ustawieniu punktu zakonczenia cyklu, wciskamy i zwalniamy
przycisk FUNKCJI. Po lewej stronie ekranu mruga HEAD,
natomiast po jego prawej stronie  pojawia sie liczba. Liczba po
prawej stronie to sztuki kurczaka do jednorazowego sma¿enia,
po wybraniu przyciskiem tego produktu.  Liczbê tê mo¿na
zmieniæ, wciskaj¹c przycisk odpowiedniego produktu.
WskaŸnik ten potrafi te¿ sumowaæ liczbê ‘pog³owia’ (zu¿ycie)
danego produktu, na podstawie liczby wykonanych cykli
sma¿enia.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Stosuj¹c poni¿sze procedury mo¿na równie¿ zaprogramowaæ
inne produkty:

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk SKAN (SCAN) w
dowolnej chwili w trybie Program, a na wyœwietlaczu przesunie
siê WYBIERZ PRODUKT (SELECT PRODUCT).  Nastêpnie
wciskamy przycisk produktu, (1-0), i obecnie mo¿na
zaprogramowaæ produkt.

14. Aby zaprogramowaæ drugi czas sma¿enia, wciskamy i
zwalniamy przycisk SKAN (SCAN) podczas przebywania w
trybie CZAS (Time Mode) pierwszego programu.   Po lewej
stronie ekranu zacznie mrugaæ “INIT 2” oraz “TIME”.
Nastepnie wykonujemy podane powy¿ej czynnoœci, zaczynaj¹c
od punktu 4.

3-14.   3-14.   3-14.   3-14.   3-14.   TRTRTRTRTRYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓW Przegl¹d Zu¿yciaPrzegl¹d Zu¿yciaPrzegl¹d Zu¿yciaPrzegl¹d Zu¿yciaPrzegl¹d Zu¿ycia
SPECJALNYCH (SPECIALSPECJALNYCH (SPECIALSPECJALNYCH (SPECIALSPECJALNYCH (SPECIALSPECJALNYCH (SPECIAL
PROGRAM MODE)PROGRAM MODE)PROGRAM MODE)PROGRAM MODE)PROGRAM MODE)

1. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, a¿ na ekranie wyœwietlacza pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM).  Gdy tylko pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) jednokrotnie, a¿ pojawi sie PRZEGL¥D ZU¯YCIA
(REVIEW USE).

2. Na wyœwietlaczu pojawia siê CODZIEN (“DAILY”).  Aby
przejrzeæ zu¿ycie danego produktu wciskamy przycisk tego
produktu.  Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji
(Function) aby porzuciæ tryb Prog Spec (Special Program).
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3-14.3-14.3-14.3-14.3-14. TRTRTRTRTRYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓW
SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECIALSPECIALSPECIALSPECIALSPECIAL
PROGRAM MOPROGRAM MOPROGRAM MOPROGRAM MOPROGRAM MODE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy) Zerowanie Zu¿yciaZerowanie Zu¿yciaZerowanie Zu¿yciaZerowanie Zu¿yciaZerowanie Zu¿ycia

1. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, a¿ na ekranie wyœwietlacza pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM).  Gdy tylko pojawi siê PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
dwukrotnie, a¿ pojawi sie ZERUJ ZU¯YCIE (RESET USE).

2. Gdy wyœwietlacz wskazuje CODE (KOD), wciskamy 1-3-5.
Wyœwietlacz poka¿e CODZIEN (DAILY), wciskamy wtedy
wybrany przycisk produktu, aby wyzerowaæ wartoœæ.

Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., G³oœnoœa,Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., G³oœnoœa,Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., G³oœnoœa,Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., G³oœnoœa,Ustawienia fabryczne (F/C, Gaz/Electryczn., G³oœnoœa,
Czêstotliwoœæ, KodyCzêstotliwoœæ, KodyCzêstotliwoœæ, KodyCzêstotliwoœæ, KodyCzêstotliwoœæ, Kody, , , , , WWWWWyzeruj System)yzeruj System)yzeruj System)yzeruj System)yzeruj System)

1. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, a¿ na ekranie wyœwietlacza pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi siê PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
trzykrotnie, a¿ pojawi sie USTAW FABR (FAC PRESET).

2. Po pojawieniu siê na ekranie wyœwietlacza KOD (CODE),
wprowadzamy liczbê 2957.  Na ekranie zaczyna mrugaæ “DEG”
oraz TRYB (MODE).  Wciskaj¹c dowolny przycisk produktu,
przechodzimy naprzemiennie od st.F do st.C i odwrotnie.

3. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcje, a na ekranie zaczyna
mrugaæ “TYPE” oraz “FRYR”.  Wciskaj¹c dowolny przycisk
Produktu, przechodzimy naprzemiennie od “GAS” do “ELEC” i
odwrotnie.

4. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie, a na
wyœwietlaczu zacznie mrugaæ “SPKR” oraz  “VOL”.  G³oœnoœæ
mo¿na regulowaæ miedzy 01 oraz 10, gdzie 10 jest ustawieniem
najg³oœniejszym.

5. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji trzykrotnie, a na
wyœwietlaczu zacznie mrugaæ “SPKR” oraz “FREQ”.
Czêstotliwoœæ mo¿na ustawiæ miêdzy 100 a 2000.

6. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcje 10-krotnie, a po
ekranie  przesunie sie komunikat “INITIALIZE SYSTEM”.
Wciskamy i przytrzymujemy dowolny przycisk Produktu, a
wyœwietlacz zacznie odliczanie od  5  do 0. Po odliczeniu,
zwalniamy przycisk Produktu, a sterownik wprowadzi wartoœci
ustawione fabrycznie.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Przed przyst¹pieniem do modyfikowania innych trybów z
USTAW FABR prosimy skontaktowaæ siê z dzia³em obs³ugi
technicznej Henny Penny.Telefon 1-800-417-8405.
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3-14.3-14.3-14.3-14.3-14. TRTRTRTRTRYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓW TTTTTryb ryb ryb ryb ryb WE/WYWE/WYWE/WYWE/WYWE/WY techniczny techniczny techniczny techniczny techniczny
SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECIALSPECIALSPECIALSPECIALSPECIAL
PROGRAM MOPROGRAM MOPROGRAM MOPROGRAM MOPROGRAM MODE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy)DE) (ci¹g dalszy) 1. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie

sekundy, a¿ na ekranie wyœwietlacza pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM).  Gdy tylko pojawi siê PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji (Function)
czterokrotnie, a¿ pojawi sie WE-WY TECH (TECH I-O).

2. Gdy na wyœwietlaczu pojawi sie KOD (CODE), wciskamy 2-4-6
(w urz¹dzeniach CE – wciskamy  1-7-7-6).  Na wyœwietlaczu
zaczn¹ pojawiaæ sie naprzemiennie “HEAT’, “PRESSURE”, oraz
“PUMP”.  Ponadto, diody œwiec¹ce nad 1, 2 oraz 3 zaczn¹
mrugaæ naprzemiennie.

3. Aby przetestowaæ obwód grzewczy, wciskamy i przytrzymujemy
przycisk 1.

4. Aby przetestowaæ system sprê¿aj¹cy, wciskamy i
przytrzymujemy przycisk 2.

5. Aby przetestowaæ podzespó³ pompy, wciskamy i
przytrzymujemy przycisk 3.
TTTTTylko dla produktów CE:ylko dla produktów CE:ylko dla produktów CE:ylko dla produktów CE:ylko dla produktów CE:

6. Aby przetestowaæ nadmuch, wciskamy i przytrzymujemy
przycisk 4.

7. Aby sprawdziæ funkcjonowanie modu³u, wciskamy i
przytrzymujemy przycisk 5.

WWWWWA¯NEA¯NEA¯NEA¯NEA¯NE
Przed przyst¹pieniem do testowania zestawów CE, nale¿y
najpierw uruchomiæ nadmuch i modu³y.

TEST g³ówny urz¹dzeniaTEST g³ówny urz¹dzeniaTEST g³ówny urz¹dzeniaTEST g³ówny urz¹dzeniaTEST g³ówny urz¹dzenia

Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, a¿ na ekranie wyœwietlacza pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM). Gdy tylko pojawi siê PROGR NORM (REG
PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) piêciokrotnie, a¿ pojawi sie TEST GLOW
(APPL TEST).

Przy w³¹czonym prze³ Zasilania, wyœwietlacz pokazuje
“CURR=”,  oraz czas, jaki zajê³o ogrzanie od 250º do 300º F
(121ºdo 149º C). Czas ten jest normalnie zapisywany dla
wstêpnego ‘porannego’ ogrzania  urz¹dzenia.
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3-14.3-14.3-14.3-14.3-14. TRTRTRTRTRYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓWYB PROGRAMÓW
SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECJALNYCH (SPECIALSPECIALSPECIALSPECIALSPECIAL
PROGRAM MODEPROGRAM MODEPROGRAM MODEPROGRAM MODEPROGRAM MODE))))) Sterowanie NagrzewaniemSterowanie NagrzewaniemSterowanie NagrzewaniemSterowanie NagrzewaniemSterowanie Nagrzewaniem
(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)(ci¹g dalszy)

1. Wciskamy i przytrzymujemy przycisk Funkcji przez dwie
sekundy, a¿ na ekranie wyœwietlacza pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM).  Gdy tylko pojawi siê PROGR NORM
(REG PROGRAM), wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji
(Function) szeœciokrotnie, a¿ pojawi sie STER NAGRZEW
(HEAT CNTRL).

2. Gdy na ekranie pojawi sie KOD (CODE), wciskamy1-2-3-4.
Na ekranie zaczynaj¹ mrugaæ “MELT”, “EXIT”, oraz “TEMP”,
wraz z wartoœci¹ temperatury t³uszczu, po osi¹gnieciu której
sterownik porzuci cykl Topienia.  Wartoœæ ta powinna byæ
ustawiona na 180oº  F (82o º C), i nale¿y pozostawiæ j¹ bez
zmian do czasu skontaktowania sie z producentem.

3. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji— na ekranie zaczn¹
pojawiaæ sie naprzemiennie “MELT”, “CYCLE”,  oraz “100s”,
wraz z czasokresem w³¹czenia nagrzewania oraz z d³ugoœci¹
okresu (pulsu) wynosz¹c¹ 4000. Wartoœci tej nie nale¿y zmieniaæ
bez konsultacji z wytwórni¹.

4. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji dwukrotnie — na
ekranie zaczn¹ pojawiaæ siê naprzemiennie “MELT”, “ON-”,
“TIME”, oraz “100s”, wraz z czasokresem w³¹czenia
nagrzewania.  Te wartoœæ nale¿y ustawiæ na 1700, i pozostawiæ
bez zmian do czasu skontaktowania sie z producentem.

5. Wciskamy i zwalniamy przycisk Funkcji trzykrotnie, a na
ekranie pojawiaj¹ siê naprzemiennie  “COOL”, “SET-”, oraz
“POINT” wraz z temperatur¹, przy której sterownik porzuci cykl
topienia.  Ustawiona jest ona na 250º F (121º  C),  i nale¿y
pozostawiã j¹ bez zmian do czasu skontaktowania sie z
producentem.

6. Po czterokrotnym wciœniêciu i zwolnieniu przycisku Function,
wyœwietlacz naprzemiennie  wskazuje “AUTO” i “IDLE”  obok
“0:00”.  Nale¿y pozostawiæ je bez zmian do czasu
skontaktowania sie z producentem.

7. Po piêciokrotnym wciœniêciu i zwolnieniu przycisku Function,
wyœwietlacz naprzemiennie  wskazuje “AUTO”, “IDLE”, oraz
“MMSS”  obok “0:00”.  Nale¿y pozostawiæ je bez zmian do
czasu skontaktowania sie z producentem.

8. Ostatnie 3 funkcje w trybie Sterowania Nagrzewaniem s¹
wykorzystywane tylko przez producenta i nie nale¿y ich
zmieniaæ.
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