
Limpeza de manutenção do UHC Diária PR87 
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Por quê? Limpe a unidade para remover migalhas e umidade contendo óleo 

Tempo 
requerido 

5 minutos para preparar. 10 minutos por prateleira para concluir. 
 

Horário do dia Durante períodos de baixo 
volume de trabalho. 

 

Ícones de 
perigo         

Ferramentas e suprimentos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 Balde de toalhas 

limpas 
 Balde de toalhas sujas  Escova para limpeza 

pequena 
 Suporte de almofada para 

altas temperaturas Ecolab, 
com almofada multiuso e o 
limpador universal branco 

tipo mop 

 Agente de limpeza 
Super Contact Cleaner 

KAY(R) QSR 

Solução multiuso 
superconcentrada 
(APSC) KAY(R) 

SolidSense 

Solução desinfetante e 
de limpeza 

multissuperfície à base 
de peróxido KAY(R) 

__________________________________________________________________________________________________ 
Navegação: Tela Inicial > Menu Começar > Ícone Limpar (frasco de spray) > Modo de limpeza 

Procedimento

1 Ative o modo de limpeza 
Toque em Modo de limpeza e 
aguarde até as prateleiras 
esfriarem. A mensagem "É seguro 
limpar" é exibida. 
Aproximadamente 20 min. 

 

2 Limpe as bandejas e grades 
Leve as bandejas e os grades para 
a pia de três compartimentos ou 
para a lava-louça. 
- Se houver acúmulo intenso 

de sujeira, borrife 
previamente as bandejas e 
grades com o Agente de 
limpeza Super Contact 
Cleaner KAY(R) QSR e 
deixe de molho por 10 
minutos.  

- Use uma escova de limpeza 
pequena para remover 
acúmulos de sujeira.  

- Lave, enxágue e higienize. 
- Deixe secar ao ar livre.  
 
Observação: Os grades devem 
ser limpos a cada quatro horas. 

 

3 Preparação das ferramentas de 
limpeza 
Encha um balde limpo com a 
Solução multiuso 
superconcentrada (APSC) 
KAY(R) SolidSense quente (43-
49 °C [110-120 °F]). 
 
Mergulhe a ferramenta multiuso 
para altas temperaturas com a 
almofada na solução APSC 
KAY(R) SolidSense e chacoalhe 
para remover o excesso de 
solução, de modo a prevenir 
danos à unidade. 

 

4 Limpe as prateleiras 
Esfregue a parte interna de cada 
prateleira do armário UHC com a 
ferramenta multiuso para altas 
temperaturas com a almofada. 

 

5 Enxágue e higienize o interior 
Use o limpador universal branco 
tipo mop e uma toalha limpa 
embebida em desinfetante para 
limpar e enxaguar as prateleiras 
do UHC.  
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Limpeza de Manutenção (continuação) 
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6 Limpe a parte externa 
Borrife uma toalha limpa 
embebida em desinfetante com 
KAY(R) Peroxide Multi-Surface 
Cleaner & Disinfectant e, em 
seguida, limpe a parte externa da 
unidade. Descarte a toalha no 
balde de toalhas sujas. 

 

7 Saia do modo de limpeza 
Saia do modo de limpeza tocando 
na seta curva para trás e na marca 
de verificação verde. 
 
Observação: A unidade precisa 
reaquecer as prateleiras para 
retornar à operação normal, o que 
leva cerca de 35 minutos. 

 
 

 


