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Rozdziat 1 Przeglad

Bezpieczenstwo

Henny Penny produkty majg wbudowane wiele zabezpieczen. Jednak podstawowym
warunkiem zapewnienia bezpiecznej eksploatacji jest petne zrozumienie zasad prawidtowej
instalaciji, eksploatacji i obstugi technicznej. Niniejsze instrukcje majg pomdéc w zapoznaniu sie
z tymi zasadami. Informacje szczegdlnie wazne lub zwigzane z bezpieczenstwem oznaczone
sg hastami NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE, PRZESTROGA lub UWAGA. Oméwiono

je ponizej.

INFORMACJA

NIEBEZPIECZENSTWO! oznacza niebezpieczng sytuacje,
ktéra, w razie jej nieunikniecia spowoduje $mieré lub powazne
obrazenia.

OSTRZEZENIE! oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra, w
razie jej nieunikniecia, grozi $miercig lub powaznymi
obrazeniami.

PRZESTROGA! oznacza niebezpieczng sytuacje, ktora, w
razie jej nieuniknigcia moze spowodowac $rednie lub niewielkie
obrazenia.

UWAGA jest uzywana w przypadku informacji uwazanych za
wazne w odniesieniu do szk6d materialnych.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Przewodnik po symbolach

Ponizsze symbole mogg by¢ uzywane na urzgdzeniu lub zawarte w dokumentacji online lub

drukowanej.

Symbol Reference No. | Symbol Title Description

Wskazuje, ze konieczna jest ostroznos¢
podczas obstugi urzadzenia lub sterowania w
poblizu miejsca, w ktérym znajduje sie

A ISO 7000-0434A( Przestroga | symbol, lub ze aktualna sytuacja wymaga
$wiadomosci operatora lub dziatania

operatora w celu unikniecia niepozadanych
konsekwencji.

Przeglad
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Symbol ryzyka

Uwaga, ryzyko

Identyfikuje sprzet, na przyktad zrédto

porazenia e T i o
g porazenia | zasilania, ktdry stwarza ryzyko porazenia
rgdem
pra pradem pradem.
elektrycznym
Uwaga, Aby wskaza¢, ze oznaczony przedmiot moze
1ISO 7000-0535 gorgca by¢ goracy i nie nalezy go dotyka¢ bez

powierzchnia

zachowania ostroznosci.

S,

ANSI

Goraca
powierzchnia

Aby wskazac, ze oznaczony przedmiot moze
by¢ goracy i nie nalezy go dotyka¢ bez
zachowania ostroznosci.

Przeczyta¢ | Wskazuje podrecznik obstugi lub karte, z
1ISO 7000-0790 podrecznik | ktorg nalezy zapoznac sie przed
obstugi przystgpieniem do pracy.
Wskazuje miejsce, w ktérym przechowywany
. jest podrecznik obstugi lub identyfikuje
Podrecznik | . . . .
bstuai informacje zwigzane z podrecznikiem obstugi.
obstugi;
1ISO 7000-1641 9 Wskazuje, ze nalezy przestrzegaé
procedury . ; .
. podrecznika obstugi podczas obstugi
operacyjne

urzgdzenia lub sterowania w poblizu miejsca,
w ktérym znajduje sie symbol.

ISO 7010-P003

Nie zblizac¢ sie
z otwartym
ogniem;
QOgien, otwarte
zrodta zaptonu

Nalezy zakaza¢ palenia i wszelkich form
otwartego ognia

> ® | = BWE>>

i palenie
zabronione
o Wskazuje, ze przedmiot jest ciezki i wymaga
Ciezki ] ) )
ANSI . pomocy mechanicznej lub podnoszenia przez
przedmiot . )
kilka oséb.
Przeglad 5 FMO05-354A
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ISO 7010-wW021

Materiat
tatwopalny

Ostrzezenie o fatwopalnym materiale.

Nie dotyczy Gorgca woda | Ostrzezenie przed gorgcg woda.
Nie
. podgrzewaj | Nie przyktada¢ bezposredniego ciepta do
Nie dotyczy
sondy sondy temperatury.
temperatury
L Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym,
. Uziemi¢ . L .
Nie dotyczy . jesli urzgdzenie nie jest prawidtowo
urzadzenie L
uziemione.
c E Dyrektywy Unii CE Produkt spetnia wymagania obowigzujgcych
Europejskiej dyrektyw Unii Europejskie;.
Ten produkt jest zgodny ze standardami
s p ® Certyfikat CSA CSA certyfikacji CSA w Stanach Zjednoczonych i
Kanadzie.
Od dnia 16 sierpnia 2005 r. w Unii
Europejskiej obowigzuje dyrektywa w sprawie
o utylizacji odpadoéw elektrycznych i
elektronicznych (dyrektywa WEEE). Nasze
Dyrektywa Zgodny z produkty zostaty ocenione pod wzgledem
WEEE RoHS

Przeglad

zgodnosci z dyrektywg WEEE. Sprawdzilismy
réwniez, czy nasze produkty sg zgodne z
dyrektywa w sprawie zmniejszenia ilosci
substancji niebezpiecznych (dyrektywa

FM05-354A
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Symbol

https://hennypennylov.com/LVE300/

Reference No.

Przeznaczenie

Przeglad

LOVOtwoérz frytownice

Symbol Title Description

RoHS) i zmodyfikowalismy konstrukcje
naszych produktow tak, aby zapewnic
zgodnos¢ z tg dyrektywa. Aby zapewnic
dalszg zgodnos$¢ z wymienionymi
dyrektywami, urzadzenia nie mozna
utylizowa¢ wraz z niesegregowanymi
odpadami komunalnymi. W sprawie wiasciwej
utylizacji tego urzadzenia prosimy o kontakt z
najblizszym przedstawicielem Henny Penny.

Aby unikngé uszkodzenia mienia lub obrazen ciata,
przeczytaj instrukcje obstugi przed instalacja,
obstugg lub serwisowaniem tego urzadzenia.
Zachowaj ten podrecznik w dogodnym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

Aby unikngé powaznych oparzen, nie otwieraj zaworu
spustowego, gdy kadz jest pod cisnieniem. Pozwdl,
aby cisnienie spadto do ci$nienia atmosferycznego.

Otwarcie zaworu spustowego kadzi umozliwia
wyplyniecie oleju dolnym spustem. Aby unikngé
oparzen, upewnij sie, ze na miejscu znajduje sie
miska $ciekowa lub pojemnik do zbierania gorgcego
oleju.

Ryzyko oparzen
Aby unikngé oparzen, nie wolno dopusci¢ do
zmieszania wody z olejem do smazenia.

Ryzyko oparzen
Aby unikngé oparzen, nie nalezy przenosi¢ frytownicy
z gorgcym olejem.

7 FM05-354A
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Nie przecigzac¢ ani nie umieszczaé w koszyku
produktéw o nadmiernej zawartosci wilgoci.

- 3 funty (1,4 kg.) to maksymalna masa produktu na
jedng kadz petnowymiarows.

- 11/ 2 funta (0,68 kg) to maksymalna masa produktu
na jedng kadz dzielona.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowaé
przelaniem sie oleju z kadzi, co grozi powaznym
poparzeniem, zranieniem, pozarem lub
uszkodzeniem mienia.

Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub
psychicznych ani tez os6b nieposiadajgcych
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
dotyczgcym uzytkowania tego urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za bezpieczenstwo takiej
osoby.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby upewni¢ sig,
Ze nie bawig sig, nie czyszczg ani nie przeprowadzaja
konserwacji urzadzenia.

Aby unikng¢ obrazen ciata, urzgdzenia musza by¢
odigczone od Zrdodta zasilania podczas czyszczenia
lub konserwac;ji.

Aby zapobiec uszkodzeniu sprzetu, zanieczyszczeniu
zywnosci lub obrazeniom ciata, tego urzgdzenia
nigdy nie wolno czysci¢ strumieniem wody lub
narzedziem do czyszczenia par3.

* Maksymalna temperatura pracy naszych
frytownic wynosi 105°F° (40,5°C

* Maksymalna wilgotno$¢ pracy naszych
frytownic wynosi 93%.

UWAGA - Urzadzenie nie jest przeznaczone do ciggtej masowej produkcii,

takiej jak w fabryce. Podczas uzytkowania poziom ci$nienia
akustycznego w powietrzu wazony krzywa A wynosi ponizej 70 db

Przeglad
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(A). To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego w
kuchniach restaurac;ji, piekarni, szpitali itp.

UWAGA - Nalezy koniecznie stosowac¢ odprezanie przewodu zasilajacego.
Zainstaluj dostarczony przewdd zasilajgcy w taki sposob, ze jesli
odcigzenie nie powiedzie sig, przewody L1, L2, L3 i N musza
pociggng¢ za spust i zawies¢ jako pierwsze. Jesli dostarczony lub
istniejgcy przewédd zasilania ulegnie uszkodzeniu, nie nalezy go
uzywaé. Zamiast tego nalezy go wymienié¢ na pewny, dobry
przewdd zasilajgcy. Wymiane przewodu zasilajgcego moze
wykonywac¢ wylgcznie producent, jego przedstawiciel serwisowy
lub w podobny sposéb wykwalifikowany personel, aby unikngé¢
zagrozenia bezpieczenstwa.

UWAGA - To urzadzenie jest przeznaczone do przenoszenia w celu
czyszczenia. To urzgdzenie musi byé podtgczone elastycznymi
potgczeniami w celu wyréwnania potencjatéw i podtgczenia do
instalacji, takich jak zasilanie elektryczne, zasilanie wodg, zasilanie
gazem i zasilanie para, tak aby urzadzenie mogto by¢ przesuwane
w kierunku wymaganym do czyszczenia, na odlegto$¢ nie mniejsza
niz wymiar urzgdzenia w kierunku ruchu plus 500 mm, tak aby
elastyczne potgczenia nie byly napiete ani naprezone.

UWAGA - Nalezy przeprowadzié zalecang konserwacje, aby zapewnié¢
bezpieczng i nieprzerwang eksploatacje urzgdzenia. Patrz
instrukcja Henny Penny obstugi.

UWAGA - Wiasciwa konserwacja zwieksza réwniez zywotnos$¢ urzadzenia
oraz tluszczu, co pozwala obnizyé koszty eksploataciji w
perspektywie dlugoterminowej. Dodatkowo, stary ttuszcz zwigksza
ryzyko wykipienia i pozaru z powodu obnizenia punktu zaptonu
tluszczu. Temperatura tluszczu nie moze przekracza¢ 450° F
(230° C).
UWAGA: Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane za pomocg zewnetrznego timera lub
systemu zdalnego sterowania
Oryginalne kontrolowane wersje instrukcji Henny Penny dla :
model LVE 300
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Rozdziat 2 Instalacja

Rozpakowanie

. Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym
A OSTRZEZENIE Aby unikngé uszkodzenia mienia, podczas
rozpakowywania nie nalezy uzywac narzedzia do
naktuwania.

. Ciezki przedmiot
A OSTRZEZENIE Zachowaj ostrozno$é podczas przenoszenia

frytownicy, aby unikngé zranienia. Frytownica wazy
okoto: 302 funtéw (137 kg) dla kadzi petnych i 317
funtéw (144 kg) dla kadzi dzielonych441 funtéw (200
kg) dla kadzi petnych i 472 funtéw (214 kg) dla kadzi
dzielonych528 funtéw (240 kg) dla kadzi petnych i
606 funtow (275 kg) dla kadzi dzielonych702 funtéw
(319 kg) dla kadzi petnych i 758 funtow (344 kg) dla
kadzi dzielonych

UWAGA - Wszelkie uszkodzenia transportowe nalezy spisa¢ w obecnosci
dostawcy, ktory musi podpisaé protokét przed odjazdem.

UWAGA - Aby unikng¢ uszkodzenia sprzetu wyjmij miske filtra przed
zdjeciem urzgdzenia z palety.

/-

Instalacja 11 FMO05-354A
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Rozetnij i zdejmij metalowe opaski z kartonu.

Zdejmij pokrywe kartonowg a nastepnie gtéwne opakowanie kartonowe z frytownicy.
Wyjmij narozne wsporniki transportowe.

Jesli to konieczne, rozetnij folie typu stretch wokét pudta z przenosnikiem/koszykiem i
zdejmij jg od gory pokrywy frytownicy.

Rozetnij i zdejmij opaski metalowe mocujace frytownice do palety, a nastepnie zdejmij

o nh =

o

frytownice z palety.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Specyfikacje
Wymiary frytownicy

46.58 in
{1184 mm)

oL i) I ) — I G —

I 1| Il | L
e *

F " | ol 1
3110 in (790 mm) 4670 in (1186 mm) 62.20 in (1580 mm) 32.94 in (837 mm)

Szerokos¢ 790 mm (31,10 cala) | 1186 mm (46,70 cala)[ 1580 mm (62,20 cala)
Glebokos¢ 837 mm (32,94 cala) [ 837 mm (32,94 cala) [ 837 mm (32,94 cala)
Wysokos¢ 1184 mm (46,58 cala)| 1184 mm (46,58 cala)| 1184 mm (46,58 cala)

Odwazniki w opakowaniu

Petna 441 Ib. 528 Ib. 702 Ib.
200 kg. 240 kg. 319 kg.
Podzielona 472 1b. 606 Ib. 758 Ib.
214 kg. 275 kg. 344 kg.

Instalacja 12 FMO05-354A
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Wybér umiejscowienia

. Ryzyko oparzen
A OSTRZEZENIE Aby zapobiec obrazeniom ciata, zainstaluj i
wypoziomuj frytownice zgodnie z instrukcjami
zawartymi w podreczniku. Do stabilizacji mozna uzyé
kotew treningowych.

. L, Ryzyko pozaru
A OSTROZNOSC Aby unikngé pozaru nie nalezy ich przechowywa¢ pod

frytownica.

. Ryzyko pozaru
A OSTRZEZENIE Aby unikngé obrazen ciata i pozaru: Zainstaluj
urzgdzenie z minimalnymi odstepami opisanymi w
podreczniku; nie nalezy rozpylaé¢ aerozoli w poblizu
urzadzenia podczas jego uzytkowania. Zainstaluj
otwartg frytownice z minimalnym odstgpem od
wszystkich materiatéw palnych.

Prawidtowe umiejscowienie urzadzenia jest niezwykle istotne dla wtasciwej eksploatacji, szybkosci
i wygody obstugi. Wybierz poziome potozenie urzadzenia, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, w
tym pokrycie produktu olejem. Wybierz miejsce, ktére umozliwi tatwy zatadunek i roztadunek bez
przeszkadzania w koncowym przygotowaniu positkdw. Operatorzy odkryli, ze smazenie od stanu
surowego do wykonczonego i przechowywanie produktu w ogrzewaczach pozwala zapewni¢
szybka obstuge w trybie ciggtym. Obok frytownicy powinny znajdowac sie odpowiednie stoty
odbiorcze. Najwieksza wydajnosé uzyskuje sie poprzez prostg linie operacji, tj. produkt surowy z
jednej strony, a produkt wykonczony z drugiej strony. Punkt przygotowywania zamoéwienia mozna
odsungc z jedynie lekkg stratg wydajnosci.

Odstepy
Boki 51 mm (2 cale) od materiatéw palnych lub innych urzgdzen wytwarzajgcych ciepto, w
przeciwnym razie odstep nie jest wymagany.
Tyt 152 mm (6 cali) dla przeptywu powietrza, na potgczenia.
Przod 762 mm (30 cali) do wyjecia miski filtra.

https://hennypennylov.com/LVE300/
Instalacja 13 FMO05-354A
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Poziomowanie frytownicy

. Ryzyko oparzenia/Ryzyko pozaru
A OSTRZEZENIE Aby unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia,
postepuj zgodnie z instrukcjami poziomowania, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do przelania oleju.

Aby zapewni¢ prawidtowe funkcjonowanie frytownicy, musi by¢ ona wypoziomowana w osi boczne;j
i w osi przod-tyt. Uzyj narzedzia do poziomowania na ptaskich obszarach wokot kotnierza kadzi, w
poprzek $rodka, a nastepnie uzyj klucza pétksiezycowego, aby wyregulowac kétka.

- -
ﬁ )
o HENNY PENNY
7
FRONT VIEW SIDE VIEW

08170001 ‘

https://hennypennylov.com/LVE300/

Zapewnienie wlasciwej wentylaciji

UWAGA - Wentylacja musi byé zgodna z lokalnie obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie.

Instalacja 14 FMO05-354A
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Skontaktuj sig z odpowiednimi organami nadzoru budowlanego
lub strazg pozarna.

Frytownica powinna by¢ ustawiona w miejscu umozliwiajgcym wentylacje za pomoca
odpowiedniego okapu lub innego systemu wentylacji zapewniajgcego efektywne usuwanie pary
wodne;j i zapachéw powstajgcych podczas smazenia. Konstrukcja okapu wyciggowego nie moze
kolidowac z obstugg frytownicy. Nalezy skonsultowac¢ sie z lokalng firma z branzy instalacji
wentylacyjnych, ktéra pomoze zaprojektowa¢ odpowiedni system.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Wymagania dotyczace instalacji elektrycznej

. Upewnij sie, ze operator moze sprawdzi¢, czy wtyczka
A O STRZEZENIE elektryczna jest odtgczona od zasilania, ze wszystkich
punktow dostepu wokét frytownicy, aby unikngc¢ zranienia
podczas konserwacji frytownicy.

. Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

A OSTRZEZENIE * Urzadzenie musi by¢ odpowiednio i w
bezpieczny sposdb uziemione, w przeciwnym
wypadku moze doj$¢ do porazenia prgdem
elektrycznym. Patrz lokalne przepisy
elektryczne dotyczace prawidiowego
uziemienia lub w przypadku braku takich
przepis6w zastosuj sie do normy ANSI/NFPA
No. 70-(aktualne wydanie). W Kanadzie
wszystkie potgczenia elektryczne musza by¢
wykonane zgodnie z normg CSA C22.1
Elektrycznej Normy Kanadyjskiej Cze$¢ 1 i
normy lokalne.

* Aby unikngé ryzyka porazeniem pragdem
elektrycznym urzadzenie musi by¢
wyposazone W zewngtrzny wytgcznik
automatyczny, w ktérym nastepuje
roztgczenie wszystkich biegunow
nieuziemionych. Wylgcznik gtéwny tego
urzadzenia nie odigcza wszystkich biegunéw
zasilania.

* Przewdd zasilajgcy moze by¢ juz podigczony
do urzadzenia, zaméwiony jako akcesorium
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lub dostarczony podczas instalacji. Nalezy
sprawdzi¢ parametry zasilania na tabliczce
zZnamionowej.

. (DOTYCZY WYLACZNIE URZADZEN Z

A OSTRZEZENIE  oznAczENIEM CEY)
Aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym,
urzadzenie musi byé podtgczone do innego
uziemionego urzgdzenia lub powierzchni metalowej
za pomoca przewodu uziemiajgcego. Urzadzenie jest
wyposazone w tym celu w zacisk uziemienia. Zacisk
uziemienia jest oznaczony nastgpujgcym symbolem.

7

Symbol uziemienia =

. Aby unikna¢ porazenia pragdem elektrycznym lub
A OSTRZEZENIE uszkodzenia mienia, przed instalacjg lub
serwisowaniem urzgdzenia nalezy odtgczy¢

zasilanie. Instalacje musi wykona¢ wykwalifikowany
technik.

Linka ograniczajaca

Przymocuj $rube oczkowg do budynku, stosujgc akceptowalne praktyki budowlane.

Smazalnice elektryczne podigczane na state i wyposazone w kotka samonastawne musza by¢
wyposazone w przewdd elastyczny i linke ograniczajgca w przypadku montazu na terenie Stanow
Zjednoczonych. W ramie tylnej frytownicy znajduja sie otwory umozliwiajgce przytwierdzenie linki
ograniczajgcej do urzgdzenia. Linka ograniczajgca nie zapobiega przewroceniu sig frytownicy.

Instalacja 16 FMO05-354A
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Urzadzenia CE wymagajg podtgczenia do zaciskéw przewodu o $rednicy przynajmniej 6 mm. W
przypadku stosowania przewodu elastycznego, musi to by¢ przewdéd typu HO7RN.

UWAGA - W obwodzie zasilania zaleca si¢ stosowaé urzgdzenie
zabezpieczajagce 30 mA, takie jak wytacznik réznicowo-pragdowy
(RCCB) lub wytgcznik réznicowo-pradowy (GFCI). Przewé6d
zasilajgcy musi by¢ odporny na dziatanie oleju, ostonigty,
elastyczny, nie Izejszy niz zwykly polichloropren lub inny
rébwnowazny przewod w ostonie z elastomeru syntetycznego.

Urzadzenia przeznaczone do eksploatacji poza terenem Stanéw Zjednoczonych moga nie byc¢
wyposazone w przewod zasilania z powodu odmiennych przepiséw w tym zakresie. Frytownice
dostepne sg w wersjach fabrycznie przystosowanych do zasilania napieciem 200, 240, 380 lub 415
V, 3 fazy, 50 Hz. Wewnatrz obudowy frytownicy znajduje sie bok zaciskéw przeznaczony do
podiaczenia przewodéw.

Sprawdzi¢ informacje na tabliczce znamionowej umieszczonej wewnatrz lewych drzwi, aby ustali¢
wymagania elektryczne dla frytownicy, patrz Rysunek 2-4 Lokalizacja tabliczki znamionowej, strona
9. Patrz lokalne przepisy elektryczne dotyczace prawidtowego uziemienia lub w przypadku braku
takich przepis6w zastosuj sie do normy ANSI/NFPA No. 70 (aktualne wydanie). Kazda kadz ma
swoj wiasny zespot przewodu zasilajgcego. Miedzy frytownicg a zrodtem zasilania nalezy umiesci¢
oddzielny wytgcznik zasilania, wyposazony w odpowiednie bezpieczniki lub wytgczniki
automatyczne. Odtgcznik musi by¢ zainstalowany zgodnie z przepisami krajowymi i lokalnymi.
Powinien to by¢ izolowany przew6d miedziany o napieciu znamionowym 600 V i temperaturze
90°C. W przypadku przebiegéw diuzszych niz 15,24 m nalezy uzy¢ nastepnego wiekszego
rozmiaru przewodu. Urzadzenia CE wymagajg podtaczenia do zaciskow przewodu o srednicy
przynajmniej 6 mm. W obwodzie zasilania frytownicy zaleca si¢ stosowac urzadzenie
zabezpieczajgce takie, jak wytgcznik réznicowo-prgdowy (RCCB lub GFCI) 30 mA. Wymagania
elektryczne dla kazdej frytownicy znajdujg sie po wewnetrznej stronie lewych drzwi.

Instalacja 17 FMO05-354A



Henny Penny

01180386

Volts

208
220-240
240
220/380

230/400
240/415

Phase

W W W ww w

60
50/60
60
50/60

50/60
50/60

kW
per well*

14.0
14.0
14.0
14.0

14.0
14.0

Heating A nps Wiret

per well

39.4™
36+

34.2™
243"

243"
243"

3+G
3+G
3+G
3NG

3NG
3NG

LOVOtworz frytownice

Cord & Plug
Straight plug only
Pl il

nation
Heat system Hood interlock
208, 240 V only S-wire anly

NEMA 15-60P  NEMA L21-20P

** Split vats include two 7.0 kKW heating elements connected to one power cord.** Additional amperage required to operate
nen-heating electrical components. 1 nits shipped without power cord and plug must have pawer cord and plug installed on

site by a qualified electrician,

https://hennypennylov.com/LVE300/

Montaz i rozruch

Szkolenie w zakresie instalacji i rozruchu nowej frytownicy prowadzi lokalny dystrybutor Henny

Penny. Instalacja jest zwykle wykonywana tuz przed szkoleniem startowym i obejmuje migdzy

innymi nastepujace kroki:

* Upewnij sie, ze wszystkie opakowania zostaly usuniete z miski Sciekowej i frytownicy.

*  Wytrzyj i wyptucz kazda kadz, usuwajgc wszystkie ptyny po wyczyszczeniu.

* Zamontuj miske Sciekowa.

* Recznie napehij kazda kadz olejem.

Instalacja
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* Zamontuj $wiezy pojemnik w kartonie pod gtéwna kadzia.
* Wykonaj konfiguracje sterowania.
* Przetestuj kazdy system na frytownicy.

Przy pierwszym wigczeniu nalezy skonfigurowac¢ elementy sterujgce ekranu dotykowego.
Konfiguracja sterowania jest wykonywana przez lokalnego dystrybutora Henny Penny podczas
instalaciji frytownicy. W przypadku wymiany uktadu sterowania lub przywrdcenia ustawien
fabrycznych nalezy réwniez przeprowadzi¢ konfiguracje uktadu sterowania.
Uwaga: Ponizsze opcje sg dostepne i mozna je zmieni¢ w menu Settings (Ustawienia).
Opcje mozna zawsze zmieni¢ w menu General Settings (Ustawienia ogdlne). Aby skonfigurowaé
nowe sterowanie lub sterowanie, w ktérym zastosowano reset fabryczny, nalezy wykonac
nastepujace kroki:

1. Wiacz gtéwny wytgcznik zasilania. Wyswietla sie Hello (Witaj).

2. Stuknij pulsujgcego okregu na ekranie sterowania, aby rozpocza¢.

Hello
Tap below to set up the

3. Stuknij i ustaw preferowany jezyk, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby kontynuowaé.
Stuknij Numer seryjny, a nastepnie uzyj klawiatury ekranowej, aby wpisa¢ numer seryjny.
Numer seryjny znajduje sie po wewnetrznej stronie drzwi, na tabliczce znamionowej. Jesli
numer seryjny jest wyswietlany automatycznie, dotknij Next (Dalej) (->), aby kontynuowac.
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10.

11.

12.

13.

System automatycznie wykrywa konfiguracje dotkéw, a ustawienia sg wyswietlane na
zielono. Tylko rozwigzywanie probleméw i poprawianie ustawien, ktére sg wyswietlane na
czerwono. Wybierz Next (Dalej) (->), aby kontynuowac.
Stuknij i wybierz swoj region (strefe), a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac. Uwaga: Brak wyboru strefy moze mie¢ wptyw na aktualizacje.

» Strefa1-USA

* Strefa 2-Europa

» Strefa 3-AU/NZ

» Strefa4-Inna
Stuknij i ustaw preferowane ustawienia czasu, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.
Stuknij i ustaw preferowane ustawienia daty, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.
Stuknij i ustaw preferowane jednostki temperatury, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->),
aby kontynuowac.
Stuknij i ustaw preferowany uktad ekranu gtéwnego, klasyczny (lista ikon) lub galerie
(karuzela), a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby kontynuowac.
Stuknij i ustaw preferowang jasnos¢ ekranu, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.
Uwaga: Zywotno$é wy$éwietlacza zmniejsza sie wraz ze wzrostem ustawienia jasnosci.
Stuknij i ustaw preferowang konfiguracje usuwania, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->),
aby kontynuowac.
Stuknij i ustaw preferowang konfiguracje oleju, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.
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14. Stuknij i ustaw preferowane alerty filtrowania ekspresowego, a nastepnie dotknij Next
(Dalej) (->), aby kontynuowac.

15. Stuknij i ustaw preferowany alert filtra codziennej konserwacji, a nastepnie dotknij Next
(Dalej) (->), aby kontynuowac.

16. Stuknij i ustaw preferowany tryb sledzenia filtra, a nastgpnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.

17. Stuknij i ustaw preferowany alert doktadnego czyszczenia, a nastepnie dotknij Next (Dalej)
(->), aby kontynuowac.

18. Stuknij i ustaw preferowang gtosnos¢, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.

19. Stuknij i ustaw swoj kod dostepu, fabryka to 1234, a nastepnie dotknij Next (Dalej) (->), aby
kontynuowac.

20. Kliknij Utworz pozycje z jedzeniem lub Importuj pozycje z jedzeniem, a nastepnie Next
(Dalej) (->), aby kontynuowac.
Uwaga: Mozesz poming¢ ten krok dotykajgc Skip (Pomin) (->) i wréci¢ pozniej.

21. Kiliknij Get Started (Rozpocznij). Wyswietlone zostanie Fill from (Napetnij z).
Uwaga: Mozesz poming¢ ten krok i wrdci¢ pozniej, wybierajgc Later (Pozniej) (->).

22. Wybierz Bulk (Luzem) lub Manual Fill (Napetnij recznie), napetnij frytownice olejem, a
nastepnie kliknij Next (Dalej) (->), aby kontynuowac¢. Wyswietlacze Setup Complete
(Konfiguracja zakonczona). Sterowanie zrestartuje sie do ekranu Preheat (Podgrzewanie).

Szkolenie w zakresie rozruchu

Szkolenie w zakresie rozruchu zapewnia, ze Ty i Twdj zespdt rozumiecie obstuge i konserwacije
frytownicy.
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Rozdziat 3 Operacja
Przeglad komponentéw

Konfiguracja modelu

Frytownica jest dostepna w dwoch, trzech i czterech modelach kadzi, ponizej wyswietlono dwie
studzienki. Kazdy model jest dostepny w kombinacjach kadzi Petna (1) i Podzielona (2).

06180024F
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Elementy obstugowe

Wspornik koszykow

LOVOtworz frytownice

Wspiera kosz do smazenia i zapobiega pocieraniu
elementu grzejnego.

2 Koszyk frytek Stuzy do umieszczania produktu w oleju do
gotowania.

3 Element grzejny Przenosi energie do podgrzewania oleju. Grzatki
przechylajg sie w celu fatwego czyszczenia kadzi.

4 Narzedzie do

podnoszenia grzatki

Narzedzie stuzagce do podnoszenia i podtrzymywania
elementu grzejnego w celu tatwego czyszczenia
kadzi.

Operacja
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Pozycja Nazwa Opis
5 Resetowanie sterowania | Resetuje sterowanie bez wytgczania zasilania catej
(niepokazane) frytownicy.
6 Przechowywanie Miejsce do przechowywania oston nocnych podczas
pokrowca nocnego pracy.
7 Miska filtra Usuwa okruchy i zanieczyszczenia olejowe podczas
filtracji.
8 Silnik filtra Pompuje olej podczas filtrowania.
9 Pétka pojemnika w Wspiera JIB (pojemnik w kartonie).
kartonie
10 Pojemnik w kartonie Zapewnia doptyw oleju do systemu automatycznego
(brak w zestawie) wylgczania. Swiezy olej jest pompowany z pojemnika
w kartonie, gdy poziom oleju jest niski.
11 Gtéwny wytgcznik Wiacza kazde sterowanie. Ogrzewanie kazdej kadzi
zasilania jest wigczane za pomoca kazdego przycisku na
ekranie dotykowym.
12 Sterowanie za pomocg | Zapewnia interfejs miedzy uzytkownikiem a kadz.
ekranu dotykowego
13 Wskazniki poziomu oleju | Wskazuje prawidtowy poziom oleju, gdy olej ma
ustawiong temperature punktowg lub temperature
pokojowa.
14 Wieszak koszy Wspiera kosze, gdy nie sg uzywane lub podczas
spuszczania nadmiaru oleju z produktu.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Napetnianie lub dodawanie ttuszczu

A OSTRZEZENIE

Operacja

Aby unikng¢ powaznych oparzen podczas wlewania
gorgcego oleju do kadzi, nalezy nosi¢ srodki ochrony

osobistej (PPE) i uwaza¢, aby unikngé

25 FM05-354A
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rozpryskiwania.

. Poziom oleju musi zawsze znajdowac sie¢ powyzej
A OSTRZEZENIE elementéw grzejnych i na odpowiednim wskazniku
poziomu oleju z tytu kadzi. Nieprzestrzeganie tych

instrukcji moze spowodowacé pozar, powazne
oparzenia i/lub uszkodzenie frytownicy.

. L, W otwartej frytownicy nalezy uzywac wysokiej jakosci
A OSTROZNOSC ptynnego oleju do smazenia. Niektore tuszcze niskiej
klasy zawierajg duze ilosci wilgoci i wodujg pienienie
oraz przelewanie si¢ gotujgcego sie ttuszczu.

. L, Aby unikng¢ obrazen ciata i pozaru, upewnij sig, ze
A OSTROZNOSC olej catkowicie zakrywa elementy grzejne lub rury
palnika gazowego.

Nie omijaj cyklu topienia. Rodzaj oleju uzywanego we frytownicy okresla ilo$¢ ciepta
stosowanego podczas cyklu topienia. Jesli elementy sterujgce sg ustawione na ustawienie
Solid (Staly), do oleju statego jest doprowadzane mniej ciepta niz w przypadku ustawienia
elementéw sterujgcych na Liquid (Ciekty). Zbyt duzo ciepta zastosowanego do oleju statlego
powoduje duzo dymienia i moze spowodowaé pozar. Dopasuj to ustawienie do rodzaju oleju
uzywanego w danym momencie. W przypadku stosowania nowego statego oleju zaleca sie
stopienie statego oleju na zewnetrznym zrédle przed umieszczeniem oleju w kadzi.
INFORMACJA!: Olej w postaci statej nie jest zalecany, powoduje zatykanie i usterki pomp.

Objetosé tluszczu

Lov 300 - 30 funtéw lub 15 L

Reczne napetnianie kadzi

Kazda kadz posiada dwie linie wskaznika poziomu. Gérna linia napetniania (1) wskazuje
prawidtowy poziom oleju przy zadanej temperaturze. Dolna linia napetnienia (2) wskazuje
prawidtowy poziom oleju w temperaturze pokojowej. Podczas napetniania pustej kadzi olejem o
temperaturze pokojowej, napetni¢ do srodka dolnej linii napetnienia (2). Gdy olej sie nagrzewa,
rozszerza sig do gornej linii napetnienia (1).
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Podstawowe czynnosci obstugowe

Ponizsze informacje poprowadzg Cig przez typowy dzien uzytkowania.

. Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby
A ZAGROZENIE

unikng¢ wylania sig oleju z kadzi, co grozi powaznym
poparzeniem, zranieniem, pozarem i/lub
uszkodzeniem mienia.

*  Aby chroni¢ ttuszcz, gdy frytownica nie jest w bezposrednim uzyciu, nalezy ja
wylgczyé.

* Smazenie produktéw w panierce wymaga filtrowania ttuszczu piekarskiego w celu
utrzymania jego czystosci. olejek powinien by¢ czgsto odttuszczany w ciggu dnia i
doktadnie filtrowany raz dziennie.

* Usun olej, jesli na wyswietlaczu pojawi sie¢ komunikat ,CHANGE OIL SOON”
(WYMIEN OLEJ WKROTCE) lub jesli olej wykazuje oznaki nadmiernego pienienia
lub dymienia.

* Poziom oleju nalezy utrzymywa¢ na wtasciwym poziomie. Sprawdzaj i napetniaj
rezerwowy zbiornik oleju przez catly dzien.

* Nie przecigza¢ koszy produktem ani nie umieszczaé w nich produktéw o nadmiernej
zawartosci wilgoci.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Uzupetnianie tluszczu
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. Poziom oleju musi zawsze znajdowac sie powyzej
A OSTRZEZENIE elementéw grzejnych i na odpowiednim wskazniku
poziomu oleju z tytu kadzi. Nieprzestrzeganie tych

instrukcji moze spowodowaé pozar, powazne
oparzenia i/lub uszkodzenie frytownicy.

Frytownica jest wyposazona w funkcje automatycznego wytgczania, ktéra sprawdza poziom oleju i
automatycznie uzupetnia olej do linii napetniania przez caly dzien z JIB (pojemnika w kartonie).
Automatyczne uzupetnianie wtgcza sie po kilku sekundach miedzy cyklami smazenia, gdy na
innych kadziach nie jest wykonywana filtracja. W przypadkach, gdy pojemnik w kartonie jest pusty
lub gdy cykle smazenia trwajg bez przerwy przez dtuzszy czas, poziom oleju moze spas¢ w kadzi.
W takich przypadkach mozna szybko pompowac olej z pojemnika w kartonie do kadzi w menu Oil &
Filter (Olej i filtr).

https://hennypennylov.com/LVE300/

Wymiana JIB (dzbanka w kartonie)

Gdy pojemnik w kartonie jest pusty lub gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat CHECK JIB
(Sprawdz pojemnik w kartonie), wymien pusty pojemnik w kartonie na nowy.
Uwaga: Niektore sklepy moga uzywac BIB (worka w kartonie) zamiast pojemnika w kartonie. Nie
stanowi to problemu, poniewaz rura pojemnika w kartonie na frytownicy dostosowuje sie zaréwno
do popularnych rozmiaréw pojemnika w kartonie, jak i popularnych rozmiaréw worka w kartonie.
Aby wymieni¢ pojemnik w kartonie, postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami:
1. Otworz drzwi przed pojemnikiem w kartonie. Wyjmij pusty pojemnik w kartonie spod
frytownicy.
Zdejmij rurke pojemnika w kartonie.
Wyrzu¢ pusty pojemnik.
4. Otworz nowy pojemnik w kartonie i catkowicie usun papier lub folie.
Uwaga: Chronié¢ folie lub uszczelki papierowe przed wpadnieciem do pojemnika w
kartonie, w przeciwnym razie moze dojs$¢ do zablokowania lub uszkodzenia pompy
pojemnika w kartonie.
5. Wiéz rurke pojemnika w kartonie do nowego pojemnika w kartonie, az siegnie dna, a
nastepnie zamocuj nasadke nad wylewka.
6. Wsun nowy pojemnik w kartonie z powrotem na pétke pojemnika w kartonie, a nastepnie
zamknij drzwi.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Przeprowadzanie codziennej kontroli wstepnej
frytownicy
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Aby wyeliminowac przerwy w pracy w ciggu dnia roboczego, przed wigczeniem frytownicy wykonaj
te codzienng kontrole wstepna:
1. Zdejmij i przechowuj opcjonalne pokrowce nocne.
2. Upewnij sie, ze poziom oleju w kazdej kadzi jest prawidtowy.
3. Sprawdz poziom oleju w pojemniku w kartonie. Wymien pojemnik w kartonie, jesli jest
pusty.
4. Upewnij sie, ze miska $ciekowa jest czysta, sucha i zostata prawidtowo zmontowana z
nowa wktadka filtracyjna.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Przechowywanie pokrowcow na noc

Przed uzyciem kadzi zdejmij i przechowuj pokrowce nocne. Na zespotach 3 i 4 kadzi, pokrowce
nocne moga by¢ przechowywane pod skrajng prawa kadzig frytownicy.

Uwaga: Jesli uzywane s3 tylko niektére kadzie, ostony nocne moga pozostac na kadziach, w
ktorych ciepto pozostaje wytgczone. Ostony nocne s3g opcjonalnym dodatkiem do frytownicy
uzywanym do przykrywania kadzi, gdy nie sg uzywane. Pomagaja one ograniczy¢ rozkfadanie sie
oleju w wyniku dziatania tlenu i utrzymujg zanieczyszczenia unoszace sie w powietrzu z dala od
oleju. Zaleca sie réwniez stosowanie pokrowcow nocnych podczas procedury gtebokiego
czyszczenia w celu przykrycia sasiednich kadzi.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Wiaczanie frytownicy

Po przeprowadzeniu codziennej kontroli wstepnej frytownicy, wigcz frytownice za pomocg
gtéwnego wytacznika zasilania. Po okoto 15 sekundach wyswietlany jest ekran nagrzewania
wstepnego. Ciepto pozostaje jednak wytgczone w kazdej kadzi, dopdki przycisk podgrzewania nie
zostanie dotkniety na kazdym panelu sterowania na ekranie dotykowym.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Wstepne podgrzewanie oleju

Masz mozliwo$c¢ wigczenia niektdrych lub wszystkich kadzi we frytownicy.
1. Aby wigczy¢ grzanie okreslonej kadzi, dotknij opcji Preheat (Podgrzewanie).
Uwaga: Temperatura zadana oleju jest zmienna i mozna jg zmieni¢ w artykutach
spozywczych.
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@ Filter - 10%

Tap to Preheat
Hold to Select Recipe

2. Sprawdz, czy kadz jest napetniona olejem do dolnej linii z tytu kadzi, a nastepnie kliknij Yes
(Tak), aby kontynuowac.

Is the vat above full?

Heating an empty vat is a safety hazard.

No

Kadz podgrzewa sie.
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Filter - 10%

Preheating to

-

https://hennypennylov.com/LVE300/

Informacje o oleju

Stuknij ikone informacji o oleju, aby uzyska¢ szczegotowe informacje na temat oleju w kadzi. W
przypadku kadzi dzielonych dostepne sg dwie ikony informac;ji o oleju. Ikona w lewym gérnym rogu
wyswietla informacje o oleju dla lewej kadzi, a ikona w prawym gérnym rogu wyswietla informacje o

oleju dla prawej kadzi.

Qil Info

33
Oil Filter % ‘I 50 OF

Oil Temperature

14:40 06/08/2022
ARG cxjons 10:49 04/27/2022

0 Previous Daily

Skipped Express 19:00 12/31/1969
Previous

Express Filter 350°F
Oil Temperature Set

1 Procent filtra oleju Zywotnos¢ oleju pozostata do nastepnego
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filtra.
2 Temperatura oleju Temperatura rzeczywista oleju.
3 Poprzednia utylizacja Czas i data ostatniego usuniecia oleju na tej
kadzi.
4 Przycisk Express filter Uruchom filtrowanie ekspresowe, aby
(Filtrowanie ekspresowe) zresetowac procent filtra do 100%.
5 Poprzednie filtrowanie Czas i data ostatniego filtrowania tej kadzi.

’f

Accesing 0il &

Filter History

https://hennypennylov.com/LVE300/

Gotowanie potraw

. Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby
A ZAGROZENIE unikng¢ wylania sig oleju z kadzi, co grozi powaznym
poparzeniem, zranieniem, pozarem i/lub
uszkodzeniem mienia.

*  Aby chroni¢ ttuszcz, gdy frytownica nie jest w bezposrednim uzyciu, nalezy ja
wylaczyé.

* Smazenie produktéw w panierce wymaga filtrowania ttuszczu piekarskiego w celu
utrzymania jego czystosci. olejek powinien byé czesto odtluszczany w ciggu dnia i
doktadnie filtrowany raz dziennie.

* Usun olej, jesli na wyswietlaczu pojawi sig¢ komunikat ,CHANGE OIL SOON"
(WYMIEN OLEJ WKROTCE) lub jesli olej wykazuje oznaki nadmiernego pienienia
lub dymienia.

* Poziom oleju nalezy utrzymywac na wtasciwym poziomie. Sprawdzaj i napetniaj
rezerwowy zbiornik oleju przez caty dzien.
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* Nie przecigza¢ koszy produktem ani nie umieszczaé w nich produktéw o nadmiernej
zawartosci wilgoci.

. Ryzyko pozaru
A OSTRZEZENIE Aby unikngé pozaru:

* Nie pozwdl, aby kosze uderzaly w grzatki.
* Nie wywiera¢ nacisku na grzatki.

Uderzenie w elementy grzejne moze spowodowac przesuniecie lub rozciggniecie cewek i
spowodowacé pozar.
Przygotuj jedzenie na frytownicy, wykonujgc nastepujgce czynnosci:

1. WIi6z jedzenie do kosza.

2. Gdy kadz zostanie wstepnie podgrzana, dotknij kadzi, w ktérej chcesz gotowac.

/; Filter - §

T

Cook on Left Side Cook on Right Side

3. Opusc kosz do smazenia do oleju.

4. Stuknij licznik czasu uruchomienia. Czerwony wskaznik czasu zaczyna sig poruszac

Operacja 33 FMO05-354A



Henny Penny LOVOtwoérz frytownice

& Filter - 60%

/I\

Cook in Right Side

Nuggets

5. Jesli cykl timera ma wigczony alarm wstrzgsania, gdy rozlegnie sie alarm wstrzgsania,
podnies$ kosz z dna kadzi i potrzgsnij koszem, aby poluzowac artykuty spozywcze, a
nastepnie umies¢ kosz z powrotem w oleju.

SHAKE ALERT

6. Po wygasnieciu czerwonego timera i ustyszeniu alarmu, wyjmij kosz z oleju i umie$¢ go na
wieszaku kosza, aby umozliwi¢ spuszczenie nadmiaru oleju.

7. Stuknij licznik czasowego, aby zatrzymac alarm.
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& Filter- 85%

Cook in Right Side

Cooking Screen
Explained

’__

Cooking with Quarter-Size
Baskets in Split Vat Fryers

https://hennypennylov.com/LVE300/

Gotowanie na pojedynczym liczniku czasowym

Operacja 35 FMO05-354A


https://hennypennylov.com/LVE300/

Henny Penny LOVOtwoérz frytownice

Gotowanie na frytownicy uswiadamia nie tylko czas pozostaty do przygotowania potraw, ale takze
w przyblizeniu to, ile wiecej potraw pozostato do wykonania filtrowania ekspresowego. Ponizej
znajduje sie zestawienie ekranu gotowania z pojedynczym zegarem.

2
1 Informacje o oleju Procent filtra oleju. Stuknij i przytrzymaj, aby
zobaczy¢ aktualng temperature oleju.
2 Informacje o gotowaniu Pozostaly czas wraz z nazwg pozyciji
zywnosciowe;.
3 Pierscien stanu filtra oleju Wizualizacja procentu filtra oleju. Ciagly zétty

pierscien, gdy procent filtra oleju wynosi 100%.
Filtrowanie ekspresowe jest wyswietlane, gdy
pierscien znika przy 0%.

4 Pierscien postepu Ten pierscien wypetnia sie, aby wskaza¢, jaka
pieczenia czesc¢ cyklu gotowania zostata zakorczona.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Wytacznik czasowy uruchamiania kadzi

Petne kadzie majg dwa timery dostepne na ekranie dotykowym; jeden dla lewego kosza i jeden dla
prawego kosza.
1. Woybierz Cook in Left Side (Gotuj po lewej stronie), a nastepnie wybierz pozycje z
jedzeniem. Rozpoczyna si¢ odliczanie czasu.
2. Wybierz Cook in Right Side (Gotuj po prawej stronie), a nastepnie wybierz pozycje z
jedzeniem. Rozpoczyna sie odliczanie czasu.
Uwaga: Mozesz uruchomic jeden timer, a nastepnie nacisng¢ przeciwng zaktadke, aby uruchomic
timer dla innego kosza.

Operacja 36 FMO05-354A


https://hennypennylov.com/LVE300/

Henny Penny LOV3000tworz frytownice

& Filter-8

Chicken Breasts French Fries

https://hennypennylov.com/LVE300/

Zegar uruchamiania kadzi dzielonej

Kadzie dzielone majg cztery timery dostepne z ekranu dotykowego: dwie dla kadzi lewej i dwie dla
kadzi prawe;j.

* Aby uruchomic¢ pojedynczy timer w lewo lub w prawo, dotknij zaktadki po lewej lub prawej
stronie, a nastepnie wybierz zgdang pozycje z jedzeniem.

* Aby uruchomic¢ drugi licznik czasu dla lewej lub prawej kadzi dzielonej, dotknij i przytrzymaj
odpowiednig strone ekranu dotykowego, wybierz pozycje zywnosci, a drugi licznik czasu
kadzi dzielonej zacznie odlicza¢ czas.

Na przykfad gérny obraz pokazuje trzy liczniki czasu odliczajgce w dot. Jesli chcesz dodac inny
timer do prawej kadzi, dotknij i przytrzymaj prawg strone, wybierz inng pozycje z jedzeniem, aw
dolnej czesci pojawi sig inny timer. Umozliwia to jednoczesne odliczanie 3 lub 4 minutnikéw, co
dziata dobrze, jesli uzywasz koszykéw o rozmiarze ¢wiartki.
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® Filter - 85% é Filter - 85%

French Fries French Fries

& Filter - 85%

French Fries French Fries  Chicken Chicken

https://hennypennylov.com/LVE300/

Zatrzymywanie timera

Aby zatrzymac cykl smazenia, dotknij dowolnego miejsca na obrazie pozycji zywnosci, a nastepnie
dotknij ikony zatrzymania.
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MNuggets

https://hennypennylov.com/LVE300/

Licznik czasowy powtarzania

Po zakonczeniu cyklu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie ikona powtarzania gotowania nad
wczesniej ugotowanym produktem. Aby powtérzy¢ cykl smazenia, dotknij ikony powtarzania
smazenia na obrazie pozycji zywnosci. Aby wybra¢ inng pozycje z jedzeniem, przesun palcem w
lewo lub w prawo, a wyswietlg sie dostepne pozycje z jedzeniem.

OLERLE

Nuggets
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Niezgodna pozycja zywnosci

Sa to wyszarzone produkty spozywcze, ktére wymagajg zmiany temperatury oleju przed
gotowaniem. Dotkniecie niekompatybilnego produktu spozywczego otwiera ekran, ktéry informuje,
ze olej musi sie nagrzac¢ lub ostygna¢ do nowej wartosci zadane;j.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Gospodarka olejowa

. Ryzyko oparzen
A OSTRZEZENIE Aby unikng¢ oparzen, postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na ekranie dotyczgcymi filtrowania
ekspresowego i filtrowania codziennego.

Nieprzestrzeganie procedur Express Filter (Filtrowanie ekspresowe) i Daily Filter

(Filtrowanie codzienne) moze spowodowaé gromadzenie sie okruchéw i zanieczyszczen na

dnie kadzi do smazenia, co moze spowodowaé rozpryskiwanie si¢ oleju z frytownicy.
W miare jak olej do smazenia pogarsza sig, powstajg produkty uboczne, ktére wpltywajg na smak i
konsystencje zywnosci. Istnieje ,idealny stan” dla oleju, w ktérym proces degradaciji oleju osigga
optymalny stan. Ten idealny stan mozna wydtuzy¢ poprzez odpowiednie zarzgdzanie olejem. Ta
sekcja zawiera informacje na temat funkcji zarzadzania olejem we frytownicy. Niektore z tych
funkcji zostaty wyjasnione w tej sekcji, a niektére sg powigzane z linkami do innych sekcji.
Wszystkie te funkcje pomagajg poprawi¢ jakos¢ i konsystencje produktu przy jednoczesnym
obnizeniu kosztow oleju.

1. Tryb wstepnego podgrzewania - chroni olej, pulsujgc wigczaniem i wytgczaniem ciepta, az
do momentu, w ktérym temperatura oleju osiggnie 180°F (82°C).

2. Ekspresowe filtrowanie - usuwa produkty uboczne smazenia, takie jak nagromadzenie
okruchow, ktére mogg zdegradowac olej. Podczas normalnej pracy i po okreslone;j liczbie
gotowan cztonkowie zespotu sg proszeni o wykonanie filtrowania ekspresowego. Proces
filtrowania ekspresowego wymaga od cztonka zespotu przejrzenia kadzi, ale potem filtracja
jest w petni zautomatyzowana. Frytownica konczy caty proces filtrowania ekspresowego, w
tym przywracajgc olej do ustawionej temperatury, w ciggu niespetna 3 minut. Gotowanie
nie musi by¢ zatrzymywane podczas filtrowania ekspresowego, poniewaz podczas
filtrowania jednej kadzi mozna nadal uzywa¢ innych kadzi do gotowania.

3. Automatyczne dopetnianie - monitoruje poziom oleju w kazdej kadzi i automatycznie
uzupetnia olej z pojemnika w kartonie. Automatyczne uzupetnianie przediuza idealny stan
oleju, regularnie dodajgc $wiezy olej do kazdej kadzi.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Filtrowanie ekspresowe

. Ryzyko oparzen
A OSTRZEZENIE Aby unikng¢ oparzen, postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na ekranie dotyczgcymi filtrowania
ekspresowego i filtrowania codziennego.

Nieprzestrzeganie procedur Express Filter (Filtrowanie ekspresowe) i Daily Filter
(Filtrowanie codzienne) moze spowodowa¢ gromadzenie sie okruchéw i zanieczyszczen na
dnie kadzi do smazenia, co moze spowodowaé rozpryskiwanie si€ oleju z frytownicy.

Najlepsza praktyka: Zachecanie cztonkow zespotu do filtrowania po wyswietleniu monitu i
zarzadzania filtrowaniem miedzy okresami wzmozonego ruchu. Pomaga to wydtuzy¢ idealny stan
oleju i maksymalizowac jego zywotnos¢.

W ciggu dnia, gdy produkty spozywcze sg gotowane, okruchy i inne zanieczyszczenia gromadza
sie w kadzi i okresowo muszg byé usuwane za pomoca automatycznej funkcji Express Filter
(Ekspresowe filtrowanie). Kazda pozycja w menu zawiera ustawienie, ile z nich mozna ugotowac,
zanim wymagane bedzie filtrowanie ekspresowe. Znajdziesz je w menu Settings > Food Item
Settings > Enter Password > Manage Food Item > Food Items (Ustawienia > Ustawienia pozycji
zywnosci > Wprowadz hasto > Zarzadzaj pozycjg zywnosci > Pozycje zywnosci).

< Food Items (2)

Slide left or right to exit. &\ @) ﬁ]’

Nuggets
2 Minutes

Total Cook Time

350 F
Cooking Oil Temperature

6
Cooking Cycles to Filter

Advanced Info

Na przykfad produkty, ktére wytwarzajg wiecej okruchéw podczas gotowania, zwykle wymagajg
mniejszej liczby dla tego ustawienia, a produkty, ktére wytwarzajg mniej okruchéw, zwykle maja
wiekszg liczbe dla tego ustawienia. Moze sie okazac, ze 15 gotowan pomiedzy ekspresowymi
filtracjami dobrze sprawdza sie w przypadku frytek, podczas gdy produkt z wiekszg iloscig panierki,
taki jak paski kurczaka, moze wymagac 8 gotowan miedzy ekspresowymi filtracjami.
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Sterowanie za pomoca ekranu dotykowego pozwala cztonkom zespotu dowiedziec¢ sie w
przyblizeniu, ile gotowan pozostato do nastepnego filtrowania ekspresowego, zaréwno z procentu
filtra oleju, jak i z z6itego pierscienia stanu filtra. Procent filtra zaczyna sie od 100% dla kazdej
kadzi, a gdy produkt jest gotowany, procent ten zmniejsza sie. Gdy procent filtra osiggnie 0% w
dowolnej kadzi, pojawi sie komunikat Express Filter (Ekspresowe filtrowanie) wskazujacy, ze
nadszedt czas na filtrowanie.

Uwaga: Ekspresowe filtrowanie mozna réowniez uruchomi¢ z menu Settings > Oil & Filter > Express
Filter (Ustawienia > Olej i filtr > Ekspresowe filtrowanie). Za kazdym razem, gdy ekspresowe
filtrowanie zostanie ukonczone, stan filtra oleju powraca do 100%, a cztlonkowie zespotu sg gotowi
na nastepny pracowity okres.

Po wykonaniu tej czynnosci frytownica kohczy caty proces ekspresowego filtrowania, w tym
przywracajac olej do ustawionej temperatury, w ciggu 3 minut lub mniej za pomocg odpowiednio
konserwowanej miski filtra. Gdy jedna kadz jest filtrowana, pozostate nadal mogg by¢ uzywane do
gotowania. Proces ekspresowego filtrowania jest opisany w nastepujgcych krokach:

1. Stuknij filtr ekspresowy, a nastepnie wybierz Filter (Filtr), aby filtrowac teraz, lub wybierz
Later (P6zniej), aby op6znic¢ filtrowanie i kontynuowa¢ smazenie. Wyswietlona zostanie
kadz szumowin.

Uwaga: Po wybraniu opcji Later (P6zniej) obok ikony informacji o oleju wyswietlana jest
ikona alertu, a po kazdym kolejnym smazeniu wyswietlany jest monit Express Filter
(Ekspresowe filtrowanie), az do wykonania filtrowania ekspresowego.

Express Filter

Ul .UU )

Nuggets
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Express Filter

Please filter the oil

vil.UVY ki)

2. Uzyj narzedzia zgarniajgcego (nie jest dostarczane z frytownica), aby usuna¢ ptywajgce
okruchy i produkt z powierzchni oleju, a nastepnie potwierdz, stukajgc przycisk Start Filter
(Uruchom filtrowanie).

* Odpompowanie / Mycie - Olej jest spuszczany do miski filtra i pompy do zmywania
okruchéw w otwartym odptywie.

* Uzupetnianie - Olej nadal jest pompowany, a zawér spustowy zamyka sie, aby
umozliwi¢ uzupetnienie oleju w kadzi.

* Ogrzewanie - Gdy kadz sie napetnia, wigcza sie ogrzewanie, aby podnies¢
temperature oleju z powrotem do temperatury smazenia.

3. Po podgrzaniu wyswietla sie¢ komunikat Filter Complete (Filtrowanie zakonczone), a
nastepnie ekran gotowania. Cztonkowie zespotu majg mozliwos¢ wstrzymania kazdego
kroku, a nastepnie wznowienia kroku zatrzymywania filtrowania ekspresowego.
Zarzadzajac filtrowaniem ekspresowym w okresach wzmozonego ruchu cztonkowie
zespotu majg mozliwo$¢ wykonania wczesnego filtrowania ekspresowego w okresach
wolnego smazenia, aby upewnic sie, ze filtrowanie ekspresowe nie zaktoca okresu
wzmozonego smazenia lub pospiechu. Na przykiad, jesli w okresie wolnego smazenia
pozostato tylko 10% statusu filtra oleju (pozostato 1 lub 2 gotowania), cztonek zespotu
moze wczesniej uruchomié filtrowanie ekspresowe, dotykajgc ikony Oil Info (Informacje o
oleju), a nastepnie wybierajac Express Filter (Filtrowanie ekspresowe).
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Wytgczanie frytownicy

Uwaga: Jesli oczekuje sie, ze frytownica nie bedzie uzywana przez diuzszy czas, upewnij sie, ze
olej zostat spuszczony z frytownicy. Aby ponownie uruchomi¢ frytownice, nalezy zapoznac si¢ z
rozdziatem Podstawy obstugi.

Zamknigcie na koniec dnia zapewnia dobry poczatek dla cztonkéw zespotu nastepnego dnia. Lista
kontrolna wytgczenia frytownicy:

1. Wykonac¢ codzienne filtrowanie na kazdej kadzi.

2. Wyjmij, wyczysc¢ i ponownie zamontuj miske filtra z nowym filtrem.

3. Zdejmij i wyczys¢ wieszak kosza, oczys$¢ obszar za wieszakiem kosza i zamontuj go
ponownie.
Wytacz gtéwny wytacznik zasilania.
Wytrzyj elementy sterujgce ekranu dotykowego.
Wytrzyj zewnetrzng czes$¢ frytownicy, w tym panele boczne, drzwi i obszar wokét kadzi.

N o o A

Umies$c¢ pokrowiec nocny na kazdej kadzi (jesli jest na wyposazeniu).

https://hennypennylov.com/LVE300/

Zespot miski filtra

) Ryzyko oparzen
A OSTRZEZENIE Aby unikngé oparzen, postepuj zgodnie z instrukcjami

wyswietlanymi na ekranie dotyczacymi filtrowania
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ekspresowego i filtrowania codziennego.

Nieprzestrzeganie procedur Express Filter (Filtrowanie ekspresowe) i Daily Filter
(Filtrowanie codzienne) moze spowodowa¢ gromadzenie sie okruchéw i zanieczyszczen na
dnie kadzi do smazenia, co moze spowodowacé rozpryskiwanie si¢ oleju z frytownicy.

. Ryzyko poslizgniecia
A OSTRZEZENIE Aby unikng¢ obrazen ciata, nie przekraczaj
pojemnosci miski filtra (1 kadz lub 2 kadzie dzielone).
Aby unikngé przepetnienia miski filtru, oprézniaj tylko
1 kadz na raz. Upewnij sig, ze podtoga wokét sprzetu
jest catkowicie czysta i sucha, aby unikng¢ ryzyka
poslizgnigcia.

Miska filtra usuwa nagromadzone okruchy i zanieczyszczenia z oleju podczas filtracji. W ciggu
dnia, jesli filtracja spowalnia, moze by¢ konieczne opréznienie kosza na okruchy i zeskrobanie
mniejszych okruszkéw z filtra. Po wytaczeniu nalezy wyjac¢ i wyczysci¢ zespot miski filtra, aby
upewnic sie, ze miska Sciekowa jest czysta na nastepny dzien. Zazwyczaj odbywa sig to po
zakonczeniu codziennego filtrowania we wszystkich kadziach. Kroki wytgczenia miski filtra sg
nastepujace:

Konserwacja miski filtra przez caly dzien

Konserwacja miski filtra moze wymagac okresowej konserwacji w ciggu dnia, jesli olej zacznie by¢
powoli pompowany podczas filtrowania ekspresowego. Wykonaj nastepujgce czynnosci
konserwacyjne, aby zwiekszy¢ przeptyw oleju podczas filtrac;ji:
1.  Wyjmij miske filtra, wyciggajac jg (wysuwajgc) spod frytownicy. Rozdzieli sie ztgcze meskie
i zenskie.
Zdejmij pokrywe miski filtra i kosz na okruszki. Wyrzu¢ okruszki do koszyka na okruszki.
Za pomoca skrobaka lub fopatki delikatnie zeskrob drobniejsze okruchy z gérnej czesci
filtra i wyrzu¢.
4. Zal6z kosz na okruchy i pokrywe miski filtra.
5. Ponownie zainstaluj miske filtra pod frytownicg i zamknij drzwi.

Uwaga: Upewnij sig, ze potgczenie miski filtra jest mocno osadzone.

Czyszczenie miski filtra

Uzywaj srodka do czyszczenia frytownic dopuszczonego przez lokalne przepisy zdrowotne.
Uzywanie odpowiednich pierscieni uszczelniajgcych Henny Penny i bibuly filtracyjnej jest
niezbedne. Zamow je u technika lub dystrybutora.
1. Wyjmij miske filtra, wyciggajac jg (wysuwajac) spod frytownicy. Rozdzieli sig ztgcze meskie
i zenskie.
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2. Zdejmij o-ringi ze zlgcza, sprawdz i wymien w razie potrzeby.
Patrz Wymiana o-ringéw.
3. Zdemontuj miske filtra, opréznij kosz na okruchy i usun filtr.
Umyj i wysusz wszystkie elementy miski filtra.
5. Ponownie zamontuj miske filtra w nastepujgcej kolejnosci:
a. Umies¢ sito filtra (5) w podstawie miski sciekowej (4).
b. Umies¢ bibute filtracyjng (3) na gorze sita filtra (5).
c. Umiesc tace ociekowg (6) na wierzchu bibuty filtracyjnej (3).
d. Umies¢ pojemnik na okruszki (2) na szczycie tacy ociekowe;j (6).
e

Umies¢ pokrywe miski odptywowej (1) na gérze podstawy miski odptywowej (4).

1
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6. Ponownie zainstaluj miske filtra pod frytownicg i zamknij drzwi. UWAGA: Upewnij sig, ze

potaczenie miski filtra jest mocno osadzone.

|f

Assembling the

Filter Pan

https://hennypennylov.com/LVE300/

Czyszczenie wieszaka na koszyki

. Ryzyko pozaru
A OSTRZEZENIE Aby unikna¢ pozaru:

* Nie pozwdl, aby kosze uderzaty w grzatki.
* Nie wywieraé nacisku na grzatki.

Uderzenie w elementy grzejne moze spowodowac przesuniecie lub rozciggniecie cewek i
spowodowacé pozar.

Przesun wieszak kosza do gory, a nastepnie pociggnij do siebie, aby go wyjgé. Oczys$¢ zaréwno
wieszak kosza, jak i obszar pod wieszakiem kosza, a nastgpnie zamontuj go ponownie.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Wytaczanie frytownicy

Pod koniec dnia ustaw gtéwny wytgcznik zasilania w pozycji OFF (WYL.). Dla lokalizacji gitdbwnego
wytgcznika zasilania.

INFORMACJE: Ogrzewanie kazdej kadzi wylgcza sie po wytgczeniu gtéwnego wylgcznika
zasilania, a takze kazdego przycisku na ekranie dotykowym

https://hennypennylov.com/LVE300/

Menu ustawien
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. Aby unikng¢ obrazen ciata, nie nalezy przenosic¢
A OSTRZEZENIE frytownicy ani miski filtra, gdy znajduje sie w nich
goracy olej. Miska filtra musi by¢ wsunigta do oporu
pod frytownicg a pokrywa musi by¢ zatozona.

Sprawdz, czy otwér w pokrywie jest wyréwnany ze
spustem przed otwarciem spustu.

. Ryzyko oparzen
A OSTRZEZENIE Aby unikngé oparzen, postepuj zgodnie z instrukcjami
wys$wietlanymi na ekranie dotyczgcymi filtrowania
ekspresowego i filtrowania codziennego.

Nieprzestrzeganie procedur Express Filter (Filtrowanie ekspresowe) i Daily Filter

(Filtrowanie codzienne) moze spowodowa¢ gromadzenie sig okruchéw i zanieczyszczen na

dnie kadzi do smazenia, co moze spowodowac rozpryskiwanie sig oleju z frytownicy.
Zaktadka ustawien znajduje sie w lewym dolnym rogu ekranu gtéwnego. Ustawienia umozliwiajg
dodawanie nowych artykutow spozywczych, wykonywanie zadan zwigzanych z filtracjg, wytgczanie
ogrzewania kazdej kadzi i nie tylko. Przesun palcem w goére lub w dét w menu ustawien, aby
zobaczy¢ wszystkie dostepne opcje.

Settings @ Cook an item - Left Side

{} General

Oil & Filter

Food Item Settings
Information
Advanced

Chicken Breasts Chicken Tenders
Service

Help

https://hennypennylov.com/LVE300/

Objetos¢

Przesun suwak do wybranego poziomu gtosnosci. Przesuniecie suwaka w prawo zwieksza

gto$nosc¢ kazdego elementu sterujgcego. Przesuniecie suwaka w lewo zmniejsza gtosnos¢
kazdego elementu sterujgcego.
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< Volume

Adjust the fryer volume here. Recommended volume
level is 50%. You can always change in the General

’f

Changing the
Speaker Volume

https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtr oleju

Menu Oil & Filter (Olej i filtr) zawiera liste wszystkich opcji filtrowania oleju, napetniania olejem i
utylizacji oleju. Wybierz zadang opcje, a nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie, aby przej$¢ do zadania.
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Settings

General
Qil & Filter
Food Item
Information
Deep
Advance

Nuggets

Service

https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtrowanie ekspresowe

Opcja Express Filter (Filtrowanie ekspresowe) w menu Oil & Filter (Olej i filtr) jest uzywana podczas
okreséw wolnego smazenia, gdy procent filtra oleju jest niski, aby przygotowac sie na okresy
intensywnego smazenia. Za kazdym razem, gdy wykonywane jest filirowanie ekspresowe, nawet
gdy procent filtra nie wynosi 0%, procent filtra oleju powraca do 100%.

Express Filter

) =g

fries fries
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’__

Unclogging the

Drain Valve during Filtration

https://hennypennylov.com/LVE300/

Filtrowanie codzienne

Filtrowanie codzienne jest podobne do filtrowania ekspresowego. Jednak procedura codziennego
filtrowania polega na doktadniejszym czyszczeniu kadzi. Dodaje kroki do szorowania kadzi i
ptukania kadzi. Zawiera réwniez opcje powtorzenia cyklu prania. Procedura ta musi by¢
wykonywana raz dziennie, aby usung¢ nagromadzone zanieczyszczenia z bokow i dna kadzi.
Filtrowanie codzienne mozna stosowa¢ w dowolnych okresach, jednak zwykle wykonuje sie go pod
koniec dnia. Ponizej wyjasniono etapy codziennego filtrowania:

Daily Filter

Filter Progress

Filter Complete

Refill

Heating

Zatéz srodki ochrony osobistej (PPE).

2. W menu Qil & Filter (Olej i filtr) dotknij Daily Filter (Filtrowanie codzienne), a nastepnie
wyczysc¢ kadz.

3. Po zakonczeniu czyszczenia dotknij Start Filter (Uruchom filtrowanie).
Odpompowanie - Olej jest spuszczany do miski filtra. Po spuszczeniu oleju wyswietlany
jest komunikat Scrub Vat (Wyszoruj kadz).
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5.

10.

11.

12.
13.

14.

Podnies$ elementy grzejne za pomocg narzedzia do podnoszenia elementu, aby
wyszorowac boki i dno kadzi za pomocg szczotki z koncowka w ksztalcie litery L i szczotki
gongowe;.

UWAGA: Nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na czyszczenie elementdw mocujgcych na
wsporniku elementu grzejnego, aby upewni¢ sie, ze w kieszeniach srub nie ma zadnych
osadow.

Opus¢ elementy grzejne i dotknij przycisku Start po zakoiczeniu szorowania, aby
kontynuowac.

INFORMACUJA: Uzywaj szczotek tylko do szorowania elementu grzejnego oraz bokow i
dna kadzi, w przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia elementu grzejnego i/lub kadzi.
Mycie - Olej jest pompowany w celu zmywania okruchéw i zanieczyszczen do spustu.

Po zakoniczeniu mycia nalezy powt6rzy¢ mycie, jesli konieczne jest dodatkowe
czyszczenie, lub rozpoczaé ptukanie, aby kontynuowac.

Ptukanie - Zawor spustowy zamyka sie, a olej napetnia i jest spuszczalny z kadzi w celu
optukania. Spust otwiera sie ponownie, aby spusci¢ olej.

Stuknij Repeat Rinse (Powtdrz ptukanie), aby sptuka¢ ponownie lub Start Polish
(Rozpocznij polerowanie), aby kontynuowac.

Uwaga: Szczotka z koncowka w ksztatcie litery L i szczotka gongowa moga by¢ uzywane
do rozluzniania okruchdw i zanieczyszczen podczas etapu ptukania.

Polerowanie - Cykl polerowania jest jak wydtuzony cykl mycia. Cykl polerowania domysinie
ustawiony jest na 5 minut. W tym czasie olej jest pompowany do kadzi, podczas gdy zawor
spustowy pozostaje otwarty. Ta rozszerzona filtracja poleruje olej, usuwajgc mate czastki i
zanieczyszczenia, gdy olej w sposéb ciggly przeptywa przez filtr. Po 5 minutach etap
napetniania rozpoczyna sie automatycznie.

Napetnianie - Zawér spustowy zamyka sie, a olej napetnia kadz.

Po zakonczeniu wybierz Start Heat (Rozpocznij podgrzewanie), aby przej$c¢ do
nastepnego kroku, lub Skip Heat (Pomin podgrzewanie), aby wytgczyc¢ kadz.

Ogrzewanie - Temperatura oleju jest podgrzewana z powrotem do temperatury zadanej.
Wyswietlany jest ekran gotowania.

Uwaga: Po zakonczeniu filtrowania obok kazdego etapu pojawi sie znacznik wyboru
pokazujacy, ze zostat on zakonczony.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Drain to Pan (Spust - do - miski)

Opcja Drain to Pan(Spus¢ do miski) umozliwia uzytkownikowi spuszczenie oleju z kadzi do miski

sciekowej. Olej pozostaje w misce, dopoki uzytkownik nie wybierze opcji (wejscia) do napetnienia.

Ten krok jest przydatny do usuniecia czegos, co wpadto do kadzi lub jesli konieczne jest

serwisowanie jednego z komponentéw w kadzi.
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Stuknij DRAIN (SPUST), a odptyw sie otworzy.
2. Po spuszczeniu oleju stuknij COMPLETE (ZAKONCZ). Zostanie wyswietlone Fill Vat From
(Napetnij kadz od).
3. Po przygotowaniu do pompowania oleju z powrotem do kadzi, dostepne s nastepujace
opcje:
*  Oproznij miske
* Bulk (Zbiorcze)
* Pojemnik w kartonie
* Manual Fill (Napetnianie reczne)
Uwaga: Zawsze nalezy stukng¢ w miske sciekowa, aby upewnic sie, ze jest pusta.
4. Po wybraniu miski $ciekowej stuknij i przytrzymaj FILL (NAPELNLIJ), az wszystkie pompy
oleju z miski $ciekowej zostang zamkniete.

< Drainto Pan

Tap DRAIN to drain oil into pan

https://hennypennylov.com/LVE300/

Usuniecie

Olej do utylizacji zapewnia dwie opcje utylizacji oleju w kadzi. Stuknij ikone zgdanej metody
utylizacji i postepuj zgodnie z instrukcjami, aby go zutylizowac. Obie opcje utylizacji opisano
ponizej:
* Miska spustowa - Olej jest odprowadzany do miski, a nastepnie usuwany z miski za
pomocg zewnetrznego systemu ssgcego.
* Koszyk - Stuknij Cart (W6zek), a nastepnie wyjmij pustg miske sciekowa.
Otworz wieko na ODS (dostepne osobno).

2. Wib6z ODS pod frytownice, upewniajac sie, ze rynna spustowa jest wyréwnana z otworem
na ODS.

3. Po zainstalowaniu stuknij Ready (Gotowy).
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Po zakonczeniu spuszczania oleju, stuknij Complete (Zakoncz).

Rozwatkuj ODS spod frytownicy.

Zamknij i zatrzasnij pokrywe, aby jg przetransportowac.

Aby napetni¢ kadz, wybierz opcje Drain Pan (Miska spustowa), Bulk (Zbiorcze) lub Manual

N o o A

Fill (Napetnianie reczne)
8. Wybierz Done (Gotowe) po zakonczeniu.

< Dispose Oil

Dispose the oil to

Drain Pan

https://hennypennylov.com/LVE300/

Napetnianie kadzi

Opcja Fill Vat (Napetnij kadz) zapewnia cztery opcje napetniania kadzi olejem. Stuknij ikone
zadanej metody napetniania i postepuj zgodnie z instrukcjami, aby napetni¢ kadz olejem. Dostepne
Sg hastepujgce cztery opcje napetniania:

* Drain Pan (Miska $ciekowa) - Stuknij Drain Pan (Miska $ciekowa), a nastepnie dotknij i
przytrzymaj przycisk Fill (Napetnij), az miska sciekowa bedzie pusta. Wybierz Done
(Gotowe) po zakonczeniu.

* Bulk (Zbiorcze) - Opcja dostepna w przysztej wersji oprogramowania.

* Pojemnik w kartonie - Stuknij pojemnika w kartonie, a nastepnie dotknij i przytrzymaj
przycisk Wypetnij, aby napetni¢ kadz z pojemnika w kartonie, aby zrozumie¢ wskazniki
napetnienia. Wybierz Done (Gotowe) po zakonczeniu.

* Napetnianie reczne - Recznie wlej olej z pojemnika w kartonie do kadzi. Stuknij Done
(Gotowe) po wypetnieniu Uwaga: Aby zaoszczedzi¢ czas, uzyj opcji napetniania recznego,
aby napetni¢ pustg kadz olejem, a nie wolniejszej opcji napetniania catej kadzi z pojemnika
w kartonie.
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Fill vat from

i

pe—i v

Drain Pan Manual Fill

https://hennypennylov.com/LVE300/

Ustawienia pozycji zywnosci

Ustawienia pozycji spozywczych umozliwiajg tworzenie, edytowanie i zmienianie kolejnosci pozycji
spozywczych. Wybierz Ustawienia pozycji zywnosci, wpisz kod 1234 i wysSwietla sie nastepujace
trzy opcje:
» Zarzadzaj artykutami spozywczymi:
» Edytowanie pozycji zywnosci
» Kopiowanie pozycji zywnosci
* Kasowanie zywnosci
* Kolejnosc¢ artykutow spozywczych
» Utwdrz pozycje dotyczacg zywnosci
https://hennypennylov.com/LVE300/

Zarzadzaj pozycjami zywnosci
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< Food Items (2)

Slide left or right to exit. ‘9‘ @D ﬁ]’

Nuggets
2 Minutes

Total Cook Time

350 F
Cooking Qil Temperature

6
Cooking Cycles to Filter

Advanced Info

1 Ikona ukrytych - ukryte artykuty spozywcze nie sg dostepne na ekranie
gtéwnym.

2 Ikona edycji - dotknij, aby edytowac istniejgca pozycje z jedzeniem.

3 Ikona kopiowania - dotknij, aby skopiowac istniejgca pozycje jedzenia.

4 Ikona usuwania - dotknij, aby usuna¢ istniejgca pozycje jedzenia.

Edytowanie pozycji zywnosci

Edytowanie pozycji z jedzeniem umozliwia zmianeg jednego lub wielu ustawien istniejgcej pozycji z
jedzeniem. Aby edytowac pozycje zywnosci, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Wybierz Settings > Food Item Settings (Ustawienia > Ustawienia pozycji zywnosci), wpisz
kod 1,2,3,4, a nastepnie wybierz Manage Food ltems (Zarzadzaj pozycjami zywnosci).
Wybierz pozycje, ktérg chcesz edytowac, a nastepnie dotknij ikony edyc;ji.

Stuknij ustawienie, ktére chcesz edytowac.
Stuknij Done (Gotowe) po kazdej zmianie ustawien.
Powtorz poprzedni krok, aby zmieni¢ inne ustawienie.

o gk~ wN

Stuknij Save (Zapisz), aby zapisa¢ zmiany.
Kopiowanie pozycji zywnosci

Kopiowanie pozycji zywnosciowej to prosty sposob na utworzenie pozycji zywnosciowej, gdy
ustawienia nowej pozycji zywnosci sg podobne do ustawien istniejacej pozycji zywnosciowej.
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1. Woybierz Settings > Food Item Settings (Ustawienia > Ustawienia pozycji zywnosci), a
nastepnie wpisz kod 1,2,3,4.
Wybierz Manage Food ltems (Zarzadzaj pozycjami zywnosci).
Wybierz pozycje z jedzeniem, a nastepnie ikone kopiowania.
Pojawia sie kopia artykutu spozywczego o tej samej nazwie, jednak po nazwie pojawia sie
cyfra ,2”, aby poinformowac Cie, ktére artykuty spozywcze sg kopig.

5. Aby zmodyfikowa¢ kopie, dotknij jej, a nastepnie dotknij ikony edyciji.

Kasowanie artykutéw spozywczych

Usunigcie potrawy catkowicie usuwa jg z pamieci elementu sterujgcego. Istniejg dwie metody
usuwania artykutéw spozywczych: pojedynczy artykut lub kilka artykutéw jednoczesnie.
* Aby usuna¢ pojedynczy element, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Wybierz Settings > Food Item Settings (Ustawienia > Ustawienia pozycji

zywnosci), a nastepnie wpisz kod 1,2,3,4.

Wybierz Manage Food ltems (Zarzadzaj pozycjami zywnosci).

Kliknij pozycje z jedzeniem, a nastepnie ikone usuwania. Czy na pewno chcesz
skasowac?, Cancel (Anuluj) lub Delete (Usun).

4. Stuknij Delete (Usun), aby catkowicie usungé¢ pozycje z zestawu kontrolnego.

5. Stuknij Cancel (Anuluj), aby powroci¢ do poprzedniego kroku.

* Aby usunac wiele artykutow spozywczych jednoczesnie, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Zaczynajgc od menu Food ltem (Pozycja zywnosci), wybierz Settings > Manage
Food Items (Ustawienia > Zarzadzaj pozycjami zywnosci).

2. Stuknij ikone usuwania w lewym dolnym rogu, a nastepnie wybierz wszystkie
artykuty spozywcze, ktére chcesz usungc. Na kazdym wybranym elemencie
pojawi sie znacznik wyboru.

3. Po dokonaniu wyboru dotknij ikony usuwania w lewym gérnym rogu. Czy na
pewno chcesz skasowac?, Cancel (Anuluj) lub Delete (Usun).

Stuknij Delete (Usun), aby catkowicie usunagé pozycje z zestawu kontrolnego.

5. Stuknij Cancel (Anuluj), aby powroci¢ do poprzedniego kroku.

’f

Creating a New

Food Item
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Creating a New Food
Item from an Existing
One

’f

Deleting a Food
Item

’f

Editing a Food Item

https://hennypennylov.com/LVE300/

Kolejnos¢ artykutéw spozywczych

LOVOtwoérz frytownice

Wybierz, jak chcesz, aby artykuty spozywcze byty wyswietlane na ekranie gtéwnym. Wybierz jedng

z nastepujacych trzech opcji.
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< Food Item Order

Choose how you want the food items to display on the
home screen

Alphabetical Order

Most Frequently Cooked O

Most Recently Cooked

Kolejnos¢ alfabetyczna Artykuly spozywcze sg wyswietlane alfabetycznie od lewej do
prawe;j.
Najczesciej gotowane Artykuly spozywcze sg wyswietlane z najczesciej gotowanymi

artykutami do najrzadziej gotowanych od lewej do prawe;.

Ostatnio ugotowane Produkty spozywcze sg wyswietlane z ostatnio ugotowanymi
produktami po lewej stronie i produktami, ktére nie byty
ugotowane przez jaki$ czas po prawe;j stronie.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Utwérz pozycje dotyczaca zywnosSci

Uwaga: Menu Food Item Settings (Ustawienia pozycji zywnosci) zawiera opcje Manage
(Zarzadzaj), Order (Zamoéw), Create (Utworz) i Import food items (Importuj pozycje
Aby utworzy¢ nowa pozycje zywnosciowa, przejdz do menu Settings > Food ltem Settings
> Create New Food Item (Ustawienia > Ustawienia pozycji zywnosci > Utworz nowa
pozycje zywnosci).
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1. Stuknij Create New Food Item (Utwo6rz nowg pozycje zywnosci).

2. Stuknij Set (Ustaw), aby wybra¢ czas gotowania, a nastepnie dotknij Done
(Gotowe).

3. Stuknij Set (Ustaw), aby wybra¢ temperature gotowania, a nastepnie dotknij Done
(Gotowe).

4. Wybierz Next (Dalej) (->).

Cancel Cooking Time & Temperature

Cooking Time [  ‘ Set >

Cooking Temperature L Set >

5. Stuknij liczbe obok opcji Cooking Cycles Until Filter (Cykle gotowania do
filtrowania).

6. Przewin, aby wybrac¢ liczbe cykli, ktore mozna ugotowac, zanim zostanie
wyswietlony monit o filtrowanie ekspresowe, a nastepnie dotknij Done (Gotowe).

7. Stuknij Show (Pokaz), aby uzyskac¢ dostep do opcji zaawansowanych, a nastepnie
dotknij opcji i wybierz ustawienia: Opcjonalne. Szczegdtowe informacje mozna
znalez¢ w rozdziale Zaawansowane parametry gotowania.

8. Kliknij Hide (Ukryj), a nastepnie Next (Dalej) (->).
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Cancel Advanced Cooking Parameters

Cooking Cycles Until Filter

Advanced (

9. Aby dodac¢ alert o potrzasaniu, dotknij przetgcznika, aby wyswietli¢ ustawienia
alarmu o potrzasaniu.

10. Wybierz Set (Ustaw) obok opcji Activate Alert At (Aktywuj alert o).

11.  Przesun palcem w gére lub w dot, aby wybraé czas pozostaty na zegarze po
ustyszeniu alarmu. Na przykiad, jesli masz cykl gotowania o 3:00 i chcesz ustawi¢
alarm potrzasania na dzwiek po 30 sekundach, ustaw czas aktywacji alarmu na
2:30.

12. Aby doda¢ drugie ostrzezenie o potrzgsaniu, powtdrz kroki 9 - 11.

13. Woybierz Done (Gotowe), a nastepnie Next (Dalej) (->).

Cancel Shake Alert

Shake Alert (?) -

Activate Alert At 1 Mins 30 Secs

Shake Alert2 (7

14. Aby dodac¢ licznik czasu jakosci, dotknij przetgcznika, aby wyswietli¢ godzine.
15. Stuknij i ustaw godzine, a nastepnie dotknij Done (Gotowe).
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16. Wybierz Next (Dalej) (->).

Quality Timer

Quality Timer ( 0 -

Quality Expires At ( 10 Minutes

17. Aby wyswietli¢ pozycje zywnosciowg w VAT (kontrola), dotknij przetgcznika w
pozycji Show (Pokaz) w opcji Vat (Kadz).
18. Wybierz Next (Dalej) (->).

Show Food Item on Vat?

Show on Vat

19. Aby wybrac obraz dla pozycji zywnosciowej, dotknij Choose image (Wybierz
obraz).
Uwaga: Ten krok umozliwia wybranie obrazu potrawy dla danej pozycji.
* Wybierz z obrazéw pozwala wybrac¢ istniejgcy obraz z kontrolki.
* Pobieranie obrazu pozwala wybra¢ obraz, ktéry podajesz na dysku USB.
20. Stuknij Choose from images (Wybierz z obrazéwy), dotknij, aby wybra¢ obraz, a
nastepnie dotknij OK.
21. Aby pobra¢ obraz, dotknij ikony nad tekstem Download a Image (Pobierz obraz).
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22.
23.

24.
25.

26.

27.
28.
29.
30.
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W16z dysk USB, a nastepnie dotknij OK, aby potwierdzié.

Przesun palcem w gére lub w dot, aby zlokalizowaé zgdany obraz z dysku USB.
Stuknij obraz, aby go wybra¢, a nastepnie dotknij OK.

Nacisnij Change image (Zmien obraz), aby powrdéci¢ i wybrac inny obraz.
Stuknij Next (Dalej) (->).

Food Image

Change image

Nadaj nazwe pozycji za pomoca klawiatury z ekranem dotykowym, aby wpisa¢
nazwe pozycji. Uwaga: Nazwy artykutow spozywczych mogg mie¢ maksymalnie
40 znakow,

Stuknij Done (Gotowe), aby kontynuowac.

Sprawdz ustawienia pozycji z jedzeniem.

Jesli chcesz zmieni¢ ustawienie, dotknij ustawienia i wprowadz zmiane.

Stuknij Save (Zapisz), aby zapisac¢ pozycje z jedzeniem i zakonczy¢.
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Review Food Item

Nuggets oy

Change image >

https://hennypennylov.com/LVE300/

Zaawansowane parametry gotowania

Ponizsza lista opisuje zaawansowane ustawienia tworzenia potraw.

Cancel Advanced Cooking Parameters

Load Compensation (' 10 >

LC Ref Temp (? 350°F >

Full Heat Time | 10 Seconds >

PC Factor (?) 5 >

Kompensacja zatadunku Dostosowuje czas smazenia w zaleznosci od wielkosci
wsadu. Kompensacja obcigzenia spowalnia czas gotowania,
umozliwiajgc gotowanie wiekszych wsadéw dtuzej niz
standardowe rozmiary wsadu i przyspiesza czas gotowania,
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dzieki czemu mniejsze wsady gotujg sie przez krétszy czas niz
standardowe rozmiary wsadu. Ustawienie tego kroku na 0
wytgcza kompensacje obcigzenia. Im wyzsza wartos¢ tego
ustawienia, tym wolniejszy zegar odlicza czas, gdy
temperatura oleju spadnie ponizej ustawienia LC Ref
Temperature (Temperatura odniesienia LC). Aby wtagczyc¢
kompensacje obcigzenia, wybierz Set (Ustaw), a nastepnie
przesun palcem w gore lub w dét, aby wybra¢ kompensacje
obcigzenia jako liczbe od 0-60. Stuknij Done (Gotowe), aby

kontynuowac.
LC Ref. Temperature Temperatura odniesienia do obliczerh kompensacji
(Temperatura odniesienia obcigzenia. Ogdlnie rzecz biorac, to ustawienie powinno byc¢
LC) ustawione na srednig temperature oleju podczas gotowania

standardowego rozmiaru wsadu z kompensacjg obcigzenia
ustawiong na 0 (wytgczone). Aby wigczy¢ to ustawienie,
wybierz Set (Ustaw), a nastepnie przesun palcem w gére lub
w dét, aby wybra¢ zadane ustawienie LC Ref. Temperature
(Temperatura odniesienia LC) (zaokragli¢ do najblizszej
temperatury). Stuknij Done (Gotowe), aby kontynuowac.

Grzanie na petng moc Utrzymuije grzejniki na 100% od 0-60 sekund po uruchomieniu
timera dla tego produktu spozywczego. Petne ciepto pomaga
przewidzie¢ spadek temperatury oleju, gdy produkt jest po raz
pierwszy wrzucany do oleju. Aby wigczy¢ to ustawienie,
wybierz Set (Ustaw), a nastepnie przesun palcem w goére lub
w dot, aby wybrac liczbe sekund dla petnego nagrzania.
Stuknij Done (Gotowe), aby kontynuowac.

Wspétczynnik PC (Pulse Control Factor) Pomaga utrzymac¢ temperature oleju
przed przekroczeniem zadanej temperatury podczas
gotowania. Grzejniki sg wtgczone w 100%, gdy temperatura
oleju jest réwna lub nizsza od temperatury zadanej minus
ustawienie wspoétczynnika PC. Na przyktad, jesli wspétczynnik
PC jest ustawiony na 3, a warto$¢ zadana dla tego produktu
spozywczego wynosi 350°F, grzatki sg wigczone w 100%, gdy
temperatura oleju spadnie do 347°F lub ponizej. Gdy
temperatura oleju osiggnie 348°F, 100% ciepta wytgcza sie, a
ciepto wigcza sie i wytacza, aby podnie$é temperature oleju z
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powrotem do 350°F. Aby wigczy¢ to ustawienie, nacisnij Set, a
nastepnie przesun palcem w gore lub w dét, aby wybrac
zgdane ustawienie wspotczynnika PC od 0-60. Stuknij Done
(Gotowe), aby kontynuowac.

Informacja

Menu Informacje zawiera dane i eksport wartosci zadanej frytownicy do wykorzystania jako zapas
lub do przeniesienia wartosci zadanych do innej frytownicy. Dostepne sg nastepujace opcje
informaciji:

Informacje o tej frytownicy

1. Stuknij About This Fryer (Informacje o tej frytownicy), aby wyswietli¢ numer seryjny,
konfiguracje i oprogramowanie frytownicy.

2. Stuknij More Information (Wiecej informac;ji), aby wyswietli¢ konkretne oprogramowanie
dla okreslonych komponentéw sterujacych.

Export (Eksportuj)

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby wyeksportowac wartosci zadane dla gotowania elementéw na
dysk USB.
Stuknij Export (Eksportuj), a nastepnie odkre¢ zatyczke portu USB z przodu frytownicy.

2. Stuknij Insert (Wt6z) jednokrotnie, a nastepnie wtdz dysk USB do portu. Uktad sterowania
rozpocznie eksportowanie pliku. Eksport zakoficzony pomysinie jest wyswietlany po
zakonczeniu eksportu.

3.  Wyjmij naped USB.

Stuknij OK po zakonczeniu.

Help (Pomoc)

Stuknij Help (Pomoc), aby znalez¢ samouczki szkoleniowe, takie jak Quick Start Training (Szybki
start) i Drain Pan Assembly (Zespét miski Sciekowej). Jest to szkolenie doktadnie tam, gdzie go
potrzebujesz, bez koniecznosci szukania instrukcji. Wiecej przewodnikéw pomocy jest w drodze w
przysztych wersjach oprogramowania.

Shutdown Vat (Wylaczenie kadzi)

1. W menu Settings (Ustawienia) przeciagnij w gore, a pojawi sie opcja Shutdown Vat
(Wytaczenie kadzi).
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2. Stuknij Shutdown vat (Wylgczenie kadzi), aby wytgczy¢ kadz. Sterowanie pozostaje
wigczone, jednak ogrzewanie jest wytgczone.
3. Stuknij, aby wyswietli¢ Preheat (Podgrzewanie) na ekranie dotykowym.
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Rozdziat 4 Konserwacja

Harmonogram konserwac;ji

Podobnie jak w przypadku kazdego innego urzadzenia uzywanego w gastronomii, frytownica
otwarta firmy Henny Penny wymaga konserwacji i obstugi technicznej. W ponizszej tabeli
zestawiono podsumowanie okresowych procedur konserwacji do przeprowadzenia przez

operatora.

Czestotliwosé Procedura

Codziennie Wykonaj codzienne filtrowanie kazdej kadzi

Codziennie Wyczys¢ miske filtra, zatéz nowg wktadke filtra, nasmaruj o-ringi.
UWAGA: Wymien o-ringi, jesli to konieczne

Codziennie Wyjmij i wyczy$¢ wieszak kosza

Codziennie Oczyscic i wysuszyc¢ kosze

Codziennie Woyczys$¢ i wysusz nocne pokrowce, a nastepnie umiesc¢ je na
kadziach, aby chroni¢ olej przed zanieczyszczeniem.

Codziennie Wyczysci¢ zewnetrzna strone frytownicy

Codziennie Czyszczenie kétek samonastawnych

Co tydzien Wyczys¢ za frytownicg. PRZESTROGA!: Odtgcz zasilanie,
odigczajgc przewdd zasilajgey, aby unikngé zranienia.

W razie potrzeby Wyrzué zuzyty olej i wymien go na swiezy

Co trzy miesigce Wymien o-ringi miski filtra

Co trzy miesigce Wykonaj procedure doktadnego czyszczenia

Co roku Zaplanuj serwis w celu przeprowadzenia planowanej konserwacji
zgodnie z listg kontrolng, skontaktuj si¢ z dystrybutorem.

https://hennypennylov.com/LVE300/

CzynnoSci konserwacyjne

Wykonaj nastepujgce czynnosci konserwacyjne.
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. Aby uniknag¢ obrazen ciata, wyltgcz zasilanie
A O STRZ EZ E N I E elektryczne przed czyszczeniem sprzetu.

. Ryzyko oparzen
A OSTRZEZENIE Aby unikng¢ oparzen, podczas filtrowania oleju lub

czyszczenia kadzi nalezy uzywac srodkéw ochrony
osobistej (PPE).

UWAGA - Aby unikng¢ uszkodzenia sprzetu, nie nalezy czysci¢ stali
nierdzewnej narzedziami $ciernymi, $ciernymi srodkami
czyszczacymi ani zragcymi chemikaliami.

UWAGA - Uzywaj srodka do czyszczenia frytownic dopuszczonego przez lokalne
przepisy zdrowotne.

UWAGA - Codziennie czys$¢ szczotki i przybory uzywane do czyszczenia i
gotowania.

Czyszczenie za frytownica

Wyjmij frytownice. Odigcz wszystkie przewody zasilajgce, wyczys¢ smary i zanieczyszczenia z
bokoéw i za frytownica.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Wymiana pierscienia samouszczelniajgcego

Wymieniaj wszystkie trzy pierécienie uszczelniajgce miski filtra co 90 dni w nastepujacy sposob:
1. Zdejmij miske sciekowa.
2. Zapomoca matego Srubokreta z ptaska koncéwka podwaz pierscienie
samouszczelniajgce (1) i zdejmij je z konca rurki.
Umies¢ O-ring (1) w kazdym wycieciu, tgcznie trzy.
Naoliwi¢ O-ringi (1) na rurce filtra $wiezym, chtodnym olejem.
Zainstaluj miske filtra.
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Doktadne czyszczenie

Procedura gtebokiego czyszczenia usuwa nagromadzone osady weglowe z elementéw grzejnych,

bokoéw kadzi i dna kadzi. Procedura doktadnego czyszczenia musi byé wykonywana co kwartat.

Moze to wymagac czestszego wykonywania w zaleznosci od wypieku, rodzaju gotowanego

produktu/objetosci.

1.

2.
3.
4

Stuknij opcje Settings (Ustawienia), a nastepnie opcji Deep Clean (Doktadne czyszczenie).
Zutylizuj olej w kadzi zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie.

Przykryj sasiednie kadzie.

Przygotuj miske filtra - wyjmij miske filtra, a nastepnie wyjmij wewnetrzne elementy miski
filtra (sito filtra, obcigznik filtra, kosz na okruchy) i odi6z je na bok. umie$¢ pokrywe misy
filtra na misie filtra i wsun jg pod frytownice.

Napetnij kadz wodg okoto 1” (1,5 cm) powyzej gérne;j linii napetnienia.

Wybierz namaczanie na gorgco lub na zimno.

INFORMACJE: Namaczanie na gorgco lub na zimno zalezy od rodzaju srodka
czyszczgcego uzywanego do zabiegu.

Zapoznaj sie z instrukcjami zamieszczonymi na preparacie do czyszczenia, aby
sprawdzic¢, jakiego rodzaju namaczanie nalezy zastosowac.
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8. Dodaj zalecang przez producenta ilo$¢ srodka do czyszczenia frytownic.
Rozpocznij procedure. Namaczanie na zimno odbywa si€ przez noc, podczas gdy
namaczanie na gorgco podgrzewa wode i uruchamia timer.
10. Po namoczeniu wyszoruj kadz szczotkg gongowg i szczotkg w ksztatcie litery L, aby
usung¢ nagromadzony wegiel z kadzi do smazenia i elementéw grzewczych.
11. Wybierz opcje spuszczenia mieszaniny wody do miski filtra lub recznego usunigcia wody z
kadzi. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, aby usung¢ wode.
* Spus¢ do miski filtra - po spuszczeniu wody wyjmij miske filtra i zrzu¢ do
zatwierdzonego odptywu.
* Reczne usuwanie wody - Wylej wode do zatwierdzonego pojemnika. Zrzu¢
zebrang wode do zatwierdzonego odptywu.
12. Podnies$ elementy i szoruj kadz.
13. Wyplucz kadz czystg, zimng woda.
14. Usun wode. Wybierz opréznianie miski, a nastepnie oproznij miske sciekowg lub recznie
wyjmij i wyrzu¢ wode.
15. Ponownie napetnij kadz wodg do ostatniego ptukania, nastepnie powtorz krok 10.
16. Stuknij i przytrzymaj Purge (Plukanie), aby przepompowac nowy olej przez przewody i
usung¢ wode z przewodow.
17. Osuszy¢ recznikiem kadz.
18. Opréznij i osusz miske filtra.
19. Ponownie zamontuj miske $ciekowg z nowym filtrem i wt6z jg pod frytownice.
20. Napetnij kadz olejem.
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Rozdziat 5 Rozwigzywanie probleméw

Komunikaty o btedach

Ponizej znajduje sie lista kodow btedéw z F5. Bledy oznaczone jako btedy krytyczne wskazujg na

sytuacje, ktéra wymaga natychmiastowej uwagi. Aby rozwigza¢ btad, wykonaj wszystkie kroki

dziatan naprawczych, az btagd zostanie rozwigzany. Jesli po wykonaniu wszystkich krokow

naprawczych btad nadal wystepuje, skontaktuj sie z dzialem wsparcia technicznego w celu

uzyskania pomocy.

(Przegrzanie zespotu
sterujgcego
frytownicy)

Kod btedu Mozliwa przyczyna Dziatania korygujgce

JE-4” «  Zrodto ciepta znajduje sie Odsun zrédto ciepta od
»Fryer control zbyt blisko frytownicy. frytownicy lub odsun
overheat” * Wentylator chtodzacy w frytownice od zrédta ciepta.

zespole sterujgcym nie
dziata.

Przegrzanie ptyty
wyswietlacza VIU, zresetuj
sterowanie.

Skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego, aby
uzyskac¢ pomoc.

»E-5"

,Oil overheat”
(Przegrzanie oleju)
Olej w kadzi osiggnat
temperature réwng
lub wyzsza niz 400°F
(204°C)

o Jeslirzeczywista
temperatura oleju jest
zbyt wysoka, czujnik
temperatury moze byé
pokryty panierkg lub
produktem spozywczym.

* Nadmierne
nagromadzenie wegla
wystepuje na czujniku
temperatury, poniewaz w
ciggu ostatnich 3 miesiecy
nie przeprowadzono
dokfadnego czyszczenia.

Usun zanieczyszczenia z
czujnika temperatury
wewnatrz kadzi.

Wykonaj procedure
dokfadnego czyszczenia.
Pomaga to poluzowac
zanieczyszczenia, ktore
mogty powsta¢ wokét sond
temperatury.

2E-6"

,Cannot read
temperature” (Nie
mozna odczytaé

Czujnik temperatury jest
uszkodzony lub odigczony.

INFORMACJA: Czujniki mogg ulec

uszkodzeniu w przypadku

Skontaktuj sie z dziatem wsparcia
technicznego, aby uzyskac¢ pomoc.

Rozwigzywanie
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Kod btedu Mozliwa przyczyna Dziatania korygujgce
temperatury) uderzenia koszami lub innymi

twardymi przedmiotami. Uzywaj
szczotek tylko podczas
czyszczenia czujnikow w kadzi.
,E-10" * Jedlifiltrowanie * Odczekaj 15 minut, az kadz

LSafety sensor
overheat”
(Przegrzanie czujnika
bezpieczenstwa)
Czujnik
bezpieczenstwa
wysokiej granicy
frytownicy przegrzat
sie i zadziatat.

ekspresowe sg
wielokrotnie pomijane,
czujnik bezpieczenstwa
zostaje pokryty
okruszkami, powodujac
jego przegrzanie.

* Jesli kadz nie ma oleju lub
poziom oleju jest ponizej
czujnika temperatury,
czujnik bezpieczenstwa
ulegnie przegrzaniu. Jesli
gtebokie czyszczenie nie
zostato przeprowadzone
w ciggu ostatnich 3
miesiecy, wegiel
nagromadzi sig i zaizoluje
czujnik bezpieczenstwa,
powodujac jego
przegrzanie.

ostygnie. Przefiltruj, aby
usunac¢ okruchy z dna
kadzi. Zresetuj gérna
granice i upewnij sie, ze
filtrowanie ekspresowe jest
wykonywane po
wyswietleniu monitu.

* Sprawdz, czy kadz jest
napetniona olejem, a
nastepnie zresetuj gérna
granice.

* Zresetuj gorng granice, a
nastepnie wykonaj gtebokie
czyszczenie kadzi.

,E-15"
,Drain Valve Closed”

Co$ uniemozliwia otwarcie zaworu
spustowego.

Sprobuj spuscié olej z kadzi i
uzupetnié lub przefiltrowaé, a jesli

,Level Sensor Failure”
(Usterka czujnika
poziomu)

(Zawor spustowy zawor sie nie otworzy, skontaktuj sie

zamknigty) z dziatem wsparcia technicznego,
aby uzyska¢ pomoc.

,E-18" Czujnik poziomu jest uszkodzony | Skontaktuj sie z dziatem wsparcia

lub zostat odtgczony.
INFORMACJA: Czujniki moga ulec|
uszkodzeniu w przypadku
uderzenia koszami lub innymi

technicznego, aby uzyska¢ pomoc

Rozwigzywanie
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podgrzewania oleju)
Kadz zbyt wolno
podgrzewa ole;j.

Kod btedu Mozliwa przyczyna Dziatania korygujgce
twardymi przedmiotami. Uzywaj
szczotek tylko podczas
czyszczenia czujnikow w kadzi.
,E-21" OSTRZEZENIE! Wydajnos¢ grzewcza tej kadzi moze zostaé
,Oil Heating Failure” | zmniejszona, a produkt moze by¢ niedogotowany. Zawsze sprawdzaj
(Usterka temperature produktu przed podaniem, w przeciwnym razie moze dojs¢

do powaznej choroby.

Przewdd zasilajacy nie

Upewnij sig, ze kazdy

(Sprawdz zasilanie)
Kadz nie jest
podgrzewana.

Gotowanie jest nadal jest catkowicie przewdd zasilajgcy
mozliwe. wepchniety do gniazda. frytownice jest wcisniety do
* Niskie napigcie lub konca.
problem z napieciem w Skontaktuj sie z
gniezdzie. certyfikowanym
elektrykiem, aby rozwigzac
problemy z gniazdkiem,
wylgcznikiem lub
napieciem zasilania.
,E-22" * Przewdd zasilajgcy kadz Upewnij sig, ze kazdy
,Check power supply” nie jest podtgczony / nie przewdd zasilajacy

jest wcisniety do konca.
Zadziatat wytgcznik.
Brak napiecia w
gniezdzie.

frytownice jest podtaczony i
wiozony do konca.
Zresetuj wytgcznik
automatyczny.

Dla dwéch, trzech i
czterech jednostek
kadziowych wykonaj
szybka kontrole,
wymieniajgc wtyczki z inng
dziatajgcg kadzig. Jesli
kadz zaczyna sie teraz
nagrzewac, oryginalne
gniazdo nie miato napiecia.
Skontaktuj sie z
certyfikowanym
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Kod btedu

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

elektrykiem, aby rozwigzac
problemy z gniazdkiem,
wylgcznikiem lub
napieciem zasilania. Jesli
po wymianie wtyczek kadz
nadal sie nie nagrzewa,
skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego
Henny Penny w celu
uzyskania pomocy.

,E-31”
,Heating Elements
Up” (Elementy grzejne

* Nagromadzenie okruchow,|
nie pozwala na catkowite
opuszczenie elementu

* Wykonaj filtrowanie
ekspresowe i usun nadmiar
okruchdw nagromadzonych

,Controller data loss”
(Utrata danych
kontrolera)

uniesione) grzejnego. pod grzejnikiem.

* Grzejnik nie zostat * Uzyj kosza frytownicy, aby
wcisniety do konca za delikatnie docisngé¢ element
filtrowaniem codziennym. grzejny.

,E-41” Btad programowania. Przefacz gtowny wylacznik zasilania

w potozenie OFF (WYL.) i wigcz
ponownie. jesli kod btedu bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego w celu
uzyskania pomocy.

,E-46"
»Memory write failure”
(Btad zapisu pamigci)

Btad programowania.

Przetgcz gtéwny wytacznik zasilania
w potozenie OFF (WYL.) i wigcz
ponownie. jesli kod btedu bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego w celu
uzyskania pomocy.

,E-47" ,Ato D failure”
(Usterka od A do D)

Usterka sterowania
wewnetrznego.

Przetgcz gtéwny wytgcznik zasilania
w potozenie OFF (WYL.) i wigcz
ponownie. jesli kod btedu bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego w celu
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Kod btedu Mozliwa przyczyna Dziatania korygujgce
uzyskania pomocy.
,E-48" Usterka uktadu wejsciowego. Przetgcz gtéwny wytgcznik zasilania

»Controller input
failure” (usterka
wejscia sterownika)

w potozenie OFF (WYL.) i wigcz
ponownie. jesli kod btedu bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego w celu
uzyskania pomocy.

,E-60"

L,Filtration board
communication”
(Komunikacja ptyty
filtracyjnej)
Frytownica nadal sie
nagrzewa, jednak nie
przeprowadza sie
filtracji ani
uzupetniania.

Usterka ptytki AIF, zasilania lub
komunikaciji.

Przetgcz gtéwny wytacznik zasilania
w potozenie OFF (WYL.) i wigcz
ponownie. jesli kod btedu bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego w celu
uzyskania pomocy.

,E-70C”

,Drain interlock
failure” (Usterka
blokady spustu)
Nie mozna

przeprowadzic filtracji.

Komunikacja z zaworem
spustowym nie powiodta sie.

Skontaktuj sie z dziatem wsparcia
technicznego, aby uzyska¢ pomoc.

,E-82"

»Selector valve failed”
(Usterka zaworu
rozdzielczego)

Nie mozna
przeprowadzi¢ filtracji
i automatycznego
uzupetniania kadzi.

Brak reakcji zaworu rozdzielczego.

Przetgcz gtéwny wytacznik zasilania
w potozenie OFF (WYL.) i wigcz
ponownie. jesli kod btedu bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego w celu
uzyskania pomocy.

,E-93A”
~Supply tripped”

Usterka zasilania.

Skontaktuj sie z dziatem wsparcia
technicznego, aby uzyska¢ pomoc.

Rozwigzywanie

78

FM05-354A



Henny Penny

LOVOtwoérz frytownice

Kod btedu Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

(Zadziatat bezpiecznik
ukfadu zasilania)

Accesing the Error

Log Screen

https://hennypennylov.com/LVE300/

Poradnik diagnostyki usterek

Problem Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

Sekcja gotowania - nieprawidtowy kolor produktu

A. Produkt jest zbyt Czujnik temperatury okruchéw lub
ciemny (niektore nagromadzenia wegla.
partie).

Doktadnie usung¢ wszystkie
zanieczyszczenia z czujnika
temperatury.

Produkt nie zostat usuniegty z kadzi
natychmiast po ustyszeniu dzwigku
licznika czasu.

Wyjmij produkt z kadzi, gdy
wigczy sie odliczanie.

Wybrano nieprawidtowy timer pozycji
Zywnosci.

Wybierz odpowiedni licznik
czasu dla pozycji zywnosci.

Zbyt ciemne Zbyt wysoka temperatura gotowania.
(wszystkie partie).

Ponownie ustaw temperature
gotowania potraw na nizsza.

Brak kalibracji sondy temperatury lub
nieprawidtowe napigcie.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyskac¢ pomoc.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

Olej jest zbyt stary.

Jesli olej pali sie lub ma
przypalony smak, wymien go.

Olej jest zbyt ciemny.

« Jesli olej pali sie lub ma
przypalony smak, wymien go.
« Filtrowanie oleju.

* Przeprowadzi¢ procedure
czyszczenia.

Zbyt jasne (wszystkie
partie).

Zbyt niskie ustawienie temperatury
gotowania.

Ponownie ustaw temperature
gotowania potraw na wyzszg.

Sonda temperatury poza zakresem
kalibracji.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyska¢ pomoc

Powolne nagrzewanie/odzyskiwanie
frytownicy.

Patrz btagd E-21 ,Oil Heating
Failure” (Awaria ogrzewania
oleju).

Zbyt jasne (niektore
partie).

Produkt zbyt zimny. Na przykiad
produkt zostat umieszczony w oleju
zamrozonym, gdy polityka sklepu ma
go rozmrozi¢. Sprawdz w standardach
sklepu.

Pozostaw produkt do
rozmrozenia przed smazeniem.

Licznik czasu artykutdow spozywczych
uruchomit sie przed umieszczeniem
produktu w oleju.

Najpierw umies¢ produkt w
oleju, a nastepnie uruchom
odpowiedni timer produktow
spozywczych.

Wybrano nieprawidtowy timer pozyc;ji
Zywnosci.

Wybierz odpowiedni licznik
czasu dla pozycji zywnosci.

Cykl gotowania zatrzymat sie, zanim
timer pozycji zywnosci osiggnat 0:00 i
rozlegt sie alarm dzwigkowy.

Pozostaw produkt w oleju przez
caly czas smazenia.

Zbyt duzy rozmiar tadunku.

Zrzucaj tylko tadunki o
standardowych rozmiarach lub

Rozwigzywanie
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Problem

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

zwiekszaj ustawienia
kompensacji tadunku.

Suchos¢ produktu.

Utrata wilgoci przed gotowaniem.

» Uzywaj Swiezych produktow.
* Przykryj produkt, aby
zmniejszy¢ parowanie.

Przegotowanie produktu.

Produkt nie zostat usuniety z
kadzi natychmiast po ustyszeniu
dzwieku licznika czasu.

Zbyt dtugie ustawienie timera pozycji
Zywnosci.

Skro¢ czas gotowania dla tego
produktu spozywczego.

Wybrano nieprawidtowy timer pozyc;ji
zywnosci.

Wybierz odpowiedni licznik
czasu dla pozycji jedzenia.

Smak przypalony.

Smak spalonego oleju.

Wymien olej i wykonaj gtebokie
czyszczenie.

Filtrowanie ekspresowe nie sg
wykonywane po wyswietleniu monitu.

Wykonaj filtrowanie ekspresowe
po wyswietleniu monitu.

Filtrowanie codzienne nie zostato
wykonane.

Filtrowanie codzienne nalezy
wykonywac raz dziennie.

Nieprawidtowe grzatki lub
nieprawidtowe napigcie.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyska¢ pomoc.

Nie wykonano
produktu.

Cykl gotowania zatrzymat sie, zanim
timer pozycji zywnosci osiggnat 0:00 i
rozlegt sie alarm dzwigkowy.

Pozostaw produkt w oleju przez

caly czas smazenia.

Czas gotowania potraw jest zbyt krétki.

Wydtuz czas gotowania tej
potrawy.

Zbyt duzy rozmiar tadunku.

Zrzucaj tylko tadunki o
standardowych rozmiarach lub

zwiekszaj ustawienia
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Problem

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

kompensacji tadunku.

Wybrano nieprawidtowy timer pozyc;ji
zywnosci.

Wybierz odpowiedni licznik
czasu dla pozycji zywnosci.

Zbyt niskie ustawienie temperatury
gotowania.

Ustaw wyzszg temperature
gotowania potraw.

Sonda temperatury poza zakresem
kalibracji.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyska¢ pomoc.

Powolne nagrzewanie/odzyskiwanie
frytownicy.

Patrz btagd E-21 ,Oil Heating
Failure” (Awaria ogrzewania
oleju).

Zasilanie i sterowanie

frytownicy

Gdy przetacznik
zasilania jestw
pozycji wigczonej,
wyswietlacze z
ekranem dotykowym
nie wigczaja sie.

Frytownica jest odigczona.

Podtgcz wszystkie przewody
zasilajgce za frytownica i wcisnij
do konca.

Zadziatat wytgcznik automatyczny
frytownicy.

Zresetuj wytagcznik.

Brak napigcia w gniezdzie.

Skontaktuj sie z certyfikowanym
elektrykiem, aby rozwigzac
problemy z gniazdkiem,
wytgcznikiem lub napigciem
zasilania.

Problem z elektrykg lub sterowaniem
frytownicy.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyska¢ pomoc.

Ekran dotykowy jest
wigczony, ale nie
reaguje.

Wyswietlacz jest zablokowany.

Nacisnij i zwolnij przycisk
resetowania sterowania (ponizej
przycisku).

Gdy przetgcznik

Awaria zasilania podczas wyswietlania

Skontaktuj sie z dziatem
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Problem Mozliwa przyczyna Dziatania korygujgce
zasilania znajduje sie | lub kontrolowania problemu. pomocy technicznej Henny
W pozycji wigczonej, Penny, aby uzyska¢ pomoc.

pojedynczy ekran
dotykowy nie wigcza
sie.

System filtrow

Silnik filtra pracuje, Zuzyte, uszkodzone lub brakujgce Wymien o-ringi.
ale tluszcz pierscienie uszczelniajgce o przekroju
pompowany jest okragtym.
powoli.
Zatkana wktadka filtra/ papier. Oprdéznij kosz na okruchy i

delikatnie zeskrob okruchy z
gornej czesci filtra. Wymieniaj
wktadke filtra lub papier raz
dziennie.

Mokry wkiad filtra / papier. Wymien wktad filtra lub papier
na suchy filtr

Silnik pompy filtra nie | Zresetuj silnik pompy filtra. OSTRZEZENIE! Aby zapobiec
dziata. oparzeniom spowodowanym
rozpryskiwaniem oleju, ustaw
gtéwny wytgcznik zasilania w
pozycji OFF (WYL.) przed
nacisnigciem przycisku
resetowania silnika filtra.
Odczekaj 15 minut, az silnik
filtrowania ostygnie. Przetgcz
wytgcznik gtowny Power
(Zasilanie) w potozenie OFF
(WYL.). Wcisnij czerwony
przycisk resetowania

na silniku filtrowania za pomoca
Srubokreta. Silnik filtrowania
znajduje sie nad

miske filtra. Wigczy¢ z
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powrotem wytgcznik gtéwny
zasilania, a nastepnie w
urzadzeniu Oil & Filter (Olej i
filtr)

menu, przetestuj silnik filtra,
napetniajgc kadz z miski
filtra.INFORMACJA:

Uzyj koncowki srubokreta, aby
nacisngc¢ ten przycisk, poniewaz
trudno jest go recznie
zresetowac.

Zadziataty wytgczniki silnika pompy

OSTRZEZENIE! Aby zapobiec
oparzeniom spowodowanym
rozpryskiwaniem oleju, ustaw
gtéwny wylgcznik zasilania w
pozycji OFF (WYL.) przed
zresetowaniem wytgcznikow
silnika pompy. Przetacz
wytgcznik gtéwny Power
(Zasilanie) w potozenie OFF
(WYL.). Nacisnij biate przyciski
resetowania wytgcznika
znajdujace sie za lewymi
drzwiami frytownicy. Wigcz
zasilanie frytownicy, a nastepnie
w menu Oil & Filter (Olej i filtr)
przetestuj silnik filtrowania

Silnik brzeczy, ale nie
dziata.

Zatkane przewody lub zatkana pompa.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyska¢ pomoc.

State skracanie stosowane we
frytownicy.

Skontaktuj sie z dziatem
pomocy technicznej Henny
Penny, aby uzyskac¢ pomoc.
WAZNE: Nie uzywaj statych
skrétow we frytownicy.

Rozwigzywanie
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Problem

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

Miska filtra jest
wktadana pod
frytownice.
Wyswietlany jest
komunikat Cannot
detect drain pan (Nie
mozna wykry¢ miski
Sciekowej).

Miska filtra nie zostata catkowicie
wepchnieta.

Wepchnij miske filtra z
powrotem do konca.
OSTRZEZENIE! Ryzyko
oparzenia! Taca ociekowa moze
by¢ goraca. Przed
przesunigciem miski $ciekowej
nalezy zatozy¢ rekawice
odporne na ciepto i olej.

Przewody zasilajgce za frytownica nie
pozwalajg na catkowite cofniecie miski
Sciekowej.

Zmien potozenie przewoddw
zasilajgcych za frytownicg, aby
nie przeszkadzaty w ruchu miski
Sciekowej.

Pokrywa miski sciekowej nie jest
zainstalowana na misce Sciekowe;j.

Zdejmij miske Sciekowg, umies¢
pokrywe na gorze miski
Sciekowej, a nastepnie
ponownie zainstaluj miske
$ciekowa pod frytownica.
OSTRZEZENIE! Ryzyko
oparzenia! Taca ociekowa moze
by¢ goraca. Przed
przesunigciem miski Sciekowej
nalezy zatozy¢ rekawice
odporne na ciepto i olej.

Usterka przetacznika miski
odptywowe;j.

Skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego, aby
uzyskac pomoc.

Silnik filtra kontynuuje
prace i pompuje
pecherzyki powietrza,
gdy kadz jest petna.
Wyswietlany jest
komunikat Cannot
detect oil level (Nie
mozna wykry¢

Okruchy i wegiel gromadza sig na
czujnikach wykrywania i poziomu w
kadzi.

Usun wszystkie okruchy i
nagromadzony wegiel wokot
czujnikow w kadzi.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

poziomu oleju).

Miska spustowa jest pusta, jednak nie
byto wystarczajgcej ilosci oleju, ktory
zostat wpompowany z powrotem do
kadzi, aby dotrze¢ do sondy poziomu.

Napetnij kadz olejem.

Podczas filtrowania olej byt chfodny.

Przefiltrowac¢ olej w
temperaturze zadane;.

Olej nie jest
spuszczany podczas
pracy filtrowania
ekspresowego.
Wyswietlany jest
komunikat Is the oil
draining? (Czy olej
jest spuszczany?)

Zatkany odptyw.

Uzyj szczotki spustowej, aby
wepchnaé okruchy przez zawér
spustowy. Gdy olej zacznie
sptywac, wyjmij szczotke
spustowq.

INFORMACJA: Zawsze wyjmuj
szczotke spustowg z zaworu
spustowegdo, gdy olej zacznie
sie spuszczag, lub zawér
spustowy zamknie sie na
szczotce spustowej. Moze to
spowodowac uszkodzenie
zaworu spustowego, ktore nie
jest objete gwarancja.
NAJLEPSZA PRAKTYKA!
Zawsze nalezy filtrowac i
odttuszczac kadz, aby unikngé
gromadzenia sie okruchow i
zatykania odptywu.

Odptyw nie otwiera sig.

Skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego, aby
uzyskac pomoc.

W misce $ciekowej
pozostaje ole;j.
Wyswietlany jest
komunikat Is the vat
filled as shown? (Czy

Zuzyte, uszkodzone lub brakujace
pierscienie uszczelniajgce o przekroju

okragtym.

Jesli w misce filtra znajduje sie
olej, nalezy go usung¢ przed
wykonaniem tego kroku.
OSTRZEZENIE! Ryzyko
oparzenia! Odczekaj, az olej
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kadz jest napetniona,
jak pokazano?)
Tak/Nie

ostygnie i no$ srodki ochrony
osobistej (PPE), w tym rekawice
odporne na ciepto i olej, fartuch i
ostone twarzy

podczas wykonywania tej
procedury. Nie zaleca sig
przesuwania frytownicy ani
miski Sciekowej filtra
zawierajgcych goracy ttuszcz.
Rozpryski gorgcego ttuszczu
groza obrazeniami ciata i
powaznym poparzeniem.
Wymien o-ringi.

Zatkana wktadka filtra/ papier.

Jesli w misce filtra znajduje sie
olej, nalezy go usunag¢ przed
wykonaniem tego kroku.
OSTRZEZENIE! Ryzyko
oparzenia! Odczekaj, az olej
ostygnie i no$ srodki ochrony
osobistej, w tym rekawice
odporne na ciepto i olej, fartuch i
ostone twarzy podczas
wykonywania tej procedury. Nie
zaleca sig przesuwania
frytownicy ani miski Sciekowej
filtra zawierajgcych goracy
ttuszcz. Rozpryski gorgcego
ttuszczu grozg obrazeniami
ciata i powaznym poparzeniem.
Oproznij kosz na okruchy i
delikatnie zeskrob okruchy z
gornej czesci filtra. Wymieniaj
wktadke filtra lub papier raz
dziennie.

Mokry wkiad filtra / papier.

Jesli w misce filtra znajduje sie
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olej, nalezy go usung¢ przed
wykonaniem tego kroku.
OSTRZEZENIE! Ryzyko
oparzenia! Odczekaj, az olej
ostygnie i nos$ $rodki ochrony
osobistej, w tym rekawice
odporne na ciepto i olej, fartuch i
ostone twarzy podczas
wykonywania tej procedury. Nie
przesuwaj frytownicy ani miski
Sciekowej filtra, gdy zawierajg
goracy ttuszcz. Rozpryski
gorgcedo oleju mogg
spowodowac obrazenia ciata lub
powazne oparzenia.

Wymien wktad filtra lub papier
na suchy filtr.

System automatyczne

go uzupetniania

Kadz nie jest
uzupetniana, ale w
pojemniku w kartonie
znajduje sie olej.
Wyswietlany jest
komunikat Is there oil
inthe JIB? (Czy w
pojemniku w kartonie
znajduje sie olej?)
Tak/Nie.

Trzy préby automatycznego
napetnienia kadzi bez skutku.

1. Sprawdz, czy na koncu rury
pojemnika w kartonie nie ma
zanieczyszczen.

2. Upewnij sig, ze rurka
pojemnika w kartonie jest
wiozona w pojemnik w kartonie i
wciénieta do samego dotu.

3. Sprébuj napehi¢ kadz z Oil &
Filter > Fill Vat (Olej i filtr >
Napetnianie kadzi), a nastepnie
wykonaj Fill from JIB
(Napetnianie z pojemnika w
kartonie), aby sprawdzic¢, czy
kadz zaczyna sie napetniaé.
Uwaga: Moze ming¢ do 20
sekund, zanim olej zacznie
pompowac, aby usungé
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Problem

Mozliwa przyczyna

Dziatania korygujgce

powietrze z przewodow.

Jesli kadz nadal nie jest
napetniona, skontaktuj sie z
dziatem wsparcia technicznego
w celu uzyskania pomocy.

Olej nadal sie
uzupetnia, mimo ze
jest petny.
Wyswietlany jest

in the JIB? (Czy w

znajduje sie olej?)
Tak/Nie.

komunikat Is there oil

kadzi.

Okruchy / wegiel nagromadzone wokét
czujnikéw temperatury lub poziomu w

Usun okruchy lub
nagromadzony wegiel z
czujnikéw w kadzi.

pojemniku w kartonie | poziomu.

Uszkodzone czujniki temperatury lub

Skontaktuj sie z dziatem
wsparcia technicznego, aby
uzyskac pomoc.

’f

Finding the Unit

Serial Number

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Skontaktuj sie z pomocg
techniczng przez:

» telefon:
Stany Zjednoczone i Kanada: +1-800-417-
8405
Globalnie: +1-937-456-8405

* wiadomosc tekstowa:
+1-937-456-8405
* e-mail: technicalservices@hennypenny.com

e czatnazywo
Skontaktuj sie z dziatem ds.
czesci przez:

* e-mail: partsdepartment@hennypenny.com

Skontaktuj sie z dziatem ds.
gwarancji przez:

* e-mail: warranty@hennypenny.com

FMO05-354A
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