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Kapitel 1 Oversigt

Sikkerhed

LOVAben frituregryde

Henny Penny-produkter har mange indbyggede sikkerhedsfunktioner. Den eneste made
at sikre sikker drift pa er dog, at brugeren fuldt ud forstar de korrekte installations-, betje-
nings- og vedligeholdelsesprocedurer. Disse instruktioner er udarbejdet til at hjaelpe dig

med at laere de korrekte procedurer. Hvor oplysninger er af saerlig betydning eller sik-
kerhedsrelaterede, bruges ordene FARE, ADVARSEL, FORSIGTIG eller BEMARK.
Brugen af disse er beskrevet som falger:

FARE! angiver en farlig situation, som, hvis den ikke und-
A FARE gas, vil medfere ded eller alvorlig personskade.

ADVARSEL! angiver en farlig situation, som, hvis den
A ADVARSEL . .
ikke undgas, kan medfere ded eller alvorlig personskade.

FORSIGTIG! angiver en farlig situation, som, hvis den
A FORSIGTIGHED

ikke undgas, kan medfgre moderat eller mindre per-

sonskade.

BEMARK BEMARK bruges til at fremhaeve seerlig vigtige oplysnin-
ger omkring skade pa ejendom.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Symbolvejledning

Symbolerne nedenfor kan bruges pa enheden eller vaere indeholdt i onlinedokumentationen

eller den trykte dokumentation for enheden.

Symbol Reference-nr.

ISO 7000-
0434A

Symboltitel

Forsigtig

Beskrivelse

Angiver, at man skal udvise for-
sigtighed nar man betjener enhe-
den eller betjeningsanordninger
teet pa der, hvor symbolet er pla-
ceret eller at en situation kraever
brugerens fulde opmaerksomhed
eller at brugeren skal foretage en

Oversigt

FM05-358A
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handling for at undga ugnskede
konsekvenser.

Symbol for
risiko for elek-
trisk stad

Forsigtig, risiko for
elektrisk stad

Identificerer udstyr, for eksempel
stremkilden, der udger en risiko for
elektrisk stad.

ISO 7000-0535

Forsigtig, varm over-
flade

Angiver, at den markerede gen-
stand kan vaere varm og ikke bar
reres ved uden at der tages pas-
sende forholdsregler.

1 [>[>

ANSI

OB,

Varm overflade

Angiver, at den markerede gen-
stand kan vaere varm og ikke bar
reres ved uden at der tages pas-
sende forholdsregler.

ISO 7000-0790

Laes brugs-
vejledningen

Angiver, at brugeren skal leese
brugsvejledningen fer enheden
betjenes.

ISO 7000-1641

Brugervejledning;
driftsprocedurer

Identificerer det sted, hvor betje-
ningsvejledningen opbevares, eller
angiver oplysninger, der vedrgrer
betjeningsvejledningen. Angiver, at
betjeningsvejledningen skal falges
ved betjening af enheden eller sty-
resystemet taet pa det sted, hvor
symbolet er placeret.

ISO 7010-P003

® = |E

Ingen &ben ild. Abne

anteendelseskilder,

ild og rygning er for-
budt

Rygning og alle former for aben ild
er strengt forbudt.

Oversigt
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Angiver, at genstanden er tung og

A ANSI Tungt objekt at loft kreever mekanisk assistance
eller at flere personer lgfter.
. For at advare om brandbart mate-
ISO 7010-W021| Brandbart materiale| .
riale.
. N/A Varmt vand Advarer om varmt vand.
NA Opvarm ikke tem- | Pafer ikke direkte varme pa tem-
peraturfeleren. peraturfaleren.
Til at advare om elektrisk stad, hvis
N/A Jordenhed . .
enheden ikke er korrekt jordet.
o Produktet overholder kravene i de
EU-direktiver CE L
geeldende EU-direktiver.
Dette produkt overholder stan-
® CSA-cer- .
. CSA darderne for CSA-certificering i
tificering
USA og Canada.
2007 Pr. 16. august, 2005, tradte direk-
tivet vedrerende kasseret elektrisk
WEEE direktiv RoHS-kompatibel | og elektronisk udstyr (Waste

Oversigt

Electrical and Electronic Equip-
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Symbol Reference-nr.
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Tilsigtet brug

Oversigt

LOVAben frituregryde

Symboltitel Beskrivelse

ment) i kraft i Den Europaeiske
Union. Vores produkter er blevet
evalueret i henhold til WEEE-direk-
tivet. Vi har ogsa selv vurderet vore
produkter for at afgere, om de
overholder direktivet vedrgrende
restriktion af sundhedsfarlige stof-
fer (Restriction of Hazardous Sub-
stances (RoHS)), og vi har andret
designet af vore produkter efter
behov for at overholde direktivet.
For at holde disse direktiver i haevd
ma denne enhed ikke kasseres
som usorteret husholdningsaffald.
Kontakt din naermeste Henny
Penny forhandler for oplysninger
om korrekt bortskaffelse.

Laes brugsvejledningen fgr du installerer, betje-
ner eller servicerer denne enhed for at undgéa
skade pa ejendom eller personskade. Opbevar
denne vejledning et praktisk sted til fremtidig
reference.

For at undga alvorlige forbraendinger ma drsen-
ventilen ikke &bnes, mens karret er under tryk.
Lad trykket falde til atmosfaerisk tryk.

Abning af karrets dreenventil tillader olie at
stremme ud af bundaflebet. For at undga for-
braendinger skal du serge for, at en dreen-
beholder eller shuttle sidder under for at
opfange den varme olie.

7 FM05-358A
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Risiko for forbraending
Bland ikke vand med fritureolien for at undga
forbreendinger.

Risiko for forbraending
Flyt ikke frituren mens den indeholder varm olie
for at undga forbreendinger.

Undga at overbelaste eller placere et produkt
med et ekstremt fugtindhold i kurvene.

-3 Ibs. (1,4 kg.) er den maksimale maengde
produkt pr. helt kar.

-11/2 Ibs. (,68 kg.) er den maksimale mzengde
produkt pr. delt kar.

Manglende overholdelse af dette kan medfare,
at olie laber over karret, hvilket kan forarsage
alvorlige forbraendinger, personskade og/eller
skade pa ejendom.

Denne enhed er ikke beregnet til brug af per-
soner (herunder bern) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er blevet
opleert under opsyn eller instrueret i brugen af
enheden af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med, renggr eller udferer ved-
ligeholdelse pa enheden.

Enhederne afbrydes fra stremforsyningen
under renggring eller vedligeholdelse for at
undga personskade.

For at forhindre beskadigelse af udstyret, fade-
vareforurening eller personskade, méa denne
enhed aldrig rengeres med en vandstrale eller
damprensevaerktgj.

8 FM05-358A
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* Den maksimale driftstemperatur for
A FORSIGTIGHED vores frituregryder er 105F° (40,5C
* Den maksimale driftsfugtighed for
vores frituregryder er 93%.

BEMARK - Enheden er ikke beregnet til kontinuerlig masseproduktion,
som for eksempel pa en fabrik. Under brug er det luftbarne A-
vaegtede emissionslydtryk under 70 db(A). Denne enhed er
beregnet til kommerciel brug i kekkener pa restauranter, i
bagerier, pa hospitaler mv.

BEMARK - Brug altid treekaflastning. Installer den medfglgende strom-
ledning , det vil sige hvis traekaflastningen svigter, skal led-
ningerne L1, L2, L3 og N traekke laesset og svigte farst. Hvis
den medfelgende netledning eller en eksisterende bliver
beskadiget, ma den ikke leengere bruges. Erstat den med en
godkendt netledning. Netledningen skal udskiftes af produ-
centen, dennes serviceagent eller lignende kvalificerede per-
soner for at undga fare.

BEMARK - Denne enhed er beregnet til at blive flyttet til rengering. Denne
enhed skal forbindes med fleksible tilslutninger for poten-
tialudligning og tilslutning til tienester som elforsyning, vand-
forsyning, gasforsyning og dampforsyning, saledes at
apparatet kan bevaeges i den retning, der kraeves til rengering,
i en afstand, der ikke er mindre end dimensionen af apparatet i
bevaegelsesretningen plus 500 mm, uden at de fleksible for-
bindelser bliver stramme eller udsaettes for belastning.

BEMZRK - Anbefalet vedligeholdelse skal udfgres for at sikre sikker og
kontinuerlig drift af enheden. Se Henny Penny drifts-
anvisningerne.

BEMZRK - Korrekt vedligeholdelse ager ogsa enhedens og oliens leve-
tid, hvilket reducerer driftsomkostningerne. Derudover gger
gammel olie risikoen for belgekogning og brand pa grund af
oliens reducerede flammepunkt. Olietemperaturen ma aldrig
overstige 230° C (450° F).

BEMZRK: Enheden ber ikke betjenes med en ekstern timer eller et fjer-
nbetjeningssystem
Dette er de originale versionskontrollerede Henny Penny instruktioner til :
model LVE 300
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Kapitel 2 Installation

Udpakning

Risiko for elektrisk stad
A ADVARS E |_ For at undgé materielle skader mé der ikke

bruges veerktgj til udpakning af enheden.

Tungt objekt

A ADVARS E |_ Veer forsigtig nar frituren flyttes for at undga per-
sonskade. Frituregryden vejer cirka: 302 Ibs
(137 kg) for hele og 317 Ibs (144 kg) for delte
kar441 Ibs (200 kg) for hele og 472 Ibs (214 kg)
for delte kar528 Ibs (240 kg) for hele og 606 Ibs
(275 kg) for delte kar702 Ibs (319 kg) for hele
og 758 Ibs (344 kg) for delte kar

BEMARK - Forsendelsesskader skal noteres i neerveerelse af leve-
ringsagenten og underskrives for denne forlader kaberens
facilitet.

BEMARK - For at undga beskadigelse af udstyret skal du fjerne fil-
terbeholderen og, for du fierner enheden fra pallen.

4
)

1. Klip metalstropperne, der omgiver kassen af, og fiern dem.
2. Tag laget af papkassen, og laft kassen op over frituren.

3. Fjern hjgrnestatterne pa emballagen.

Installation 12 FMO05-358A
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4. Klip eventuelt streekfilmen af rundt om kassen og fiern den fra toppen af friturens lag.
5. Klip metalbandene, der holder frituren fast pa pallen, over og tag frituren af pallen.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Specifikationer

Dimensioner for frituregryde efter model
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3110 in (790 mm) 46.70 in {1186 mm)

62.20 in {1560 mm) 32.94 in (B37 mm)

Hjulveegt
Helt 3021b. 441 Ib. 528 Ib. 702 1b.
137 kg. 200 kg. 240 kg. 319 kg.
Delt 3171b. 4721b. 606 Ib. 758 Ib.
144 kg. 214 kg. 275 kg. 344 kg.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Valg af placering

Installation

Risiko for forbreending

For at forhindre personskade skal du installere
og nivellere frituregryden i overensstemmelse
med instruktionerne i vejledningen. Fast-
holdelsesband kan bruges til stabilisering.

Brandfare
For at undgéa brand ber omradet under frituren
ikke bruges til at opbevare forsyninger.

13 FM05-358A
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A ADVARSEL

LOVAben frituregryde

Brandfare

Undga personskade og brand: installer enhe-
den med de minimumsafstande, der er angivet i
vejledningen. Sprejt ikke aerosoler i naerheden
af enheden, mens enheden er i brug. Installer
den abne friture med den angivne mini-
malafstand til alle braendbare materialer.

Den korrekte placering af enheden er meget vigtig for betjening, hastighed og bekvem-
melighed. Vaelg en plan placering for enheden for at sikre korrekt drift, herunder oliedaekning
af produktet. Veelg et sted, der giver nem mulighed far at leegge i og tage op uden at det for-
styrrer alle de andre madbestillinger. Operatarer oplever, at friturestegning fra ra til slut-
produkt og at holde produktet varmere giver hurtig og kontinuerlig service. Landing- eller
dumpningborde skal forefindes ved siden af frituregryden. Den bedste effektivitet opnas ved
en lineeer drift, dvs. rdvarer i den ene side og feaerdigtilberedte produkter i den anden side.
Men den videre tilberedelse af retterne kan veere lidt derfra uden stgrre tab af effektivitet.

Frirum

Sider 2in. (51 mm) fra braendbare materialer eller andet varmeproducerende udstyr,
ellers kraeves der intet frirum.

Back 6 in (152 mm) luftstrem, tilslutninger.

Foran 30in (762 mm) fjern filterbeholderen.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Nivellering af frituren

A ADVARSEL

Risiko for forbreending/brandfare

Folg nivelleringsinstruktionerne for at undga
personskade eller skade pa ejendom, da der
kan forekomme overlgb af olie hvis enheden
ikke nivelleres korrekt.

For korrekt drift skal frituren sta plant fra side til side og fra for til bag. Brug et nivel-
leringsvaerktej pa de flade omrader omkring kanten pa karret, pa det midterste kar og en skru-

enggle til at justere hjulene.

Installation

14 FM05-358A
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Sikring af korrekt ventilation

BEMARK - Ventilation skal veere i overensstemmelse med lokale og
nationale love og retningslinjer.
Kontakt eventuelt din lokale brandstation eller de lokale myn-
digheder for rad og vejledning til korrekt ventilation.

Frituregryden skal placeres med mulighed for udluftning i tilstreekkelig udstadningshaette
eller ventilationssystem for at muliggere effektiv fiernelse af dampudstadning og stegelugt.
Udstadningsbaldakinen skal vaere designet til at undga interferens med frituregrydens funk-
tion. Kontakt et lokalt ventilations- eller varmefirma for at fa hjeelp til at designe et passende

system.

Installation 15 FMO05-358A


https://hennypennylov.com/LVE300/

Henny Penny

https://hennypennylov.com/LVE300/

Elektriske krav

A ADVARSEL

Installation

LOVAben frituregryde

Serg for, at operatgren kan verificere, at det elek-
triske stik er taget ud af strammen, fra alle adgangs-
punkter omkring frituregryden, for at forhindre
personskade ved vedligeholdelse af frituregryden.

Risiko for elektrisk stad

* Denne enhed skal veere tilstreekkeligt
og sikkert jordet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad. Se de lokale elek-
triske koder for korrekte jor-
dingsprocedurer. Hvis de elektriske
koder mangler, se National Electrical
Code, ANSI/NFPA No. 70 (den aktuelle
udgave). | Canada skal al el fgres iht.
CSA C22.1, Canadian Electrical Code
Part 1, og evrige geeldende lokal-
regulativ.

¢ For atundga elektrisk stad skal der
monteres saerskilt ekstern auto-
matsikring til slukning af alle ledere,
der ikke er jordet. Afbryderen pa fri-
turen slukker ikke alle kredse.

* Netledningen kan veere fast anbragt pa
enheden, skulle bestilles som tilbeher
eller medfglge separat til installation.
Se typeskiltet for at se den korrekte
stremforsyning.

(KUN UDSTYR MED CE-MARKE!)

For at undga fare for elektrisk stad skal denne
enhed vaere bundet til andre enheder, eller
bergrbare metaloverflader i umiddelbar naerhed
af enheden, med en aekvi-
potentialforbindelsesleder. Til dette formal er
enheden udstyret med en ekvipotentiel
kabelsko. Den aekvipotentielle kabelsko er
meerket med flg. symbol.

16 FM05-358A
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Equipotential jordsymbol = |

Stremmen skal afbrydes fer installation eller

A ADVARS E I_ servicering af udstyr for at undga personskade.
En kvalificeret tekniker skal udfere instal-
lationen.

Cable Restraint (Kabelfastholdelse)

Fastger I-bolt til byggeri ved hjaelp af acceptabel byggepraksis.

Permanent tilsluttede elektriske frituregryder med hjul skal installeres med fleksibel ledning
og kabelfastholdelse, nar de installeres i USA. Huller er tilgaengelige i den bageste fri-
tureramme til fastgerelse af kabelfastholdelsen til frituregryden. Kabelfastholdelsen for-
hindrer ikke frituregryden i at veelte.

CE-enheder kraever en minimum ledningstykkelse pa 6 mm for at blive forbundet til raek-
keklemmen. Hvis der anvendes en fleksibel stramledning, skal den vaere af typen HO7RN.

BEMARK - Det anbefales, at en 30 mA-klassificeret beskyt-
telsesanordning, sdsom en fejlstremsafbryder (RCCB), eller
jordfejlsafbryder (GFCI), anvendes pa kredslgbet. For-
syningsnetledningerne skal veere oliebestandige, beklaedte,
fleksible kabler, der ikke er lettere end en almindelig poly-
chloropren- eller anden tilsvarende syntetisk ela-
stomerbekleedt ledning.

Enheder, der bruges uden for USA, ma ikke sendes med netledningen tilsluttet enheden pa
grund af de forskellige ledningskoder. Frituregryderne fas fra fabrikken med ledning til 200,

Installation 17 FMO05-358A
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240, 380 og 415 volt, 3-faset, 50 Hertz service. Der sidder en klemraekke inde i frituren til
montering af el-ledningen.

Tjek datapladen monteret pa indersiden af venstre lage for at bestemme elektriske krav til fri-
turegryden, se figur 2-4 datapladeplacering, side 9. Se de lokale elektriske koder for korrekte
jordingsprocedurer. Hvis de elektriske koder mangler, se National Electrical Code,
ANSI/NFPA No. 70 (den aktuelle udgave). Hvert kar har sin egen stremledning. En separat
afbryderkontakt med alle poler med passende sikringer eller afbrydere skal installeres pa et
passende sted mellem frituregryden og stremkilden. Afbryderen skal installeres i henhold til
nationale og lokale forskrifter. Det skal vaere en isoleret kobberleder, der er normeret til 600
volt og 90° C. Ved lgb laengere end 15,24 m (50 fod) skal den naeste sterre ledningsstarrelse
bruges. CE-enheder kraever en minimum ledningstykkelse pa 6 mm for at blive forbundet til

reekkeklemmen. Det anbefales, at der bruges en 30 mA-klassificeret beskyttelsesenhed,
sasom en fejlstramsafbryder (RCCB) eller jordfejlsafbryder (GFCI), pa kredslabet. Elektriske
krav til hver frituregryde findes pa indersiden af venstre lage.

208 3 60 14,0 39,4 3+G
240 3 60 14,0 34,2 3+G
220/380 3 50/60 14,0 243 3NG
230/400 3 50/60 14,0 243 3NG
240/415 3 50/60 14,0 243 3NG

https://hennypennylov.com/LVE300/

Installation og opstart
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Bade installationen og indledende opleering i din nye frituregryde varetages af din lokale
Henny Penny-distributer. Installationen udfgres typisk lige far den indledende oplaering og
omfatter, men er ikke begraenset til, falgende trin:

» Atsgrge for, at al emballage er fiernet fra dreenbeholderen og frituregryden.

* Terring og skylning af hvert kar og fiernelse af alle vaesker, nar de er rene.

* Samling af dreenbeholderen.

* Manuel pafyldning af hvert kar med olie.

* Installation af en ny JIB under det primeere kar.

» Udfgrelse af kontrolopsaetning.

* Test af alle systemer pa frituregryden.
Touchskaermens kontroller skal konfigureres, farste gang de teendes. Kontrolopsaetningen
udferes af din lokale Henny Penny-distributgr under installationen af din frituregryde. Kon-
trolopsaetning skal ogsa udferes i tilfaelde af, at en kontrol udskiftes, eller en fabriksnulstilling
anvendes.
Bemeerk: Nedenstaende muligheder kan tilgas og andres fra Settings-menuen.
Indstillinger kan altid aendre det General Settings. For at konfigurere en ny kontrol eller en
kontrol, hvor en fabriksnulstilling anvendes, skal du udfere falgende trin:

1. Taeend for hovedafbryderen. Hello vises.

2. Tryk pa den blinkende cirkel pa betjeningsskaermen for at komme i gang.

Hello

Tap below to set up the fryer

3. Tryk pa og indstil foretrukket Language, og tryk derefter pa Next (->) for at fortseette.
Tryk pa serienummeret, og brug derefter skaermtastaturet til at indtaste dit seri-
enummer. Serienummeret kan findes pa indersiden af lagen, pa datapladen. Hvis
serienummeret vises automatisk, skal du trykke pa Next (->) for at fortsaette.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

NZ1410042 2

Systemet registrerer automatisk brendopsaetningen og indstillingerne vises i grent.
Kun fejlfinding og korrekt indstilling, som vises med rgdt. Tryk pa Next (->) for at fort-
saette.

Tryk pa og veelg din region, og tryk derefter pa Next (->) for at fortsaette.

Tryk pa og indstil foretrukne Time Settings, og tryk derefter pa Next (->) for at fort-
seette.

Tryk pa og indstil foretrukne Date Settings, og tryk derefter pa Next (->) for at fort-
saette.

Tryk pa og indstil foretrukne Temperature Units, og tryk derefter pa Next (->) for at
fortseette.

Tryk pa og indstil foretrukket Home Screen Layout, uanset om det er Classic (lkon-
liste) eller Gallery (Karrusel), og tryk derefter pa Next (->) for at fortszette.

Tryk pa og indstil den foretrukne Screen Brightness, og tryk derefter pa Next (->) for
at fortseette.

Bemaerk: Displayets brugstid falder, jo hgjere lysstyrkeindstillingen er.

Tryk pa og indstil den foretrukne Dispose Configuration, og tryk derefter pa Next (->)
for at fortseette.

Tryk pa og indstil den foretrukne Oil Configuration, og tryk derefter pa Next (->) for at
fortsaette.

Tryk pa og indstil foretrukne Express Filter Alerts, og tryk derefter pa Next (->) for at
fortseette.

Tryk pa og indstil foretrukne Daily Maintenance Filter Alert, og tryk derefter pa Next
(->) for at fortsaette.

Tryk pa og indstil den foretrukne Filter Tracking Mode, og tryk derefter pa Next (->)
for at fortseette.
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17.

18.

19.

20.

21.

22.

Tryk pa og indstil foretrukne Deep Clean Alert, og tryk derefter pa Next (->) for at fort-
seette.

Tryk pa og indstil den foretrukne Volume, og tryk derefter pa Next (->) for at fort-
saette.

Tryk pa set Your passcode og indstil den. Fabriksindstillingen er 1234. Tryk derefter
pa Next (->) for at fortseette.

Tryk pa Create Food Item eller Import Food Items, og tryk derefter pa Next (->) for at
fortseette.

Bemaerk: Du kan springe over (->) dette trin og vende tilbage senere.

Tryk pa Get Started. Fill from vises.

Bemeerk: Du kan springe dette trin over og vende tilbage senere ved at trykke pa
Later (->)

Tryk pa Bulk eller Manual Fill, og fyld frituregryden med olie, og tryk derefter pa Next
(->) for at fortsaette. Set Up Complete vises pa skeermen. Styringen genstarter til Pre-
heat-skaermen.

Indledende opleering

Indledende opleering sikrer, at du og dit team forstar betjening og vedligeholdelse af din fri-

turegryde.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Kapitel 3 Operation
Komponentoversigt

Modelkonfiguration

Frituregryden fas i modeller med en, to, tre og fire kar, en med to brgnde er vist nedenfor.
Hver model er tilgaengelig i en hel (1) og delt (2) karversion.

06180024F
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Driftskomponenter

1 Kurveholder Understgtter friturekurven og forhindrer den i at

gnide mod varmeelementet.

2 Friturekurv Bruges til at placere produktet i olien til til-
beredning.

3 Varmeelement Overfgrer energi til at opvarme olien. Var-
meelementerne kan vippes for nem renggring af
karret.

4 Lafteveerktg; til var- Veerktgj, der bruges til at lafte og understgtte var-

meelement meelementet for nem renggring af karret.
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Del Name Beskrivelse
5 Kontrolnulstillinger (ikke Nulstiller en kontrol uden at slukke for strammen

vist) for hele frituregryden.

6 Natcoveropbevaring Omréade, hvor natcovers opbevares om dagen.

7 Filterbeholder Fjerner krummer og urenheder i olien under fil-
trering.

8 Filtermotor Pumper olie under filtreringen.

9 JIB-hylde Understgtter JIB (jug-in-box).

10 JIB (ikke inkluderet) Forsyner det automatiske pafyldningssystem med
olie. Frisk olie pumpes fra JIB, nar olieniveauet er
lavt.

11 Hovedafbryder Taender hver kontrol. Varmen til hvert kar teendes
af hver touchscreenkontrol.

12 Touchscreenkontrol Udger greensefladen mellem brugeren og karret.

13 Olieniveauindikatorer Indikerer korrekt olieniveau, nar olien har indstillet
temperatur eller stuetemperatur.

14 Kurveophaeng Understetter kurve, nar de ikke er i brug, eller nar

overskydende olie draenes fra produktet.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Pafyldning eller tilfgjelse af olie

Operation

For at undga alvorlige forbraendinger, nar du
haelder varm olie i karret, skal du beere per-
sonlige veernemidler og undga staenk.

Olieniveauet skal altid vaere over var-
meelementerne og ved den korrekte oli-
eniveauindikator pa bagsiden af karret.
Manglende overholdelse af disse anvisninger
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kan medfgre brand, alvorlige forbreendinger
og/eller beskadigelse af frituren.

Brug flydende fritureolie af hgj kvalitet i den

A FORSIGTIGHED abne frituregryde. Nogle olier af lav kvalitet har
et hgjt fugtindhold, som forarsager skum-
dannelse og at olien koger over.

For at undga personskade og brand skal du
A FORSIGTIGHED serge for, at olien helt deekker varmeelementer
eller gasbraenderrar.

Smeltecyklussen ma ikke omgas. Den type olie, der bruges i frituren, bestemmer
maengden af varme, der tilfgres under smeltecyklussen. Hvis styresystemet er indstil-
let til Solid (fast), tilferes der mindre varme til den faste olie, end hvis styresystemet er
indstillet til Liquid (flydende). Hvis fast olie pafares for meget varme forérsager det
meget rog og kan medfere brand. Tilpas derfor indstillingen til den type olie, der
bruges pa tilberedningstidspunktet. Ved brug af ny fast olie, anbefales det at smelte
den faste olie pa en ekstern kilde, far der hzeldes olie i karret.

BEMARK: Fast olie anbefales ikke, da det kan forarsage tilstopning og pumpesvigt.

Oliekapacitet

LOV 300-301Ib. Eller 151

Manuel pafyldning af karret

Hver kar har to niveauindikatorlinjer. Den gverste pafyldningslinje (1) angiver korrekt oli-
eniveau ved den indstillede temperatur. Den nederste pafyldningslinje (2) angiver korrekt oli-
eniveau ved stuetemperatur. Nar du fylder et tomt kar med stuetemperaturolie, skal du fylde
til midten af den nederste pafyldningslinje (2). Nar olien opvarmes, udvider den sig til den
gverste pafyldningslinje (1).
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01180387

https://hennypennylov.com/LVE300/

Grundlzeggende betjening

Falgende oplysninger leder dig gennem en typisk brugsdag.

Felg instruktionerne nedenfor for at undga, at
F AR E olien Igber over karret, hvilket kan medfgre
alvorlige forbraendinger, personskade, brand

og/eller skade pa ejendom.

*  For at beskytte olien, nar frituregryden ikke lige er i brug, skal frituregryden
vaere slukket.

*  Friturestegning af panerede produkter kraever filtrering for at holde olien ren.
olie skal skimmes hyppigt i Iabet af dagen og filtreres grundigt en gang om
dagen.

* Bortskaf olien, hvis displayet viser "CHANGE OIL SOON", eller hvis olien viser
tegn pa overdreven skumdannelse eller rygning.

* Hold olien pa det korrekte tilberedningsniveau. Tjek og fyld reserveolietanken
i labet af dagen.

* Overfyld ikke kurvene med produkt, og placer ikke produkter med et ekstremt
fugtindhold i kurvene.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Pafyldning af olie
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Olieniveauet skal altid vaere over var-
A ADVARS E I_ meelementerne og ved den korrekte oli-

eniveauindikator pa bagsiden af karret.

Manglende overholdelse af disse anvisninger

kan medfere brand, alvorlige forbraendinger
og/eller beskadigelse af frituren.

Frituregryden har en automatisk pafyldningsfunktion, som kontrollerer olieniveauet og auto-
matisk pafylder olie til pafyldningslinjen i Igbet af dagen fra JIB (Jug-in-Box). Den auto-
matiske pafyldningsfunktion aktiveres efter et par sekunder mellem
tilberedningscyklusserne, nar der ikke udferes filtrering pa andre kar. | tilfaelde, hvor enten
JIB'en er tom, eller nar tilberedningscyklusser karer kontinuerligt uden pause i laengere tid,
kan olieniveauet falde i karret. | disse tilfeelde kan du hurtigt pumpe olie fra JIB'en til karret i
menuen Oil & Filter.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Udskiftning af JIB (Jug in Box)

Nar JIB'en er tom, eller nar meddelelsen CHECK JIB vises i displayet, skal du udskifte den

tomme JIB med en ny JIB.
Bemeerk: Nogle butikker kan bruge en BIB (Bag-in-Box) i stedet for en JIB. Dette er ikke et
problem, da JIB-slangen pa frituregryden justeres, sa den passer til bade almindelige JIB-
starrelser savel som almindelige BIB-starrelser. Fglg disse instruktioner for at udskifte JIB'en:
1. Abn lagen foran JIB'en. Traek den tomme JIB ud under frituregryden.
2. Fjern JiB-slangen.
3. Kassérdentomme JIB.
4. Abn den nye JIB og fiern og kassér papir- eller folieforseglingen helt.
Bemaerk: Sarg for, at folie- eller papirforseglinger ikke falder ned i JIB'en, ellers kan
det medfare blokering eller beskadigelse af JIB-pumpen.
5. Indsaet JIB-slangen i den nye JIB, indtil den nar bunden, og fastger derefter haetten
ned over tuden.
6. Skub den nye JIB tilbage pa JIB-hylden, og luk derefter lagen.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Udferelse af den daglige friture-forkontrol

For at hjselpe med at undgé afbrydelser i Igbet af din arbejdsdag skal du udfere denne dag-
lige forhandskontrol, fer du teender for frituregryden:

1. Fjern og laeg natcoveret til opbevaring.

2. Serg for, at olieniveauet er pa det korrekte niveau i hver kar.
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3. Kontroller olieniveauet i JIB'en. Udskift JIB'en, hvis den er tom.
4. Serg for, at draenbeholderen er ren, ter og er blevet korrekt samlet med en ny fil-
terpude.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Opbevaring af natcovers

Far du bruger et kar, skal du fijerne og opbevare natcoveret. P4 enheder med 3 og 4 kar kan
natcovers opbevares under frituregrydens kar laengst til hgjre.

Bemaerk: Hvis der kun bruges nogle kar, kan natcovers forblive pa de kar, hvor varmen for-
bliver slukket. Natcovers er et valgfrit tilbehgr til frituregryden, der bruges til at deekke et kar,
nar det ikke er i brug. De hjaelper med at reducere olienedbrydning fra ilt og holder luftbarne
forureninger ude af olien. Natcovers anbefales ogsa til brug under en dyb ren-
geringsprocedure for at daekke de tilstadende kar.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Teend for frituregryden

Efter at have udfert det daglige forhandstjek af frituregryden, taendes der for frituregryden
med hovedafbryderen. Efter ca. 15 sekunder vises skaermbilledet Preheat. Varmen forbliver
dog slukket for hvert kar, indtil der trykkes pa knappen Preheat pa hver touchscreen-betje-
ningselement.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Opvarmning af olien

Du har mulighed for kun at teende nogle af eller taende for alle karrene pa frituregryden.
1. Tryk pa Preheat for at taende for varmen for et specifikt kar.
Bemeerk: Oliens saetpunktstemperatur er variabel og kan sendres i menuen Food
items.

2. Kontroller, at karret er fyldt med olie til den nederste linje, pa bagsiden af karret, og
tryk derefter pa Yes for at fortsaette. Karret forvarmes.
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Olieoplysninger

Tryk pa olieinfo-ikonet for at fa detaljerede oplysninger om olien i karret. For opdelte kar er
der to olieinfo-ikoner. Ikonet gverst til venstre viser olieinformation for venstre kar, og ikonet
gverst til hgjre viser olieinformation for hgjre kar.

150

14:40 06/08/2022
10:49 04/27/2022

0

Express Filter

19:00 12/31/1969

1 Oliefilterprocent Resterende olielevetid indtil naeste fil-
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trering.
2 Olietemperatur Faktisk olietemperatur.
3 Tidligere bortskaffelse Tid og dato for sidste gang olien blev

bortskaffet fra dette kar.

4 Ekspresfiltreringsknap Start en ekspresfiltrering for at nulstille
filterprocenten til 100 %.

5 Forrige filtrering Tidspunkt og dato for, hvornar den sid-
ste filtrering blev udfert pa dette kar.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Tilberedning af madvarer

Folg instruktionerne nedenfor for at undga, at
F A R E olien Igber over karret, hvilket kan medfgre
alvorlige forbraendinger, personskade, brand

og/eller skade pa ejendom.

* For at beskytte olien, nar frituregryden ikke lige er i brug, skal frituregryden
veere slukket.

»  Friturestegning af panerede produkter kraever filtrering for at holde olien ren.
olie skal skimmes hyppigt i labet af dagen og filtreres grundigt en gang om
dagen.

* Bortskaf olien, hvis displayet viser "CHANGE OIL SOON?", eller hvis olien viser
tegn pa overdreven skumdannelse eller rygning.

* Hold olien pa det korrekte tilberedningsniveau. Tjek og fyld reserveolietanken
i lobet af dagen.

* Overfyld ikke kurvene med produkt, og placer ikke produkter med et ekstremt
fugtindhold i kurvene.

Brandfare
A ADVARSEL Undga brand:
* Lad ikke kurve stede mod var-

meelementerne.
* Udsaet ikke varmeelementer for slag.

Slag pa varmeelementerne kan flytte eller straekke spoler og forarsage brand.
Tilbered madvarerne i frituregryden ved at falge disse trin:
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1. Laeg madvarerne i friturekurven.

2. Narkarret er forvarmet, skal du trykke pa det kar, du vil tilberede maden i.

Cook on Left Side Cook on Right Side

3. Saenk friturekurven i olien.

4. Tryk pa starttimeren. Den rgde timer-indikator begynder at bevaege sig

Cook in Right Side

Nuggets

5. Hvis timercyklussen har "Shake Alert" aktiveret, skal du Igfte kurven op fra bunden
af karret og ryste kurven nar rystealarmen lyder, for at lgsne madvarer, og derefter
placere kurven tilbage i olien.
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6. Nar den rade timer udlgber, og alarmen lyder, skal du lgfte kurven ud af olien og pla-
cere den pa kurvophaenget for at lade overskydende olie labe ud.

7. Tryk pa timeren for at stoppe alarmen.

Cook in Right Side

https://hennypennylov.com/LVE300/

Tilberedning med enkelt timer

Tilberedningen pa frituregryden holder dig opmaerksom pa ikke kun den resterende tid for
dine madvarer, men ogsé cirka hvor mange flere tilberedninger der er tilbage, indtil der skal
udferes ekspresfiltrering. Det folgende er en oversigt over tilberedningsskaermen med enkelt
timer.
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1 Olieoplysninger

2 Tilberedningsinfo

3 Statusring for oliefilter

4 Fremskridsring for til-
beredning

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Oliefilterprocent. Tryk og hold nede for at se
den aktuelle olietemperatur.

Resterende tid sammen med madvarens
navn.

Et billede af oliefilterprocenten. Solid gul ring,
nar oliefilterprocenten svarer til 100 %. Du bli-
ver bedt om at udfgre ekspresfiltrering, nar rin-
generved 0 %.

Denne ring udfyldes for at angive, hvor meget
af tilberedningscyklussen der er afsluttet.

Start af timer for helt kar

Et helt kar har to tilgeengelige timere pa touchskaermen; en til venstre kurv og en til hgjre

kurv.

1. Tryk pa Cook in Left Side, og veelg derefter en madvare. Timeren begynder at teelle

ned.

2. Tryk pa Cook in Right Side, og veelg derefter en madvare. Timeren begynder at teelle

ned.

Bemeerk: Du kan starte en timer og derefter trykke pa den modsatte fane for at starte en timer

for en anden kurv.

Operation
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https://hennypennylov.com/LVE300/

Start af timer for opdelt kar

Opdelte kar har fire timere, der er tilgeengelige fra touchskaermen: to for venstre kar og for til
hgjre kar.

* For at starte en enkelt venstre eller hgjre timer skal du trykke pa fanen for enten ven-
stre eller hgjre side og derefter vaelge den gnskede madvare.

» For at starte en anden timer for enten venstre eller hgjre ved delt kar, skal du trykke
og holde pa den tilsvarende side nede pa touchskaermen, vaelge en madvare, og
den anden kar-timer begynder at teelle ned.

For eksempel viser det venstre billede tre timere, der teeller ned. Hvis du vil tilfgje en anden
timer til det hgjre kar, skal du trykke og holde nede pa hgijre side, vaelge en anden madvare,
og en anden timer vises til hgjre side. Dette giver dig mulighed for at have 3 eller 4 timere, der
teeller ned pa samme tid, hvilket fungerer godt, hvis du bruger kurve i kvart starrelse.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Stop af timer
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For at stoppe en tilberedningscyklus skal du trykke et vilkarligt sted pa madvarebilledet og
derefter trykke pa stopikonet.

. Filter - 830/0

MNuggets

https://hennypennylov.com/LVE300/

Gentagelse af timer

Nar en tilberedningscyklus er afsluttet, vises et gentagelsesikon over det tidligere tilberedte
produkt pa displayet. For at gentage en tilberedningscyklus skal du trykke pa ikonet for gen-
tage tilberedningen af madvaren pa billedet. For at vaelge en anden madvare skal du stryge
til venstre eller hgjre og dine tilgeengelige madvarer vises.
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Nuggets

https://hennypennylov.com/LVE300/

Inkompatibel madvare

Disse er nedtonede fedevarer, som kraever at oliens temperatur sendres far tilberedningen.
Hvis du trykker pa en inkompatibel madvare, abnes et display, som fortaeller dig, at olien
enten skal varmes op eller kgles ned til et nyt ssetpunkt.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Oliehandtering

Risiko for forbraending
A ADVARS E |_ Felg anvisningerne pa skeermen om Express

Filter og Daily Filter for at undgéa for-
braendinger.
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Manglende overholdelse af procedurerne for ekspresfiltrering og daglig filtrering kan

forarsage ophobning af krummer og snavs i bunden af friturekarret, hvilket kan fa olie

til at sprgjte op fra frituregryden.
Efterhanden som fritureolien forringes, producerer den biprodukter, der pavirker smagen og
teksturen af maden. Der er et sakaldt "sweet spot" for olie, hvor olienedbrydningsprocessen
nar en optimal tilstand. Dette "sweet spot" kan udvides gennem korrekt oliehandtering. Dette
afsnit giver en forstaelse af oliehandteringsfunktionerne pa frituregryden. Nogle af disse funk-
tioner er forklaret i dette afsnit, og nogle er krydshenvist med links til andre afsnit. Alle disse
funktioner hjeelper dig med at forbedre kvaliteten og konsistensen af produktet og samtidig
reducere dine olieomkostninger.

1. Preheat Mode - Beskytter olien ved at taende og slukke for varmen, indtil olie-
temperaturen nar 180°F (82°C).

2. Express Filter - Fjerner friturestegningsbiprodukter, sésom krummeophobning, som
kan nedbryde din olie. Under normal drift og efter et vist antal tilberedninger bliver
teammedlemmer bedt om at udfgre et ekspresfiltrering. Ekspresfiltreringen kraever,
at teammedlemmet skimmer karret, men derefter udfgres filtreringen fuldautomatisk.
Frituregryden fuldferer hele ekspresfiltreringen, inklusive at bringe olien tilbage til
den indstillede temperatur pa blot 3 minutter. Madlavningen behaver ikke at stoppes
under ekspresfiltrering. Nar et kar filtreres, kan de andre kar stadig bruges til mad-
lavning.

3. Automatic Top Off - Overvager olieniveauer i hvert kar og efterfylder automatisk olie
fra JIB. Automatisk opfyldning udvider brugen af olien ved at tilfgje frisk olie til hvert
kar pa regelmaessig basis.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Express Filter (Ekspres-filter)

Risiko for forbraending
A ADVARS E |_ Felg anvisningerne pa skaermen om Express

Filter og Daily Filter for at undga for-
breendinger.

Manglende overholdelse af procedurerne for ekspresfiltrering og daglig filtrering kan
forarsage ophobning af krummer og snavs i bunden af friturekarret, hvilket kan fa olie
til at sprajte op fra frituregryden.
Bedste praksis: Tilskynd teammedlemmerne til at filtrere, nar de bliver bedt om det, og til at
klare filtreringen mellem travle perioder. Dette hjaelper med at forlaenge sweet spottet for din

olie og maksimerer olielevetiden.

| Iabet af dagen, mens madvarerne tilberedes, ophobes der krummer og anden forurening i
karret. Dette skal fiernes med den automatiske ekspresfiltreringsfunktion med jeevne
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mellemrum. Hver madvare i menuen indeholder en indstilling af, hvor mange stykker af
denne madvare, der kan tilberedes, for ekspresfiltrering er pakraevet. Kan findes i Settings >
Food Item Settings > Enter Password > Manage Food ltem > Food ltems.

¢S Q@ m

Nuggets

2 Minutes

For eksempel kraever produkter, der producerer flere krummer under tilberedningen, typisk et
lavere tal for denne indstilling, og produkter, der producerer faerre krummer, har typisk et
hgjere tal for denne indstilling. Du kan opleve, at 15 tilberedninger mellem ekspresfiltreringer
fungerer godt til pommes frites, mens et produkt med mere panering, sdsom paneret kylling,
kan kraeve 8 tilberedninger mellem ekspresfiltreringerne.

Touchscreen-kontrollen lader teammedlemmerne vide cirka, hvor mange tilberedninger der
er tilbage for den naeste ekspresfiltrering, bade via oliefilterprocenten og ogsa fra den gule fil-
terstatusring. Filterprocenten starter ved 100 % for hvert kar, og efterhanden som produktet
tilberedes, falder denne procentdel. Nar filterprocenten nar 0 % i et hvilken som helst kar,
vises en Express Filter-prompte, der angiver, at det er tid til at filtrere.

Bemaerk: En ekspresfiltrering kan ogsa startes fra Settings > Oil & Filter > Express Filter.
Hver gang en ekspresfiltrering er udfert, vender oliefilterets status tilbage til 100 %, og team-
medlemmerne er klar til den nzeste travle periode.

Nar filtreringen er udfert, fuldender frituregryden hele ekspresfiltreringsprocessen, inklusive
at bringe olien tilbage til den indstillede temperatur, pa 3 minutter eller mindre, hvis fil-
terbeholderen ellers er korrekt vedligeholdt. Da kun ét kar filtreres, kan de andre kar stadig
bruges til madlavning. Ekspresfiltreringen er beskrevet i felgende trin:
1. Tryk pa Express Filter, og vaelg derefter Filter to filter now, eller vaelg Later for at for-
sinke filtreringen og fortsaette madlavningen. Skim vat vises.
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Bemeerk: Hvis du vaelger Later, vises der et advarselsikon ved siden af olie-
informationsikonet, og Express Filter-prompten vises efter hver tilberedning, indtil
ekspresfiltrering udferes.

(A B WA

2. Brug et afskumningsveerktgj (felger ikke med frituregryden) til at fierne flydende
krummer og produkt fra oliens overflade, og bekreeft derefter ved at trykke pa Start
Filter.

* Drain/Wash - Olien draener til filterbeholderen og pumper for at vaske krum-
mer ned i det &bne aflgb.

» Refill - Olien fortsaetter med at pumpe, og draenventilen lukker for at gen-
kopfylde karret med olie.

* Heating - Nar karret fyldes, teendes varmen for at haeve olietemperaturen til-
bage til tilberedningstemperaturen.

3. Narder er opvarmet, vises Filter Complete efterfulgt af tilberedningsskaermen.
Teammedlemmer har mulighed for at saette hvert trin pa pause, efterfulgt af enten at
genoptage trinnet eller stoppe ekspresfiltreringen. Handtering af ekspresfiltrering i
travle perioder: Teammedlemmer har mulighed for at udfgre tidlig ekspresfiltrering i
perioder, hvor der ikke finder meget tilberedning sted for at sikre, at ekspres-
filtreringen ikke afbryder perioder, med meget tilberedelse. For eksempel, hvis der
kun er 10 % tilbage indtil der skal udfgres oliefiltrering (1 eller 2 tilberedninger til-
bage) under en langsom periode, kan teammedlemmet starte ekspresfiltreringen tid-
ligere ved at trykke pa olieinfo-ikonet og derefter trykke pa Express Filter.
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Qil Info

180°

10:49 04/27/2022

19:00 12/31/1969

Express Filter

https://hennypennylov.com/LVE300/

Nedlukning af frituregryden

Bemeerk: Hvis frituregryden forventes at vaere ubrugt i lsengere tid, skal du sikre dig, at olien

er blevet dreenet fra frituregryden. Se afsnittet Grundlaeggende betjening, nar du er klar til at

genstarte frituregryden.

Nedlukning ved afslutningen af dagen sikrer en god start for teammedlemmer den nseste

dag. Tjekliste ved nedlukning af frituregryde:

1.

N o oo s N

Udfer en daglig filtrering pa hvert kar.

Fjern, renger og saml filterbeholderen igen med et nyt filter.

Fjern og renger kurvophaenget, renger omradet bag kurvophaenget og geninstaller.
Sluk for hovedafbryderen.

Tor touchskaermens betjeningsknapper af.

Ter frituregrydens ydre af, inklusive sidepaneler, dere og omradet omkring karrene.

Laeg et natcover over hvert kar (hvis udstyret hermed).

https://hennypennylov.com/LVE300/

Tilbehar til filterbeholder

Risiko for forbreending
A ADVARS E |_ Folg anvisningerne pé& skaermen om Express

Filter og Daily Filter for at undga for-
braendinger.
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Manglende overholdelse af procedurerne for ekspresfiltrering og daglig filtrering kan
forarsage ophobning af krummer og snavs i bunden af friturekarret, hvilket kan fa olie
til at sprgjte op fra frituregryden.

Glidningsfare
A ADVARS E |_ Filterbeholderens kapacitet (1 kar eller 2 delte

kar) méa ikke overskrides for at undga per-
sonskade. For at undga overfyldning af fil-
terbeholderens skal du kun temme 1 kar ad
gangen. Sgrg for, at gulvomradet omkring enhe-
den er helt rent og tert for at undga farer for at
glide.

Filterbeholderen fijerner krummer og urenheder fra olien under filtreringen. Hvis filtreringen
gar langsommere i lgbet af dagen, kan det vaere nadvendigt at tamme krummekurven og
skrabe mindre krummer fra filteret. Ved lukketid skal du fijerne og rengeare filterbeholderen for
at sikre, at draenbeholderen er ren til naeste dag. Dette vil typisk blive gjort efter den daglige
filtrering er afsluttet for alle kar. Trinnene til nedlukning af filterbeholdere er som falger:

Vedligeholdelse af filterbeholderen i Iabet af dagen

Vedligeholdelse af filterbeholderen skal muligvis udferes med jeevne mellemrum i lgbet af
dagen, hvis olien begynder at pumpe langsomt under ekspresfiltrering. Udfgr falgende ved-
ligeholdelsestrin for at ege olieflowet under filtrering:
1. Fjern filtergryden ved at treekke (skyde) den ud under frituregryden. Han- og hunfor-
bindelsen adskilles.
Fjern filtergrydens lag og krummekurven. Kasser krummerne i krummekurven.
Brug en grydeskraber eller spatel til forsigtigt at skrabe finere krummer af toppen af
filteret og kassere dem.
4. Udskift krummekurven og filterbeholderens lag.
5. Genindseet filterbeholderen under frituregryden og luk lagen.
Bemeerk: Sgrg for, at filterbeholdertilslutningen sidder godt fast.

Rengearing af filterbeholderen

Brug en fedevaregodkendt friturerenser, der er tilladt i henhold til lokale sundhedsregler. Det
er vigtigt at bruge de korrekte Henny Penny O-ringe og filterpapir. Bestil dem hos din tekniker
eller distributer.
1. Fjernfiltergryden ved at traekke (skyde) den ud under frituregryden. Han- og hunfor-
bindelsen adskilles.
2. Fjern O-ringene fra stikket, inspicér og udskift efter behov.
Se Udskiftning af O-ringe.

3. Skil filterbeholderen ad, tam krummekurven og kassér filteret.
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4. Vask og ter alle komponenter i filterbeholderen.
5. Samlfilterbeholderen igen i felgende raekkefalge:
a. Placer filterskaermen (5) i draenbeholderens bund (4).
b. Leeg filterpapir (3) oven pa filterskaermen (5).
c. Placer dreenbeholderens vaegt (6) oven pa filterpapiret (3).
d. Placer krummefangeren (2) oven pa draenbeholderens veegt (6).
e. Laeg laget il filterbeholderen (1) oven pa bunden af dreenbeholderen (4).

1

6. Genindseet filterbeholderen under frituregryden og luk lagen. BEMARK: Sgrg for, at
filterbeholdertilslutningen sidder godt fast.
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Rengering af kurveholderen

Brandfare
A ADVARSEL Undga brand:
* Lad ikke kurve stade mod var-

meelementerne.
* Udsaet ikke varmeelementer for slag.

Slag pa varmeelementerne kan flytte eller straekke spoler og forarsage brand.

Skub kurvophaenget op og treek det derefter mod dig for at fierne den. Renger bade kur-
vophaenget og omradet bag kurvophaenget, og genmonter det.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Sluk for frituregryden

Ved slutningen af dagen skal du dreje hovedafbryderen til slukket position. Om placeringen
af hovedafbryderen.

INFO: Varmen til hver kart lukkes ned, nar hovedafbryderen slukkes, samt hver touchscreen-
kontrol

https://hennypennylov.com/LVE300/

Indstillingsmenu

Flyt ikke frituren eller filterbeholderen mens
A ADVARS E |_ den indeholder varm olie for at undga for-
braendinger. Filterbeholderen skal veere sat sa
langt ind under frituren som den kan komme,
og laget skal veaere pa plads. Se efter at hullet i

laget retter ind med aftapningen inden der
abnes for aftapning.

Risiko for forbraending
A ADVARS E |_ Felg anvisningerne pa skeermen om Express
Filter og Daily Filter for at undgéa for-

braendinger.

Manglende overholdelse af procedurerne for ekspresfiltrering og daglig filtrering kan
forarsage ophobning af krummer og snavs i bunden af friturekarret, hvilket kan fa olie
til at sprgjte op fra frituregryden.
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Fanen Settings er placeret i nederste venstre hjgrne af startskaermen. Settings lader dig gere
ting som at tilfgje nye madvarer, udfgre filtreringsopgaver, lukke for varmen for hvert kar og
mere. Stryg op eller ned i Settings-menuen for at se alle tilgaengelige muligheder.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Volume

Flyt skyderen til et volumen efter eget valg. Hvis du flytter skyderen til hgjre, gges volumenet
for hver kontrol. Hvis du flytter skyderen til venstre, reduceres volumenet for hver kontrol.

< Volume

https://hennypennylov.com/LVE300/

Oil Filter (Oliefilter)
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Oil & Filter-menuen viser alle muligheder for oliefiltrering, oliepafyldning og oliebortskaffelse.
Tryk pa den gnskede mulighed, og felg derefter vejledningen pa skaermen til opgaven.

Settings

Nuggets

https://hennypennylov.com/LVE300/

Express Filter (Ekspres-filter)

Denne mulighed for ekspresfiltrering i Oil & Filter-menuen nar der ikke er meget der skal til-
beredes, hvor oliefilterprocenten er lav, for at forberede perioderne, hvor meget skal til-
beredes. Oliefilterprocenten vender altid tilbage til 100 % hver gang der udfgres
ekspresfiltrering, selv nar filterprocenten ikke er pa 0 %.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Daily Filter (Dagligt filter)

Daglig filtrering ligner ekspresfiltrering. Dog er den daglige filterprocedure en mere grundig
rengering af karret. Den tilfgjer trin, hvor karret skrubbes og skylles. Den omfatter ogsa mulig-
heden for at gentage vaskecyklussen. Denne procedure skal udferes en gang om dagen for
at fierne ophobning og snavs fra siderne og bunden af karret. Den daglige filtrering kan
udfgres under alle ikke-tilberedningsperioder, men udfgres typisk sidst pa dagen. Trinene i
den daglige filtrering er forklaret nedenfor:
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Filter Complete

Tag personlige veernemidler pa.
Tryk pa Daily Filter i Oil & Filter-menuen og skim karret.
Nar skimningen er faerdig, skal du trykke pa Start Filter.

oo bnp =

Drain - Olien dreener til filterbeholderen. Nar olien er tamt ud, vises prompten Scrub
Vat.
5. Heev varmeelementerne med elementlgfteveerktgjet for at skrubbe siderne og bun-
den af karret med bgrsten med L-spids og gongbgrsten.
BEMARK: Veer ekstra opmaerksom pa at rengere fastggrelseselementerne pa var-
meelementets beslag for at sikre, at der ikke er ophobninger i skruernes lommer.
6. Saenk varmeelementerne og tryk pa startknappen, nar skrubningen er faerdig for at
fortseette.
BEMARK: Brug kun berster til at skrubbe varmeelementet og sider og bunden af
karret, ellers kan der opsta skader pa varmeelementet og/eller karret.
Wash - Oliepumper til at vaske krummer og snavs ned i aflgbet.
Tryk pa Repeat Wash nar vasken er feerdig, hvis yderligere renggring er nadvendig,
eller tryk pa Start Rinse for at fortsaette.
9. Rinse - Draenventilen lukker, og olie pafyldes og draenes fra karret for at skylle. Aflg-
bet abner igen for at draene olien.

10. Tryk pa Repeat Rinse for at skylle igen eller tryk pa Start Polish for at fortszette.
Bemaerk: Bgrsten med L-spids og gongbgrsten kan bruges til at lasne krummer og
shavs under skylletrinnet.

11. Polish - Poleringscyklussen er som en forleenget vaskecyklus. Poleringscyklussen
er som standard indstillet til 5 minutter. | Igbet af denne tid pumpes olie ind i karret,
mens draenventilen forbliver &ben. Denne udvidede filtrering polerer olien ved at
fierne sma partikler og forureninger, mens olien kontinuerligt cykler gennem filteret.
Genopfyldningstrinnet begynder automatisk efter 5 minutter.
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12. REéfill - Dreenventilen lukker, og olie fyldes i karret.

13. Nardu er faerdig, skal du vaelge Start Heat for at fortsaette til naeste trin, eller Skip
Heat for at holde karret slukket.

14. Heating - Oliens temperatur varmes tilbage til den indstillede temperatur. Til-
beredningsskaermen vises.
Bemaerk: Nar filtreringen er feerdigt, vil der veere et flueben ud for hvert trin, der viser,
at det er blevet gennemfart.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Drain-to-Pan (Aflgb til pande)

Drain to Pan-indstillingen giver brugeren mulighed for at draene olien fra karret ned i draen-
beholderen. Olien forbliver derefter i beholderen, indtil brugeren veaelger en mulighed (via
input) for at pafylde. Dette trin er nyttigt til at fierne noget, der er faldet ned i karret, eller hvis
det er nadvendigt at udfere service pa en af komponenterne i karret.
1. Tryk pa DRAIN og aflgbet abner.
2. Tryk pa COMPLETE, nér olien er Igbet ud. Fill Vat From vises.
3. Nardu erklar til at pumpe olie tilbage til karret, er valgene som fglger:
* Drain Pan
* Bulk
 JIB
* Manual Fill
Bemaerk: Tryk altid pa Drain Pan for at sikre, at draenbeholderen er tom.
4. Nar Drain Pan er valgt, skal du trykke og holde FILL nede, indtil alle oliepumperne
fra dreenbeholderen dreener, og derefter trykke pa DONE.

4 Drain to Pan

Tap DRAIN to drain oil into pan

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Bortskaffelse

Dispose Oil giver to muligheder for at bortskaffe olie i karret Tryk pa ikonet for den gnskede
bortskaffelsesmetode, og falg anvisningerne for at bortskaffe olien. De to bort-
skaffelsesmuligheder er beskrevet nedenfor:

* Drain Pan - Olien draenes til gryden og fiernes derefter fra gryden med et eksternt

sugesystem.

* Cart- Tryk pa vognen, og fiern derefter den tomme draenbeholder.
Abn laget pa ODS'en (fas separat).
Indsaet ODS'en under frituregryden, og serg for, at dreentuden flugter med &bningen
pa ODS'en.
Tryk pa Ready, nar den er indsat.

N

Nar olien er faerdig med at draene, skal du trykke pa Complete.

Rul ODS'en ud fra under frituregryden.

Luk og las laget til transport.

Veaelg mellem Drain Pan, Bulk, eller Manual Fill for at genopfylde karret.

© N o oA~ W

Veelg Done, nar du er feerdig.

Dispose the oil to

https://hennypennylov.com/LVE300/

Pafyld karret

Fill Vat-indstillingen giver fire muligheder for at fylde karret med olie. Tryk pa ikonet for den
gnskede pafyldningsmetode, og falg anvisningerne for at fylde karret med olie. De fire pafyld-

ningsmuligheder er som falger:
* Drain Pan - Tryk pa Drain Pan og tryk derefter pa Fill og hold den nede, indtil draen-
beholderen er tom. Vaelg Done, nar du er faerdig.
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* Bulk - Muligheden vil veere tilgaengelig i en fremtidig softwareudgivelse.

* JIB - Tryk pa JIB og tryk og hold Fill nede for at fylde karret fra JIB'en for at fa en for-
staelse af fyldningsindikatoreren. Veelg Done, nar du er feerdig.

¢ Manual Fill - Hzeld manuelt olie fra en JIB i karret. Tryk pa Done, nar du er feerdig.
Bemeerk: Du kan bruge indstillingen Manuel Fill til at fylde et tomt kar med olie i
stedet for den langsommere mulighed for at fylde hele karret fra JIB, hvis du gnsker

at spare tid.

Fill vat from

https://hennypennylov.com/LVE300/

Food Item Settings (Indstillinger for madvarer)

Indstillingerne for madvarer giver dig mulighed for at oprette, redigere og omarrangere dine
madvarer. Tryk p& Food Item Settings, skriv koden 1234, og fglgende tre muligheder vises:
* Manage Food Items:
» Editing a Food ltem
* Copying a Food ltem
* Deleting a Food
* Food Item Order
» Create Food Item
https://hennypennylov.com/LVE300/

Handtering af madvarer
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Nuggets

Ikonet skjul - Madvarer er ikke tilgaengelige pa startskaermen, nar de
er skjult.

Ikonet rediger - Tryk for at redigere en eksisterende madvare.
Ikonet kopier - Tryk for at redigere en eksisterende madvare.

Ikonet slet - Tryk for at redigere en eksisterende madvare.

Editing a Food Item (Redigering af en fadevare)

Editing a food item giver dig mulighed for at andre én eller flere indstillinger for en eksi-

sterende madvare. Brug felgende trin til at redigere en madvare:

1.

o0~ wDN

Veelg Settings > Food ltem Settings, skriv koden 1,2,3,4 og veelg derefter Manage
Food Items.

Veelg den madvare, du vil redigere, og tryk derefter pa redigeringsikonet.

Tryk pa den indstilling, du vil redigere.

Tryk pa Done efter hver indstillingsaendring.

Gentag det forrige trin, hvis du vil eendre en anden indstilling.

Tryk pa Save for at gemme dine aendringer.

Copying a food item (Kopiering af en fadevare)

Copying a food item er en enkel made at oprette en madvare, nar indstillingerne for den nye

madvare svarer til indstillingerne for en eksisterende madvare.
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Veelg Settings > Food ltem Settings, og skriv derefter koden 1,2,3,4.
Veelg Manage Food Items.

Tryk pa en madvare, og tryk derefter pa kopiikonet.

o nh =

Der vises en kopi af madvaren med samme navn; dog vises nummeret "2" efter nav-
net for at forteelle dig, hvilken af madvarerne der er kopien.

5. For at eendre kopien skal du trykke pa den og derefter trykke pa redigeringsikonet.
Deleting food items (Sletning af madvarer)

Deleting food items fjerner fadevaren fuldsteendig fra kontrolelementets hukommelse. Der er
to metoder, du kan bruge til at slette madvarer. Du kan slette en enkelt madvare eller slette
flere madvarer pa én gang.
* Ggr fglgende for at slette et enkelt element:
1. Veelg Settings > Food Item Settings, og skriv derefter koden 1,2,3,4.
2. Veelg Manage Food ltems.
3. Tryk pa en madvare, og tryk derefter pa slet-ikonet. Are you sure you want
to delete? Cancel eller Delete vises.
4. Tryk pa Delete for helt at fierne madvaren fra kontrollen.
5. Tryk pa Cancel for at ga tilbage til det forrige trin.
* Gor folgende for at slette flere madvarer pa én gang:
1. Start fra Mademne-menuen og veelg Settings > Manage Food Items.
2. Tryk pa sletteikonet i nederste venstre hjgrne, og veelg derefter alle de mad-
varer, du gerne vil slette. Et flueben vises pa hvert element, du har valgt.
3. Nardu har foretaget dine valg, skal du trykke pa sletteikonet i gverste ven-
stre hjgrne. Are you sure you want to delete? Cancel eller Delete vises.
4. Tryk pa Delete for helt at fierne madvaren fra kontrollen.
5. Tryk pa Cancel for at ga tilbage til det forrige trin.
https://hennypennylov.com/LVE300/

Efter bestilling af madvarer

Veelg, hvordan du gnsker, at madvarerne skal vises pa startskaermen. Veelg en af fglgende
tre muligheder.
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Food Item Order

Choase how you want the food items to display on the

home screen

Alphabetical Order

Most Recently Cooked

Most Frequently Cooked O

Alphabetical Order Madvarer vises alfabetisk fra venstre mod hgjre.

Most Frequently Cooked Madvarer vises med de oftest tilberedte retter til de
mindst hyppigt tilberedte retter fra venstre mod hgijre.

Most Recently Cooked Madvarer vises med de senest tilberedte retter til venstre
og de madvarer, der ikke har veeret tilberedt i et stykke
tid, til hgjre.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Create Food Item (Opret madvare)

Bemaerk: Menuen Food ltem Settings indeholder Manage, Order, Create, og Import food
items.
For at oprette en ny madvare skal du navigere til Settings > Food ltem Settings >
Create New Food Item.
1. Tryk pa Create New Food Item.
2. Tryk pa Set for at vaelge en tilberedningstid, og tryk derefter pa Done.
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3. Tryk pa Set for at vaelge en tilberedningstemperatur, og tryk derefter pa
Done.
4. Tryk pa Next (->).

Cooking Time & Temperature

Tryk pa nummeret ved siden af Cooking Cycles Until Filter.

6. Rulfor at vaelge antallet af cyklusser, denne madvare kan tilberedes, for der
vises en anmodning om ekspresfiltrering, og tryk derefter pa Done.

7. Tryk pa Show for at f& adgang til Advanced options, og tryk derefter pa
Options, og veelg Select settings: Valgfrit. Se Advanced Cooking Para-
meters for detaljer.

8. Tryk pa Hide og derefter pa Next (->).

Advanced Cooking Parameters

9. For attilfgje en rystealarm skal du trykke pa vippekontakten for at fa vist
indstillingerne for rystealarm.
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10. Tryk pa Set ved siden af Activate Alert At.

11. Stryg op eller ned for at vaelge den resterende tid pa timeren, nar alarmen
lyder. Hvis du f.eks. har en tilberedningscyklus p& 3:00 og gnsker at indstille
en rystealarm til at lyde efter 30 sekunder, skal du indstille tiden for Activate
Alert til 2:30.

12. Gentag trin 9 - 11 for at tilfgje en anden rystealarm.

13. Tryk pa Done og derefter pa Next (->).

Shake Alert

14. For at tilfgje en kvalitetstimer skal du trykke pa vippekontakten for at f& vist
klokkesleettet.

15. Tryk pa og indstil tiden, og tryk derefter pa Done.

16. Tryk pa Next (->).

Quality Timer

10 Minutes
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17. Tryk pa skiftekontakten til Food Item on Vat, for at fa vist madvaren i karret
(kontrol).
18. Tryk pa Next (->).

' Food Item on Vat?

Show en Vat

19. Tryk pa Choose image for at vaelge et billede til madvaren.
Bemeerk: Dette trin giver dig mulighed for at vaelge et madbillede til mad-
varen.
» Atveelge fra billederne giver dig mulighed for at veelge et eksi-
sterende billede fra betjeningen.
* Download af et billede lader dig vaelge et billede, du importerer fra
et USB-drev.
20. Tryk pa Choose from images, tryk herefter for at vaelge et billede, og tryk
derefter pa OK.
21. For at downloade et billede skal du trykke pa ikonet over teksten Download
an Image.
22. Indszet USB-drevet, og tryk derefter pa OK for at bekraefte.
23. Stryg op eller ned for at finde det gnskede billede fra dit USB-drev. Tryk pa
billedet for at vaelge det, og tryk derefter pa OK.
24. Tryk pa Change image for at ga tilbage og vaelge et andet billede.
25. Tryk pa Next (->)
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26.

27.
28.
29.

30.

LOVAben frituregryde

Food Image

Giv din madvare et navn ved at bruge touchskaermens tastatur til at skrive

et navn til din madvare. Bemaerk: Madvarenavne ma maksimalt have 40

tegn.
Tryk pa Done for at fortsaette.

Gennemga dine indstillinger for madvaren.

Hvis du vil @ndre en indstilling, skal du trykke pé indstillingen og foretage

andringen.

Tryk pa Save for at gemme madvaren og afslutte.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Advanced Cooking Parameters (Avancerede mad-
lavningsparametre)

Den fglgende liste beskriver de avancerede indstillinger for oprettelse af en madvare.

Full Heat Time:

Load Compensation

LC Ref. Temperatur

Operation

Advanced Cooking Parameters

10 >

350°F >

Seconds

Justerer tilberedningstiden baseret pa maengden. Belast-
ningskompensation saenker tilberedningstiden for at tillade
starre maengder at tilberede laengere end standardmaengder
og fremskynder tilberedningstiden, sa mindre maengder til-
beredes i kortere tid end en standardmaengder. Indstilling af
dette trin til 0 deaktiverer belastningskompensationen. Jo
hgjere tallet pa denne indstilling er, jo langsommere teeller time-
ren ned, nar olietemperaturen falder til under LC Ref Tem-
perature-indstillingen. For at aktivere
belastningskompensation skal du trykke pa Set og derefter
stryge op eller ned for at veelge belastningskompensation med
et tal fra 0-60. Tryk pa Done for at fortsaette.

Referencetemperatur for belast-
ningskompensationsberegninger. Generelt skal denne indstil-
ling indstilles til oliens gennemsnitstemperatur under
tilberedning af en standardmaengde med belast-
ningskompensation indstillet til O (fra). Tryk pa Set og stryg der-
efter op eller ned for at vaelge din gnskede LC Ref. Temperatur
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(afrund til neermeste temperatur). Tryk pa Done for at fort-
saette.

Fuld varme Holder varmeelementer taendt 100 % fra 0-60 sekunder, sa
snart timeren startes for denne madvare. Fuld varme hjaelper
med at forudse olietemperaturfaldet, nar produktet ferst er
nede i olien. For at aktivere denne indstilling skal du trykke pa
Set og derefter stryge op eller ned for at vaelge antallet af
sekunder for fuld varme. Tryk pa Done for at fortsaette.

PC Factor (Pulse Control Factor) Hjaelper med at forhindre olie-
temperaturen i at overskride den indstillede temperatur under
tilberedningen. Varmelegemer er teendt 100 %, nar olie-
temperaturen er pa eller under den indstillede temperatur
minus PC Factor-indstillingen. Hvis PC Factor f.eks. er indstil-
let til 3, og indstillingspunktet for denne fedevare er 350°F, er
varmeelementerne teendt 100 %, nar olietemperaturen falder
til 347°F eller lavere. Nar olietemperaturen nar 348°F, slukkes
der for 100 % varme, og varmen pulserer til og fra for at haeve
olietemperaturen tilbage til 350°F. Tryk pa Set og stryg derefter
op eller ned for at vaelge din gnskede PC Factor-indstilling fra
0-60 for at aktivere denne indstilling. Tryk pa Done for at fort-
seette.

Information

Menuen Information giver data om og eksporterer frituregrydens saetpunkt, der skal bruges
som backup eller bruges til at overfgre indstillingspunkter til en anden frituregryde. Mulig-
hederne i menuen Information er som falger:

About This Fryer (Om denne frituregryde)

1. Tryk pa About This Fryer for at se serienummeret, konfigurationen og softwaren til
din frituregryde.

2. Tryk pa More Information for at se specifik software til specifikke kon-
trolkomponenter.

Eksport

Felg anvisningerne for at eksportere indstillingspunkter for tilberedning til et USB-drev.
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Tryk pa Export, og skru derefter heetten af til USB-porten foran pa frituregryden.
2. Tryk pa Insert once, og indsaet derefter USB-drevet i porten. Kontrolelementet

begynder at eksportere filen. Export successful vises, nar eksporten er fuldfert.
3. Fjern USB-drevet.

Tryk pa OK, nar du er feerdig.

Help (Hjeelp)

Tryk pa Help for at finde vejledninger sasom Quick Start Training og en Drain Pan Assembly-
vejledningen. Dette er opleering lige hvor du har brug for det uden at du skal finde vej-
ledningen frem. Flere hjaelpevejledninger er pa vej i fremtidige softwareudgivelser.

Nedlukning af kar

Stryg opad i Settings, og Shutdown Vat vises.

2. Tryk pa Shutdown vat for at slukke for karret. Styringen forbliver taendt, men varmen
er slukket.

3. Tryk pa Preheat vises pa skaermen.
https://hennypennylov.com/LVE300/
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Kapitel 4 Vedligeholdelse

Skema over vedligeholdelse

Henny Penny-frituren skal som al andet udstyr til levnedsmiddelservice passes og ved-

ligeholdes pa korrekt vis. Tabellen nedenfor viser en oversigt over planlagt ved-

ligeholdelsesprocedurer der skal foretages af brugeren.

Hyppighed Procedure

Dagligt Udfer en daglig filtrering pa hvert kar

Dagligt installer en ny filterpude, smgr O-ringene. BEMARK: Udskift O-
ringene efter behov.

Dagligt Fjern og renggr kurveophaenget

Dagligt Renger og ter kurvene

Dagligt Renger og tgr natcovers, og lseg dem derefter over kar for at
beskytte olien mod forurening.

Dagligt Renger fritureapparatets yderside

Dagligt Renger styrehjulene

Ugentligt Renggr bag frituregryden. FORSIGTIG!: Afbryd strammen ved at
tage netledningen ud for at forhindre personskade.

Som pakreevet Bortskaf gammel olie og udskift med frisk olie

En gang i kvartalet Udskift filterbeholderens O-ringe

En gang i kvartalet Udfer en dybderengering

Arligt Planlaeg service for at udfere planlagt vedligeholdelse pr. tje-
kliste. Kontakt distributaren.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Vedligeholdesprocedurer

Udfar falgende vedligeholdelsesopgaver.

Vedligeholdelse
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Sluk for stremmen fer rengering af udstyret for
A ADVARS E |_ at undga personskade.

Risiko for forbraending
A ADVARS E |_ Brug altid personlige vaernemidler, nar du fil-

Traek

trerer olie eller renser kar, sa du undgar for-
braendinger.

BEMARK - For at undga beskadigelse af enheden ma man ikke rengere
rustfrit stal med slibende vaerktgjer, slibende ren-
geringsmidler eller aetsende kemikalier.

BEMZRK - Brug en fadevaregodkendt friturerenser, der er tilladt i henhold til
lokale sundhedsregler.

BEMARK - Renger berster og redskaber, der bruges til renggring og mad-
lavning dagligt.

Renger bag frituregryden

frituregryden ud. Tag alle netledninger ud, renger fedt og snavs fra siderne og bag fri-

turegryden.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Udskiftning af O-ringe

Udskift alle tre O-ringe i filterbeholderen hver 90. dag som falger:

1.
2.

Fjern draenbeholderen.

Brug en lille flad skruetraekker til at lirke op pa O-ringene (1) og treek dem af enden af
slangen.

Placer en O-ring (1) i hvert hak, tre i alt.

Smer O-ringene (1) pé filterslangen med frisk kelig olie.

Installer filterbeholderen.
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Dybderengering

Den dybderenggringsprceduren fjerner opbyggede kulstofaflejringer fra varmeelementerne,
siderne af karret og bunden af karret. Dybderengaringsproceduren skal udfares kvartalsvis.

Den skal muligvis udfgres oftere afhaengigt af panering og typen tilberedt produkt/volumen.

1.

2.
3.
4

Tryk pa Settings, og tryk derefter pa Deep Clean.

Bortskaf olien i karret ved at felge anvisningerne pa skaermen.

Deek tilstadende kar til.

Klarger filterbeholderen - Fjern filterbeholderen, fiern derefter filterbeholderens ind-
vendige komponenter (filterskaerm, filtervaegt, krummekurv) og laeg disse til side.
seet filterbeholderens lag pa filterbeholderen og skub den under frituregryden.

Fyld karret ca. 1" (1,5 cm) over den gverste pafyldningslinje med vand.

Veelg Hot or Cold soak.

INFO: Varm eller kold iblgdseetning afheenger af typen af renggringsmiddel, der
bruges til proceduren.

Laes instruktionerne pa renggringsmidlet for at se, hvilken type ibledsaetning du skal
udfere.

Tilfgj den maengde til frituregryden, som anbefales af producenten af ren-
geringsmidlet.
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9.

10.

11.

12.
13.
14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.

Start proceduren. Kold ibladsaetning star natten over, mens en varm iblgdsaetning
opvarmer vandet og starter en timer.
Efter ibledsaetningen, skrubbes karret med en gongbgrste og L-berste for at fierne
kulstofophobninger fra friturekarret og fra varmeelementerne.
Veelg at draene vandblandingen i filterbeholderen eller at fierne vandet manuelt fra
karret. Fglg anvisningerne pa skaermen for at fierne vandet.
* Drain to filter pan - Efter vandet er tamt ud, fjernes filterbeholderen og ind-
holdet hzeldes i et godkendt aflgb.
* Manual removal of water - Haeld vandet ud i en godkendt beholder. Haeld

opsamlet vand i et godkendt aflgb.
Lefteelementer og skrubbekar.
Skyl karret med rent koldt vand.
Fjern vandet. Vaelg enten at draene til beholderen, derefter temme draenbeholderen
eller manuelt fierne og kassere vandet.
Fyld karret igen med vand til den sidste skylning, og gentag derefter trin #10.
Tryk og hold Purge nede for at pumpe ny olie gennem ledningerne og fierne vand fra
ledningerne.
Ter karret af med en ter klud.
Tem og ter filterbeholderen af med en klud.
Saml draenbeholderen igen med et nyt filter og saet den ind under frituregryden.

Fyld karret med olie.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Kapitel 5 Fejlfinding

Fejlmeddelelser

LOVAben frituregryde

Folgende er en liste over fejlkoder fra F5. Fejl markeret som kritiske fejl angiver en situation,

der kraever gjeblikkelig opmaerksomhed. For at Igse en fejl skal du udfere alle de kor-

rigerende handlingstrin, indtil fejlen er last. Hvis fejlen stadig er der efter at have udfert alle

de korrigerende handlingstrin, skal du kontakte teknisk support for at fa hjaelp.

Fejlkode

Mulig arsag

Korrigerende handling

“E_g4”

"Fryer control overheat”

* Envarmekilde er for
teet pa frituregryden.

* Kaoleventilatoren i
kontrolenheden fun-
gerer ikke.

* Flytenten var-
mekilden vaek fra fri-
turegryden, eller flyt
frituregryden vaek fra
varmekilden.

* Kontrolpanelet viser
board overheating,
reset control.

* Kontakt teknisk sup-
port for at fa hjeelp.

“E.5”
”Oil overheat”

Olien i karret har ndet tem-
peraturer pa eller over 400°
F (204°C)

* Hvis den faktiske
olietemperatur er for
varm, kan tem-
peratursensoren
veere daekket af
panering eller en
madvare.

* Der erfor stor kul-
stofophobning pa
tem-
peratursensoren,
fordi en dyb ren-
gering ikke er blevet
udfert inden for de
sidste 3 maneder.

* Fjern snavs fra tem-
peratursensoren inde
i karret.

* Udfer en dyb-
derenggring. Dette
hjeelper med at Igsne
snavs, der kan vaere
dannet omkring tem-
peraturproberne.

“E-6” Temperatursensoren er Kontakt teknisk support for at
”Cannot read temperature" | beskadiget eller afbrudt. fa hjeelp.
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BEMARK: Sensorer kan
blive beskadiget, hvis de
rammes med kurve eller
andre harde genstande.
Brug kun bgrster ved ren-
gering af sensorerne i karret.

“E-10"

"Safety sensor overheat”
Frituregrydens hgj-
greensesikkerhedssensor
blev overophedet og

* Hvis ekspres-
filtreringen springes
over gentagne
gange, bliver sik-
kerhedssensoren

¢ Lad karret kele af i 15
minutter. Filtrer for at
fierne krummer fra
bunden af karret.
Nulstil den hgje

"Drain Valve Closed"

udlgst. deekket til af krum- greense, og serg for,
mer, hvilket far den at ekspresfiltrering
til at overophedes. udfgres, nar du bliver

* Hvis karret ikke inde: bedt om det.

holder olie, eller oli- * Serg for, at karret er
eniveauet er under fyldt med olie, og
tem- nulstil derefter den
peratursensoren, vil hgje greense.
sikkerhedssensoren ¢ Nulstil den hgje
blive overophedet. graense og udfer der-
Hvis der ikke er ble- efter en dyb-
vet udfert dyb- derengering af karret.
derenggring inden
for de sidste 3 mane:
der, vil der opbyg-
ges kulstof og
sikkerhedssensoren
vil blive isoleret, hvil{
ket far den til at
overophedes.

"E-15" Noget forhindrer draen- Prgv at dreene olie fra karret og

ventilen i at abne.

pafylde eller filtrere, og hvis
ventilen ikke dbner, kontakt
teknisk support for at fa hjaelp.

Fejlfinding
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Fejlkode Mulig arsag Korrigerende handling
“E-18” Niveausensoren er enten Kontakt teknisk support for at

"Level Sensor Failure”

beskadiget eller er blevet
afbrudt.

BEMARK: Sensorer kan
blive beskadiget, hvis de
rammes med kurve eller
andre harde genstande.
Brug kun bgrster ved ren-

gering af sensorerne i karret.

4 hjeelp

‘E-21”

”QOil heating failure”
Karret opvarmer olien for
langsomt. Det er stadig
muligt at tilberede mad.

ADVARSEL! Opvarmningskapaciteten for dette kar kan blive
reduceret, og produktet kan blive undertilberedt. Kontroller
altid produktets temperatur fgr servering, ellers kan det med-

fare alvorlig sygdom.

* Netledningen er

ikke skubbet helt ind

i stikkontakten.

* Lavspeending eller

spaen-

dingsproblemer ved

stikkontakten.

* Sorg for, at hver strem
ledning i frituregryden
er skubbet helt ind.

* Kontakt en autoriseret
elektriker for fejl-
finding ved problemer
med stikkontakten,
afbryderen eller for-
syningsspaendingen.

“E_D0"
"Check power supply*”
Karret opvarmer ikke.

* Netledningen til kar-
ret er ikke sat i/ikke

skubbet helt ind.

* Afbryderen er
udlgst.

* Ingen spaending
ved stikkontakten.

* Sorg for, at hver strem
ledning i frituregryden
er sat i og skubbet helt
ind.

* Nulstil afbryderen.

* Udfgr en hurtig kontrol
ved at skifte stik med
et andet arbejdskar pa
enheder med to, tre
og fire kar. Hvis karret
nu begynder at
varme, havde det ori-

Fejlfinding
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ginale kar ingen spaen
ding. Kontakt en auto-
riseret elektriker for
fejlfinding ved pro-
blemer med stik-
kontakten, afbryderen
eller for-
syningsspaendingen.
Hvis karret stadig ikke
opvarmes efter at der
er skiftet stik, skal du
kontakte Henny Pen-
nys tekniske support
for at fa hjeelp.

“E-31"
"Heating Elements Up”

* Ophobning af krum-
mer tillader ikke var-
meelementet at
saenke sig helt.

* Varmelegemet blev
ikke skubbet helt
ned efter den dag-
lige filtrering.

* Udfer en ekspres-
filtrering og fiern de
overskydende krum-
mer, der har hobet sig
op under var-
melegemet.

¢ Brug en friturekurv til
forsigtigt at trykke ned
pa varmelegemet.

“E-417
"Controller data loss"

Programmeringsfejl.

Sluk for hovedafbryderen og
teend igen. Hvis fejlkoden fort-
seetter, skal du kontakte tek-
nisk support for at fa hjeelp.

“E-467
"Memory write failure

Programmeringsfejl.

Sluk for hovedafbryderen og
teend igen. Hvis fejlkoden fort-
seetter, skal du kontakte tek-
nisk support for at fa hjeelp.

“E-47""Ato D failure”

Intern kontrolfejl.

Sluk for hovedafbryderen og
teend igen. Hvis fejlkoden fort-
seetter, skal du kontakte tek-

Fejlfinding
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nisk support for at fa hjeelp.

“E_48"

"Controller input failure”

Inputfejl i systemet.

Sluk for hovedafbryderen og
teend igen. Hvis fejlkoden fort-
saetter, skal du kontakte tek-
nisk support for at fa hjeelp.

“E-60”

“Filtration board com-
munication”

Frituregryden varmer sta-
dig, men der udferes ingen
filtrering eller pafyldning.

AlF-kort-, stremforsynings-
eller kommunikationsfejl.

Sluk for hovedafbryderen og
teend igen. Hvis fejlkoden fort-
saetter, skal du kontakte tek-
nisk support for at fa hjeelp.

“E-70C”
"Drain interlock failure”

Filtrering kan ikke udferes.

Kommunikation med dreen-
ventilen er mislykket.

Kontakt teknisk support for at
fa hjeelp.

“E-82”

"Selector valve failed”
Filtrering og automatisk
pafyldning af kar kan ikke

Intet svar fra vaelgerventilen.

Sluk for hovedafbryderen og
teend igen. Hvis fejlkoden fort-
seetter, skal du kontakte tek-
nisk support for at fa hjeelp.

udfgres.
"E-93A" Stremforsyning mislykkedes.| Kontakt teknisk support for at
”Supply tripped" fa hjeelp.

https://hennypennylov.com/LVE300/

Fejlfindingsguide

Tilberedningssektion - Produktfarven er ikke korrekt

A. Produktet er
for merkt (nogle
batches).

Krummer eller kulstof, der deek-
ker temperaturfgleren.

Fjern alt snavs fra tem-
peratursensoren grundigt.

Fejlfinding
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Problem

Mulig arsag

Korrigerende handling

Produktet fiernes ikke fra karret
med det samme, efter at
nedteellingstimeren lyder.

Fjern produktet fra karret, nar
nedteellingstimeren lyder.

Forkert madvaretimer valgt.

Veelg den korrekte madvaretimer.

For merk (alle
batches).

Madvarens til-
beredningstemperatur er indstil
let for hgijt.

Juster tilberedningstemperaturen igen
til en lavere indstilling.

Temperaturproben er ude af
kalibrering eller forkert spaen-
ding.

Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
port for assistance.

Olien er for gammel.

Udskift olien, hvis olien ryger eller
smager braendt.

Olien er for mark.

« Udskift olien, hvis olien ryger eller
smager breendt.
« Filtrér olien.

* Udfer udrensningsproceduren.

For lys (alle bat-
ches).

Madvarens til-
beredningstemperatur er indstil
let for lavt.

Juster tilberedningstemperaturen igen
til en hgjere indstilling.

Temperaturproben er ude af
kalibrering.

Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
port for assistance

Langsom fri-
tureopvarmning/genopretning.

Se fejl E-21 "Oil Heating Failure".

For lyst (nogle
batches).

Produktet er for koldt. For
eksempel blev produktet lagt i
olien mens det var frossen,
selvom butikspolitikken er, at
det skal optgs. Tjek med butiks-
standarderne.

Lad produktet tg op for tilberedningen.

Madevaretimeren startede for

Anbring farst produktet i olien, og start

Fejlfinding
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Problem Mulig arsag Korrigerende handling
produktet blev lagt i olie. derefter den tilhgrende madvaretimer.

Forkert madvaretimer valgt. Veelg den korrekte madvaretimer.

Tilberedningscyklussen stop- | Lad produktet ligge i olien i hele til-

pede far madvarens timer beredningstiden.

naede 0:00 og alarmen lad.

Meengden er for stor. Laeg kun standardmaengder i stan-
dardstgrrelse i olien, eller gg belast-
ningskompensationsindstillingen.

Produktet er tort. | Fugttab fer tilberedning. * Brug et friskt produkt.
» Daek produktet til for at reducere
fordampning.

Overtilberedning af produktet. | Produktet fiernes ikke fra karret med
det samme, efter at nedteellings-
timeren lyder.

Timeren for madvarerne er Afkort tilberedningstimeren for denne

indstillet til for lang tid. madvare.

Forkert madvaretimer valgt. Veelg den korrekte madvaretimer.

Braendt smag. Smag af breendt olie. Udskift olien og udfer en dyb-

derenggaring.

Ekspresfiltrering udferes ikke,
nar du bliver bedt om det.

Udfar ekspresfiltrering, nar du bliver
bedt om det.

Dagligt filtrering ikke udfart.

Udfer den daglige filtrering en gang
om dagen.

Forkerte varmeelementer eller
forkert spaending.

Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
port for assistance.

Produkt ikke faer-
digt.

Tilberedningscyklussen stop-
pede far madvarens timer
naede 0:00 og alarmen lagd.

Lad produktet ligge i olien i hele til-
beredningstiden.
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Problem Mulig arsag Korrigerende handling
Timer for tilberedning er for Forleeng tilberedningstiden for denne
kort. madvare.

Maengden er for stor. Laeg kun standardmaengder i stan-

dardstgrrelse i olien, eller gg belast-
ningskompensationsindstillingen.

Forkert madvaretimer valgt. Veelg den korrekte madvaretimer.

Madvarens til- Juster tilberedningstemperaturen igen
beredningstemperatur er indstil{ til en hgjere indstilling.
let for lavt.

Temperaturproben er ude af Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
kalibrering. port for assistance.

Langsom fri- Se fejl E-21 "Oil Heating Failure".
tureopvarmning/genopretning.

Strem til frituregryden og betjeningselementer

Touchscreen- Frituregryden er afbrudt. Seet alle netledninger i bag fri-
skaermene teen- turegryden og skub den helt ind.
des ikke med
teend/sluk-kon- Fritureafbryderen er udlgst. Nulstil afbryderen.
takt.e'n | teendt Ingen spaending ved stik- Kontakt en autoriseret elektriker for
position. kontakten. fejlfinding ved problemer med stik-
kontakten, afbryderen eller for-
syningsspaendingen.
Problem med frituregryden Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
eller kontrollen. port for assistance.
Touchskaermen | Displayet er frosset. Tryk og slip kontrolnulstilling (under
er teendt, men kontrollerne).
reagerer ikke.
Den enkelte tou- | Stremsvigt ved visning eller Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
chskaerm teendes| kontrol af problemet. port for assistance.
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Problem

Mulig arsag

Korrigerende handling

ikke med teend/-
sluk-kontakten i
teendt position.

Filtersystem

Filtermotoren
kearer, men pum-
per olie lang-
somt.

O-ringene er slidte, beska-
digede eller mangler.

Udskift O-ringene.

Tilstoppet filterpude/papir.

Tem krummekurven og skrab for-
sigtigt krummer af toppen af filteret.
Udskift filterpuden eller papiret én
gang om dagen.

Vad filterpude/papir.

Udskift filterpuden eller papiret med et
tort filter

Filterpumpens
motor kegrer ikke.

Nulstil filterpumpens motor.

ADVARSEL! Drej hovedafbryderen til
OFF-positionen, far du trykker pa fil-
termotorens nulstillingsknap for at for-
hindre forbraendinger forérsaget fra
oliestaenk. Lad filtermotoren kale af i
15 minutter. Sluk for hoved-
afbryderen. Tryk den r@de nulstil-
lingsknap ind

pa filtermotoren med en skruetraekker.
Filtermotoren er placeret ovenover
filterbeholderen. Taend for hoved-
afbryderen igen, og taend derefter for
Qil & Filter-menuen,

test filtermotoren ved at fylde karret
fra filterbeholderen.INFO:

Brug en skruetraekkerspids til at trykke
denne knap ind, da det er sveert at
nulstille den med handen.

Pumpemotorafbrydere udlgst

ADVARSEL! Drej hovedafbryderen til
OFF-positionen, far du nulstiller pum-
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Problem

Mulig arsag

Korrigerende handling

pemotorens afbrydere for at forhindre
forbreendinger forarsaget af
oliestaenk. Sluk for hovedafbryderen.
Tryk pa de hvide nulstillingsknapper,
der er placeret bag den yderste ven-
stre lage pa frituregryden. Taend for fri
turegryden, og test derefter
filtermotoren i menuen Oil & Filter.

Motoren brum-
mer, men karer
ikke.

Tilstoppede ledninger eller
pumpen er tilstoppet.

Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
port for assistance.

Fast fedtstof brugt i fri-
turegryden.

Kontakt Henny Pennys tekniske sup-
port for assistance.

VIGTIGT: Brug ikke fast fedtstof i fri-
turegryden.

Filtergryden seet-
tes ind under fri-
turegryden.
Displayet viser
Cannot detect
drain pan.

Filterbeholderen er ikke skub-
bet heltind.

Skub filterbeholderen helt ind.
ADVARSEL! Risiko for forbreending!
Draenbeholderen kan veere varm. Baer
varme- og oliebestandige handsker,
for du flytter dreenbeholderen.

Stremledninger bag fri-
turegryden, der ikke tillader at
dreenbeholderen at flyttes helt
tilbage.

Flyt stremledningerne bag fri-
turegryden, sa de ikke forstyrrer draen-|
beholderens vandring.

Dreenbeholderens lag er ikke
monteret pa dreenbeholderen.

Fjern draenbeholderen, placer laget
pa toppen af draenbeholderen, og pla-
cer dreenbeholderen under fri-
turegryden igen.

ADVARSEL! Risiko for forbreending!
Dreenbeholderen kan vaere varm. Baer
varme- og oliebestandige handsker,
for du flytter dreenbeholderen.

Fejl i dreenbeholderkontakten.

Kontakt teknisk support for at fa hjeelp.
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Problem

Mulig arsag

Korrigerende handling

Filtermotoren fort{
seetter med at
kere og pumper

Krummer og kulstof ophobes,
som daekker registrerings- og
niveausensorerne i karret.

Fjern alle krummer og kul-
stofophobninger omkring sensorerne i
karret.

luftbobler, nar
karret er fyldt.
Displayet viser
"Cannot detect
oil level".

Draenbeholderen er tom, men
der var ikke nok olie, der pum-
pede tilbage i karret til at na
niveauproben.

Fyld karret med olie.

Olien var kelig under filtrering.

Filtrer olien ved den indstillede tem-
peratur.

Olien draenes
ikke under
ekspresfiltrering.
Displayet viser
"Is the oil drai-
ning"?

Aflgb tilstoppet.

Brug aflgbsbarsten til at skubbe krum-
mer gennem draenventilen. Fjern bar-
sten, nar olien begynder at lgbe af.
BEMARK: Fjern altid aflabsbgrsten
fra draenventilen, nar olien begynder
at labe af, ellers lukker draenventilen
pa aflgbsbersten. Der kan opsta
skader pa draenventilen, som ikke er
daekket af garantien.

BEDSTE PRAKSIS! Filtrer og skum
altid karret, nar du bliver bedt om det,
for at undga ophobning af krummer og
tilstopning af draenet.

Dreenventil abner ikke.

Kontakt teknisk support for at fa hjeelp.

Olien forbliver i
dreenbeholderen.
Displayet viser Is
the vatfilled as
shown?

Ja/nej

O-ringene er slidte, beska-
digede eller mangler.

Hvis der er olie i filterbeholderen, skal
den fiernes, fer du udferer dette trin.
ADVARSEL! Risiko for forbraending!
Giv olien tid til at kele af og beere per-
sonlige veernemidler, inklusive varme-
og oliebestandige handsker, forkleede
og ansigtsvaern

mens du udferer denne procedure.
Flyt ikke frituregryden eller fil-
terdraenbeholderen, mens den inde-
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holder varm olie. Personskade eller
alvorlige forbreendinger kan opsta fra
staenk af varm olie.

Udskift O-ringene.

Tilstoppet filterpude/papir.

Hvis der er olie i filterbeholderen, skal
den fiernes, fgr du udferer dette trin.
ADVARSEL! Risiko for forbraending!
Giv olien tid til at kele af og baer per-
sonlige vaernemidler inklusive varme-
og oliebestandige handsker, forklaede
og ansigtsvaern mens du udfgrer
denne procedure. Flyt ikke fri-
turegryden eller filterdraenbeholderen,
mens den indeholder varm olie. Per-
sonskade eller alvorlige for-
braendinger kan opsta fra steenk af
varm olie.

Tom krummekurven og skrab for-
sigtigt krummer af toppen af filteret.
Udskift filterpuden eller papiret én
gang om dagen.

Vad filterpude/papir.

Hvis der er olie i filterbeholderen, skal
den fiernes, fgr du udferer dette trin.
ADVARSEL! Risiko for forbreending!
Giv olien tid til at kele af og baer per-
sonlige veernemidler inklusive varme-
og oliebestandige handsker, forklaede
og ansigtsvaern mens du udfgrer
denne procedure. Flyt ikke fri-
turegryden eller filterdraenbeholderen,
mens den indeholder varm olie. Per-
sonskade eller alvorlige for-
braendinger kan forarsages af steenk
af varm olie.

Udskift filterpuden eller papiret med et
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tort filter.

Automatisk pafyldningssystem

Karret fyldes
ikke, men der er
oliei JIB'en. Dis-
playet viser Is
there oil in the
JIB? Yes/No.

Tre forseg pa automatisk at
pafylde karret uden held.

1. Tjek om der er snavs i enden af JIB-
slangen.

2. Serg for, at JIB-slangen er indsat i
JIB'en og skubbet helt ned til bunden.
3. Prov at fylde karret fra Qil & Filter >
Fill Vat og udfer derefter en Fill from
JIB for at se, om der fyldes i karret.
Bemezerk: Det kan tage op til 20 sekun-
der, for olien begynder at pumpe for at
rense luften ud af ledningerne.

Hvis karret stadig ikke fyldes, skal du
kontakte teknisk support for at fa
hjeelp.

Olien fortseetter
med at blive fyldt
op, selvom karret
er fuldt. Displayet
viser Is there oil
in the JIB?
Yes/No.

Krummer/kulstof opbygget
omkring temperatur- eller
niveausensorerne i karret.

Fjern eventuelle krummer eller kul-
stofophobninger fra sensorerne i kar-
ret.

Temperatur- eller niveau-
sensorene er beskadigede.

Kontakt teknisk support for at f& hjeelp.

https://hennypennylov.com/LVE300/
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Kontakt teknisk support via:

* telefon:
USA og Canada: +1-800-417-8405
Globalt: +1-937-456-8405

* sms:
+1-937-456-8405

* e-mail: technicalservices@hennypenny.com

e livechat
Kontakt angaende dele:

* e-mail: partsdepartment@hennypenny.com

Kontakt angaende garanti:

* e-mail: warranty@hennypenny.com

FMO05-358A
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