FRITUREGRYDER

Henny Penny Corp. Aben

frituregryde - elektrisk

LVE 30X
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Krydsreference (valgfrit)

Daglige vedligeholdelsesopgaver Model LVE 30X

FR 25D01  Vedligeholdelse
Rengoring af filter
og friturekar

Ugentlige
vedligeholdelsesopgaver

FR 25W01 Rengering bag
frituregryden

Kvartalvise
vedligeholdelsesopgaver

FR 25Q01 Tjek filtersystemets
O-ringe ﬁ

FR 25Q02 Dybderengering

Arlige vedligeholdelsesopgaver
FR 25A1-T Inspektion
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/\ Farer

Disse ikoner advarer dig om en mulig risiko for personskade.

Udstyrsalarmer
Se efter dette ikon for at finde oplysninger om, hvordan du undgar at beskadige
udstyret, mens du udferer en procedure.

@ Tips
Se efter dette ikon for at finde nyttige tips om, hvordan du udferer en
procedure.
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Vedligeholdelse, rengering af filter og friturekar FR 25 D01

Hvorfor For at rengere karret for krummer og filtrerer olien grundigt for at forleenge oliens
levetid

Pakreevet tid 5 minutters forberedelsestid 10 minutter pr. kar at udfore.

Tidspunkt pa dagen I perioder, hvor der ikke er travlt.

Fareikoner Kemikalier A Stram A Varme vessker/damp A Varm olie /2 Varme overfader

AManuel handtering & Bevaegelige dele A Skarpe genstandefoverflader & Glatte gulve
Verktej og tilbehor

q4°c /5 E

Varmebestandige Ansigtsveaern Forklade, Hi-Temp-veerktej med Multi-Use-pude og Detail-berste McFiltering Kit til KAY®QSR-

handsker, filtering varmebestandigt indbygget frituregryde
filtreringssystem, prove Rengeringsmiddel

KAY®QSR Heavy Desinfektionsmiddel-  Spand, snavsede klude 3-rums vask - KAY®SolidSense™ Goofer-varkto]

Duty Degreaser- gennemvzedede klude til All- Pulrpose Super Concgntrate-
oplgsning rengefing oplasning (APSC-oplasning)
Procedure

3 Aben Oil and Filter-menuen
Serg for, at olien er varm, for
at fa de bedste resultater ved
filtrering. Tryk p& knappen
Settings, og tryk derefter pa
Oil & Filter-menuen.

1 Ber beskyttelsesudstyr

Brug alt McDonald's godkendt
sikkerhedsudstyr, inklusive
forklede, ansigtsvaern og
varmebestandige handsker.

A Varm olie

Varm olie kan forarsage
alvorlige forbreendinger

4 Aben Daily Maintenance Filter el R-Rall = s
Tryk pa Daily Filter for at &bne .
proceduren Daily Maintenance Cluick Filter

2 Kontroller filterbeholderen Filter.

Serg for, at
filterdreenbeholderen og
beholderdakslet er korrekt pa
plads med filterroret teet
forbundet.

0 Tip

Hyvis filterdreenbeholderen
eller beholderdakslet ikke er
korrekt sat pa, vises der en
advarsel.

Daily Filter

Fortsat b
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Vedligeholdelse, rengering af filter og friturekar (fortsat)

5 Start daglig filtrering

Folg anvisningerne for at starte

den daglig filtrering.

- Ved delte kar, velg
venstre eller hojre side.

- Tryk pa Skim the vat for at
fjerne flydende krummer.

- Tryk pa Start Filter for at
drene olien. Draining
vises.

- Tryk pa X for at forlade
skeermen daglig filtrering
og vende tilbage til
normal drift.

6 Left elementerne
Nar olien er dranet af, skal du
fjerne kurvstetten og bruge
lofteveaerktojet til at lofte de
hangslede elementer fra karret.

A Varme overflader

Brug varmebestandige
handsker under loft af
elementer da der er risiko
for at fa forbreendinger.

Udstyrsalarm

Pas pa ikke at beskadige
hgjgraenseproben/hgjgrensepro-
berne i midten af elementerne.

7  Skrub karret
Fastger puden til Hi-Temp-
pudeholderen og fugt samtidig
med afkortning. Sprejt KAY®

QSR Friture Cleanser pd puden | ¥

og skrub veggene, hjernerne
og bunden af karrets inderside.
Brug Hi-Temp Detail Brush til
at fjerne ophobet snavs fra
varmeelementer, spoler,
hjerner og bund pa karret og
andre sveert tilgengelige
omrader.

Udstyrsalarm

Pas pa ikke at beskadige
sensorproberne og skrub IKKE
elementer, da stalulden vil
kleebe og braende.

Kemikalier

KAY® QSR Fryer Cleanser

FMO08-945A

@ 8 Drzning udfert
_ Nar karret er rent, vises Drain
b Complete.
Start Filter «
9 Vask

Sank elementerne, og tryk
derefter pa play-knappen Start
Wash. Washing vises. Olie
cirkuleres gennem karret.

DAILY FILTER

" FILTER PROGRESS

Draining

10 Vask fzrdig
Nér vaskecyklussen er

Knapperne Repeat Wash
eller Start Rinse vil vere
tilgeengelige. Hvis karret
endnu ikke er rent, skal du
trykke pé pilen Repeat Wash
og trin 9 gentages.

11 Skylning
Hvis karret er rent, skal du
trykke pé knappen Start
Rinse, play. Rinsing vises
pa skermen. Olien pumpes
ned 1 karret og skyller det.

12 Skylning feerdig
Nar skylningen er afsluttet,
vises Rinse Complete sammen
med knapperne Repeat Rinse
eller Start Polish. Hvis karret
endnu ikke er rent, skal du
trykke pé pilen Repeat Rinse
og trin 11 gentages.

13 Polering

Huvis karret er rent, tryk pa

play-knappen Start Polish, og

olien cirkuleres gennem
filtersystemet i 5 minutter.

- Skip Polish-knappen er
tilgeengelig for at afslutte
poleringstrinnet pa et
hvilket som helst
tidspunkt i processen.

- Fortsaet til trin 14.

14 Genpafyldning
Nar poleringscyklussen er
afsluttet, vises Refilling, og
karret fyldes med olie.

afsluttet, vises Wash Complete.

P FILTER PROGRESS

Drain Complete

° Start Wash

FILTER PROGRESS

Washing

o

FILTER PROGRESS

Wash Complete

e Repeat Wash
° Start Rinse,

v

FILTER PROGRESS

Rinsing

FILTER PROGRESS

< Rinse Complete

e Repeat Rinse
© startpolish

FILTER PROGRESS

Polishing

™ (@) skip Polish

FILTER PROGRESS

-0

Fortsat P
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Vedligeholdelse, rengaring af filter og friturekar (fortsat)

15

16

17

18

19

20

FMO08-945A
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Refill Complete

v Start Heat®
=0
° Skip Heats

Genopfyldning fuldfert

Naér karret er fyldt, vises

Refill Complete.

- Tryk pa knappen Start
Heat play for at begynde
at opvarme olien.

- Skip Heat-knappen er ogsé
tilgeengelig for at fortsaette
uden at opvarme olien.

Udskiftning af filterpude
Abn lagen, og trek
filterdrenbeholderen ud ved
hjeelp af handtaget pa
drenbeholderen.

AVarme overflader

Gryden kan vare varm!
Brug varmebestandige
handsker da der er risiko for
alvorlige forbreendinger.

Fjern laget il
filterdraenbeholderen Loft
laget fra draenbeholderen, og
leeg det til side.

Fjern krummekurven

Fjern krummekurven fra
drenbeholderen. Tor olie og
krummer af krummekurven og
bortskaf det. Lag den til side.

Fjern filterpudens

holdering

Fjern filterpudens holdering,
der er lagt til side.

Fjern filterpuden fra
beholderen Trek
filterpuden ud af bakken
og bortskaf puden.

21

22

23

24

Fjern bundskzermen
Treek bundskermen af, og
leeg den til side.

Renger draenbeholderen

Tag de aftagelige dele til 3-
rumsvasken for at vaske i
KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate-
oplesning (APSC-oplesning)
og skyl grundigt med varmt
vand. Lad luftterre for
genmontering.

Kemikalier

KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super
Concentrate-oplgsning
(APSC-oplesning)

Samling igen

Saml igen i omvendt
rekkefolge, og anbring den
nederste skaerm i
filterbeholderen forst, efterfulgt
af filterpuden, holderingen,
krummeopfangeren og laget.

6 Tip

Serg for, at dreenbakken,
bundskeaermen,
krummefangeren og
holderingen er grundigt terre,
for du placerer filterpuden i
gryden, da vandet vil oplese
filterpuden

Aktivering af laiseskaermen
Stryg opad og tryk pa
laseikonet pa
betjeningspanelet.
Skeermen ldser i 10
sekunder for rengering.

Fortsat P
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Vedligeholdelse, rengaring af filter og friturekar (fortsat)

25 Renger betjeningspanelet

26

Tor betjeningspanelet af med
en ren, desinfektionsmiddel-
vaedet klud sprayet med
KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate-
oplesning (APSC-oplesning).

6 Tip

Sprajt ikke vand pa
eller omkring
betjeningselementerne,
da det kan beskadige
betjeningselementet.

Renger frituregrydens yderside
Rengeor frituregrydens yderside
med en ren, desinficerende
klud, der er sprayet med KAY®
QSR Heavy Duty Degreaser-
oplesning. Renger med en
desinfektionsmiddel-
gennemveadet klud til
rengering.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty Degreaser-oplesning

FMO08-945A
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Tjek af filterdraenbeholderens O-ringe En gang i kvartalet FR 25 Q01

Hvorfor For at forsegle draenbeholderens slanger og frituregrydens VVS-tilslutning, hvilket muligger, at
filterpumpen suger korrekt.

Pakrzevet tid 5 minutter til at undersoge og evt. udskifte

Tidspunkt pa Starten af dagen og nér frituregryden ikke filtreres.

dagen

Fareikoner Varm olie AVarme overflader Bevaegelige dele & Glatte gulve

Veaerktejer

Lille, fladhovedet ~ Varmebestandige
skruetreekker handsker

Procedure

1 Tr=k filterdreenbeholderen ud
Abn lagen, og trek
filterdraeenbeholderen ud

3 Fjernelse af gamle O-ringe
Brug en lille, flad
skruetrekker til at lirke op

ved hjelp af handtaget pa pa O-ringene af, og treek

drenbeholderen. ' " alle 3 af enden af slangen.

AVarme overflader 0 Tip

Gryden kan vere varm!

Brug varmebestandige

handsker da der er risiko

for alvorlige
forbreendinger.

Brug kun Henny Penny-
godkendte reserve-O-ringe,
som kan modsté heje
temperaturer.

2 Tijek O-ringene
Kontroller O-ringene pa
filterdreenbeholderens
slanger visuelt for
eventuelle revner eller
brud, og udskift hvert
kvartal eller efter behov.

Q Tip

Fejl pa O-ringe vil medfore,
at filterpumpen ikke Udskift
returnerer olie fra
beholderen til karrene under
filtreringscyklusserne.

4 Monter nye o-ringe
Rul nye O-ringe ind i
indhakkene pa roret.

0 Tip
Brug kelig madolie til at

hjzelpe med at smore
O-ringene under.
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Rengaringsprocedure for dybderengering af kar | En gang i kvartalet FR 25 Q02

Hvorfor For at rengere karret grundigt ved at fjerne karameliseret olie fra karret

Pakrzevet tid 1 time
og 15 minutter at forberede og udfere pr. kar

Tidspunkt pa Efter lukketid for ikke-24 timers restauranter ~For restauranter, der har degnibent: Opgaven kan

dagen udferes i et kar ad gangen. Du vil vere i stand til at
betjene kunder med resterende kar, der ikke
umiddelbart steder op til karret, der rengores.

Fareikoner Kemikalier A strom /A varme vesskercamp AN\ Varmolie £\ varme overtacer

&Manuel handtering & Bevaegelige dele A Skarpe genstandefoverflader A Glatte gulve

Vzerktej og tilbehor

/ 4
g " 4
Varmebestandige Ansigtsvarn Forklzede, Varmebestandig spand Hi—Temp-rktej med Multi-Use-pude og Detail- KAY®QSR Heavy
handsker varmebestandigt berste Duty Degreaser
— s, »
°4 !*_:—“-‘l-" -
. J b ‘ &&
Kekkenrulle 3-Delt vask Spand i rustfrit stal Goofer-veerkte
- KAY®SolidSense™ All-
Purpose Super
Concentrate-oplgsning
(APSC-oplgsning)
Procedure
1 Udfer en filtreringscyklus : 2 Dk kar til

D=k tilstedende kar for at
undga utilsigtet forurening
af olie med Deep Clean-
oplesningen til frituren.

0 Tip

Tilbered ikke produktet i et

For at f& de bedste resultater
fra dybderengeringen skal du
udfere en filtreringscyklus,
for du fortsaetter til
dybderengeringstilstanden.
Tryk pé ikonet Oil Info og

derefter p& knappen Express \, .
Filter, der vises pé& skeermen 09% ‘j glsgzdende k'ar u;ldert
Oil Info, for at aktivere en : yd ?ren%ﬂrlng orla'l
filtreringscyklus. 01:33 PM Today undga at forurene olien og
Pre S Fite produktet.
Fortsat P
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Dybderengering af kar (fortsat)

3 Baer beskyttelsesudstyr

Brug alt McDonald's
godkendt sikkerhedsudstyr,
inklusive forklaede,
ansigtsvaern og
varmebestandige handsker.
@ Varm olie

Varm olie eller varmt vand
kan forarsage alvorlige
forbreendinger.

Abn Deep Clean Mode
Tryk pa knappen Settings
button for at fa vist
Settings menu. Tryk
derefter pa Deep Clean
for at dbne Deep Clean
Mode.

Indtast kode

Indtast adgangskoden
1234 ved at trykke pa
talknapperne.

Valg af kar (kun delte kar) og

advarsler

Hvis karrene er delte, veelg

deep clean one cller both

sides. Displayet viser Deep

Clean Left Side, Deep

Clean Right Side, eller

Deep Clean Both Sides.

- Tryk pa den side, der
dybderengpres.

- Hele kar har ikke
denne mulighed.

Der vises en advarsel om
risiko for forbraending.

- Serg for, at baere alle
personlige veernemidler
korrekt.

- Tryk pa OK og
Confirm for at fortsatte
med dybderengering.

- Eller tryk pé Cancel for
at afslutte.

FMO08-947A

()

Deep Clean Right Side

| CANCEL
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Tom filterdrzenbeholder

En dybderengering kraver

en tom filterdrenbeholder.

Kontroller filterdraenbehol-

deren for olie, og tryk

derefter pa:

- No, hvis der ikke er
olie, vil det at trykke
"No" fortsatte til et
temningstrin for karret.

- Yes, hvis der er olie, vil
det at trykke "Yes" bede
brugeren om at revurdere
filterdreenbeholderens
status.

- Tryk pa Next hvis
filterdreenbeholdere
n er tom.

- Tryk pa Exit hvis
filterdreenbeholderen
ikke er tom og Deep
Clean mode er afsluttet.

Bekraft olie i karret

Hele kar:

- Tryk pa Yes hvis karret
indeholder olie.

- Tryk pa No hvis
karret er tomt.

Delte kar:

- Tryk pa Yes hvis det
venstre kar indeholder
olie.

- Tryk pa No hvis det
venstre kar er tomt.

Hvis du trykker:
- Yes, fortseet til trin 9.
- No, fortsaet til trin 10.

Bortskaffelse af olien

Brug prompten Dispose the
oil to for at bortskaffe olien
fra et kar.

Vogn: For enheder uden
bulkoliesystemer skal du
trykke pé knappen Cart.

Bag: For enheder med
bulkoliesystemer skal du
trykke pé knappen Rear.
Efter olien er lgbet ned i
beholderen, kan den
dermonterede
bortskaffelseskontakt
bruges.

Fortsat b

Is the drain pan empty?

Is there oil in the well above?

CART

REAR
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Dybderengering af kar (fortsat)

10

11a

11b

Start dybderengeringen
"Ready to start Deep
Clean" vises. Tryk pa
Ready for at begynde
rengeringsprocessen.

Forberedelse af
filterbeholderen

Tom filterdraenbeholderen for
interne filtreringskompo-
nenter, og laeg komponenter-
ne i vasken med 3 rum til
vask og skylning. Vask med
KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate-
oplesning (APSC-oplesning)
og skyl grundigt med varmt
vand. Lad luftterre.

Saet den tomme
filterdreenbeholder med lag
tilbage i frituregryden. Tryk
pa Next pa
betjeningspanelet for at
bekrafte, at dette trin er
fuldfert.

Kemikalier
KAY® SolidSense™ All-

Purpose Super Concentrate-
oplesning (APSC-oplesning)

Forberedelse af oplesningen:

Til rengoring af hele
kar: Held 2/3 af en
flaske med 3,8 liter (1
gallon) med fuldstyrke
KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser i det tomme
kar og fyld med varmt
vand til ca. 25 mm (1”)
over
oliepéfyldningslinjerne.

Til rengoring af delte kar:
Held 1/3 af en flaske med
3,8 liter (1 gallon) med
fuldstyrke KAY® QSR
Heavy Duty Degreaser i det
tomme kar og fyld med
varmt vand til ca. 25 mm
(1) over
oliepafyldningslinjerne.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser

FMO08-947A

(*)

Ready to start Deep Clean

®)

What kind of cleaning solution are yo
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Serg for, at karret fyldes til
25 mm (1 in) over den
overste pafyldningslinje.
Tryk derefter pa Next for at
fortsaette med at starte
ibledsatningen.

Start ibleds®tningen, nér
Ready vises. Tryk pa play-
knappen for at starte
ibledszetningen.

O Tip

Tilszet vand efter behov
under rengeringsprocessen
for at holde oplesningen 25
mm (1 in) over den everste
pafyldningslinje.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser-oplesning

Ibledlzengning

"Soak in process" vises
sammen med en nedta-
Ilingstimer. Varmen
reguleres til 195°F (91°C) i
en time.

0 Tip

Tryk pa knappen for at:
- Satte pa pause

- Genoptage

- Stoppe

Nér nedtellingstimeren pa
60 minutter er udlebet,
vises "Soak is completed".
Tryk pé atkrydsnings-
knappen for at fortsaette til
trinnet Scrub the vat.

Fastger puden til Hi-Temp-
pudeholderen.

Dyp ofte Hi-Temp-
pudeholderen i
affedtningsoplesningen, og
berst forsigtigt omradet over
oplesningsniveauet for at
fjerne oplesningen fra den
overste del af karret. Nar
karret er skrubbet, skal du
trykke pd NEXT.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser

kil g s B 1 Baaman bkt

Start the soak when ready

Soak is complete

©

Scrub the vat

Fortsat P
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13 Bortskaffelse af oplesning

FMO08-947A

Dybderengering af kar (fortsat)

"Remove the water mix
from vat" vises med en
drenbeholder eller manuel
mulighed. Tryk pa
foretrukket valg for at
fortseette.

FORSIGTIG! Sorg for,
at dreenbeholderen er
tom, for du starter.

Fjern oplesningen fra
karret, haeld den 1 en
varmebestandig spand til
bortskaffelse ved hjelp
af en 2-liters kande.
Tryk pﬁ NEXT for at Lift elements out of way
bekrafte, at det meste af
vandblandingen er blevet
fjernet manuelt. "Lift
elements out of way" vises.
Brug elementloftvaerktojet
til at heeve elementerne helt,
og tryk pd NEXT.

& Varme vaasker/damp

Varm oplesning kan
forarsage alvorlige
forbraendinger, brug
varmebestandige
handsker og
beskyttelsesudstyr.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser-oplesning

Using the It tool, lif the el

14 Rengering af karret
"Scrub the vat" vises.

Brug Hi-Temp Detail-
barsten til at rengore
varmeelementer og brug Hi-
Temp-pudeholderen og
puden til at rengere
indersiden af vaggene,
hjernerne og toppen af
karret.

O Tip

Brug lefteveerktejet og loft
det haengslede element fra
karret efter behov.

Udstyrsalarm

Skrab ikke de elektriske
fritureelementer, og brug
ikke skuresvampen pé
elementerne, da stalulden
vil kleebe og braende.

Brug ikke stéluld,
stalberste, spartler, slibende
rengeringsmidler eller
rengerings-
/desinfektionsmidler, der
indeholder klor-, brom-,
jod- eller
ammoniakkemikalier, da
disse vil adelegge det
rustfrie stdlmateriale og
forkorte enhedens levetid.

Tryk pd NEXT for at
fortsaette. Saenk elementerne,
som du bliver bedt om, og
tryk pd NEXT igen.

Scrub the vat

Fortsat P
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Dybderengering af kar (fortsat)

15  Flere skyl og fiernelser af
rengeringsoplesning
Brug rent keligt vand til at
skylle den resterende
rengeringsoplesning og
snavs.

Tryk pd NEXT én gang for

at fjerne vandet manuelt

med en beholder.
--ELLER--

Tryk to gange pd NEXT for

at draene vandet ned i

filterbeholderen.

FORSIGTIG! Sorg for, at
draenbeholderen er tom,
for du starter.

Tryk og hold knappen
DRAIN nede for at dbne
dranventilen. Nar draen-
knappen slippes, lukkes
dranventilen.

FORSIGTIG! Sorg for, at
draenbeholderen er tom,
for du starter.

Release button te-stop draining

Fortsat med at folge
skylleanvisningerne for at
skylle karret grundigt flere

gange.

FORSIGTIG! For
skyllevandet dranes hver
gang, skal du sikre dig, at
filterbeholderen er tom.

16 Rengering af olieslanger
Tryk p& knappen PURGE og
hold den nede for at rengere
olieslangerne.

Nér Purge-knappen holdes
nede vil filterpumpen kere.

Slip Purge-knappen, nar en
lille maengde ren olie
begynder at stromme ind i
karret.

Tryk pd NEXT for at
fortseette.

FMO08-947A

Rinse the vat

Release when clean oif begins pumping into vat

17 Ter karret af
Tor karret af med
kokkenrulle. Tryk pa
NEXT for at fortsaette.

18 Tem og ter
filterdreenbeholderen
Fjern filterdreenbeholderen
og tem den i moppevasken.

Skyl dreenbeholderen med
rent vand og ter med
kokkenrulle.

Tryk pd DONE for at
fortseette.

Saml filterdreenbeholderens
komponenter korrekt, og
indsat en ny filterpude.

19 Pafyld karret
"Fill vat from" vises med
handlingsknapper til at fylde
karret fra forskellige
oliekilder.

- For enheder med
bulkolie, tryk pé Bulk.

- For enheder uden
bulkolie, tryk pa
Manual Fill.

Qe

Pafyldning fra JIB ber kun
anvendes til beholdere, der
er delvist fyldte og kraever

©McDonald's Corporation - Planlagt vedligeholdelsesmanual - Revideret august 2020 Side 5 af 5

Last, empty and towel dry the drain pan
A

Next, towel dry the vat

Fill vat from
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Rengering bag frituregryden Ugentligt FR 25 W01

Hvorfor
Pakraevet tid

Tidspunkt pa
dagen

Fareikoner

For at forhindre opbygning af fedt og for at opfylde McDonald's renhedsstandarder

5 minutters forberedelsestid 45 minutter at udfere.

Ved slutningen af arbejdsdagen For restauranter, der har degnabent: Sent om aftenen
eller tidligt om morgenen, nar restauranten ikke har
travlt

Kemikalier A Strom & Varme vaesker/damp A Varm olie AVarme overflader
&Manuel handtering Bevaegelige dele é Skarpe genstandeloverflader A Glatte gulve

Vzeerktej og tilbehor

o

Nylonberste

<
\ S

Desinfektionsmiddel-
gennemvaedede klude til

4

KAY® QSR Heavy Klude Moppespand med Spartelkniv Skrubbeberste Rengeringsmoppe
Duty Degreaser- ren Kay® til rengering
oplgsning SolidSense™ Floor

Care A eller B-

oplgsning

©

TowELS
amLY

Spand til snavsede kiude ~KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super
Concentrate-oplgsning

rengering
(APSC-oplgsning)
Procedure
Fortsat P
FMO08-948A ©McDonald’s Corporation - Planlagt vedligeholdelsesmanual - Revideret august 2020 Side 1 af2
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Rengering bag frituregryden (fortsat)

6

10

Frakobl frituregrydens
stremledninger Frakobl
stromledningerne ved at
treekke 1 stikket, ikke 1
ledningen.

Strem
Kontroller, at stremmen er
afbrudt, og sluk for alt under
alle inspektioner af
komponenter og ledninger.

Renger emhzetten

Brug en spartel til forsigtigt
at fjerne fedt fra emhatten og
bag frituregryden. Tjek for
olie pa gulvet.

Rengearingsraekkefolge
Renger omradet bag
frituregryden med en ren,
desinficerende klud, der er
sprayet med KAY® QSR
Heavy Duty Degreaser-

oplesning i denne reekkefolge:

A. Tilgengelige dele af
stakken

B. Bagsiden af emhetten

C. Siderne pé emhatten

D. Fedtfilterfordybninger

E. Metalplader omkring
frituregryden

Skrub

Brug en nylonberste og varm
affedtningsoplesning til at
rengere omrader bag
frituregryden.

Bemeaerk: Vask, skyl og
desinficer nylonbersten i 3-
rums vask efter brug.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser-oplesning

Tor af med et viskestykke
Renger alle omrader med
en ren, desinfektions-
middel-vadet klud. Ter af
med kekkenrulle. Fa en
manager til at inspicere.

FMO08-948A

11

12

13

Vask af hjul

Brug en nylonberste og varm
KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate-
oplesning (APSC-oplesning)
til at rengere hjul.

Bemezerk: Vask, skyl og
desinficer nylonbersten i
3-rums vask efter brug.

Kemikalier

KAY® SolidSense™ All-
Purpose Super Concentrate-
oplesning (APSC-oplesning)

Renger gulvet omkring
frituregryden

Placer et skilt om at gulvet er
vadt i umiddelbar narhed.
Brug en ren moppe og en hi-lo-
dzkberste til at pafere ren,
varm gulvrengeringsoplosning
til at rengere gulvet omkring
fritureomradet.

Bemerk: Dakbersteomradet
torres derefter af med den
resterende oplesning.

Kemikalier

KAY® SolidSense™ FloorCare
A eller B-oplesning

Placer frituregryden igen
Udfer trin 1 - 7 i omvendt
rekkefolge for at sxtte
frituregryden tilbage ved
emhatten og udskifte
fedtfiltrene. Fjern alle lag til
kar.

A Varm olie
FORSIGTIG! Varm madolie
kan sprejte, nr frituregryden

flyttes.

A Strem

Kontroller, at stremmen er
afbrudt, og sluk for alt under
alle inspektioner af
komponenter og ledninger.

©McDonald’s Corporation - Planlagt vedligeholdelsesmanual - Revideret august 2020
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Arligt

Arlig inspektion (kun elektriske frituregryder)

FR 25 A1-T

Hvorfor Henny Penny anbefaler, at en fabrikscertificeret serviceagent inspicerer dette apparat mindst en
gang om aret. Dette vil sikre, at udstyret er i funktionsdygtig tilstand og fungerer optimalt.

Pakreevet tid 1 time pr. friturestation til at fuldfere inspektionen

Tidspunkt pa Inspektionen skal planlaegges af restauranten for at sikre, at driften ikke afbrydes og for at give

dagen serviceteknikeren tilstreekkelig adgang til udstyret.

Fareikoner A Strem A Varm olie £\ Varme overfader A Skarpe genstandeloverflader & Glatte gulve

Vaerktej og tilbeher

Veerktoj som teknikeren
tilvejebringer

Procedure

KUN AUTORISEREDE HENNY PENNY-TEKNIKERE 4

1 Inspektion af kabinet
Inspicér kabinettet, ind- og udvendigt, foran og bagpa,
for starknede olierester.
AVarme overflader

2 Inspektion af varmelegeme
Kontrollér at varmelegemerne er i god tilstand uden
storknede/karamelliserede olierester. Undersog
elementerne for tegn pa omfattende opvarmning uden
olie.

200-serien: Underseg graense RTD-proben/RTD-
proberne for hej graense, der er fastgjort til hvert
element.

3 Vippeinspektion
Kontroller, at vippemekanismerne og
sikkerhedsafbryderne fungerer korrekt, nar

varmelegemerne loftes og senkes, og at 6

varmelegemernes ledninger ikke heenger sammen
og/eller gnider mod hinanden.

FMO08-949A

©McDonald’s Corporation - Planlagt vedligeholdelsesmanual - Revideret august 2020

Kontrollér friturestationens genopstartstid

Kontrollér friturestationens seneste genopstartstid for
alle friturekar ved at trykke p& knappen INFO. Den
seneste genopstartstid ber veere mindre end 1:40 (et
minut og fyrre sekunder).

Huvis friturestationens genopstartstid er mindre end
1:40 (et minut og fyrre sekunder). Proceduren er udfert
for dette kar. G4 til trin 6.

Inspicer varmesystemets stremforsyning

Hyvis friturestationens genopstartstid ikke er

acceptabel, skal folgende kontrolleres pa

friturestationen. Hvis du finder problemer, skal du

korrigere dem. Liste over elementer, der skal

kontrolleres:

- At stromstikket fuldt tilsluttet

- Atnetledningen ikke forstyrrer friturehjulene

- At varmeelementledningerne er forbundet til de
korrekte faser

Fortsaet til trin 6.

Kontrol af stremtraek

Kontrollér, at varmelegemets stromtraek ligger inden
for det tilladte interval som angivet pa apparatets
markeskilt.

Strem

Side 1 af 2
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Arlig inspektion (kun elektriske frituregryder) (fortsat)

10

11

12

13

14

15

FM08-949A

Sikkerhed / kontrol af primarkontaktor

Kontroller, at sikkerheds-/primarkontaktoren fungerer
inden for sikkerhedsgranserne. Se den tekniske
vejledning for test og udskiftning.

Kontrol af probe

Kontroller, at alle termoelementer er korrekt tilsluttet,
strammet, fungerer korrekt, og at probeafskermnin-
gerne er til stede og ubeskadigede.

Inspektion af varmeelementets hardware
Efterse og stram al varmeelementhardware og
hgjgranse-RTD-probemontering(er).

Inspektion af elektriske komponenter

Bekraft, at komponenterne (stremforsyninger, alle
printkort, HMI-kabinetter, kontaktorer osv.) er i god
stand og fri for olieophobning eller andet snavs.

Strom
Kontroller, at stremmen er afbrudt, og sluk for alt
under alle inspektioner af komponenter og ledninger.

Ledningsforbindelse

Kontrollér, at komponentens ledningsforbindelser ved
kontaktorer, terminalblokke, afbrydere osv. er stramme,
og at ledningerne er i god stand.

Strem
Kontroller, at stremmen er atbrudt, og sluk for alt
under alle inspektioner af komponenter og ledninger.

Kontrol af sikkerhedsanordninger

Bekreft, at alle sikkerhedsfunktioner (dvs. magnetisk
afbryderkontakt til dreenbeholder, nulstillingskontakter
til hej graense) forefindes og fungerer korrekt.

Inspektion af friturekar

Kontroller, at alle frituregryder er i god stand og fri for
leekager, og at frituregrydernes isolering er i brugbar
stand.

A Varme overflader

Inspektion af ledningsforbindelse
Kontrollér, at alle ledningsnet og stikforbindelser er
stramme og i god stand.

Inspektion af olieledning

Inspicér alle olietilbageforings- og aflebsledninger for
leekager, og kontrollér, at alle forbindelser er
stramme.

AVarme overflader

16

17

©McDonald’s Corporation - Planlagt vedligeholdelsesmanual - Revideret august 2020

Filterdreenbeholder og pumpeinspektion

Undersog filterdraenbeholderen for at sikre, at alle dele

er til stede:

- Atbeholderen aktiverer den magnetiske
narhedskontakt til dreenbeholderen korrekt.

- At O-ringene er i god stand.

- Efterse filterpumpe og motor for laekage af
akseltetning og olieophobning pa motoren.

Test af filtersystemets komponenter

Bekreeft, at filtersystemets komponenter fungerer
korrekt (dvs. drenventil, drenventilmotor,
Velgerventil, filterpumpe, ATO (JIB-) pumpe,
kontraventiler).

Side 2 af 2
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