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ROZSZERZONA
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Otwarta frytownica Henny Penny jest jednym z podstawowych urzadzen
przeznaczonych do przetwarzania zywno$ci. Urzadzenie to stosowane
jest wylacznie w zaktadach zywienia zbiorowego 1 komercyjnego.

UWAGA

Od dnia 16 sierpnia 2005 roku w krajach Unii Europejskiej obowiazuje
dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego
(Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). Produkty nasze
speliaja wymogi tej dyrektywy. Ponadto przeprowadzilismy przeglad
naszych produktow w celu sprawdzenia, czy sg one zgodne z dyrektywa
dotyczaca ograniczen substancji niebezpiecznych (Restriction of Hazardous
Substances directive - RoHS) i na podstawie uzyskanych wynikow
przeprojektowalismy je w celu podporzadkowania ich wymogom tych
przepisow. Aby podejmowane dziatania byty zgodne z tymi dyrektywami,
urzadzenia nie mozna pozbywac si¢ jako niesortowanego odpadu
komunalnego. Aby uzyska¢ informacje na temat wlasciwych metod utylizacji
urzadzenia nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym dystrybutorem Henny Penny.

Podobnie jak wszystkie inne rodzaje urzadzen stosowanych w branzy
zywieniowej, otwarta frytownica Henny Penny wymaga odpowiedniego
obchodzenia sig oraz konserwacji. Wymagania dotyczace konserwacji i
czyszczenia opisano w niniejszym podreczniku i musza one stanowi¢
nieodtaczny element obstugi urzadzenia.

Jezeli nieodzowna jest pomoc, prosimy skontaktowac si¢ z lokalnym,
niezaleznym dystrybutorem lub z firma Henny Penny Corp. pod numerem
1-800-417-8405 lub 1-937-456-8405.

Standardowa ograniczona gwarancja dla nowych urzadzen obejmuje,
przez okres dwoch (2) lat od daty pierwszej instalacji urzadzenia, optaty
za naprawg lub wymiang uszkodzonych czgsci za robocizng, jak rowniez
optaty za przejazd w obie strony na trasie o maksymalnej dlugosci 300 km
(200 mil).

Standardowa Ograniczona gwarancja obejmuje rowniez, przez okres
dziesigciu (10) lat od daty instalacji, wymiang kazdego modelu LVE-102,
LVE-103 i LVE-104 frytownicy, ktory funkcjonuje nieprawidlowo z powodu
usterek produkcyjnych lub wykonawczych. Niniejsza rozszerzona gwarancja
nie obejmuje zadnej frytownicy, ktorej uszkodzenie spowodowane jest
nieodpowiednim uzytkowaniem lub obchodzeniem sig, takim jak np.
nagrzewanie frytownicy bez thuszczu.

Wszystkie inne warunki standardowej ograniczonej gwarancji pozostaja
niezmienione.
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1-5. BEZPIECZENSTWO

LUB

CAUTION

Model LVE-102, 103, 104

Otwarta frytownica Henny Panny wyposazona jest w wiele
funkcji zapewniajacych bezpieczenstwo. Jednakze, jedyna
metoda zapewniajaca bezpieczne uzytkowanie urzadzenia jest
doktadne zrozumienie zasad prawidtowej jego instalacji,
dziatania i konserwacji. Celem zawartych w tym podreczniku
instrukcji jest utatwienie nauczenia si¢ tych procedur. Przy
informacjach o szczegdlnym znaczeniu lub dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczono stowa NIEBEZPIECZENSTWO,
OSTRZEZENIE, PRZESTROGA lub UWAGA. Ich uzycie
opisano ponizej.

SYMBOLE SYGNALIZUJACE ZAGROZENIE stosowane
sa z symbolami NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE
lub PRZESTROGA, ktore wskazuja na zagrozenie odniesienia
obrazen ciata.

UWAGA

UWAGA stosowana jest do podkreslenia informacji o
szczegoOlnym znaczeniu.

PRZESTROGA

PRZESTROGA uzywana bez symbolu sygnalizujacego
zagrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczna sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac uszkodzenie mienia
materialnego.

PRZESTROGA

PRZESTROGA uzywana z symbolem sygnalizujacym
zagrozenie wskazuje na potencjalnie niebezpieczna sytuacje,
ktora, jesli zaistnieje, moze spowodowac niewielkie Iub
umiarkowane obrazZenia ciafa.

OSTRZEZENIE

OSTRZEZENIE wskazuje na potencjalnie
niebezpieczna sytuacjg, ktora, jesli zaistnieje, moze
spowodowaé $mier¢ lub powazne obrazenia ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO

NIEBEZPIECZENSTWO WSKAZUJE NA
ZBLIZAJACE SIE ZAGROZENIE, KTORE, JESLI
ZAISTNIEJE, SPOWODUJE SMIERC LUB
POWAZNE OBRAZENIA CIALA.

807



Model LVE-102, 103, 104

1-5.BEZPIECZENSTWO
(C.D.)

@ Symbol uziemienia wyréwnawczego

Symbol zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)

Symbole zagrozenia porazeniem elektrycznym

Symbole goracej powierzchni

LUB

Sprawdzi¢ lub potwierdzi¢

/
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CZESC 2. INSTALACJA

2-1. WPROWADZENIE

2-2. INSTRUKCJA
ROZPAKOWANIA

Rysunek 1

1007

Niniejsza czg$¢ zawiera instrukcje rozpakowania i instalacji
frytownicy Henny Penny LVE.

UWAGA
Instalacja urzadzenia powinna by¢ wykonana tylko przez
posiadajacego odpowiednie kwalifikacje technika.
OSTRZEZENIE

ZAGROZENIE PORAZENIEM
ELEKTRYCZNYM

Nie przebijaj frytownicy zadnymi przedmiotami, taki jak
wiertarki lub §ruby, poniewaz mogtoby to spowodowacé
uszkodzenie jej elementdéw lub porazenie elektryczne.

UWAGA

Wszelkie uszkodzenia zaistniate podczas transportu nalezy okresli¢
oraz podpisa¢ ich dokumentacj¢ w obecno$ci agenta dostarczajacego
urzadzenie.

1. Przetnij i usun z opakowania metalowe opaski.
2. Zdejmij pokrywe opakowania i usun z frytownicy glowny karton.
3. Usun wsporniki opakowan naroznych (4).

4. Przetnij rozciagliwa powloke umieszczong wokot pudta i zdejmij ja
z pokrywy frytownicy.

5. Przetnij i usun metalowe opaski, mocujace frytownicg do palety.

CAUTION PRZESTROGA

Przed wyjeciem frytownicy z palety usun miske odptywowa filtra i
poltke JIB. Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Rysunek 1.

6. Usun urzadzenie z palety.

OSTRZEZENIE
CIEZKI PRZEDMIOT

Aby nie dopusci¢ do obrazen ciala, podczas
przemieszczania frytownicy zachowuj §rodki ostrozno$ci.
Frytownica wazy okoto od okolo 272 kg (600 funtéw) do
363 kg (800 funtéw).



2-3. WYBOR LOKALIZACII
FRYTOWNICY

2-4. POZIOMOWANIE
FRYTOWNICY

Model LVE-102, 103, 104

Ustalenie odpowiedniej lokalizacji dla frytownicy jest niezwykle wazne z punktu
widzenia prawidtowego jej dziatania, szybkosci i wygody. Lokalizacja powinna
umozliwi¢ zapewnienie odpowiedniej ilosci migjsca na wykonywanie czynnosci
konserwacyjnych oraz obstuge urzadzenia. Wybierz miejsce, ktore pozwoli na
tatwy zatadunek i roztadunek bez kolidowania z operacjami ostatecznego etapu
przygotowywania zamowien. Na podstawie doswiadczen zwiazanych z obstuga
urzadzenia stwierdzono, ze szybka, nieprzerwana obstugg klientow zapewnia
petne usmazenie produktu surowego, a nastgpnie sktadowanie go w
podgrzewaczu. Nalezy pamigtac, ze najwyzsza wydajno$¢ mozna uzyskac stosujac
tzw. obrobke w prostej linii, czyli pozostawienie produktu surowego z jednej
strony i w pelni usmazonego z drugiej. Operacja sktadania zamowien moze by¢
przeniesiona dalej, co spowoduje tylko nieznaczne obnizenie wydajnosci.

OSTRZEZENIE
ZAGROZENIE POZAREM

Aby zapobiec pozarowi i zniszczeniu zapasow, pod frytownicg nie nalezy
przechowywacé zadnych towaréw.

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Aby zapobiec powaznym obrazeniom spowodowanym rozpryskiem
goracego oleju, frytownicg nalezy ustawi¢ tak, aby nie nastgpowato
jej przechylanie si¢ i przemieszczanie W celu zapewnienia
stabilno§ci mozna zastosowaé przytrzymujace wiazania.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie frytownicy, nalezy ja wypoziomowac
w kierunku pomigdzy bokami oraz przodem i tylem. Umies$¢ poziomicg na
ptaskiej powierzchni w okolicy kotierza kadzi, na srodkowej studzience i
wyreguluj kotka tak, aby zapewni¢ poziome ustawienie urzadzenia.
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Model LVE-102, 103, 104

2-5. WENTYLACIJA Frytownicg nalezy umiesci¢ tak, aby zapewni¢ wentylacje do odpowiedniego
FRYTOWNICY okapu wyciagowego lub systemu wentylacyjnego. Ma to podstawowe znaczenie
dla skutecznego usuwania opardéw i zapachow powstajacych w trakcie procesu
smazenia. Okap wyciagowy nalezy zaprojektowac tak, aby nie kolidowat on z
obstuga frytownicy. W celu uzyskania pomocy przy projektowaniu systemu
zalecamy skontaktowanie si¢ z lokalna firma wentylacyjna lub grzewcza.

2-6. DOSTOSOWANIE
WYSOKOSCI GORNEJ
OSLONY

~—

Rysunek 1

Rysunek 2

2-7. ZDEJIMOWANIE GORNEJ]
OSLONY

408

UWAGA

System wentylacyjny musi spetnia¢ wymogi lokalnych, stanowych
i krajowych przepisow. Nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym
oddziatem strazy pozarnej lub wydziatem budowlanym.

UWAGA

W przypadku wszystkich serii okapu wyciagowego, z wyjatkiem
okapu uniwersalnego (SERIA UH), nalezy zastosowaé
regulowang ostong. W przypadku okapéw SERII UH gérna ostong
nalezy zdjaé — patrz Czgs¢ 2-7.

W tylnej ptycie frytownicy znajduje si¢ regulowany panel, ktory
nalezy dopasowac do okapu wentylacyjnego. Rysunek 1.

Uzywajac oprawki, klucza lub $rubokrg¢ta nasadowego 3/8” poluzuj
3 nakretki kapturkowe, ktore zabezpieczaja panel. Rysunek 2.

Przesun panel tak, aby dopasowac¢ go do kotpaka wentylacyjnego,
a nastegpnie dokrec nakretki.

Niektore instalacje (SERIA UH) moga wymaga¢ usunigcia
regulowane;j tylnej ptyty.

Uzywajac srubokretu Philipsa odkre¢é dwie §ruby, mocujace tylny
panel (znajdujace si¢ po obu koncach) i zdejmij panel z urzadzenia.



2-8. WYMOGI DOTYCZACE
PARAMETROW
ZASILANIA

Model LVE-102, 103, 104

Dane dotyczace wymaganych parametrow zasilania podano na
ptytce z danymi, zainstalowanej na wewngtrznej powierzchni
drzwiczek z lewej strony.

OSTRZEZENIE

ZAGROZENIE PORAZENIEM
ELEKTRYCZNYM

Frytownic¢ nalezy prawidlowo uziemié. W przeciwnym
razie moze doj§¢ do porazenia pradem elektrycznym.
Prawidlowe procedury uziemienia opisane sa w lokalnych
przepisach dotyczacych eksploatacji urzadzen
elektrycznych. W przypadku braku takich przepiséw
nalezy odwota¢ si¢ do Krajowego Kodeksu Elektrycznego,
ANSI/NFPA Nr 70-(wydanie biezace). W Kanadzie
wszystkie instalacje elektryczne musza by¢ zgodne z
przepisami CSA C22.1, czgSci 1 Kanadyjskiego Kodeksu
Elektrycznego oraz/lub przepisami lokalnymi.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym urzadzenie
to musi posiadaé¢ automatyczny wylacznik, ktéry
spowoduje wylaczenie wszystkich nieuziemionych
przewodnikéw. Glowny wylacznik zasilania nie powoduje
wylaczenia wszystkich liniowych przewodnikéw tego
urzadzenia.

(DOTYCZY TYLKO URZADZEN ZE ZNAKIEM CE!)

Aby zapobiec zagrozeniu porazeniem pradem
elektrycznym, urzadzenie to musi byé polaczone z innymi
urzadzeniami lub dotykanymi metalowymi powierzchniami,
ktére znajduja si¢ w poblizu tego urzadzenia, za
posrednictwem ekwipotencjalnego przewodnika.
Urzadzenie wyposazone jest w przeznaczone do tego celu
ekwipotencjalne gniazdo. Gniazdo to oznaczone jest

nastgpujacym symbolem %7
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2-8. WYMOGI DOTYCZACE
PARAMETROW
ZASILANIA (C.D.)

SYSTEM
PRZYTRZYMUJACY KABEL

érube oczkowa nalezy zamocowac
do budynku, stosujac ogdlnie
przyjete w budownictwie praktyki.

CAUTION

PRZESTROGA
SCIANA POKRYTA PLYTAMI
OKtADZINOWYMI
Zamocuj srube oczkowg do
stupa budynku. Nie mocuj
wytgcznie do Sciany z
oktadzing. Zaleca sie
zainstalowanie w odlegtosci
okoto 15 cm, po dowolnej
stronie od Zrédta zasilania.
System przytrzymujacy kabel
musi by¢ o co najmniej 15 cm
krotszy od przewodu
elastycznego.

1107

Model LVE-102, 103, 104

Pomigdzy frytownica a zrédtem zasilania, w wygodnej lokalizacji,
nalezy zainstalowa¢ zgodnie z krajowymi i lokalnymi przepisami
osobny wytacznik dla wszystkich faz z bezpiecznikami lub
przerywaczami o wysokiej mocy. Powinien to by¢ izolowany
przewodnik miedziowy dla napigcia znamionowego 600 V i 900 C.
Dla odlegtosci wigkszych niz 15,24 m (50 stop) nalezy zastosowacé
nastgpny wigkszy rozmiar przewodu. Jednostki CE wymagaja,
aby minimalny rozmiar przewodu podtaczonego do taczowki
wynosit 6 mm.

Zaleca sig, aby w obwodzie frytownicy zastosowac urzadzenie
zabezpieczajace dla pradu znamionowego 30 mA, takie jak
wylacznik ré6znicowo-pradowy (RCCB) lub wytacznik
ziemnozwarciowy (GFCI).

Instalowane w Stanach Zjednoczonych frytownice na kotkach,
ktore sa podlaczone na state, musza by¢ wyposazone w
elastyczny przewod i system do przytrzymania kabla. Patrz
rysunek z lewej strony. W tylnej ramie frytownicy znajduja sig
otwory przeznaczone do zamontowania systemu
przytrzymujacego kabel do urzadzenia. System do przytrzymania
kabla nie zapobiega przechylowi frytownicy.

Frytownica jest wyposazona w 2 rézne zestawy kabla zasilania o
dlugosci 2,13 m (7 stop). Zestaw kabla z obrotowym wtykiem NEMA
L21-20P jest specjalnie dostosowany do gniazda w okapie McDonald
istuzy do zasilania systemu i pomp filtra.

Drugi zestaw kabla, przeznaczony do zasilania systemu grzewczego,
wyposazony jest we wtyk prosty NEMA 15-60P, przy czym dla
kazdej kadzi przeznaczony jest osobny zestaw kabli zasilania.

Kable zasilania powinny by¢ odporne na dziatanie oleju, z elastyczna
ostona i nie 1zejsze niz zwykty polichloroprenowy lub podobny
syntetyczny kabel z ostong elastomerowa.
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Model LVE-102, 103, 104

2-9. WYMIARY

1162 mm
(45-3/4 cala)

819 mm

1187 mm (32-1/4 cala)

(46-3/4 cala)

Model LVE-103
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3-1. KOMPONENTY ROBOCZE Wyjasnienie zamieszczono na nastepnych stronach.

1 2 3 4 5 6 /

8 9 10
Rysunek 3-2

31 807

11 12 13 14 15

Rysunek 3-1
16

—

////////,17

18



3-1. KOMPONENTY

Nr

rys.

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1

3-1
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ROBOCZE (C.D.)

Nr pozycji

1

N

10

Opis

Cyfrowy wyswietlacz

Model LVE-102, 103, 104

Patrz Rysunki 3-1 i 3-2 odnoszace sie do opisu podanych
nizej funkcji.

Funkcja

Ten wskaznik LED $wieci sig, gdy system zglasza zapotrzebowanie
na dostarczenie ciepta dla lewej kadzi i nastgpuje wiaczenie
elementdéw oraz podgrzanie oleju

W trybie normalnej pracy nacisnij ten przycisk, aby rozpoczac lub
zatrzymac cykl smazenia dla lewego kosza; naci$nij w celu zmiany
wys$wietlanego produktu; uzywany rowniez przy \'w celu
wskazania YES (TAK) lub potwierdzenia

W trybie normalnej pracy naci$nij ten przycisk, aby rozpoczac lub
zatrzymac cykl smazenia dla lewego kosza; naci$nij w celu zmiany
wys$wietlanego produktu; uzywany rowniez przy X w celu
wskazania NO (NIE) lub skasowania

Cyfrowy wyswietlacz pokazuje kody produktéw; pokazuje zegar
odliczajacy czas podczas cyklu smazenia; pokazuje zgtoszenia w
trybie filtra; pokazuje wybrane opcje w trybie programu; po

nacisnigciu pokazuje temperaturg oleju; pokazuje kody

btedoéw (mozliwos¢ wyswietlania w kilku jezykach)

W trybie normalnej pracy nacisnij ten przycisk, aby rozpoczac lub
zatrzymac cykl smazenia dla prawego kosza; naci$nij w celu
zmiany wys$wietlanego produktu; nacis$nij, aby potwierdzi¢
zgloszenia w trybie filtra; uzywany réwniez przy V w celu
wskazania YES (TAK) lub potwierdzenia

W trybie normalnej pracy nacisnij ten przycisk, aby rozpoczac lub
zatrzymac cykl smazenia dla prawego kosza; naci$nij w celu
zmiany wys$wietlanego produktu; nacis$nij, aby odrzuci¢ zgtoszenia
w trybie filtra; uzywany rowniez przy X w celu wskazania NO
(NIE) lub skasowania

Ten wskaznik LED $wieci sig, gdy system zgtasza zapotrzebowanie
na dostarczenie ciepta dla prawej kadzi i nastgpuje wiaczenie
elementdw oraz podgrzanie oleju

Nacisnij w celu wlaczenia lub wytaczenia systemu podgrzewania
dla lewej kadzi

Wskaznik LED przycisku danego produktu §wieci sig, gdy nastapit
wybor tego produktu

Nacis$nij, aby wybra¢ dany produkt; naci$nij podczas nadawania
nazwy produktowi, aby umiesci¢ litery pod przyciskiem. Patrz
rysunki 3-1 1 3-2 wraz z podanym nizej opisem funkcji.

3-2



3-1. KOMPONENTY ROBOCZE
(C.D.)

Nr  Nrpozycji Opis
rys.

3-1 11 & 14

3-1 12

3-1 13

INFO

3-1 15
3-2 16
3-2 17
3-2 18
33

Model LVE-102, 103, 104

Funkcja

Uzywane w trybie programowania i filtrowania; uzywane roéwniez
z przyciskami ‘ lub > ; naci$nij w celu wyswietlenia
nastgpujacych informacji:a. liczby cykli smazenia przed nastgpnym
filtrowaniemb. godzina i data

Uzywany w trybach programowania; uzywany w trybach
filtrowania; uzywany przy napelianiu i opréznianiu kadzi; uzywany
rowniez z przyciskiem 4§ ; nacisnij, aby wyswietli¢ nastgpujace
informacje dotyczace temperatury:a. rzeczywista temperatura oleju
w kazdej kadzib. warto$¢ zadana temperatury dla kazdej kadzi

Uzywany w trybach programowania; uzywany rowniez z
przyciskiem W; nacisnij, aby wySwietli¢ nastgpujace informacje
dotyczace frytownicy i stanu:a. czas powrotu dla kazdej kadzi

Nacisnij w celu wlaczenia lub wyltaczenia systemu podgrzewania
dla prawej kadzi

Po ustawieniu w pozycji ON (WL) nastgpuje wlaczenie zasilania
systemu i pomp filtrow

Gdy $wieci si¢ na niebiesko , wskazuje ze powinna zostac
wykonana automatyczna filtracja okresowa

Gdy $wieci sig na zolto, wskazuje ze pojemnik JIB musi zosta¢
napetniony lub wymieniony
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Model LVE-102, 103, 104

Rysunek 3-3

Nr  Nrpozycji Opis Funkcja

rys.

3-3 1 Zespot miski Do miski tej jest odprowadzany olej, a nastgpnie jest on

odptywowej filtra pompowany przez filtry w celu przedtuzenia okresu przydatnosci

oleju do uzytku

3-3 2 Wieszak dla kosza Kosz wisi na nim, gdy nie jest uzywany lub w celu odsaczenia
produktu po zakonczeniu cyklu smazenia

3-3 3 Przetacznik RTI Znajduje si¢ tylko na frytownicach w lokalizacjach z systemem RTI

3-3 4 Pokrywa kadzi Stuzy do zakrywania kadzi, gdy nie jest ona uzywana

3-3 S5a Pojemnik JIB Pojemnik JIB (Jug-in-a-Box) dla lokalizacji bez systemu RTI; stuzy
jako zbiornik oleju

3-3 5b Pojemnik JIB Pojemnik dla lokalizacji z systemami RTI, stuzy jako zbiornik oleju
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3-2. TRYB KONFIGURACIJI

Model LVE-102, 103, 104

Przy wstepnym uruchomieniu system poprosi o zatwierdzenie
ustawien dla frytownicy.

Jezeli gtdéwny wyltacznik zasilania jest wlaczony, na obu
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,OFF” (,, WYL”). Nacisnij z

dowolnej strony; na wyswietlaczu pojawi si¢ *SETUP* *MODE*
(TRYB KONFIGURACII), a nastgpnie, na lewym wyswietlaczu
»~LANGUAGE” (,,JEZYK"), a na prawym ,,ENGLISH”.

Za pomocg przycisku { lub > mozesz zmieni¢ jgzyk wyswietlacza
na ,,FRANCAIS”, ,,CAN FREN”, ,ESPANOL”, ,PORTUG”,
,DEUTSCHE”, ,,SVENSKI”, ,,RUSSIAN".

Nacisnij W, aby przej$¢ do innych pozycji ustawien:
* TEMP FORMAT (FORMAT TEMP) - °F lub °C
« TIME FORMAT (FORMAT CZASU) - 12-godz. LUB 24-godz.

« ENTER TIME (WPROWADZ CZAS) - Godzina (uzyj przyciskow
produktu, aby dokona¢ zmiany)

« ENTER TIME (WPROWADZ CZAS) — przed poludniem (AM)
lub po potudniu (PM)

« DATE FORMAT (FORMAT DATY) - AMERYKANSKI LUB
MIEDZYNARODOWY FORMAT DATY

« ENTER DATE (WPROWADZ DATE) — Drisiejsza data (uzyj
przyciskow produktu, aby dokona¢ zmiany)

* FRYER TYPE (TYP FRYTOWNICY) — GAZOWY Ilub
ELEKTRYCZNY

* VAT TYPE (TYP KADZI) — PELNA LUB PRZEDZIELONA

* OIL SYSTEM (SYSTEM WPROWADZ. OLEJU) - JIB (bez
systemu RTI)/BULK (z systemem RTI)

* DAYLIGHT SAVING TIME (ZMIANA CZASU) - 1.0FF
(WYL); 2.US (AMER) (2007 i pdézniej); 3.EURO; 4.FSA (USA
przed 2007)

« SETUP COMPLETE (KONFIG. ZAKONCZ.)

Jezeli nie ma innych zalecen, do zmiany ustawien uzyj ‘ lub > .

UWAGA

Do trybu konfiguracji mozna rowniez uzyska¢ dostep z Poziomu 1
programowania. Patrz Czgs¢ 4-4.
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3-3. NAPEXNIANIE LUB
DODAWANIE OLEJU

Rysunek 1

Rysunek 2

Rysunek 3
608

Model LVE-102, 103, 104

PRZESTROGA

Podczas podgrzewania, poziom oleju musi zawsze znajdowac si¢
powyzej elementdw grzejnych i na poziomie wskaznikow poziomu oleju
w tylnej czesci kadzi. Niezastosowanie si¢ do tej instrukcji moze by¢
przyczyna pozaru i/lub uszkodzenia frytownicy.

Nie zaleca si¢ stosowania oleju w stanie staltym. Mdgiby on
spowodowac zapchanie i uszkodzenie pompy.

1. Zaleca sig, aby w otwartej frytownicy uzywa wysokiej jakosci
ptynny olej smazalniczy. Niektore oleje nizszej jakosci
charakteryzuja si¢ wysoka zawartoscia wilgoci, co powoduje
pienienie si¢ i kipienie.

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Aby uniknaé powaznych oparzef, operacj¢ wlewania goracego
oleju do kadzi wykonuj w rekawicach. Temperatura oleju i
wszystkich metalowych cze$ci, ktore maja styczno$§¢ z olejem
jest skrajnie wysoka. Dlatego nalezy zwraca¢ szczegdlna
uwage, aby nie powodowaé rozprysku.

2. Pojemno$é zbiornikéw na olej:
Pelnowymiarowe kadzie = 14,2 litra/13,6 kg (15 kwart/30 funtow)
Przedzielone kadzie = 7,1 litrow/6,8 kg (7,5 kwarty/15 funtow)
Kadzie rybne (glgbokie przedzielone) = 9,5 litrow/9,1 kg (10 kwart/
20 funtow)

Wszystkie kadzie wyposazone sa w dwa poziomy linii wskaznika,
wyrytych na tylnej $cianie kadzi. Gdérna linia wskazuje wiasciwy
poziom oleju podczas podgrzewania. Rysunki 1 i 2.

3. Zimny olej nalezy wla¢ do poziomu dolnego wskaznika.
Napetnianie kadzi z uzyciem systemu RTI

1. Wilacz gtéwny przelacznik zasilania, ustawiajac go w potozeniu ON
(WL).

2. Umies¢ w kadzi stelaz na kosz. Rysunek 3.

3. Naci$nij i przytrzymaj (z dowolnej strony), az wyswietli si¢

*FILTER MENU* (MENU FILTRACIJI) oraz 1. AUTO FILTER?
(AUTOMATYCZNA FILTRACJA?)

4. Nacisnij i zwolnij 5 razy przycisk , az na wySwietlaczu pojawi
si¢ ,,0.FILL POT FROM BULK” ("NAPELNIJ POJEMNIK Z
SYST. BULK”™).

5. Nacis$nij przycisk V. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,FILL QUIT”.
Ponownie naci$nij i przytrzymaj przycisk v, aby napeic¢ kadz. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FILLING” (,, NAPELNIANIE”).

6. Po napetnieniu kadzi zwolnij przycisk V. Na wyswietlaczu
ponownie wyswietli si¢ ,,FILL QUIT”. Nacisnij dwukrotnie

przycisk X, aby powrdci¢ do normalnego trybu pracy. 26



3-4. PORANNE PROCEDURY

ROZRUCHOWE

Model LVE-102, 103, 104

1. Sprawdz, czy kadz jest napelniona olejem do wiasciwego poziomu.

2. Ustaw przeltacznik zasilania w potozeniu ON, a nastgpnie nacisnij
, aby wiaczy¢ doptyw ciepta do kadzi. Jezeli na wyswietlaczu

pojawi si¢ ,,IS POT FILLED?” (,,POJEMNIK
NAPELNIONY?”), upewnij sig, ze poziom oleju jest prawidtowy
(patrz Czg$¢ 3-2), a nastgpnie naci$nij przycisk ¥ dla,,YES”.

Urzadzenie automatycznie przejdzie do cyklu topienia, w ktorym
pozostanie dopoki temperatura nie wzrosnie do 82°C (180°F), po
czym automatycznie wyjdzie z tego cyklu.

UWAGA

Jesli to wskazane, cykl topienia mozna pomina¢, naciskajac i
przytrzymujac przez 5 sekund przycisk V lub X.

Na wys$wietlaczu pojawi si¢ ,,EXIT MELT” ,,YES NO”
(,WYJDZ Z TOPIENIA” , TAK NIE”) Naci$nij przycisk \ dla
,»YES”; rozpocznie sig ciagle podgrzewanie kadzi, dopoki nie
zostanie osiagnigta warto$¢ zadana temperatury.

PRZESTROGA

Cyklu topienia nie nalezy pomijaé, chyba ze stopita si¢ ilos¢ oleju
wystarczajaca do catkowitego zakrycia wszystkich elementow.
Jezeli cykl topienia zostanie pomini¢ty przed zakryciem wszystkich
elementow, nastapi nadmierne dymienie oleju lub pojawi si¢ ogien.

NIEBEZPIECZENSTWO
RYZYKO PRZELANIA SIE

NIE NAPELNIAJ NADMIERNIE KOSZY ORAZ NIE
WPROWADZAJ DO NICH PRODUKTOW O BARDZO
DUZYM STOPNIU WILGOTNOSCI. MAKSYMALNA
ILOSC PRODUKTU DLA PELNEJ KADZI TO 1,4 KG
LUB 3 FUNTY ORAZ 0.68 KG (1-1/2 FUNTA) DLA
KADZI PRZEDZIELONYCH. NIEZASTOSOWANIE SIE
DO TEJ INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC
WYPLYNIECIE OLEJU Z KADZI, CO MOZE BYC
PRZYCZYNA POWAZNYCH OPARZEN, OBRAZEN
CIALA, POZARU I/LUB USZKODZENIA MIENIA
MATERIALNEGO.
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3-5. SMAZENIE Z

707

DEDYKOWANYM
WYSWIETLANIEM

Model LVE-102, 103, 104

Dedykowane wyswietlanie oznacza, ze na wyswietlaczu danej kadzi
pojawia si¢ zawsze jeden produkt.

L.

Po wyjsciu systemu z cyklu topienia, na wyswietlaczu bedzie
miga¢ LOW TEMP (NISKA TEMP), dopoki nie zostanie
osiagnigta warto$¢ zadana temperatury. Dopoki na wyswietlaczu
pokazuje si¢ ,,LOW TEMP” (,,NISKA TEMP), nie mozna
rozpocza¢ zadnego cyklu smazenia. Po osiagnigciu wartosci
zadanej temperatury, na wyswietlaczu pojawi si¢ nazwa
produktu, np. NUGGETS; produkt ten moze teraz zostac¢
umieszczony w oleju.

Nacisnij przycisk czasomierza lub

Na wyswietlaczu pojawi si¢ nazwa smazonego produktu (np.
,,NUG”), a czasomierz rozpocznie pomiar czasu.

Po zakonczeniu cyklu smazenia odzywa si¢ alarm dzwigkowy, a
na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,PULL” (,, WYCIAGNIJ”).

Nacisnij przycisk czasomierza pod PULL, aby przerwac sygnat
alarmowy 1 wyjmij kosz z kadzi.

Jezeli zaprogramowano czasomierz jakosci (czasu
przetrzymywania produktu), odliczanie czasu przetrzymywania
rozpoczyna si¢ automatycznie, po nacisnigciu przez uzytkownika
przycisku w celu zakonczenia cyklu smazenia. Podczas
odmierzania czasu przez czasomierz jakosci, na wyswietlaczu
pojawia sig trzyliterowy skrot nazwy produktu, po ktorym
nastegpuje ,,Qn”, gdzie ,,n” wskazuje liczbg pozostatych minut,

np.: “FRY” /“Q5” / “FRY” / “Q5” / “FRY” / “Q4”, itd.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez czasomierz, system
emituje sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawia si¢
»QUAL” i trzyliterowy skrot nazwy produktu: “QUAL” / “FRY”
/ “QUAL”/ “FRY”. Nacis$nij przycisk czasomierza, aby
skasowac¢ odliczanie czasu.

UWAGA
Aby zmieni¢ dedykowany produkt, naci$nij przycisk innego

produktu, np.: , anawyswietlaczu pojawi sig “<<<< >>>>7,

Nastepnie nacisnij i przytrzymaj (przez 5 sekund) przycisk
czasomierza lub dla odpowiedniej kadzi. Na

wyswietlaczu pojawi sig¢ nazwa produktu, np. ,,HASH
BROWN”.
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Model LVE-102, 103, 104

3-6. SMAZENIE Z Wyswietlanie kilku produktow oznacza, ze przed rozpoczgciem cyklu smazenia
WYSWIETLANIEM W okreslonej kadzi nalezy wybra¢ produkt.
KILKU 1. Po wyjsciu systemu z cyklu topienia, na wyswietlaczu bedzie miga¢c LOW
PRODUKTOW TEMP (NISKA TEMP), dopdki nie zostanie osiagnigta warto$¢ zadana
temperatury. Nastgpnie na wyswietlaczu pojawi sig ,,—— ——.
2. Naci$nij przycisk produktu, np.:  ; produkt ten moze teraz zosta¢
umieszczony w oleju.

3. Nawyswietlaczu pojawi si¢ ,,FR FRIES”. Jezeli wy$wietlacz pokazuje
“<<<<>>>>” oznacza to, ze temperatura oleju dla tego produktu jest
nieprawidtowa. Wybierz inny produkt lub nacisnij i przytrzymaj przez 5

sekund lub

4. Naci$nij przycisk czasomierza lub

5. Po zakonczeniu cyklu smazenia odzywa si¢ alarm dzwigkowy, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,PULL” (,, WYCIAGNIJ”).

6. Aby wylaczy¢ alarm, nacisnij przycisk czasomierza pod ,,PULL”. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ wowczas “—— ”, lub, jezeli zaprogramowany
jest czasomierz jakosci (czas przetrzymywania produktu), wyswietlacz
pokazuje czasomierz odmierzajacy czas (patrz punkt 6, Czgs¢ 3-5).

Zasadniczo procedura ta powoduje zmiang produktu smazonego w kadzi na

3-7. ZMIANA ZE wys$wietlanie dedykowane.
SNIADANIA NA Zmiana $niadania na lunch
LUNCH LUB
LUNCHU NA 1. “Naci$nij przycisk produktu, np.:
—SNIADANIE 2. "Nawyswietlaczu pojawi sig “<<<< >>>>7,
3. “Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza lub ;

na wyswietlaczu pojawi sig ,,FR FRIES”.

Zmiana lunchu na $niadanie

1. Nacis$nij przycisk produktu, np.:

2. Nawyswietlaczu pojawi sig “<<<< >>>>7,

3. Naci$nij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza lub ;

na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, HASH BRN”.

UWAGA

Jezeli w trakcie cyklu smazenia podjgta zostanie proba zmiany produktu w
wyswietlaniu dedykowanym lub wys$wietlaniu kilku produktow i zakonczy sig
ona niepowodzeniem, oznacza to, ze wartosci zadane temperatury produktéw sa
inne. Odczekaj do zakonczenia cyklu smazenia i wtedy wykonaj procedure
zmiany.
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3-8.

ZMIANA

3-9.

WYSWIETLANIA
KILKU
PRODUKTOW NA
WYSWIETLANIE
DEDYKOWANE

ZMIANA

WYSWIETLANIA
DEDYKOWANEGO
NA WYSTLANIE
KILKU
PRODUKTOW

3-10. ZMIANA TRYBU

707

WYSWIETLANIA
KILKU PRODUKTOW
NA TRYB
WYSWIETLANIA
KILKU PRODUKTOW
O INNYCH
WARTOSCIACH
ZADANYCH
TEMPERTAURY

Model LVE-102, 103, 104

3 9

W trybie wyswietlania kilku produktow wyswietlacz pokazuje ¢
Tryb ten mozna zmieni¢ na wyswietlanie dedykowane.

—

Nacisnij przycisk produktu, np.:

2. Jezeli warto$¢ zadana temperatury kadzi odpowiada produktowi,
wyswietlacz pokazuje ,,FR FRIES”, jezeli natomiast temperatura nie
odpowiada produktowi, na wy$wietlaczu pojawia sig “<<<<>>>>",

3. Nacisnij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza lub
, az system wyemituje sygnat dzwigkowy.

4. Zwolnij przycisk czasomierza; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FR FRIES”,
wskazujac, ze dokonano zmiany na tryb wy$wietlania dedykowanego.

Procedura ta jest prosta i zawsze dziata (nie jest odrzucana), poniewaz nigdy
nie probuje narzuci¢ zmiany warto$ci zadanej temperatury.

1. Naci$nij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza lub
, az system wyemituje sygnat dzwigkowy.

2

2. Zwolnij przycisk czasomierza; na wyswietlaczu pojawi sig “—— ——",
wskazujac, ze dokonano zmiany na tryb wyswietlania kilku produktow.

UWAGA

Do smazenia mogg zosta¢ wybrane tylko produkty zaprogramowane dla tej
warto$ci zadanej temperatury.

1. Nacisnij przycisk produktu, np.:

2. Jezeli warto$¢ zadana temperatury kadzi odpowiada produktowi,
wyswietlacz pokazuje ,,FR FRIES”, jezeli natomiast temperatura nie
odpowiada produktowi, na wyswietlaczu pojawia sig “<<<<>>>>”,

3. Naci$nij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza lub

, az system wyemituje sygnat dzwigkowy.

4. Zwolnij przycisk czasomierza; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FR FRIES”,
wskazujac, ze dokonano zmiany na tryb wys$wietlania dedykowanego.

5. Naci$nij i przytrzymaj przez 5 sekund przycisk czasomierza lub

, az system wyemituje sygnat dzwigkowy.

2

6. Zwolnij przycisk czasomierza; na wy$wietlaczu pojawi sig “—— ——,
wskazujac, ze dokonano zmiany na tryb wyswietlania kilku produktow z
uzyciem wartosci zadanej temperatury dla frytek (w tym przyktadzie).
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Model LVE-102, 103, 104

3-11. FUNKCJA Podczas normalnej pracy urzadzenia, system automatycznie
AUTOMATYCZNEGO monitoruje poziom oleju w kadzi. Jezeli system wykryje zbyt niski
UZUPELNIANIA poziom oleju, zostanie on przepompowany z pojemnika JIB do kadzi,
POZIOMU OLEJU aby zapewni¢ wlasciwy jego poziom.

Napehianie pojemnika JIB z uzyciem systemu RTI

1. System wyswietli ,,JIB IS LOW” (,,NISKI POZIOM W
JIB”), a w przedniej czgsci frytownicy zaswieci si¢ zolta
lampka. Rysunek 1.

Rysunek 1

2. Otworz drzwiczki z przetacznikiem RTI (Rysunek 2). Aby wlaé
olej do pojemnika JIB, nacisnij i przytrzymaj strong ADD
przetacznika RTI.

Rysunek 2

Wymiana pojemnika JIB (lokalizacje bez systemu RTI)

1. System wyswietli ,,JIB IS LOW” (,,NISKI POZIOM W
JIB”), a w przedniej czgsci frytownicy zaswieci si¢ zolta
lampka. Rysunek 1.

2. Otworz drzwiczki z prawej strony i wyciagnij z urzadzenia
pojemnik JIB. Zdejmij nasadke w gornej czgsci pojemnika i
wyrzu¢ pusty pojemnik, wprowadzajac w jego miejsce

napekiony. Rysunek 3
Rysunek 3 P o
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3-12. AUTOMATYCZNA

608

FILTRACJA OKRESOWA
(AIF)

Rysunek 1

Model LVE-102, 103, 104

UWAGA

Funkcja AIF NIE jest dostgpna dla kadzi rybnych (gl¢bokich
przedzielonych). Kadzie rybne mozna przefiltrowac tylko jeden raz,
pod koniec dnia.

1. Podczas normalnej pracy urzadzenia oraz po okreslonej liczbie
cykli smazenia, w przedniej czg$ci frytownicy swieci sig
niebieska lampka (Rysunek 1), a system okresowo wyswietla
»FLTR NOW?” (,,FILTRACJA TERAZ?”) ,,YES NO”.

2. Jezeli pozadane jest filtrowanie, nacis$nij przycisk \ dla YES;
system wyswietli *SKIM* oraz ,, CONFIRM”
(,,POTWIERDZ”), a nastgpnie ,,YES NO” (,,TAK NIE”).

3. Gdy z powierzchni oleju zostana usunigte okruchy, nacisnij
przycisk V dla YES, a na wy$wietlaczu pojawi sig ,,DRAINING”
(,,ODPLYW?). Nastapi otwarcie odptywu i wyplyw oleju z
kadzi.

UWAGA

Jezeli filtrowanie NIE jest pozadane, nacisnij przycisk X, co
spowoduje skasowanie AIF (Automatycznego Filtrowania
Okresowego). Niebieska lampka zgasnie, a system powroci do
normalnej pracy. System zaproponuje filtrowanie po kilku nastgpnych
cyklach smazenia.

4. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,VAT EMTY” (,,KADZ PUSTA”)
oraz ,,YES NO”. Naci$nij przycisk V. Na wyswietlaczu pojawi
si¢ DRAINING (ODPLYW).

5. Jezeli wyswietlacz pokazuje ,,IS POT FILLED?” (,,CZY
POJEMNIK JEST NAPELNIONY?”) ,,YES NO” (,,TAK
NIE”), sprawdz, czy kadz jest petna, a nastgpnie nacis$nij przycisk
v dla YES. Nastapi powrot systemu do normalnej pracy.

Btad filtra

6. Jezeli w procesie AIF nie nastapito napompowanie oleju do
wlasciwego poziomu, nacisnij przycisk X dla NO. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,FILL POT FROM DRN PAN”
(,NAPELNIJ KADZ Z MISKI ODPL”).

7. Nacisénij przycisk ‘/, co spowoduje uruchomienie pompy na 30
sekund.

8. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,IS POT FILLED?” (,,CZY
POJEMNIK NAPEEN?”) ,,YES NO”. Naciénij przycisk V, a
system powroci do normalnej pracy. Nacisnij przycisk X, co
spowoduje uruchomienie pompy na kolejne 30 sekund. Mozesz
podja¢ 3 proby napetienia kadzi.
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3-12. AUTOMATYCZNA

3-13

FILTRACJA OKRESOWA
(AIF) (C.D.)

10.

Model LVE-102, 103, 104

Jezeli 3 proby napelnienia kadzi zakoncza si¢ niepowodzeniem,
system wyswietli ,, CHANGE FILTER PAD?” (,,ZMIANA
WKLADKI FILTR?”). ,,YES NO”. Jezeli chcesz zmienié
wktadke filtracyjna, nacis$nij Vizmien wktadke, postepujac
wedtug procedur opisanych w czes$ci ,,Zmiana wktadki filtracyjnej
lub papieru”. System powroci do trybu normalnej pracy.

Jezeli wktadka filtracyjna bedzie wymieniana w pdézniejszym
czasie, naci$nij przycisk X, a po 15 minutach na wys$wietlaczu
ukaze si¢ przypomnienie ,,CHANGE FILTER
PAD?”(,,ZMIANA WKLADKI FILTR?”)

Jezeli podczas nastgpnego AIF z nowa wktadka filtracyjng kadz
nie zostanie napetiona po 3 probach, na wyswietlaczu pojawi sig
»FILTER SERVICE REQUIRED-SEE TROUBLESHOOTING
GUIDE” (, WYMAGANY SERWIS FILTRA-PATRZ
INSTRUKCJA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW”).

Jezeli wyswietli si¢ komunikat ,,Service Required” (“Wymagany
serwis”), wowczas co 15 minut na wyswietlaczu pojawi sig
,FILTER PROBLEM FIXED? (,,SKORYGOWANY
PROBLEM Z FILTREM?”). YES NO”. Jezeli problem nie
zostat skorygowany, nacisnij przycisk X. Jezeli problem zostat
rozwiazany, nacisnij V, co spowoduje powro6t systemu do trybu
normalnej pracy.

UWAGA

Aby mie¢ pewnos¢, ze kadz zostala catkowicie napetniona,
upewnij si¢, ze miska odpltywowa filtra jest czyszczona
przynajmniej raz dziennie, zmieniana jest wktadka filtracyjna,
pojemnik JIB jest napetiony, a okragle pierscienie uszczelniajace
na misce odptywowej sa w dobrym stanie.
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3-13. KONSERWACJA
FILTRA

Zamkniete Otwarte

Rysunek 1 (Kadzie rybne)

Rysunek 2

608

Model LVE-102, 103, 104

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Zal6z ochronna odziez: Uzywaj tylko zatwierdzona przez firme
McDonald’s odziez ochronna, taka jak fartuch, ostona twarzy i rekawice.
Nigdy nie rozpoczynaj filtrowania bez zatozonej odziezy ochronne;.
Rozgrzany olej moze spowodowaé powazne oparzenia.

1. SprawdZz miske¢ odptywowa filtra: Kazdego dnia, przy pierwszym
filtrowaniu nalezy uzy¢ nowej wktadki filtracyjnej, przy czym tg sama
wktadke (z wyjatkiem kadzi rybnych) mozna uzywac przez resztg dnia. Po
filtracji kadzi rybnej NIEZBEDNA jest zmiana wktadki
filtracyjne;j.

Upewnij sig, ze rurka filtra jest doktadnie i mocno potaczona, miska
odptywowa pod frytownica jest maksymalnie cofnigta do tytu i umieszczona
jestna niej pokrywka. Jezeli brakuje miski lub pokrywki, na wyswietlaczu
pojawisig,,FILTER PAN MISSING” (,,BRAK MISKI ODPL”).

2. Upewnij sig, ze olej jest goracy: Najlepsze wyniki mozna uzyskac, gdy
filtracja oleju odbywa si¢ w normalnej temperaturze smazenia.

3. Naci$nij i przytrzymaj (z dowolnej strony), az wyswietli sig
»1.LAUTOFILTER?” (,, AUTOMATYCZNA FILTRACJA?”).

4. Nacis$nij i zwolnij przycisk W, a na wyswietlaczu pojawi sig ,,2. MAINT
FILTER?”, KONSERW. FILTRA?”).

5. Naciénij przycisk ¥ dla YES, a na wy$wietlaczu pojawi si¢ ,,PUT ON
*PPE*” (,,ZALOZ SPRZET OCHR”), a nastepnie ,,CONFIRM?”
(,,POTWIERDZ?).,,YESNO”.

6. Naciénij przycisk ¥ dla YES, a na wyéwietlaczu pojawi si¢ ,,DRAINING”
(,,ODPLYW?) i nastapi wyptyw oleju z kadzi, lub nacis$nij przycisk X dla
NO, co spowoduje powrot systemu do trybu normalnej pracy.

UWAGA

Zawory spustowe w kadzi rybnej nalezy otworzy¢ recznie. Otworz drzwiczki i
obro¢ uchwyt zaworu z pozycji poziomej do pionowej. Nastapi odptyw oleju z
kadzi. Rysunek 1

7. Pousunigciu oleju z kadzi, za pomoca odpowiedniego narzedzia unies z
kadzi element na zawiasach, aby wyczyscic jej dno. Rysunek 2.

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN
Do podnoszenia elementu uzyj rekawic lub ochronnej szmatki.

Poniewaz element moze byé goracy, istnieje ryzyko poparzen.

PRZESTROGA

Nie wkiadaj narzedzia w srodek elementow, gdzie znajduje si¢ wskaznik
gornej granicy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie wskaznika.
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3-13. KONSERWACJA

FILTRA (C.D.)

Zamkniete Otwarte

3-15

Rysunek 3 (Kadzie rybne)

10.

11

12.

13.

14.

15.

Model LVE-102, 103, 104

Za pomoca narzedzia do szorowania, nylonowej myjki i malej ilosci
srodka czyszczacego McD Fryer Cleanser wyszoruj wngtrze kadzi.
Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ czujnikow.

PRZESTROGA

Nie uzywaj stalowej weiny lub innych narzedzi do czyszczenia oraz
srodkow czyszczacych/dezynfekujacych zawierajacych chlor, brom, jod
lub amoniak, poniewaz substancje te spowoduja uszkodzenie stali
nierdzewnej i skrécenie okresu uzytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzadzenia nie stosuj strumienia wodnego (sprayu pod
ci$nieniem), poniewaz mogfoby to spowodowac uszkodzenie czgsci.

Po wyczyszczeniu kadzi na ekranie pojawi si¢ ,,SCRUB VAT
COMPLETE? (,SZOROWANIE ZAKONCZONE?”). ,,YES NO”. Nacinij
przycisk V dla YES; wyéwietlacz pokaze ,, WASH VAT” (,UMY]
KADZ”).

Obniz element i nacisnij przycisk V, a na wy$wietlaczu pojawi sie
»WASHING” (, MYCIE”). Przez kilka minut odbywac¢ si¢ bedzie
cyrkulacja oleju przez kadz. Po zakonczeniu cyklu mycia na ekranie
pojawissig,, WASH AGAIN?” (,PONOWNE MYCIE?”).,,YESNO”.

Jezeli konieczne jest jeszcze jedno mycie, naciénij przycisk V dla YES,
albo nacisnij przycisk X dla NO, a na wyswietlaczu pojawi si¢ RINSING
(PLUKANIE) i nastapi automatyczne wyptukanie kadzi. Po zakonczeniu
ptukania na wyswietlaczu pojawi sig¢ ,,RINSE AGAIN?” (,, PONOWNE
PLUKANIE?”).,,YESNO”.

Jezeli konieczne jest jeszeze jedno plukanie, naciénij przycisk V dla YES,
albo naci$nij przycisk X dla NO, a na wyswietlaczu pojawi si¢
,,POLISH?” (,,CZYSZCZENIE OLEJU?”).,,YESNO”.

Nacisnij przycisk X dla NO, co spowoduje przejs$cie systemu do punktu
15. Jezeli naci$niesz przycisk Vdla YES, nastapi ,,czyszczenie” oleju
wskutek jego cyrkulacji przez system filtracyjny, a na wyswietlaczu
pojawi sig,,5:00 STOP”. Jesli chcesz, nacis$nij przycisk X dla STOP, aby
zatrzymac czyszczenie; w przeciwnym razie przez 5 minut bedzie
odbywac si¢ czyszczenie oleju.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia oleju na wyswietlaczu pojawi sig
LFILL VAT?” (NAPELNICKADZ™™).,,YES”.

Nacisnij przycisk V. Wyswietlacz pokaze ,,FILLING” (,, NAPELNIANIE™)
inastapi napehienie kadzi olejem.

UWAGA

Przed rozpoczgciem procesu napelniania olejem nalezy zamkna¢ r¢cznie
zawory spustowe kadzi rybnej. Otworz drzwiczki i obro¢ uchwyt zaworu
z pozycji pionowej do poziomej. Rysunek 3

Po napehieniu wyswietlacz pokaze ,,IS POT FILLED?” (,,CZY
POJEMNIK JEST NAPELNIONY?”).,,YES NO”. Naciénij przycisk V dla
YES, a frytownica powroéci do trybu normalnej pracy.

Jezeli nacis$nigty zostanie przycisk X, na wyswietlaczu pojawi sig
FILLING” (,, NAPELNIANIE”), a po zatrzymaniu si¢ pracy pompy
system wyswietli,, CHANGE FILTER PAD?” (,,ZMIANA WKEADKI
FILTR?”), sugerujac, ze wkladka filtracyjna moze by¢ zapchana.
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3-14. USUWANIE OLEJU Z
KADZI PRZY UZYCIU NIEBEZPIECZENSTWO

SYSTEMU RTI ZAGROZENIE POZAREM

PRZY DLUZSZYM UZYWANIU OLEJU NASTEPUJE
OBNIZENIE TEMPERATURY ZAPLONU. JEZELI
WIDOCZNE SA OZNAKI NADMIERNEGO
WYDZIELANIA SIE DYMU LUB TWORZENIA PIANY,
WYRZUC OLEJ. MOGLOBY TO DOPROWADZIC DO
POWAZNYCH OPARZEN, OBRAZEN CIALA, POZARU
I/LUB ZNISZCZENIA MIENIA MATERIALNEGO.

1. Nacis$nij i przytrzymaj (z dowolnej strony), az wyswietli sig
»*FILTER MENU*” oraz ,,1. AUTO FILTER?”.

2. Nacisnij i zwolnij dwukrotnie W, a na wySwietlaczu pokaze si¢
3.DISPOSE (USUN).

Zamknigte Otwarte 3. Nacisnij przycisk V. Na wyéwietlaczu pojawi si¢ DISPOSE?
(USUNAC?). ,,YES NO”.

4. Naci$nij przycisk V. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DISPOSING”
(,USUWANIE”) i nastapi odptyw oleju do miski odplywowej filtra.

UWAGA

Zawory spustowe w kadzi rybnej nalezy otworzy¢ recznie.
Otworz drzwiczki i obré¢ uchwyt zaworu z pozycji poziomej do
pionowej. Nastapi odptyw oleju z kadzi. Rysunek 1

5. Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,VAT EMTY” (,KADZ PUSTA”)
Rysunek 1 oraz ,,YES NO”.

6. ,,CLN VAT COMPLETE” (,,CZYSZCZENIE KADZI
ZAKONCZONE”) ,,)YES NO”. Po wyczyszczeniu kadzi naci$nij
przycisk V.

7. Nastapi zamknigcie odptywu (w kadziach rybnych odplyw nalezy
zamkna¢ recznie), a na wyswietlaczu pojawi sig ,,FILL POT
FROM BULK” (,,NAPELNIJ POJEMNIK Z SYST. BULK”)
»YES NO”. Otworz drzwiczki z przetacznikiem RTI (Rysunek 2)
1nacisnij oraz przytrzymaj przycisk ,,DISPOSE” na przetaczniku
RTI do chwili oproéznienia miski odptywowej filtra.

8. Aby napehié kadz, naciskaj i przytrzymaj przycisk V, az poziom
Rysunek 2 zimnego tluszczu znajdzie si¢ na linii dolnego wskaznika oleju w
kadzi, tak jak to opisano w Czg$ci 3-3.

9. Nacisénij przycisk X; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT FULL”
(,KADZ PEENA”) ,,YES NO”. Jezeli kadz jest petna, nacisnij
przycisk V, aby wznowi¢ normalna prace systemu. Jezeli kadz nie
jest pelna, nacisnij przycisk X, co spowoduje powrot systemu do
poprzedniego punktu.
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3-15. USUWANIE OLEJU Z
KADZI PRZY UZYCIU
WOZKA

Rysunek 1

Rysunek 2

Zamkniete Otwarte

Rysunek 3
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Otworz srodkowe drzwiczki i wysun zespot miski spod frytownicy.
Wprowadz wozek do transportu zuzytego oleju. Rysunki 11 2.

Nacisnij i przytrzymaj (z dowolnej strony), az wyswietli sig

»¥FILTER MENU*” oraz ,,1. AUTO FILTER?”
(,AUTOMATYCZNA FILTRACJA?”)

Nacisnij i zwolnij dwukrotnie przycisk W, ana wyswietlaczu pokaze
si¢ ,,3.DISPOSE” (,,USUN"). Nacis$nij przycisk \. Na wys$wietlaczu
pojawi si¢ ,,DISPOSE?” (,,USUNAC?”). ,,YES NO”.

Nacisnij przycisk V. Na wy$wietlaczu pojawi sig ,,JS DISPOSAL
UNIT IN PLACE?” (,,CZY WPROWADZONE URZADZENIE
DO USUWANIA OLEJU?”). ,,YES NO”.

Po wsunigciu wozka nacisnij przycisk \,ana wys$wietlaczu pojawi
si¢ ,,DISPOSING” (,,USUWANIE”). Nastepuje odptyw oleju z
kadzi do wozka.

UWAGA

Zawory spustowe w kadzi rybnej nalezy otworzy¢ recznie. Otworz
drzwiczki i obr6¢ uchwyt zaworu z pozycji poziomej do pionowe;j.
Nastapi odptyw oleju z kadzi. Rysunek 3

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT EMTY” (,KADZ PUSTA”)
oraz ,,YES NO”. Sprawdz, czy kadz jest oprozniona i nacisnij
przycisk V.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,CLN VAT COMPLETE”
(,,CZYSZCZENIE KADZI ZAKONCZONE”) , YES NO”. Po
wyczyszezeniu kadzi nacisnij przycisk V. (Recznie zamknij odptyw
w kadzi rybne;j).

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, MANUAL FILL POT”
(,LRECZNE NAPELN. POJEMNIKA”), nastgpnie ,,VAT
FULL” (,LKADZ PELNA™) i ,YES NO”. Napehij kadz do
poziomu dolnego wskaznika, znajdujacego si¢ w tylnej czgsci
kadzi i naciénij przycisk V. (Patrz instrukcje Napelnianie lub
dodawanie oleju (lokalizacje bez RTI) w Czgsci 3-2.

System powro6ci do trybu normalnej pracy.

Wysun spod frytownicy wozek do transportu zuzytego oleju i

wprowadz zespot miski odptywowej filtra.
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3-16. WYMIANA WK1 ADKI W celu zapewnienia efektywnego pompowania oleju, wktadke
FILTRACYJINE] filtracyjna (lub papier) nalezy zmienia¢ przynajmniej raz dziennie.
UWAGA

Jezeli wktadka filtracyjna nie bedzie zmieniana, na wy$wietlaczu
pojawi si¢ przypomnienie ,, CHANGE PAD” (,,ZMIEN
WKLEADKE?”). Nacis$nij przycisk v, aby skasowa¢ komunikat, bgdzie
on jednak pojawiac si¢ co 4 minuty do czasu wymiany wktadki.

1. Upewnij sig, ze glowny wylacznik zasilania ustawiony jest w
pozycji ON.
Rysunek 1

2. Otworz drzwiczki, unie$ blokadg miski odptywowej i trzymajac za
uchwyt miski wyciagnij ja. Rysunki 11 2.
OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Miska moze byé goraca! Aby uniknaé poparzen, uzywaj
rekawic lub ochronnej szmatki.
Jezeli miska odplywowa jest wypelniona olejem,

Rysunek 2 podczas jej przemieszczania zachowaj ostrozno$¢, aby
zapobiec rozpryskom i nie dopus$ci¢ do poparzenia.

3. Zdejmij pokrywke z miski odptywowej. Rysunek 3.

Rysunek 3
4. Wyjmij z miski odptywowej kosz na okruchy. Usun z kosza na
okruchy olej i okruchy. Wyczy$c¢ kosz roztworem mydta i wody, a
nastepnie doktadnie wyphucz goraca woda. Rysunek 4.
Rysunek 4
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3-16. WYMIANA WK1 ADKI
FILTRACYJNEJ (C.D.)

5. Zdejmij piericien ustalajacy z wktadki filtracyjnej i wyczys$¢ go
doktadnie mydtem i woda. Doktadnie optucz goraca woda.
Rysunek 5.

Rysunek 5
6. Wyciagnij wktadke filtracyjna z miski i wyrzu¢ ja. Rysunek 6.
Rysunek 6
7. Zdejmij dolny ekran z miski i wyczy$¢ go doktadnie roztworem
mydta i wody. Doktadnie oplucz goraca woda. Rysunek 7.
Rysunek 7
8. Usun z miski odptywowej olej i okruchy. Wyczy$¢ miske
roztworem mydta i wody, a nastgpnie doktadnie wyplucz goraca
woda. Rysunek 8.
Rysunek 8
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3-16. WYMIANA WK1 ADKI
FILTRACYJNEJ (C.D.)

Rysunek 9

Rysunek 10

3-17. WYJMOWANIE I
CZYSZCZENIE
WIESZAKA NA KOSZ

~—

108
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UWAGA

Przed umieszczeniem wktadki filtracyjnej w misce upewnij sig, ze
miska odptywowa, dolny ekran i pier§cien ustalajacy sa doktadnie
osuszone; w przeciwnym razie woda rozpusci wktadke
filtracyjna.

9. Z167 zespot stosujac odwrotna kolejnos¢, umieszczajac najpierw
dolny ekran w misce odptywowej, nastgpnie wktadke filtracyjna,
pierscien ustalajacy i tapacz okruchow.

UWAGA

Przed umieszczeniem miski odplywowej nasmaruj zimnym olejem
okragte pierscienie (Rysunek 9) na przewodzie filtra.

10. Wsun zesp6t miski odptywowej filtra pod frytownicg, upewniajac
sig, ze przewod filtra na misce jest doktadnie potaczony ze
ztaczka pod frytownica. Rysunek 9.

11. Upewnij sig, ze blokada miski odptywowej jest zamknigta.
Frytownica jest teraz gotowa do normalnej pracy. Rysunek 10.

Wieszak na kosz, znajdujacy sig na tylnym panelu frytownicy, nalezy
okresowo zdejmowac i doktadnie oczyscic.

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Do zdejmowania wieszaka na kosz uzywaj rekawic.
Poniewaz wieszak moze by¢ goracy, istnieje ryzyko
poparzen.

Chwy¢ wieszak obu dtonimi i wyciagnij go.
W16z go do zlewu i umyj roztworem wody i mydta. Doktadnie osusz.

Wyczy$¢ powierzchnie za wieszakiem i ponownie go zainstaluj.
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3-18. PRZYCISK Informacje o czasie powrotu dla kazdej kadzi
INFORMACYJINY

1. Naci$nij i zwolnij ; na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ REC, a
na prawym czas powrotu, w ktéorym temperatura oleju wzrosta ze
121°C (250°F) do 149°C (300°F). Na przyktad,

REC 5:30  oznacza, czas powrotu temperatury oleju
ze 121°C (250°F) do 149°C (300°F) wyniost 5 minut i 30 sekund.

UWAGA

Jezeli w ciagu 5 sekund nie zostana nacis$nigte zadne przyciski w
jakimkolwiek trybie informacji, system powroci do trybu normalne;j

pracy.
3-19. PRZYCISK Liczba cykli smazenia pozostalych przed filtracja
FILTROWANIA
1. Naci$nij i zwolnij lub  ;nalewym wyswietlaczu pojawi

si¢ ,,COOKS REMAINING” (,,LICZBA POZOSTALYCH
CYKLI”), a na prawym wys$wietlaczu liczba cykli smazenia

przed kolejna filtracja. Na przyktad, ¥ REMA INING

3 6 oznacza, ze po nastgpnych 3 cyklach

smazenia w lewej kadzi system zapyta operatora, czy jest gotow
do przeprowadzenia filtrowania. Jednak dla prawej kadzi
pozostato jeszcze 6 cykli smazenia.

Godzina i data

2. Nacisnij dwukrotnie lub , ana wyswietlaczach pojawi

si¢ godzina i data.
3-20. PRZYCISKI
TEMPERATURY

Rzeczywista temperatura oleju

1. Nacisnij , ana wyswietlaczu pojawi sig¢ rzeczywista

temperatura oleju dla kazdej kadzi.

Warto$¢ zadana temperatury

2. Naci$nij dwukrotnie , ana wys$wietlaczu pojawi si¢ SP wraz

z wartoscia zadana (wstgpnie okreslona) temperatury dla kazdej
kadzi.
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3-21. TRYB INFORMACIJI
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W tym trybie wy$wietlane sa zebrane informacje o historii uzytkowania
frytownicy i dziataniach jej operatora.

Naci$nij i przytrzymaj przez 3 sekundy, dopoki na wyswietlaczach
nie pojawi si¢ *INFO* *MODE*” (“TRYB INFO”).

Naci$nij przycisk A lub ¥, aby uzyska¢ dostep do informacji o
poszczeg6lnych operacjach i nacisnij przycisk V, aby obejrzeé
statystyki dotyczace poszczegolnych operacji.

W tym trybie dostgpne sa nastgpujace informacje:

1. FILTER STATS (DANE FILTROWANIA) — informacje o
operacjach filtrowania w ciagu ostatnich 7 dni

2. REVIEW USAGE (DANE O UZYWANIU) - informacje
zebrane od czasu ostatniego r¢cznego zerowania danych

3. LAST LOAD (OSTATNIE LADOWANIE) — dane o
ostatnim cyklu smazenia lub o trwajacym cyklu

UWAGA

Aby wyjs¢ z Trybu informacji, nalezy nacisna¢ przycisk X.

1. DANE FILTROWANIA

Naci$nij przycisk v, aby wybra¢ Filter Stats (Dane filtrowania), a
nastgpnie naciskaj <« i >, aby wybra¢ dzien, dla ktorego dane chcesz
sprawdzi¢. Nastepnie za pomoca przyciskow A lub W wybierz dane:

e “FILTERED” = Liczba operacji filtrowania

e “FLT BPSD” = Liczba przypadkow opuszczenia operacji
filtrowania

«  “FLT AVG” = Srednia liczba cykli smazenia miedzy
wymianami filtra.

2. DANE O UZYWANIU

Nacis$nij przycisk \, aby wybra¢ Dane o uzytkowaniu i za pomoca
przyciskow A lub'¥ wybierz potrzebne informacje:

FUNKCJIA PRZYKLAD WYSWIETLANEJ

INFORMACII
Data poprzedniego zerowania danych | SINCE 8:26A 04-19
o uzytkowaniu (OD 8:26 04-19)
Catkowita liczba cykli smazenia TOTAL COOKS

(CALKOWITA LICZBA

CYKLI SMAZENIA) 462
Liczba cykli smazenia przerwanych “PULL” QUIT COOK
przed (PRZERWANIE

SMAZENIA ,,WYSUN™) 4
Okres wlaczenia frytownicy (lewej) L ON HRS (L WL. GODZ.) 165

w godzinach

Okres wlaczenia frytownicy (prawej) | R ON HRS 160 (R WL. GODZ.) 160
w godzinach

RESET - YESNO
(ZEROWAC TAK NIE)

Zerowanie danych o uzywaniu
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3-21. TRYB INFORMACIJI
(CIaG DALSZY)
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3. OSTATNIE LADOWANIE
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Aby wybra¢ Ostatnie fadowanie, nalezy nacisnac przycisk \ (np: -
P1-=Produkt 1; “L1” =lewa, 1. produkt) i naci$nij przycisk A lub
V. aby wybra¢ potrzebne informacje:

FUNKCJIA PRZYKELAD WYSWIETLANEJ
INFORMACII
Produkt (Ostatni smazony produkt) PRODUCT
(PRODUKT) PI-L1
Godzina i data rozpoczgcia ostatniego
cyklu smazenia STARTED 10.25A AUG-11

(ROZPOCZETO 10.25 11 SIE)

Rzeczywisty czas trwania smazenia
(sekundy)

ACTUAL TIME
(CZAS RZECZYWISTY) 7:38

Zaprogramowany czas smazenia PROG TIME

(CZAS ZAPROGR.) 3:00
Maks Temp w czasie Cyklu smazenia | MAX TEMP 164 °C
Min Temp w czasie Cyklu smazenia MIN T EMP 156 °C
Srednia Temp w czasie Cyklu smazenia | AVG TEMP

(SR. TEMP) 161°C
Grzatka W1. (procent) w czasie Cyklu | HEAT ON
smazenia (GRZALKA WL.) 73%
Gotowa? (Czy przed rozpoczgciem READY YES
frytownica byta gotowa?) GOTOWA? (TAK)

810



Model LVE-102, 103, 104

CZESC 4. PROGRAMOWANIE NA POZIOMIE 1

4-1. MODYFIKACJA 1.
USTAWIEN
PRODUKTU

2.

3.

Programowanie na Poziomie 1 obejmuje nastepujace elementy:
* Modyfikacjg ustawien produktu

* Ustawienie zegara filtracji AIF dla produktow

* Wykonanie procedury Glebokiego czyszczenia

* Tryb konfiguracji frytownicy

Nacisnij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli si¢ LEVEL —

INFO

1 (POZIOM - 1), a nastepnie ENTER CODE (WPROWADZ
KOD).

Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktow). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PRODUCT” (,,PRODUKT”) i
LSELECTN” (,WYBOR”).

Nacis$nij prawy przycisk «f; na wyswietlaczu pojawi si¢ ‘SELECT
PRODUCT’ (,, WYBIERZ PRODUKT”) i “-P 1-” (np. NUGGETYS).

Zmiana nazw produktéow

4.

Za pomocg przyciskow < i » przewin przez 40 produktow, lub
nacisnij przycisk odpowiedniego produktu

Nacisnij prawy 4f przycisk; na lewym wyswietlaczu pojawi sig
produkt (np.: NUGGETS), a na prawym wys$wietli si¢ ,, MODIFY”
(,MODYFIKUJ”) oraz ,,YES NO”. Nacisnij przycisk V , aby zmienic¢
ten produkt lub nacisnij przycisk X, aby wybra¢ inny produkt.

Jezeli naci$nigty zostat przycisk «f, nacisnij i zwolnij przycisk produktu;
migajaca litera zmieni si¢ na pierwszg liter¢ pod przyciskiem produktu,

ktory nacisnigto. Na przyktad, jezeli nacisnigto  , migajaca litera
zmieni si¢ na ,,A”.

Nacisnij ponownie ten przycisk, a migajaca litera zmieni si¢ na ,,B”.
Nacisnij jeszcze raz, a migajaca litera zmieni si¢ na ,,C”. Po
wyswietleniu si¢ odpowiedniej litery naci$nij przycisk ’, aby przejs¢
do nastgpne;j litery i powtorz procedure.

Nacisnij 1 przytrzymaj prawy przycisk X, aby wyj$¢ z trybu programu
lub nacisnij przycisk W, aby przejs¢ do ,,1. COOK TIME” (,,CZAS
SMAZENIA”™).

Zmiana czasu i temperatury

7.

1207

Naciskaj przycisk W do chwili, gdy na wyswietlaczu ukaze si¢
,,COOK TIME” (,,CZAS SMAZENIA”), a nastepnie za pomoca
przyciskow produktow zmien czas

wyrazony w minutach i sekundach (maks. warto$¢ 59:59). il
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USTAWIEN
PRODUKTU (C.D.)

Model LVE-102, 103, 104

8. Nacisnij i zwolnij przycisk ; po prawej stronie wySwietlacza pojawi sig
»TEMP” wraz z wstegpnie okreslong temperatura.

Nacisnij przyciski produktow , aby zmieni¢
temperaturg. Zakres temperatury wynosi od 88°C (190°F) do 193°C
(380°F).

Zmiana ID procesu smazenia

9. Naciskaj przycisk W, az wyswietli sig ,,COOK ID” wraz z ID produktu.
Na przyktad, NUG stanowi ID dla nugetow. Zmien ID, uzywajac
przyciskéw produktow i postepujac wedtug procedury opisanej powyzej w
punkcie 6.

Alarmy (alarm 1i 2)

10. Naciskaj przycisk W do chwili, gdy na lewym wySwietlaczu pojawi sig
,DUTY 17, a na prawym czas zegara alarmowego. Nacisnij przyciski
produktow , aby ustawi¢ czas na zegarze
alarmowym.

Na przyktad, jezeli cykl smazenia zostat ustawiony na 3 minuty, a alarm ma

si¢ wlaczy¢ 30 sekund przed zakonczeniem cyklu, na wyswietlaczu zostanie
ustawione ,,0:30”. Gdy zegar odliczy do 2:30, wiaczy si¢ alarm.

Po ustawieniu czasu na zegarze alarmowym naci$nij przycisk W, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,,DUTY 2, umozliwiajac zaprogramowanie
drugiego alarmu.

Czasomierz jako$ci

11. Naciskaj przycisk § do chwili, gdy na wySwietlaczu pojawi sig QUAL
TMR wraz z wstgpnie ustalonym czasem przetrzymywania. Nacis$nij
przyciski produktow , aby wyregulowac czas
przetrzymywania (do warto$ci 59:59).

Wylaczenie filtrowania AIF

12. Naciskaj przycisk W do chwili, gdy na wySwietlaczu pojawi sig ,,AIF
DISABLE” (,,WYLACZ AIF”) oraz ,,YES” lub ,,NO”. Za pomoca
przyciskoéw < i > zmien na ,,YES”, jezeli produkt nie bedzie wiaczony do
operacji automatycznej filtracji lub ,,NO”, jezeli bedzie wlaczony.

Przypisanie przyciskow

13. Naciskaj przycisk W do chwili, gdy na ekranie pojawi si¢ ,,ASSIGN BTN”
(,PRZYPISZ PRZYCISK”) wraz z produktem, (np.: NUGGETYS). Jezeli
do produktu tego jest juz przypisany przycisk produktow, zaswieci si¢
wskaznik LED. Aby przypisac¢ inne przyciski produktow do tego produktu,
nacis$nij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk produktéw. Wskaznik LED
bedzie sig $wiecit. Aby usunac¢ produkt z przycisku, naci$nij i przytrzymaj
przycisk ze §wiecacym sig wskaznikiem LED, a wskaznik zgasnie.
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4-2. ZEGAR FILTRACIJI AIF
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Model LVE-102, 103, 104

Funkcja ta umozliwia ustawienie w systemie okresow w ciagu dnia, w
ktoérych zostana zablokowane automatyczne zgtoszenia ,,Filtruj teraz”. Na
przyktad, system mozna ustawic tak, aby zgtoszenia ,,Filtruj teraz” nie
pojawialy si¢ w czasie godzin lunchu i obiadu. Jezeli jednak w tym czasie

pozadane jest filtrowanie, naci$nij i przytrzymaj przycisk , aby wejs¢
do menu filtra.

Kazdy zablokowany dla filtracji AIF okres okreslony jest poprzez godzing
jego rozpoczgceia (XX: XX A itd.) oraz czas trwania w minutach.

Wszystkie powszednie dni tygodnia (PON-PT) sa zgrupowane razem. W
kazdym dniu od poniedziatku do piatku mozna zaprogramowac do czterech
okresow zablokowania filtracji AIF. (Ustawienia dla wszystkich dni sa
takie same).

Osobny zestaw czterech okreso6w zablokowania filtracji mozna
zaprogramowac dla soboty. Mozliwe jest rowniez oddzielne
zaprogramowanie czterech blokad dla niedzieli.

1. Nacis$nij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli si¢ LEVEL

INFO

— 1 (POZIOM - 1), a nastepnie ENTER CODE (WPROWADZ
KOD).

2. Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktow). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PRODUCT” (,,PRODUKT”) i
LSELECTN” (,WYBOR").

3. Nacis$nij przycisk ; na wySwietlaczach pojawi sig ,,AIF CLOCK”
(,LZEGAR AIF”).

4. Naci$nij przycisk O iza pomoca przyciskow < i > przewin przez
~ENABLE” (,, WLACZ”) 1 ,,DISABLE” (WYLACZ”); ponownie
nacisnij przycisk 4f, aby dokona¢ wyboru.

5. Jezeli wybrane zostanie ,,ENABLE” (,, WLACZ”), wowczas
uzywajac przyciskow 4 1 W mozna przewina¢ przez podang nizej
liste okresow zablokowania:

Lewy wySwietlacz Prawy wySwietlacz
M-F 1 (PON-PT 1) XX XX AXX
M-F 2 (PON-PT 2) XX XX AXX
M-F 3 (PON-PT 3) XX XX AXX
M-F 4 (PON-PT 3) XX XX AXX
SAT 1 (SOB 1) XX XX AXX
SAT 2 (SOB 2) XX XX AXX
SAT 3 (SOB 3) XX XX AXX
SAT 4 (SOB 4) XX XX AXX
SUN 1 (NIEDZ 1) XX XX AXX
SUN 2 (NIEDZ 2) XX XX AXX
SUN 3 (NIEDZ 3) XX XX AXX
SUN 4 (NIEDZ 4) XX XX AXX



4-2. ZEGAR FILTRACIJI AIF

4-3. TRYB GEEBOKIEGO

4-4

(C.D.)

CZYSZCZENIA

Model LVE-102, 103, 104

W trybie zegara 12-godzinnego kazdy wiersz zawiera trzy pozycje: godzina
rozpoczgceia ,, X X: XX, litery A Iub P (am/pm — przed potudniem/po potudniu)

oraz czas trwania ,,XX”. Za pomoca przyciskow < i > wybierz odpowiednie
pozycje; po dokonaniu wyboru beda one migac.

Aby wprowadzi¢ nowa godzing rozpoczgcia uzyj przyciskow produktow

Ustaw AM/PM za pomoca przycisku > Naciskajac przycisk produktu ,,0"
mozna przetaczac¢ pomigdzy AiP.

Aby przejs¢ do ustawienia czasu trwania (w minutach), nacisnij ponownie
przycisk > Uzywajac przyciskow produktow

wprowadz nowa wartosc.

UWAGA
W trybie zegara 24-godzinnego kazdy wiersz zawiera tylko dwie pozycje:
godzing (XX:XX) i czas trwania (XX). Uzywajac przyciskow < i > mozna
przetaczac¢ pomigdzy tymi dwoma pozycjami.

Nacisnij prawy przycisk X, aby wyjs¢ z trybu programowania zegara filtracji AIF.

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Zaléz ochronna odziez: Uzywaj tylko zatwierdzona przez firme¢
McDonald’s odziez ochronna, taka jak fartuch, ostona twarzy i
rekawice. Nigdy nie rozpoczynaj procesu glgbokiego czyszczenia
bez zatozonej odziezy ochronnej. Rozgrzany olej lub woda moze
spowodowaé powazne oparzenia.

1. Zakryj sasiednie kadzie, aby unikna¢ przypadkowego zanieczyszczenia
oleju roztworem do gigbokiego czyszczenia.

UWAGA

W trakcie procesu glgbokiego czyszczenia nie smaz produktow w sasiednich
kadziach, aby nie dopusci¢ do zanieczyszczenia oleju lub produktu.

2. Nacisnij i przytrzymaj przyciski 182 a7z wyswietli sig LEVEL — 1
INFO
(POZIOM — 1), a nastepnie ENTER CODE (WPROWADZ KOD).

3. Wprowadzkod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
Wyéwiet,laczach pojawi si¢ ,,PRODUCT” (,,PRODUKT”) 1,,SELECTN”

(-, WYBOR”).

4. Naci$nij dwukrotnie przycisk WF"; na wyswietlaczach pojawi si¢ ,,DEEP
CLEAN” (,, GLEBOKIE CZYSZCZENIE”). Nacisnij przycisk s/ ; wyswietlacz
pokaze ,,DEEP CLN?” (,, GLEBKIE CZYSZCZ?”) oraz,,YES NO”. Nacisnij
przycisk 4f. W przypadku kadzi pelnych przejdz do punktu 6.
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CZYSZCZENIA (C.D.)

Model LVE-102, 103, 104

Tylko frytownice z kadziami przedzielonymi! Na wyswietlaczu
pojawia si¢,,LEFT RGHT” (,LEWA PRAWA?”), pytanie, ktora kadz bedzie

czyszczona. Naci$nij przycisk s/ , aby wybra¢ lewa kadz lub X, aby wybra¢
prawa kadz.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,OIL RMVD” oraz ,,YES NO”.

Jezeli olej zostal juz usunigty, nacis$nij przycisk s/ , co spowoduje przejscie
systemu do punktu ,,Solution Added?” (“Roztwoér dodany?”).

Jezeli w kadzi nadal znajduje sig olej, nacisnij przycisk X, a na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,DISPOSE” (,,USUN”) ,»YES NO”. Nacisnij przycisk ‘/ ,aby
usunac olej, lub nacis$nij X, aby wyjs¢ z trybu glebokiego czyszczenia.
Tylko systemy z pojemnikami JIB! Wyswietlacz pokazuje ,,IS
DISPOSAL UNIT IN PLACE?” (,,CZY WPROWADZONE URZADZENIE
DO USUWANIA OLEJU?”),,YES NO”. Jezeli zostanie wybrane ,,NO’,’, na
wyswietlaczu pojawi sig,,INSERT DISPOSAL UNIT” (,, WPROWADZ
URZADZENIE DO USUWANIA OLEJU”). Po umieszczeniu urzadzenia do
usuwania oleju naci$nij przycisk ‘/ dla YES; na wyswietlaczu pojawi si¢
,,DISPOSING” (,,USUWANIE”) i nastgpuje usunigcie oleju z kadzi.

Tylko systemy z duzymi pojemnikami! Jezeli miska odptywowa filtra
nie jest wprowadzona, wyswietlacz pokaze ,,CHK PAN” (,,SPRAWDZ POJ”)
,»YES NO”. Po umieszczeniu miski naci$nij przycisk ‘/ dla YES; na
wyswietlaczu pojawi sig ,, DISPOSING” i nastgpuje usunigcie oleju z kadzi.
Po oproznieniu frytownicy otworz drzwiczki z p’rzela[cznikiem RTI (zlewej
strony) i naciskaj przycisk ,,DISPOSE” (,,USUN") na przetaczniku RTI do
chwili opréznienia miski odpltywowej.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT EMTY” (,,KADZ PUSTA”)oraz,,YES
NO”. Press V button when ready and display shows “CLN VAT
COMPLETE” (,,CZYSZCZENIE KADZI ZAKONCZONE”) “YES NO”. Po
wyczyszczeniu kadzi nacis$nij przycisk ‘/ ; nastapi zamknigcie zaworu
spustowego.

Na wys$wietlaczu pojawi si¢,,SOLUTION ADDED?” (,ROZTWOR
DODANY?”),,YES NO”. Wprowadz do czyszczonej kadzi roztwor srodka
odttuszczajacego McD Heavy-Duty Degreaser Solution i napehij ja do
wysokosci 25 mm (1 cal) powyzej poziomu gornej linii. Nastgpnie nacisnij
przycisk ‘/ ; wyswietlacz pokaze ,,START CLEAN” (,,ROZPOCZNILJ
CZYSZCZENIE”)oraz,,YESNO”.

Nacis$nij przycisk ‘/ . Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, CLEANING”
(,LCZYSZCZENIE”) i zegar odliczajacy czas. W czasie tej operacji
temperatura stabilizuje si¢ 1 pozostaje przez godzing na poziomie 91°C
(195°F).

UWAGA

Podczas procesu czyszczenia dodawaj wodg, aby poziom roztworu
znajdowat si¢ na wysokosci 25 mm (1 cala) powyzej gornej linii.
Aby wcezesniej zakonezy¢ cykl czyszczenia, naci$nij przycisk X.
Wyswietlacz pokaze ,,QUIT DEEP CLEAN?” (,ZAKONCZYC GLEB.
CZYSZCZ?”),,YES NO”. Nacis$nij przycisk V , aby skasowac pozostaty czas
i przejs¢ do procesu ptukania. .
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10.

11.

12.

13.

Model LVE-102, 103, 104

Postegpuj wedlug procedury czyszczenia McDonald’s; po uplywie
jednej godziny na wy’éwietlaczu pojawi si¢ ,,CLEAN DONE”
(,CZYSZCZ ZAKONCZONE”) oraz wyemitowany zostanie sygnat
dzwigkowy. Nacisnij przycisk V ; wyswietlacz pokaze ,,REMOVE
SOLUTION FROM VAT” (,,USUN ROZTOWR Z KADZI").

Wyjmij z miski odpltywowe;j filtra elementy filtrowania
wewnetrznego 1 wtoz je do zlewu w celu wyczyszczenia. W16z z
powrotem pusta miske odptywowa filtra 1 pokrywe.

Uzywajac dzbanka o pojemnosci 2 litréw (1/2 galona), usun roztwor z
kadzi, przelewajac go do odpornego na wysoka temperatureg kubta.
Wszelkie pozostatosci roztworu odprowadz do miski odptywowej w
celu pozbycia si¢ ich (punkt 14 ponizej). Na wyswietlaczu pojawi si¢
L. VATEMTY” (,KADZ PUSTA”) oraz,,YESNO”.

OSTRZEZENIE
RYZYKO POPARZEN

Aby uniknaé oparzen podczas przelewania goracego
roztworu, zal6z rekawice i odziez ochronna oraz unikaj
rozpryskiwania.

Po oproznieniu kadzi naci$nij przycisk V ; na wy$wietlaczu pojawi
sie,,SCRUB VAT COMPLETE” (,,SZOROWANIE ZAKONCZ”)
,»YES NO”. Jesli to konieczne, uzyj szczotki do czyszczenia
elementu oraz ostrej $cierki do czyszczenia kadzi.

PRZESTROGA

Nie drap elementéw elektrycznej fiytownicy i nie uZywaj ostrej
scierki do ich czyszczenia. Mogtoby to spowodowaé zadrapania na
ich powierzchni i w nastgpstwie przywieranie 1 przypalanie si¢
panierki.

Nie uzywaj stalowej welny lub innych narzedzi do czyszczenia oraz
srodkow czyszczacych/dezynfekujacych zawierajacych chlor, brom,
jod Iub amoniak, poniewaz substancje te spowoduja uszkodzenie stali
nierdzewnej i skrocenie okresu uZytecznosci frytownicy.

Do czyszczenia urzadzenia nie stosuj strumienia wodnego (sprayu
pod cisnieniem), poniewaZz mogloby to spowodowac uszkodzenie
czesci. Upewnij sie, ze wnetrze kadzi, otwor zaworu spustowego 1
wszystkie czesci majace kontakt ze swieZym olejem sa
maksymalnie wysuszone.

UWAGA

Do podnoszenia z kadzi elementu z zawiasami uzywaj
odpowiedniego narzedzia.

14. Po wyczyszczeniu kadzi naci$nij przycisk V ; na wy$wietlaczu pojawi

si¢ ,,RINSE VAT” (,, WYPLUCZ KADZ”) i nastapi otwarcie si¢
odplywu.
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CZYSZCZENIA (C.D.)

15.

16.

17.

18.

Model LVE-102, 103, 104

Wlej do kadzi czysta wodg, aby ja wyplukac. Zuzyta wodg
odprowadz do miski odptywowej. Przeplucz przynajmniej 3 razy
uwazajac, aby nie przepetni¢ miski odptywowej. Na wyswietlaczu
pojawi si¢ ,,RINSE COMPLETE” (,,PLUKANIE
ZAKONCZONE”) ,,YES NO”.

Wysun miske odptywowa spod frytownicy i za pomoca dzbanka o
pojemnosci 2 litrow (1/2 galona) oproznij ja, przelewajac zawarto$¢
do kubta wykonanego z materiatu odpornego na wysoka
temperaturg.

Po catkowitym wyptukaniu kadzi nacisnij przycisk 4f; na
wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT DRY” (,WYSUSZ KADZ”) ,, YES
NO”.

Doktadnie osusz kadz recznikiem, a nastepnie nacisnij przycisk «f .

Napelnianie rgczne

19.

Nastapi zamknigcie odptywu, a na wyswietlaczu pojawi sig
»~MANUAL FILL POT” (,,RECZNE NAPELN. POJEMNIKA™),
nastepnie ,,VAT FULL” (KADZ PELNA”) i ,,YES NO”. Napehij
kadz do poziomu dolnego wskaznika, znajdujacego si¢ w tylnej
czesci kadzi i naciénij przycisk 4f. (Patrz instrukcje Napetnianie
lub dodawanie oleju (lokalizacje bez RTI) w Czgsci 3-2.

System powro6ci do trybu normalnej pracy.

Napelnianie kadzi z duzego pojemnika

20.

21.

22.

Nastepuje zamknigcie odptywu, a na wyswietlaczu pojawi sig ,,FILL
POT FROM BULK” (,NAPELNIJ POJEMNIK Z SYST.
BULK”), ,,YES NO”.

Aby napehi¢ kadz, naciskaj i przytrzymaj przycisk 4f, az poziom
zimnego tluszczu znajdzie si¢ na linii dolnego wskaznika oleju w
kadzi, tak jak to opisano w Czgsci 3-3.

Nacisnij przycisk X; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, VAT FULL”
(,,KADZ PELNA”) ,,)YES NO”. Jezeli kadz jest petna, naci$nij
przycisk 4f, aby wznowi¢ normalna prace systemu. Jezeli kadz nie
jest petna, nacisnij przycisk X, co spowoduje powrdt systemu do
poprzedniego punktu.



Model LVE-102, 103, 104

4-4. KONFIGURACJA W trybie tym dostepne sa takie same ustawienia, jak te przy wstepnym
FRYTOWNICY uruchamianiu frytownicy. Patrz Tryb konfiguracji frytownicy, Czgs$¢ 3-3.

1. Nacis$nij 1 przytrzymaj przyciski i , az wyswietli sig
INFO

LEVEL — 1 (POZIOM - 1), a nastgpnie ENTER CODE
(WPROWADZ KOD).

2. Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PRODUCT” (,,PRODUKT”) i
SELECTN” (,,WYBOR").

3. Nacisnij 3 razy przycisk ; na wyswietlaczach pojawi si¢ ,,FRYER
SETUP” (,,KONFIG FRYTOWNICY™).

4. Nacis$nij przycisk 4f; na wy$wietlaczach pojawi si¢ *SETUP*
*MODE¥, a nastgpnie, na lewym wys$wietlaczu ,, LANGUAGE”
(,JEZYK”), a na prawym ,,ENGLISH”.

Za pomoca przycisku ‘ lub > mozesz zmieni¢ jezyk wyswietlacza
na ,,FRANCAIS”, ,,CAN FREN”, ,ESPANOL”, ,PORTUG”,
»,DEUTSCHE”, ,,SVENSKI”, ,,RUSSIAN".

Nacisnij W, aby przejs$¢ do innych pozycji ustawien:
« TEMP FORMAT (FORMAT TEMP) - °F lub °C
TIME FORMAT (FORMAT CZASU) - 12-godz. LUB 24-godz.

« ENTER TIME (WPROWADZ CZAS) - Godzina (uzyj przyciskow
produktu, aby dokona¢ zmiany)

« ENTER TIME (WPROWADZ CZAS) — przed potudniem (AM)
lub po potudniu (PM)

«  DATE FORMAT (FORMAT DATY) - AMERYKANSKI LUB
MIEDZYNARODOWY FORMAT DATY

« ENTER DATE (WPROWADZ DATE) — Dzisiejsza data (uzyj
przyciskow produktu, aby dokona¢ zmiany)

*  FRYER TYPE (TYP FRYTOWNICY) — GAZOWY Ilub
ELEKTRYCZNY

* VAT TYPE (TYP KADZI) — PELNA LUB PRZEDZIELONA

* OIL SYSTEM (SYSTEM WPROWADZ. OLEJU) - JIB (bez
systemu RTI)/BULK (z systemem RTI)

« DAYLIGHT SAVING TIME (ZMIANA CZASU) - 1.0FF
(WYL); 2.US (AMER) (2007 i pdézniej); 3.EURO; 4.FSA (USA
przed 2007)

Jezeli nie ma innych zalecen, do zmiany ustawien uzyj ‘ lub >
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CZESC 5. PROGRAMOWANIE NA POZIOMIE 2

5-1. ZAAWANSOWANE

Uzywane w celu uzyskania dostgpu do nastepujacych funkcji:

» Zaawansowanych zmian w ustawieniach produktu

* Dziennika kodoéw btedoéw

* Programowania haset

* Dzwigku/glos$nosci alarmu

» Wskazania liczby cykli smazenia, zanim system zasugeruje filtracje
* Czasu automatycznej filtracji

1207

USTAWIENIA
PRODUKTU

—

Nacis$nij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli si¢ LEVEL — 2

INFO

(POZIOM — 2), a nastgpnie ENTER CODE (WPROWADZ KOD).

Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PROD” i ,,COMP”.

Nacis$nij prawy przycisk «f. Na wyswietlaczach pojawi si¢ ‘SELECT
PRODUCT’ (,, WYBIERZ PRODUKT”) i “-P 1”.

Za pomoca przyciskow < i > przewin przez 40 produktow, lub
nacis$nij przycisk odpowiedniego produktu.

Nacisnij prawy ¢/ przycisk; na lewym wy$wietlaczu pojawi sig produkt
(np.: NUGGETS), a na prawym wys$wietli si¢ ,, MODIFY”

(,MODYFIKUJ”) oraz ,,YES NO”. Naci$nij przycisk +f, aby zmieni¢
ten produkt lub nacisnij przycisk X, aby wybra¢ inny produkt.

>Kompensacja obcigzenia, Odniesienie do kompensacji
obcigzenia, Pelne podgrzewanie, Czynnik PC<

6.

Jezeli nacisnigto przycisk 4f, na wyswietlaczu pojawi sig “LD COMP”
(,,KOMPENSACJA OBCIAZENIA”) wraz z warto$cia kompensacji
obciazenia. Nastapi automatyczna regulacja czasu, uwzgledniajaca ilos¢ i
temperaturg smazonego produktu.

Nacisnij przyciski produktow , aby zmieni¢
te warto$¢ o 0 do 20.

Naciskaj przycisk W do chwili, gdy na ekranie pojawi si¢ ,,LCMP
REF” (,,ODNIESIENIE DO KOMP. £.AD.”) wraz z $rednia
temperaturg kompensacji obcigzenia. (jezeli kompensacja obcigzenia
ustawiona jest na ,,OFF”, wowczas na wyswietlaczu ukaze si¢ “ 71
zaprogramowanie ustawien nie bedzie mozliwe). Jest to §rednia
temperatura smazenia dla kazdego produktu. Czasomierz przyspiesza
przy temperaturach powyzej tej wartosci ustawienia i zwalnia przy
temperaturach ponizej warto$ci ustawienia. Nacisnij przyciski produktow

, aby zmienic t¢ warto$¢.



5-1. ZAAWANSOWANE

5-2. E-LOG (DZIENNIK

USTAWIENIA
PRODUKTU (C.D.)

KODOW BIEDOW)
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Naciskaj przycisk W do czasu, gdy na wyswietlaczu pojawi si¢
»~FULL HT” (,,PELNE PODGRZ.”) wraz z warto$cia pelnego
podgrzewania w sekundach, co oznacza, ze po nacisnigciu przycisku
czasomierza rozpocznie si¢ podgrzewanie, ktore bedzie trwato przez
zaprogramowany czas. Naci$nij przyciski produktow

, aby zmieni¢ tg¢ warto$¢ o 0 do 90 sekund.
Naciskaj przycisk W do chwili, gdy na wyswietlaczu pojawi sig ,,PC

FACTOR” (,,CZYNNIK PC”) wraz z proporcjonalng temperatura, co
pomaga utrzymacé temperaturg oleju, aby nie przekraczata wartosci

zadanej. Nacis$nij przyciski produktow , aby
zmienic¢ t¢ wartos$¢ o 0 do 50 stopni.

UWAGA
Uzyj przycisku 4 , aby przejs$¢ do poprzednich pozycji menu.

Po zakonczeniu ustawien biezacego produktu nacisnij przycisk X, aby
powrdci¢ do punktu PRODUCT SELECTN. (WYBOR PROD.)

Nacisnij ponownie przycisk X, aby wyjs¢ z trybu PROD COMP.
(KOMP. PRODUKTU)

Nacis$nij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli si¢ LEVEL —2

INFO

(POZIOM — 1), a nastgpnie ENTER CODE (WPROWADZ KOD).

Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PROD” i ,,COMP”.

Nacisnij przycisk W, a na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,E-LOG”.

Nacis$nij prawy przycisk 4/ oraz,,A”; na wy$wietlaczu bedzie miga¢
aktualna data i godzina oraz ,,*NOW*”,

Nacisnij ; jezeli zostal zarejestrowany btad, na wyswietlaczu pojawi
si¢ ,,B” oraz data, godzina i kod btedu. Jest to ostatni, zarejestrowany
przez system kod btedu.

Nacisnij W; ukaze si¢ poprzedni kod btedu. W E-Log moze by¢
przechowywanych maksymalnie 10 kodow btedow (B do K).

UWAGA

Nacisnij i przytrzymaj prawy przycisk 4f, aby wyswietli¢
krotki opis btedu.

1207



5-3.

5-4. DZWIEK ALARMU
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HASt O

(I GIOSNOSC)
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Czterocyfrowe hasta mozna zmieni¢. Zapewniaja one dostgp do Konfiguracji,
Uzytkowania. Poziomu 1, Poziomu 2 i Menedzera.

—

Nacisnij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli si¢ LEVEL — 2

INFO

(POZIOM - 2), a nastepnie ENTER CODE (WPROWADZ KOD).

Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PROD” i ,,COMP”.

Nacis$nij dwukrotnie przycisk W, a na wyswietlaczu pojawi sig
»PASSWORD” (,HASLO”).

Naci$nij prawy przycisk 4f; na wy$wietlaczu pojawi sig ,,SET UP”
(,,KONFIGURACJA”). W tym momencie mozna zmieni¢ hasto dla
Konfiguracji, lub mozna nacisna¢ raz W, aby zmieni¢ hasto dla USAGE
(UZYTKOWANIE), dwukrotnie, aby zmieni¢ hasto dla LEVEL 1
(POZIOM 1), trzykrotnie, aby zmieni¢ hasto dla LEVEL 2 (POZIOM 2)
lub czterokrotnie, aby zmienié¢ hasto dla GET MGR (MENEDZER).
Nastepnie postgpuj wedtug nizej zamieszczonych instrukcji.

Jezeli ma by¢ zmienione hasto dla trybu konfiguracji (Set Up) (na przyktad),
naci$nij prawy przycisk 4f; na ekranie pojawi si¢ ,,MODIFY?”
(_,MODYFIKOWAC?”). ,,YES NO”. Nacisnij prawy przycisk v/, aby
zmienic¢ czterocyfrowe hasto dla trybu Konfiguracji (Set Up Mode),
uzywajac przyciskow produktow

Po wprowadzeniu nowego hasta na wyswietlaczu pojawi sig ,, CONFIRM
PASSWORD” (,,POTWIERDZ HASLO”) Nacisnij przycisk v/, aby
potwierdzi¢ lub nacis$nij X, aby wybrac¢ inne hasto.

Nacisnij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli si¢ ,,LEVEL —

INFO

2” (,,POZIOM — 2”), a nastepnie ,,ENTER CODE” (,, WPROWADZ
KOD”).

Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PROD” i ,,COMP”.

Nacisnij 3 razy przycisk ; na wyswietlaczu pojawi si¢ ,, ALERT TONE”
(,,DZWIEK ALARMU”).

Naci$nij prawy przycisk 4f; na wyswietlaczu ukaze sig ,,VOLUME”
(,,GLOSNOSC”) wraz z wartoscia glo$noéci. Za pomoca przyciskow

produktow ustaw poziom glos$nosci od 1
(najciszej) do 10 (najglosniej).

Po ustawieniu glo$noéci nacisnij przycisk 4f; na wyswietlaczu pojawi sig
»TONE” (DZWIEK”) wraz z warto$cia dzwigku. Za pomoca przyciskow
produktow ustaw dzwigk w zakresie od 50 do
2000 Hz.

Nacisnij X, aby wyjs¢ z trybu dzwigku alarmu.
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5-5. FILTRUJ PO Funkcja ta wskazuje liczbg cykli smazenia pomigdzy filtrowaniami.

1. Nacis$nij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli sig

INFO

LEVEL - 2 (POZIOM - 2), a nastgpnie ENTER CODE
(WPROWADZ KOD).

2. Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PROD” i ,,COMP”.

3. Nacis$nij czterokrotnie przycisk ; na wyswietlaczu pojawi sig
»~FLTR AFTR” (,,FILTRUJ PO”) wraz z warto$cia. Za pomoca
przyciskow produktow ustaw liczbg
cykli smazenia, po ktorej system zasugeruje filtracje (od 0 do 99).

4. Po ustawieniu nacisnij przycisk 4/ w celu potwierdzenia.

Jest to czas, przez jaki frytownica znajduje si¢ w jatlowym stanie,
zanim zostanie zasugerowana filtracja.

5-6. CZAS FILTRACII

1. Naci$nij i przytrzymaj przyciski i , az wyswietli sig

INFO

LEVEL - 2 (POZIOM - 2), a nastgpnie ENTER CODE
(WPROWADZ KOD).

2. Wprowadz kod 1, 2, 3, 4 (pierwsze 4 przyciski produktu). Na
wyswietlaczach pojawi si¢ ,,PROD” i ,,COMP”.

3. Nacis$nij pigciokrotnie przycisk ; na wyswietlaczu pojawi sig
»FLTR TIME” (,,CZAS FILTRACIJI”) wraz z czasem jalowym
(godziny:minuty). Za pomoca przyciskow produktow

ustaw czas, przez ktory frytownica

moze znajdowac¢ si¢ w stanie jalowym, zanim system zasugeruje
filtracje, od 0 do 18:00 (18 godzin).

4. Po ustawieniu nacisnij przycisk 4/ w celu potwierdzenia.
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CZESC 6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
6-1. INSTRUKCJA DOTYCZACA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Problem Przyczyna Korekta
Przetacznik zasilania jest * Otwarty obwod * Podlacz frytownice
wlaczony (ON), lecz frytownica  Sprawdz wylacznik lub bezpiecznik w
nie pracuje. skrzynce zasilania

* (Tylko niektére lokalizacje poza
terenem USA) Samoczynne wylaczenie
si¢ wytacznikow — otworz lewe drzwiczki i
zresetuj wylacznik na frytownicy; patrz nizej

Olej nie podgrzewa sig, lecz  Kable zasilania nie sa » Urzadzenie ma 2 kable zasilania; upewnij

lampkiswieca sig podtaczone sig, ze oba sa podtaczone

Kod btedu systemu ,,E-10” » Otwarty obwod gornej  Zresetuj gorna granice, uzywajac matego
granicy Srubokreta lub klucza Allena. Delikatnie

wprowadz go do otworu w zawiasie
elementu grzewczego; jezeli gorna
granica nie zostanie zresetowana, element

nalezy wymienic.
Kadznie jest napetniona » W pojemniku JIB niski * Napelnij pojemnik JIB
poziom lub jest on pusty
* Przewdd olejowy JIB jest | ¢ Sprawdz przewod JIB
zapchany lub sklejony
» Miska odptywu filtra * Wyczys$¢ miske odptywowa i zmien
wymaga wyczyszczenia papier lub wktadke
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6-1. INSTRUKCJA DOTYCZACA

ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW (C.D.)

Model LVE-102, 103, 104

Problem

Przyczyna

Korekta

Olej pieni sig lubprzelewa
przez kadz

W oleju jest woda
Niewtasciwy lub stary olej
Nieprawidlowa filtracja
Nieprawidlowe ptukanie po
czyszczeniu kadzi

Usun i wyczy$c olej

Uzyj zalecanego oleju

Patrz procedury dotyczace filtrowania
Wyczys¢ i wyplucz kadz, a nastgpnie
doktadnie jg osusz

Olej nie odplywaz kadzi

Zawor spustowy zapchany
okruchami
Zapchane korytko odptywowe

Otworz zawor, wprowadz szczotke do

odptywu
Zdejmij prawy panel, usun zatyczkeg z
konca korytka i wyczys¢ je

Silnik filtra pracuje,lecz
pompuje olej wolno

Poluzowane potaczenia
przewodu filtra

Zapchany papier lub wktadka
filtracyjna

Dokre¢ wszystkie potaczenia przewodu
filtra
Zmien papier lub podktadke filtracyjna

W oleju pojawiaja si¢ » Miska odplywowa nie jest Upewnij sig, ze przewdd powrotny
pecherzew trakcie catego zablokowana miski odplywowej jest doktadnie
procesu filtracji wprowadzony do odbieralnika na
frytownicy
» Zapchana miska odptywowa Wyczy$¢ miske odptywowa i zmien
papier lub wktadke
» Uszkodzony okragly pier§cien Zmien okragly pierscien
na odbieralniku przewodu
filtracyjnego frytownicy
Kod btedu systemu ,,E-31” * Elementy sg podniesione Obniz elementy w kadzi.

Silnik filtru nie pracuje

Kabel zasilania dla kadzinr 1
jest niepodtaczony
Otwarty obwod

Przycisk resetowania
termicznego w tylnej czgsci
pompy jest wytaczony

Podtacz kabel zasilania do gniazda
Samoczynne wylaczenie si¢
wylacznikoéw — otworz lewe drzwiczki i
zresetuj wyltacznik na frytownicy
Odczekaj, az silnik ostygnie, a nastepnie
naci$nij mocno przycisk srubokretem
tak, aby ustyszec¢ kliknigcie
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6-2. KODY BLEDOW
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W przypadku uszkodzenia systemu, na cyfrowym wyswietlaczu ukaze si¢

komunikat o bigdzie. Kody komunikatoéw podano w ponizej w kolumnie
WYSWIETLONY KOD. Podczas wys$wietlania kodu btgdu emitowany jest
ciagly sygnat dzwigkowy. Nacis$nij dowolny przycisk, aby go wytaczy¢.

WYSWIETLONY|  pR7YCZYNA KOREKTA
KOD

JE-4” Przegrzanie tablicy Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ponownie

sterowniczej w potozeniu ON (WL); jezeli na wy$wietlaczu pojawia sig ,,E-4”,
oznacza to przegrzanie tablicy sterowniczej. Sprawdz, czy szczeliny
wentylacyjne nie sa zablokowane.

,E-57 Przegrzanie oleju Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ponownie
w potozeniu ON (WL); jezeli na wy$wietlaczu pojawia sig ,,E-57,
nalezy sprawdzi¢ obwody grzejne i czujnik temperatury.

L E-6A” Otwarty czujnik Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastepnie ponownie

temperatury w potozeniu ON (WL); jezeli na wyswietlaczu pojawia sig ,,E-6A”,
nalezy sprawdzi¢ czujnik temperatury.

,E-6B” Zwarcie czujnika Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastepnie ponownie

temperatury w potozeniu ON (WL); jezeli na wyswietlaczu pojawia si¢ ,,E-6B”,
nalezy sprawdzi¢ czujnik temperatury.

,LE-10” Gorna granica Zresetuj gorna granicg, uzywajac matego srubokreta lub klucza Allena.
Delikatnie wprowadz go do otworu w zawiasie elementu grzewczego;
jezeli gbrna granica nie zostanie zresetowana, element nalezy wymienic.

LE-18-A” Otwarty lewy czujnik | Ustaw przelacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ponownie
poziomu w potozeniu ON (WL); jezeli na wyswietlacz nadal wskazuje na
,E-18-B” Otwarty prawy uszkodzony czujnik, sprawdz ztacza na tablicy sterowniczej; sprawdz
czujnik poziomu czujnik 1, jesli to konieczne, wymien go.
,E-18-C” Otwarte oba czujniki
poziomu
LE-217 Zbyt dtugi czas Posiadajacy odpowiednie kwalifikacje technik serwisowy powinien
powrotu sprawdzi¢, czy napigcie jest prawidlowe; nalezy sprawdzic¢
styczniki i element grzewczy; sprawdzi¢, czy przewody nie sa
poluzowane lub spalone.
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6-2. KODY BLEDOW
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polaczeniowego
zaworu
spustowego lub jest
on uszkodzony

WYSWIETLONY | PRZYCZYNA KOREKTA
KOD
E-317 Elementy sa Obniz elementy w kadzi.
' podniesione
E-417 Blad Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ON
E- 46’: programowania (WL); jezeli na wyswietlaczu pojawi si¢ dowolny z tych btedow,
wykonaj ponowna inicjalizacj¢ systemu; jezeli btad nie ustapit,
wymien tablicg sterownicza.
E-47" Uszkodzenie chipu Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ON
' analogowego (WL); jezeli btad nie ustgpil, wymien tablicg I/O lub PC; jezeli
przetwornika lub poziom glosnosci dzwigku zbyt niski, prawdopodobnie uszkodzona
zasilania 12 V tablica I/0; wymien tablicg I/O.
E-48” Blad na wejsciu Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ON
' systemu (WL); jesli btad nie ustapi, wymien tablice PC.
E-54C” Blad na wejsciu Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ON
temperatury (WL); jesli btad nie ustapi, wymien tablice PC.
E-60" Brak komunikacji Ustaw przetacznik w potozeniu OFF (WYL), a nastgpnie ON
' pomiedzy tablica (WL); jezeli btad nie ustapi, sprawdz na tablicy AIF PC
AIF PC a tablica bezpiecznik 1,5 amp; sprawdz ztacze pomigdzy ptytami PC; jesli to
sterowania PC. konieczne, wymien ptyte AIF PC lub ptyte sterowania PC.
E-70C” Brak przewodu Sprawdz przewdd potaczeniowy na tablicy PC przy zablokowanym

przetaczniku spustu.
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