FRITEUZE

Henny Penny Corp.

Friteuza cu volum redus de ulei - Electrica
LVE-102; LVE-103; LVE-104
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Referinta incrucigatd (opfional)

Sarcini de intretinere zilnica Model LVE-103
FR05D01 Filtrare de
intretinere

Sarcini de intretinere saptamanala

FR 05W01 Curatare n spatele
friteuzei

Sarcini de intrefinere trimestriala

FR05Q01  Verificare garnituri
inelare ale
sistemului de
filtrare

S
FR05Q02  Curatare completa \
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A. Tava de scurgere a filtrului, B. JIB (Bidon in cutie)

A\ Pericole

Aceste pictograme va avertizeaza cu privire la un risc de ranire personala.

¥0T-3A1 -€0T-3AT -20T-IAT

Avertizari echipament
Cautati aceasta pictograma pentru informatii despre cum sa evitati deteriorarea
echipamentului Tn timpul unei proceduri.

@ Sfaturi
Cautati aceasta pictograma pentru sfaturi utile despre cum sa efectuati o
procedura.
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Filtrare de intretinere

De ce
Timp necesar
Momentul zilei

Pictograme de
pericol

5 minute pentru pregatire

Manipulare manuala

Zilnic

10 minute pe rezervor pentru terminare

Tn orele cu volum redus.

Substante chimice A Electricitate Lichide fierbinti/Aburi A Ulei fierbinte A Suprafete fierbinti
Piese in migcare A Obiecte/suprafete ascutite A Podea alunecoasa

FR 05 D01

Curata rezervorul de firimituri si filtreaza bine uleiul pentru a prelungi durata de viata a uleiului

Unelte si materiale

Manusi, filtratoare Ecran facial Sort, rezistent la Instrument de Trusa McFiltering Kit
caldura razuire pentru sistemul de
filtrare Tncorporat,
mostra
Procedura
1 Purtati echipamentul de protectie 4 Apasati butonul DOWN (JOS)
Utilizati toate echipamentele de Apasati butonul DOWN (JOS) si
siguranta aprobate de pe ecran apare 2.MAINT
McDonald’s inclusiv sort, ecran FILTER? (2.FILTRARE DE
facial si manusi. INTRETINERE?)
A Ulei fierbinte
Uleiul fierbinte poate produce
arsuri grave
5  Apésati butonul ¥

2 Verificati tava filtrului
Verificati daca tava de scurgere a
filtrului si capacul tavii sunt bine
instalate cu zavorul filtrului
(dreapta) cuplat si cu teava
filtrului conectata strans (stanga).

O Sfat

Daca tava de scurgere a filtrului
sau capacul tavii nu sunt instalate
corect, pe ecran apare FILTER
PAN MISSING (TAVA FILTRU
LIPSA).

3 Tineti apasat butonul FILTER
(FILTRU)
Asigurati-va ca uleiul este
fierbinte pentru a obtine cele mai
bune rezultate Tn urma filtrarii si
apoi tineti apasat butonul
FILTER (FILTRU) pana cand pe
ecran apare 1.AUTO FILTER
(LFILTRARE AUTOMATA)

FMO07-724-A - Romanian

Apisati butonul ¥ si pe ecran
apare PUT ON *PPE (PURTATI
*ECHIPAMENTUL DE
PROTECTIE), urmat de
CONFIRM? (CONFIRMARE?)
si YES NO (DA NU). Apasati
butonul v pentru YES (DA)
pentru a elimina uleiul si pe
ecran se afiseazda DRAINING
(SCURGERE). Apasati X pentru
NO (NU) si ecranul revine la
functionarea normala.

Continuare p>
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Filtrare de intretinere (continuare)

10

Ridicati elementele

Dupa scurgerea uleiului, scoateti
suportul cosului si utilizati
instrumentul de ridicare pentru a
ridica elementele cu balamale din
rezervor.

A Suprafete fierbinti

Utilizati manusi de protectie sau
0 carpa atunci cand ridicati
elementele pentru a evita arsurile.

Avertizare echipament
Aveti grija sa nu deteriorati
bulbul limitei superioare din
centrul elementelor.

Curatati partea interioara a
rezervorului

Utilizati instrumentul de razuire,
un burete de razuire din nailon si
0 cantitate mica de McD’s Fryer
Cleaner (Detergent pentru
friteuza) pentru a curita partea
interioara a rezervorului.

Avertizare echipament

Aveti grija sa nu deteriorati
senzorii si sa NU razuiti
elementele sau firimiturile se vor
lipi si se vor arde

Curatare terminata

Dupa ce rezervorul este curat si
pe ecran apare SCRUB
COMPLETE? (CURATARE
TERMINATAY?), apasati butonul
< pentru YES (DA). Pe ecran
apare WASH VAT? (SPALARE
REZERVOR?) si YES NO (DA
NU).

Spalarea

Coboréti elementele si apoi
apasati butonul v pentru YES
(DA) si pe ecran apare
WASHING (SPALARE). Uleiul
este circulat prin rezervor.

Spalare din nou

Dupa incheierea ciclului de
spalare pe ecran se afiseaza
WASH AGAIN? (SPALARE
DIN NOU?) si YES NO (DA
NU). Daca rezervorul nu este
nca curat, apasati \ pentru YES
(DA) si pasul 9 se repeta.

FMO07-724-A - Romanian

11

12

13

14

15

Clatirea

Daca rezervorul este curat,
apasati X pentru NO (NU) si pe
ecran se afiseaza RINSING
(CLATIRE). Uleiul este pompat
n rezervor si 1l clateste.

Clatire din nou

Dupa terminarea clatirii pe ecran
se afiseazd RINSE AGAIN?
(CLATIRE DIN NOU?) si YES
NO (DA NU). Daca rezervorul
nu este inca curat, apasati v
pentru YES (DA) si pasul 11 se
repeta.

Lustruire

Daca rezervorul este curat,
apasati X pentru NO (NU) si pe
ecran se afiseaza POLISH
(LUSTRUIRE) si YES NO (DA
NU). Apasati butonul  pentru
YES (DA) si uleiul este circulat
prin sistemul de filtrare timp de 5
minute. Apasati X pentru NO
(NU) si ecranul continua cu pasul
15.

O Sfat

Un ciclu de lustruire poate fi
oprit in orice moment apasand

butonul X de sub cuvantul STOP.

Umplere rezervor

Dupa terminarea ciclului de
lustruire, pe ecran apare, FILL
VAT (UMPLERE REZERVOR)
si YES NO (DA NU). Apasati
butonul v pentru YES (DA) si pe
ecran se afiseaza FILLING
(UMPLERE), iar rezervorul se
umple cu ulei.

Revenire la functionarea normala
Dupa ce rezervorul este plin, pe
ecran se afiseaza IS POT
FILLED? (REZERVORUL
ESTE PLIN?) si YES NO (DA
NU). Apisati butonul v pentru
YES (DA) si friteuza revine la
functionarea normala.

Continuare p>
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Filtrare de intretinere (continuare)

16

17

18

19

20

Intrerupétorul de alimentare pornit
Verificati daca intrerupatorul de
alimentare principal este Tn
pozitia ON (PORNIT).

O Sfat

Daca tamponul filtrului nu a fost
schimbat, pe ecran apare un
memento “SCHIMBARE
TAMPON?”. Apasati butonul nr.
1 pentru a anula mesajul, dar
acesta se repeta la fiecare 4
minute pana cand tamponul
filtrului este schimbat.

Scoateti tava de scurgere a
filtrului

Deschideti usa, ridicati opritorul
tavii de scurgere si scoateti
ansamblul tavii de scurgere a
filtrului, utilizand méanerul tavii
de scurgere

Suprafete fierbinti
Aceasta tava poate fi fierbinte!
Utilizati o carpa sau o manusa de
protectie pentru a evita arsurile
grave..

Scoateti capacul tavii de scurgere
afiltrului

Ridicati capacul tavii de pe tava
de scurgere.

Scoateti cosul pentru firimituri
Ridicati cosul pentru firimituri
din tava de scurgere. Stergeti
uleiul si firimiturile din cosul
pentru firimituri. Curatati cosul
pentru firimituri cu apa si sapun,
apoi clatiti-l bine cu apa
fierbinte.

Scoateti inelul de fixare a
tamponului filtrului

Scoateti inelul de fixare a
tamponului filtrului si curatati-|
bine cu apa si sapun. Clatiti-I
bine cu apa fierbinte.

FMO07-724-A - Romanian

21

22

23

24

Scoateti tamponul filtrului din tava
Trageti tamponul filtrului din
tava si aruncati tamponul

Scoateti gratarul inferior

Scoateti gratarul inferior din tava
si curatati-1 bine cu apa si sapun.
Clatiti-1 bine cu apa fierbinte.

Curatati tava de scurgere a
filtrului

Stergeti uleiul si firimiturile din
tava de scurgere.

Remontarea

Remontarea se face in ordine
inversa, asezand mai ntai
gratarul inferior Tn tava filtrului,
urmat de tamponul filtrului, de
inelul de fixare si de cosul pentru
firimituri.

O Sfat

Verificati ca tava de scurgere,
gratarul inferior, cosul pentru
firimituri si inelul de fixare sa fie
complet uscate Tnainte de a aseza
tamponul filtrului in tava,
deoarece apa va dizolva
tamponul filtrului.
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Verificare garnituri inelare ale sistemului de

; Trimestrial FR 05 Q01
filtrare
De ce Pentru a impiedica scurgerea uleiului din tub
Timp necesar 5 minute pentru verificare si inlocuire

daca este necesar
Momentul zilei Oricand friteuza nu filtreaza

Pictograme de A A )
g A Ulei fierbinte Suprafete fierbinti A Piese in migcare & Podea alunecoasa

pericol

Unelte si materiale

Surubelnita plata

Procedura

1 Scoatefi tava de scurgere a
filtrului
Deschideti usa, ridicati
opritorul tavii de scurgere si
scoateti ansamblul tavii de
scurgere a filtrului, utilizand
manerul tavii de scurgere

Hot Surfaces

Aceasta tava poate fi
fierbinte! Utilizati o carpa sau
0 manusa de protectie pentru
a evita arsurile grave.

2 \Verificarea garniturilor inelare
Verificati vizual cele 3
garnituri inelare de pe tubul
tavii de scurgere a filtrului sa
nu aiba crapaturi sau rupturi
si nlocuiti-le daci este
necesar.

FMOQ7-725-A - Romanian

3 Inlocuirea garniturilor inelare
Utilizand o surubelnita mica
platd Tmpingeti garnitura
inelara i scoateti-o de pe
capatul tubului. Introduceti o
garnitura inelara noua n
scobitura de pe tub.
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Procedura de curatare completa a cuveli Trimestrial FR 05 Q02

De ce Pentru a curata complet cuva prin Tndepartarea uleiului caramelizat din cuva

Timp necesar lora
15 minute pentru pregatire si terminare per cuva

Momentul zilei Dupa inchidere daca nu este non-stop Pentru restaurantele non-stop: sarcina poate fi efectuata
pentru céte o cuva pe rand. Veti putea servi clientii cu
restul cuvelor.

E(Ie(:gglr ame de Substante chimice A Electricitate Lichide fierbinti/Aburi A Ulei fierbinte A Suprafete fierbinti
Manipulare manualad Piese in migcare A Obiecte/suprafete ascutite A Podea alunecoasa

Unelte si materiale

Manusi, filtratoare Ecran facial Sort, rezistent la Galeata din plastic Perie cu maner lung, - Instrument de Degresant
caldura rezistentd la caldura razuire

Prosoape de hartie Burete care nu McCleaner
zgarie

Procedura

Intrati in modul curatare completa
Tineti apasate butoanele TEMP
(TEMPERATURA) si INFO
(INFORMATII) pana cand pe
ecran se afiseaza LEVEL - 1

1 Purtati echipamentul de protectie
Utilizati toate echipamentele de
sigurantd aprobate de McDonald’s
inclusiv sort, ecran facial si
manusi.

(NIVEL - 1), urmat de ENTER
A Ulei fierbinte CODE (INTRODUCERE COD).
Uleiul sau apa fierbinte pot
produce arsuri grave.

2 Acoperiti cuvele

Acoperiti cuvele Tnvecinate pentru 4 Introduceti codul

a evita contaminarea accidentala a Introduceti codul 1, 2, 3, 4. cu
uleiului cu solutia de curitare a tastele numerice.

friteuzei.

O Sfat

Nu gatiti produse in cuva
Tnvecinata Tn timp ce procesul de
curatare completa este n curs
pentru a evita contaminarea
uleiului si a produsului.
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Curatarea completa a cuvei (continuare)

5 Parcurgeti la curdtare completi
Apasati butonul DOWN (JOS) de
doua ori si pe ecran se afiseaza
,DEEP CLEAN (CURATARE
COMPLETA)". Apasati butonul ¥
si pe ecran apare ,,DEEP CLN?
(CURATARE COMPLETA?)”
impreuna cu ,,YES NO (DA NU)”.

6  Confirmati alegerea pentru:

Cuve divizate: Pe ecran apare
LLEFT RGHT (STANGA
DREAPTA)". Apasati butonul v
pentru a selecta cuva stanga sau
butonul X pentru cuva dreapta. Pe
ecran apare

,OIL RMVD (ULEI ELIMINAT)”
, Tmpreuna cu ,,YES NO (DA NU)”

Cuve mari: Apasati butonul v si
pe ecran apare ,,OlL RMVD (ULEI
ELIMINAT)” impreuna cu ,,YES
NO (DA NU)”

7 Confirmati eliminarea uleiului:

Cuvi goala: Apasati butonul V si
ecranul sare la pasul nr. 10
.Pregatirea tavii filtrului”.

Cuva plina cu ulei: Apasati
butonul X si pe ecran apare ,,I1S
DISPOSAL UNIT IN PLACE?
(UNITATEA DE ELIMINARE
ESTE INSTALATA?” (pentru
sistemele JIB) sau ,,CHK PAN
(VERIFICARE TAVA)” (pentru
sistemele cu ulei vrac) Tmpreuna cu
., YES NO (DA NU)”.

8  Eliminarea uleiului
Apasati butonul X si pe ecran apare
INSERT DISPOSAL UNIT
(INTRODUCETI UNITATEA DE
ELIMINARE)” (sisteme JIB).
Dupa ce tava/unitatea de eliminare
este instalats, apasati butonul v
pentru YES (DA) si pe ecran apare
,,DISPOSING (ELIMINARE)” si
uleiul se scurge din cuva. La
aparatele cu ulei vrac se poate
acum apasa butonul DISPOSE
(ELIMINARE) de pe comutatorul
uleiului vrac pentru golirea tavii de
scurgere.

FMO07-726-A - Romanian

O cCuvigoald
Apoi pe ecran apare ,,VAT EMTY
(CUVA GOALA)” impreuni cu
, YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul  cand este gata si pe ecran
apare ,,CLN VAT COMPLETE
(CURATARE CUVA
TERMINATA)” impreuni cu
,YES NO (DA NU)”. Apasati
butonul  si supapa de scurgere se
nchide.

10a Pregitirea tavii filtrului
Goliti tava de scurgere a filtrului de
componentele de filtrare interne si
duceti componentele la o chiuveta
pentru a fi curatate. Aduceti Tnapoi
la friteuza tava de scurgere a
filtrului goala si capacul acesteia.

10b  Pregatirea solutiei:

Pentru curitarea cuvelor mari:
Turnati 2/3 din sticla de 1 galon
(3,8 1) de degresant concentrat
McD Heavy-Duty Degreaser n
cuva goala si umpleti cu apa
fierbinte pana la aproximativ 1 tol
(25 mm) deasupra liniilor de
umplere cu ulei.

Pentru curitarea cuvelor
divizate:

Turnati 1/3 din sticla de 1 galon
(3,8 1) de degresant concentrat
McD Heavy-Duty Degreaser in
cuva goala si umpleti cu apa
fierbinte pana la aproximativ 1 tol
(25 mm) deasupra liniilor de
umplere cu ulei.

10Cc  Adiugarea solutiei de curatare

Pe ecran apare ,,SOLUTION
ADDED? (SOLUTIE
ADAUGATA?)” impreuni cu
,YES NO (DA NU)”.

Verificati daca cuva este plina pana
la 1 tol (25 mm) deasupra liniei de
umplere superioare. Apoi apasati
butonul v si pe ecran apare
~START CLEAN (INCEPERE
CURATARE)” ,,YES NO (DA
NU)”

O Sfat

Adaugati apa dupa cum este
necesar in timpul procesului de
curatare pentru a mentine nivelul
solutiei la 1 fol (25 mm) peste linia
de umplere superioara.
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Curatarea completa a cuvei (continuare)

11 cCuritarea
Apasati butonul V si pe ecran apare
.CLEANING (CURATARE)”
Tmpreuna cu un cronometru cu
numaratoare inversa. Caldura se
regleaza la 195°F (91°C) pentru
acest pas timp de o ora.

O Sfat

Apasati butonul X pentru a opri
ciclul de curatare.

Respectati procedura de curatare a
cuvelor McDonald’s si dupa o ora
pe ecran se afiseaza ,,CLEAN
DONE (CURATARE
TERMINATA)” si se emite un
semnal sonor. Apoi pe ecran apare
,REMOVE SOLUTION FROM
VAT (ELIMINATI SOLUTIA
DIN CUVA)”.

12  Eliminarea solutiei
Folosind o cana de 1/2 galon (2
litri), scoateti solutia din cuva si
turnati-o intr-o galeata din plastic
pentru eliminare. Orice solutie
ramasa se poate scurge in tava de
scurgere pentru eliminare. Apoi pe
ecran apare ,, VAT EMTY (CUVA
GOALA)” ,,YES NO (DA NU)",

Lichide fierbinti/Aburi

Solutia fierbinte poate produce
arsuri grave, purtati manusi si
echipament de protectie.

13  cCuritarea cuvei
Dupa ce cuva este goala, apasati
butonul v si pe ecran apare
»SCRUB VAT COMPLETE
(CURATARE CUVA
TERMINATA)” ,,YES NO (DA
NU)”. Utilizati peria pentru a
curata elementele si instrumentul
de razuire pentru a curata cuva,
daca este nevoie.

O Sfat

Utilizati instrumentul de ridicare si
ridicati elementul cu balamale din
cuva dupa cum este necesar.

FMO07-726-A - Romanian

13 (Continuare)

Avertizare echipament

Nu frecati elementele friteuzei
electrice sau nu utilizati buretele de
razuire pe elemente. Tn caz contrar,
firimiturile se vor lipi si se vor
arde.

Nu utilizati bureti de sdrma,
perii de sdrma, spacluri, alte
substante de curitat abrazive sau
substante de
curatat/dezinfectante continand
clor, brom, iod sau amoniac,
deoarece acestea vor deteriora
materialul inoxidabil si vor
scurta durata de viata a
aparatului.

14  curatati cuva de 3 ori
Dupa ce cuva este curata, apasati
butonul v si pe ecran apare
.RINSE VAT (CLATIRE CUVA)”
si scurgerea se deschide. Turnati
apa curata Tn cuva pentru a clati
cuva si lasati apa de clatire sa se
scurga Tn tava de scurgere. Clatiti
de cel putin 3 ori, dar aveti grija sa
nu umpleti prea tare tava de
scurgere. Pe ecran se afigeaza acum
,RINSE COMPLETE (CLATIRE
TERMINATA)” ,,YES NO (DA
Nu)”

15 Goliti tava de scurgere a filtrului
Trageti tava de scurgere de sub
friteuza si goliti-o utilizand cana de
1/2 galon (2 litri) si turnand-o Tntr-
0 galeatd de plastic pentru
eliminare. Clatiti tava de scurgere
Cu apa si uscati-o bine.

16  Uscaticuva
Dupa ce cuva este clatita complet,
apasati butonul  si pe ecran apare
VAT DRY (CUVA USCATA)”
,»YES NO (DA NU)”. Uscati bine
cuva cu un prosop de hartie apoi
apasati butonul V.
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Curatare in spatele friteuzei Saptamanal FR 05 W01

T

De ce Pentru a preveni acumularea grasimii si pentru a respecta standardele de curatenie McDonald’s )
2

Timp necesar 5 minute pentru pregatire 45 minute pentru terminare 5
N . >

Momentul zilei Sfarsitul zilei de lucru Pentru restaurantele non-stop: noaptea tarziu sau ?7
dimineata devreme cand volumul este redus =)

o

Pictograme de Substante
X £\ cimic A Electricitate Lichide fierbinti/Aburi A Ulei fierbinte A Suprafete fierbintj

pericol
A Manipulare manuala A Obiecte/suprafete ascutite A Podea alunecoasa

Unelte si materiale

Perie de nailon Sticla cu pulverizator Prosoape Galeata cu mop Spaclu Perie de podele

Procedura

5 Impingeti friteuza de langa
hota
Tmpingeti cu grija friteuza de
langa hota suficient cat sa
aveti loc n spatele friteuzei.

A Ulei fierbinte

Atentie: Uleiul fierbinte poate
stropi cAnd mutati friteuza.

1 Tntrerupétorul de alimentare
oprit
Verificati daca intrerupatorul
de alimentare este n pozitia
OFF (OPRIT).

199|3- 13]n ap SNPaJ WN|OA NI BZNa)liH

2ol

2 Scoateti tava pentru grasime
Scoateti tava si paharul de
grasime din hota si turnati
continutul in naveta de
eliminare a uleiului

6 Deconectati cablurile de
alimentare ale friteuzei
Deconectati cablurile de
alimentare tragand de stecar,
nu de cablu.

3 Eliberati rotilele
Eliberati franele de pe rotilele
friteuzei.

7 Scoateti filtrele
Scoateti filtrele de grasime si
duceti-le la chiuveta din spate
pentru a le iTnmuia in
McDonald’s A.P.C. (HCS)
fierbinte

4  Acoperiti cuvele friteuzei
Asezati capacele pe toate
cuvele.

A Ulei fierbinte

leueweldes (0T-3A7 ‘€0T-IAT ‘20T-INT

8 Curatati hota
Utilizati gpaclul pentru a
curdta cu grija grasimea din
hota si din spatele friteuzei.
Continuare p>

TOM S0 &4
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Curatare n spatele friteuzei (continuare)

10

11

12

13

14

Ordinea de curatare
Curatati zona din spatele
friteuzei Tn aceasta ordine:
A. Partile accesibile ale
hornului

B. Spatele hotei

C. Lateralele hotei

D. Nisa filtrului de grasime
E. Tabla din jurul friteuzei

Aveti grija Tn jurul legaturii
sigurantei

Aveti grija cand curatati In
jurul legaturii sigurantei.
Daca o ntrerupeti, se va
activa sistemul de stingere a
incendiilor.

Curatare

Utilizati o perie de nailon si
McD A.P.C. (HCS) fierbinte
pentru a curata zonele din
spatele friteuzei, inclusiv
podeaua.

Stergeti cu prosopul
Stergeti toate suprafetele cu
un prosop pana cand sunt
curate si uscate. Chemati
managerul sa inspecteze.

Spalati rotilele

Utilizati o perie de nailon si
McD A.P.C. (HCS) fierbinte
pentru a curata rotilele.

Curatati zona

Utilizati un mop si McD
A.P.C. (HCS) pentru a curata
zona din jurul friteuzei.

FMOQ7-727-A - Romanian

15

16

Remontati friteuza

Refaceti pasii 1 - 7 in ordine
inversa pentru a remonta
friteuza la hota si a reinstala
filtrele de grasime. Scoateti
capacele cuvelor.

A Ulei fierbinte

Atentie: Uleiul fierbinte poate
stropi cAnd mutati friteuza.

Curatafi tava de scurgere a
filtrului

Stergeti uleiul si firimiturile
din tava de scurgere. Curatati
tava de scurgere cu apa si
sapun, apoi clatiti-o bine cu
apa fierbinte.
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