FRITEZY

Henny Penny Corp.

Fritéza s nizkym objemem oleje - elektricka
LVE-202; LVE-203; LVE-204
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Odkaz (volitelné)

Ukoly denni udrzby Model LVE-203
FR05D01  Filtr ddrzby

Ukoly tydenni tdrzby
FRO5WO01 Cisteni za fritézou

Ukoly étvrtletni udrzby
FR05Q01 Kontrola filtru
Systém tésnéni

FR05Q02  Hloubkové ¢isténi

Ukoly roéni adrzby
FR 05A1-T Inspekéni kontrola
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A. FiltraCni odtokova panev, B. JIB (Jug-in-Box)

¥02-3A1 :€02-3NT -202-INT

/\ Nebezpeéi

Tyto ikony vas upozorni na mozna rizika zranéni osob.

Upozornéni tykajici se zafizeni
Tuto ikonku hledejte tam, kde muZete pottebovat informaci o tom, jak se
vyhnout poSkozeni zaiizeni pii provadeéni postupu.

@ Tipy

Tuto ikonku najdete tam, kde jsou uzite¢né tipy tykajici se provadéni postupu.
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Filtr na Udrzbu Denné FR 05 D01

Proé¢ Cisti nadobu od zbytkd a filtruje diikladné olej s cilem prodlouZit Zivotnost oleje g
Pozadovany ¢as 5 minut na ptipravu 10 minut na n&drz pro dokongeni %
=
Cas dne Bé&hem doby s nizkym provozem. i
3

Ikony hroziciho ‘ é i é& ‘ é
y \, A Chemikalie Elektfina Horka tekutina/para A Horky olej Horké povrchy
nebezpeéi

& Manualni obsluha Pohybuijici se ¢asti A Ostré predméty/povrchy A Kluzké podlahy

Nastroje a zasoby
4 af /[ </ E
<@ ~/

T
Rukavice, filtraéni Ochrana tvéfe Zéastéra, odolnd proti Drzék viozky a Sada McFiltering Kit Jemny $tétecek  Cistici protfedek a
vysoké teploté vloZka Ecolab Hi- pro vestavény Ecolab Hi-Temp  KAY® QSR Fryer N
Temp filtragni systém, Detail Brush Cleanser 2
vzorek »
>
S
2

Postup 3

=

1 Nasadte si ochranné pomticky 4 Stisknéte tlagitko DOWN (DOLU) @
Pouzivejte bezpecnostni zakizeni Stisknéte tlacitko DOWN %
schvalené spoleénosti (DOLU) a na displeji se ukaze 3
McDonald’s vcetné zastéry, 2.MAINT FILTER? (2. FILTR o
ochrany na tvaf a rukavic. NA UDRZBU?) -‘_(';.
Horky olej
Horky olej mtize zpisobit vazné
popéaleniny

o 5 Stisknéte tlaitko ¥

2 Zkontrolujte filtrani panev Stisknéte tlacitko v a na displeji —
Ujistéte se, Ze filtra¢ni odtokova se ukaze MAN FILTER a <
panev a kryt panve jsou spravné soucasné YES NO (ANO NE). "
na misté se zapnutym filtra¢nim Stisknate tlagitko v pro ANO pro S
Z?.mk?m (vp'ravov) a pevne vypusténi oleje a na displeji se —
prIpOjenou flltl’acnl trUblCl Ukéie DRAINING (ODTEKA) <
(vlevo). Stisknéte X pro NO (NE) a E
Q Rada kontrolky se vrati do bézného _8
Neni-li filtracni odtokova panev provozu. —
nebo kryt panve na svém misté é
spravné, na displeji se ukaze ro
CHK PAN (ZKONTR PANEV). e

L . .. pokracovani »

3 Stisknéte a podrzte tlaéitko o
FILTER @
Ujistéte se, Ze olej je horky, =3
abyste méli nejlepsi vysledky
filtrace a poté stisknéte a podrzte
tlacitko FILTER, dokud se na
displeji neukadze 1.AUTO
FILTER

-
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o
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Filtr na 0drzbu (pokrag.)

10

Zvedaci prvky

Jakmile byl olej vypustén,
vyndejte podporu ko3e a pouZijte
zvedaci nastroj pro vyzvednuti
zave&Senych prvka z nadrze.

Horké povrchy
P¥i zvedani prvka pouzivejte
ochranné rukavice, jinak by
mohlo dojit k popalenindm.

Pozor na zafizeni

Bud'te opatrni a snazte se
neposkodit Zarovku horniho
limitu uprostied prvka.

Drhnuti uvnitf nadrze

PouZzijte drz&k vysokoteplotni
vlozky (Hi-Temp Pad Holder),
vlozZku a malé mnozZstvi ¢isticiho
prostiedku KAY QSR Fryer
Cleanser pro vydrhnuti stén, roht
a dna vnittku nadrZe. Pro
odstranéni nanosa Spiny a zbytka
ze zAvith, rohi nddrze a jinych
téZko pristupnych mist pouZzijte
karta¢ Hi-Temp Detail Brush.

Pozor na zafizeni

Bud'te opatrni, abyste
neposkodili snimaci sondy a
NEDRHNETE prvky, jinak se
strouhanka prilepi a pripali.

Vydrhnuti dokonéeno

Jakmile je nadrz ¢istd a na
displeji se ukdze SCRUB VAT
COMPLETE? (VYDRHNUTI
DOKONCENO?) stisknéte
tlagitko v pro YES (ANO). Na
displeji se zobrazi WASH VAT?
(UMYT NADRZ) sougasné s
YES NO (ANO NE).

Promyvani

Snizte prvky a poté stisknéte
tlagitko v pro YES (ANO) a na
displeji se zobrazi WASHING
(PROMYVANI). Olej cirkuluje
nadrzi.

Promyvat znovu

Jakmile je cyklus promyvani
hotov, na displeji se zobrazi
WASH AGAIN? (PROMYVAT
ZNOVU), zéroven s YES NO
(ANO NE). Neni-li nadrZ jeste
gista, stisknate ¥ pro YES (ANO)
a krok 9 se zopakuje.

FMO08-344-A

11

12

13

14

15

Proplachovani

Je-li nadrz gista, stisknéte X pro
NO (NE) a na displejise ukaze
RINSING
(PROPLACHOVANI). Olej je
napumpovan do nadrze, kterou
proplachuje.

Proplachovat znova

Po dokoneéni se na displej ukaze
RINSE AGAIN? (Proplachovat
znova?), zaroveii s YES NO
(ANO NE). Neni-li nadrz jeste
&isté, stisknéte ¥ pro YES (ANO)
a zopakuje se krok 11.

LeSténi

Je-li n&drz cista, stisknéte X pro
NO (NE) a na displeji POLISH
(LESTENI) zéroven s YES
(ANO). Stisknéte tlagitko V pro
YES (ANO) a olej cirkuluje po
dobu 5 minut skrze filtracni
systém.

Naplnit nadrz

Jakmile je dokoncen cyklus
leSténi, na displeji se ukaze FILL
VAT (NAPLNIT NADRZ)
soucasné s YES (ANO).
Stiskngte tlagitko v pro YES
(ANO) a na displej se zobrazi
FILLING (PLNENI) a nadrz se
naplni olejem.

Zpét k béZnému provozu

Jakmile je nadrz pln4, na displeji
se ukaze IS POT FILLED? (JE
NADRZ NAPLNENA?),
soucasné s YES NO (ANO NE).
Stisknéte tlagitko ¥ pro YES
(ANO) a fritéza se vrati do
bézného provozu.
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Filtr na 0drzbu (pokrag.)

16

17

18

19

20

Vypina¢ zapnut
Ujistéte se, Ze hlavni vypinag je v
pozici ON (ZAP).

O Rada

Nebyla-li fitraéni vioZka
vymeénéna, na displeji se ukazuje
piipominka “CHANGE PAD”
(.VYMENIT VLOZKU"). Pro
zruSeni hlaSeni stisknéte tlacitko
¢&. 1, ale bude se objevovat kazdé
¢tyti minuty, dokud nebude
filtra¢ni vlozka vyménéna.

Vytahnéte filtraéni odtokovou
panev

Oteviete dvete, stlacte uvolnéni
zarazky odtokové panve a
vytahnéte ven sestavu filtraéni
odtokové panve s pouzitim
rukojeti na odtokové panvi.

A Horké povrchy

Tato panev by mohla byt horka!
Pouzivejte ochranny odév nebo
rukavice, jinak by mohlo dojit k
vaznym popéleninam.

Odstrante kryt filtraéni odtokové
panve
Zvednéte z odtokové panve kryt
panve.

Vyndejte koS na strouhanku
Vyndejte ko§ na strouhanku z
odtokové panve. Otiete olej a
strouhanku z ko3e na strouhanku.
Vy¢istéte koS na strouhanku
mydlem a vodou, poté dukladné
proplachnéte horkou vodou.

Vyjméte krouzek pro zadrZeni
filtraéni viozky

Vyjmeéte krouzek pro zadrZeni
filtracni vlozky a diakladné ho
vycistéte mydlem a vodou.
Dukladn¢ proplachnéte horkou
vodou.

FMO08-344-A

21

22

23

24

Vyjméte filtraéni viozku z panve
Vytéhnéte filtraéni vliozku z
panve a vlozku vyhod'te

Vyndejte spodni desti€ku
Vytéhnéte spodni vinitou
desticku z panve a dukladné
vycistéte mydlem a vodou.
Dukladné proplachnéte horkou
vodou.

Vy¢istéte filtraéni odtokovou
panev

Ottete olej a strouhanku z
odtokové panve.

Znovu sestavte

Sestavte znovu opacnym
postupem, pii¢emzZ nejprve
umistéte spodni desti¢ku do
filtra¢ni panve, nasledné filtra¢ni
vlozku, zadrZovaci krouzek a
zachytavag strouhanky.

O Rada

Ujistéte se, Ze odtokova panev,
spodni desti¢ka, zachytavac
strouhanky a zadrZovaci krouzek
jsou dukladné suché pred
umisténim filtra¢ni vlozky do
panve, protoze voda filtragni
vlozku narusuje.
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Kontrola tésnéni filtrani odtokové panve Ctvrtletné FR 05 Q01

T

Pro¢ Aby olej neunikal z trubky %

<

Potfebny €as 5 ,minut na pfezkoumani a piipadnou By

vymeénu =

Cas dne Kdykoliv, kdy fritéza nefiltruje ?3

o

. -
lnk:bneﬁggg?lcmo Horky olej A Horké povrchy Pohybuijici se ¢asti A Kluzké podlahy

Nastroje a material

/ﬁf

Plochy Sroubovéak

Postup

alajo wawsalqo wAyziu s ezaiq

1 Vysunte filtraéni odtokovou
panev
Oteviete dvitka, stlacte
odjist'ovac¢ odtokové panve a
vytahnéte sestavu filtraéni
odtokové panve ven pomoci
rukojeti na odtokové panvi.

A Horké povrchy

Tato panev miZe byt horka!
Pouzijte ochrannou latku
nebo rukavici, jinak mohou
hrozit t¢zké popaleniny.

Proved’te vizualni kontrolu
tésnéni na trubici filtra¢ni
odtokové panve na mozny
vyskyt jakychkoliv trhlin
nebo prasklin a v pripadé

2 Kontrola tésnéni Ny ,iv

¥02-3A1 :€02-3N1 -202-9NT % AT

potieby vyméite.
Q<
S
5

3 Vyména tésnéni >

Pomoci malého plochého t

Sroubovaku uvolnéte tésnéni a 3 !

sejméte konec trubky. VloZte \ o

nové tésneni do drazky na S SRS

trubce. T
o
o1
e}
o
[
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Postup hloubkového ¢isténi nadrze

Pro¢

Potfebny €as

Cas dne

Ikony hroziciho
nebezpeéi

Po zaviteni, nejde-li 0 24h provoz

Ctvrtletné FR 05 Q02

Dukladné vycisténi nadrze odstranénim karamelizovaného oleje z nadrze

1 hod.
15 minut na jednu nadrz na ptipravu a dokonceni

U 24h restauraci: Ukol Ize provést vzdy jen na jedné
nadrzi. Se zbyvajicimi budete moci obsluhovat
zékazniky.

Chemikalie A Elektfina & Horka tekutina/para A Horky olej A Horké povrchy
& Manualni obsluha Pohybujici se ¢asti Ostré predméty/povrchy & Kluzké podlahy

Néastroje a material

2

Rukavice, filtraéni Ochrana tvare

0 E

Cisticf prostedek na
fritézy KAY® QSR

Papirové utérky

Zéstéra, odolna proti
vysoké teploté

Plastovy kbelik

/)

&

-
Jemny Stétecek Ecolab Zésobnik podlozek a Odmastovadio
Hi-Temp podlozka Ecolab Hi- KAY® QSR
Temp

Postup

1 Nasadte si ochranné prostredky
Pouzivejte veskeré schvalené
bezpe¢nostni pomucky firmou
McDonald, véetné zastéry,
ochrany tvate a rukavic.

A Horky olej

Horky olej nebo voda miize
zpisobit vaZné popéleniny.

2 Zakryti nadrzi
Zakryjte vedle sebe umisténé
nadrze, abyste se vyhnuli
nahodné kontaminaci oleje
roztokem Deep Clean pro

O Rada

Nesmazte vyrobek ve vedlejsi
nadrzi, kdyZz probiha hloubkové
¢isteni, abyste se vyhnuli
kontaminaci oleje a produktu.

FMO08-346-A

©McDonald’s Corporation - Pfirucka planované tdrzby - Revize z Gervence 2012 Strana 1 ze

Provedte filtraéni €iSténi
Abyste z postupu hloubkového
cisteni ziskali nejlepsi mozné
vysledky, provedte filtra¢ni
cyklus pred spusténim modu
hloubkového ¢isténi. Pro
aktivaci filtra¢niho cyklu
stisknéte a podrzte tlacitko “F”
a zvolte “Auto Filter”.

VloZeni modu hloubkového
¢iSténi (Deep Clean Mode)
Stisknéte a podrzte tlacitka
TEMP a INFO, dokud se
neukaze na displeji LEVEL - 1
(UROVEN - 1), a za tim pak
ENTER CODE (VLOZIT
KOD).

di109 Auuad AuusH
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Hloubkového ¢isténi nadrze (pokrac.)

5 VlozZeni kédu
Vlozte kod 1, 2, 3, 4 s pomoci
&iselnych tlacitek.

6 Piejdéte na hloubkové éisténi
Stisknéte dvakrat tlacitko
DOWN (dolu) a na displejich
se ukadZe “DEEP CLEAN”
tlagitko  a na displeji se ukaze
“DEEP CLN?” (HLOUB:
CI8.2) soucasné s “YES NO”
(ANO NE).

7  Potvrzeni volby pro:

Délené nadrze: Displej
ukazuje “LEFT RGHT”
(LEVA PRAVA). Pro vybgr
levé nadrze stisknéte tlagitko V,
nebo tlagitko X pro pravou
nadrz. Na displeji se pak ukaze
“OIL RMVD” (OLEJ
ODSTRANEN), sougasné s
“YES NO” (ANO NE)

Uplné nadrze: Stisknéte
tlagitko V a displej zobrazi
“OIL RMVD” (OLEJ
ODSTRANEN), zaroveii s
“YES NO” (ANO NE)

8 Potvrzeni odstranéni oleje:

Préazdna nddrz: Stisknéte
tlagitko  a ovladani preskogi
dolu na “Pripravit filtragni
panev (Prepare Filter Pan)” —
krok ¢. 10.

Olejem naplnéna nadrz:
Stisknéte tlacitko X a na
displeji se zobrazi “JE
JEDNOTKA PRO
LIKVIDACI NA MISTE?”
soucasné s “YES NO” (ANO
NE) (u systémii JIB) nebo
displej ukaze “CHK
PAN”/ZKONTR. PANEV (u
systému hromadného
odstratiovani oleje).

FMO08-346-A

9 Likvidace oleje
Stisknéte tla¢itko X a na displeji
se zobrazi “INSERT DISPOSAL
UNIT”/VLOZTE JEDNOTKU
PRO LIKVIDACI (systémy JIB).
Jakmile je panev/jednotka pro
likvidaci na mistg, stisknéte
tlagitko v pro ANO (YES) a na
displeji se ukéze “DRAINING”
(ODTEKA) a olej odtéké z
nadrze. Jednotky s hromadnymi
systémy préace s olejem ted’
mohou stisknout tlacitko
DISPOSE (LIKVIDACE) na
piepinaci hromadného vypousténi
oleje a odtokova panev se
vyprazdni.

10 Prazdnanadrz
Displej potom ukaze “VAT
EMTY” (NADRZ PRAZD.),
zarovei s “YES NO” (ANO NE).
Jakmile je hotovo, stisknéte
tlagitko  a displej ukéze
“SOLUTION ADDED”
(ROZTOK PRIDAN), zaroven s
“YES NO” (ANO NE).
Nestisknéte zadné tlacitko, jdéte n
dalsi krok.

11a Pripravafiltraéni panve
Vypréazdnéte filtra¢ni odtokovou
panev internich filtracnich
komponent a dejte komponenty
do diezu k umyti. Prazdnou
filtraéni odtokovou panev dejte
zpét a zakryjte fritézu vikem.

11b  PFiprava roztoku:

Pro ¢isténi Gplnych nadrzi: Nal
2/3 lahve jednoho galonu (tj. 2/3 z
3,8 litru, tedy 2,53 litru) neziedén
odmast'ovace McD Heavy-Duty
Degreaser do prazdné nadrze a
naplite horkou vodou po piiblizné
(25 mm) nad ¢ary pInéni oleje.

Pro ¢isténi délenych nadrzi:
Nalijte 1/3 lahve o objemu 1 galo
(tj. 1/3 z 3,8 litru) neztedéného
odmast'ovace McD Heavy-Duty
Degreaser do prazdné nadrze a
naplite horkou vodou po priblizné
(25 mm) nad ¢ary pInéni oleje.
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Hloubkového ¢isténi nadrze (pokrac.)

11c

12

13

Pridani ¢isticiho roztoku

Displej stale ukazuje
“SOLUTION ADDED?”
(ROZTOK PRIDAN) a “YES
NO” (ANO NE). Zajistéte, aby
nadrz byla naplnéna do Urovné
1 palce (25 mm) nad horni ¢aru
pInéni. Potom stisknéte tlacitko
v a na displeji se ukaze
“START CLEAN” (ZAC.
CISTENI) “YES NO” (ANO
NE)

0 Rada

PFidejte béhem procesu ¢isténi
vodu dle potieby, abyste udrzeli
roztok na Grovni 1 palce (25 mm)
nad horni éarou plnéni.

Cisténi

Stisknéte tlacitko V a ba
displeji se zobrazi
“CLEANING” (CISTENI),
soucasné s ¢asovacem
odpogitavani. Teplota se pro
tento krok reguluje na 195°F
(91°C) na dobu jedné hodiny.

0 Rada

Stisknéte tlacitko X pro
ukongéeni cyklu &isténi.

Postupujte dle instrukci firmy
McDonald’s pro ¢isténi nadrzi
a na konci té jedné hodiny se
na displeji zobrazi “CLN
DONE” (CIS. HOTOVO) a
ozve se pipnuti. Displej poté
zobrazi “REMOVE
SOLUTION FROM VAT”
(ODSTR. ROZTOK Z
NADRZE).

Likvidace roztoku

S pouZzitim nadoby o objemu
1/2 galonu (tj. 2 litry) odstraite
roztok z nadrze, nalijte ji do
plastového kbeliku pro
likvidaci. VeSkery zbytek
roztoku Ize odpustit do
odtokové panve k likvidaci. Na
displeji se potom zobrazi “VAT
EMTY” (NADRZ PRAZDNA)
“YES NO” (ANO NE).

& Horka tekutina/para

Horky roztok miZe zpisobit
vazné popaleniny, noste proto
rukavice a ochranné
pomiicky.

FMO08-346-A

14

13

15

Cisténi nadrze

Jakmile je nadrZ prazdna,
stisnéte tlacitko  a na displeji
se ukaze “SCRUB VAT
COMPLETE” (VYCIS.
NADRZE DOKONC.) “YES
NO” (ANO NE). Pouzijte
jemny Stétecek Hi-Temp pro
vycisténi ohiivacich prvki a
pouzijte zasobnik podlozek Hi-
Temp a podlozku pro vycisténi
vnitinich stén nadrze, roht a
horni &asti.

0 Rada

Pouzijte zvedaci nastroj a
zvednéte sklopny prvek z nadrze
dle potreby.

(Pokra¢.)

Pozor na zafizeni
Neoskrabavejte prvky
elektrickeé fritézy a
nepouZzivejte obrusovaci
podlozky na prvcich, jinak se
priskvarky prilepi a pripali.

Nepouzivejte ocelovou vinu,
dratény kartag, stérku, jiné
abrazivni €istici prostiedky
nebo ¢&istici prostiedky
obsahujici chemikalie, v nichz
je chlér, brom, jéd nebo
¢pavek, protoze tyto prvky
povedou k naruseni
materialu z nerezavéjici oceli
a zkrati zivotnost pristroje.

Proplachnuti nadrze 3krat
Jakmile je nadrz cista, stisknéte
tlagitko v, na displeji se ukaze
“RINSE VAT” (PROPLACH.
NADRZE) a otevie se odtok.
Do nédrZe nalijte ¢istou vodu
na oplachnuti a nechte vodu
odtéct do odtokové panve.
Opléachnéte 3x nebo 4x.
Neptepliujte odtokovou panev.
Na displeji se ukaze “RINSE
COMPLETE” (PROPLACH.
DOKONC.) “YES NO” (ANO
NE)
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Hloubkového ¢isténi nadrze (pokrac.)

16 Cisténi olejovych linek
Stisknéte tlacitko V; na displeji
se zobrazi “CLEAR
SOLUTION FROM OIL
LINES” (ClS. ROZTOK OD
OLEJ. LINEK) “y= PUMP”
(PUMPA) “X=DONE”
(HOTOVO). Stisknéte a
podrzte tlagitko v na nakolik
sekund pro procisténi linek.

'd10D Auuad AuusH

17 Vypréazdnéni filtraéni odtokové
panve
Vyjmeéte panev a vyprazdnéte
ji; s pomoci nadoby o obsahu
1/2 galonu (2 litry). Nalijte
tekutinu do kbeliku pro
likvidaci. Oplachnéte panev
vodou a nechte vysusit.

SuSeni nddrze

17 Povycisténi olejovych linek
stisknéte tlacitko X a na
displeji se zobrazi “VAT DRY”
(NADRZ SUCHA) “YES NO”
(ANO NE). Osuste nadrz
papirovou utérkou a stisknéte
tlagitko V.
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Cisténi za fritézou Tydné FR 05 W01

Proé¢ Cilem je ptedchazet nahromadéni oleje a naplnéni norem ¢istoty spole¢nosti McDonald’s

Pozadovany €as 5 minut na ptipravu 45 minut na dokonéeni

Pro restaurace s 24h pracovni dobou: Pozdé v noci nebo
brzy réno, kdyz je objem objednavek nizky

lkony hroziciho A A _ A A
y \, A Chemikalie Elektfina & Horka tekutina/para Horky olej Horké povrchy
nebezpeéi &

Manualni obsluha Ostré predméty/povrchy & Kluzké podlahy

Cas dne Konec pracovniho dne

Nastroje a material

P

Nylonovy karta¢ Postfikovac [ahev

P &

Stérka Karta¢ na podlahy
Hl-lo

Postup

1 Vypinaé piikonu proudu
Make sure the main power
switch is in the OFF position.

2 Odstraiite zachycova¢ oleje
Odstrante vani¢ku na olej a
misku v digestofi a nalijte
obsah do ¢lunku na likvidaci
oleje

3 Uvolnéte koleéka
Uvolnéte zapadky na
koleckéch fritézy.

4  Zakryjte nadrze fritézy
Dejte na vSechny nadrze vika.

A Horky olej

FMO08-347-A

©McDonald’s Corporation - PFiru¢ka planované Gdrzby -

Vyjedte s fritézou od digestoie
Opatrné vyjedte s fritézou

zpod digestoie dost daleko na
to, abyste se dostali za fritézu.

A Horky olej

Upozornéni: Horky olej po
smazeni maze pfi posouvani
fritézy vystiiknout.

Odpojte sitove kabely fritézy
Odpojte sitové kabely fritézy
tak, Ze tahnete za zastréku a
ne za kabel.

Vyjmeéte filtry

Vyjméte olejové filtry a dejte
je do zadniho diezu, kde je
ponofite do horkého roztoku
McDonald’s A.P.C. (HCS)

Vyéistéte digestof

Pouzijte stérku na opatrné
ocisténi mastnoty z digestore
a za fritézou.

pokracovani b
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Cisténi za fritézou (pokrac.)

10

11

12

13

14

Poradi ¢isténi

Vy¢istéte oblast za fritézou v
tomto poradi:

A. Pristupné ¢asti Sachty

B. Zadni ¢ast digestote

C. Bogni strany digestote

D. Prostor olejového filtru

E. Tabulovy plech okolo
fritézy

Opatrné okolo pojistky

Bud'te pti ¢isténi okolo
spojky opatrni. Jeji rozpojeni
by aktivovalo hasici systém.

Vydrhnuti

Pouzijte nylonovy karté¢ a
horky roztok McD A.P.C.
(HCS) pro vycisteni oblasti za
fritézou, veetné podlahy.

Osuseni utérkou

Otiete veSkeré oblasti
ru¢nikem do ¢&ista a do sucha.
Nechte zkontrolovat
vedoucim pracovnikem.

Ocisténi koleéek

Na ocisteni kolecek pouZijte
nylonovy kartac¢ a horky
roztok McD A.P.C. (HCS).

Cisténi celé oblasti

PouZijte mop a roztok McD
A.P.C. (HCS) a vycistéte
celou oblast okolo fritézy.

FMO08-347-A

15

16

Vréceni fritézy

Vrat'te zpét kroky 1 -7 a
vrat'te tak fritézu pod digestor
a nahrad’te olejové filtry.
Odstrarite vika nadrzi.

Horky olej

Upozornéni: Horky olej z
fritovani mize pfi posouvani
fritézy vystiiknout.

Cisténi filtraéni odtokové
panve

Ottrete z odtokoveé panve olej
a priSkvarky. Vymyijte
odtokovou panev mydlem a
vodou, poté dikladng
oplachnéte horkou vodou.
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¥02-3A1 -€02-3A1 -202-3NT

uUPAL

TOM S0 o4

©McDonald's Corporation - Pfiru¢ka planované tdrzby - Revize ze srpna 2010  Strana 2 ze 2



	FM08-343A-010N-LVE-20X-FR05-TOC-cs-CZ.pdf
	FM08-344A-020N-LVE-20X-FR05D01-Daily-Maint-cs-CZ.pdf
	FM08-345A-030N-LVE-20X-FR05Q01-Quarterly-Maint-cs-CZ.pdf
	FM08-346A-040N-LVE-20X-FR05Q02-Quarterly-Maint-cs-CZ.pdf
	FM08-347A-050N-LVE-20X-FR05W01-Weekly-Maint-cs-CZ.pdf


<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




