FREIDORAS

Henny Penny Corp.

Freidora de bajo volumen de aceite — Eléctrica
LVE-202; LVE-203; LVE-204

Referencia (opcional)

Tareas de mantenimiento diario

FR0O5D01 Filtrode
mantenimiento

FR05D02 Limpiedetrasdela

freidora

Tareas de mantenimiento

trimestral

FR05Q03 Compruebelas
juntas toricas del
sistemade
filtracion

FR05Q01 Limpiezaprofunda

FM08-040-A - Spanish

Modelo LVE-203

\

A. Bandeja de drenaje de filtracidn, B. JIB (recipiente en una caja)

/\ Peligros

Estos iconos le alertan sobre un posible riesgo de lesiones personales

Alertas de equipos
Busque este icono para encontrar informacion sobre como impedir que se dafien
los equipos mientras ef ectlia este procedimiento.

@ Consejos
Fijese en este icono para encontrar recomendaciones Utiles sobre cémo
efectuar un procedimiento.
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Filtracion de mantenimiento Diariamente FR 05 D01

T
Por qué Limpialasmigasdelatinay filtrael aceite completamente para prolongar la duracién del aceite )
2
Tiempo requerido 5 minutos para preparar 10 minutos por tina para compl etar E
>
Hora del dia Durante horas de bajo volumen. 73
o
Iconos de peligro Productos c Liquidos ‘ f} =
Y A quimicos Electricidad calientes/Vapor A Aceite caliente Superficies calientes

A Manipulacién manual Piezas moviles A Objetos/Superficies afilados & Pisos resbaladizos

Herramientas y articulos

Guantes de filtracion Mascarilla Delantal resistente a Portador de Juego McFiltering  Cepillo de detalle para  Limpiador de
calor estropajos para alta para sistema de alta temperatura freidoras KAY
temperatura Ecolab filtracion integrado, Ecolab QSR
y estropajo muestra

ojuaILIUBIURL 3P UOIdeIH

Procedimiento

1 Pongase los equipos protector es 4 Oprimael boton de FLECHA ABAJO
Usetodos|os equipos de seguridad Oprimad boton de FLECHA ABAJO
gprobados de McDondd's induido un y lapantdlamostrard2 MAINT
deantd, unamascarillay guantes. FILTER?
A o (2. Mantenimiento defiltracion?) —
Aceite caliente <
El acdite caliente puede causar m
quemaduras graves S
N
—
2 Compruebe la bandeja de filtracion S Oprimacelbotén v N |'I<I'|
, : ! Oprimael botén V'y lapantalla DS
Asgreedequelabandgade drengie mostrarda MAN FILTER (Filtro 5
deﬁltrq:tonylamhertadelabendqa principal) junto con YES NO. —
estén bien colocaes con latrabadd Oprimael botén v para Y ES para =
filtro (derecha) conectaday d tubo de . m
filtracion conectado deformapretada drenar e acaite. La pantalla hS
(izouierdd) mostrara DRAINING 2
: (Drenéndose). Oprima el botén X
o Recomendacién paraNOy los controles volveran a
Si no esté hien colocadala bandeja |2 operacion normal.
dedrengje ddl filtro o latapadela
bandeja, se muestra CHK PAN
(Comprobar bandeja) en la
pantdla
continuacion P>
3 Oprimasin soltar el botén FILTER )
(Filtrar) =
Aseglresedequed acdteesté celiente g
paracbtener losmejores resultados de 9]
lafiltracion y después oprimasin soltar %
d boton FILTER hastaque se muestre
enpantallaLAUTO FILTER (L. Filtro
automéatico)
-
Pyl
&
o
2
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Filtracion de mantenimiento (continuacion)

10

Elementos de levantamiento

Unavez que sehayadrenado d aceite,
quited soportedelascestasy usela
herramientade levantamiento parasubir
losdementosarticulados delatina

Superficies calientes
Use guantes o telaprotectores para
levantar loseementos, yaquedelo
contrario se podrian producir
quemeduras.

Alerta del equipo
Esté dertade no dafiar labombillade
limitedto en & centro deloseementos.

Friegue el interior de la tina

Use el portador de estropajos para
atatemperatura, un estropajoy
una pequefia cantidad de limpiador
defreidoras KAY QSR para fregar
las paredes, las esquinas y la parte
inferior delatina. Use el cepillo de
detalle para altatemperatura afin
de eliminar la suciedad acumulada
en los serpentines, las esquinas de
lastinasy otras areas dificiles de
acanzar. Tenga cuidado de no
dafiar las sondas de deteccidn.

Alerta del equipo
Tengacuidado de no dafier las sondas
dedetecciony NO frieguelos
dementos, yaguedelo contrario las
migas de pan L pegadny squemaran.

Fregado completo

Unavez que latinaesté limpiay la
pantalla muestre SCRUB VAT
COMPLETE? (¢Fregado tina
completo?) Oprimael botén vpara
YES. Lapantallamuestra WASH
VAT? (¢Lavar latina?) junto con
YESNO.

Lavado

Bgeloselementosy despuésoprimael
botén \ paraindicar . Lapantala
mostrad WASHING (Lavando). El
acdtecircularapor latina

Nuevo lavado

Unavez quesecompleted cidode
lavedo, lapantalamostrad WASH
AGAIN? (¢Volver alavar?), junto con
YESNO. S latinaalin no estalimpia,
oprimad botén paraindicar S y
repitad paso 9.

FM08-041-B - Spanish

11

12

13

14

15

Enjuague
S latinaestalimpia, oprimad botén X
paraindicar NO. Se mostrara RINSING

(Enjuagando) en lapantdla. El aceitese
bombearaalatinay laenjuagara

Nuevo enjuague

Unavez completado, lapantdla
mosradRINSE AGAIN? (¢Volver a
enjuagar?), junto YESNO. S latinano
estaalin llena, oprimad botén v para
indicar Sl y repetir e paso 11.

Pulir

Si latinaestalimpia, oprima X
paraNO y se mostrara POL I SH
(Pulir) en la pantalla, junto con
YES. Oprimael botén « paraYES.
El aceite circulara por €l sistemade
filtracion durante 5 minutos.

Llenar la tina

Unavez completado €l ciclo de
pulido, se mostrara FILL VAT
(Lavar latina) en la pantallajunto
con YES. Oprimael botén v para
YESy lapantalamostrara
FILLING (Llenandose) y latinase
llenara de aceite.

Vuelta a la operacion normal

Unavez quelatinaeséllena, la
pantalamogtraral SPOT FILLED?
(¢Sellenad tanque?), junto con YES
NO. Oprimaé batén paraindicar Si.
Lafreidoravolveraalaoperacion
normd.

continuacién p
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Filtracion de mantenimiento (continuacion)

16

17

18

19

20

Ponga el interruptor principal en
encendido

Asegurese de que €l interruptor
principal esté enlaposicion ON
(Encendido).

0 Recomendacion

Si no se ha cambiado la
amohadilla de filtracion, se
mostrara un recordatorio
“CHANGE PAD” (Cambiar
almohadilla) en la pantalla
Oprima el boton 1 para cancelar
el mensgje. No obstante,
reaparecera cada 4 minutos hasta
que se cambie laamohadillade
filtracion.

Saque tirando la bandeja de drenaje
del filtro

Abrala puerta, oprimala
desconexion del tope de labandeja
dedrengjey tire hacia afuera del
conjunto de bandeja de drengje del
filtro usando el asadelabandejade
drengje.

& Superficies calientes
jEsta bandeja puede estar
caliente! Usetela o guantes
protectores, yaque delo
contrario se pueden producir
guemaduras graves...

Quite la cubierta de la bandeja de
drenaje de filtracion

Levante la cubierta de la bandeja
dedrengje.

Quite la cesta para migas
Levante la cestaparamigasdela
bandeja de drengje. Limpieel
aceitey las migas de la cesta.
Limpie la cestacon aguay jabon,
y después enjuague
completamente con agua
caliente.

Quite el anillo de retencion de la
almohadilla de filtracion

Quited anillo de retencién dela
almohadilla de filtracion y limpie
completamente con aguayy jabén.
Enjuague bien con agua caliente.

FM08-041-B - Spanish

21

22

23

24

Saque la almohadilla de filtracion
de la bandeja

Sague laalmohadilla de filtracion
delabandejay deseche la
almohadilla

Quite la rejilla inferior
Tiredelargillainferior y
saquela de labandeja. Limpie
completamente con aguay jabén.
Enjuague completamente con
agua caliente.

Limpie la bandeja de drenaje de
filtracion

Limpie el aceitey las migasde la
bandeja de drengje. Limpie la
bandeja de drengje con aguay
jabon, y después enjuague
completamente con agua
caliente.

Vuelva a montar
Vuelvaamontar en el orden
inverso, poniendo primero la
rejillainferior en labandejade
filtracion, seguido por la
almohadilla de filtracién, €l
anillo deretenciény €
recogemigas.

0 Recomendacion

Asegurese de que labandeja de
drenaje, largillainferior, el
recogemigasy el anillo de
retencion estén completamente
secos antes de colocar la
almohadilla defiltracion en la
bandeja a medida que el agua
disuelve laamohadillade
filtracion.
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Limpie detras de la freidora Semanalmente FR 05 W01

T

Por qué Para impedir que se acumule grasa y se cumplan las normas de limpieza de McDonald’s )

2

. . . . 3

Tiempo requerido 5 minutos para preparar 45 minutos para completar &

=

Hora del dia Fin de la jornada laboral Para restaurantes de 24 horas: Al final de la noche o 73

pronto por la mafiana cuando el volumen sea bajo =)

Iconos de peligro Productos A Liquidos & A °
pelig A quimicos Electricidad calientes/Vapor Aceite caliente Superficies calientes

A Manipulacién manual A Objetos/Superficies afilados A Pisos reshaladizos

Herramientas y suministros

g

Cepillo de nilon Botella de rociado Toallas Cubo de trapeadora Espétula Cepillo HI-Lo

Procedimiento

1 Ponga el interruptor en
apagado
Asegurese de que el interruptor
principal esté en la posicion de
apagado.

5 Hagarodar la freidora
separandola de la campana
Haga rodar con cuidado la
freidora separandola de la
campana lo suficiente para
ponerse detras de la freidora.

& Aceite caliente

Precaucion: El aceite de
coccidn caliente puede salpicar
al mover la freidora.

2 Quite la trampa de grasa
Quite el canal de grasa y la
taza de la campana y eche el
contenido en un carrito de
desechado de aceite

6 Desconecte los cordones de
alimentacion de la freidora
Desconecte los cordones de
alimentacién tirando del
enchufe, no del cable.

y02-3AT '€02-IAT ‘202-IA1  SNade ap usnjoA ofeq p BILIISS LIOPIDIS

3 Desbloquee las ruedas
Desbloquee las ruedas de la

uite los filtros
freidora. 7 Q

Quite los filtros de grasa 'y
llévelos al lavabo de atras para
empapar en A.P.C. (HCS)

caliente de McDonald’s %
S
4 Cubra las tinas de la freidora 2
Ponga las cubiertas en todas 8 Limpie la campana %
las tinas. Use una espatula para quitar =
con cuidado la grasa de la ®

@ Aceite caliente campana y detras de la
freidora. L
continuacion p o
ol
=
2
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Limpie detras de la freidora (continuacion)

10

11

12

13

14

Orden de limpieza

Limpie el area de detras de la
freidora en esta secuencia:

A. Piezas accesibles de la pila
B. Parte trasera de la campana
C. Lados de la campana

D. Cavidad del filtro de grasa
E. Chapa de metal alrededor de
la freidora

Cuidado con la cinta fusible
Tenga cuidado al limpiar
alrededor de la cinta fusible.
Al romperse se activara el
sistema de extincion de
incendios.

Friegue

Use un cepillo de nilon y
A.P.C. (NCS) caliente de McD
para limpiar las &reas detras de
la freidora, incluido el piso.

Seque con la toalla

Limpie todas las areas con una
toalla hasta que esté limpia y
seca. Pida al gerente que haga
una inspeccion.

Lave las ruedas

Use un cepillo de nilény
A.P.C. (HCS) caliente de McD
para limpiar las ruedas.

Limpie el &rea

Use una trapeadora de A.P.C.
(HCS) de McD para limpiar el
area alrededor de la freidora.

FMO07-779-A

15

16

Vuelva a poner la freidora en su
posicién

Invierta los pasos 1 - 7 para
volver a poner la freidora en la
campana y reemplace los
filtros de grasas. Quite las
cubiertas de las tinas.

& Aceite caliente

Precaucidn: Puede salpicar
aceite de coccion caliente al
mover la freidora.

Limpie la bandeja de drenaje
del filtro

Limpie el aceite y las migas de
la bandeja de drenaje. Limpie
la bandeja de drenaje con agua
y jabon, y después enjuague
completamente con agua
caliente.
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Compruebe las juntas tdricas de la bandeja

. A Trimestral
de drenaje de filtracion
Por qué Paraimpedir que haya fugas de aceite del tubo
Tiempo requerido 5 minutos para examinar y reemplazar
S es necesario
Hora del dia Siempre que lafreidora no esté
filtrando

Iconos de peligro

FR 05 Q01

Herramientas y articulos

Destornillador de
hoja plana

Procedimiento

1 Saque tirando la bandeja de
drenaje del filtro
Abralapuerta, oprimala
desconexion del tope de la
bandeja de drenagjey tire
hacia afueradel conjunto de
bandeja de drenaje del filtro
usando el asa de labandejade
drengje.

A Superficies calientes

jEsta bandeja puede estar
caliente! Usetela o guantes
protectores, yaque delo
contrario se pueden producir
guemaduras graves.

2 Compruebe las juntas toricas
Compruebe visualmente las 3
juntas toricas del tubo dela
bandeja de drenaje de
filtracion paraver s tienen
rgjaduras o roturasy
reempléacelas si es necesario.

3 Reemplazo de las juntas
toricas
Apaangue haciaarribala
juntatéricay sague tirando
del extremo del tubo con un
destornillador pequefio de
hoja plana. Coloque rodando
lanuevajuntatéricaen la
muesca del tubo.

FM08-043-B - Spanish
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