FRITTIERMASCHINEN

Henny Penny Corp.

Gasfrittiermaschine mit geringem Olbedarf
LVG-202; LVG-203; LVG-204
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Querverweise (optional)

Tagliche Wartungsaufgaben Modell LVG-203
FR06D01  Filterwartung

Wdchentliche Wartungsaufgaben

FR0O6WO01 Ruickseiteder
Frittiermaschine
reinigen.

Vierteljahrliche Wartungsaufgaben

FR05Q01 Dichtungsringe des
Filtersystems
prifen.

FR06Q02  Tiefenreinigung _____—— B
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Halbjéhrliche Wartungsaufgaben
FR06S01  Geblaseund

L uftungen
reinigen.
V V. Filterablasswanne, B. JIB (Kanne in einer Box)
=
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/\ Gefahren =
Diese Symbole warnen vor méglichen Risiken fr die personliche Gesundheit. g
o
=

Geréatealarm
Unter diesem Symbol finden Sie Information, wie Sie Schaden am Gerét
wahrend des Betriebs vermeiden kdnnen.

@ Tipps
Unter diesem Symbol finden Sie wertvolle Tipps zum jeweils angewandten
Betriebsmodus.
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Filterwartung Taglich FR 06 D01

. . . . T
Warum? Reinigt das Becken von Krimeln und filtert das Ol sorgféltig, um die Lebensdauer des Ols zu )
verlangern. 2
Erforderliche Zeit Vorbereitung: 5 Minuten Durchfuhrung: 10 Minuten pro Becken 5
=
=
Tageszeit Wahrend Zeiten mit niedriger Auslastung. ?3
o
-
Gefahrensymbole Chemikalien AElektrizitét &Hei[&e Flussigkeiten / Dampf HeiBes ol
HeiRe Oberflachen Manuelle Bearbeitung Bewegliche Teile
Scharfe Objekte/Oberflachen Rutschige FuRb6den

Werkzeuge und Gebrauchsgiiter

Handschuhe, Gesichtsschutz Hitzebesténdige Scheuerwerkzeug McFiltering-Kit fur
Filtermaterial Schirrze eingebautes
Filtersystem, Muster

Vorgehensweise

JepagQ wiahuab Jw sulyISeWIBIILSeD

1 Die Schutzkleidung anziehen. 4 ABWARTS-Taste driicken.
Die gesamte von McDonad's Die ABWARTS-Taste driicken
zugel assene Schutzausriistung und in der Anzeige erscheint
verwenden, einschlieldlich 2.FILTERWARTUNG?
Schiirze, Gesichtsschutz und
Handschuhe.

HeiRes Ol

HeiRes Ol kann schwere

Verbrennungen verursachen.
5 +-Taste driicken.

v-Taste driicken und in der

2  Filterwanne prifen. Anzeige erscheint
Sichergellen, dassdie FILTERWARTUNG gefolgt von
Filterablasswanne und die JA NEIN. Fir JadieV-Taste
Wannenabdeckung drticken, um das Ol abzulassen,
ordnungsgemal? angebracht sind und in der Anzeige erscheint
mit dem eingerasteten Filterriegel ENTLEERUNG. Fir NEIN X
(rechts) und dem fest driicken und die Steuerung kehrt
angeschlossenen Filterrohr (links). zum Normalbetrieb zurtick.

Tipp

Wenn die Filterablasswanne oder
die Filterabdeckung nicht
ordnungsgemal? angebracht
wurde, erscheint in der Anzeige
FILTERWANNE FEHLT.

continued

YIBBL $0Z-OA1:€02-OAT :202-OAT

3 FILTER-Taste driicken und halten.
Sicherstellen, dass das Ol heil3
ist, um die besten
Filterergebnisse zu erhalten und
danach die FILTER-Taste
driicken und halten, bisin der
Anzeige 1.AUTO FILTER
erscheint.

104 90 44
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Filterwartung (Fortsetzung)

6

10

11

Becken innen putzen.

Das Scheuerwerkzeug, einen
Scheuerschwamm aus Nylon und
eine kleine Menge von McD’s
Reinigungsmittel fr
Frittiermaschinen verwenden, um
das Becken innen zu putzen.

Geratealarm
Arbeiten Sie sorgféltig damit die
Messsonden und der
Obergrenzenschalter nicht
beschadigt werden.

Putzen beendet

Sobald das Becken sauber ist und
in der Anzeige PUTZEN
BEENDET? erscheint, die V-
Taste fir JA driicken. In der
Anzeige erscheint dann
“BECKEN AUSWASCHEN?”
gefolgt von "JA NEIN".

Auswaschen.

Fir JA die V-Taste driicken und
in der Anzeige erscheint
AUSWASCHEN. Ol durch das
Becken laufen lassen.

Erneut auswaschen.

Sobald der Waschzyklus beendet
ist, erscheint in der Anzeige
ERNEUT AUSWASCHEN?
gefolgt von JA NEIN. Wenn das
Becken noch nicht sauber ist, die
V-Taste fiir JA driicken und
Schritt 9 wird wiederholt.

Spilen.

Wenn das Becken sauber ist, X
fur NEIN driicken und in der
Anzeige erscheint SPULEN. Das
Ol wird in das Becken gepumpt
und spiilt es aus.

Erneut spulen.

Sobald das Spiilen beendet ist,
erscheint in der Anzeige
ERNEUT SPULEN? gefolgt von
JA NEIN. Wenn das Becken
noch nicht sauber ist, die V-Taste
fur JA driicken und Schritt 11
wird wiederholt.

FMO08-169-A

12

Polieren.

Wenn das Becken sauber ist, X
fur NEIN driicken und in der
Anzeige erscheint POLIEREN
gefolgt von JA.. Firr JA die V-
Taste driicken und das Ol wird
fur finf Minuten durch das
Filtersystem laufen lassen.

Tipp
Ein Polierzyklus kann jederzeit
durch das Driicken der V -Taste
unter den Wortern POLIEREN
STOPPEN gestoppt werden.

Becken fillen.

Sobald der Polierzyklus beendet
ist, erscheint in der Anzeige
BECKEN FULLEN gefolgt von
JA. Fiir JA V-Taste driicken und
in der Anzeige erscheint
FULLEN und das Becken wird
mit Ol gefillt.

Zurtick zum Normalbetrieb
Sobald das Becken voll ist,
erscheint in der Anzeige
BECKEN VOLL? gefolgt von
JA NEIN. Firr JA dieV-Taste
drticken und die Frittiermaschine
kehrt zum Normalbetrieb zuriick.

Netzschalter einschalten.
Sicherstellen, dass der
Hauptnetzschalter auf EIN steht.

Tipp
Wenn das Filterpad nicht
gewechselt wurde, erscheint in
der Anzeige eine Erinnerung
“PAD AUSTAUSCHEN”. Durch
Drucken der Taste #1 wird die
Meldung gelscht, aber sie
erscheint ale 4 Minuten erneut,
solange bis der Filterpad
ausgetauscht wurde.

continued
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Filterwartung (Fortsetzung)

16

17

18

19

20

Filterablasswanne herausziehen.
Die Tur 6ffnen, den Riegel der
Ablasswanne anheben und die
Einrichtung der
Filterablasswanne mithilfe des
Griffs an der Ablasswanne
herausziehen.

A HeilRe Oberflachen

Diese Wanne kann heil3 sein!
Schutzkleidung oder Handschuhe
verwenden oder es kdnnen
ernsthafte Verbrennungen
auftreten.

Die Abdeckung der
Filterablasswanne entfernen.
Die Wannenabdeckung von der
Ablasswanne heben.

Kriimelkorb entfernen.

Den Kriimelkorb von der
Ablasswanne heben. Ol und
Krimel vom Krimelkorb
abwischen. Den Kriimelkorb mit
Seife und Wasser reinigen und
sorgféltig mit heiRem Wasser
absptilen.

Den Ruckhaltering fir das
Filterpad entfernen.

Den Riickhaltering fir das
Filterpad entfernen und sorgféltig
mit Seife und Wasser reinigen.
Sorgfaltig mit heif3em Wasser
abspiilen.

Das Filterpad von der Wanne
entfernen.

Das Filterpad von der Wanne
abziehen und entsorgen.

FMO08-169-A

21

22

23

Bodensieb entfernen.

Das Bodensieb von der Wanne
entfernen und sorgféltig mit Seife
und Wasser reinigen. Sorgféltig
mit heiBem Wasser absplilen.

Filterablasswanne reinigen.
Ol und Krumel von der
Ablasswanne abwischen.

Wieder zusammenbauen.

In umgekehrter Rethenfolge
zusammenbauen, dabel zunachst
das Bodensieb in die Filterwanne
einsetzen, danach das Filterpad
den Rickhaltering und den
Kriumelfanger.

Tipp
Sicherstellen, dass die
Ablasswanne, das Bodensieb, der
Krimelfanger und der
Riickhaltering sorgféltig
getrocknet wurden, bevor das
Filterpad eingesetzt wird, dasich
das Filterpad in Wasser aufl6st.
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Verfahren zur Tiefenreinigung der Becken Vierteljahrlich FR 06 Q02

; T
Warum? Um die Becken durch das Entfernen von eingebranntem Ol sorgféltig zu reinigen. )
2
Erforderliche Zeit 1 Stunde 5
Pro Becken 15 Minuten Vorbereitung und Ausfihrung 3
<
Tageszeit Nach Geschéftsschluss in Restaurants,  In 24-Stunden-Restaurants: Die Aufgabe kann immer S
die nicht 24 Stunden getffnet haben. nur an einem Becken ausgefiihrt werden. Die Kunden o
kénnen mit den verbleibenden Becken versorgt werden.
Gefahrensymbole Chemikalien AElektrizitat &Heil}e Flussigkeiten / Dampf HeiRes Ol
HeiRe Oberflachen Manuelle Bearbeitung Bewegliche Teile
Scharfe Objekte/Oberflachen Rutschige Fu3bdden

Werkzeuge und Gebrauchsgiiter

}epag|Q wabulab Jw sulyIseWIBIISeD

Handschuhe, Gesichtsschutz Schiirze, Plastikeimer Langstielige Biirste, Scheuerwerkzeug Entfetter
Filtermaterial hitzebestandig Wanne, hitzebesténdig
Papierhandtticher Nicht kratzender McCleaner

Schwamm

Vorgehensweise

1 Die Schutzkleidung anziehen. 3 Beginn des Tiefenreinigungsmodus
Die gesamte von McDonald's TEMP- und INFO-Tasten
zugel assene Schutzausrtistung druicken und halten bis zunéchst
verwenden, einschliefdlich LEVEL - 1 und danach CODE
Schiirze, Gesichtsschutz und EINGEBEN in der Anzeige
Handschuhe. erscheint.

HeiRes Ol

HeiRes Ol oder Wasser kann
schwere Verbrennungen
verursachen. 4  Code eingeben.

Der Code 1 2 3 4 muss mit den
Nummerntasten eingegeben
werden.

2  Becken abdecken.
Die benachbarten Becken abdecken,
um eine unbesbsichtigte
Verunreinigung mit der
Intens vreinigungd 6sung fir Becken
Zu vermeiden.

Fortsetzung p

Tipp
Waéhrend der Anwendung der
Intensivreinigungd 6sung dirfenin
benachbarten Becken keine
Lebensmittel gegart werden, um eine
Verunreinigung des Ols und der
L ebensmittel zu vermeiden.

UIHUBIIBUBIA $0Z-OAT '£02-OAT :Z0Z-ON1
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Tiefenreinigung der Becken (Fortsetzung)

Auf Tiefenreinigung scrollen.

Die ABWARTS Taste zweimal
driicken und in der Anzeige
erscheint “TIEFENREINIGUNG".
-Taste driicken und in der Anzeige
erscheint “TEIFENREIN?" gefolgt
von “JA NEIN”.

Auswahl bestatigen fir:

Geteilte Becken: In der Anzeige
erscheint “LINKS RECHTS". Fir
die Auswahl des linken Beckens
die V-Taste driicken oder die X-
Taste fir das rechte Becken. In der
Anzeige erscheint dann

“OL ENTLEERT” gefolgt von
“JA NEIN”

Ungeteilte Becken: \-Taste
driicken und in der Anzeige
erscheint “OL ENTLEERT”
gefolgt von “JA NEIN".

Olentleerung bestitigen:

L eeres Becken: V-Taste driicken
und die Steuerung springt nach
unten auf “Filterwanne
vorbereiten” Schritt #10.

Mit Ol gefiilltes Becken: X-Taste
driicken und in der Anzeige
erscheint “WURDE DIE
ENTSORGUNGSEINHEIT
ANGEBRACHT?" (fur JB-
Systeme) oder in der Anzeige
erscheint “WANNE PRUFEN”
(fur Olvorratssysteme) gefolgt von
“JA NEIN”.

Olentsorgung

X-Taste driicken und in der
Anzeige erscheint
“ENTSORGUNGSEINHEIT
ANBRINGEN” (JIB-Systeme).
Sobald die
Wanne/Entsorgungseinheit
angebracht wurde, V-Taste fiir JA
driicken und in der Anzeige
erscheint “ENTSORGUNG” und
das Ol |uft aus dem Becken. Bei
Geréten mit einem
Olvorratssystem kann jetzt die
Taste ENTSORGUNG am
Olvorratsschalter gedriickt werden,
um die Ablasswanne zu leeren.

FMO08-171-A

10a

10b

Leeres Becken:

In der Anzeige erscheint dann
“BECKEN LEER”". Sobald das
Becken leer ist, dieV-Tasteund in
der Anzeige erscheint “BECKEN
VOLLSTANDIG ENTLEERT”,
gefolgt von “JA NEIN”. \-Taste
driicken und das Ablassventil wird
geschlossen.

Filterwanne vorbereiten.

Die internen Filterkomponenten
aus der Filterablasswanne nehmen
und in einem Spulbecken reinigen.
Die leere Filterablasswanne und
die Abdeckung wieder in die
Frittiermaschine einsetzen.

Ldsung vorbereiten:

Fur die Reinigung ungeteilter
Becken: 2/3 einer 1-
Gallonenflasche (3,8 1) eines
unverdinnten McD-Heavy-Duty-
Entfettersin ein leeres Becken
gieflen und mit heilRem Wasser auf
etwa 1" (25 mm) Uber den
Olstandslinien auffillen.

Fur die Reinigung geteilter
Becken:

1/3 einer 1-Gallonenflasche (3,8 1)
eines unverdiinnten McD-Heavy-
Duty-Entfettersin ein leeres
Becken giefien und mit heillem
Wasser auf etwa 1" (25 mm) Uber
den Olstandslinien auffullen.

Reinigungslésung hinzufiigen.

In der Anzeige erscheint dann
“LOSUNG HINZUGEFUGT?’
gefolgt von "JA NEIN".
Sicherstellen, dass das Becken bis
auf 1 Zoll (25 mm) Uber der
oberen Fullstanddlinie aufgefullt
wurde. Danach dieV-Taste
driicken und in der Anzeige
erscheint “REINIGUNG
STARTEN” “JA NEIN”.

Tipp
Wéhrend der Reinigung nach
Bedarf Wasser hinzufiigen, um die
Lésung 1 Zoll (25 mm) Gber der
oberen Fillstandslinie zu halten.

Fortsetzung p
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Tiefenreinigung der Becken (Fortsetzung)

11

12

13

Reinigung

-Taste driicken und in der
Anzeige erscheint “REINIGUNG”
gefolgt von einem Countdown-
Zeitgeber. Die Heizung wird fur
diesen Schritt fir eine Stunde auf
195°F (91°C) geregelt.

Tipp
X-Taste driicken, um den
Reinigungszyklus zu stoppen.

Befolgen Sie das
Beckenreinigungsverfahren von
McDonald’ s und nach einer
Stunde erscheint in der Anzeige
“REINIGEN BEENDET” und es
ertdnt ein Signalton. In der
Anzeige erscheint dann
“LOSUNG AUS DEM BECKEN
ENTFERNEN”.

Entsorgung der Lésung

Mithilfe einer 1/2-Gallonenkanne
(21) die Lésung aus dem Becken
entfernen und zur Entsorgung in
einen Plagtikeimer gieffen. Die
restliche Lésung kann zur
Entsorgung in die Ablasswanne
abgelassen werden.. In der Anzeige
erscheint dann “BECKEN LEER”
"JA NEIN".

&Heiﬁe Flissigkeiten / Dampf
Handschuheund

Schutzausr istung miissen benutzt
werden, dadie heil3e Ldsung
schwer ste Ver brennungen
verursachen kann.

Becken reinigen.

Sobald das Becken leer igt, diev-
Taste driicken und in der Anzeige
erscheint “BECKEN
VOLLSTANDIG GEPUTZT” “JA
NEIN”. Fals notwendig Burste zur
Reinigung der Brenner und
Scheuerwerkzeuge zur Reinigung
des Beckens verwenden.

Geratealarm

Stahlwolle, Drahtbir ste,

M esser spachtel oder andere
scheuer nde Reinigungsmittel
oder Reinigungs-
/Desinfektionsmittel die
Chemikalien mit Chlor, Brom,
Jod oder Ammoniak enthalten
dirfen nicht verwendet wer den,
da diese den Edelstahl
beeintrachtigen und die

L ebensdauer des Ger ates
verringern konnen.

FMO08-171-A

15

16

Das Becken 3 Mal ausspiilen.

Sobald das Becken sauber igt, diev-
Tagte driicken und in der Anzeige
erscheint “BECKEN

AUSSPULEN” und das
Ablassventil wird getffnet. Sauberes
Wasser in das Becken gief3en, um
das Becken auszuspiilen, und danach
das Spiilwasser in die Ablasswanne
ablassen. Mindesten 3 Mal
ausspullen, aber darauf achten, dass
die Ablasswanne nicht Uberléuft. In
der Anzeige erscheint dann
“SPULEN BEENDET” "JA
NEIN".

Filterablasswanne leeren.

Die Ablasswanne unter der
Frittiermaschine herausziehen und
mithilfe der 1/2-Gallonenkanne
(21) zur Entsorgung in einen
Plastikeimer gief3en. Die
Ablasswanne mit Wasser absplilen
und sorgféltig trocknen.

Becken trocknen.

Sobald das Becken vollstandig
gespllt ist, dieV-Taste driicken
und in der Anzeige erscheint
“BECKEN TROCKEN" “JA
NEIN”. Das Becken sorgféltig mit
einem Papierhandtuch trocknen
und danach die V-Taste driicken.
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'd10D Auuad AuusH

}epag|Q wiahuuab W sulydSewIaILSeD

UIUUEIIBUBIA $0Z-OAT '£02-OAT :Z02-ON1

200 90 ¥4



Geblase und Luftungen reinigen Halbjahrlich FR 06 SO1

Warum? Um einen ordnungsgemal3en Betrieb der Brenner sicherzustellen. g
Erforderliche Zeit 10 Minuten ;FJ
Tageszeit Ende des Arbeitstags: In_ _24-Stunden-Restaurants: Spét in der Nacht o_der am ‘c<:;
:‘;Jhen Morgen, wenn das Arbeitsaufkommen niedrig _g
Gefahrensymb0|e Rutschige FulRb6den HeiRes Ol A Komprimiertes Gas /komprimierte Luft/Flussigkeit

Werkzeuge und Gebrauchsgiiter

Kreuzschlitzschraubendreher Papierhandtiicher

Vorgehensweise

1 Netzschalter abschalten.
Sicherstellen, dass der
Hauptnetzschalter auf AUS steht.

2 Gas abstellen und die Gasleitung
abklemmen.
Dielinke Tir 6ffnen und den
Gashahn im Uhrzeigersinn drehen,
um das Gas abzustellen und danach
die Gasleitung abzuklemmen.

3 Die Frittiermaschine von der
Haube rollen.
Sicherungskabel abtrennen und die
Stecker der Frittiermaschine ziehen
und dann die Frittiermaschine
vorsichtig soweit von der Haube
rollen, bis man hinter die
Frittiermaschine gelangt.

& HeiRes Ol

Vorsicht: Beim Bewegen der
Frittiermaschine kann heil3es
Frittierdl verspritzen.

4  Geblaseliftungen reinigen.
Mit einem Tuch oder
Papierhandtuch die
Eingangsschlitze des Geblases
reinigen, um sicherzustellen, dass
genuigend Luft zu den Geblésen
gelangt.

FMO08-172-A

Unteren Teil der Riickwand entfernen.
Mit einem
Kreuzschlitzschraubendreher den

unteren Teil der Rlickwand entfernen.

Geblase reinigen.

Mit einem Tuch oder
Papierhandtuch jede
Gebl&sedffnung reinigen.

Den unteren Teil der Riickwand wieder
anbringen.

Die L iftungsschlitze auf der
Innenseite der Riickwand reinigen
und die Wand wieder anbringen.

Frittiermaschine wieder an ihren Platz
bringen.

Den Stecker wieder an die
Steckdose anschlief3en und die
Frittiermaschine wieder an ihren
Platz rollen.

-Gasleitung und Sicherungskabel
wieder anschlieRen.

Die Gadleitung wieder anschlieffen
und den Gashahn gegen den
Uhrzeigersinn drehen, um das Gas
wieder anzustellen, und das
Sicherungskabel wieder an die
Frittiermaschine anschlief3en.

©McDonald’s Corporation - Geplantes Wartungshandbuch - Uberarbeitet Februar 2012 Seite 1von 1
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Riickseite der Frittiermaschine reinigen

Warum?
erfiillen.
Erforderliche Zeit

Tageszeit

Gefahrensymbole

Vorbereitung: 5 Minuten

Ende des Arbeitstags:

Wodchentlich FR 06 D01

Um ein Ansammeln von Fett zu verhindern und um den Sauberkeitsstandard von McDonald's zu

Durchfuhrung: 45 Minuten

In 24-Stunden-Restaurants: Spét in der Nacht oder am
frihen Morgen, wenn das Arbeitsaufkommen niedrig
ist.

Chemikalien A Elektrizitat &Hei[&e Flussigkeiten / Dampf HeiRes Ol

HeiRRe Oberflachen

Manuelle Bearbeitung Scharfe Objekte/Oberflachen

Rutschige FuRboden A Komprimiertes Gas /komprimierte Luft/Flissigkeit

Werkzeuge und Gebrauchsgiiter

Nylonbiirste Spriihflasche

Tucher Wischmoppeimer Messerspachtel Eckenbiirste

Vorgehensweise

1 Netzschalter abschalten.
Sicherstellen, dass der

Hauptnetzschalter auf AUS steht.

2 Fettfang entfernen.
Fettwanne und -tasse aus der
Haube entfernen und den Inhalt
in einen Olentsorgungswagen
gieflden.

3 Laufrollen freigeben.
Die Bremsen der Laufrollen an
der Frittiermaschine |6sen.

4  Becken der Frittiermaschine

abdecken.
Auf allen Becken eine
Beckenabdeckung anbringen.

HeiBes ol

FMO08-171-A

5 Gas abstellen und die Gasleitung
abklemmen.
Dielinke Tir 6ffnen und den
Gashahn im Uhrzeigersinn
drehen, um das Gas abzustellen
und danach die Gasleitung
abzuklemmen.

6 Die Stromversorgung der
Frittiermaschine unterbrechen.
Das Kabel am Stecker selbst,
nicht am Kabel, aus der
Steckdose ziehen.

7  Die Frittiermaschine von der
Haube rollen.
Sicherungskabel abtrennen und
die Frittiermaschine vorsichtig
soweit von der Haube rollen, bis
man hinter die Frittiermaschine

gelangt.

HeifSes Ol

Vorsicht: Beim Bewegen der

Frittiermaschine kann heil3es

Frittierol verspritzen.
Fortsetzung| p
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Rickseite der Frittiermaschine reinigen (Fortsetzung)

10

11

12

13

FMO08-171-A

Filter entfernen.

Fettfilter entfernen und im
Spulbecken in heif3e McDonald's
A.P.C. (HCS) eintauchen.

Haube reinigen.

Mit einer M esserspachtel
vorsichtig Fett von der Haube
und hinter der Frittiermaschine
entfernen.

Reihenfolge der Reinigung

Den Bereich hinter der
Frittiermaschine in dieser
Reihenfolge reinigen:

A. Zugéngliche Teile des Stapels
B. Riickseite der Haube

C. Seiten der Haube

D. Vertiefung des Fettfilters

E. Metdlfolien um die
Frittiermaschine

Sorgféltig um den Schmelzeinsatz
Vorsichtig um den
Schmelzeinsatz reinigen. Wenn
der Schmelzeinsatz beschédigt
wird, wird das Feuerldschsystem
ausgel 6st.

Putzen

Eine Nylonbirste und heile McD
A.P.C. (HCS) verwenden, um die
Bereiche hinter der
Frittiermaschine einschliefdich
des Fuf3bodens zu reinigen.

Mit einem Tuch trocknen.

Alle Bereiche mit einem Tuch
solange abwischen, bis sie sauber
und trocken sind. Vom
Geschéftsfuhrer prifen lassen.

14

15

16

17

Laufrollen waschen.

Eine Nylonbirste und heif3e McD
A.P.C. (HCS) verwenden, um die
Laufrollen zu reinigen.

Bereich reinigen.

Einen Wischmopp und McD
A.P.C. (HCS) verwenden, um
den Bereich um die
Frittiermaschine zu reinigen.

Frittiermaschine wieder an ihren
Platz bringen.

Schritte 1 - 7 in umgekehrter
Reihenfolge ausfiihren, um die
Frittiermaschine wieder zur
Haube zu bringen und den
Fettfilter zu ersetzen. Die
Beckenabdeckungen entfernen.

HeiBes Ol

Vorsicht: Beim Bewegen der
Frittiermaschine kann heiRes
Frittierdl verspritzen.

Filterablasswanne reinigen.

Ol und Kriimel von der
Ablasswanne abwischen. Die
Ablasswanne mit Seife und
Wasser reinigen und sorgféltig
mit heiBem Wasser absplilen.
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