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HENNY PENNY
ELEKTRISK OPPEN FRITOS

SPECIFIKATIONER

Karets kapacitet 8 kycklingar - 10,8 kg (24 pund).
34 kg olja (76 pund)
Elektrisk 208 VAC, 3-fas, 50/60 Hz, 17 KW, 47,2 Amp

240 VAC, 3-fas, 50/60 Hz, 17 KW, 40,9 Amp
480 VAC, 3-fas, 50/60 Hz, 17 KW, 20,5 Amp

Uppvarmning Tva elektriska nedsankningselement pa 8500 watt

En informationsplatta, som sitter pa bakre skarmen bakom locket, anger fritésens modell,
serienummer, garantidatum och annan information. Serienumret ar ocksa stamplat pa utsi-
dan av bénkskivan. Se bilden nedan.

Serienr. e

L




OXE-100

DIMENSIONER




HENNY PENNY
8 PORTIONERS ELEKTRISK OPPEN FRITOS

Fritsen maste installeras och anvandas pa ett sddant satt att vatten aldrig kan kontaminera matfettet.

denna apparat &r inte avsedd att anvandas med hjélp av en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

Denna apparat &r inte avsedd att anvéndas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller med bristande erfarenhet, om de inte har fétt tillsyn eller instruktioner gallande
anvandandet av apparaten av en person som ar ansvarig for deras sakerhet.



AVSNITT 1. INLEDNING

1-1

SAKERHET

Instruktionerna i denna bruksanvisning har skapats for att hjalpa dig
lara dig de korrekta procedurerna for din utrustning. Dar informationen
ar av sarskild vikt eller ar sakerhetsrelaterad anvands orden OBS,
FORSIKTIGHET eller VARNING, VIKTIGT. Deras anvandning beskrivs
nedan.

Om ett problem uppstar vid forsta anvandningen av en ny enhet, las
ater installationsavsnittet i Bruksanvisningen.

Innan felsokning paborjas, las alltid avsnittet
Anvéandning i Bruksanvisningen.

Dér informationen ar av sarskild vikt eller ar séakerhetsrelaterad anvands
orden FARA, VARNING, VIKTIGT eller OBS. Féljande beskriver

deras anvandning:

En SAKERHETSVARNINGSSYMBOL anvénds tillsammans med
FARA, VARNING eller VIKTIGT vilket markerar fara for skada
av typen personskada.

OBS! anvénds till att framhéva speciellt viktig information.

VIKTIGT

FORSIKTIGHET som anvénds med sékerhetsvarningssymbolen
markerar en potentiellt farlig situation som om den inte undviks
kan resultera i egendomsskada.

VIKTIGT anvant med sakerhetsvarningssymbolen markerar
en potentiellt farlig situation som, om den inte undviks, kan
resultera i mindre eller moderat skada.

VIKTIGT anvant med sékerhetsvarningssymbolen markerar
en potentiellt farlig situation som om den inte undviks kan
resultera i dod eller allvarlig skada.
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VARNING MARKERAR EN POTENTIELLT FARLIG
SITUATION SOM, OM DEN INTE UNDVIKS, KAN
RESULTERA I DOD ELLER ALLVARLIG SKADA.



1-1.

SAKERHET
(FORTS.)

Ekvipotentiell jorningssymbol

Direktivet for elektriska och elektroniska produkter
(WEEE) symbol

ELLER

Chockvarningssymboler

ELLER

1-2.

SKOTSEL

Symboler for het yta

Som all Henny Penny-utrustning kraver enheten skotsel och
underhall. I denna bruksanvisning finns kraven pa underhéll och
rengoring. De maste alltid vara en regelbunden del av enhetens
drift.

Mars 2014

Om du skulle behdva hjalp utifran ska du ringa till din lokala
Henny Penny-distrubutor eller Henny Pennys tekniska support pa
1-800-417-8405 eller 1-937-456-8405.



AVSNITT 2: UPPACKNING/INSTALLATION

Detta avsnitt tillhandahéaller installations- och

2-1. uppackningsinstruktioner.

INLEDNING

e Alla fraktskador maste noteras i narvaro av
leveransagenten och signeras innan han eller hon
ger sig av.

o Installation av denna enhet bor utforas endast av
en kvalificerad servicetekniker.

2-2.

PACKA UPP e Var forsiktig niir du flyttar fritésen si att du
undviker att skada dig. Fritdsen véger ca.
398 kg (877 pund).

e  Punktera inte fritosen med foremal sisom
borrar eller skruvar da detta kan orsaka
elektrisk chock eller komponentskador.

For att undvika personskador maste alla motvikter
installeras och sékras innan locket
lases upp.

1. Skar av och ta bort plastbanden fran huvudkartongen.

2. Tabort kartonglocket och lyft bort huvudkartongen fran
fritdsen.

3. Tabort férpckningsskydden for hornen (4).

4. Skar loss plastfilmen fran transportlddan och ta bort den fran
ovansidan av fritdslocket.

5. Skar av och ta bort metallbanden som haller fast fritésen pa
pallen.

6. Lyft av fritosen fran pallen. Se en avlastningsmetod som
beskrivs pa 6.
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2-2.

PACKA UPP
(FORTS.)

Tappa inte motvikterna eftersom detta kan orsaka
personskada. Varje motvikt vager ca.
9 kg (20 pund) var.

7. Ta bort motvikterna som ar fastspanda under fritdsen pa pallen.
8. Tabort den bakre serviceluckan.
9. Ldgg i de sex vikterna i motviktsaggregatet. Se sid. 7.

10. Satt tillbaka den bakre serviceluckan.

For att undvika personskada och
siker drift av enheten maste den bakre
serviceluckan sitta pa plats.

11. Klipp bort varningsmarken fran locket. Nu kan locket lasas
upp.

12. Ta bort tillbehdren som ligger inne i draneringskarlet.

13. Ta bort skyddspapperet fran fritdsskapet. Rengor utsidan med
en fuktig trasa.
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Rampavlastning

Framre hjulen ar Iasta i framatlage.

Béand loss skenan pa vardera sida av pallen.

Gor en ramp for varje skena pa den valda sidan.

Om rampen inte anvands, stall sidohjulen pa marken och ga vidare till steg 4.

Luta och rulla enheten av pallen ner pa rampen (om sadan finns). Framhjulen kommer att rulla ner pa rampen.
Dra loss pallen fran under enheten och stall enheten pa marken.

Ta bort vikterna fran pallen.

Ta bort det bakre skyddet. Viktsegmenten maste installeras i enlighet med instruktionerna dari innan locket lases upp.
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Rétt placering av fritdsen &r mycket viktig for drift, fart och
bekvamlighet. Vlj en plats som m6jliggor enkel pafylining och
tomning utan att det paverkar det slutliga fardigstallandet av matratter.
Anvandare har funnit att fritering fran ratt till fardiglagat och forvaring
av produkten i varmeskap mojliggor snabb, kontinuerlig service.
Avlastnings- eller upplédggningsbord ska stéllas upp intill fritdsen.
Basta effektivitet kommer att uppnas genom rak linjedrift, d.v.s. ratt in
i ena anden och fardigt ut pa andra sidan. Ordersammansattning kan
flyttas bort med endast en liten effektivitetsforlust.

2-3.

VALJS
PLACERING

For att kunna underhalla fritésen pa ratt satt kravs ett fritt utrymme
pa 60 cm (24 tum) pé fritdsens alla sidor. Atkomst for service far man
genom att ta bort en sidopanel.

For att undvika brand och forstorda tillbehdr ska omra-
det under fritdsen inte anvéndas for forvaring.

For att forhindra briannskador fran skvittande het
olja, placera och installera fritdsen for att forhindra att
den vélter eller rubbas. Spdnnband kan anvandas for
stabilisering.

For att fritosen ska fungera korrekt maste den vara i niva fran sida till sida

2-4. och fran fram- till baksida. Anvand den plana ytan runt frityrkarets kant.

NIVELLERA
FRITOSEN

UNDERLATENHET ATT FOLJA DESSA
NIVAINSTRUKTIONER KAN GORAATT OLJA
SVAMMAR OVER, VILKET KAN ORSAKA
ALLVARLIGA BRANNSKADOR, PERSONSKADOR,
BRAND OCH/ELLER MATERIELLA SKADOR.

Mars 2014 7



2-5.

VENTILATION FOR
FRITOS

Fritdsen ska placeras dar tillracklig ventilation kan tillhandahallas genom
en lamplig fldktkapa eller ventilationssystem som effektivt tar bort &nga och
stekos. Flaktkapan maste vara gjord pa ett sddant satt att den inte paverkar
fritosens drift. Radgdr med ett lokalt ventilations- eller varmebolag sa att de

hjalper dig skapa ett lampligt system.

Ventilationen maste vara i enlighet med lokala,
statliga och nationella lagar. Radgér med din
lokala brand- eller byggmyndighet.

2-6.

ELEKTRSIKA
KRAV

Aug. 2014

Den elektriska fritdsen kraver 208, 240 eller 480 volt, trefas, 50/60 Hertz-
service. Natsladden kan redan vara fast vid fritdsen eller tillhandahallas
vid installation. Kontrollera informationsplaten for att faststalla korrekt

stromkalla.

Denna fritds maste vara ordentligt och sékert jordad, annars kan
den orsaka elektrisk chock. Se lokala elektriska lagar for korrekta
jordningsforfaranden eller, vid avsaknad av lokala lagar, The
National Electrical Code (nationella el-lagen), ANSI/NFPA nr. 70 (den
aktuella utgavan). I Kanada ska alla elanslutningar utforas i enlighet
med CSA C22.1, Canadian Electrical Code Part 1 och/eller lokala
lagar. For att undvika elektriska stotar maste denna apparat utrustas
med en extern dverspanningsbrytare som kopplar loss alla icke
jordade (ojordade) ledare. Huvudstrombrytaren pa denna apparat
kopplar inte bort alla ledningsledare.

En separat avstangningsbrytare som uppfyller kraven fér éverspanningskategori
11, forsedd med tillrackliga sakringar eller relaer, maste installeras pa lampligt
stélle mellan fritdsen och stromkallan. Det ska vara en isolerad kopparledare
maérkt for 600 volt och 90°C. For stréckor langre an 15 m (50 fot), anvand en

storlek storre kabel.



Enheter som anvands utan for USA far inte skickas med nétsladden

2-7. fastsatt pa enheten p.g.a. de olika inkopplingsreglerna. Fritoserna finns
INTERNATIONELLA tillgéngliga frén fabriken med kablar fér 200, 240, 380 och 415 volt,
ELEKTRISKA KRAV 3-fas, 50 Hertzservice. En kopplingspling & monterad i fritsen for
kabeldragning.

= CE-enheter maste ha en kabelstorlek pa minst 4 mm dragen till
kopplingsplinten. Om en flexibel nétsladd anvinds maste den
vara av typen HO7RN.

= Stromforsorjningskablarna ska vara oljeresistenta, mantlade
flexibla kablar, inte ldttare &n normal polykloropren eller annan
motsvarande syntetsik elastomermantlad kabel.

- Det rekommenderas att en 30 mA-klassad skyddsenhet, sdsom
en jordfelsbrytare (RCCB) eller jordfelsbrytare (GFCI) anvands
pa fritdsens krets.

(ENDAST FOR UTRUSTNING MED CE-MARKNING!) For att
forhindra elektriska stotar maste denna apparat vara bunden till
andra apparater eller berdringsytor av metall i narheten den har
apparaten med en potentialutjdamningsledare. Denna apparat ar
utrustad med en potentialutjimningsledare for detta indamal.
Potentialutjamningsledaren ar méarkt med foljande symbol
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OVERKOKNINGSSKYDD I HENNY PENNY-FRITOS

UNDERLATENHET ATT FOLJA DESSA INSTRUKTIONER KAN
RESULTERA I ATT OLJA SVAMMAR OVER, VILKET KAN ORSAKA
ALLVARLIGA BRANNSKADOR, PERSONSKADOR, BRAND OCH/ELLER
MATERIELLA SKADOR.

e OLJAN FAR ENDAST RORAS OM UNDER MORGONENS
UPPSTARTSPROCESS. ROR INTE OM OLJAN VID NAGOT ANNAT
TILLFALLE.

e BORSTABORT ALLA SMULOR FRAN FRITYRKARETS YTOR VID
RENGORING AV KARET.

e SETILLATTFRITOSEN STAR PLANT.

e SETILLATT OLJANALDRIG AR OVER DEN OVRE
PAFYLLNADSLINJEN.

e SETILLATT GASVENTILEN OCH BRANNARNA AR KORREKT
INSTALLDA. (ENDAST GASENHETER)

e« ANVAND REKOMMENDERAS PRODUKTBELASTNING (MAX 10 KG).

FOR ASSISTANS, RING HENNY PENNYS SERVICEAVDELNING PA
1-800-417-8405.
ELLER
1-937-456-8405
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AVSNITT 3: DRIFT

3-1.

DRIFTSKOMPONENTER

Artikelnr. Beskrivning Funktion

1 Gallerhallare Lyftmekanik som haller ett fyllt galler

2 Oljetank med ny olja [ Fyller pa karet med ny olja nar nivan blir Iag

3 Strombrytare Sater pa och stanger av strommen till enheten

o Olja draneras till detta karl och pumpas sedan genom filtren for att

4 Oljetdmningsfat . o1 N .
hjalpa till att férlanga anvandandet av oljan

5 USB-port Gor det mojligt att ladda upp ny programvara eller ladda ned

P information om fritésen genom att ett USB-kort infogas.

Dec. 2013
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Detta avsnitt ger en 6verblick dver kontrollpanelen och forklarar
3-2. alla knappar, displayer och funktioner.

KONTROLLOVERBLICK

1 1
Bild 3-1
2 4 3
Bild 3-2 Bild 3-3
5
6
Bild 3-4

Mars 2014 12



3-2.
KONTROLLOVERBLICK
(FORTS.)

Bild Artikelnr. Beskrivning Funktion

Nar lampan intill e knapp ar tdnd visar det att denna knapp har en pro-

31 ! Knappar dukt eller atgard som kan nds genom att man trycker pa knappen.

Genom att denna knapp trycks och halls in nar man “MAIN”
3-2 2 Menyknapp (“HUVUD”)-menyn som inkluderar funktioner sasom filtrering,
infoldge och programmering.

o Tryck pa denna knapp en gang for att visa temperatur

o Tryck pa denna knapp tva ganger for att aktivera “WIPE”

3-3 3 Infoknapp (“TORK)”-funktionen

o Tryck pa denna knapp tre ganger for att fa information om “LAST
FILTER” (“SENASTE FILTRERING”)

Nér en pil visas anger det att det finns &nnu ett skdrmalternativ. For att

3-4 4 Pilar visas na nasta alternativ/skarm, tryck pa knappen intill énskad pil.
Plustecknet visas nar vérdet for tid/temp/bokstaver kan andras. Genom
3.4 5 Plus Visas att trycka pa knappen intill plustecknet 6kar man vardet.
Representeras i bruksanvisningen av: +
Minustecknet visas nar vardet for tid/temp/bokstaver kan &ndras.
. . Genom att trycka pa knappen intill minustecknet minskar man vardet.
3-4 6 Minus visas

Representeras i bruksanvisningen av: -
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Detta avsnitt beskriver de tre (3) displayalternativen for tillagning
3-3. som enheten ar utrustad med. De tre alternativen listas nedan:

DISPLAYALTERNATIV

«  4+TITLE (4+TITEL)
«  5+NEXT (5+NASTA)
« 6ITEMS (6 OBJ.)

For att andra displayalternativ, se avsnittet SPECIALPROGRAM

3-4. Alternativ 4+TITLE (4+TITEL) visar upp till fyra
ALTERNATIV tillagningsobjekt tillsammans med titeln pa den specifika meny
du arinnei.

4+TITEL

Nér du &r i en tillagningsmeny kommer menyns titel att visas i
ovre delen.

Genom att trycka pa nagon av pilknapparna kan du bladdra at
vanster eller hdger genom varje menyalternativ.

Genom att trycka pa knappen intill det objekt du vill laga startar
uppvarmningsprocessen. "DROP>" (“DROPPA>") visas nér
enheten &r Kklar att tillaga det valda objektet.
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3-5.

ALTERNATIV
5+NASTA

Alternativ 5+NEXT (5+NASTA) visar upp till fem menyobjekt
tillsammans med en knapp som tar dig till ndsta tillagningsmeny.

Alla tillagningsalternativ visas pa skarmen och langst ner

till hoger star det “next>" (“nasta>"). Genom att trycka pa
knappen intill “next>" (“nédsta>") tas du till nasta uppsattning
tillagningsalternativ.

3-6.

ALTERNATIV 6
OBJEKT

Mars 2014

Alternativ 6 ITEM (6 OBJ). later anvandaren kontrollera
alla sex objekt pé tillagningsmenyn. Om det finns fler

an en tillagningsmeny maste anvandaren programmera
navigeringslankar till andra menyer.

Om det finns fler &n 6 produkter som ska tillagas och detta
alternativ véljs maste en av knapparna stéllas in som lank till
en undermeny, annars kommer dessa alternativ inte att finnas
tillgangliga i denna meny.

Se avsnittet for programmering for information om man stéller
in menyer.
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3-7.

DRANERINGSKARL

1. Dra pé ett filterkuvert pa filterskdrmen sa att kontakten sticker ut
genom halet.

Se till att applicera olja pa alla o-ringar under monteringen for att
forhindra att de spricker eller lossnar.

2. Dra de tva handtagsklammorna éver andarna pa
filterskdrmsaggregatet sa att handtagen pekar &t samma hall som
kontakten.

3. Placera filterskdrmen i botten av drineringskarlet med
kontaktsidan uppat.

4. Rikta in halet fran upphamtningsroret med kontakten i
filterskdrmen och tryck ner roret.

5. Placera upphamtningsroret sa att linjerna glider in i
fordjupningarna pa hallaren pa draneringskarlets framsida. Tryck

ner pa upphamtningsroret for att sékerstalla att det ar helt fastsatt
pa filterskdrmens kontakt och i héllaren.

' O

6. Placera smulbrickan i draneringskérlet sa att benen granslar
filterskdrmen.

7. Placera locket pa draneringskarlet.

8. Tryck draneringskarlet pa plats och Ias fast det med hjalp av
lashaken.

9. Utfor denna process i omvand ordning for att ta ut draneringskarlet
for rengoring.

Dec. 2013 16



3-8.

PRODUKTGALLER
REKOMMENDATIONER

Mars 2014

Nedersta ldget ska undvikas for mindre méangder eftersom
det dr ndrmre den kalla zonen. (Oljan dr kallare i fritosens
botten och varmare hogst upp.) Vid storre méangder ror sig
oljan oftast tillrackligt mycket for att nedre gallerlaget ska fa
tillracklig varme.

Ovre liget ska undvikas med mindre méngder p.g.a.
otillracklig oljetackning. Vid storre méangder har 6vre ldget
god oljetickning eftersom produktvolymen fran de lagre
nivaerna hojer den totala oljenivan.

E)S—

Full belastning med 8 portioner (alla 4 galler anvands)

8 portioner: Fyll alla fyra galler sdsom visas.
6 portioner: Fyll endast galler 1, 2 och 3.
4 portioner: Fyll endast galler 2 och 3.

2 portioner: Fyll endast galler 2.

17



3-9. Stanga locket:

LOCKETS
ANVANDNING 1. Placera de fyllda gallren i hallaren.

2. Sank locket tills det hakas pa plats.

Oppna locket:

1. Haka loss locket fran frityrkaret.

2. Lyft locket sakta.

Om locket blir svart att mandvrera, sluta att anvanda fritdsen och
ring efter service. Sladdar maste bytas ut.

Om oljan &r under 82°C (180°F), nar huvudstrombrytaren &r

PA, kommer “START UP” (“UPPSTART”) “AUTOMELT”
(“AUTO-SMALT”) att blinka pa displayen. Olja varms langsamt
for att forhindra att den branns. Varmen satts pa och stangs av
for att se till att oljan varms langsamt. Nér oljetemperaturen

nar 102°C (215°F) avslutas auto-sméltlaget och fritdsen borjar
varma upp till auto-mixtemperaturen pa 182°C (360°F).

Under uppstarten kommer displayen att informera anvéndaren
genom att visa ett stapeldiagram som representerar stegen i
uppstartsprocessen. Dessa steg bestar av féljande:

o Smalt- (“MIt”)-Autosmaltlage.

o Mix (“Mix”)-Automatisk filtrering for att se till att oljan
blandas for att forhindra kalla fickor.

o Fyll pa (“Top”)- Kontrollerar for att se att oljan &r fylld till
ratt markering. Om enheten kanner att oljenivan ar lag startar
den en automatisk pafylining.

o Polera (“Pol”)-Enheten kor en poleringscykel.

Under varje steg kommer stapeldiagrammet att fyllas da varje
steg narmar sig sitt fardigstallande. Hur lang tid varje steg tar
beror pa oljans temperatur och de instéllningstemperaturer
enheten har programmerats med.

Nar uppstarten ar klar kommer displayen att visa den
huvudsakliga tillagningsmenyn och &r klar att anvandas.
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3-11.

FYLLA
OLJETANKEN

Mars 2014

Oljetanken for ny olja fyller pa olja i frityrkaret nar den kanner
att oljenivan ar lag. Anvéandaren ska fylla pa tanken med ny olja
vid behov. Tillsatt INTE ny olja direkt i frityrkaret.

1. Dra ut tanken med ny olja fran fritosens framsida.

2. Oppna locket pé tanken for ny olja och leta reda pa
markeringarna pa tankens innervagg.

3. Fyll pa med ny olja upp till markeringarna pa tankens insida.
4. Stang locket och satt den pa plats igen.

Om tanken med ny olja har lite olja kvar eller &r tom visar
displayen “FILL OIL TANK” (“FYLL OLJETANK”) och vénstra

bilden pa mittendisplayen blinkar for att visa tankens placering i
fritdsen.

Denna uppmaning visas nér anvandaren gjort tre misslyckade
forsok att fylla pa olja.

Folj stegen ovan for att fylla pa tanken. Nar tanken ar fylld, tryck
pé knappen intill “NYOK”,
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Filterpumpens motor &r forsedd med en manuell
3-12. aterstallningsknapp som sitter pa motorns baksida. Vanta ca.
FILTERPUMPMOTOR 5 minuter innan du forsoker aterstalla denna skyddsenhet
PROTEKTOR-MANUELL sd att motorn hinner svalna. Ta bort kondensfatet for att
ATERSTALLNING hitta aterstallningsknappen. Den kravs lite kraft for att
aterstalla, men en skruvmejsel kan anvandas for att trycka in
aterstallningsknappen.

For att forhindra brannskador orsakade av skvéttande
matfett, sitt huvudstrombrytaren pa AV innan du iterstiiller
filterpumpmotorns manuella skyddsenhet.

Som med all matserviceutrustning kréver Henny Pennys 6ppna
fritds omsorg och ordentligt underhall. Tabellen nedan visar en
sammanfattning 6ver schemalagt underhall. F6ljande paragrafer
tillhandahaller forebyggande underhallsprocesser som ska utforas
av anvandaren.

3-13.
REGELBUNDET

UNDERHALLS-
SCHEMA

Atgérd Frekvens

Byta 0lja....c.ccccveviiiiicieiecee e Som angivet

Byta filterkuvert ..........ccoceviviieinnnn. Dagligen

Rengora frityrkaret..........ccocoovvvnennnn. Dagligen

Rengodra nylatronerna...........c.ccoccoveeeen. Manatligen-se Forebyggande underhall
Smorja vagnshjulen............cccceeevenns Arligen-se Forebyggande underhéll
Kontrollera motviktskablarna.............. Arligen-se Férebyggande underhéll

Denna enhet ar utrustad med ett WIPE-1&ge Detta lage
tillater 10 sekunder for att torka av kontrollpanelen utan att
nagon av knapparna aktiveras.

1. Tryck pa (i) tva ganger.

2. Tryck pa knappen intill  for att bekrifta.

3. Kontrollpanelen startar en nedrékningstimer under 10
sekunder.

4. Nar de 10 sekunderna har gatt kommer kontrollpanelen
att aterga till foregaende skarm.
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3-14.

FORSTA
OLJEPAFYLLING

Bild 3-3

Aug. 2014

Oljenivdn mdste alltid vara 6ver virmeelementen ndr firtdsen virms

upp och vid nivaindikatorn bak i frityrkaret (bild 3-3). Underlatenhet

att félja dessa instruktioner kan resultera i brand och/eller skada pa
fritdsen.

Innan karet fylls maste oljeledningarna spolas for att sékerstalla att de
inte innehaller vatten eller smutsig olja.

1. GATILL “FILTER MENU” (“FILTRERINGSMENY”) (SEE
SECTION 3-19 FILTER INSTRUCTIONS). ((SE AVSNITT 3-19
FILTRERINGSINSTRUKTIONER)).

2. VALJ“6. FILL FROM OIL TANK”. (“6. FYLL FRAN
OLJETANK™.)

3. TRYCK OCH HALL IN KNAPPEN “FILL” (“FYLL"). TILL DU
FAR OLJA | KARET. SLAPP KNAPPEN.

4. Anvand en handduk for att torka bort vatten och smutsig olja ur
karet.

5. Det rekommenderas att en hogkvalitativ frityrolja anvands i den
tryckfritosen. Vissa oljor av lagre kvalitet har hogre fuktinnehall
och orsakar skumbildning och dverkokning.

For att undvika allvarliga brinnskador da
du héller het olja i karet, bar handskar och
var forsiktig sa att det inte stinker.

6. Den elektriska modellen kréver 34,5 kg (76 pund) olja. Frityrkaret
har 2 nivamarkeringar pa den bakre vaggen som visar nar den up-
pvarmda oljan &r pa ratt niva. Bild 3-3.

7. Kal olja ska fyllas pa till den nedre markeringen.

SE TILLATT OLJANALDRIG AR OVER DEN OVRE NIVAMARKERINGEN.
UNDERLATENHETATT FOLJADESSA INSTRUKTIONER KAN GORAATT OLJA
SVAMMAR OVER KARET, VILKET KAN ORSAKAAL LVARLIGA BRANNSKADOR,
PERSONSKADOR, BRAND OCH/ELLER MATERIELLASKADOR.
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Folj tillvagagangssattet nedan vid den initiala uppstarten av

B fritdsen och varje gang fritosen har varit kall eller nedsténgd

GRUNDLAGGANDE och ska borja anvandas igen. Detta &r grundlaggande, allmanna
DRIFT instruktioner.

3-15.

OVERFYLL INTE OCH PLACERA INTE PRODUKTER MED MYCKET
HOGT VATSKEINNEHALL PA GALLREN. 10,9 KG (24 PUND) AR
MAXMANGDEN PRODUKT PER FRITYRKAR. UNDERLATENHET ATT
FOLJA DESSA INSTRUKTIONER KAN GORAATT OLJA SVAMMAR
OVER KARET, VILKET KAN ORSAKA ALLVARLIGA BRANNSKADOR,
PERSONSKADOR, BRAND OCH/ELLER MATERIELLA SKADOR.

1. Setill att frityrkaret ar fyllt med olja till ratt niva, till den
nedre nivamarkeringen.

2. Vrid POWER (STROMBRYTAREN) till laget ON (PA).

3. Lat fritésen varmas upp till installningstemperaturen.

Tryck pa knappen (i) for att se installningstemperaturen
och oljans verkliga temperatur

Vérmen satts pa och stangs av ca 10 sekunder innan
installningstemperaturen ar uppnadd for att forhindra att
installningstemperaturen dverskrids. (proportionerlig kontroll)

4. Vailj produktknapp och lat temperaturen na
installningspunkten. Né&r den instéllda temperaturen
har uppnatts visas meddelandet “DROP” (“DROP”) pa
displayen.

5. Doppa gallren i den varma oljan innan du lagger produkterna
pa dem for att forhindra att produkterna fastnar pa gallren.

6. Tryck in gallren for panerade produkter i hallaren pa locket
och bdrja med nedre raden for att undvika att produkten
skadas.

7. Stang och las locket och tryck pa startknappen.
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3-15. 8. Vid tillagningscykelns slut ljuder ett larm och displayen

GRUNDLAGGANDE visar “DONE” (“KLAR”). Tryck da pa knappen “DONE”
(“KLAR”).
DRIFT
(FORTS.) 9. Las upp och 6ppna forsiktigt locket.

10. Anvénd gallrens handtag for att ta ur gallren med produkter
ur hallaren med borjan fran 6versta gallret.

3-16.

HANTERING AV
OLJA

FOLJ INSTRUKTIONERNA NEDAN FOR ATT
FORHINDRAATT OLJA SVAMMAR OVER
KARET, VILKET KAN ORSAKA ALLVARLIGA
BRANNSKADOR, PERSONSKADOR, BRAND OCH/
ELLER MATERIELLA SKADOR.

1. For att skydda oljan da fritsen inte anvands ska fritosen
sattas i kallt lage genom att man véljer en produktknapp.

2. Fritering av panerade produkter kréver filtrering for att halla
oljan ren.

3. Ratt oljeniva uppréatthalls automatiskt. Se Fylla oljetanken
for instruktioner om hur tanken for ny olja fylls pa.

4. Overfyll inte gallren med produkter (max 10,9 kg. (24 pund.)
maximum) och placera inte produkter med mycket hogt
vatskeinnehall i gallren.

Huvudmenyn aktiveras genom att man trycker och haller in
3-17. menyknappen (nedre vanstra hérnet pa kontrollpanelen). Slapp
HUVUDMENY knappen nér menyn 6ppnas.

Huvudmenyns alternativ visas enligt féljande:

1. FILTER (FILTER)

2. INFO MODE (INFOLAGE)

3. USB/DATA (USB/DATA)

4. PROGRAM (PROGRAM)

5. CLOCK SET (STALLA KLOCKAN)
x. EXIT MENU (LAMNA MENY)
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3-18.

FILTRERINGSINSTRUKTIONER

Sept. 2014

VID LANGVARIG ANVANDNING SANKS OLJANS
FLAMPUNKT. AVYTTRA OLJA OM DEN VISAR TECKEN
PA OVERDRIVEN ROKBILDNING ELLER SKUMMAR.
ALLVARLIGA BRANNSKADOR, PERSONSKADOR, BRAND

OCH/ELLER MATERIALSKADOR KAN UPPSTA.

Henny Pennys elektriska fritos for 8 portioner utfor automatiskt en
polering da fritdsen startas pa morgonen, filtrerar automatiskt efter
varje tillagningscykel och kraver en “Daglig” underhallsfiltrering;
efter lunchrushen och vid dagens slut.

Filtrera oljan omedelbart efter en tillagningscykel nir
oljetemperaturen ar i kallt lage.

VIKTIGT

Tom oljan da den ar 121° C (250° F) eller kallare. Hogre temperaturer
far smulor att branna fast pa stalgrytans sidor nar oljan har témts ur.

1. Tryck och hall  intills displayen visar *MAIN*
(*HUVUD>).

2. Tryck pa 1 for att ga till “Filter” (“Filtrerings”)-menyn. Anvand
knapparna intill pilarna pa displayen for att komma till nasta
uppsattning alternativ.

3. Tryck pa menyknappen igen for att ga till nasta uppsattning
alternativ.

Filtreringsalternativ:

1. QUICK (SNABB)

2. DAILY (DAGLIG)

3. POLISH (POLERA)

4. DRAIN TO PAN (TOM TILL BEHALLARE)

5. FILL FROM PAN (FYLL FRAN BEHALLARE)

6. FILL FROM OIL TANK (FYLL FRAN OLJETANK)
7. DISPOSE (AVYTTRA)

8. CLEAN-OUT (RENGORING)

9. FILL FROM BULK (FYLL FRAN BULK)

x. EXIT MENU (LAMNA MENY)

24



3-18 Snabbfiltrering

FILTRERINGSINSTRUKTIONER Alt?m_atlv l_later dig gbra en sna!al?ﬁltrerlng av _oljan. EfEer
varje tillagningscykel kommer fritdsen automatiskt att kora en

snabbfiltrering. Du kan vilja att géra en niar som helst genom att
vélja det hér alternativet.

(FORTS.)

1. Nar du har tryckt pa 1 for “QUICK FILTER”
(“SNABBFILTRERING”) kommer uppmaningen “CONFIRM”
(“BEKRAFTA”) att visas pé displayen. Du kan avbryta genom
att trycka pa knappen intill X eller bekrafta genom att trycka pa
knappen intill V.

2. Nar du har bekraftat YES (JA) kommer dranaget automatiskt att
Oppnas och oljan borjar tommas ut. Displayen kommer att visa
nedatgaende pilar som visar att tomning pagar.

Under denna filtrering kommer inte all olja att tommas
ut. En konstant niva kommer att bibehallas under
filtreringen. Displayen visar pilar som pekar upp och ner
med en sekvens av sparljus for att visa att filtreringen
fortfarande pagar.

3. Efter nagra 6gonblick kommer displayen ge ifran sig ett
kvittrande ljud och en timer borjar rakna ner pa nedre vanstra
sidan. Nar det nastan ar fullt kommer displayen ge ifran sig ett
kvittrande ljud och en timer borjar rakna ner pa nedre vanstra
sidan. Displayen kommer att visa uppatgaende pilar som visar att

pafyllning pagar.

4. Under vissa omstandigheter kanske inte fritdsen kanner av att
O oljan aterfors till karet och kanske fragar “IS Pot FILLED?”
(“AR Kar FYLLT?")

5. Kontrollera oljenivan for att bekréafta att all olja har aterforts till
karet. Om oljan &r vid ratt markering i karet trycker du pa “YES”
(“JA™). Om oljan inte ar vid ratt markering trycker du pa “NO”
(“NEJ”) och pumpen fortsétter att pumpa.

Dec. 2013 25



Daglig filtrerin
3-18. Alternativ 2 later dig gora en daglig filtrering av oljan. Denna

FILTRERINGSINSTRUKTIONER filtercykel kommer att tomma karet helt sa att anvandaren kan
(FORTS)) rengora karet.

1. Nar du har tryckt pa 2 for “DAILY FILTER” (“DAGLIG
FILTRERING”) kommer uppmaningen “CONFIRM”
(“BEKRAFTA”) att visas pé displayen. Du kan avbryta genom
att trycka pa knappen intill X eller bekrafta genom att trycka pa
knappen intill V.

2. Nar du har bekraftat JA kommer dréanaget automatiskt att
Oppnas och oljan boérjar ttmmas ut. Displayen kommer att visa
nedatgaende pilar som visar att tomning pagar.

3. Naér oljan toms visas en borstsymbol for att paminna dig om att
skura karet. Anvand en borste och skura karets sidor och botten.

4. Tre uppmaningar kommer att visas pa displayen. “Fill” (“Fyll”),

“Wash” (“Tvatta”), “Drain” (“T6m”).

o FoOr att tvatta ur alla smulor ur karet ner i draneringen,
vilj alternativet “WASH” (“TVATTA”) sa startar enheten
en rengdringscykel. Displayen visar “WASHING”
(“TVATTAR?). Nar den ar klar kommer displayen att visa
foregaende display med alternativ.

« Du kan nar som helst stoppa tvattcykeln genom att trycka pa
knappen intill “STOP” (“STOPP™).

5. Nar karet ar skurat och tvattat trycker du pa “FILL” (“FYLL™)
for att ater fylla karet med olja.

6. Efter nagra 6gonblick kommer displayen ge ifran sig ett
kvittrande ljud och en timer borjar rakna ner pa nedre vanstra
sidan. Nar det nastan ar fullt kommer displayen ge ifran sig ett
kvittrande ljud och en timer borjar rakna ner pa nedre vanstra
sidan. Displayen kommer att visa uppatgaende pilar som visar
att pafylining pagar.

7. Nér timern har réknat ner kommer displayen att visa “IS Pot
FILLED?” (“AR KAR FYLLT?")

8. Kontrollera oljenivan for att bekréafta att all olja har aterforts till
karet. Om oljan &r vid ratt markering i karet trycker du pa “YES”
(“JA™). Om oljan inte ar vid ratt markering trycker du pa “NO”
(“NEJ”) och pumpen fortsétter att pumpa.

Mars 2014 26



3-18.

FILTRERINGSINSTRUKTIONER
(FORTS.)

Polering
Alternativ 3 later dig polera oljan.

1. Nar du har tryckt pa 3 for “POLISH” (“POLERING”) kommer
uppmaningen “CONFIRM” (“BEKRAFTA”) att visas pa
displayen. Du kan avbryta genom att trycka pa knappen intill X
eller bekrifta genom att trycka pa knappen intill .

2. Nar du har bekraftat JA kommer dréanaget automatiskt att
Oppnas och oljan boérjar tommas ut. Displayen kommer att visa
nedatgaende pilar som visar att tomning pagar.

3. En timer startar i nedre vanstra hdrnet pa displayen i 15 minuter.
Detta kommer att rotera oljan tills tiden har raknats ner.

4. Nar poleringen ar klar kommer displayen att visa att oljan
aterfors till karet.

5. Efter ett dgonblick ger displayen fran sig ett kvittrande ljud och
en timer startar.

6. Nar timern har rdknat ner kommer displayen att visa “IS Pot
FILLED?” (“AR Kar FYLLT?”)

7. Kontrollera oljenivan for att bekréfta att all olja har aterforts till
karet. Om oljan &r vid ratt markering i karet trycker du pa “YES”
(“JA”). Om oljan inte &r vid ratt markering trycker du pa “NO”
(“NEJ”) och pumpen fortséatter att pumpa.
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Alternativ 7 tar dig till “DISPOSE” (“AVYTTA”). Alternativet
3-10. bulkavyttring later oljan avyttras till en extern avfallstank fran

BULKAVYTTRING draneringskarlet.

Bekriftelsekontroller &r instillda for den specifika installation
som anvands pa platsen. Se Specialprogrammering for ytterligare
instruktioner om instéllningar.

1. Displayen visar “DRAIN Pot?”. (“TOM KAR?”) Tryck
pé knappen intill \ for att “YES” ("JA™). Displayen
visar “DRAINING” (“TOMMER”) nar oljan toms till
draneringskarlet.

Om “DRAINING” (“TOMMER”) nagon gang maste
avbrytas gér man det genom att trycka pa “x!”-knappen
och man far alternativen “Fill” (“Fyll”’), “RESUME”

(“ATERUPPTA”) eller “QUIT” (“AVBRYT").

“FILL” (“FYLL") - aterfor den olja som tomts till karet.
“RESUME” (“ATERUPPTA”) - fortsétt tdmningen
“QUIT” (“AVBRYT”) - aterga till “FILTER”
(“FILTRERING™)-menyn

2. Sedan visar displayen uppmaningen “PURGE” (“SKOLJ").
Detta steg ar for att tomma ledningarna pa gammal olja.

Tryck och hall in knappen “PUMP” (“PUMP™) pa displayen
samtidigt som du tittar pa karet. Slapp knappen nar ren olja
borjar komma ut ur pafyliningshalen. Ge den gamla oljan
nagra minuter sa att den toms helt till karlet.

3. Tryck pa knappen “NEXT” (“NASTA”) nar all gammal olja
har skoljts bort.

4. Displayen visar “DISPOSE” (“AVYTTRA”). Tryck in och
slapp knappen “PUMP” (“PUMP”). Den gamla oljan i
draneringskarlet kommer nu att bdrja tommas.

5. Tryck pa knappen “STOP” (“STOPP”) for att stanga av
pumpmotorn nar draneringskarlet tomts pa gammal olja.

6. Sékerstall att all olja ar tomd fran draneringskarlet. Om
ytterligare pumpning kravs, tryck pa “PUMP” (“PUMP”) for
att fortsatta. Tryck pa “STOP” (“STOPP”) nar det ar klart.

7. Tryck pa “klar” och displayen kommer att visa “EXIT?”
(“GA UR?”) Tryck pa “NYES” (“VJA™) nir det ir klart.

8. Om fritdsens strombrytare ar pa sager displayen “TURN
9. OFF UNTIL FILLED” (“STANG AV TILLS FYLLD").
Displayen visar detta tills den stangts av.

10. Se till att fylla fritdsen med ny olja innan den startas igen.
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3-20.

BYTA
FILTERKUVERT

Filterkuve

rtet ska bytas dagligen eller nar fylls med smulor.

Se avsnittet Draneringskarl for instruktioner.

Anvind grytlapp eller handske niir filtret kopplas
bort for att undvika brinnskador. Om filterkiirlet
flyttas da det ér fullt av olja, var da forsiktig for att
forhindra att det skvatter, annars kan det orsaka
allvarliga brannskador.

Se till att filterskdrmarna, smulbrickan och filter-
klammorna é&r helt torra innan filterkuvertet sitts pa
eftersom vattnet loser upp filterpapperet.

3-21.

RENGORINGS-
LAGE

Sept. 2014

VIKTIGT

Anvand inte stalull, andra repande
rengdringemedel eller rengdringsmedel/saniterare
som innehaller kemikalierna klor, brom, jod eller
ammoniak eftersom de bryter ner det rostfria stalet

och forkortar enhetens livslangd.

Anvand inte en vattenstrale (tryckspruta) for att
rengdra enheten. Det kan orsaka skada p& kompo-
nenterna.
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Se till att frityrkarets insida, draneringsventilens
6ppning och alla delar som kommer i kontakt
med den nya oljan &r sa torra som mojligt.




Efter den forsta installationen av fritdsen och fore varje oljebyte
ska frityrkaret rengdras enligt foljande:

3-21.
RENGORINGS-

1. Se till att oljan ar ordentligt urtomd. Om enheten har bulkolja,

LAGE se Bulkavyttring (avsnitt 3-20) for instruktioner.

(FORTS.) 2. Vrid STROM brytaren till AV.

Att flytta fritosen eller filterdrineringskirlet da de innehaller
het olja rekommenderas inte. Het olja kan skvatta ut och orsaka
allvarliga brinnskador. Filterdrineringskirlet maste vara sa
langt in under fritésen som det kan komma och locket maste
vara pa. Se till att lockets hal ir i linje med drinaget innan
drinaget 6ppnas. Underlitenhet att folja dessa instruktioner gor
att oljan skvatter och kan orsaka personskada.

3. Lyft locket, ta bort gallren och hallaren fran locket och luta
bak locket sa att locket inte paverkar rengoringen.

4. Fyll karet till med varmt vatten halvvags upp mellan
nivaindikatorerna.

O 5. Tillsatt 2,5-3 dl fritésrengoringslosning.

Anvand alltid kemiska stankskyddsglasdgon eller ansiktskydd
och skyddshandskar av gummi nér du rengor frityrkaret efter-
som rengdringsmedlet &r mycket alkaliskt. Undvik att skvatta
eller pa annat séiitt komma i kontakt med losningen med 6gon
och hud. Den kan orsaka allvarliga brannskador och eventuell
blindhet. Lé&s instruktionerna fér rengéringsmedlet noga. Om
lI6sningen kommer i kontakt med dina égon, skélj ordentligt med
kallt vatten och uppsok likare omgaende.

KEMISKA KEMISKA
(YDDSGLASOGON SKYDDSHANDSK

6. Fyll karet med mer varmt vatten tills det nar smulringen pa
karets sida.

7. Beroende pa den reng6ringsmetod som foredras, se lampligt
avsnitt nedan for att fortsatta till rengéringslage.

Alternativ:
o Rengoring, kall blotlaggning
e Varmrengdring:

Rengoring, kall blétldggning
Om enheten ar installd pa blétlaggningslage (Se SP-22 i avsnittet

Specialprogram), gor foljande.

8.  Om enheten inte dr avstangd kommer kontrollen att saga
“TURN FRYER OFF.” (“STANG AV FRTITOS.”)
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3-21.
RENGORINGS-

LAGE
(FORTS.)

Sept. 2014

9. Nar fritdsen dr av visar displayen “-OFF-" “(soaking)”

(“-AV-") “(bl6tlagger)”) med “klarV” pa nedre hogra displayen.

10. Anvand en skurborste for att emellanat skrubba karets sidor for att
lossa smulor och skrap.

11. Tryck pé knappen intill “klarV” nér énskad tid, enligt
anvandarinstruktionerna, har gatt.

12. Displayen kommer att visa “DONE SOAKING?” (“Blotlaggning
klar?”) “YES” (*JA”) “NO” (“NEJ”). Om blotlaggningen inte
ar Klar, tryck pa “NO” (“NEJ”) for att aterga till skarmen “OFF”
“(soaking)” (“AV” “(blotlaggning)”).

Om blotlaggningen &r klar, tryck pa knappen intill “JA” for att ga
vidare till RENGORING: avsnittet VATTENTOMNING.

Varmrengoring:

Om enheten ar installd pa varmrengéring (Se SP-22 i avsnittet
Specialprogram), gor foljande.

8. Om enheten inte ar pa kommer kontrollen att saga “TURN
8. FRYER ON.” (“SATT PA FRTITOS.”)

9. Nar enheten far strom visar displayen “==CLEAN OUT=="
(“==RENGORING==") "varmer” tillsammans med vattnets
aktuella temperatur. Enheten borjar varmas upp till den forinstéllda
temperaturen (Se SP-23 i avsnittet Specialprogram).

Om du nagon gang behdver ga ur rengoringsléaget, tryck pa knappen
intill “x!”. D& hoppas uppvarmningsfasen dver och RENGORING
borjar direkt: avsnittet VATTENTOMNING.

10. Sa fort den forinstallda temperaturen ar uppnadd visas “==CLEAN
OUT==""cleaning” (“==RENGORING==""reng6r”) tillsammans
med den forinstallda tiden (Se SP-24 i avsnittet Specialprogram).
Tiden borjar rdknas ner.

11. Nér “rengoring”-fasen ar klar blinkar “*DONE*” (“*KLAR*")
pa displayen och den uppmanar dig att “TURN FRYER OFF”
(“STANG AV FRITOS”).

12. Sténg AV enheten och displayen visar “AV” och vattnets aktuella
temperatur.

Ge vattnet tid att svalna innan du gar vidare till nasta steg, annars kan
brannskador uppsta.

Tryck pé knappen intill “next®” (“nista® ") for att tomma ur vattnet.
Se RENGORING: Avsnittet VATTENTOMNING.
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3-21.
RENGORINGS-

LAGE
(FORTS.)

Sept. 2014

Rengoring: vattentémning
Displayen visar “IS CART OR PAN IN PLACE?” (“AR KAR

ELLER KARL PA PLATS?”). En hink, ett kar eller draneringskérlet
maste finnas pa plats under dridnaget innan tomningen péborjas.

Om draneringskarlet anvands, ta bort alla inre delar sa att karlet ar
tomt. Sétt INTE locket pa karlet. Det maste vara 6ppet under denna
procedur.

Nér du placerar dréneringskérlet under enheten, tryck INTE in det
helt. Tryck in det under enheten sa att det star under dranaget, men du
fortfarande kan se ner i kérlet.

13. Nar hinken, karet eller karlet ar pa plats, tryck pa knappen intill
“YESV” (“JAV”).

14. Displayen visar “ W DRAN (hold)” (“ ¥ TOM (hall)”). Tryck och
hall in den knapp som lyser. Vattnet bérjar tommas till hinken/
karet/karlet.

15. Nar vattnet ar pa en bekvam niva, slapp knappen sa att det slutar
dréneras.

16. Ta bort hinken/karet/kérlet fran fritésen och tom ut vattnet.

17. Upprepa dessa steg tills karet ar tomt.

18. Nar karet ar tomt, tryck pa knappen intill “nista®> .

19. Displayen kommer att fraga “IS POT EMPTY?” (“AR KAR
TOMT?”) Sakerstéll att allt vatten ar borta ur karet. Tryck pa

VYES” (“NJA™) om s ér fallet. Tryck annars pa “NOx” (“NEJx”)
och fortsatt med témningen.

Skolj karet med rent vatten.
20. Placera hinken/karet/kérlet under dranaget.

21. P4 skdrmen star det “ ¥ OPEN DRAIN”. (“ ¥V OPPNA
DRANAGE”). Tryck pé knappen for att dppna drinaget helt.

22. Med drénaget 6ppet, anvand rent vatten for att skolja av karets
sidor och botten.

Se till att inte 6verfylla behallaren.

23. Nar skoljningen ar klar, tryck pa knappen intill “P»> €4CLOSE
DRN” (“P» 4STANG DRN”) for att stinga drinaget.

24. Ta bort behallaren fran fritdsen och tém ut vattnet.
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3-21.
RENGORINGS-

LAGE
(FORTS.)

Sept. 2014

25. Upprepa dessa steg efter behov for att sékerstélla att allt
rengdringsmedel &r borta ur karet.

26. Nar allt kemiskt vatten ar bortskoljt ur karet, tryck pa knappen intill
“néstaP> .

Skolja oljeledningarna

Detta steg rengdr oljeledningarna fran eventuellt kvarvarande vatten
efter rengdringen och skéljningen.

Se till att tanken for ny olja &r fylld med ny olja.

27. Pa displayen star det “=PURGE=""p»PUMP”
(“=SKOLJ=""»PUMP”).

28. Tryck och héll in knappen intill “»PUMP” tills ny ren olja kommer
ut ur pafyliningshalen i karets botten.

29. For att fa bort oljan ur karet, se avsnittet Skolj karet med rent
vatten igen.

30. Tryck pa knappen intill “nésta®” nir karet ar skoljt.
Torka ur karet

31. Pé displayen star det “==WIPE==""V¥ OPEN DRAIN”
(“==TORKA==""V¥ OPPNA DRANAGE").

32. Placera en hink, ett kar eller dréneringskérlet under fritdsen.

33. Tryck pa knappen intill “ ¥ OPEN DRAIN” (“ ¥ OPPNA
DRANAGE™) for att 6ppna dranaget.

34. Anvand en ren handduk for att torka karets sidor och botten. Led
allt kvarvarande vatten och skrap ner genom drénaget.

35. Tryck pa knappen intill “» «A«CLOSE DRN” (“» 4STANG
DRN") for att stdnga dranaget.

36. Ta bort hinken/karet/karlet och tom ut innehallet.
37. Tryck pa knappen intill “nextP” (“nistaP”).

Avslutningsbekraftelse

38. P& displayen star det “EXIT CLEAN-OUT?” (“GA UR
RENGORING?”)

39. Om rengéringen ér klar klickar du pa knappen intill “NJA”.
40. Om dranaget ar 6ppet kommer kontrollen automatiskt att stdnga det.

41. P& displayen star det “KEEP OFF UNTIL FILLED” (“BEHALL AV
TILLS FYLLT™).
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42. Om strémbrytaren &r PA, satt den p& Av for att stanga av
strommen till enheten.

3-21.
RENG¢R|NGS- 43. Fyll karet med ny olja till den nedre markeringen.

LAGE

(FORTS)) 44. Nar karet ar fyllt med ny olja ar fritosen klar att anvandas som
vanligt.
3-22.
FOREBYGGANDE
UNDERHALL
Rengora slidorna (Nylatronerna) - manatligen

(\ (\ 1. Spraya Henny Pennys biologiskt nedbrytbara, livsmedelssakra,

skummande avfettare (artikelnummer. 12226) pa Nylatronerna.
2. Lyft och sidnk locket flera ganger for att sprida smorjningen.

3. Torka av Nylatronerna for att fa bort smuts, fett och rester av

U avfettningen.

Smoérja birhjulen - arligen

Barhjulen pa fritosens baksida ska smorjas minst en gang om aret sa
att locket ror sig latt.

1. Ta bort fritésens bakre skydd.
2. Anvénd spindelsmdrjning, artikelnummer 12124, och applicera

en liten mangd pa vart och ett av de fyra (4) hjulen, bade de Gvre
och nedre. Se till att smorja bade vanstra och hogra rullarna.
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3-22.
FOREBYGGANDE Kontrollera motviktskablarna - arligen

UNDERHALL
(FORTS.)

Henny Pennys fritéser for 8 portioner anvander tva kablar i
denna motviktsmekanik som hjélper till att hdja och sanka locket.
Kablarna ska inspekteras visuellt en gang per ar, antingen som en

del av ett planerat underhallsprogram eller under rutinunderhall.
Kablar som ar mer &n 10 ar gamla ska bytas ut oavsett vad
inspektionen visar.

Om locket blir svart att mandvrera, sluta att
anvanda fritdsen och ring efter service. Sladdar
maste bytas ut.

1. Anvénd en 3/8 tum hylsnyckel, ta bort de 6 kepsmuttrarna runt
det bakre skyddets utsida, sasom visas pa bild 1.

2. Lyft det bakre skyddet och dra ut langst ner for att lossa de

Bild 1 gangade dubbarna.

3. Kontrollera motviktskablarna. Om kablarnas skal har sprickor,
saknar bitar eller det finns uppenbara tecken pé slitage, ring for

service sa att kablarna kan bytas ut.

Bild av motvikterna med
skyddet borttaget

EJ OK - BYT UT VlKTlGT OK

Sprickor i skalet ar ett tydligt Inga tecken pa slitage eller sprickbildning
tecken pa slitage
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AVSNITT 4: PROGRAMMERING

Detta avsnitt visar hur man nat programmeringsmenyn

4-1. (“PROG”) som ger tkomst till produkter, tillagningar och
PROGRAMMERINGSMENY specialprogrammering.

6 FILTER CONTROL

1. PRODUCTS (Produkter) - (Filtreringskontroll)

COOK MENUS TECH MODE
" (Tillagningsmenyer) (Tech-l4ge)

3 SPECIAL PROGRAM g AT MODE (Statistiklage)

7

" (Specialprogram)
4. DATA COMM (Datakomm) 9 LANGUAGE (Sprék)
5, HEAT CONTROL X. EXIT MENU (L&mna meny)

" (Véarmekontroll)

Detta avsnitt beskriver hur man programmerar en ny produkt
4-2. pé en tom plats eller skriver over en befintlig produkt.

PRODUKTPROGRAMMERING

1. Tryck och hall in knappen tills *MAIN*
(*HUVUD*) visas pa displayen.

2. Valj “4. PROG” (“4. PROG”).
3. Vailj “1. PRODUCTS” (“1. PRODUKTER?).

4. Ange kod 1,2,3 sa visar displayen den aktuella
produktlayouten.

5. Vilj en tom plats eller en produkt som du vill skriva
over genom att trycka pa knappen intill den. Anvand
knapparna intill + och - for att bladdra genom listan med
produkter.

6. Nar den 6nskade produkten eller /BLANK (/TOM) &r pa
mittendisplayen gar du till forsta programmeringssteget
for den produkten genom att trycka pa den hogra pilen.

7. Tryck pa knappen intill “<-change” (“<-andra”) for
att ga till namnandringen. Namnet ar det som visas pa
displayens titeldel.

8. Anvénd knapparna intill + eller - for att &ndra bokstaven
i namnet. Nar ratt bokstav visas, tryck pa knappen intill
pilarna for att ga till nasta bokstav.

For att ta bort eventuella bokstaver eller siffror som
blivit kvar vid en 6verskrivning, tryck pa pilknappen tills
du nar den bokstav eller siffra du vill ta bort. Anvand
knapparna + eller - och bladdra bland bokstaverna tills
ett blanksteg visas.
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4-2.

PRODUKTPROGRAMMERING
(FORTS.)

Mars 2014

9.

Tryck pé knappen intill \ for att bekrifta nir du ér klar.

Tryck pa hoger pilknapp for att ga vidare till “LINK 1D”.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Link-1D &r det som visas i tillagningsmenyn. Det anvands som
en forkortning eller kortnamn.

Tryck pa knappen intill “<-change” (“<-andra”) for att andra
link-1D.

Anvénd knapparna intill + eller - for att &ndra bokstéverna.
Nar du &r Klar, tryck pa hoger pilknapp for att ga vidare till
“COOK TIME” (“TILLAGNINGSTID”).

Anvand knapparna intill den vénstra uppséttningen + eller -
for att &ndra timerns minutantal. Hoger uppséttning av + eller
- anvands for att andra sekunderna. Nar du &r Klar, tryck pa
hoger pilknapp for att ga vidare till “TEMP 1”.

Anvénd knapparna intill + eller - for att &ndra siffrorna i
temperaturen. Nar du ar klar, tryck pa hdger pilknapp for att
ga vidare till “STEP 2 AT” (“STEG 2 AT").

“STEP 2 AT” kommer att faststalla nar nésta
temperaturinstélining ska starta. Anvand knapparna intill +
eller - for att dndra tiden och tryck sedan pa hoger pil for att
ga vidare till “TEMP 2”.

Upprepa dessa steg tills en hel tillagningscykel ar instélld. Ga
vidare till nésta steg.

Nér du &r klar, ange tiden 0:00 och detta blir automatiskt slutet
pa tillagningscykeln.
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4-3.

SPECIALPROGRAMMERING

Mars 2014

Detta avsnitt visar hur man nar specialprogrammeringsomradet pa
kontrollpanelen for att programmera tillagningsmenyer, klocka och andra
funktioner.

1. Tryck och hall in tills displayen visar *MAIN* (*HUVUD?¥).

2. Ange koden: 1,2, 3

3. Tryckpd igen for att komma till nista uppsattning alternativ.

4. Tryck pa 4 for att ga till “PROG”-menyn. Anvind knapparna intill
pilarna pa displayen for att komma till nasta uppsattning alternativ.
Specialprogrammeringen bestér av féljande:

5. Anvéand vanster eller hoger pil for att bladdra bland alternativen.

SP-1 « TEMPERATURE DISPLAY UNITS
(TEMPERATURVISNINGSENHETER)

SP-2 « OPERATION LANGUAGE (DRIFTSSPRAK)

SP-3 ¢ SYSTEM INITIALIZE (SYSTEMINITIERING)

SP-4 « OPS SYSTEM ENABLED? (OPS-SYSTEM AKTIVERAT?)

SP-5 ¢« AUDIO VOLUME (Loudness) (LJUDVOLYM (ljudstyrka))

SP-6 « AUDIO TONE (Frequency) (LJUDSIGNAL (frekvens))

SP-7 « MELT CYCLE SELECTION (VAL AV SMALTCYKEL)

SP-8 « STARTUP POLISH ENABLED? (UPPSTARTSPOLERING
AKTIVERAD?)

SP-9 « STARTUP: GO WHERE? (UPPSTART: GA VAR?)

SP-10 « COOK MENUS (Cook Menu Configuration) (TILLAGNINGSMENYER

(konfigurering av tillagningsmeny))

SP-11 « COOK MENU BUTTONS (TILLAGNINGSNEMYKNAPPAR)

SP-12 « COOK DONE: GO WHERE? (TILLAGNING KLAR: GA VAR?)

SP-13 « AUTO-MENU MINUTES (AUTO-MENY MINUTER)

SP-14 « AUTO-MENU: GO WHERE? (AUTO-MENY: GA VAR?)

SP-15 « COOL TEMPERATURE (KYLTEMPERATUR)

SP-16 « PRODUCT PROG: STEP “TIME1>TIME2>TIME3)?

(PRODUKTPROG: STEG “TID1>TID2>TID3)?)

SP-17 « BULK DISPOSE? (BULKAVYTTRING?)

SP-18 « BULK OIL SUPPLY? (BULKOLJETILLFORSEL?)

SP-19 « CHANGE MGR CODE (BYT CHEFSKOD)

SP-20 « CHANGE USAGE CODE (BYT ANVANDNINGSKOD)

SP-1 TEMPERATURVISNINGSENHETER

1. Anvand + eller - for att vaxla mellan Fahrenheit (F°) eller Celsius
(C°).

SP-2 « DRIFTSSPRAK

1. Anvand knapparna + eller - for att bladdra i spraklistan.
SP-3« SYSTEMINITIERING
1. Tryck och hall in knappen intill “hall->” i tre sekunder.

2. Systemet kommer att ominitieras med stadardinstallningar.
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4-3.

SPECIALPROGRAMMERING
(FORTS.)

Mars 2014

SP-5« L JUDVOLYM (ljudstyrka)

1.

Med knapparna + eller - stéller du in hagtalarvolymen pa
mellan 0 och 10.

2. Tryck pa en oanvand knapp for att testa ljudet.

SP-10 e TILLAGNINGSMENYER (konfigurering av
tillagningsmeny)

1.

Anvand knapparna + eller - for att bladdra i menyn dver
tillagningsalternativ.

o “4+TITLE” (“4+TITEL")
« “5+NEXT” (“5+NASTA”)
« “6 ITEMS” (“6 OBJ")

Se MENYALTERNATIV for beskrivningar och exempel.

SP-17 « BULKAVYTTRING?

1.

2.

3.

4.

Anvand knapparna + eller - for att bladdra bland alternativen.

* “NONE” (“INGEN”)
* “FRONT” (“FRAMRE”)
* “REAR” (“BAKRE”)

“NONE” (“INGEN™)- avyttring av olja sker till
avyttringsvagn eller tomningsbehallare.

“FRONT” (“FRAMRE”)- Avyttra genom att pumpa genom
den framre slanganslutningen genom att trycka och halla in
den upplysta knappen.

“REAR” (“BAKRE”)- Avyttra genom att pumpa genom den
bakre VVS-anslutningen.

SP-18 « BULKOLJETILLFORSEL?

1.

Anvand knapparna + eller - for att valja antingen “YES”
(“JA™) eller “NO” (“NEJ”) for om bulkoljetillforsel &r
tillganglig for att fylla pA ATO-oljetanken och karet med ny
olja.
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AVSNITT 5: FELSOKNING

5-1.

FELSOKNINGSGUIDE

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

Strombrytare ar pa men fritdsen
fungerar inte alls

Oppen krets

Fritdsen &r ansluten till el
Kontrollera brytare eller sakring
vid vagguttaget

Oljan varms inte upp

Dréaneringsventilen ar 6ppen

Hogtemperaturgransen har utlosts

Sténg draneringsventilen.

Aterstall hagtemperaturgransen; se
avsnittet Driftskomponenter

Olja skummar eller kokar dver

Se 6verkokningstabellen pa
fritdsen och i borjan av driftsdelen
i denna bruksanvisning

Folj forfaringssattet for
dverkokning fran tabellen

Oljan téms inte

Draneringsventilen igentappt

Tryck rengdringsstaven genom den
Oppna draneringsventilen

Filtermotorn gar inte

Motorn ar dverhettad

Aterstall motorn; se avsnittet
Filterpumpmotor protektor-
manuell aterstallning

Mer detaljerad information om felsdkning finns i den tekniska handboken, som finns pa www.
hennypenny.com eller 1-800-417-8405 eller 1-937-456-8405.

Dec. 2013
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5-2.

FELKOD

I hdndelse av att kontrollsystemet inte fungerar visar den digitala displayen ett
“felmeddelande”. Dessa meddelanden har koderna: “E04”, “E05”, “E06”, “E41”.
En konstant signal hors nér en felkod visas. Tryck pa nagon av produktknapparna

for att stdnga av signalen.

DISPLAY ORSAK ATGARD
Sétt brytaren p& AV och tillbaka till PA; om
= A displayen fortfarande visar “E04” &r panelen for
E-4 varm; titta efter tecken pa 6verhettning bakom
“CPU TOO HOT” | Kontrollpanelen ar éverhettad ’ P g

(“CPU FOR VARM”)

kontrollpanelen; nar panelen har svalnat ska
kontrollerna fungera som vanligt; om “E04”
kvarstar, byt ut kontrollen

llE-511
“OIL TOO HOT”
(“OLJA FOR VARM”)

Oljan ar éverhettad

Satt brytaren p& AV och tillbaka till PA;

om displayen fortfarande visar “E05” ska
varmekretsarna och temperaturgivaren
kontrolleras; nar enheten har svalnat ska
kontrollerna fungera som vanligt; om “E05”
kvarstar, byt ut kontrollen.

“E-6A”
“MAIN TEMP
PROBE FAILED”
(Open Circuit) (“HU-
VUDTEMPSOND
FELAR”
(Oppen krets))

“E-6B”
“MAIN TEMP
PROBE FAILED”
(Shorted) (“HUVUD-
TEMPSOND FELAR”
(Kortsluten))

Temperaturgivaren fungerar inte

Sétt brytaren pa AV och tillbaka till PA;

om displayen fortfarande visar “E06”

ska temperaturgivaren kontrolleras; nar
temperaturgivaren ar reparerad eller utbytt ska
kontrollerna fungera som vanligt igen; om “E06”
kvarstar, byt ut kontrollen.

Aterstall hégnivabrytaren

“E-10”
TISI?PLEII';/!’IT Den fasta hognivagivaren har
(“HOGSTANIVA | UtIOSts
UTLOST”)
Dec. 2013 41




DISPLAY ORSAK ATGARD

“E-18A”
“LEVEL SENSOR
FAILED”
(Open Circuit)
(“NIVASENSOR

FELAR” Ar & i
(Oppen krets)) *  Om kretsen ar dppen, kontrollera anslutningen

Oljenivagivaren felar
ILE_18B11 J g

“LEVEL SENSOR
FAILED”
(Shorted)

(“NIVASENSOR
FELAR”

(Kortsluten))

e Bytutgivaren

Systemdata forlorade. Bade RAM-

“E-41P” kopian och den lagrade kopian for |
“-1- LOST” installningar har gatt forlorade. Eytrlét I;ggtrg:pz:lelen om detta sker
(“-1- FORLORAD”) | Installningarna ar aterstallda till pprepade gang
standard.
“E-41S” Systemdata forlorade. Bade RAM-
“SYSTEM DATA | kopian och den lagrade kopian for |
LOST’ installningar har gatt forlorade. Byt ut kontrollpanelen om detta sker

(“SYSTEMDATA | Installningarna ar &terstallda till upprepade ganger

FORLORADE”) |standard.

“E-46C”
“INTERNAL SD o
MEM ERR” Problem med microSD-chipet ol_(onr:irr?”:;a att chipet inte har matats ut ur
(“INTERNT SD ppnIng
MEM-FEL”)
“E-46W” Kunde inte kommunicera och spara
“DATA SAVE data pa microSD-chipet » Byt ut kontrollpanelen om detta sker
FAILED” (“KUNDE upprepade ganger
INTE SPARA DATA”) | Skadad fil
“E-47”
“ANALOG
SYSTEM OR 12 Problem att l&sa den A-till-D » Starta CPU-kortet
VOLT FAILED” analoga till digitala konverterarens
(*“ANALOGT signaler * Byt ut kontrollpanelen

SYSTEM ELLER 12
VOLT FELADE”)

Mars 2014 42



DISPLAY

ORSAK

ATGARD

“E-48”
“INPUT SYSTEM
ERROR” (“SYS-
TEMINMATNINGS-
FEL”)

Fel pa CPU-kort

e Byt ut kontrollpanelen

“E-54C”
“MAIN TEMP
CIRCUIT
FAILURE” (“FEL PA
HUVUDTEMPERA-
TURKRETS”)

Fel pa CPU-kort

e Starta CPU-kortet

e Byt ut kontrollpanelen

“E-54D”
“MAIN TEMP DSC
ERROR” (“HUVUD-
TEMP DISKFEL”)

Fel pa CPU-kort

e Starta CPU-kortet

» Byt ut kontrollpanelen

“E-70A”
“FAN JUMP
MISSING”
(“FLAKTBYGLING
SAKNAS™)

Byglingstraden ar 16s eller saknas
fran 15-stiftskontakten

« Kontrollera sa att ingen av kontaktens
anslutningar ar l6sa

“E-70B”
“PWR SWITCH
OR WIRES
FAILED” (“FEL PA
STROMBRYTARE
ELLER KABLAR”)

Kortslutning i kablar/I6sa
anslutningar

Strémbrytaren kan vara trasig

» Kontrollera anslutning

* Byt strombrytare

“E-70C”
“DRN JUMPER
MISSING”
(“DRN-BYGLING
SAKNAS”)

L6s anslutning pa 15-stiftskontakten

Kontrollera anslutning

Mars 2014
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afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text
*FM05-200-A*

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text
Henny Penny Corp., Eaton, Ohio  45320,  Revised 10-19-15

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text

afields
Typewritten Text




